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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed:

1.
2.

10.
11.
12.
13.
14.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Read all instructions.

To protect against fire, electric shock, and injury, do not immerse the cord, plug, or appliance in water or any
other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

Unplug from the outlet when not in use, before assembling or disassembling parts, and before cleaning. To
unplug, grasp the plug and pull from the outlet. Never pull on the cord.

Avoid contact with moving parts.

To reduce the risk of severe injury or damage to the appliance, keep hands and utensils out of the bean
hopper while grinding and when the appliance is plugged in.

Do not operate the grinder with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions or has been
dropped or damaged in any manner. Contact an authorized service center for examination, repair, or
adjustment.

The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire, electric shock, or
injury.

Do not use outdoors.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter, or touch hot surfaces, including a stove.
Check the bean hopper for foreign objects before use.

Always operate the grinder with the hopper lid securely in place.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

This product is intended for household use only. Commercial use, improper use, or failure to follow instruc-
tions will void the warranty.

. This appliance is intended for grinding roasted coffee beans only. Do not use it for other materials (e.g.,

seeds, spices, nuts, etc.).

. Each appliance is strictly inspected during production and tested with coffee beans. Slight traces of use or

residual coffee grounds may remain.

. All machines undergo strict quality control. Random sampling tests may result in minor marks or residual

coffee grounds prior to use.

. This appliance is not intended for use by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

It may be used by persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, only if they are supervised or have been instructed on safe use and understand the hazards
involved.

. This appliance is equipped with a grounding plug. Ensure that the wall outlet is properly grounded.

CAUTION

This appliance is intended for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance

should be performed by an authorized service center.

B Do not immerse the appliance in water.

B To reduce the risk of fire or electric shock, do not disassemble the appliance. Repairs must be carried out by

an authorized service center only.
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SHORT CORD INSTRUCTIONS
Regarding your cord set:

A short power-supply cord is provided to reduce the risk of entanglement or tripping over a longer cord.
Extension cords may be used if care is exercised in their use.

If an extension cord is used:

(1) The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great as the electrical rating of the
appliance;

(2) If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding-type cord; and

(3) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop where it can
be pulled by children or tripped over.

POLARIZED PLUG

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other) to reduce the risk of electric shock.
This plug will fit into a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug.
If it still does not fit, contact a qualified electrician.

Do not modify the plug in any way.

COMPONENT DESCRIPTION

EN

A Bean Hopper Lid B Air Blower

C Grounds Chute D Coffee Grounds Cup
E Power Button F Bean Hopper

G | Grind Size Dial H Angle Adjustment

I Silicone Pad J Scoop & Brush
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Install the Bean Hopper

1. Ensure there is no coffee residue on the upper surface of the lower burr. If necessary, clean it
with the brush provided.

2. Align the upper burr with the lower burr, then rotate clockwise to install and tighten.

3. Rotate the hopper clockwise until fully tightened, then rotate counterclockwise to select the
desired grind size.

Note:

If the upper burr is not properly installed and locked, the indicator light will flash blue and red alternately, and the EN
grinder will not operate.

Rotate the hopper clockwise until it is fully locked. Once properly installed, the indicator light will turn off and the

grinder is ready for use.

Overview of Grinding Methods

Weighing Coffee Beans
Use the included scoop to measure approximately 2 scoops of coffee beans. Alternatively,
weigh about 18 g of coffee beans using a scale, then add them to the bean hopper.

Adjusting the Grind Size
First, rotate the grind dial clockwise until fully tightened, then rotate it counterclockwise to
select the desired grind size.

Adjust the grind setting according to the brewing method.
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Select Grinding Mode

Fast Grinding: Press the power button to start grinding, then press it again briefly to stop.
The grinder will automatically stop after 26 seconds of inactivity.

Slow Grinding: Press and hold the power button to start grinding, then press it again
briefly to stop. The grinder will automatically stop after 36 seconds of inactivity.

Note: Slow grinding reduces heat buildup during grinding, helping preserve flavor and
improve extraction.

Clean Residual Grounds
Press the air blower to remove any remaining coffee grounds from the grinder.
Note: Clean residual grounds after each use to prevent clogging.

Adjustable Grinding Angle

This product allows angle adjustment as needed.

EN

Vertical Position Inclined Position
In the vertical position, it is more The inclined position helps reduce
convenient to press the air blower. grounds scattering.
Gently tilt the grinder in the Gently push the grinder in the
direction of the arrow as needed. direction of the arrow to return it

to the vertical position.
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Using the Air Blower

4 ) 4 ) 4 )
e =]
- J - J - J
Step 3
Place your hand over the bean
Step 1 Step 2 hopper lid, then gently press the

Install the air blower.

Grind Size Adjustment

1. Ensure the upper burr is properly installed and locked in place.

Attach the lid.

air blower to expel any remain-
ing coffee grounds from the
grinder.

2. Add coffee beans to the bean hopper and close the lid.
3. Rotate the grind dial to adjust the grind size according to your brewing method.

See chart below:

GRIND SIZE SETTING RECOMMENDATIONS

Turkish Espresso | Moka Pot Drip Pour-Over
Coffee
Coffee Type @
L9
f—
Grind Setting 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

support@hibrew.com
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Cleaning and Maintenance
Cleaning After Each Use

Regular cleaning helps maintain consistent grinding performance. We recommend using the air blower after
each use to remove any residual coffee grounds.

To preserve the aroma of your coffee and prevent degradation, empty the coffee grounds container after each use.
B Always unplug the appliance before cleaning.

B Never immerse the grinder, power cord, or plug in water or place under running water.

B Do not use strong detergents or abrasive cleaners.

B Clean the lids and coffee grounds container with warm, soapy water.

B Follow the steps below to clean the conical burr.

(=
i

1. Grind any remaining 2. Press the air blower to 3. Remove the upper lid and air
coffee beans in the grinder. expel any residual coffee blower. Rotate the upper burr
grounds from the grinder. counterclockwise to remove it.

==
———
4. Clean the upper 5. Clean the lower burr 6. Reassemble the grinder. First
burr with the brush. assembly with the brush. reinstall the burr assembly and

tighten it clockwise, then install
the air blower and the bean
hopper lid.

Note: Before reinstalling the upper burr, ensure all residual coffee grounds are removed from the lower
burr to allow proper installation.
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Helpful Tips

Please follow the guidelines below for optimal performance:
1. Ensure the bean hopper lid is properly closed before use.
2. Make sure the bean hopper and lid are correctly installed.

3. Rotate the grind dial clockwise to lock it in place, then rotate counterclockwise to select the desired grind size.

4. Freshly ground coffee produces the best flavor.

5. Adjust grind size, coffee dose, and bean type according to your taste preferences.

6. Use freshly roasted coffee beans whenever possible.

7. Store coffee beans in a cool, dark, and dry place.

8. For best freshness, use airtight or vacuum storage.

9. Store coffee beans in small quantities and consume within one week for optimal flavor.

10. Once ground, coffee quickly loses its aroma. Brew immediately after grinding for the best results.

11. Do not store coffee beans in the hopper for extended periods.
12. Before storing the grinder, grind any remaining beans and clean the grinder.

13. Clean the bean hopper and coffee grounds container regularly.

Specifications

Model No. G5

Power Supply (EU 7/ UK Plug)  AC 220-240 V, 50/60 Hz

Power Supply (US Plug) AC 120V, 60 Hz

Rated Power 180 W

Housing Material Aluminum Alloy

Bean Hopper Capacity 509 (1.8 02)

Motor Speed 400 ~ 500 r/min

Net Weight / Gross Weight 2.2 kg /3.0 kg (4.91b/ 6.6 1b)
Dimensions 103 x187 x310 mm (4.1 x7.4 x12.2 in)
Package Dimensions 240 x150 x325 mm (9.4 x5.9 x12.8 in)
!\ Note

The listed specifications correspond to different regional variants of this appliance. Each

variant is only rated for its specified voltage and frequency and must not be used with other

power systems.

support@hibrew.com
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Troubleshooting Guide

Issue

Cause

Solution

The grinder does
not operate after
installation. The
indicator light
flashes blue and
white alternately.

The upper burr is not
locked in place.

The grinder has a safety lock. Rotate the grind
dial clockwise to lock the upper burr in place
before operation. Once properly locked, the
indicator light will turn off and the grinder will
operate normally.

Misalignment during

Ensure the upper burr is properly aligned with
the lower burr. Align the positioning marks with

Bean hopper installation the grooves before installation.
cannot be
installed
nstalle Clean coffee beans and residual grounds from
Lower burr clogged the lower burr assembly.
Use of green coffee This grinder is designed for roasted coffee
beans or foreign objects | beans only.
Beans jam
Grinding chamber Clean the grounds chute regularly
blockage following the Internal Cleaning section.
Grounds Dry environment Lightly mist coffee beans with water before
spraying causing static buildup grinding to reduce static.
Using fine grind settings | 1. Replace with fresh, dry coffee beans
with damp beans 2. Adjust to a slightly coarser grind setting
Grounds chute blockage Refer to the Grounds Chute Cleaning section
and clean regularly.
No grounds
output
Grinder not receiving 1. Verify the outlet voltage matches the rating label
power 2. Check that the power plug is fully inserted
. . Contact HIBREW Customer Support at
Machine malfunction support@hibrew.com
Grind size Burr wear after Refer to the Adding Shims section and install
too coarse extended use additional shims if necessary.
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ADDING SHIMS

Shims are not required under normal conditions e
Tutorial Video

e The grinder is factory-calibrated using standard test beans. Do not add additional shims unless
necessary, as this may cause burr collision.

¢ Shims should only be added if burr wear occurs or if the grind becomes excessively coarse.

¢ The grinder includes three standard shims. If additional adjustment is required, follow the steps
below:

+ Installing Shims

(1) Rotate the grind dial counterclockwise (about 4 turns) to unlock and remove
the grind dial assembly.

(2) Use a wrench to turn the nut clockwise to loosen it.

(3) Remove the conical burr.

(4) Insert the shim(s).

+ Reassembling the Grind Dial Assembly

(5) Reinstall the conical burr.

(6) Use a wrench to turn the nut counterclockwise to tighten it.

(7) Align Q with'V .

(8) Then align A with ¥, place the grind dial assembly onto the machine.

(9) Rotate the grind dial clockwise (about 4 turns) until fully tightened. After
tightening, § and A will be aligned.

(2)

(4) (5)
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Warranty

The manufacturer provides a warranty in accordance with the laws of the customer’s country of
residence, with a minimum period of 12 months from the date of purchase. This warranty covers
defects in materials and workmanship.

The warranty does not cover:

- Normal wear and tear
- Misuse (e.g., overloading or use of unapproved accessories)

- Damage caused by external factors, improper handling, or failure to follow the user manual (e.g.,
incorrect installation or power supply)

- Appliances that have been partially or fully disassembled

Customer Support

If you have any questions or concerns about your product, our Customer Support Team is here to
assist you.

You can contact us via email at: support@hibrew.com

Scan the QR code to activate your warranty, access faster support, receive exclusive offers,
and enjoy early access to our latest products.

10
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Disposal and Recycling

* This product complies with the EU RoHS Directive 2011/65/EU.

e This product must not be disposed of with household waste.
Please recycle according to local regulations.

10 support@hibrew.com



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor Gebrauch dieses Produkts alle Gebrauchsanweisungen aufmerksam durch und
bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen auf.

1. Lesen Sie vor Gebrauch alle Instruktionen.

2. Stellen Sie den Kabelstecker oder das Gehduse nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten, , um Brand-,
Stromschlag- und Verletzungsgefahr zu vermeiden.

3. Dieses Produkt sollte nicht von Kindern oder Personen mit eingeschrénkter Mobilitdt verwendet werden,
auler unter strenger Aufsicht eines kompetenten Erwachsenen, der sicherstellen kann, dass es fiir sie sicher
funktioniert.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie sie nicht benutzen, Teile anbringen bzw. abnehmen
oder sie reinigen. Um den Stecker zu ausziehen, fassen Sie den Stecker und ziehen Sie ihn aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel.

5. Betreiben Sie dieses Produkt nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist oder nachdem das
Gerat Fehlfunktionen hatte, Und senden Sie das Gerét zur Priifung und Reparatur an das zugelassene
Servicezentrum zurlick;

6. Die Verwendung von Zubehdr, die nicht vom Originalwerk zugelassen sind, kann zu Branden, Stromschldgen
oder Verletzungen fihren.

7. Benutzen Sie das Gerat nicht auf Fahrzeugen, Booten oder Flugzeugen, die im Freien fahren; verwenden Sie
dieses Produkt nicht auf einem schragen Tisch.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber Tisch- oder Arbeitsflachenkanten hangen, nicht mit heiflen Oberflachen
in Bertihrung kommen und nicht verknoten.

9. Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass der Kaffeebohnentrichter keine Fremdkdrper enthélt.

10.Betreiben Sie das Gerat immer mit aufgesetztem Kaffeebohnentrichterdeckel.

11.Das Gerat sollte nicht auf oder in der Néhe eines Gas- oder Elektroherds oder in einem beheizten Ofen
aufgestellt werden.

12.Dieses Produkt ist ausschlieBlich fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. Jeglicher kommerzielle
Missbrauch oder Nichtbefolgen der Anweisungen flihrt zum Erldschen der Garantie.

13.Dieses Gerat wird nur fir gerostete Kaffeebohnen verwendet. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere
Zwecke (z. B. harte Samen, chinesische Krautermedizin, Niisse usw.), um Maschinenschaden zu vermeiden.

14. Alle Maschinen werden vor Verlassen der Fabrik streng gepriift, und der eigentliche Forschungstest wird mit
Kaffeebohnen durchgefiihrt, die leichte Gebrauchsspuren oder Kaffeeriickstande verursachen kénnen.

15.Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seiner Instandhaltungsabteilung oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

16.Dieses Gerat ist mit einem geerdeten Stecker ausgestattet. Vergewissern Sie sich, dass die Steckdose in Ihrer
Wohnung gut geerdet ist.

support@hibrew.com 11
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Teilebeschreibung

A Deckel des Bohnentrichters

F Behalter fiir Kaffeebohnen

B Treibpulver Silikon

G Bestanditeile der oberen Mahlscheibe

C Pulverauslass

H | Winkeleinstellung

D Pulverbecher

| Silikon-Pad

E Ein/Aus-Schalter

J Loffelotrste

Installation der Kaffeebohnentrichter

1.Stellen Sie sicher, dass sich oben auf dem unteren Mahlscheibe keine Kaffeemehlreste befinden, falls

vorhanden, kénnen Sie sie mit der mitgelieferten Blrste reinigen.
2.Richten Sie die Clips der oberen Mahlscheibe und der unteren Mahlscheibe aus, und drehen Sie sie im

Uhrzeigersinn, bis er dicht anliegt.

3.Drehen Sie zuerst die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn bis zum Ende, dann drehen Sie sie gegen

den Uhrzeigersinn zuriick, um die gewtinschte Stufe auszuwahlen.

|1
)

12
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Hinweis: Wenn die obere Mahlscheibe nicht festgezogen ist, leuchtet die Anzeigelampe der Maschine und das
blaue Licht/rote Licht blinkt abwechselnd, und die Maschine kann zu diesem Zeitpunkt nicht funktionieren.
Ziehen Sie die obere Mahlscheibe im Uhrzeigersinn fest, um sie fest zu verriegeln, die Maschinenanzeige erlischt
und die Maschine kann nur zu diesem Zeitpunkt funktionieren.

Ubersicht der Mahlverfahren

Kaffeebohnen abwiegen:

Fillen Sie mit dem passenden Loffel 2 Loffel Kaffeebohnen (wenn Sie keinen Loffel haben,
konnen Sie auch eine elektronische Waage verwenden, um 18 g Kaffeebohnen
abzuwiegen), gieRen Sie ihn in den Bohnentrichter.

Anpassen der Skala:

Drehen Sie zuerst die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn bis zum Ende, dann
drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn zuriick, um den gewiinschten Gang auszuwahlen.
Drehen Sie die obere Mahlscheibeneinheit wahlen Sie die richtige Mahleinstellung fur lhre
gewlinschte Kaffeeart.

Wahlen Sie je nach Bedarf schnelles oder langsames Mahlen.

Schnelles Mahlen: Driicken Sie kurz den Schalter, um das schnelle Mahlen zu starten, driicken Sie den
Schalter kurz erneut, um das schnelle Mahlen zu stoppen; wahrend des Mahlvorgangs ist 26 Sekunden
lang keine weitere Operation erforderlich, und er stoppt automatisch.

Langsames Mahlen: Driicken Sie lange auf den Schalter, um das langsame Mahlen zu starten, driicken
Sie kurz auf den Schalter, um das langsame Mahlen zu stoppen; Wahrend des Mahlvorgangs sind 36
Sekunden lang keine weitere Operation erforderlich, und er stoppt automatisch.

HINWEIS: Die Rolle des langsamen Mahlens besteht darin, die wahrend des Mahlvorgangs pro
Zeiteinheit erzeugte Warme zu reduzieren, wodurch mehr Kaffeearoma erhalten bleibt und der Brithe
Geschmack verbessert wird.

Restpulver reinigen:

Driicken Sie das Treibpulver Silikon, um das restliche Kaffeepulver in der Treibpulver
Silikon zu reinigen.

HINWEIS: Bitte achten Sie darauf, das Restpulver nach jedem Gebrauch zu reinigen, um
zu verhindern, dass das Pulver die Maschine verstopft.

support@hibrew.com 13
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Einstellung der Kbrperneigung

Dieses Produkt verfiigt iiber ein umfassendes Design zur Anpassung der Korperneigung, das je nach

Bedarf angepasst werden kann.

Im vertikalen Zustand ist es
bequemer, das Treibpulver Silikon zu
pressen. Driicken Sie den Rumpf
vorsichtigin Pfeilrichtung, um die

DE

Maschine zu neigen.

Der geneigte Zustand kann fliegendes
Pulver reduzieren. Driicken Sie den
Rumpf vorsichtigin Pfeilrichtung, um
die Maschine wieder in den vertikalen
Zustand zu bringen.

Verwenden Sie Treibpulver Silikon

4 ) 4

=

=)
e

J -

1. Stellen Sie
Treibpulver Silikon.

3. Legen Sie lhre Hand aufden
Deckel des Bohnenbechers
und driicken Sie leicht auf den

2. Deckel abdecken Deckel des Bohnenbechers,

um den verbleibenden
Kaffeesatz in der Maschine
auszublasen.
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Einstellung der Dicke des gemahlenen Kaffeepulvers

1. Arretieren Sie die obere Mahlscheibe fest

2.0ffnen Sie den Deckel der Kaffeebohnentrichter und fillen Sie Kaffeebohnen in den
Kaffeebohnentrichter. SchlieRen Sie den Deckel und Sie kénnen nun die Dicken des gemahlenen
Kaffeepulvers einstellen.

3.Die Kaffeemiihle verfiigt Uber 36 Mahlstufen, um die Dicke einzustellen. Um den Mahlgrad
einzustellen, drehen Sie die Bestandteile der oberen Mahlscheibe, um die Feinheit des gemahlenen
Kaffees entsprechend der Art des gebriihten Kaffees einzustellen.

S
33323730 23

3q Pour Over

Kaffeebohnen-GroRRentabelle.:

Turkische Fspresso Mokka Kaffee Handfilter
Kaffeekanne P Tropfen Kaffee
Kaffeetyp U
0 %
(—
Mahlgrad sehr fein fein fein mittel leicht grob
Mahlgradstufen 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Pflege und Reinigung

Da eine regelmalige Reinigung der Miihle zu einer besseren Mahlwirkung verhilft, achten Sie bitte darauf, das
restliche Kaffeepulver in der Maschine nach jedem Gebrauch mit Treibpulver Silikon zu reinigen.

B Um den Kaffeegenuss zu erhalten und zu verhindern, dass der gemahlene Kaffee schlecht wird, leeren Sie den
Becher flir gemahlene Kaffeebohnen nach jedem Gebrauch.

B Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

W Tauchen Sie die Mihle, das Netzkabel oder den Stecker niemals ins Wasser

support@hibrew.com 15
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B Verwenden Sie bitte keine starken Reinigungsmittel oder Schleifmatten, um das Gerat zu reinigen.

B Reinigen Sie die Maschine gemal? den folgenden Schritten.

1.Mahlen Sie die
verbliebenen Kaffeebohnen

2.Driicken Sie das Treibpulver
Silikon, um das restliche

in der Kaffeemhle. Kaffeepulverin der

Treibpulver Silikon zu

reinigen.

DE

4. Reinigen Sie die obere

5. Reinigen Sie diese

Mahlscheibe mit einer Komponenten der unteren

Brste. Mahlscheibe mit einer

Brste.

=
i

3. Nachdem Sie die obere Abdeckung
und das Treibpulver Silikon entfernt
haben, drehen Sie die obere
Mahlscheibe gegen den Uhrzeigersinn,
um die obere Mahlscheibe zu
entfernen.

(=]
i

6. Stellen Sie die Maschine wieder her,

installieren Sie zuerst die
Komponenten der Mahlscheibe,
schrauben Sie sie im Uhrzeigersinn und
installieren Sie dann das Treibpulver
Silikon und die
Bohnenbehalterabdeckung.

Notiz: Damit die obere Mahlscheibe richtig sitzt, missen vor der Montage Kaffeepulver und Kaffeesatz von der

unteren Mahlscheibe entfernt werden.

16 support@hibrew.com



Warme Erinnerung

Fiir den normalen Betrieb Ihres Gerats befolgen Sie bitte die folgenden Regeln.

1Verwenden Sie den Bohnentrichter erst, wenn der Deckel geschlossen ist.

2.Der bohnentrichter und der Bohnentrichterdeckel sind richtig auf dem Geréat installiert.

3.Esist notwendig, die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn zu drehen, um die Maschine zu verriegeln,
und sie dann gegen den Uhrzeigersinn auf die erforderliche Skala zuriick zu drehen, um normal mit dem
Schleifen zu beginnen.

WFrisches Kaffeepulver ist ein Schlisselfaktor fir einen vollmundigen und kostlichen Kaffee.

B Geschmack und Konzentration des Kaffees lassen sich ganz nach personlichen Vorlieben einstellen: Sie konnen
die Kaffeebohnensorte, die Kaffeemenge und den Mahlgrad verdndern, um den idealen Geschmack zu erreichen.
WVerwenden Sie am besten frische Kaffeebohnen mit Réstdatum darauf.

M Lagern Sie Kaffeebohnen in einer dunklen, kiihlen und trockenen Umgebung.

WVerwenden Sie nach Moglichkeit eine Vakuumverpackung,

B Kaufen Sie Kaffeebohnen in kleinen Mengen, um die Lagerzeit zu verkirzen, idealerweise nicht [anger als eine

Woche am Sttick.

B Sobald Kaffeebohnen zu Kaffeepulver gemahlen werden, verlieren sie sehr schnell ihren kostlichen Geschmack.

Um den besten Verbrauchseffekt zu erzielen, muss der Kaffee unmittelbar nach dem Mahlen des gemahlenen
Kaffeepulver aufgebriint werden.

WBewahren Sie Kaffeebohnen nicht tiber lédngere Zeit in Kaffeebohnentrichter auf.

WWenn Sie die Maschine nach Gebrauch aufbewahren, lassen Sie die Maschine bitte laufen, um das Mahlen der
restlichen Kaffeebohnen in der Maschine abzuschlieféen und sie zu reinigen.

HBitte reinigen Sie den Kaffeebohnen- und Pulverbecher regelmaRig.

Technische Daten

Modell-Nr. G5

Stromversorgung (EU-Stecker)  AC 220-240V, 50/60 Hz

Nennleistung 180 W

Gehé&usematerial Aluminiumlegierung
Bohnenbehalter-Kapazitat 509 (1,8 02)

Motordrehzahl 400-500 U/min

Nettogewicht / Bruttogewicht 2,2kg/3,0kg (491b/6,61Ib)
Abmessungen 103 x 187 x 310 mm (4,1 x 7,4 x 12,2 Zoll)
Verpackungsabmessungen 240 x 150 x 325 mm (9,4 x 5,9 x 12,8 Zoll)
/N Hinweis

Die aufgefiihrten technischen Daten beziehen sich auf unterschiedliche regionale Ausfiihrungen dieses
Geréts. Jede Ausfiihrung ist ausschlieBlich furr die angegebene Spannung und Frequenz ausgelegt und
darf nicht mit anderen Stromversorgungssystemen verwendet werden.

support@hibrew.com 17
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Das Mahlwerk
startet nicht nach
der Installation. Die
Anzeigeleuchte des
Trichters blinkt
abwechselnd blau
und weiB.

Der obere Mahlring ist
nicht verriegelt.

Das Mahlwerk verfiigt iber eine Sicherheitsver-
riegelung. Drehen Sie den oberen Mahlring im
Uhrzeigersinn, bis er vor dem Betrieb sicher
verriegelt ist. Nach ordnungsgemaBer
Verriegelung erlischt die Anzeigeleuchte und das
Mahlwerk funktioniert normal.

Der Bohnenbe-
hélter lasst sich
nicht installieren.

Fehlende Ausrichtung
bei der Installation.

Stellen Sie sicher, dass der obere Mahlring
korrekt mit dem unteren Mahlring ausgerichtet
ist. Richten Sie die Positionsmarkierungen vor
der Installation an den Fiihrungsnuten aus.

Unterer Mahlring
verstopft.

Entfernen Sie Kaffeebohnen und Kaffeereste
aus dem unteren Mahlwerk.

Bohnenstau

Verwendung von griinen
Kaffeebohnen oder
Fremdkorpern.

Dieses Mahlwerk ist ausschlieBlich fiir geréstete
Kaffeebohnen vorgesehen.

Verstopfung der
Mahlkammer.

Reinigen Sie den Kaffeepulverauswurf regelméaBig
gemaB dem Abschnitt Interne Reinigung.

Kaffeepulver
spritzt heraus

Trockene Umgebung
verursacht statische
Aufladung.

Befeuchten Sie die Kaffeebohnen vor dem Mahlen
leicht mit Wasser, um statische Aufladung zu
reduzieren.

Verwendung einer sehr
feinen Mahlgradeinstel-

lung mit feuchten Bohnen.

1. Ersetzen Sie die Bohnen durch frische, trockene
Kaffeebohnen.
2. Stellen Sie einen etwas gréberen Mahlgrad ein.

Verstopfung des
Kaffeepulverauswurfs.

Beachten Sie den Abschnitt Reinigung des Kaffeepul-
verauswurfs und reinigen Sie diesen regelmaBig.

Kein
Kaffeepul—f 1. Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung den
verauswur Das Mahlwerk erhilt Angaben auf dem Typenschild entspricht.
keine Stromversorgung. | 2. Priifen Sie, ob der Netzstecker vollstandig
eingesteckt ist.
Geritefehl Kontaktieren Sie den HiBREW-Kunden-
eratetehler. dienst unter support@hibrew.com
Mahigrad zu Verschlei3 der Beachten Sie den Abschnitt Einbau von
grob Mahlscheiben nach Distanzscheiben (Shims) und installieren Sie

langerem Gebrauch.

bei Bedarf zusatzliche Distanzscheiben.

EINSETZEN VON SHIMS (DISTANZSCHEIBEN)

Shims sind unter normalen Bedingungen nicht erforderlich

o Die Kaffeemiihle ist werkseitig mit Standard-Testbohnen kalibriert. Fligen Sie keine zusatzlichen Shims

hinzu, sofern dies nicht notwendig ist, da dies zu Kontakt zwischen den Mahlscheiben fiihren kann.

e Shims sollten nur hinzugefiigt werden, wenn VerschleiB an den Mahlscheiben auftritt oder der

Mahlgrad zu grob wird.

¢ Die Mihle wird mit drei Standard-Shims geliefert. Falls eine zusatzliche Justierung erforderlich ist,

gehen Sie wie folgt vor:
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« Installation der Shims - .
Videoanleitung
(1) Drehen Sie den Mahlgradeinstellknopf gegen den Uhrzeigersinn (ca. 4
Umdrehungen), um ihn zu entriegeln und die Baugruppe zu entfernen.
(2) Verwenden Sie einen Schraubenschlissel und drehen Sie die Mutter im
Uhrzeigersinn, um sie zu [0sen.
(3) Entfernen Sie das Kegelmahlwerk.

(4) Setzen Sie die Shim(s) ein.

+ Wiederzusammenbau der Mahlgradeinstellbaugruppe

(5) Setzen Sie das Kegelmahlwerk wieder ein.

(6) Verwenden Sie einen Schraubenschliissel und drehen Sie die Mutter gegen
den Uhrzeigersinn, um sie festzuziehen.

(7) Richten Sie § mit V¥ aus.

(8) Richten Sie anschlieBend A mit ¥ aus und setzen Sie die Mahlgradein-
stellbaugruppe auf das Gerét.

(9) Drehen Sie den Mahlgradeinstellknopf im Uhrzeigersinn (ca. 4 Umdrehun-
gen), bis er vollstandig festgezogen ist. Nach dem Festziehen sind § und A
ausgerichtet.

(2)
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Garantie

Der Hersteller gewahrt eine Garantie gemal den gesetzlichen Bestimmungen des Landes, in
dem der Kunde seinen Wohnsitz hat, mit einer Mindestdauer von 12 Monaten ab dem Datum,
an dem das Gerat an den Endverbraucher verkauft wurde, fir Material- und
Verarbeitungsfehler. Die Garantie umfasst nicht:

- Normale Abnutzung.
- Missbrauch (z. B. Uberlastung oder Verwendung nicht zugelassener Zubehérteile).

- Schaden, die durch aulere Einflisse, unsachgemale Handhabung oder Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung (z. B. falsche Installation oder Stromversorgung) verursacht wurden.

- Gerate, die teilweise oder vollstandig zerlegt wurden.

Kundendienst

Wenn Sie Fragen oder Bedenken zu Ihrem Produkt haben, steht Ihnen unser Kundensupport-Team
jederzeit gerne zur Verfligung!

Sie erreichen uns per E-Mail unter: support@hibrew.com

Scannen Sie den QR-Code, um lhre Garantie zu aktivieren und sich fiir schnelleren Support,
exklusive Angebote und friihzeitigen Zugang zu den neuesten Produkten zu registrieren.

4

Entsorgung und Recycling

* Dieses Produkt entspricht der EU-RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

* Dieses Produkt darf nicht Gber den Hausmiill entsorgt werden.
Bitte entsorgen bzw. recyceln Sie es gemaB den ortlichen
Vorschriften.
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Precauciones importantes de seguridad

Antes de usar este producto, leer atentamente toda la instruccion de uso y guardarla para referen-

cias futuras:

1. Leertoda la instruccién de uso antes de usarlo;

2. Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumergir la clavija ni el cuerpo de la
maquina en agua u otros liquidos;

3. Los nifios y las personas con discapacidades de movilidad no deben usar este producto; Esto solo es posible a
menos que esté bajo la supervisién de un adulto competente y garantice que puedan operar de manera
segura.

4. La clavija debe desenchufarse de la toma cuando no esté en uso, antes de instalar o quitar piezas, y limpiar la
maquina. Para desenchufarla, agarrarlay desenchufarla de la toma, no tirar del cable para sacarla;

5. Esté prohibido el uso de la maquina cuando el cable de alimentacién o la clavija estan dafiados, o cuando el
dispositivo falla. Y deber devolver la maquina a un centro de servicio acreditado para su inspeccion y
reparacion.

6. Eluso de piezas no aprobados originales puede causar descargas eléctricas, incendio o lesiones;

7. Esta prohibido el uso de este producto en vehiculos, botes, y aviones al aire libre; Esté prohibido el uso de este
producto sobre una mesa inclinada;

8. Nodejar que el cable cuelgue en el borde de la mesa o armario, ni conectar ninguna superficie con una fuente
de calor no dejar que el cable se nude;

9. Revisar la taza de grano de café en busca de materias extrafias antes de usarla.

10. Asegurarse de usar este producto con la tapa del contenedor de granos;

11.la méquina no se puede colocar sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico, ni se puede colocar en un
horno caliente;

12.Este producto disefiado Ginicamente para el uso de hogar. Cualquier mal uso comercial o incumplimiento de
lainstruccion anularé la garantia.

13.Este producto solo se usa para granos de café que han sido tostados, esta prohibido usar el dispositivo para
otros fines (como semillas duras, hierbas chinas, nueces, etc.) para evitar dafios en la maquina;

14.Todas las méaquinas se someten a pruebas estrictas antes de salir de la fabrica, y la prueba de investigacion real
con granos de café puede causar ligeros rastros de uso o residuos de café;

15.Si el cable esta dafiado, para evitar peligros, debe ser reemplazado por un profesional del fabricante, su
departamento de mantenimiento o departamento similar.

16.Esta unidad esta equipada con un enchufe con toma de tierra. Aseglrese de que la toma de corriente de su
casa esta bien conectada a tierra.
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Descripcion de piezas

N
A | Tapadelcontenedor F | Contenedordegranosdecafé
B | Sopladorde aire G | Nivelesdemolienda
C | Salidade polvo H | Austededngulo
D | Contenedorde polvo | Almohadilla desilicona
E Interruptor J Cepillode cuchara

Instalacion del contenedor de granos de café

1.Asegurarse de que no haya residuos de molienda de café en la parte superior del disco interior. Si hay residuos,
se puede limpiar con el cepillo proporcionado.

2 Alinear las posiciones de sujecion del disco abrasivo superior y el disco abrasivo inferior, y luego girar en el
sentido de las agujas del reloj para apretar.

3.Primero atornillar el conjunto del disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj hasta el final,

luego girarlo en el sentido contrario a las agujas del reloj y seleccionar la marcha deseada.
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Atencién: Si el disco abrasivo superior no est4 apretado y bloqueado en su lugar, la luz indicadora de la
maquina esta encendiday la luz azul/luz roja parpadea alternativamente, y la maquina no puede funcionar en
este momento. Apretar el disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj, bloquearlo, la luz
indicadora de la méaquina se apaga y la maquina solo puede funcionar en este momento.

Descripcion general de los métodos de molienda

1.Pesar granos de café:

usar la cuchara correspondiente para llenar 2 cucharadas de granos de café (si no hay una
cuchara, también puede usar una balanza electronica para pesar 18 g de granos de café),
verterlos en el contenedor de granos.

2.Ajustar la escala:

primero girar el conjunto del disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj

hasta el final, luego girarlo en el sentido contrario a las agujas del reloj y seleccionar la

marcha deseada. Girar el conjunto del disco de molienda superiory seleccionar la escala

deseada de acuerdo con el tipo de café a preparar. ES

3. Elegir molienda rapida o molienda lenta segtin sus necesidades.

Molienda réapida: presionar brevemente el interruptor para comenzar a moler rapidamente, luego
presionar brevemente el interruptor para detener; sin operacién durante 26 segundos durante el
proceso de molienda, se detendrd automaticamente.

Molienda lenta: mantener presionado el interruptor para comenzar a moler lentamente, luego
presionar brevemente el interruptor para detener; sin  operacion durante 36 segundos durante el
proceso de molienda, se detendrd automaticamente.

Nota: La funcién de la molienda lenta es reducir el calor generado por unidad de tiempo durante el
proceso de molienda, lo que conduce a retener més aroma del café y mejorar el sabor de la preparacion.

4.Limpiar el polvo residual:

presionar el soplador de aire para limpiar el polvo residual de café en el molinillo.
Nota: prestar atencidn para limpiar el polvo residual después de cada uso para evitar
que el polvo obstruya la maquina.
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Ajuste de inclinacion de la maquina

Este producto tiene un disefio bien pensado de ajuste de inclinacién del cuerpo, que se puede

ajustar seguin las necesidades.

1. El estado vertical es méas
conveniente presionary usar el
soplador de aire. Empujar
ligeramente el cuerpo en la direccidn
de la flecha para inclinar la maquina.

ES

2. Elestado inclinado puede reducir
el polvo volador. Empujar
ligeramente el cuerpo de la maquina
en la direccion de la flecha para
devolver al estado vertical.

Uso de soplador de aire

4 I 4 I 4 I
= (=)
o J o J o J
3.Dejarlamanoen la parte
superior de latapa del
contenedor para granos,y
1. Colocar el soplador presionar ligeramente la tapa
de aire 2. Cerrar[a tapa del contenedor para granosy el

soplador de aire soplar el polvo
de café restante dentrodela
maquina.
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Ajuste de la finura del café en polvo

1.Bloquear bien el disco abrasivo superior.

2.Abrir la tapa de el contenedor de granos de café y echar los granos de café en el contenedor de
granos de café. Cerrar la tapay ya se puede ajustar la finura del café molido.

3.El molinillo de granos de café tiene 36 engranajes para ajustar la finura. Si desea ajustar finura de
granos, gira el conjunto del disco de molienda superior para ajustar la finura del café en polvo de
acuerdo con el tipo de café que esta preparando.

32 31 30 7-3

Poyr Over

33

3¢

La tabla de la finura del café molido

Cazo cafetero Café expreso Café moca |Café de goteo| Café pour over
Tipo de café U
0 %
(—
Finura Superfino Fino Fino Mediano Grueso
Escala 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Mantenimiento y limpieza

Dado que la limpieza regular ayuda a que el cuchillo para moler hace un buen efecto de molienda,
Asegurarse de limpiar el polvo restante de café dentro de la maquina con soplador de aire para echar el
polvo fuera después de cada uso.

WPara mantener el sabor del café y evitar el deterioro del café molido, después de cada uso, vaciar el contenedor
de café molido.

M Desenchufar siempre la toma antes de limpiar.

BNunca insertar el molinillo, el cable o la clavija en el agua.

support@hibrew.com 25
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WNo utilizar limpiadores fuertes o almohadillas de molinillo para limpiar la maquina.

=]
i

W Seguir los pasos siguientes para limpiar la maquina.

1. Molar los granos 2. Presionar el soplador de 3. Después de quitar latapay el
restantes de café en el aire que salga el polvo soplador de aire, girar el disco abrasivo
molinillo. restante de café en la superior en sentido contrario a las
méquina. agujas del reloj y retirar el disco
abrasivo superior.

P
N——
4. Limpiar el disco 5. Limpiar el disco abrasivo 6. Para restaurar la maquina, primero
abrasivo superior con el inferior con el cepillo. instalar el conjunto del disco de
cepillo. molienda, apretarlo en el sentido de las

agujas del relojy luego instalar el
soplador deairey la tapa de la cajade
granos.
Atencidn: Para que el disco abrasiva superior encaje correctamente, se debe quitar cualquier resto de café en

polvo o posos de café del disco abrasiva inferior antes de la instalacion.

Consejos

Para que su dispositivo funcione correctamente, siga las reglas a continuacién.

1.Solo se puede usar la maquina cuando la tapa del contenedor de granos esta bien cerrada.

2.Instalar bien el contenedor de granos y su tapa en el dispositivo.

3.Es necesario girar el conjunto del disco superior en el sentido de las agujas del reloj para bloguear la maquina
y luego volverlo a hacerlo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la escala requerida para comenzar a

esmerilar normalmente.
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M El café recién molido es un factor clave para hacer un café delicioso.

BE|sabory la concentracion del café se pueden ajustar segln las preferencias personales. Se puede cambiar el

tipo de granos de café, la cantidad de granosy la finura de molido para lograr el sabor ideal.

B Se recomienda utilizar granos de café frescos marcados con la fecha de tostado.

B Se guardan los granos de café en un ambiente oscuro, a baja temperatura y seco.

B Utilizar el envasado al vacio siempre que sea posible.

B Comprar granos de café en lotes pequefios para reducir el tiempo de almacenamiento, preferiblemente no

mas de una semana a la vez.

B Una vez que los granos de café se muelen en polvo, perderan su sabor aromatico muy rapidamente. Para

lograr el mejor efecto de preparacion, preparar el café inmediatamente después de moler el café en polvo.

B No dejar granos de café en contenedor de granos durante mucho tiempo.

B Antes de guardar la maquina después del uso, dejarla moler los granos restantes en la maquinay limpiarla.

B Limpiar el contenedor de granos de café y el contenedor de polvo con regularidad.

Especificaciones

Modelo

Fuente de alimentacién (enchufe EU / UK)
Fuente de alimentacién (enchufe US)
Potencia nominal

Material de la carcasa

Capacidad de la tolva de granos
Velocidad del motor

Peso neto / Peso bruto

Dimensiones

Dimensiones del embalaje

A\ Nota

G5

AC 220-240V, 50/60 Hz

AC 120V, 60 Hz

180 W

Aleacién de aluminio

50 g (1.8 0z)

400-500 rpm

22kg /3.0kg (491b/6.61b)

103 x187 x310 mm (4.1 x7.4 x12.2 in)
240 x150 x325 mm (9.4 x5.9 x12.8 in)

Las especificaciones indicadas corresponden a diferentes versiones regionales de este
producto. Cada version esta disefiada Unicamente para el voltaje y la frecuencia especifica-
dos y no debe utilizarse con otros sistemas de alimentacién eléctrica.

support@hibrew.com
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Guia de Solucién de Problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El molinillo no
funciona después de
la instalacion. El
indicador de la tolva
parpadea
alternadamente en
azul y blanco.

La muela superior no
estd bloqueada en su
posicion.

El molinillo dispone de un sistema de bloqueo de
seguridad. Gire la muela superior en el sentido de
las agujas del reloj hasta que quede bloqueada
antes de usar el molinillo. Una vez bloqueada
correctamente, el indicador se apagara y el
molinillo funcionara con normalidad.

No se puede
instalar la tolva
de granos.

Desalineacién
durante la instalacion.

Asegurese de que la muela superior esté
correctamente alineada con la muela inferior.
Alinee las marcas de posicionamiento con las
ranuras antes de la instalacion.

La muela inferior estd
obstruida.

Retire los granos de café y los residuos de
café de la muela inferior.

Los granos se
atascan.

Uso de granos de café
verdes o presencia de
cuerpos extrafios.

Este molinillo esta disefiado Unicamente
para granos de café tostados.

Obstruccion de la
camara de molienda.

Limpie regularmente el conducto de salida del café
molido siguiendo las instrucciones de la seccion
Limpieza interna.

El café molido

La electricidad
estdtica causada por

Humedezca ligeramente los granos de café con
agua antes de molerlos para reducir la electricidad

se dispersa. un ambiente seco. estdtica.
Uso de un ajuste de 1. Sustituya los granos por granos de café frescos
; ) y secos.
mrguzgdfumz)ég':o con 2. Ajuste un nivel de molienda ligeramente mas
9 : grueso.
. coobr;sctiﬁjcigodr:aizllida del Consulte la seccion Limpieza del conducto de
No sale café café molido salida del café molido y limpielo regularmente.
molido. .

El molinillo no recibe
alimentacion eléctrica.

1. Verifique que el voltaje de la red eléctrica coincida
con el indicado en la placa de caracteristicas.

2. Compruebe que el enchufe esté completamente
insertado.

Fallo de la maquina.

Pongase en contacto con el servicio de atencion al
cliente de HiIBREW en support@hibrew.com

La molienda es

Desgaste de las

Consulte la seccion Instalacion de Shims e

demasiado muelas tras un uso instale shims adicionales si es necesario.
gruesa. prolongado.
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INSTALACION DE SHIMS (ARANDELAS DE AJUSTE)

Las shims no son necesarias en condiciones normales L& ;
Video Tutorial

o El molinillo esta calibrado de fabrica con granos de prueba estandar. No afiada shims adicionales
a menos que sea necesario, ya que esto puede provocar el contacto entre las muelas.

¢ Solo se deben afadir shims si hay desgaste en las muelas o si el molido se vuelve demasiado grueso.

¢ El molinillo incluye tres shims estandar. Si se requiere un ajuste adicional, siga los pasos a
continuacion:

* Instalacion de shims

(1) Gire el selector de molienda en sentido antihorario (aprox. 4 vueltas) para
desbloquear y retirar el conjunto del selector.

(2) Utilice una llave para girar la tuerca en sentido horario y aflojarla.

(3) Retire la muela conica

(4) Inserte la(s) shim(s).

+ Reensamblaje del conjunto del selector de molienda

(5) Vuelva a instalar la muela cénica.

(6) Utilice una llave para girar la tuerca en sentido antihorario y apretarla.

(7) Alinee § con'V.

(8) Luego alinee A con ¥, cologue el conjunto del selector de molienda en la
maquina.

(9) Gire el selector de molienda en sentido horario (aprox. 4 vueltas) hasta que
quede completamente ajustado. Después de apretar, Q y A quedaran
alineados.

(5)
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Garantia

El fabricante ofrece una garantia de conformidad con la legislacion del pais de residencia del
cliente, con una duracién minima de 12 meses a partir de la fecha de venta del aparato al
usuario final, que cubre los defectos de materiales o mano de obra. La garantia no cubre:

- Desgaste normal.
- Uso indebido (por ejemplo, sobrecarga o uso de accesorios no aprobados).

- Dafios causados por fuerzas externas, manejo inadecuado o incumplimiento del manual del
usuario (por ejemplo, instalacion incorrecta o suministro eléctrico inadecuado).

- Electrodomésticos que han sido desmontados parcial o totalmente.

Atencion al cliente

Si tiene alguna pregunta o duda sobre su producto, nuestro equipo de atencion al cliente esta
siempre a su disposicion para ayudarle.

Puede ponerse en contacto con nosotros por correo electrénico en: support@hibrew.com

Escanee el codigo QR para activar su garantia y registrarse para obtener asistencia mas
rapida, ofertas exclusivas y acceso anticipado a los ultimos productos.

Eliminacidn y Reciclaje

» Este producto cumple con la Directiva RoHS 2011/65/UE de la
Unién Europea.

« Este producto no debe desecharse junto con los residuos domésti-
cos. Por favor, reciclelo de acuerdo con las normativas locales
aplicables.
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Mesures de sécurité importantes

Avant d'utiliser ce produit, lisez attentivement toutes les instructions d'utilisation et conservez - les

pour référence ultérieure:

1. Lisez toutes les instructions d'utilisation avant utilisation;

2. Pour éviter le feu, l'électrocution et les blessures corporelles, ne pas immergez les cordons d'alimentation, les
fiches ou le corps du produit dans l'eau ou d'autres liquides;

3. Les enfants ou les personnes & mobilité réduite, ne doivent pas utiliser ce produit, sauf que " utilisation est

sous la surveillance étroite d'un adulte capable et en veillant a ce qu'ils puissent fonctionner en toute sécurité.

4. La téte d'ensemencement doit étre retirée de la prise lorsqu'elle n'est pas utilisée, ou avant d'installer et de
retirer les pieces, ou de nettoyer la machine. Pour débrancher la fiche, saisissez la fiche et débranchez - la de la
prise de courant, ne tirez pas le cordon d'alimentation directement pour débrancher la fiche;

5. Ne pas utilisez ce produit si le cordon d'alimentation ou la téte d'ensemencement est endommagé, ou si le
produit est en panne. Renvoyez le produit & un centre de service agréé par le fabriquant pour réparation;

6. L'utilisation de pieces non approuvées par |'usine d'origine peut provoquer un incendie, une électrocution ou
des blessures;

7. Ne pas utilisez a l'extérieur, dans les moyens de transport en mouvement, les bateaux, ou I” avion; N'utilisez pas
le produit sur la table inclinée;

8. Ne laissez pas le cordon d'alimentation nouer, ou pendre sur le bord de la table ou de |'armoire, ou toucher
n'importe quelle surface d'objet avec une source de chaleur;

9. Vérifiez la tasse de grain de café pour les matieres étrangéres avant utilisation;

10.Assurez - vous d'utiliser ce produit avec le couvercle de la tasse couvert;

11.La machine ne peut pas étre placée sur ou pres d'un brileur a gaz ou électrique, ni dans un four chauffé,

12.Ce produit est concu pour un usage domestique seulement. Toute utilisation commerciale, utilisation
inappropriée ou non - respect des instructions annulera la garantie.

13.Ce produit n'est utilisé que pour les grains de café déja torréfiés, ne pas utilisez |'appareil pour d'autres
utilisations (telles que les graines dures, les herbes chinoises, les noix, etc.) afin de ne pas endommagez la
machine;

14.Toutes les machines sont soumises a des tests rigoureux avant de quitter ['usine et a des tests de moulins réels
a grains de café, qui peuvent conduire aux traces ou résidus réfractaires.

15.Sile cordon d'alimentation est endommagé, pour éviter tout danger, il doit étre remplacé par un professionnel
de service de réparation ou d'un service similaire, ou le fabricant.

16.Cet appareil est équipé d'une fiche de mise a la terre. Assurez-vous que la prise murale de votre domicile est
bien reliée a la terre.
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Description des composants

A Couvercle de boite a grains de café F Boite a grains de café
B Silicone soufflé de poudre G Composants du meule supérieur
C Sortie de poudre H Réglage de langle
D Tasse de poudre | Tapis en silicone
FR E Interrupteurs J Brosse a cuillere

Installez une tasse de grain de café

1. Assurez - vous qu'il n'y a pas de résidus de mouture de café sur le dessus du moulin inférieur. S'il reste des
résidus, vous pouvez les nettoyer avec les brosses fournies.

2. Alignez la meule supérieure avec la meule inférieure, puis tournez dans le sens horaire pour les serrer.
3.Vissez d'abord 'ensemble de la meule supérieure dans le sens horaire jusqu'a la fin, puis revenez dans le sens

horaire inverse, sélectionnez le rapport souhaité.

|l
=
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Remarque: si la meule supérieure n'est pas vissé et verrouillé en place, le voyant de la machine s'allume et le
voyant bleu / rouge clignote alternativement, la machine ne peut pas fonctionner a ce stade. Serrez la meule
supérieure dans le sens des aiguilles d'une montre, verrouillez-le et le voyant de la machine s'éteint, a ce stade,
la machine peut fonctionner.

Apercu des méthodes de moulin

Pesez les grains de café:

utilisez la cuillére fournie, chargez 2 cuilleres de grains de café (si vous n'avez pas de
cuillere, vous pouvez également peser 18g de grains de café avec une balance
électronique), versez - les dans la boite a grains de café.

Ajustez l'échelle:

vissez d'abord |'ensemble du meule supérieur dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la fin, puis revenez dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, sélectionnez le
rapport souhaité. Tournez la composante de moulin supérieur pour sélectionner l'échelle
souhaitée en fonction du type de café que vous souhaitez préparer.

Choisissez un moulin rapide ou lent selon les besoins.

Moulin rapide: appuyez brievement sur l'interrupteur, démarrez le moulin rapide, appuyez a nouveau
brievement sur l'interrupteur, arrétez; Aucune opération pendant 26 secondes pendant le moulin, arrét
automatique.

Moulin lent: appuyez longuement sur l'interrupteur, démarrez le moulin lent, appuyez brievement sur
l'interrupteur, arrétez; Aucune opération pendant 36 secondes pendant le moulin, arrét automatique.

Remarque: 'effet du moulin lent est de réduire la chaleur générée par unité de temps pendant le
processus de moulin a grains de café, ce qui favorise la rétention de plus d'arémes de café et améliore le
go(it de 'infusion.

Nettoyer la poudre résiduelle:

appuyez sur la silicone soufflée pour nettoyer la poudre de café restante dans le moulin
a grains de café.

Remarque: s'il vous plait prendre soin de nettoyer la poudre résiduelle aprés chaque
utilisation pour éviter que la poudre bouche la machine.

support@hibrew.com 33

FR



Ajustement de l'inclinaison de machine

Ce produit a une conception d’ ajustement d'inclinaison de machine qui peut étre ajustée au besoin.

L'état vertical, appuyez sur le silicone L’ étatincliné, peut réduire la poudre
soufflé de poudre pour plus de volante. En poussant la machine
commodité. Poussez la machine dans le sens de la fleche, vous
légerement dans le sens des fleches pouvez ramener la machine a la
FR pour permettre a la machine de verticale.
s'incliner.

Utilisation de silicone soufflé

4 ) 4 ) 4

2 E

3. Placez votre main au-dessus
du couverclede latasse de
grains et appuyez doucement

1. Placezle s/|l|cone 2. Couvrez le couvercle surle couvercle de latasse de
soufflé grains pour souffler la poudre
de café restante al'intérieur de

lamachine.
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Ajustement grossier et fin de la poudre de café

1Verrouillez la meule supérieure

2.0uvrez le couvercle de la tasse de grain de café et chargez les grains de café dans la tasse de grain
de café. Couvrez le couvercle, vous pouvez maintenant ajuster la poudre de café grossiére et fine.
3.La machine a grains de café moulu a 36 rapports pour ajuster la finesse. Si vous souhaitez ajuster
la finesse du moulin, Faites tourner l'ensemble de la meule supérieure pour ajuster la finesse de la
poudre de café en fonction du type de café que vous préparez

Figure de grossiérement et finement de grains de café moulu:

Cezve Espresso Mocha Café| Drip Café | Pourover Café
Types de café U
A iy
fS—
Force de moulin Ultra-fine Fine Fine Moyenne Legerement
grossiere
Rapport 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Entretien et nettoyage

Etant donné que le nettoyage réguliér aide le noyau de moulin & bien fonctionner, assurez - vous de nettoyer la
poudre de café restante a l'intérieur de la machine avec le silicone soufflé apres chaque utilisation.

W Pour préserver le golt du café, évitez la détérioration du café moulu, videz la tasse de grains de café moulu
apres chaque utilisation

B Toujours débrancher la prise électrique avant le nettoyage

B Ne jamais branchez la machine, le cordon d'alimentation ou la prise dans l'eau
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B N'utilisez pas de nettoyants puissants ou de tampons de moulin pour nettoyer la machine

M Veuillez suivre les étapes ci - dessous pour nettoyer la machine

1. Moulez les grains de café
restants de la machine a la

fin.

FR

4. Nettoyez la meule

supérieure avec une

brosse a cheveux.

2. Appuyezsur le silicone
soufflé pour souffler la
poudre de café restante a
l'intérieur de la machine.

5. Nettoyez " ensemble
inférieur de meule avec
une brosse a cheveux.

=
i

3. Aprés avoir enlevé le couvercle
supérieur, le silicone soufflé. Tournez
la meule supérieure dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre et

retirez la meule supérieure.

(=]
i

6. Restaurez la machine, installez

d'abord l'ensemble de meule, serrez
dans le sens des aiguilles d'une
montre, puis installez le silicone soufflé
ainsi que le couvercle de la boite a
grains de café.

Remarque: pour que la meule supérieure soit en place, la poudre de café et les résidus de café restants a

l'intérieur de la meule inférieure doivent étre enlevés avant 'installation.

36
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Conseils chaleureux
Pour que votre appareil fonctionne correctement, suivez ces régles.

1. La machine peut étre utilisée apres la fermeture du couvercle de la tasse de grains de café

2. Latasse de grains de café et le couvercle de la tasse de café sont correctement installés sur la machine.

3. Il est nécessaire de tourner 'ensemble de la meule supérieure dans le sens des aiguilles d'une montre, de
verrouiller la machine et de revenir a I'échelle souhaitée dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
démarrer le moulin normalement.

BMLa poudre de café fraiche est un facteur clé dans la préparation d'un café moelleux et savoureux.

ML a saveur et la concentration du café peuvent étre ajustées en fonction des préférences personnelles, et le
goltidéal peut étre atteint en changeant le type de grain de café, la quantité de café et la finesse du moulin.
Wil est préférable d'utiliser des grains de café frais marqués de la date de torréfaction.

W Veuillez stocker les grains de café a ['abri de la lumiére, a basse température et dans un environnement sec.
WEssayez d'utiliser 'emballage sous vide si possible.

B Achetez des grains de café en petites quantités pour réduire le temps de stockage, le temps de stockage de
préférence n’ est pas plus d'une semaine a la fois.

ML es grains de café, une fois moulus en poudre, perdent rapidement leur go(it aromatique. Pour obtenir les
meilleurs résultats d'infusion, apres avoir moulu la poudre de café, faites - laimmédiatement.

BNe conservez pas les grains de café a l'intérieur de la tasse pendant une longue période.

WEn fin d'utilisation, lorsque vous mettez en réserve la machine, veuillez I utiliser pour que les grains de café
restants a l'intérieur de la machine soient moulus et nettoyés.

B Nettoyez régulierement la tasse de grain de café, la tasse de poudre.

Spécifications

Modele G5

Alimentation (prise EU) AC 220-240V, 50/60 Hz

Puissance nominale 180 W

Matériau du boitier Alliage d’aluminium

Capacité de la trémie a grains 50 g (1.8 0z)

Vitesse du moteur 400-500 tr/min

Poids net / Poids brut 2,2kg/3,0kg (4,91b/6,61b)
Dimensions 103 x 187 x 310 mm (4,1 x 7,4 x 12,2 po)

Dimensions de I'emballage 240 x 150 x 325 mm (9,4 x 5,9 x 12,8 po)

/N Remarque

Les caractéristiques indiquées correspondent a différentes versions régionales de cet appar-
eil. Chaque version est congue uniquement pour la tension et la fréquence spécifiées et ne
doit pas étre utilisée avec d’autres systémes d’alimentation électrique.
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Guide de dépannage

Probléme Cause

Solution

Le moulin ne
fonctionne pas
apres I'installation.
Le voyant de la
trémie clignote
alternativement en

La meule supérieure
n’est pas verrouillée en
place.

Le moulin est équipé d’un verrou de sécurité.
Tournez la bague de réglage de mouture dans le
sens des aiguilles d’'une montre afin de verrouiller
la meule supérieure avant utilisation. Une fois
correctement verrouillée, le voyant s’éteindra et le
moulin fonctionnera normalement.

bleu et blanc.
Assurez-vous que la meule supérieure est
Mauvais alignement correctement alignée avec la meule inférieure.
La trémie a lors de 'installation. Alignez les repéres de positionnement avec les

grains ne peut

rainures avant l'installation.

pas étre installée. o
La meule inférieure

est obstruée.

Retirez les grains de café et les résidus de
mouture de I'ensemble de la meule inférieure.

Utilisation de grains de
café verts ou présence

Les grains de corps étrangers.

Ce moulin est congu uniquement pour les
grains de café torréfiés.

bl t.
se bloguen Blocage de la chambre

de mouture.

Nettoyez régulierement la goulotte de sortie de
mouture conformément & la section Nettoyage interne.

Accumulation
d’électricité statique

Projection de < 4
due a un environne-

Humidifiez Iégérement les grains de café
avec de I'eau avant la mouture afin de

mouture. sduire I'é icitd ;
ment sec. réduire I’électricité statique.
E&eglaf\.ge de mdouture' 1. Remplacez les grains par des grains frais et secs.
rop fin avec des grains 2. Réglez une mouture légérement plus grossiére.
humides.
Goulotte de sortie de Reportez-vous & la section Nettoyage de la goulotte
mouture obstruée. de sortie de mouture et nettoyez-la régulierement.
Aucune
mouture ne 1. Vérifiez que la tension du secteur correspond &
sort. Le moulin n'est pas celle indiquée sur la plaque signalétique.

alimenté en électricité.

2. Vérifiez que la fiche d’alimentation est correcte-
ment branchée.

Dysfonctionnement
de I'appareil.

Contactez le service client HIBREW a
support@hibrew.com

Mouture trop
grossiére.

Usure des meules aprés
une utilisation prolongée.

Reportez-vous a la section Ajout de Shims et
installez des shims supplémentaires si nécessaire.

AJOUT DE CALes (SHIMS)

Les cales ne sont pas nécessaires dans des conditions normales

o Le moulin est calibré en usine avec des grains de test standard. N'ajoutez pas de cales supplémen-
taires sauf en cas de nécessité, car cela peut entrainer un contact entre les meules.

e Les cales doivent étre ajoutées uniquement en cas d’usure des meules ou si la mouture devient trop

grossiere.

¢ Le moulin est fourni avec trois cales standard. Si un réglage supplémentaire est nécessaire, suivez les

étapes ci-dessous :
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* Installation des cales

(1) Tournez la molette de réglage de mouture dans le sens antihoraire Vidéo tutorielle
(environ 4 tours) pour la déverrouiller et retirer 'ensemble.

(2) Utilisez une clé pour tourner I’écrou dans le sens horaire afin de le desserrer.
(3) Retirez la meule conique.

(4) Insérez la ou les cales.

- Remontage de I’ensemble de réglage de mouture

(5) Réinstallez la meule conique.

(6) Utilisez une clé pour tourner I'écrou dans le sens antihoraire afin de le serrer.

(7) Alignez Q avec ¥ .

(8) Ensuite, alignez A avec ¥, puis placez I'ensemble de réglage de mouture sur
la machine.

(9) Tournez la molette dans le sens horaire (environ 4 tours) jusqu’a ce qu’elle soit
complétement serrée. Aprés serrage, § et A seront alignés.

2) (3)

(5) (6)
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Garantie

Le fabricant offre une garantie conforme a la Iégislation du pays de résidence du client, d'une
durée minimale de 12 mois a compter de la date de vente de l'appareil a I'utilisateur final,
couvrant les défauts de matériaux ou de fabrication. La garantie ne couvre pas:

- Usure normale.
- Utilisation abusive (par exemple, surcharge ou utilisation d'accessoires non approuvés).

- Dommages causés par des forces externes, une mauvaise manipulation ou le non-respect du
manuel d'utilisation (par exemple, installation incorrecte ou alimentation électrique inadéquate).

- Appareils qui ont été partiellement ou entierement démontés.

Service clientéle

Si vous avez des questions ou des préoccupations concernant votre produit, notre équipe d'assis-
tance a la clientéle est toujours la pour vous aider !

Vous pouvez nous contacter par e-mail a 'adresse suivante: support@hibrew.com

Scannez le code QR pour activer votre garantie et vous inscrire afin de bénéficier d'une
assistance plus rapide, d'offres exclusives et d'un accés anticipé aux derniers produits.

Elimination et Recyclage

* Ce produit est conforme a la directive RoHS 2011/65/UE de I'Union
européenne.

¢ Ce produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets ménagers.
Veuillez le recycler conformément a la réglementation locale en
vigueur.
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Ba)kHble Mepbl 6e30MacHOCTH

Mepep Ncnonb30BaHWEM 3TOTO MPOAYKTA BHUMATEbHO NMPOYUTAiTe BCE MHCTPYKLMM MO

NPYMEHEHUIO N COXPaHUTE UX /15 AabHELLEro NCNOb30BaHUS:

1. MpounTaiiTe Bce MHCTPYKLMM NO NPUMEHEHMIO Nepef UCMONb30BaHeM;

2. Bo u3bexaHvie noxapa, NopaKeHUs 3NEKTPUHECKMM TOKOM 1 TPABM He NOrpyaiiTe WTencensHyo BUKY
VNI KOPMYC B BOAY WAV 4PYTUE KUAKOCTH;

3. [leT Wan NlogM € OrpaHnyeHHbIMU U3NMHECKUMM BO3MOXHOCTSMM HE [JO/DKHBI MOMb30BATHCS 3TUM
YCTPOICTBOM; TOSMBKO €C/IM OHW HaxOAATCsl NOA MPUCTaNnbHbIM HabA[EHEM CMOCOBHBIX B3POC/bIX 1
rapaHTMPYIOT, 4TO OHYM MOTYT 6e30MacHo paboTaTb.

4. Korpa yCTpOICTBO He UCMoNb3yeTcs, nepes, yCTaHOBKOM Uiy U3BNEYEHVEM [JeTaneld 1 arperaTos, a Takxe
UWCTKOM MaLLMHbI BUIKY HEOOXOAMMO BbIHYTb 113 PO3ETKM.HTOObI BbIHYTb BIAKY U3 PO3ETKM, NOXaNyiACTa,
BO3bMUTE BU/KY U BbIHETE €€ U3 PO3ETKU, HE TAHUTE 3a LUHYP NUTAHWMS 1 He BbIHUMAATE ero 13 po3eTKu,

5. ECAW WHYp nuTaHUs 1nv BrAKa MOBPEXAeHb U 060pyA0BaHUE BBIXOQWT 13 CTPOS, HE UCMONb3yiTe
faHHoe u3fenviel oTnpaBsTe OBOPYAOBaHWe OOGPATHO B ABTOPM3OBAHHbIA CEPBUCHBIA LEHTP ANs
NPOBEPKY 1 PEMOHTA;

6. Mcnonb3oBaHue aetanel, He Of0BPEeHHbIX 3aBOAOM-U3rOTOBUTENEM, MOXET MPUBECTM K BO3rOPaHMio,
NOPAXKEHUIO INEKTPHUYECKIM TOKOM WM TPaBMaM ;

7. He vcnonb3ayiiTe ero Ha ynmyHbIX TPaHCMOPTHBIX CPEACTBAX, 0AKaX WU CaMONeTax; He UCNOoNb3yiiTe 3TO
YCTPOICTBO Ha HAKNOHHbIX PaboUMX CTONaX. ;

8. He nossonsiiTe WHypy NUTaHMs CBMCATL C KPas CTona Uin wikada, He NOACOEANHSAINTE ero K NOBEPXHOCTH
Nt060Oro NpefMeTa C UCTOHHMKOM Terla 1 He 3aBsi3bIBalTe WHYP NUTaHKS y3/10M;

9. Mepep MCnonb30BaHeM NPOBEPLTE YaLLKy 1St KOEHbIX 3epeH Ha Hanuyue NOCTOPOHHYIX NPEAMETOB;

10.MoxanyiicTa, ybeanTecs, 4To AaHHOE YCTPONCTBO paboTaeT C 3aKPbITON KPbILIKOK Yatum As paconi;

11.YCTPOIACTBO HEMb3sl yCTaHaBAMBATb Ha ra30BYHO M/ INEKTPUYECKYIO KOH(DOPKY UM PSIAOM C Hell, a Takxke B
pa3orpeTyto yxoBKy. ;

12.3T0T NPOAYKT NpefHa3HayeH TobKO /s AOMALLIHEro UCMoNb30BaHYs.HenpaBmnnbHoe 1Cnosb3oBaHme B
NIOBbIX KOMMEPYECKVIX LIESIX 1AM HECOBNOAEHNE MHCTPYKLMIA NPUBEAET K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTUM.

13.[laHHOe YCTPOWCTBO MpefHasHauyeHo ToNMbKO ANs 3anekaHns KodeliHbix 3epeH. Moxanyiicra, He
CNoNb3yiTe 0bopyAoBaHKe ANs APYrUX Lienei (Hanpumep, ANs U3MensHeH st TBePAbIX CeMsiH, KUTANCKIX
NEKaPCTBEHHbIX PACTEHWIA, OPEXOB U T.4.), YTOObI M36eXaTh NOBPEXAEHNS YCTPOICTBA. ;

14.Bce MaluvHbI NPOXOAST CTPOIYIO NPOBEPKY Neper, 0TNPaBKOM C 3aBOfia, a KOdeliHble 3epHa NCMOMb3yTCs
A5 HaKTNHECKOTO M3MeNbYEHUs U TECTUPOBAHUS, YTO MOXET NPUBECTU K MOSIBAEHMIO HE3HAUNTENbHbIX
CIeAOB UCMONB30BAHWS VAW OCTATKOB Kodbe.

15.Ecnm WHYp NUTaHKs NOBpexaeH, Bo 13bexaHne OnacHOCTM OH JOMKeH GbiTb 3aMeHeH creumanicTamm
NPOW3BOAMTENS, €r0 OTAENA TEXHUHECKOTO OBCIYIKMBAHMS UM @aHANOT MYHbIX NOAPa3[eNeHuiA.

16.3T0 YCTPOICTBO OCHALLEHO BUAKOW C 3a3emneHneM. Y6eauTecs, YTo po3eTka B BalleM [IOME XOPOLIO

3a3em/ieHa.
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OnuncaHwue petanun

AR
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\

A Kpbilka kopobkum ans dpaconm F Kopobka ans paconm

B CunukoH ans BblgyBaHusa nopowka | G BepxHuit wnndoBaneHbIn ayck B cbope

C Bbixon ons nopotuka H Perynposka yrna HaknoHa
D CTakaHuMK 415 nopoLuka | CunmkoHoBas MPOKaaKa
E BbIKMtoUaTeNb J Jloxka-LLeTka

YCTaHOBUTE YaLIKy Anst KoelHbIX 3epeH

1.Y6epnTech, 4TO Ha BEPXHEN HaCTu HYDKHETO LWAKM(OBANLHOTO Kpyra HET OCTAaTKOB nomora kode.Ecnu
OCTaNMCh Kakme-mbo 0CTaTKU, Bbl MOXETE OYUCTUTH VX MPMAaraeMoit LUETKOM.

2.CoBMeCTUTE BEPXHUI LWMDOBaNbHBIN AUCK C MONOKEHVEM 3aXMMa HIDKHETO WM(OBaIbHOM ANCKa,
3aTeM NOBEPHUTE €ro M0 YacoBOW CTPENKE 1 3aTSAHUTE.

3.CHavana 3aBUHTUTE BEPXHWI WKhOBaNbHbIN AVCK B COOPE MO YaCoBOW CTPeske A0 KOHLLA, 3aTeM 06paTHO

NPOTVB YaCOBOW CTPENKY 1 BbIGEPHTE HYXKHYIO Nepeady.
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MpumeyaHue: Ecnv BepxHuii WNNGOBaNbHbIN ANCK He 3aTHYT 1 He 3athKCMPOBaH Ha MecTe, MHANKATOP
CTaHKa 3aropaetcst v MonepeMeHHoO MUraeT CUHM/KPACHbIM CBETOM. B 3TO BpEMS CTAHOK HE MOXET
paboTaTh.3aTAHMTE BEPXHUIA WNMDOBANBHbIV AVICK MO YACOBOW CTPE/Ke, MIOTHO 3admKCcnpyiiTe ero, v
MHAVKATOP CTaHKa NOracHeT, MPeXae YemM CTaHOK CMOXET paboTaTb.

0630p MeTOA0B N3MeNbYyeHUs

B3BeLumBaHue KOeNHbIX 3epeH:

C NOMOLLbIO COOTBETCTBYIOLLEN NOXKI HACbIMNbTe 2 NOKKM KOelHbIX 3epeH (ecu y Bac
HET IOXKKW, Bbl TAKKe MOXETE UCMONb30BATb INEKTPOHHbIE BECHI [i/151 B3BeWMBaHMs 18 T
KO(ENHbIX 3ePEH) V1 BbICLIMETE WX B KOPOOKY /151 3ePEH.

OTperynupyiire WwKany:

CHayana 3aBUHTUTE BepXHWIA LWANQOBANbHBIA AMCK B COOpe MO YacoBOW CTPenke Ao
KOHU@, 3aTeM 06paTHO MpPOTUB YacoBOW CTPENKWM 1 BbIGEPUTE  HYXHYIO
nepegaqy.floBepHnTe  BepxHU  WANGDOBaNbHBIA  AUCK B cbope U  BblbepuTe

HeO6XOE,l/IMyK3 LLIKany B COOTBETCTBMN CTUTMOM KOCbe, KOTOprVI BaM HYXXHO NMpUrotToBmTb.

I'IpM HeOGXOP,VIMOCTI/I BbI6VIpai;ITe 6bICTpOe nnu MmegneHHoe nsmesibMeHue:

BbICTpoe WAUOBaHUE: HXMITE MEpPeKoyaTeb Ha KOPOTKOE BpeMsl, YTObbI HavaTb GbICTPoe
WANOBaAHNE, @ 3aTeM HaXXMUTE NepeKsioyaTeNb Ha KOPOTKOE BPEMS, YTOObI OCTAHOBUTD; B TeYeHUe
26 cekyHA NpoLecc WAMhOBaHs He BbINONHAETCS, 1 OH aBTOMATUYECKM OCTAHOBUTCS.

MeﬂﬂeHHOe U3Menb4YeHue: Ha)Kl/IMaﬁTe nepekntoyaTesib B Te4eHre AnnTeIbHOro BpemeHu, ‘-lTO6bI
HauaTb MefIeHHOe V3MenbyeHue, 1 HaxMaliTe nepeksioyaTeNb B TeYeHre KOPOTKOro BPeMeHH,
4TOGbI OCTaHOBWTH; B TeyeHWe 36 CeKyH[ MPOLECC W3MENbYeHUsS He BbIMOMHSETCS, W OH
aBTOMATUYECKM OCTaHOBUTCA.

Mpumeyanus: SPdeT MeaneHHOro MoMona 3akIioYaeTcs B YMeHbLIEHUM KONWMYecTBa Tenna,
BbIfJENIIEMOrO B €/VHNLY BPEMEHW B MpoLecce MoMosa, YTo CnocobCTByeT coxpaHeHuio Gonee
MSITKOrO apoMaTa Kode 1 yyHLIEHNIO BKyCa 3aBapKu.

Ypanute oCcTaTKu NopoLuKa:

Ha)kMnTe Ha CAMKOHOBYIO Hacafky ANst BblifyBaHMs NOPOLLKa, YTOBb! yanuTb
OCTaBLUMIACS KOEIHbIN MOPOLLIOK U3 KOPEMONKH.

Mpumeyanus: Moxanyicra, obpaliaiiTe BHIMaHNE Ha O4MCTKY OT OCTaTKOB NMOPOLLIKa
noc/e KaXLOro NCMOMb30BaHS, HTOObI NPEfOTBPATHTL 3aCOPEHIE MALLIMHBI
MOPOLIKOM.
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PerynvpoBKa Hak/loHa Kopnyca

370 m3penne uMeeT YAo6HYI0 KOHCTPYKLMIO PEryvpOBKM HAK/IOHa KOPIyca, KOTOPYI MOXHO

perynupoBaTb Mo Mepe Heo6XoAMMOCTU.

B BepT1KanbHOM COCTOAHNM
ynobHee NpxMMaTh 1 BblfyBaTb
CVNVKOHOBBI MOPOLLOK.OCTOPOXHO
RU HapnaswvTe Ha hro3ensk B
Hanpas/ieHnu, ykazaHHOM
CTPENKOW, 4TOBbI HAKNOHUTH

HaknoHHOEe COCTOSHME MOXET
YMEHbWNTb KOTMYECTBO NeTy4ero

NopoLLKa.OCTOPOXHO HadaBuTe Ha

hro3ensix B HanpasneHuu,
YKa3aHHOM CTPESIKOM, YTOObI

BEPHYTb MaLLVHY B BEPTUKaNbHOE

MalmnHy. COCTOsIHME.
Mcnonb3yinTe BbigyBaeMblli MOPOLLIKOM CUIMKOH
4 M 4 M 4 M
@ (=
- J - J - J
3. MonoxwiTe pyKy Ha KpbILLKY
KOhelMHOro CTakaHuMKa,
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1. MNomectute

CUNMKOHOBBbIN

NOPOLWOK ANs
BblyBaHWs NOPOLLKa

2. 3aKpoliTe KpblLKy

support@hibrew.com

Crerka HafaBMTe Ha KPbILLKY
KOhelMHOro CTakaHuMKa 1
BblayITe OCTABLUMIACS
KOhelHbI MOPOLLOK 13
KothemaLLMHbl.



PerynvpoBka TonwmHbl KOenHOro NopoLLKa

1.MnoTHO 3arKCNpyITe BEPXHUIA WNNMGOBaNbHbIN AVCK

2.0TKpOITE KPBILLKY YaLUKX 415t KOPEHbIX 3epPeH 1 HacbinsTe KoMelHble 3epHa B YaluKy Ans
KOeliHbIX 3epeH.3aKpoViTe KPbILLKY, 1 Ternepb Bbl MOXETE PEerynmpoBaThb ryctoTy KoderiHoro
nopoLuka.

3.Kocbemonka ans namensueHns KoderiHbix 3epeH nmeeT 36 3y64aTbix KONec s perynnpoBKi
TOMLLUMHbI.ECIN BbI XOTUTE OTPEryN1poBaTh TOLLMHY MOMONA, NOXayACTa, NOBEPHUTE BEPXHWIA
WwnndoBanbHbIM AMCK B cbope, YToObl OTPerynmMpoBaTb TOMWMHY KOMENHOro nopolika B
COOTBETCTBMM C TUMOM Koche, KOTOPbIN Bbl 3aBapunBaeTe.

Tabnu1ua TONLWMHBI NOMOJIA KOEWHbIX 3epeH:

. . Kodbe
Typeuxnid WtanbsHcknit | goge | Kanenshbl py4HO
FOPLWOYEK | KOHUGHTPUPOBAHHLIV  \iokio i Kote 3aBapKu
Tun Kode U
EQ L9
(—
fpouHoCTb Ha YNbTPaTOHKNIA TOHKUI TOHKUI cpeaHuin Cerka
n3MenbyeHre P peA TONCTOBATHIN
MexaHn3m 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

TexHnyeckoe O6Cﬂy)KMBaHI/Ie N YNCTKa

MoCcKoNbKy perynsipHasi YMCTKa CNocobCTByeT xopolleii paboTe KohemonKy, noxanyicra, yoeautech, Y4To
nocnie KaXoro MCNonb3oBaHWs MCMOMb3yATe CUIMKOHOBYIO HAcaaKy As BblayBaHWs MOPOLIKA, YTOGbI
YO2nUTb OCTaBLUMICS KODENHBIV MOPOLLOK BHYTPW MaLLUMHBI.

B HT106bI COXPaHWTbL BKYC KOe 1 136exaTh MopUM MOOTOrO Kode, ONMOPOXHSIMTE YalLKy Ans MOIOTOrO Kode
noc/e KaXIOoro MCMob30BaHKs.

M Mepes YMCTKOM 06513aTeNbHO BbIHETE BUKY U3 PO3ETKN

W He BCTaBNsAITE UCCNIEAOBATENLCKYIO MALLMHY, WHYP NUTaHUS UV BUNKY B BOAY
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1. 3aKoH4YKMTE M3MenbYaTh

ocTaBlMecs  KodeliHble

3epHa B kothemorke.

N

Ha)kmmnTe Ha cMnMKoHOBYHO
HacazKy Ans BblgyBaHus
nopoLKa, YToObI BbIAYTH

OCTaBLUMINCA KODENHBIN

NOPOLLOK 113 KOheMaLMHbI.

4. OuunCTITE BEPXHUIA

wnndoBanbHbIA ANCK

LLETKOW.

5. O4NCTUTE HDKHWIA

WwnndoBanbHbIA ANCK B

cbope LWEeTKOM.

H He vcnonb3yiTe cunbHble YACTSLLME CPpeacTBa K WKbOoBaNbHbIE NOWAAKA AN YUCTKM 060PYAOBAHMS
W MoxanyiicTa, BbINONHUTE NPUBEAEHHbIE HIKE AENCTBUS 415 OYUCTKM MaLLMHBbI

=
i

3.Tlocne CHATUS BEPXHEN KPbILLIKY 1
BbIyBaeMOro NMOPOLIKOM
cunvKoHa.lloBepHUTe BEpXHIi
W oBanbHbIN ANCK NPOTUB
4acoBOWi CTPENKM U CHUMUTE BEPXHWI

W1hOBaNbHBINA ANCK.

(=]
i

6. BoccTaHoBUWTE CTAaHOK, CHavana

yCTaHOBUTE WAMOBANbHBIV ANCK B
cbope, 3aTAHMTE €ro MO YaCOBOW
CTpe/iKe, @ 3aTeM yCTaHOBWTe
CUMKOHOBYHO HaCaAKy A/1s
Bbl/yBaHMs MOPOLLKA U KPbILLKY

KOpOOKM 151 haconu.

MpuMeyaHwue: [1151 yCTaHOBKM BEPXHETO LWAM(OBANBLHOTO Kpyra Ha MecTo nepef yCTaHOBKOW HeobXoaMMO

YAANWTb OCTaBLUMIACS KOeliHbI NOPOLIOK 1 KOeHYHO MLy U3 HUXKHETO LWAKbOBaNbHOIO Kpyra.
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Tennoe HanoMuUHaHne

[Onsa Toro 4To6bl Balle YCTPOUCTBO (hYHKLMOHUPOBAIO AO/MKHBIM 06pa3om, MoXanyincra, cnepynTte
cnepylowmm npasmaam.

1. Ero MOXHO MCMO/b30BaTh TOMBKO NOC/IE TOrO, Kak KpblilKa CTakaHumKa ans haconu byaeT 3aKpbiTa.

2. CTakaH4MK 4ns hacov 1 KpblLKa CTakaHum1Ka ans haconn npasuabHO YCTaHOBEHbI Ha YCTPOCTBE.

3. BaM Heobxoa1MMo NoBepHYTb BEPXHUIA WNMbOBaNbHbIV AMCK B cHOpe Mo YacoBO CTPeNKe, NNOTHO
3ahMKCMPOBATh CTAHOK, @ 3aTeM CHOBA HAaCTPOUTL €ro Ha Tpebyemyto LKaty MPOTHB YacoBOW CTPEKK,
4TOBbI Ha4aTb HOpManbHoe WAKdOoBaHNE.

B Ceexuii KOEHbBIN MOPOLLOK SBNSETCS KNOYEBbIM (PAKTOPOM B MPUrOTOBIEHNN MATKOTO W BKYCHOTO KOe.
Bl BkyC 11 KOHLIEHTPaLMIO Kothe MOXHO perynnpoBaTh B COOTBETCTBIUM C IMHHBIMUI NPeANOYTEHNSMIA, a TUM
KOhelHbIX 3ePeH, KONMYeCTBO KO(e 1 TOHKOCTb MOMOa MOXHO U3MEHSTb A5 AOCTVIKEHIS 1A abHOro BKyCa.
M /lyyLwe BCero Mcnosnb3oBaTh CBEXME KOoeliHble 3epHa, Ha KOTOPbIX YKa3aHa fiaTa 0bxapKu.

W oxanyiicTa, xpaH1Te KO(eliHble 3epHa B TEMHOM, CyXOM MECTe MpU HU3KOW TeMnepaType.

H10 BO3MOXHOCTY CTapaiiTech MCMO/b30BaTh BaKYYMHYHO YMaKOBKY.

M [NokynaiiTe kodeliHble 3epHa HebONBLUMMU NAPTHSIMU, HTOObI COKPATUTL BPEMS XpaHeHs. /ly4lue Bcero
XpaHWTb UX He 6oree OfHON Heflenn 3a pas.

B Kak TonbKo KodheliHble 3epHa ByayT M3MesbyeHbl B KOeiiHbli NOPOLIOK, OHU BbICTPO NMOTEPSHOT CBO
apoMaTHbIi BKyC OKa.[lns BOCTVKeHNs Hanny4Lero schdekTa 3aBaprBaHns Kode HeobxoaMMO 3aBapuBaTh
Cpasy noc/ne 13menbieHs KohelHoro NopoLLKa.

B He xpaHwiTe KodbeliHble 3epHa B YalliKax /15 KO(elHbIX 3epeH B TeHeHe A/IMTENbHOTO BPEMEHMN.

M Korpa Bbl 3aKOHYMTE NOb30BaTbCH MALUMHON /15 XPAHEHWS, MOXaNynCcTa, BKIIOYMTE ee Takum 0bpasom,
4TOObI OCTaBLUMECS B MaLLVHE KODeliHble 3epHa OblN U3MENbYEHbI Y OYMLLEHBI.

B PerynsipHO Y/CTUTE YaLKN 13-N0of KODEViHbIX 3epeH 1 MOPOLLKa.

TexHuyeckume xa PaKTEPUCTUKN

Mogenb G5

MutaHwue (sunka EU) AC 220-240 B, 50/60 'y,
HoMWHanbHas MOLWHOCTb 180 Bt

Matepuan kopnyca ANOMUHWEBBIV CNnaB

BmectuMocTb ByHkepa ans 3éped 50 r (1.8 0z)

CKopoCTb BpallleHUs aBuraTens 400-500 06/MuH

Bec HeTTo / 6pyTTO 22«kr/3.0kr (491b/6.61b)
labaputsl 103 x 187 x 310 MM (4.1 x 7.4 x 12.2 gromMa)
Pasmepbl ynakoBku 240 x 150 x 325 MM (9.4 x 5.9 x 12.8 atoiima)

/N TpumeyaHne

YKkazaHHble TexHuYeckmne XapaKTePUCTUKU OTHOCATCA K Pa3NIMYHbIM permoHasnbHbIM BEPCUAM
AaHHOro yCTpoﬁcma. Ka)K,D,aFI BepcCUA paccumTaHa TOJIbKO Ha YKasaHHOe HanpsikeHue u
YacToTy CEeTU U HEe [O0/KHa UCMONb30BaTbCA C APYTMMU CUCTEMaAMU INEKTPOMNUTaHUA.
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PYKOBOZCTBO MO YCTPaHEHUIO HEMCMPaBHOCTEN

HeucnpaBHocT

MpuunHa

PelwweHune

Kodemornka He
3anyckaeTcs nocne
ycTaHoBkW. MHankaTop

BepxHuit xxepHoB He

KodeMorka ocHalleHa 3aLUTHON 6T0KMPOBKOIA.
Mepep vcnonb3oBaHWeM NOBEPHUTE BEPXHWUIA
>KEPHOB MO YacOBOW CTPErIKe [0 MOSTHOM puKcaLmm.

6yHKepa MuraeT 3apUKCUPOBaH. Mocne NpaBULHON YCTaHOBKM MHAMKATOP
nonepemMeHHoO CUHUM U noracHer, n kodpemorska 6y,ueT paGOTaTb
6enbiM LBEeTOM. HOpMarnbHo.
HenpasunbHoe Y6eauTech, 4TO BEPXHUIA XXEPHOB NPaBUIbLHO
He ynaétca BbIPaBHMBaHME Npy COBMELLEH C HWXKHUM. lNepep ycTaHOBKOWM
YCTaHOBUTb yCTaHOBKeE. COBMeCTUTE METKMN MO3ULIMOHMPOBAHMSA C Nasamu.
6yHKep ons
3€peH. 3acopeHue HUKHEro YnanuTte KodenHble 3€pHa 1 ocTaTku
EPHOBA. MOJIOTOro KOdE U3 HMKHErO XXepHOBa.
Mcnonb3oBaHue 3enéHbix
KOdelHbIX 3épeH unm [aHHas kopeMorka npefHa3HayYeHa TONbKO Ans
3aKAUHWUBAHME nonajaHve NOCTOPOHHMX | OBXapeHHbIX KOpeNHbIX 3EPeH.
3épeH npenMeToB.
3acopeHue kamepbl PerynsipHo ouunLiaiiTe KaHan Bblgaun MoOsIOTOro Kode
romora. B COOTBETCTBUM C Pa3fesioM BHyTpeHHsst ouncTka.
Pa3bpbiareaHm Cy);om 3523"13:(0 erme Mepen noMonom cnerka cMounTe KodeliHble 3€pHa
& MONoToro BbISbIBACT HAKOMNEHM BOAOW, UTODObl yMEHBLINTL CTaTUYECKOe
CTaTUYecKoro 3NEKTOUUECTEO
Kope 3NeKTpUYECcTBa. P ’
Tmciz-"?;;iyer:m CTMWKOM |1 3ameHnTe 36pHa Ha CBEXME 1 CyXVe.
° omon ¢ 2. YctaHoBUTe Honee KPynHbI MOMON.
B/IaXKHbIMW 38pHaMMU.
EH KaHan Bblgaun TUTECH K ny OuncTKa kaHasna Bblgaun
3acopéH kaHa a ObpaTutec asgeny OuncTka kaHana a
MonoTblit MOJIOTOro Kogde. MOJIOTOrO Kode U PerynsipHoO BbIMOSHANTE OUMCTKY.
Kooe He 1. Y6eamTech, UTo HanpsXeHne CeT1 COOTBETCTBYeT
BbIXoauT Kodemornka He [aHHbIM Ha 3aBoACKoM Tabnunuke.
nony4aeT nuTaHue. 2. MpoBepsbTe, NOMHOCTbIO N BCTaBEHa BUIKa
NUTaHW.
HeuncnpasHocTb Obpatutechk B cnyxby nopnepxku HIBREW:
ycTpoicTBa. support@hibrew.com
Cnukom M3Hoc xepHoBOB CM. pasfen YcTaHoBKa perynmpoBOYHbIX Lainb
KPYMHBbIA nocne gMTenbHoro (Shims) 1 npu HeobxoAMMOCTH ycTaHOBUTE
nomon MCMOMb30BaHMS. [ONONHUTENbHbIE Waitbbl.

YCTAHOBKA PETY/INPOBOYHbIX LUAWNB (SHIMS)

B 06b1uHbIX ycnoBUAX ycTaHOBKa LWaiib He TpebyeTcs.

o KodeMornka oTkanmbposaHa Ha 3aBO4e C UCMOMb30BaHUEM CTaHLAPTHbIX TECTOBbIX 3épeH. He fobasnsiTe

[OMoSIHUTENbHbIe Waibbl 6e3 He0BXOANMOCTH, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTU K KOHTaKTY XEPHOBOB.

e YcTaHaBnvBanTe Wwalnbbl TONBKO B Cly4Yae M3HOCA XXEPHOBOB UM €CNU NMOMON CTaHOBUTCS CIIULLKOM

KPYMHBIM.

e B koMnnekT BXOOAT TPU CTaHOapTHbIEe MEVN an HeOGXO,D,I/IMOCTVI ,ElOFIOﬂHI/ITeﬂbHOPI perynnpoBskun

BbIMOJIHUTE CrefytoLime warm:
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* YcTaHoBKa wainb E
(1) TMoBepHUTe perynsTop NoMosa NPOTHUB YaCOBOW CTPENKU Obyuatowee Buaeo
(npuMepHoO Ha 4 06opoTa), uTo6bI Pa3BIOKMPOBATL U CHATL Y3en
perynupoBkKu.

(2) C noMolwypio KtoYa NOBEPHUTE raiiKy Mo YaCoBOM CTPerIKe, YToBbl 0CabuTb eé.
(3) CHUMWTE KOHUYECKUI XKEPHOB.
(4) YcraHoswTe waiby(bl).

+ C6opka ysna perynmpoBKu noMona

(5) YctaHoBWTE 06PATHO KOHUUECKMIA KEPHOB.

(6) C nomoLLbto KrtoUa NMoBepHUTE raiiky NPOTUB YacOBOW CTPESNKU, YTObbI
3aTAHYTb eé.

(7) Cosmectute 9 c V.

(8) 3ateM cosmectnte A ¢ YV, ycTaHoBMTE y3en perynmpoBKu Ha KOpryc.

(9) MoBepHWTE perynsTop noMosa fno 4YacoBoi CTpenke (MpUMepHo Ha 4
obopoTa) 4o nonHoi dukcaumu. Mocne sataxkn § 1 A ByayT BHIDOBHEHDI.

(3)
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FapaHTUA

MpounsBoanTenb NPefoCTaBNsSieT rapaHTUi0 B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM CTpaHbl
NPOXWUBaHWS MOKyNaTensi, CPOOKOM He MeHee 12 MecsiLeB C AaThbl NpoAaxu npubopa KOHEYHOMY
nonb3oBaTento, Ha AeeKTbl MaTepuaroB U U3rOTOBNEHWS. [apaHTWsi HE pacnpoCTpaHsIeTCs
Ha:

- HopmanbHbI n3Hoc.

- HenpaeunbHoe 1cronb3oBaHue (HanpumMep, neperpyaka Unm Ucronb3osaHme
HECepPTUPMLIMPOBAHHbIX aKCECCYapoB).

. I'Iospexqquvm, Bbl3BaHHbI€ BHELUHMMW CUITaMU, HenpaBUIlbHbIM o6pameHmeM mnn
HecobnogeHnem WHCTPYKUWUKM NO 3KCniyaTaunn (Hanpwmep, HenpaswuibHasaA yCTaHOBKa Unn
noaKnt4eHne K UCTOHHUKY I'IVITaHVIﬂ).

- MpnGopkbI, KOTOpbIe BbINM YAaCTUYHO UMK NOMHOCTLIO Pa3obpaHb!.

MNoppepxKa KNMeHToB

Ecrn Y Bac eCTb Kakve-nmbo BOMNPOCbI Unun I'IpO6J'IeMI:I, CBA3aHHble C BallMM NpOAYKTOM, Halla
cny>|<6a noaaepXkkn KnnueHToB BCerga rotosa Bam nomMoub!

Bbl MOXeTe cBA3aTLCHA C HAMM MO 3NEKTPOHHOM nouTe: support@hibrew.com

OTckaHupyiTe QR-kog, 4TOGbl aKTUBMPOBATb FapaHTUIO U 3aperucTpupoBaThbCcs Asst
nonyueHusi 6onee 6LICTPOI NOAAEPKKU, IKCKIIO3UBHbLIX NPeAnoXeHUi U paHHero 4ocTtyna
K HOBEMLMM NpoayKTam.

EgE
il

YTunusauus n nepepaboTtka

* [aHHoe nsgenue cootseTctayeT TpeboBaHmsM Oupektnebl EC RoHS
2011/65/EU.

e [JaHHOe nsgenve He JOMKHO YTUIM3MPOBATLCA BMECTe C 6bITOBbIMU
oTxofamu. Moxanyicra, chaBainTe ero Ha nepepaboTky B
COOTBETCTBMN C MECTHBIMU HOPMATUBHbIMU Tpe6OBaHVIFIMV|.
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PORTANTI SALVAGUARDIE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, & necessario seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base.

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.

SALVARE QUESTE ISTRUZIONI

Leggere tutte le istruzioni.

Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone, non immergere i cavi, le spine o 'apparecchio in
acqua o altri liquidi.

E necessaria una stretta sorveglianza quando 'apparecchio viene utilizzato da o in prossimita di bambini.
Scollegare la spina dalla presa di corrente quando non viene utilizzata, prima di indossare o togliere parti e
prima di pulire. Per staccare la spina, afferrarla e tirarla dalla presa elettrica. Non tirare mai il cavo.

Evitare il contatto con le parti in movimento.

Perridurre il rischio di lesioni gravi alle persone o di danni all'apparecchio, tenere le mani e gli utensili fuori dal
contenitore del caffé in grani durante la macinatura e quando |'apparecchio e collegato alla rete elettrica.

Non utilizzare il macinacaffe con un cavo o una spina danneggiati o dopo che l'apparecchio si e guastato, &
caduto o si e danneggiato in qualsiasi modo. In questo caso, restituire |'apparecchio al Centro di assistenza
autorizzato per l'esame, la riparazione o la regolazione elettrica o meccanica.

L'uso di accessori non raccomandati o non venduti puo causare incendi, scosse elettriche o lesioni.

Non utilizzare all'aperto.

Non lasciare che il cavo penda sul bordo del tavolo o del bancone e non toccare superfici calde, compresi i
fornelli.

Prima dell'uso, verificare la presenza di oggetti estranei nella scatola del caffé in grani.

Utilizzare sempre il macinacaffé con il coperchio saldamente in posizione.

Non collocare il macinacaffe su o vicino a un bruciatore a gas o elettrico caldo o in un forno riscaldato.
Questo prodotto é stato progettato solo per uso domestico. Qualsiasi uso commerciale, inappropriato o non
conforme alle istruzioni invalidera la garanzia del produttore.

Questo apparecchio e destinato esclusivamente alla macinazione di chicchi di caffé tostati. Non utilizzare
|'apparecchio per altri usi (come semi duri, spezie, noci, ecc.).

Ogni apparecchio viene controllato rigorosamente durante la produzione di massa e viene testato con chicchi
di caffeé per la macinatura, il che puo causare lievi tracce di utilizzo o residui di polvere di caffe.

Tutte le macchine sono sottoposte a un rigoroso controllo di qualita. Vengono condotti test pratici con
macchine prese a caso e cio puo spiegare eventuali lievi segni o residui di caffé presenti prima dell'uso.
Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini. Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che siano state sottoposte a supervisione
o aistruzioni per l'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che abbiano compreso i rischi connessi.

Questa unita é dotata di una spina di messa a terra. Assicurarsi che la presa a muro della propria abitazione sia
ben collegata a terra.

ATTENZIONE

Qu
dal
|
|

esto apparecchio e destinato esclusivamente all'uso domestico. Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e
la manutenzione da parte dell'utente deve essere eseguito dal piti vicino centro di assistenza autorizzato.
Non immergere |'apparecchio in acqua.

Per ridurre il rischio di incendio o di scosse elettriche, non smontare |'apparecchio. Le riparazioni devono

essere effettuate esclusivamente da un centro di assistenza autorizzato.
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ISTRUZIONI PER IL CAVO CORTO

Per quanto riguarda il set di cavi:

A. Il cavo di alimentazione e corto per ridurre i rischi derivanti dall'impigliamento o dall'inciampo in un cavo
pit lungo.

B. Le prolunghe devono essere utilizzate con cautela.

C. Sessi utilizza una prolunga, (1) la potenza elettrica contrassegnata della prolunga deve essere almeno pari
alla potenza elettrica dell'apparecchio, (2) se l'apparecchio é dotato di messa a terra, la prolunga deve essere
ditipo con messa a terra e (3) il cavo piti lungo deve essere disposto in modo da non ricadere sul piano di

lavoro o sul tavolo, dove puo essere tirato dai bambini o inciampare.

TAPPO POLARIZZATO

Questo apparecchio e dotato di una spina polarizzata (una lama ¢ piu larga dell'altra), per ridurre il rischio di
scosse elettriche. La spina si inserisce in una presa polarizzata solo in un senso.

Se la spina non entra completamente nella presa, invertire la spina. Se ancora non si inserisce, rivolgersia un

elettricista qualificato. Non modificare in alcun modo la spina.

DESCRIZIONE DEL COMPONENTE

A Copertina superiore B | Soffiatore d'aria

C Uscita della polvere D | Contenitore per polveri

E | On/Off F | Contenitore per caffé in grani
G Livelli di macinazione H | Regolazione dellangolo

I Cuscinetto in silicone J | Cucchiaio e pennello
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IMPOSTARE LA SCATOLA DEI CHICCHI DI CAFFE

1. Assicurarsi che non vi siano residui di macinazione del caffé nella parte superiore del disco di macinazione
inferiore. In caso di residui, & possibile pulirli con la spazzola in dotazione.

2. Allineare la posizione di serraggio del disco di rettifica superiore con quella del disco di rettifica inferiore, quindi
ruotarlo in senso orario e serrarlo.

3. Awvitare il gruppo disco di rettifica superiore in senso orario fino all'estremita, quindi tornare indietro in senso

antiorario per selezionare la marcia richiesta.

Nota:

Se il disco di macinazione superiore non & serrato e bloccato in posizione, la spia della macchina si accende e la
luce blu/rossa lampeggia alternativamente e la macchina non puo funzionare in questo momento. Serrare il disco
di macinazione superiore in senso orario, bloccarlo e la spia della macchina si spegne, quindi la macchina puo
essere utilizzata.

PANORAMICA DEI METODI DI MACINAZIONE

Pesare i chicchi di caffe
Utilizzare un cucchiaio adatto per contenere 2 cucchiai di caffe in grani (in mancanza di un
cucchiaio, & possibile pesare 18 g di caffe in grani con una bilancia elettronica) e versarli
nella scatola dei chicchi.

Regolare la scala

Awvitare prima il gruppo disco di macinazione superiore in senso orario fino all'estremita e
poi di nuovo in senso antiorario per selezionare l'ingranaggio desiderato. Ruotare il
gruppo disco di macinazione superiore e selezionare la scala desiderata in base al tipo di

caffe da preparare.
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REGOLAZIONE DELL'ANGOLO DELLA MACCHINA

Scegliere la macinazione veloce o lenta a seconda delle necessita

Macinazione rapida: premere l'interruttore per awiare la macinazione rapida, quindi
premere brevemente l'interruttore per arrestarla; si arresta automaticamente dopo 26
secondi di inattivita durante la macinazione.

Macinazione lenta: tenere premuto linterruttore per awviare la macinazione lenta,
premere brevemente |'interruttore per arrestarla; se non si esegue alcuna operazione per
36 secondi durante la macinazione, si arresta automaticamente.

Osservazioni: La funzione della macinatura lenta e quella diridurre il calore generato per
unita di tempo nel processo di macinatura dei chicchi, a vantaggio di una maggiore
morbidezza del caffe e del miglioramento del gusto dell'infusione.

Pulire la polvere residua

premere il soffiatore d'aria per pulire la polvere di caffé residua nel macinacaffe.
Osservazioni: Prestare attenzione a pulire la polvere residua dopo ogni utilizzo per
evitare che la polvere blocchi la macchina.

Questo prodotto puo essere inclinato e regolato secondo le esigenze.

Stato verticale

In posizione verticale, € pit comodo
premere il soffiatore d'aria. Spingere
delicatamente la macchina nella
direzione della freccia perinclinarla.

Stato inclinato
Lo stato inclinato pud ridurre la
polvere che vola. Spingere delicata-
mente la macchina nella direzione
della freccia per riportarla in
posizione verticale.
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UTILIZZO DEL SOFFIATORE D'ARIA

4 I 4 I 4 I
= (=]

o J o J o J

Passo 3

Posizionare la mano sopra il

Passo 1 Passo 2 coperchio della tazza di caffe in

Posizionare il soffiatore Mettere il coperchio. grani, premere delicatamente il

d'aria. coperchio e soffiare fuori dalla

REGOLAZIONE DELLO SPESSORE DELLA POLVERE DI CAFFE

1. Bloccare il disco di macinazione superiore.

macchina la polvere di caffe
residua.

2. Aprire il coperchio della tazza da caffe e inserire i chicchi di caffé nella tazza. Con il coperchio, e
possibile regolare lo spessore della polvere di caffe.
3. Il macinacaffé e dotato di 36 ingranaggi per la regolazione dello spessore. Se si desidera regolare
lo spessore della macinatura, ruotare il gruppo disco di macinatura superiore per regolare lo
spessore della polvere di caffe in base al tipo di caffe che si sta preparando.

Vedi grafico sotto:

RACCOMANDAZIONI PER L'IMPOSTAZIONE DELLA MACINATURA

Turco Espresso | Mocca Caffé. a Versare
goccia sopra
Tipo di caffe U
1 9
[ —
Impostazione
della macinatura 14 4-15 15-21 21-28 28-36
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PULIZIA E MANUTENZIONE

PULIZIADOPO OGNI UTILIZZO

La pulizia regolare aiuta la fresa a ottenere risultati di macinazione costanti; si consiglia sempre di pulirla con il

soffiatore d'aria per rimuovere i residui di polvere.

Per conservare tutto I'aroma del caffé ed evitare la degradazione del caffé macinato, svuotare il contenitore

del caffé macinato dopo ogni utilizzo.

M Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente prima di procedere alla pulizia.

W Non mettere mai il macinino, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o sotto l'acqua corrente.

B Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare detergenti forti o spugne abrasive.

B Pulire i coperchi e il portacaffé macinato con acqua calda e sapone.

M Per la pulizia della bava conica, seguire le istruzioni riportate di seguito.

1. Macinare i chicchi di
caffé rimanenti dal
macinacaffe.

nella macchina.

4. Pulireil disco di

macinazione superiore

con una spazzola.
spazzola.

2. Premere il soffiatore
d'aria per espellere la
polvere di caffé residua

5. Pulireil gruppo disco
dimacinazione
inferiore con una

&
E

3. Dopo aver tolto il coperchio
superiore e il soffiatore d'aria.
Ruotare il disco di macinazione
superiore in senso antiorario e
rimuoverlo.

<
E

6. Per ripristinare la macchina,

installare prima il gruppo del disco di
macinazione e serrarlo in senso
orario, quindiinstallare il soffiatore
d'aria eil coperchio della scatola dei
fagioli.

Nota: Per poter installare la macina superiore, & necessario rimuovere i residui di polvere di caffé e di chicchi di

caffé dalla macina inferiore prima di procedere all'installazione.

support@hibrew.com
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GENTILMENTE RICORDATE

Per far funzionare normalmente 'apparecchiatura, attenersi alle seguenti regole.

1. Il coperchio della scatola dei fagioli puo essere utilizzato solo dopo essere stato chiuso.

2. Il contenitore di caffé in grani e il coperchio del contenitore di caffé in grani sono installati correttamente
sull'apparecchiatura.

3. Ruotare il gruppo disco di macinazione superiore in senso orario per bloccare la macchina, quindi regolarlo in
senso antiorario sulla scala desiderata per iniziare a macinare normalmente.

4. La polvere di caffe fresco e il fattore chiave per ottenere un caffe delizioso.

5. Il sapore e la concentrazione del caffé possono essere regolati in base alle preferenze personali e la varieta di
chicchi di caffe, la quantita di caffe e lo spessore della macinatura possono essere modificati per ottenere il gusto
ideale.

6. E preferibile utilizzare chicchi di caffé freschi contrassegnati dalla data di cottura.

7. Conservare i chicchi di caffe in un ambiente buio, a bassa temperatura e asciutto.

8. Se possibile, cercare di utilizzare un imballaggio sottovuoto.

9. Acquistate i chicchi di caffé in piccoli lotti per ridurre i tempi di conservazione, ed € meglio conservarli per non
pit di una settimana alla volta.

10. Una volta macinatiin polvere, i chicchi di caffe perdono presto il loro sapore aromatico. Per ottenere il miglior
effetto di infusione, il caffé dovrebbe essere preparato immediatamente dopo la macinazione della polvere di
caffe.

11. Non conservare i chicchi di caffée in una scatola per caffe per lungo tempo.

12. Quandossi utilizza la macchina per la conservazione, si prega di azionarla per macinare i chicchi di caffé rimasti
nella macchina e pulirli.

13. Pulire regolarmente le scatole di caffe in grani e i contenitori di polvere.

Specifiche

Modello G5

Alimentazione (spina EU) AC 220-240V, 50/60 Hz
Potenza nominale 180 W

Materiale dell'alloggiamento Lega di alluminio

Capacita del contenitore per chicchi 509 (1,8 02)

Velocita del motore 400-500 giri/min

Peso netto / Peso lordo 2,2kg/3,0kg (491b/6,61b)
Dimensioni 103 x 187 x 310 mm (4,1 x 7,4 x 12,2 in)
Dimensioni della confezione 240 x 150 x 325 mm (9,4 x 5,9 x 12,8 in)
A Nota

Le specifiche indicate si riferiscono alle diverse varianti regionali di questo apparecchio. Ogni
variante & progettata esclusivamente per la tensione e la frequenza specificate e non deve
essere utilizzata con altri sistemi di alimentazione elettrica.
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Guida alla Risoluzione dei Problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il macinacaffe
non funziona
dopo linstallazi-
one. La spia
lampeggia
alternativamente
in blu e bianco.

La macina superiore
non é bloccata
correttamente in
posizione.

Il macinacaffe & dotato di un sistema di
sicurezza. Ruotare la ghiera di regolazione della
macinatura in senso orario per bloccare la
macina superiore prima dell'uso. Una volta
bloccata correttamente, la spia si spegnera e il
macinacaffe funzionera normalmente.

Assicurarsi che la macina superiore sia
correttamente allineata con quella inferiore.

Impossibile Disallineamento
installare il durante l'installazione Allineare i riferimenti di posizionamento con le
contenitore scanalature prima dell'installazione.
dei chicchi . S R,
. . Rimuovere i chicchi di caffé e i residui di
Macina inferiore ostruita polvere dalla macina inferiore.
Utilizzo di chicchi verdi o | Questo macinacaffé & progettato
corpi estranei esclusivamente per chicchi di caffé tostati.
| chicchi si
bloccano

Ostruzione della
camera di macinatura

Pulire regolarmente il Grounds Chute
seguendo la sezione Pulizia interna.

Fuoriuscita di
polvere di caffe

Ambiente secco che
genera elettricita statica

Nebulizzare leggermente i chicchi con acqua prima
della macinatura per ridurre l'elettricita statica.

Utilizzo di una
macinatura troppo fine
con chicchi umidi

1. Sostituire con chicchi freschi e asciutti.
2. Impostare una macinatura leggermente pil grossa.

Ostruzione del

Fare riferimento alla sezione Pulizia del Grounds
Chute ed effettuare la pulizia regolarmente.

Nessuna Grounds Chute
gl,ilc;g:fséuta 1. Verificare che la tensione di alimentazione
inat Il macinacaffé non corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
macinato riceve alimentazione 2. Controllare che la spina sia inserita completa-
mente nella presa.
Malfunzionamento Contattare |'assistenza clienti HIBREW
della macchina all'indirizzo support@hibrew.com
Macinatura Usura delle macine dopo | Fare riferimento alla sezione Aggiunta degli Spessori

troppo grossa

un utilizzo prolungato

(Shim) e installare spessori aggiuntivi se necessario.
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AGGIUNTA DEGLI SHIM

Gli shim non sono necessari in condizioni normali : ;
Video Tutorial

o |l macinacaffe & calibrato in fabbrica utilizzando chicchi di prova standard. Non aggiungere shim
aggiuntivi se non necessario, poiché cid potrebbe causare il contatto tra le macine.

¢ Gli shim devono essere aggiunti solo in caso di usura delle macine o se la macinatura diventa
eccessivamente grossolana.

e |l macinacaffe include tre shim standard. Se & necessaria una regolazione aggiuntiva, seguire i
passaggi seguenti:

+ Installazione degli shim

(1) Ruotare la ghiera di regolazione della macinatura in senso antiorario (circa 4
giri) per sbloccarla e rimuovere il gruppo.

(2) Utilizzare una chiave per ruotare il dado in senso orario e allentarlo.

(3) Rimuovere la macina conica.

(4) Inserire lo/gli shim.

+ Riassemblaggio del gruppo ghiera di macinatura

(5) Reinstallare la macina conica.

(6) Utilizzare una chiave per ruotare il dado in senso antiorario e serrarlo.

(7) Allineare § conV.

(8) Quindi allineare 4 con Y , posizionare il gruppo ghiera sulla macchina.

(9) Ruotare la ghiera in senso orario (circa 4 giri) fino a completo serraggio.
Dopo il serraggio, § e A saranno allineati.

78 support@hibrew.com




Garanzia

Il produttore fornisce una garanzia in conformita con la legislazione del Paese di residenza del
cliente, con una durata minima di 12 mesi a partire dalla data di vendita dell'apparecchio
all'utente finale, che copre i difetti dei materiali o di fabbricazione. La garanzia non copre:

- Normale usura.
- Uso improprio (ad esempio, sovraccarico o utilizzo di accessori non approvati).

- Danni causati da forze esterne, uso improprio o mancato rispetto delle istruzioni riportate nel
manuale d'uso (ad esempio, installazione o alimentazione elettrica non corrette).

- Elettrodomestici che sono stati smontati parzialmente o completamente.

Assistenza clienti

Se hai domande o dubbi sul tuo prodotto, il nostro team di assistenza clienti & sempre a tua
disposizione per aiutarti!

Puoi contattarci via e-mail all'indirizzo: support@hibrew.com

Scansiona il codice QR per attivare la garanzia e registrarti per ottenere assistenza piu
rapida, offerte esclusive e accesso anticipato agli ultimi prodotti.

Smaltimento e Riciclaggio

* Questo prodotto & conforme alla Direttiva RoHS dell'Unione
Europea 2011/65/UE.

e Questo prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
domestici. Si prega di riciclarlo in conformita alle normative
locali vigenti.
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(HIBREW)"

Manufacturer:
Foshan Caria Electric Appliance Co., LTD

Address:

2006, Building 1, Huicong Home Appliance City, No. 1
Guangjiao Road,Guangjiao Community, Beijiao Town,
Shunde District, Foshan City, Provincia de Guangdong

Service Info:
support@hibrew.com

Raitfeisen Street 2 B11, 83110 Rod
aiffeisen Street , odgau,
EC REP Hessen, German

Contact@evatmaster.com
+496995179070
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