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VEVOR ‘

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual.
The appearance of the product shall be subject to the product you received.

Please forgive us that we won't inform you again if there are any technology or
software updates on our product.



AWARNING

1. Before operating, please carefully read and understand all assembly and
operation instructions.

2. Failure to comply with safety regulations and other fundamental safety
precautions may result in severe personal injuries.

General Safety Measures

1. Before first use, please read the operating instructions thoroughly and familiarize
yourself with the key steps.

2. If damage occurs due to improper use as specified, the warranty shall terminate
and we shall not be liable for any indirect losses.

3. We shall not be liable for any property damage or personal injury resulting from
improper use or failure to follow safety instructions. In such cases, the
warranty/quality guarantee will become void.

4. To comply with safety and product certification requirements, unauthorized
modification, alteration, or disassembly of the product is strictly prohibited.

5. This product is not a toy and must be stored out of reach of children; exercise
caution when children are present.

6. Direct water spraying or immersion of the product is strictly prohibited, and its
use in humid areas is forbidden to prevent electric shock hazards.

7. Protect products and accessories from moisture and avoid exposure to extreme
temperatures (too high or too low).

8. Store packaging materials properly to prevent accidents caused by children's
play.

9. Avoid drops, impacts, or compression to prevent product damage or functional
impairment.

10. Do not place the equipment near flammable or combustible materials.

11. This machine utilizes plastic film or aluminum-plastic film as consumables for
vacuum packaging of sauce-based foods, fruits, pickled vegetables, chemicals,
pharmaceuticals, electronic components, precision instruments, rare metals, and
other items. The product packaging is resistant to oxidation or mold formation. It is
particularly suitable for the tea, food, and pharmaceutical industries, and is limited
to non-hazardous chemicals.

12. If you have reason to believe the device is no longer operating safely,
disconnect it immediately and prevent accidental startup.

13. The system may be considered unsafe to operate under the following
conditions: —The device shows visible signs of damage; —The device is no longer
working; —After long-term storage under adverse conditions; — Exposed to severe
impacts during transportation.



Assumption Diagram
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1 | Vacuum Cover 8 | Circuit Board
2 | Silicone Strip 9 | Cavity Sealing Strip
3 | Vacuum Port 10 | Heating Strip
4 | Infill Panel 11 | Vacuum Machine Handle
5 | Bag Clamping Device 12 | Time Display Table
6 | Operation Panel 13 | Vacuum Pump
7 | Vacuum Gauge 14 | Electromagnetic Valve




Functional Characteristics

1. Vacuum Time (VAC TIME): Displays the vacuum time setting.

2. Seal Time (SEAL TIME): Displays the seal time setting.

3. Vacuum & Sealing Button (VAC&SEAL): Select dry goods (DRY) or wet goods
(WET) based on the item to be vacuum-sealed.

4. Seal Only (SEAL ONLY): Features only sealing functionality, without vacuum
extraction capability.

5. Canister drawing button (CANISTER): Used to evacuate vacuum from vacuum
tanks, Mason jars (requiring a compatible Mason jar vacuum lid), or reusable

vacuum bags via a suction hose without sealing.

* The evacuation duration ranges from 16 to 99 seconds, with18-30 seconds generally
recommended.

6. Vacuum Meter (VACUUM METER): Displays the vacuum level inside the
chamber.

7. "-" button: Reduce the vacuum or sealing time.

8. "+" button: Increases the vacuum or sealing time.

9. Set Button (SET): Used to switch between vacuum time settings and sealing

time settings.

* The vacuum duration ranges from 16 to 99 seconds, with 30—45 seconds generally
recommended;

* The sealing duration ranges from 2.0 seconds to 6.0 seconds, with 3.0-4.5 seconds
generally recommended.

10. Marinate button (MARINATE): Each press extends the marination time by 90
seconds, with a single cycle lasting 90 seconds (60 seconds vacuum extraction +
30 seconds wait). Available durations:
90s,180s,270s,360s,450s,540s,630s,720s,810s,900s,990s; default recommended:
540s. This function only performs vacuum extraction without sealing; duration

adjustable via the * keys.

* This feature allows the marinade to penetrate food quickly. Under vacuum conditions,
it helps open food pores for optimal flavor absorption.

11. Start/Pause button: The vacuum cleaner's start/stop button.
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Model Parameters

Model DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290-V3 DYX290-Y2
Voltage AC120V/60Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz
Working . . . . . . . .
5C ~407C 5C ~407C 5C ~40C 5C ~40C
temperature
Sealing Length 280mm 280mm 280mm 280mm
Sealing strip
290mm 290mm 290mm 290mm
length
Maximum
, -100kPa -100kPa -100kPa -100kPa
suction
Cavity Size
(Long x Wide x | 298x258x104mm | 298x258%104mm | 298x258x104mm | 298x258x104mm
High)
Vacuum
Chamber
Dimensions 342x310%x253mm | 342x310x253mm | 342x310%253mm | 342x310x253mm
(Long x Wide x
High)




Operation declaration

Step 1: Connect to power and turn on the switch (Figure 1).
. o

Figure 1
Step 2: Place the items into the bag (Figure 2), clean and organize the bag
opening to ensure dryness; secure the bag into the bag clamping device (Figure 3).

Do not pull the clamping device upward under any circumstances.

4 | Figure 3

Figure 2

Step 3: Select dry mode or wet mode.

The device defaults to dry mode; a single click on the "VAC&SEAL" button
switches it to wet mode (Figure 4).

Dry Mode Applicable Foods: Dry goods and solid foods with little broth/sauce,
e.g., nuts, dried foodstuffs, rice, flour, cereals, snacks, cured meats, dehydrated
products, and low-moisture meats, fruits, vegetables, and prepared foods, etc.

Wet Mode Applicable Foods: Suitable for foods with high liquid content, such as
sauces, pickled products, soup ingredients, etc.

VEVOR
VAC TIME SEAL TIME DRY
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SET

MARINATE Flg ure 4




WET Mode:Reference Table for the Percentage of Wet Materials Packaged

in Bags
Viscosity Low viscosity Medium viscosity High viscosity
Classification (Water/Clear Soup) (Thick soup) (Pumpkin porridge)
Maximum
~58% =37% ~30%
Percentage

Schematic Description of Vacuum Bag Capacity:

1. Solid red line: n— ——

Maximum bagging capacity for low-viscosity substances
(e.g., Water/Clear Soup)

2. Blue dashed line: == mm mm S

Maximum bagging capacity for moderately viscous substances

== = 37%
----- ~ 300/0

(e.g., Thick soup)

3. Green dashed line: s> o= -
Maximum bagging capacity for high-viscosity foods
(e.g., Pumpkin porridge)

Schematic Diagram

Step 4: Set the time (refer to Table 1).

4.1: First, set the vacuum time
The machine defaults to vacuum time. Use the "+/-" button to adjust the

duration; 30—45 seconds is recommended. Adjust based on the vacuum bag size,

starting from a low setting and gradually increasing.

4.2: Set the sealing time again
Use SET to select the sealing time (Figure 5) and adjust the duration using

"+/-"; the recommended range is 3.0—4.5 seconds.
Adjust the vacuum bag thickness accordingly, starting from a low level to prevent

excessive heating that may damage the bag or the high-temperature fabric.

4.3: Once the time settings are complete, close the vacuum cover.
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Vacuum & Sealing Time Reference Table (Table 1)

DRY WET

VEVOR

SEAL ONLY CANISTER

MARINATE

Material Type

Bag Thickness

Material Type

Vacuum Time

Sealing Time

(Single Side) (s) (s)
Vacuum | Dry goods 32-37 28-35
Packading Ba 8 threads 3 mil
ding =29 Wet goods 38— 43 32-37
Vacuum | Dry goods 32-37 3.0-35
Packading B 10 threads 4 mil
ackaging ag Wet goods 38— 43 3.5-4.0
Vacuum | Dry goods 34 -39 3.0-35
Packading B 12 threads 5 mil
ackaging Bag Wet goods 39— 44 3.5-40
Aluminum foil / Dry goods 32-37 20-25
clear film 8 threads 3 mil
composite bag Wet goods 38 -43 20-25
Aluminum foil / Dry goods 32-37 21-26
clear film 10 threads 4 mil
composite bag Wet goods 38 -43 21-26
Aluminum foil / Dry goods 34 - 39 26-3.1
clear film 12 threads 5 mil
composite bag Wet goods 39-44 26-3.1
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Aluminum Foil | Dry goods 32-37 20-25
B 8 threads 3 mil
ag Wet goods 38 -43 20-25
Aluminum Foil Dry goods 32-37 21-26
10 threads 4 mil
Bag
Wet goods 38 -43 21-26
D 34 - 39 3.7-4.2
Aluminum Foll _ "y goods
12 threads 5 mil
Bag
Wet goods 39-44 3.7-4.2

Supplementary specification :

‘When vacuum-sealing wet materials, ensure the sealing area of the vacuum bag
remains dry and clean.

‘In low-temperature or winter conditions, extend the sealing time by 0.3-0.5
seconds to prevent poor solder joints;

If prolonged continuous use causes the bag to overheat, reduce the duration by
0.5—-1 second accordingly.

The suggested times above are for reference only; please adjust based on your
bag size and material capacity.

Step 5: Start the vacuum machine.

5.1: Press the start button " " on the control panel to start the vacuum
machine (Figure 6).

5.2 : While pressing the start button, manually push down the front of the
vacuum lid for 2 to 3 seconds, then release and wait for the equipment to complete
the packaging process automatically.

Note: A "click" sound will be heard each time the vacuum pump starts. This is

normal operation of the unit and requires no concern.
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Figure 6

Step 6: Remove the vacuum bag and inspect the packaging integrity.
The countdown reaches zero; upon hearing the air release sound, packaging
is complete (Figure 7). Remove the bag for inspection (Figure 8).

If the result is unsatisfactory, you can extend the time and repack.

VEVOR
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VACUUM METER @ @
SET
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Figure 7 Figure 8

Marinating Function Description:

Press the MARINATE button to illuminate the indicator light. After adjusting the
vacuum duration, press the start/stop button to initiate marinating. The process is
completed upon timer expiration; it can be canceled by pressing the start/stop
button again during operation. This mode only performs vacuum extraction without

sealing (Figure 9).
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Marinating Steps Instructions:

1. Place the ingredients and marinade into a
container and insert it into the chamber.

2. Press the MARINATE button to adjust
operation duration; each press increases or
decreases by 90 seconds (including 60
seconds vacuum extraction followed by 30
seconds static resting). Available settings
include 90s, 180s, 270s, 360s, 450s, 540s,
630s, 720s, 810s, 900s, and 990s.

3. Close the lid, start the device, and press
down on the lid for 2—3 seconds, then wait for
the countdown to reach zero.

VEVOR

VACTIME  SEALTIME DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CANISTER
-
1.

MARINATE

435
© ®®

VACUUM METER

4. Open the lid to inspect the curing efficacy; if
substandard, repeat steps 2-3 to extend the
duration; remove the vacuum bag promptly
upon achieving the required standard.
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Canister Vacuum Evacuation Function Description:
Press the CANISTER button to illuminate the indicator light. After adjusting the

vacuum duration, press the start/stop button to initiate operation. The process

completes upon timer expiration; you may press the start/stop button again during

operation to cancel. This mode performs vacuum extraction only without sealing

(Figure 10).

VAC TIME
.

©

VACUUM METER

SEAL TIME
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VEVOR
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SET MARINATE:

Figure 10
Canister Vacuum Evacuation Procedure:

1. Connect one end of the hose to the
device's vacuum suction port.

2. Install the Mason jar lid, aligning the other
end of the hose with the lid's air vent.

3. Press the CANISTER button to adjust the
vacuum duration, then press the start/stop
button to activate the machine.

4. After pumping for 3 seconds, the hose will
grip the tank lid; release it and wait for

completion. If ineffective, extend the time and

try again.
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Note: When performing vacuum sealing on vacuum tanks or reusable vacuum bags, a Mason lid
is not required; simply align the hose port with the vacuum opening of the tank/bag.

External Application Instructions

Patterned
vacuum bag

Q/

“
e

Figure 11

Silicone strip

i i

Patterned f
vacuum bag

: Heating Strip

Figure 12

When sealing larger items that cannot fit inside the chamber, you may place the

vacuum bag body outside the chamber and seal it under vacuum; this method is

only applicable to mesh vacuum bags.

1. Prepare a mesh vacuum bag (single-sided mesh or double-sided mesh), and

place it in the external extraction position of the machine (see Figure 11).

2. Place the vacuum bag opening between the silicone strip and the heating strip

(see Figure 12);

3. Close the vacuum cover to ensure the bag is securely held in place and does

not slip or come loose;

4. Adjustment Settings: Vacuum time, Sealing time;

5. Press the start button to begin operation.
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Accessories List and Specifications

20x25 cm
vacuum bag :
Each / ‘ \ 2
1 15x20 cm 6 ' heater strip
30 - piece
vacuum bag .
(2 types of bags)
High-temperature| 2 Vacuum Sealer 1
2 7 Instruction Manual instructions
cloth piece piece
] The tank uses a
3 infill panel 8 PVC hose for its 1
piece piece
operation.
Vacuum Mason
jar lid
The diameter of
Cavity sealing 1 1
4 9 the large opening
ring piece piece
is 86 mm.
Small opening
diameter: 70 mm
2 1
5 fuse 10 power line
> piece piece
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Usage and Safety Precautions

1. Packaging Requirements:

1.1). Wipe the sealing area of the liquid bag to ensure there is no residue or
debris.

1.2). The sealing edge of the vacuum bag must pass through a heating strip, and
the bag opening must be clamped into the bag clamping device; folding of the seal
is strictly prohibited.

1.3). The quantity of ingredients in the bag should not be insufficient to prevent
air from being trapped due to excessive sealing.

2. Parameter Adjustment:

2.1). For new machines: adjust the vacuum level and sealing time gradually from
low to high during debugging.

2.2). Sealing creases: Reduce sealing time; poor sealing: Increase sealing time.
3. Operating Procedures:

3.1). It can operate continuously; a cooling interval of 30 seconds is
recommended between two operations.

3.2). The chamber contains residues or spillage; clean it before proceeding with
the procedure.

4. Safety Contraindications:

The packaging of carbonated beverages, foamed foods, high-pressure
containers, corrosive liquids, flammable and explosive substances, or products
prone to expansion is strictly prohibited.

5. Note: A "click" sound will be heard each time the vacuum pump starts. This is
normal operation of the unit and requires no concern.
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Maintenance Method

1. Daily care after use:

1.1). Remove residues, standing water, and liquid from the cavity; wipe the inner
walls of the cavity, sealing strips, silicone compression strips, and vacuum cover
sealing rings with a clean cloth to ensure they are free of oil stains and debris.

1.2). Clean the workbench surface and exterior of the machine housing. Do not
rinse the entire unit directly with water to prevent water ingress from damaging the
circuitry or vacuum pump.

1.3). Inspect the sealing silicone strip and high-temperature cloth for damage,
wrinkling, or blackening; replace them immediately if damaged.

2. Weekly Maintenance:

2.1). Inspect the vacuum cover sealing ring for signs of aging, deformation, or air
leakage; replace it immediately if cracking occurs due to aging.

2.2). Clean dust from buttons and gaps on the control panel to ensure button
sensitivity.

3. Long-term shutdown maintenance:

After power shutdown, cover with a dust-proof lid and store in a dry,
well-ventilated area to prevent moisture-induced rusting.

4. Method for replacing high-temperature fabric:

1. First, turn off the power to the|2. Remove the old heat-resistant cloth.
machine. Once the heating element
has cooled down, remove it.
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3. Apply double-sided tape on both
sides of the heating strip, then attach
the new high-temperature cloth.

4. Return the heating strip to its original

position.

5. How to replace a fuse:

1. Find the power socket on the back.

2. Pry open the slot.

3. Remove the spare fuse and replace
the damaged one.

4. After replacing the fuse, reinstall it in
the socket.
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Fault Diagnosis Checklist

Hitch

Possible Reasons

Correct Error

The device cannot start.

Power plug not inserted

Insert the power plug

Power cable is damaged

Replace the power cord

Socket damage

Select another socket

No complete vacuum
has been established
inside the bag.

The opening end of the
bag is not sealed by a
sealing strip.

Secure the bag opening with the bag
clamping device.

The bag has a defect.

Use another bag

Residues are present at
the sealing/enclosure
area.

Clean the sealing area and wait until it
is dry before repeating the procedure.

The lid is not securely
closed.

Check the lid environment for any
foreign objects or whether it has been
extended beyond the depth of the
vacuum chamber by the
vacuum-sealed product.

There are too few items in
the bag.

Add items as needed

The bag is not properly
sealed.

Excessive heating of the
sealing strip caused the
bag to melt.

Open the device cover and let it cool
for a few minutes

The sealing strip has a
defect.

Replace the sealing strip

The bag cannot be
stored under vacuum

The bag has a defect.

Move to another bag; wrap any sharp
edges inside the bag with packaging
paper

after sealing.

Leakage occurs at the
weld joint due to folds,
debris, oil, or liquids.

Reopen the bag and clean the upper
interior area; remove any foreign
objects from the welding strip before
sealing.
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FCC Information:

CAUTION: Changes or modifications not expressly approved by the party
responsible for compliance could void the user's authority to operate the
equipment!

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the
following two conditions:

1) This product may cause harmful interference.

2)This product must accept any interference received, including interference that
may cause undesired operation.

WARNING: Changes or modifications to this product not expressly approved by
the party.responsible for compliance could void the user's authority to operate the
product.

Note: This product has been tested and found to comply with the limits for a Class
B digital device pursuant to Part 15 of the FCC Rules, These limits are designed to
provide reasonable protection against harmful interference in a residential
installation.

This product generates, uses and can radiate radio frequency energy, and if not
installed and used in accordance with the instructions, may cause harmful
interference to radio communications. However, there is no guarantee that
interference will not occur in a particular installation. If this product does cause
harmful interference to radio or television reception,which can be determined by
turning the product off and on, the user is encouraged to try to correct the
interference by one or more of the following measures.

- Reorient or relocate the receiving antenna.

- Increase the distance between the product and receiver.

- Connect the product to an outlet on a circuit different from that to which the
receiver is connected.

- Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for assistance.

This product is subject to the provision of European Directive 2012/19/EC. The
symbol showing a wheelie bin crossed through indicates that the product requires
separate refuse collection in the European Union. This applies to the product and
all accessories marked with this symbol. Products marked as such may not be
discarded with normal domestic waste, but must be taken to a collection point for
recycling electrical and electronic devices

-19-







VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Machine d'emballage sous vide

Modéle : DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modéle : DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

Il s'agit du mode d'emploi original. Veuillez lire attentivement toutes les
instructions du manuel avant utilisation. VEVOR se réserve le droit d'interpréter
ce manuel d'utilisation.

L'apparence du produit peut différer de celle du produit que vous avez recu.
Veuillez nous excuser de ne pas pouvoir vous informer des mises a jour
technologiques ou logicielles concernant notre produit .
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AWARNING

1. Avant toute utilisation, veuillez lire attentivement et comprendre toutes les
instructions de montage et d'utilisation.

2. Le non-respect des regles de sécurité et des autres précautions de sécurité
fondamentales peut entrainer des blessures graves.

Mesures générales de sécurité

1. Avant la premiere utilisation, veuillez lire attentivement le mode d'emploi et vous
familiariser avec les étapes clés.

2. Si des dommages surviennent en raison d'une utilisation incorrecte telle que
spécifiée, la garantie sera annulée et nous ne serons pas responsables des pertes
indirectes.

3. Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages matériels ou
corporels résultant d'une utilisation incorrecte ou du non-respect des consignes de
sécurité. Dans de tels cas, la garantie sera annulée.

4. Afin de respecter les exigences de sécurité et de certification des produits, toute
modification, altération ou démontage non autorisé du produit est strictement
interdit.

5. Ce produit n'est pas un jouet et doit étre rangé hors de portée des enfants ;
soyez prudent en présence d'enfants.

6. Il est strictement interdit de vaporiser ou d'immerger directement le produit dans
I'eau, et son utilisation dans les zones humides est interdite afin de prévenir les
risques de choc électrique.

7. Protégez les produits et accessoires de I'hnumidité et évitez I'exposition a des
températures extrémes (trop élevées ou trop basses).

8. Stockez correctement les matériaux d'emballage afin de prévenir les accidents
causés par les jeux d'enfants.

9. Evitez les chutes, les chocs ou la compression pour éviter d’endommager le
produit ou de nuire a son fonctionnement.

10. Ne placez pas l'équipement a proximité de matériaux inflammables ou
combustibles.

11. Cette machine utilise un film plastique ou un film aluminium-plastique comme
consommable pour le conditionnement sous vide de produits alimentaires en
sauce, de fruits, de légumes marinés, de produits chimiques, de produits
pharmaceutiques, de composants électroniques, d'instruments de précision, de
meétaux rares et autres articles. L'emballage est résistant a I'oxydation et a la
formation de moisissures. Il est particulierement adapté aux industries du thé, de
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I'agroalimentaire et pharmaceutique, et est limité aux produits chimiques non
dangereux.

12. Si vous avez des raisons de croire que l'appareil ne fonctionne plus en toute
sécurité, débranchez-le immédiatement et empéchez tout démarrage accidentel.
13. Le systéme peut étre considéré comme dangereux a exploiter dans les
conditions suivantes : —L’appareil présente des signes visibles de dommages ;
—L'appareil ne fonctionne plus ; —Aprés un stockage prolongé dans des conditions
défavorables ; — Exposés a des chocs importants pendant le transport.

Diagramme d' hypothése

1
2
3
4 9
> 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Sousvide C 8 | Carte de circuit imprimé
2 | Bande de silicone S 9 | Bande d' étanchéité pour cavité
3 | Port d' aspiration 10 | Bande chauffante
4 | Panneau de remplissage 11 | Poignée de machine a vide




Dispositif de serrage de sac

12

Tableau d'affichage de I'heure

Panneau d' opération

13

Pompe a vide

jauge a vide

14

Valve électromagnétique




Caractéristiques fonctionnelles

1. Durée du vide (VAC TIME) : Affiche le réglage de la durée du vide.

2. Temps de scellage (SEAL TIME) : Affiche le réglage du temps de scellage.

3 . Bouton de mise sous vide et de scellage (VAC&SEAL) : Sélectionnez les
produits secs (DRY) ou les produits humides (WET) en fonction de l'article a mettre
sous vide.

4. Scellage uniqguement (SEAL ONLY) : Ne comporte que la fonction de scellage,
sans capacité d'extraction sous vide.

5. Bouton de tirage du réservoir (CANISTER) : Utilisé pour évacuer le vide des
réservoirs sous vide, des bocaux Mason (nécessitant un couvercle sous vide
compatible pour bocal Mason) ou des sacs sous vide réutilisables via un tuyau

d'aspiration sans scellage.

e La durée d'évacuation varie de 16 a 99 secondes, 18 a 30 secondes étant

généralement recommandées.

6. Manométre a vide (MANOMETRE A VIDE) : Affiche le niveau de vide a
I'intérieur de la chambre.

7. Bouton « — » : Réduire le temps de mise sous vide ou de scellage.

8. Bouton « + » : Augmente le temps de vide ou de scellage.

9. Bouton de réglage (SET) : Permet de basculer entre les réglages du temps de

mise sous vide et les réglages du temps de scellage.

* La durée du vide varie de 16 a 99 secondes, 30 a 45 secondes étant généralement
recommandées ;

* La durée de scellage varie de 2,0 secondes a 6,0 secondes, 3,0 a 4,5 secondes étant
généralement recommandées.

10. Bouton Marinade (MARINATE) : Chaque pression prolonge la marinade de
90 secondes. Un cycle dure 90 secondes (60 secondes d’extraction sous vide +
30 secondes d’attente). Durées disponibles : 90 s, 180 s, 270 s, 360 s, 450 s,
540s,630s,720s, 810 s, 900 s, 990 s ; durée recommandée par défaut : 540 s.
Cette fonction effectue uniquement une extraction sous vide sans scellage ; la

durée est réglable a I'aide des touches +.
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Cette caractéristique permet a la marinade de pénétrer rapidement dans les aliments.
Sous vide, elle contribue a ouvrir les pores des aliments pour une absorption optimale
des saveurs.

11. Bouton Marche/Pause : Bouton marche/arrét de 'aspirateur.

1 2 3 4 5
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O O SET

VAC TIME

SEAL TIME
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9 10

SEAL ONLY

MARINATE

VEVOR

CANISTER

11

Parametres du modele

Modéle DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Tension 120V CA/60Hz | 230V CA/50Hz | 230V CA/50Hz | 230V CA/50 Hz
température de . i i i i . i i
) 5C ~40C 5C ~40C 5C ~40C 5C ~40C
travail
Longueur de
280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
scellement
Longueur de la
bande 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
d'étanchéité
Aspiration
) -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
maximale




Taille de la
cavité
(Longueur x 298x258%x104mm | 298x258x104mm | 298x258x104mm | 298x258%x104mm
Largeur x
Hauteur)

Vide
Dimensions de
la chambre 342x310x253 342x310%253 342x310%253 342x310%253

(Longueur x mm mm mm mm
Largeur x
Hauteur)

Déclaration d'opération

Etape 1 : Branchez I'appareil a I'alimentation et allumez l'interrupteur (Figure 1).

-

Figure 1
Etape 2 : Placez les articles dans le sac (figure 2), nettoyez et rangez I'ouverture
du sac pour gu’elle soit bien séche ; fixez le sac dans le dispositif de fermeture

(figure 3). Ne tirez en aucun cas sur le dispositif de fermeture.

| Figure 3

Figure 2

Etape 3 : Sélectionnez le mode sec ou le mode humide.

L'appareil est par défaut en mode sec ; un simple clic sur le bouton «
VAC&SEAL » le fait passer en mode humide (Figure 4).

Aliments compatibles avec le mode sec : Produits secs et aliments solides avec
peu bouillon/sauce, par exemple, noix, aliments séchés, riz, farine, céréales,
collations, viandes séchées, produits déshydratés et viandes a faible teneur en
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humidité, fruits, Iégumes et aliments préparés, etc.

Aliments compatibles en mode humide : Convient aux aliments a forte teneur en
liquide, tels que les sauces, les produits marinés, les ingrédients pour soupes, etc.

VAC TIME SEAL TIME

VACUUM METER

MARINATE Flg ure 4




Mode HUMIDE : Tableau de référence pour le pourcentage de matieres
humides conditionnées dans les sacs

Classification de faible viscosité viscosité moyenne Haute viscosité
la viscosité ( Eau / Soupe claire ) (Soupe épaisse) ( Bouillie de citrouille )
Pourcentage
, ~58% =37% ~30%
maximum

Description schématique de la capacité du sac sous vide :

1. Ligne rouge commmm— SRS
Capacité d'ensachage maximale pour les substances a faible viscosité 777z
par exemple, eau / soupe claire )

2. Ligne pointillée ble/mm mu =
Capacité d'ensachage maximale pour les substances moyennement visqueuses
(par exemple, une soupe épaisse )

3. Ligne verte pointillécm = = = =
Capacité d'ensachage maximale pour les aliments a haute viscosité gchematic Diagram
(par exemple, du porridge de citrouille)

Etape 4 : Réglez I'heure (voir tableau 1).

4.1 : Commencez par régler la durée du vide.

L'appareil est réglé par défaut sur la durée d'aspiration. Utilisez les boutons
« +/- » pour ajuster cette durée ; une durée de 30 a 45 secondes est
recommandeée. Ajustez-la en fonction de la taille du sac, en commengant par

une durée minimale et en l'augmentant progressivement.

4.2 : Réglez a nouveau le temps de scellage
Utilisez SET pour sélectionner le temps de scellage (Figure 5) et ajustez la
durée a l'aide de « +/- » ; la plage recommandée est de 3,0 a 4,5 secondes.
Ajustez I'épaisseur du sac sous vide en conséquence, en commengant par un
niveau bas pour éviter une surchauffe susceptible d'endommager le sac ou le tissu

haute température.




4.3 : Une fois les réglages de temps terminés, fermez le couvercle de

I'aspirateur.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

3.35

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

T
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figure 5

Tableau de référence des temps de mise sous vide et de scellage

(Tableau 1)

Type de Epaisseur du sac .. [Temps de mise| Temps de
o . Type de matériau )
matériau (Face simple) sous vide (s) | scellage (s)
Sac d' emballage N Produits secs 32-37 2.8-35
id 8 fils 3 millions
Sous vide Produits humides | 38-43 [32-37
Sac d' emballage | N Produits secs 32-37 3.0-3.5
i 10 fils 4 millions
Sous vide Produits humides | 38 — 43 3.5-4.0
[ 34 -39 3.0-3.5
Sac d' emballage | N Produits secs
i 12 fils 5 millions
Sous vide Produits humides | 39 — 44 3.5-4.0
Sachet Produits secs 32-37 2,0-2,5
composite en
feuille 8 fils 3 millions
d'aluminium et Produits humides 38-43 2,0-25
film transparent
Sachet 10 fils 4 millions Produits secs 32-37 21-2.6
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composite en
feuille
. Produits humides 38 -43 21-26
d'aluminium et
film transparent
Sachet Produits secs 34 -39 2.6 -3.1
composite en
feuille 12 fils 5 millions
d'aluminium et Produits humides 39-44 2.6 —3.1
film transparent
Sac en Produits secs 32-37 20-25
aluminium F 8 fils 3 millions
huile Produits humides 38 -43 20-25
Sac en Produits secs 32-37 21-26
aluminium F 10 fils 4 millions
huile Produits humides 38 —43 21-26
Sac en Produits secs 34 -39 3.7-4.2
aluminium F 12 fils 5 millions
huile Produits humides 39-44 3.7-4.2

Spécifications supplémentaires :

-‘Lors de la mise sous vide de matériaux humides, veillez a ce que la zone de
soudure du sac sous vide reste séche et propre.

-‘Par temps froid ou en hiver, prolongez le temps de scellage de 0,3 a 0,5 seconde
pour eviter les mauvais joints de soudure ;

Si une utilisation continue prolongée entraine une surchauffe du sac, réduisez la
durée de 0,5 a 1 seconde en conséquence.

Les durées suggérées ci-dessus ne sont données qu'a titre indicatif ; veuillez les
adapter en fonction de la taille de votre sac et de sa capacité.

Etape 5 : Mettez en marche |'aspirateur.

5.1 : Appuyez sur le bouton darrage « » du panneau de commande pour
démarrer la machine a aspirateur (Figure 6).

5.2 : Tout en appuyant sur le bouton de démarrage, appuyez manuellement

sur l'avant du couvercle sous vide pendant 2 a 3 secondes, puis relachez et
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attendez que I'équipement termine automatiquement le processus d'emballage.
Remarque : Un « clic » se fera entendre a chaque démarrage de la pompe a

vide. Ce fonctionnement est normal et ne nécessite aucune inquiétude.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

L @
4 I (@
t
VACASEAL ~ SEALONLY  CANISTER

t
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figure 6

Etape 6 : Retirez le sac sous vide et vérifiez 'intégrité de 'emballage.
Le compte a rebours atteint zéro ; au son de la soupape de décompression,
I'emballage est terminé (figure 7). Retirez le sachet pour inspection (figure 8).

Si le résultat est insatisfaisant, vous pouvez prolonger le délai et réemballer.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

0.&3

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

t

SET MARINATE

Figure 7 Figure 8

Description de la fonction marinade :

Appuyez sur le bouton MARINATE pour allumer le voyant. Aprés avoir réglé la
durée du vide, appuyez sur le bouton marche/arrét pour lancer la marinade. Le
processus s'arréte a la fin du temps imparti ; il peut étre interrompu en appuyant de
nouveau sur le bouton marche/arrét pendant son fonctionnement. Ce mode

effectue uniquement une extraction sous vide sans scellage (Figure 9).
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VAC TIME

540
© @...

VACUUM METER

VEVOR

SEAL TIME DRY

@ g ©

ANISTER

MARINATE

Figure 9
Instructions pour les étapes de marinade :

1. Placez les ingrédients et la marinade dans
un récipient et insérez-le dans la chambre.

2. Appuyez sur le bouton MARINATE pour

régler la durée de l'opération ; chaque
pression augmente ou diminue la durée de
90 secondes (dont 60 secondes d'aspiration
suivies de 30 secondes de repos statique).
Les durées disponibles sont : 90 s, 180 s,
270 s, 360 s, 450 s, 540 s, 630 s, 720 s,

810 s, 900 s et 990 s.

3. Fermez le couvercle, mettez 'appareil en
marche et appuyez sur le couvercle pendant
2 a 3 secondes, puis attendez que le compte
a rebours atteigne zéro.

VEVOR

DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

VACTIME  SEALTIME

435

S) @I..

MARINATE

VACUUM METER

4. Ouvrez le couvercle pour vérifier I'efficacité
du durcissement ; si elle est insuffisante,
répétez les étapes 2 et 3 pour prolonger la
durée ; retirez le sac sous vide dés que le

niveau requis est atteint.
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Description de la fonction d'aspiration par aspirateur a cartouche :

Appuyez sur le bouton CANISTER pour allumer le voyant. Aprés avoir réglé la
durée du vide, appuyez sur le bouton marche/arrét pour lancer le processus. Le
cycle se termine a I'expiration du temps imparti ; vous pouvez appuyer de nouveau
sur le bouton marche/arrét pendant le cycle pour I'annuler. Ce mode effectue une

extraction sc

VAC TIME SEAL TIME DRY WET
.

SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @

SET MARINATE:

Figure 10
Procédure d'évacuation par aspirateur a cartouche :
1. Raccordez une extrémité du tuyau a | 2. Installez le couvercle du bocal Mason en

I'orifice d'aspiration de I'appareil. alignant l'autre extrémité du tuyau avec
l'orifice d'aération du couvercle.
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3. Appuyez sur le bouton CANISTER pour | 4. Aprés avoir pompé pendant 3 secondes, le
régler la durée d'aspiration, puis appuyez sur | tuyau adhérera au couvercle du réservoir ;
le bouton marche/arrét pour activer la | relachez-le et attendez la fin du processus. Si

machine. cela ne fonctionne pas, prolongez la durée et

réessayez.

Remarque : Lors de la mise sous vide de réservoirs ou de sacs sous vide réutilisables, un
couvercle Mason n'est pas nécessaire ; il suffit d'aligner l'orifice du tuyau avec l'ouverture de
mise sous vide du réservoir/sac.

Instructions pour les candidatures externes

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

&’
L

Figure 11 Figure 12

\4
4

Heating Strip

Pour sceller des objets plus volumineux qui ne peuvent pas entrer dans la
chambre, vous pouvez placer le corps du sac sous vide a l'extérieur de la chambre

et le sceller sous vide ; cette méthode est uniquement applicable aux sacs sous
vide en filet.

1. Préparez un sac a vide en filet (filet simple face ou double face) et placez-le

dans la position d'extraction externe de la machine (voir figure 11).
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2. Placez I'ouverture du sac sous vide entre la bande de silicone et la bande
chauffante (voir figure 12) ;

3. Fermez le couvercle de l'aspirateur pour vous assurer que le sac est bien

maintenu en place et ne glisse pas ou ne se détache pas ;
4. Parametres de réglage : Temps de mise sous vide, Temps de scellage ;

5. Appuyez sur le bouton de démarrage pour lancer I'opération.

Liste des accessoires et spécifications

sac sous vide

20x25 cm .8
Chaque , 2
1 sac sous vide 6 ; bande chauffante
30 - morceau
15x20 cm i

(2 types de sacs)

Tissu haute 2 Vacuum Sealer 1
2 7 Instruction Manual instructions
température |morceau morceau
Le réservoir
panneau de 1 fonctionne grace 1
3 8
remplissage |morceau a un tuyau en |morceau
PVC.
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Couvercle de
bocal Mason
sous vide

Joint ) Le diameétre de la
4 d'étanchéité de 9
morceau

1
morceau

grande ouverture

cavité est de 86 mm.

Petit diamétre
d'ouverture : 70

mm

2
5 fusible 10
e morceau

1
morceau

ligne électrique

Utilisation et précautions de sécurité

1. Exigences en matiére d'emballage :

1.1). Essuyez la zone de scellage du sac de liquide pour vous assurer qu'il ne
reste aucun résidu ou débris.

1.2). Le bord de scellage du sac sous vide doit passer par une bande chauffante
et I'ouverture du sac doit étre fixée dans le dispositif de serrage du sac ; le pliage
du scellage est strictement interdit.

1.3). La quantité d'ingrédients dans le sachet ne doit pas étre insuffisante pour
éviter que de I'air ne soit emprisonné en raison d'une fermeture excessive.

2. Réglage des parametres :

2.1). Pour les nouvelles machines : ajustez progressivement le niveau de vide et
le temps de scellage de faible a élevé pendant la mise au point.

2.2). Plis de scellage : Réduire le temps de scellage ; mauvais scellage :
Augmenter le temps de scellage.

3. Procédures opérationnelles :

3.1). Il peut fonctionner en continu ; un intervalle de refroidissement de 30
secondes est recommandé entre deux opérations.
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3.2). La chambre contient des résidus ou des déversements ; nettoyez-la avant
de poursuivre la procédure.

4. Contre-indications de sécurité :

L'emballage de boissons gazeuses, d’aliments moussés, de récipients haute
pression, de liquides corrosifs, de substances inflammables et explosives ou de
produits susceptibles de se dilater est strictement interdit.

5. Remarque : Un « clic » se fera entendre a chaque démarrage de la pompe a
vide. Ce fonctionnement est normal et ne nécessite aucune inquiétude.
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Méthode de maintenance

1. Entretien quotidien aprés utilisation :

1.1). Enlevez les résidus, I'eau stagnante et le liquide de la cavité ; essuyez les
parois intérieures de la cavité, les bandes d'étanchéité, les bandes de
compression en silicone et les anneaux d'étanchéité du couvercle sous vide avec
un chiffon propre pour vous assurer qu'ils sont exempts de taches d'huile et de
débris.

1.2) Nettoyez la surface de travail et I'extérieur du boitier de la machine. Ne
rincez pas l'ensemble de l'appareil directement a I'eau afin d'éviter que des
infiltrations d'eau n'endommagent les circuits ou la pompe a vide.

1.3). Inspectez la bande de silicone d'étanchéité et le tissu haute température
pour détecter tout dommage, pli ou noircissement ; remplacez-les immeédiatement
s'ils sont endommagés.

2. Maintenance hebdomadaire :

2.1). Inspectez la bague d'étanchéité du couvercle sous vide pour détecter tout
signe de vieilissement, de déformation ou de fuite d'air ; remplacez-la
immeédiatement si des fissures apparaissent en raison du vieillissement.

2.2). Nettoyez la poussiére des boutons et des interstices du panneau de
commande pour garantir la sensibilité des boutons.

3. Maintenance d'arrét de longue durée :

Apres la mise hors tension, recouvrir d'un couvercle étanche a la poussiére et
ranger dans un endroit sec et bien ventilé afin d'éviter la formation de rouille due a
I'humiditée.

4. Méthode de remplacement du tissu haute température :
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1. Commencez par couper
['alimentation de la machine. Une fois
['élément chauffant refroidi, retirez-le.

4

2. Retirez I'ancien tissu résistant a la
chaleur.

3. Appliquez du ruban adhésif double
face sur les deux cOtés de la bande
chauffante, puis fixez le nouveau tissu
haute température.

!

4. Remettez la bande chauffante dans
sa position d'origine.

5. Comment remplacer un fusible :

1. Repérez la prise d'alimentation a
I'arriére.

2. Faites levier pour ouvrir la fente.
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3. Retirez le fusible de rechange et|4. Aprés avoir remplacé le fusible,
remplacez celui qui est endommage. réinstallez-le dans son logement.
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Liste de contréle pour le diagnostic des pannes

Démangeaisons

Raisons possibles

Erreur corrigée

Prise d'alimentation non
insérée

Insérez la prise d'alimentation

L'appareil ne peut pas
démarrer.

Le cable d'alimentation est
endommagé

Remplacez le cordon d'alimentation

Dommages a la douille

Sélectionnez une autre prise

Aucun vide complet n'a
éteé établi a l'intérieur du
sac.

L'ouverture du sac n'est pas
scellée par une bande de
fermeture.

Fermez 'ouverture du sac a l'aide du
dispositif de serrage.

Le sac présente un défaut.

Utilisez un autre sac

Des résidus sont présents
dans la zone
d'étanchéité/d'enfermement.

Nettoyez la zone d'étanchéité et
attendez qu'elle soit séche avant de
répéter la procédure.

Le couvercle n'est pas bien
fermé.

Vérifiez que le couvercle ne contient
aucun corps étranger et qu'il n'a pas
été débordé de la profondeur de la
chambre a vide par le produit scellé
sous vide.

Il n'y a pas assez d'objets
dans le sac.

Ajoutez des éléments au besoin

Le sac n'est pas
correctement scellé.

La surchauffe de la bande
de scellage a provoqué la
fonte du sachet.

Ouvrez le couvercle de l'appareil et
laissez-le refroidir pendant quelques
minutes.

La bande d'étanchéité
présente un défaut.

Remplacez la bande d'étanchéité

Le sac ne peut pas étre
conserve sous vide
aprés fermeture.

Le sac présente un défaut.

Transférez le tout dans un autre sac;
enveloppez les bords tranchants a
I'intérieur du sac avec du papier
d'emballage.

Les fuites se produisent au
niveau du joint de soudure
en raison de plis, de débris,

Rouvrez le sac et nettoyez la partie
supérieure intérieure ; retirez tout
corps étranger de la bande de
soudure avant de le sceller.

d'huile ou de liquides.
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Informations de la FCC :

ATTENTION : Les changements ou modifications non expressément approuvés
par la partie responsable de la conformité pourraient annuler le droit de I'utilisateur
a utiliser I'équipement !

Cet appareil est conforme a la partie 15 des régles de la FCC. Son fonctionnement
est soumis aux deux conditions suivantes :

1) Ce produit peut provoquer des interférences nuisibles.

2) Ce produit doit accepter toute interférence regue, y compris les interférences
pouvant entrainer un fonctionnement indésirable.

AVERTISSEMENT : Toute modification apportée a ce produit sans 'autorisation
expresse de la partie responsable de sa conformité peut annuler le droit de
I'utilisateur a utiliser le produit.

Remarque : Ce produit a été testé et déclaré conforme aux limites applicables aux
appareils numériques de classe B, conformément a la partie 15 des régles de la
FCC. Ces limites sont congues pour offrir une protection raisonnable contre les
interférences nuisibles dans une installation résidentielle.

Ce produit génere, utilise et peut émettre de I'énergie radiofréquence. S'il n'est pas
installé et utilisé conformément aux instructions, il peut causer des interférences
nuisibles aux communications radio. Toutefois, il n'existe aucune garantie que des
interférences ne se produiront pas dans une installation particuliere. Si ce produit
cause des interférences nuisibles a la réception radio ou télévisée (ce qui peut étre
déterminé en |'éteignant et en le rallumant), l'utilisateur est invité a essayer de
corriger ces interférences en appliquant une ou plusieurs des mesures suivantes.
* Réorienter ou déplacer I'antenne de réception.

* Augmenter la distance entre le produit et le destinataire.

* Branchez le produit sur une prise de courant d'un circuit différent de celui auquel
le récepteur est branché.

» Consultez votre revendeur ou un technicien radio/TV expérimenté pour obtenir
de l'aide.

Ce produit est soumis aux dispositions de la directive européenne 2012/19/CE. Le
symbole représentant une poubelle barrée indique que le produit doit étre collecté
séparément des déchets ménagers dans I'Union européenne. Ceci s'applique au
produit et a tous les accessoires portant ce symbole. Les produits ainsi marqués
ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres ordinaires, mais doivent étre
déposeés dans un point de collecte pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques (EEED).
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Upgrade -The Home Creator Way

Vakuumverpackungsmaschine

Modell: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modell: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

A 288

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme alle
Anweisungen im Handbuch sorgfaltig durch. VEVOR behalt sich die Auslegung
des Benutzerhandbuchs vor.

Das Aussehen des Produkts kann von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir
bitten um Verstandnis, dass wir Sie nicht erneut Uber etwaige Technologie- oder
Software-Updates unseres Produkts informieren werden .
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AWARNING

1. Bitte lesen und verstehen Sie vor der Inbetriebnahme alle Montage- und
Bedienungsanweisungen sorgfaltig.

2. Die Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften und anderen grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen kann zu schweren Personenschaden fuhren.

Allgemeine SicherheitsmaRnahmen

1. Bitte lesen Sie vor der ersten Benutzung die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch und machen Sie sich mit den wichtigsten Schritten vertraut.

2. Bei Schaden, die durch unsachgemalle Verwendung gemal® den
Spezifikationen entstehen, erlischt die Garantie und wir haften nicht fur indirekte
Schaden.

3. Wir haften nicht fur Sachschaden oder Personenschaden, die durch
unsachgemale Verwendung oder Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise
entstehen. In solchen Fallen erlischt die Garantie.

4. Um die Sicherheits- und Produktzertifizierungsanforderungen zu erfillen, ist
eine unbefugte Modifizierung, Veranderung oder Demontage des Produkis
strengstens untersagt.

5. Dieses Produkt ist kein Spielzeug und muss aulRerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden; Vorsicht ist geboten, wenn Kinder anwesend sind.

6. Das direkte Bespruhen oder Eintauchen des Produkts mit Wasser ist
strengstens untersagt. Die Verwendung in feuchten Umgebungen ist verboten, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

7. Schutzen Sie Produkte und Zubehor vor Feuchtigkeit und vermeiden Sie
extreme Temperaturen (zu hoch oder zu niedrig).

8. Verpackungsmaterialien sollten ordnungsgemalf aufbewahrt werden, um Unfalle
durch spielende Kinder zu vermeiden.

9. Vermeiden Sie StolRe, Schlage und Druck, um Beschadigungen oder
Funktionsbeeintrachtigungen des Produkts zu verhindern.

10. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von brennbaren oder entzundlichen
Materialien.

11. Diese Maschine verwendet Kunststofffolie oder Aluminium-Kunststoff-Folie als
Verbrauchsmaterial flur die Vakuumverpackung von Saucen, Fruchten,
eingelegtem Gemuse, Chemikalien, Pharmazeutika, elektronischen Bauteilen,
Prazisionsinstrumenten, Edelmetallen und anderen Artikeln. Die
Produktverpackung ist oxidations- und schimmelbestandig. Sie eignet sich
besonders fur die Tee-, Lebensmittel- und Pharmaindustrie und ist auf
ungefahrliche Chemikalien beschrankt.
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12. Sollten Sie Grund zur Annahme haben, dass das Gerat nicht mehr sicher
funktioniert, trennen Sie es sofort vom Stromnetz und verhindern Sie ein
versehentliches Einschalten.

13. Das System kann unter folgenden Bedingungen als unsicher im Betrieb
angesehen werden: —Das Gerat weist sichtbare Beschadigungen auf; —Das Gerat
funktioniert nicht mehr; —Nach langerer Lagerung unter widrigen Bedingungen; —
Wahrend des Transports starken Stof3en ausgesetzt.

Annahmediagramm

1
2
3
4 9
5 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Vakuum C Uber 8 | Leiterplatte
2 | Silikonstreifen 9 | Hohlraumdichtungs - Strip
3 | Vakuumanschluss 10 | Heizstreifen
. Handstlck fur Vakuummaschine
4 | Fullplatte 11




Sackklemmvorrichtung 12 | Zeitanzeigetabelle
Bedienfeld 13 | Vakuumpumpe
Vakuummeter 14 | Elektromagnetisches Ventil




Funktionale Merkmale

1. Vakuumzeit (VAC TIME): Zeigt die eingestellte Vakuumzeit an.

2. Siegelzeit (SEAL TIME): Zeigt die Einstellung der Siegelzeit an.

3 . Vakuumier- und Versiegelungstaste (VAC&SEAL): Wahlen Sie je nach Art des
zu vakuumierenden Artikels trockene (DRY) oder feuchte (WET) Waren aus.

4. Nur Versiegelung (NUR VERSCHLIESSEN): Verfugt ausschlieldlich uber eine
Versiegelungsfunktion, ohne Vakuumabsaugfunktion.

5. Kanister-Ansaugknopf (CANISTER): Dient zum Evakuieren von Vakuum aus
Vakuumtanks, Einmachglasern (die einen kompatiblen
Einmachglas-Vakuumdeckel erfordern) oder wiederverwendbaren Vakuumbeuteln

uber einen Saugschlauch ohne Versiegelung.

* Die Evakuierungsdauer betragt 16 bis 99 Sekunden, wobei im Allgemeinen 18 bis 30
Sekunden empfohlen werden.

6. Vakuummeter (VAKUUMMETER): Zeigt den Vakuumpegel im Inneren der
Kammer an.

7. Taste ,—“: Verringert das Vakuum oder die Versiegelungszeit.

8. Taste "+": Erhoht die Vakuum- oder Versiegelungszeit.

9. Einstelltaste (SET): Dient zum Umschalten zwischen Vakuumzeiteinstellungen

und Versiegelungszeiteinstellungen.

* Die Dauer des Vakuums liegt zwischen 16 und 99 Sekunden, wobei im Allgemeinen 30
bis 45 Sekunden empfohlen werden;

* Die Versiegelungsdauer liegt zwischen 2,0 und 6,0 Sekunden , wobei im Allgemeinen
3,0 bis 4,5 Sekunden empfohlen werden.

10. Mariniertaste (MARINIEREN): Jeder Tastendruck verlangert die Marinierzeit
um 90 Sekunden. Ein Marinierzyklus dauert 90 Sekunden (60 Sekunden
Vakuumextraktion + 30 Sekunden Wartezeit). Verfugbare Dauern: 90 s, 180 s, 270
s,360s,450s,540s,630s, 720 s, 810 s, 900 s, 990 s; empfohlene
Standardeinstellung: 540 s. Diese Funktion fuhrt nur eine Vakuumextraktion ohne

anschlielRendes Versiegeln durch; die Dauer ist Uber die + Tasten einstellbar.



* Diese Eigenschaft ermoglicht ein schnelles Eindringen der Marinade in die
Lebensmittel. Unter Vakuumbedingungen werden die Poren der Lebensmittel geoffnet,

um eine optimale Geschmacksaufnahme zu gewahrleisten.

11. Start/Pause-Taste: Die Start/Stopp-Taste des Staubsaugers.

1 2 3 4 5

VAC TIME

SEAL TIME DRY

VAC&SEAL

L

=

SEAL ONLY

MARINATE

10

VEVOR

CANISTER

11

Modellparameter

Modell DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Wechselstrom Wechselstrom | Wechselstrom | Wechselstrom
Stromspannung
120V /60 Hz 230V /50 Hz 230V /50Hz | 230V /50 Hz
Betriebstemperatur 5C ~407C 5C ~407C 5C ~407C 5C ~40C
Dichtungslange 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
Dichtungsstreifenlange 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
Maximale Saugkraft -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
KavitatsgroRe
) _ 208 x 258 x 104 | 298 x 258 x 104 | 298 x 258 x 298 x 258 x
(Lange x Breite x
. mm mm 104 mm 104 mm
Hohe)




Vakuum
Kammerabmessungen | 342 x 310 x 253 | 342 x 310 x 253 | 342 x 310 x 342 x 310 x
(Lange x Breite x mm mm 253 mm 253 mm

Hohe)

Operationserklarung

Schritt 1: Schlielen Sie das Gerat an die Stromversorgung an und schalten Sie
den Schalter ein (Abbildung 1).

—

Abbildung 1

Schritt 2: Legen Sie die Gegenstande in den Beutel (Abbildung 2), reinigen und
ordnen Sie die Beutel6ffnung, um ein Trocknen zu gewahrleisten; befestigen Sie
den Beutel an der Beutelklemmvorrichtung (Abbildung 3). Ziehen Sie die

Klemmvorrichtung unter keinen Umstanden nach oben.

B Abbildung 3

Schritt 3: Wahlen Sie den Trockenmodus oder den Nassmodus.

Abbildung 2

Das Gerat ist standardmalig im Trockenmodus; ein einfacher Klick auf die Taste
,VAC&SEAL" schaltet es in den Nassmodus (Abbildung 4).

Geeignete Lebensmittel im Trockenmodus : Trockenwaren und feste
Lebensmittel mit wenig Bruhe/Solde, z. B. NUsse, Trockenlebensmittel, Reis, Mehl,
Getreide, Snacks, Pokelwaren, Trockenprodukte und Fleisch mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt, Obst, GemuUse und Fertiggerichte usw.

Geeignete Lebensmittel im Nassmodus: Geeignet fur Lebensmittel mit hohem
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FlUssigkeitsgehalt, wie z. B. Solden, eingelegte Produkte, Suppenzutaten usw.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

'...0

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

| 5) @
SET

MARINATE \bbildu ng 4




NASS- Modus: Referenztabelle fir den prozentualen Anteil an feuchten

Materialien in Beuteln

Viskositatsklassifizierung

Niedrige Viskositat
( Wasser / Klare
Suppe)

Mittlere Viskositat
(Dicke Suppe)

Hohe Viskositat
( Karbisbrei )

Maximaler Prozentsatz

=58%

=37%

=30%

Schematische Beschreibung des Fassungsvermogens von

Vakuumbeuten p

1. Durchgezogene rote Linie:

Maximale Absackkapazitat flr niedrigviskose Stoffe

(z. B. Wasser / Klare Suppe )

2. Blaue gestrichelte | mu =

Maximale Absackkapazitat fur mittelviskose Stoffe

(z. B. dicke Suppe )

3. Grlne gestrichelte L = = = = =

— 2 580

=== = 37%
== =~ 30%

Maximale Abflllkapazitat fur hochviskose Lebensmittel

(z. B. Kurbisbrei)

Schritt 4: Stellen Sie die Uhrzeit ein (siehe Tabelle 1).

4 .1: Stellen Sie zunachst die Vakuumzeit ein.

Schematic Diagram

Das Gerat ist standardmalig auf Saugzeit eingestellt. Verwenden Sie die

Taste ,+/-“, um die Dauer anzupassen; 30—-45 Sekunden werden empfohlen.

Passen Sie die Einstellung an die Grolde des Staubsaugerbeutels an, beginnen

Sie mit einer niedrigen Einstellung und erhdhen Sie diese schrittweise.

4.2: Stellen Sie die Versiegelungszeit erneut ein.

Verwenden Sie SET, um die Versiegelungszeit auszuwahlen (Abbildung 5)

und die Dauer mit "+/-" anzupassen; der empfohlene Bereich liegt zwischen 3,0

und 4,5 Sekunden.




Passen Sie die Dicke des Vakuumbeutels entsprechend an und beginnen Sie
mit einer geringen Dicke, um eine Ubermafige Erhitzung zu vermeiden, die den

Beutel oder das hitzebestandige Gewebe beschadigen konnte.

4.3: Sobald die Zeiteinstellungen abgeschlossen sind, schlielen Sie die

Staubsaugerabdeckung.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

3.'5

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Abbildung 5

Referenztabelle fur Vakuumier- und Versiegelungszeiten (Tabelle

1)

. Beuteldicke [Materialar|Vakuumz Versiegelungsz
Materialart o ) )
(Einseitig) t eit (s) eit (s)
Trockenwar
8 3 32-37 28-3,5
en
Vakuum - Verpackungsbeutel Thread|Millione
Feuchtware
S n 38-43 [3.2-3.7
n
Trockenwar
10 4 32 -37 3.0-3,5
en
Vakuum - Verpackungsbeutel Thread|Millione
Feuchtware
S n 38 -43 3.5-4.0
n
Trockenwar
12 5 34 -39 3.0-35
en
Vakuum - Verpackungsbeutel ThreadMillione
Feuchtware
s n 39-44 3.5-4.0
n
Aluminiumfolien-/Klarsichtfolien-Verbund| 8 3  |Trockenwar
. 32 -37 20-25
beutel Thread|Millione en
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S n Feuchtware
38-43 20-25
n
Trockenwar
10 4 32 -37 21-26
Aluminiumfolien-/Klarsichtfolien-Verbund . en
Thread|Millione
beutel Feuchtware
S n 38-43 21-26
n
Trockenwar
12 5 34 -39 2,6 —3,1
Aluminiumfolien-/Klarsichtfolien-Verbund en
Thread|Millione
beutel Feuchtware
S n 39-44 2,6 —3,1
n
Trockenwar
8 3 32-37 20-2,5
Ein Aluminium - F - Olsack Thread|Millione en
Feuchtware
S n 38-43 20-25
n
Trockenwar
10 4 32 -37 21-26
. en
Ein Aluminium - F - Olsack Thread|Millione
Feuchtware
S n 38-43 21-26
n
Trockenwar
12 5 34 -39 3.7-4.2
. en
Ein Aluminium - F - Olsack Thread|Millione
Feuchtware
S n 39-44 3.7-4.2
n

Erganzende Spezifikation :

*Beim Vakuumieren von feuchten Materialien ist darauf zu achten, dass der
Siegelbereich des Vakuumbeutels trocken und sauber bleibt.

*Bei niedrigen Temperaturen oder winterlichen Bedingungen sollte die
Versiegelungszeit um 0,3-0,5 Sekunden verlangert werden, um schlechte
Lotstellen zu vermeiden;

Falls es bei langerem Gebrauch zu einer Uberhitzung des Beutels kommt,
verkurzen Sie die Nutzungsdauer entsprechend um 0,5-1 Sekunde.

Die oben genannten Zeitangaben dienen nur als Richtwerte; bitte passen Sie sie
an die Grolde lhrer Tasche und das Fassungsvermogen des Materials an.

Schritt 5: Starten Sie das Staubsaugergerat.
5.1 : Drucken Sie die Sste " " auf dem Bedienfeld, um die

Vakuummaschine zu starten (Abbildung 6).
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5.2: Drucken Sie beim Drucken der Starttaste manuell die Vorderseite des
Vakuumdeckels fur 2 bis 3 Sekunden nach unten, lassen Sie ihn dann los und
warten Sie, bis das Gerat den Verpackungsvorgang automatisch abgeschlossen
hat.

Hinweis: Beim Starten der Vakuumpumpe ist jedes Mal ein Klickgerausch zu

horen. Dies ist ein normaler Betriebszustand und kein Grund zur Sorge.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME WET

.Q@.

/ACESEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @ . .

MARINATE

Abbildung 6

Schritt 6: Entfernen Sie den Vakuumbeutel und Uberprufen Sie die Unversehrtheit
der Verpackung.

Der Countdown erreicht Null; sobald das Gerausch der Luftentnahme zu
horen ist, ist die Verpackung abgeschlossen (Abbildung 7). Nehmen Sie den
Beutel zur Inspektion heraus (Abbildung 8).

Sollte das Ergebnis unbefriedigend sein, kdnnen Sie die Zeit verlangern und

neu verpacken.

VEVOR

VAC TIME SEAL TII’|E WET

1] QQ.

ACESEAL SEAL ONLY ANISTER

t
VACUUM METER @ @
SET

MARINATE

Abbildung 7 Abbildung 8

Beschreibung der Marinierfunktion:
Drucken Sie die MARINIEREN -Taste, um die Kontrollleuchte einzuschalten.

Nach Einstellung der Vakuumdauer drucken Sie die Start/Stopp-Taste, um den
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Mariniervorgang zu starten. Der

Vorgang

ist nach Ablauf des Timers

abgeschlossen; er kann durch erneutes Drucken der Start/Stopp-Taste wahrend

des Betriebs abgebrochen werden.

In diesem Modus wird

lediglich eine

Vakuumextraktion durchgefuhrt, ohne das Produkt zu versiegeln (Abbildung 9).

C TIME

S

VACUUM METER

SEAL TIME

S'—l

ANISTER

@...

MARINATE

Abbildung 9

Anleitung zum Marinieren:

1. Die Zutaten und die Marinade in einen
Behalter geben und diesen in die Kammer

einsetzen.

2. Drucken Sie die MARINIEREN- Taste, um
die
Tastendruck erhoht oder verringert die Dauer
um 90 Sekunden (einschlieBlich 60 Sekunden
Vakuumextraktion, gefolgt von 30 Sekunden
Ruhezeit). Verfugbare Einstellungen: 90 s,
180 s, 270 s, 360 s, 450 s, 540 s, 630 s, 720

s, 810 s, 900 s und 990 s.
w

Betriebsdauer anzupassen. Jeder

@ squ B@

@@Il
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3. Schliefen Sie den Deckel, schalten Sie
das Gerat ein und dricken Sie den Deckel
2-3 Sekunden lang nach unten. Warten Sie
dann, bis der Countdown Null erreicht hat.

VEVOR

8 o

SEALONLY  CANISTER

@ @

MARINATE

DRY WET

VACTIME  SEALTIME
-
—
- VACAS|

VACUUM METER @ @
SET

4. Offnen Sie um die

Aushartungseffizienz zu

den Deckel,

Uberprufen; falls
diese nicht den Anforderungen entspricht,
wiederholen Sie die Schritte 2-3, um die
Dauer zu verlangern; entfernen Sie den

Vakuumbeutel umgehend, sobald der

erforderliche Standard erreicht ist.
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Funktionsbeschreibung der Kanister-Vakuumabsaugung:

Drucken Sie die CANISTER -Taste, um die Kontrollleuchte einzuschalten.
Nach Einstellung der Vakuumdauer drucken Sie die Start/Stopp-Taste, um den
Vorgang zu starten. Der Vorgang ist nach Ablauf des Timers abgeschlossen; Sie
konnen die Start/Stopp-Taste wahrend des Vorgangs erneut drucken, um ihn
abzubrechen. In diesem Modus wird ausschliellich eine Vakuumextraktion ohne

Versiegelung durchgefuhrt (Abbildung 10).

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

30

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @

SET MARINATE:

Abbildung 10

Verfahren zur Vakuumevakuierung des Kanisters:
1. Verbinden Sie ein Ende des Schlauchs mit | 2. Setzen Sie den Deckel des Einmachglases

dem Vakuumsauganschluss des Gerats. auf und richten Sie das andere Ende des
Schlauchs an der Bellftungsoffnung des
Deckels aus.
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3. Drucken Sie die Taste CANISTER , um die
Saugdauer einzustellen, und dricken Sie
anschlielend die Start/Stopp-Taste, um das

Gerat zu aktivieren.

4. Nach 3 Sekunden Pumpzeit greift der
Schlauch den Tankdeckel; lassen Sie ihn los
Sie, bis
ist. Falls dies nicht zum

und warten der Vorgang
abgeschlossen
gewulnschten Ergebnis flhrt, verlangern Sie

die Zeit und versuchen Sie es erneut.

Hinweis: Beim Vakuumieren von Vakuumbehaltern oder wiederverwendbaren Vakuumbeuteln ist

kein Mason-Deckel erforderlich;

Vakuumoffnung des Behalters/Beutels aus.

richten Sie einfach den Schlauchanschluss auf die

Anweisungen fuir externe Bewerbungen

Patterned
vacuum bag

“
e

Patterned f
vacuum bag

Silicone strip

¥

\4
4

Heating Strip

Abbildung 11 Abbildung 12

Beim Vakuumieren groRerer Gegenstande, die nicht in die Kammer passen,

kann man den Vakuumbeutel auRerhalb der Kammer platzieren und ihn unter

Vakuum verschlie3en; diese Methode

Netzgewebe anwendbar.

ist jedoch nur fur Vakuumbeutel aus

1. Bereiten Sie einen Netzvakuumbeutel (einseitig oder doppelseitig) vor und
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platzieren Sie ihn in der aul3eren Absaugposition des Gerats (siehe Abbildung 11).

2. Platzieren Sie die Offnung des Vakuumbeutels zwischen dem Silikonstreifen

und dem Heizstreifen (siehe Abbildung 12);

3. SchlielRen Sie den Staubsaugerdeckel, um sicherzustellen, dass der Beutel

fest sitzt und nicht verrutscht oder sich 10st;
4. Einstellmoglichkeiten: Vakuumierzeit, Versiegelungszeit;

5. Drucken Sie die Starttaste, um den Vorgang zu starten.

Zubehorliste und Spezifikationen

20x25 cm

Vakuumbeutel : A
Jede , 2
1 15x20 cm 30 6 / Heizleiste Stlic
Vakuumbeutel _ k

(2 Arten von Taschen)

2
Hochtemperaturgeweb Vacuum Sealer 1
2 Stlic| 7 || Instruction Manual Anweisungen Stlic
e
k k

Der Tank wird Uber einen
Fillplatte Stiic| 8 Stlic
PVC-Schlauch betrieben.
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Vakuum-Einmachglasdecke
|
Der Durchmesser der

groRen Offnung betréagt 86
4 Hohlraumdichtungsring| Stiic |9 Stiic

mm.

Kleiner

Offnungsdurchmesser: 70

mm

Stromleitung Stiic

5 \/ Sicherung

Gebrauchs- und Sicherheitshinweise

1. Verpackungsanforderungen:

1.1) Wischen Sie den Verschlussbereich des Flussigkeitsbeutels ab, um
sicherzustellen, dass keine Ruckstande oder Verunreinigungen vorhanden sind.

1.2). Die Siegelkante des Vakuumbeutels muss durch einen Heizstreifen gefuhrt
werden, und die Beutel6ffnung muss in die Beutelklemmvorrichtung eingeklemmt
werden; ein Umknicken der Siegelnaht ist strengstens verboten.

1.3). Die Menge der Zutaten im Beutel sollte nicht zu gering sein, um zu
verhindern, dass durch Ubermaldiges VerschlieRen Luft eingeschlossen wird.

2. Parameteranpassung:

2.1). Bei neuen Maschinen: Stellen Sie wahrend der Inbetriebnahme den
Vakuumpegel und die Siegelzeit schrittweise von niedrig nach hoch ein.

2.2). Faltenbildung beim Versiegeln: Verkurzung der Versiegelungszeit;
mangelhafte Versiegelung: Verlangerung der Versiegelungszeit.

3. Betriebsablaufe:

3.1). Es kann kontinuierlich betrieben werden; zwischen zwei Betriebsvorgangen
wird eine Abkuhlpause von 30 Sekunden empfohlen.

3.2) Die Kammer enthalt Ruckstande oder verschuttete Flussigkeiten; reinigen
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Sie sie, bevor Sie mit dem Verfahren fortfahren.
4. Sicherheitskontraindikationen:

Das Verpacken von kohlensaurehaltigen Getranken, aufgeschaumten
Lebensmitteln, Hochdruckbehaltern, atzenden Flussigkeiten, entzindbaren und
explosiven Stoffen oder Produkten, die zur Ausdehnung neigen, ist strengstens
verboten.

5. Hinweis: Beim Starten der Vakuumpumpe ist jedes Mal ein Klickgerausch zu
horen. Dies ist ein normaler Betriebszustand und kein Grund zur Sorge.
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Wartungsmethode

1. Tagliche Pflege nach Gebrauch:

1.1) Entfernen Sie Ruckstande, stehendes Wasser und Flussigkeit aus dem
Hohlraum; wischen Sie die Innenwande des Hohlraums, die Dichtungsstreifen, die
Silikon-Kompressionsstreifen und die Dichtungsringe der Vakuumabdeckung mit
einem sauberen Tuch ab, um sicherzustellen, dass sie frei von Olflecken und
Ablagerungen sind.

1.2) Reinigen Sie die Arbeitsflache und die AuRenseite des Maschinengehauses.
Spulen Sie das Gerat nicht direkt mit Wasser ab, um zu verhindern, dass
eindringendes Wasser die Elektronik oder die Vakuumpumpe beschadigt.

1.3) Prufen Sie den Dichtungssilikonstreifen und das Hochtemperaturgewebe
auf Beschadigungen, Faltenbildung oder Schwarzfarbung; ersetzen Sie
beschadigte Teile sofort.

2. Wochentliche Wartung:

2.1) Prufen Sie den Dichtungsring des Vakuumdeckels auf Anzeichen von
Alterung, Verformung oder Luftleckage; ersetzen Sie ihn umgehend, wenn
aufgrund von Alterung Risse auftreten.

2.2). Reinigen Sie die Tasten und Spalten des Bedienfelds von Staub, um die
Tastenempfindlichkeit zu gewahrleisten.

3. Langzeit-Abschaltwartung:

Nach dem Abschalten der Stromversorgung mit einem staubdichten Deckel
abdecken und an einem trockenen, gut belufteten Ort aufbewahren, um durch
Feuchtigkeit verursachte Rostbildung zu vermeiden.

4. Verfahren zum Austausch von Hochtemperaturgewebe:
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1. Schalten Sie zuerst die Stromzufuhr
zum Gerat ab. Sobald das Heizelement
abgekunhlt ist, entfernen Sie es.

alte

das

2. Entfernen Sie
hitzebestandige Tuch.

3. Bringen Sie auf beiden Seiten des
Heizstreifens doppelseitiges
Klebeband an und befestigen Sie
anschliel’end das neue
Hochtemperaturtuch.

4. Bringen Sie den Heizstreifen wieder
in seine ursprungliche Position zurlck.

5. So tauschen Sie eine Sicherung aus:

1. Suchen Sie die Steckdose auf der
Ruckseite.

2. Hebeln Sie den Schlitz auf.
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3. Entfernen Sie die Ersatzsicherung | 4. Setzen Sie die Sicherung nach dem
und ersetzen Sie die beschadigte | Austausch wieder in die Fassung ein.
Sicherung.
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Checkliste zur Fehlerdiagnose

Anhalter

Mogliche Griinde

Fehler korrigieren

Das Gerat kann nicht
gestartet werden.

Netzstecker nicht
eingesteckt

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Das Stromkabel ist
beschadigt.

Tauschen Sie das Netzkabel aus.

Beschadigung der
Steckdose

Wahlen Sie eine andere Buchse.

Im Beutel konnte kein
vollstandiges Vakuum
hergestellt werden.

Die Offnung des Beutels
ist nicht mit einem
Verschlussstreifen

abgedichtet.

Sichern Sie die Beutel6ffnung mit der
Beutelklemmvorrichtung.

Die Tasche hat einen
Defekt.

Verwenden Sie einen anderen Beutel.

Im Bereich der
Abdichtung/Einhausung
sind Ruckstande
vorhanden.

Reinigen Sie den Dichtungsbereich
und warten Sie, bis er trocken ist,
bevor Sie den Vorgang wiederholen.

Der Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Prifen Sie, ob sich im Deckel
Fremdkorper befinden oder ob dieser
durch das vakuumversiegelte Produkt

Uber die Tiefe der Vakuumkammer
hinausragt.

Es befinden sich zu
wenige Gegenstande in
der Tasche.

Flgen Sie bei Bedarf weitere Elemente
hinzu.

Der Beutel ist nicht
richtig verschlossen.

Durch die Ubermalige
Erhitzung des
Siegelstreifens schmolz
der Beutel.

Offnen Sie die Gerateabdeckung und
lassen Sie das Gerat einige Minuten
abkuhlen.

Der Dichtungsstreifen
weist einen Defekt auf.

Ersetzen Sie den Dichtungsstreifen.

Der Beutel kann nach
dem Verschliel3en nicht
unter Vakuum gelagert

werden.

Die Tasche hat einen
Defekt.

In eine andere Tute umflllen; scharfe
Kanten im Inneren der Tute mit
Packpapier umwickeln.

Durch Falten,
Ablagerungen, Ol oder
andere Flussigkeiten kann
es an der Schweil3naht zu
Undichtigkeiten kommen.

Offnen Sie den Beutel erneut und
reinigen Sie den oberen Innenraum;
entfernen Sie vor dem Verschliel3en

alle Fremdkorper vom
Schweil3streifen.
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FCC-Informationen:

VORSICHT: Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdricklich von der fur
die Einhaltung der Vorschriften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kénnen
zum Erléschen der Berechtigung des Benutzers zum Betrieb des Gerats fuhren!
Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den
folgenden zwei Bedingungen:

1) Dieses Produkt kann schadliche Stérungen verursachen.

2) Dieses Produkt muss alle empfangenen Stérungen akzeptieren, einschliellich
solcher, die einen unerwinschten Betrieb verursachen kdnnen.

WARNUNG: Anderungen oder Modifikationen an diesem Produkt, die nicht
ausdrucklich von der fur die Einhaltung der Vorschriften verantwortlichen Partei
genehmigt wurden, kdnnen zum Verlust der Berechtigung des Benutzers zum
Betrieb des Produkts fuhren.

Hinweis: Dieses Produkt wurde getestet und entspricht den Grenzwerten fur ein
digitales Gerat der Klasse B gemaf Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese
Grenzwerte sollen einen angemessenen Schutz vor schadlichen Stérungen in
Wohngebieten gewahrleisten.

Dieses Produkt erzeugt, verwendet und kann Hochfrequenzenergie abstrahlen.
Bei nicht vorschriftsmaRiger Installation und Verwendung kann es Stérungen des
Funkverkehrs verursachen. Es kann jedoch nicht ausgeschlossen werden, dass in
bestimmten Fallen Stérungen auftreten. Sollte dieses Produkt Stérungen beim
Radio- oder Fernsehempfang verursachen (was durch Ein- und Ausschalten des
Produkts festgestellt werden kann), wird dem Benutzer empfohlen, die Stérung
durch eine oder mehrere der folgenden MalRnahmen zu beheben.

» Die Empfangsantenne neu ausrichten oder an einem anderen Ort aufstellen.

* Vergroliern Sie den Abstand zwischen Produkt und Empfanger.

* SchlielRen Sie das Produkt an eine Steckdose an, die zu einem anderen
Stromkreis gehort als der, an dem der Empfanger angeschlossen ist.

* Wenden Sie sich an Ihren Handler oder einen erfahrenen
Radio-/Fernsehtechniker, um Unterstutzung zu erhalten.
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Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der europaischen Richtlinie
2012/19/EG. Das Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin,
dass das Produkt in der Europaischen Union separat entsorgt werden muss. Dies
gilt fir das Produkt und samtliches Zubehdr, das mit diesem Symbol
gekennzeichnet ist. Produkte dieser Art dirfen nicht im normalen Hausmdill
entsorgt werden, sondern missen zu einer Sammelstelle flr das Recycling von
Elektro- und Elektronikgeraten gebracht werden.
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Macchina per confezionamento

sottovuoto

Modello: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modello: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

©

Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte le
istruzioni del manuale prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di interpretare a
proprio piacimento il presente manuale d'uso.

L'aspetto del prodotto potrebbe differire leggermente da quello del prodotto
ricevuto. Ci scusiamo se non saremo in grado di informarvi tempestivamente in
caso di aggiornamenti tecnologici o software del nostro prodotto .
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AWARNING

1. Prima dell'uso, leggere attentamente e comprendere tutte le istruzioni di
montaggio e funzionamento.

2. La mancata osservanza delle norme di sicurezza e di altre precauzioni di
sicurezza fondamentali puo provocare gravi lesioni personali.

Misure generali di sicurezza

1. Prima del primo utilizzo, leggere attentamente le istruzioni per l'uso e
familiarizzare con le fasi principali.

2. Qualora si verifichino danni dovuti a un uso improprio rispetto a quanto
specificato, la garanzia decadra e non saremo responsabili per eventuali perdite
indirette.

3. Non saremo responsabili per eventuali danni a cose o lesioni personali derivanti
da un uso improprio o dalla mancata osservanza delle istruzioni di sicurezza. In tali
casi, la garanzia/garanzia di qualita decade.

4. Per ottemperare ai requisiti di sicurezza e di certificazione del prodotto, &
severamente vietato modificare, alterare o smontare il prodotto senza
autorizzazione.

5. Questo prodotto non € un giocattolo e deve essere conservato fuori dalla portata
dei bambini; prestare attenzione in presenza di bambini.

6. E severamente vietato spruzzare acqua direttamente sul prodotto o immergerlo
completamente, e il suo utilizzo in ambienti umidi € proibito per evitare rischi di
scosse elettriche.

7. Proteggere i prodotti e gli accessori dall'umidita ed evitare l'esposizione a
temperature estreme (troppo alte o troppo basse).

8. Conservare i materiali di imballaggio in modo appropriato per prevenire incidenti
causati dal gioco dei bambini.

9. Evitare cadute, urti o compressioni per prevenire danni al prodotto o
malfunzionamenti.

10. Non posizionare I'apparecchiatura vicino a materiali inflammabili o combustibili.
11. Questa macchina utilizza pellicola di plastica o pellicola di alluminio-plastica
come materiali di consumo per il confezionamento sottovuoto di alimenti a base di
salse, frutta, verdure sottaceto, prodotti chimici, farmaceutici, componenti
elettronici, strumenti di precisione, metalli rari e altri articoli. Il confezionamento del
prodotto & resistente all'ossidazione e alla formazione di muffa. E particolarmente
adatta per le industrie del té, alimentare e farmaceutica ed € limitata a prodotti
chimici non pericolosi.




12. Se hai motivo di credere che il dispositivo non funzioni piu in sicurezza,
scollegalo immediatamente ed evita I'avvio accidentale.

13. Il sistema puO essere considerato non sicuro da utilizzare nelle seguenti
condizioni: —Il dispositivo presenta segni visibili di danneggiamento; —Il dispositivo
non funziona piu; —Dopo una conservazione prolungata in condizioni avverse; —
Esposto a forti impatti durante il trasporto.

Diagramma delle ipotesi

1
2
3
% 9
5 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Copertura per aspirapolvere 8 | Circuito stampato
o Guarnizione di tenuta della
2 | Viaggio in silicone S 9 .
cavita
3 | Porta di aspirazione 10 | Striscia riscaldante
Impugnatura per aspirapolvere
4 | Pannello di riempimento 11 PHS P birap




Dispositivo di serraggio per
sacchi

12

Tabella di visualizzazione

dell'orario

Pannello operativo

13

Pompa a vuoto

Manometro a vuoto

14

Valvola elettromagnetica




Caratteristiche funzionali

1. Tempo di aspirazione (VAC TIME): visualizza l'impostazione del tempo di
aspirazione.

2. Tempo di sigillatura (SEAL TIME): Visualizza l'impostazione del tempo di
sigillatura.

3 . Pulsante Sottovuoto e Sigillatura (VAC&SEAL): Selezionare prodotti secchi
(DRY) o prodotti umidi (WET) in base al tipo di articolo da confezionare sottovuoto.
4. Solo sigillatura (SOLO SIGILLATURA): Dispone della sola funzionalita di
sigillatura, senza capacita di estrazione sottovuoto.

5. Pulsante di aspirazione del contenitore (CANISTER): utilizzato per creare il
vuoto da serbatoi sottovuoto, barattoli Mason (richiede un coperchio sottovuoto
compatibile con i barattoli Mason) o sacchetti sottovuoto riutilizzabili tramite un

tubo di aspirazione senza sigillatura.

* La durata dell'evacuazione varia da 16 a 99 secondi, con un periodo generalmente
raccomandato di 18-30 secondi .

6. Misuratore di vuoto (VACUUM METER): Visualizza il livello di vuoto all'interno
della camera.

7. Pulsante "-": Riduci il tempo di vuoto o di sigillatura.

8. Pulsante "+": Aumenta il tempo di vuoto o di sigillatura.

9. Pulsante Set (SET): utilizzato per passare dalle impostazioni del tempo di

aspirazione a quelle del tempo di sigillatura.

* La durata del vuoto varia da 16 a 99 secondi, con un periodo generalmente
raccomandato di 30-45 secondi;

* La durata della sigillatura varia da 2,0 secondi a 6,0 secondi, con un intervallo
generalmente raccomandato di 3,0-4,5 secondi.

10. Pulsante Marinata (MARINATE): Ogni pressione prolunga il tempo di
marinatura di 90 secondi, con un singolo ciclo della durata di 90 secondi (60
secondi di estrazione sottovuoto + 30 secondi di attesa). Durate disponibili: 90s,
180s, 270s, 360s, 450s, 540s, 630s, 720s, 810s, 900s, 990s; valore predefinito



consigliato: 540s. Questa funzione esegue solo I'estrazione sottovuoto senza

sigillatura; durata regolabile tramite i tasti +.

* Questa caratteristica permette alla marinata di penetrare rapidamente negli alimenti.
In condizioni di vuoto, contribuisce ad aprire i pori degli alimenti per un assorbimento
ottimale del sapore.

11. Pulsante Avvio/Pausa: Il pulsante di avvio/arresto dell'aspirapolvere.

1 2 3 4 5
VEVOR

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

MARINATE

VACUUM METER @ @

Parametri del modello
Modello DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Voltaggio CA 120 V/60 Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz | AC230V/50Hz
Temperatura di . . . . . . . .
. 5C ~40°C 5°C ~40°C 5C ~40°C 5C ~40C
esercizio
Lunghezza di
e 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
sigillatura
Lunghezza della
N 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
striscia di tenuta
Aspirazione
, -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
massima




Dimensioni della
cavita
(Lunghezza x
Larghezza x
Altezza)

298x258%x104 298x258%x104 298x258%x104 | 298x258%104
mm mm mm mm

Vuoto Dimensioni

della camera
342x310%x253 342x310%x253 342x310%253 342x310%253

(Lunghezza x
mm mm mm mm

Larghezza x
Altezza)

Dichiarazione operativa

Passaggio 1: Collegare all'alimentazione e accendere l'interruttore (Figura 1).

-

Figura 1

Fase 2: Inserire gli oggetti nel sacchetto (Figura 2), pulire e sistemare I'apertura
del sacchetto per garantire che rimanga asciutta; fissare il sacchetto al dispositivo
di bloccaggio (Figura 3). Non tirare in alcun caso il dispositivo di bloccaggio verso

I'alto.

| Figura 3

Passaggio 3: Selezionare la modalita a secco o la modalita a umido.

Figura 2

Il dispositivo & impostato di default sulla modalita a secco; un singolo clic sul
pulsante "VAC&SEAL" lo commuta in modalita a umido (Figura 4).

Modalita a secco Alimenti applicabili : Prodotti secchi e alimenti solidi con poco
brodo/salsa, ad esempio, noci, alimenti essiccati, riso, farina, cereali, snack,
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salumi, prodotti disidratati e carni a basso contenuto di umidita, frutta, verdura e
cibi preparati, ecc .

Modalita Umida - Alimenti applicabili: Adatto per alimenti con un elevato

contenuto di liquidi, come salse, prodotti sottaceto, ingredienti per zuppe, ecc.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

. .
s i
t
VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

- @ (&) @
VACUUM METER @ @ .
SET

MARINATE Flg ura 4




Modalita WET : Tabella di riferimento per la percentuale di materiali umidi
confezionati in sacchi

Classificazione Bassa viscosita Viscosita media Alta viscosita
della viscosita |( Acqua/ Zuppa limpida ) (Zuppa densa) ( Porridge di zucca )

Percentuale
. =58% =37% =30%
massima

Descrizione schematica della capacita del sacchetto sottovuoto :

1. Linea rossa co =

Massima capacita di insaccamento per sostanze a bassa viscosita
(es. Acqua / Zuppa limpida )

— 2 58%
2. Linea tratteggiata b = =

Massima capacita di insaccamento per sostanze moderatamente viscose

- = 37%
—eeee % 30%

(ad esempio, zuppa densa )

3. Linea tratteggiata ve = = = = =
Capacita massima di insacchettamento per alimenti ad alta viscositagchematic Diagram
(ad esempio, porridge di zucca )

Passaggio 4: Impostare |'ora (fare riferimento alla Tabella 1).

4.1: Innanzitutto, impostare il tempo di aspirazione

L'apparecchio imposta di default il tempo di aspirazione. Utilizzare il pulsante
"+/-" per regolare la durata; si consiglia un valore compreso tra 30 e 45 secondi.
Regolare la durata in base alle dimensioni del sacchetto per I'aspirapolvere,

partendo da un'impostazione bassa e aumentandola gradualmente.

4.2: Impostare nuovamente il tempo di sigillatura
Utilizzare SET per selezionare il tempo di sigillatura (Figura 5) e regolare la
durata tramite i pulsanti "+/-"; l'intervallo consigliato & compreso tra 3,0 € 4,5
secondi.
Regolare di conseguenza lo spessore del sacchetto sottovuoto, iniziando da un
livello basso per evitare un surriscaldamento eccessivo che potrebbe danneggiare
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il sacchetto o il tessuto resistente alle alte temperature.

4.3: Una volta completate le impostazioni del tempo, chiudere il coperchio

dell'aspirapolvere.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

.13:-'

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figura 5

Tabella di riferimento dei tempi di vuoto e sigillatura (Tabella 1)

Tipo di Spessore della borsa . ] . [Tempo divuoto, Tempo di
] ] Tipo di materiale o
materiale (Lato singolo) (s) sigillatura (s)
Sacchetto per Prodotti secchi 32-37 28-35
confezionamento 8 fili 3 milioni
sottovuoto Prodotti umidi 38 -43 3.2-3.7
Sacchetto per Prodotti secchi 32-37 3.0-35
confezionamento 10 fili 4 milioni
sottovuoto Prodotti umidi 38-43 3.5-40
Sacchetto per Prodotti secchi 34 -39 3.0-35
confezionamento 12 fili 5 milioni
sottovuoto Prodotti umidi 39-44 3.5-40
h
Sacchetto Prodotti secchi 3237 20-25
composito in
foglio di 8 fili 3 milioni
alluminio/pellicola Prodotti umidi 38-43 20-25
trasparente
Sacchetto 10 fili 4 milioni Prodotti secchi 32-37 21-26
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composito in
foglio di
o _ Prodotti umidi 38-43 21-26
alluminio/pellicola
trasparente
Sacchetto Prodotti secchi 34 -39 2,6 —3,1
composito in
foglio di 12 fili 5 milioni
alluminio/pellicola Prodotti umidi 39-44 2,6 -3,1
trasparente
- Prodotti secchi 32-37 20-25
Un sacco di olio . o
di alluminio F 8 fili 3 milioni
ariminio a9 Prodotti umidi | 38— 43 20-25
- Prodotti secchi 32-37 21-26
Un sacco di olio . o
di alluminio F 10 fili 4 milioni
ardminio a9 Prodotti umidi | 38— 43 21-26
- Prodotti secchi 34 - 39 3.7-42
Un sacco di olio o
di alluminio F 12 fili 5 milioni
araminio ag Prodotti umidi | 39— 44 3.7-42

Specifiche supplementari :

‘Quando si confezionano sottovuoto materiali umidi, assicurarsi che la zona di
sigillatura del sacchetto sottovuoto rimanga asciutta e pulita.

-In condizioni di bassa temperatura o invernali, prolungare il tempo di sigillatura di
0,3-0,5 secondi per evitare saldature di scarsa qualita;

Se un utilizzo prolungato e continuo provoca il surriscaldamento della borsa,
ridurre la durata di conseguenza di 0,5-1 secondo.

| tempi suggeriti sopra sono solo indicativi; si prega di regolarli in base alle
dimensioni della borsa e alla sua capacita.

Passaggio 5: Avviare l'aspirapolvere.

5.1: Premere il pulsante di .» " " sul pannello di controllo per avviare
I'aspirapolvere (Figura 6).

5.2: Mentre si tiene premuto il pulsante di avvio, spingere manualmente verso

il basso la parte anteriore del coperchio del vuoto per 2-3 secondi, quindi rilasciarlo
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e attendere che [|'apparecchiatura completi automaticamente il processo di
confezionamento.
Nota: ogni volta che la pompa del vuoto si avvia, si sentira un "clic". Questo &

normale funzionamento dell'unita e non deve destare preoccupazione.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

Yo

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figura 6

Passaggio 6: Rimuovere il sacchetto sottovuoto e verificare l'integrita della
confezione.

Il conto alla rovescia raggiunge lo zero; al suono dello sfiato dell'aria, il
confezionamento € completato (Figura 7). Estrarre il sacchetto per l'ispezione
(Figura 8).

Se il risultato non & soddisfacente, &€ possibile prolungare il tempo e

riconfezionare.

VEVOR

VA EAL SEAL ONLY CANISTER

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET
-

00

t

SET MARINATE

Figura 7 Figura 8

Descrizione della funzione di marinatura:

Premere il pulsante MARINATE per accendere la spia luminosa. Dopo aver
regolato la durata del vuoto, premere il pulsante start/stop per avviare la
marinatura. |l processo si completa allo scadere del timer; pud essere annullato

premendo nuovamente il pulsante start/stop durante il funzionamento. Questa
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modalita esegue solo I'estrazione sottovuoto senza sigillatura (Figura 9).

VAC TIME

S

VACUUM METER

VEVOR

SEAL TIME DRY WET

540

SEAL ONLY CANISTER

MARINATE

© @

Figura 9

Istruzioni per la marinatura:

1. Mettere gli ingredienti e la marinata in un

contenitore e inserirlo nella camera.

pulsante MARINATE per
regolare la durata del funzionamento; ogni
90
secondi (inclusi 60 secondi di aspirazione

2. Premere il

pressione aumenta o diminuisce di

sottovuoto seguiti da 30 secondi di riposo
statico). Le impostazioni disponibili sono: 90s,
180s, 270s, 360s, 450s, 540s, 630s, 720s,
810s, 900s e 990s.

3. Chiudi il coperchio, avvia il dispositivo e
tieni premuto il coperchio per 2-3 secondi,
quindi attendi che il conto alla rovescia arrivi

a zero.

VEVOR

VACTIME  SEALTIME

435

DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

MARINATE

£l )
VACUUM METER @ @ :
SET

4. Aprire il coperchio per verificare l'efficacia

della polimerizzazione; se non e

soddisfacente, ripetere i passaggi 2-3 per
prolungarne la durata; rimuovere
immediatamente il sacchetto sottovuoto una

volta raggiunto lo standard richiesto.
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Descrizione della funzione di aspirazione a contenitore:

Premere il pulsante CANISTER per accendere la spia luminosa. Dopo aver

regolato la durata del vuoto, premere il pulsante start/stop per avviare I'operazione.

Il processo si completa allo scadere del timer; € possibile premere nuovamente |l

pulsante start/stop durante l'operazione per annullarla. Questa modalita esegue

solo I'estrazione sottovuoto senza sigillatura (Figura 10).

VAC TIME

L
+
VAC&SEAL  SEALONLY  CANISTER

VACUUM METER @

VEVOR

SEAL TIME DRY WET

® & /e

SET MARINATE:

Figura 10
Procedura di evacuazione sottovuoto del contenitore:

1. Collegare un'estremita del tubo flessibile
alla porta di aspirazione del dispositivo.

2. Installare il coperchio del barattolo Mason,
allineando l'altra estremita del tubo con la
presa d'aria del coperchio.
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3. Premere il pulsante CANISTER per | 4. Dopo aver pompato per 3 secondi, il tubo si
regolare la durata dell'aspirazione, quindi | aggrappera al coperchio del serbatoio;
premere il pulsante start/stop per attivare | rilasciarlo e attendere il completamento
I'apparecchio. dell'operazione. Se non dovesse funzionare,

prolungare il tempo e riprovare.

Nota: quando si esegue il confezionamento sottovuoto di serbatoi o sacchetti sottovuoto
riutilizzabili, non & necessario un coperchio tipo Mason; & sufficiente allineare I'attacco del tubo
con l'apertura di aspirazione del serbatoio/sacchetto.

Istruzioni per I'applicazione esterna

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

&’
L

Figura 11 Figura 12

\4
4

Heating Strip

Quando si sigillano oggetti di grandi dimensioni che non entrano all'interno della
camera, € possibile posizionare il corpo del sacchetto sottovuoto all'esterno della

camera e sigillarlo sottovuoto; questo metodo € applicabile solo ai sacchetti

sottovuoto a rete.

1. Preparare un sacchetto sottovuoto a rete (a rete su un solo lato o su entrambi

i lati) e posizionarlo nell'alloggiamento di aspirazione esterna della macchina
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(vedere Figura 11).

2. Posizionare l'apertura del sacchetto sottovuoto tra la striscia di silicone e la

striscia riscaldante (vedere Figura 12);

3. Chiudere il coperchio dell'aspirapolvere per assicurarsi che il sacchetto sia

ben saldo e non scivoli o si allenti;
4. Impostazioni di regolazione: tempo di aspirazione, tempo di sigillatura;

5. Premere il pulsante di avvio per iniziare I'operazione.

Elenco degli accessori e specifiche

Sacchetto

sottovuoto da

20x25 cm -8
Ogni , striscia 2
1 Sacchetto 6 '
30 - riscaldante pezzo
sottovuoto da :

15x20 cm
(2 tipi di borse)

tessuto ad alta 2 Vacuum Sealer 1
2 7 Instruction Manual opportunita
temperatura pezzo pezzo
Il serbatoio
. pannello di 1 5 utilizza un tubo in| 1
riempimento | pezzo PVC per il suo |pezzo

funzionamento.
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Coperchio per
barattolo Maser
sottovuoto
[l diametro
Anello di tenuta 1 dell'apertura piu 1
della cavita pezzo grande & di 86 |pezzo

mm.

Diametro
dell'apertura

piccola: 70 mm

linea elettrica
pezzo

2
5 \/ fusibile 10
. pezzo
Precauzioni d'uso e di sicurezza

1. Requisiti di imballaggio:

1.1). Pulire I'area di chiusura del sacchetto per liquidi per assicurarsi che non vi
siano residui o detriti.

1.2). Il bordo di sigillatura del sacchetto sottovuoto deve passare attraverso una
striscia riscaldante e I'apertura del sacchetto deve essere bloccata nel dispositivo
di bloccaggio del sacchetto; &€ severamente vietato piegare la sigillatura.

1.3). La quantita di ingredienti nella busta non deve essere insufficiente per
evitare che l'aria rimanga intrappolata a causa di una chiusura eccessiva.

2. Regolazione dei parametri:

2.1). Per le nuove macchine: durante la fase di collaudo, regolare gradualmente
il livello di vuoto e il tempo di sigillatura, passando da un valore basso a uno alto.

2.2). Pieghe di sigillatura: ridurre il tempo di sigillatura; sigillatura insufficiente:
aumentare il tempo di sigillatura.

3. Procedure operative:

3.1). Pud funzionare ininterrottamente; si consiglia un intervallo di
raffreddamento di 30 secondi tra due operazioni.
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3.2). La camera contiene residui o fuoriuscite; pulirla prima di procedere con la
procedura.

4. Controindicazioni di sicurezza:

E severamente vietato imballare bevande gassate, alimenti schiumosi,
contenitori ad alta pressione, liquidi corrosivi, sostanze inflammabili ed esplosive o
prodotti soggetti ad espansione.

5. Nota: si sentira un "clic" ogni volta che la pompa del vuoto si avvia. Questo é
normale funzionamento dell'unita e non deve destare preoccupazione.
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Metodo di manutenzione

1. Cura quotidiana dopo l'uso:

1.1). Rimuovere residui, acqua stagnante e liquidi dalla cavita; pulire le pareti
interne della cavita, le guarnizioni, le strisce di compressione in silicone e gli anelli
di tenuta del coperchio del vuoto con un panno pulito per assicurarsi che siano
privi di macchie d'olio e detriti.

1.2). Pulire la superficie del banco di lavoro e l'esterno dell'involucro della
macchina. Non risciacquare l'intera unita direttamente con acqua per evitare che
I'acqua penetri e danneggi i circuiti o la pompa del vuoto.

1.3). Ispezionare la striscia di silicone sigillante e il panno resistente alle alte
temperature per verificare la presenza di danni, pieghe o annerimento; sostituirli
immediatamente se danneggiati.

2. Manutenzione settimanale:

2.1). Ispezionare I'anello di tenuta del coperchio del sistema di aspirazione per
individuare eventuali segni di invecchiamento, deformazione o perdite d'aria;
sostituirlo immediatamente in caso di crepe dovute all'invecchiamento.

2.2). Pulire la polvere dai pulsanti e dalle fessure del pannello di controllo per
garantire la sensibilita dei pulsanti.

3. Manutenzione a lungo termine durante gli arresti programmati:

Dopo aver spento l'alimentazione, coprire con un coperchio antipolvere e
conservare in un luogo asciutto e ben ventilato per evitare la formazione di ruggine
causata dall'umidita.

4. Metodo per la sostituzione del tessuto resistente alle alte
temperature:
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1. Per prima cosa, spegnere
I'apparecchio. Una volta che Ila
resistenza si € raffreddata, rimuoverla.

4

vecchio

2. Rimuovere il
termoresistente.

panno

3. Applicare del nastro biadesivo su
entrambi i lati della striscia riscaldante,
quindi fissare il nuovo panno resistente
alle alte temperature.

!

4. Riportare la resistenza riscaldante
nella sua posizione originale.

5. Come sostituire un fusibile:

1. Individua la presa di corrente sul
retro.

2. Fai leva per aprire la fessura.
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3. Rimuovere il fusibile di ricambio e |4. Dopo aver sostituito il fusibile,
sostituire quello danneggiato. reinstallarlo nella presa.
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Lista di controllo per la diagnosi dei guasti

Autostop

Possibili cause

Errore corretto

Il dispositivo non si
avvia.

Spina di alimentazione
non inserita

Inserire la spina di alimentazione

danneggiato

Il cavo di alimentazione &

Sostituire il cavo di alimentazione

Danni alle prese

Seleziona un'altra presa

All'interno del sacchetto
non & stato creato |l
vuoto completo.

sacchetto non ¢ sigillata
da una striscia di
chiusura.

L'estremita di apertura del

Fissare I'apertura del sacchetto con il
dispositivo di bloccaggio.

La borsa presenta un
difetto.

Usa un'altra borsa

Sono presenti residui
nell'area di
sigillatura/chiusura.

Pulisci I'area di sigillatura e attendi che
sia asciutta prima di ripetere la
procedura.

Il coperchio non é chiuso
in modo sicuro.

Verificare la presenza di corpi estranei
nel coperchio o accertarsi che il
prodotto sigillato sottovuoto non abbia
superato la profondita della camera a
vuoto.

Nella borsa ci sono troppo
pochi oggetti.

Aggiungere gli elementi secondo
necessita

La busta non ¢ sigillata
correttamente.

Il surriscaldamento
eccessivo della striscia di
saldatura ha causato lo
scioglimento del
sacchetto.

Apri il coperchio del dispositivo e
lascialo raffreddare per qualche
minuto.

La guarnizione presenta
un difetto.

Sostituire la striscia di tenuta

La busta non puo
essere conservata

La borsa presenta un
difetto.

Trasferisci il tutto in un altro sacchetto;
avvolgi eventuali spigoli vivi all'interno
del sacchetto con carta da imballaggio.

sottovuoto dopo la
sigillatura.

Le perdite si verificano
nella giunzione di

saldatura a causa di

pieghe, detriti, olio o

Riaprire il sacchetto e pulire la parte
superiore interna; rimuovere eventuali
corpi estranei dalla striscia di saldatura

liquidi.

prima di sigillarlo.
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Informazioni della FCC:

ATTENZIONE: Modifiche o alterazioni non espressamente approvate dalla parte
responsabile della conformita potrebbero invalidare I'autorizzazione dell'utente
all'utilizzo dell'apparecchiatura!l

Questo dispositivo € conforme alla Parte 15 delle norme FCC. Il funzionamento &
soggetto alle seguenti due condizioni:

1) Questo prodotto pud causare interferenze dannose.

2) Questo prodotto deve accettare qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le
interferenze che potrebbero causare un funzionamento indesiderato.
AVVERTENZA: Qualsiasi modifica o alterazione a questo prodotto non
espressamente approvata dalla parte responsabile della conformita potrebbe
invalidare l'autorizzazione dell'utente a utilizzare il prodotto.

Nota: questo prodotto € stato testato ed € risultato conforme ai limiti per un
dispositivo digitale di Classe B ai sensi della Parte 15 delle norme FCC. Questi
limiti sono progettati per fornire una protezione ragionevole contro le interferenze
dannose in un'installazione residenziale.

Questo prodotto genera, utilizza e pud irradiare energia a radiofrequenza e, se non
installato e utilizzato in conformita con le istruzioni, pud causare interferenze
dannose alle comunicazioni radio. Tuttavia, non vi € alcuna garanzia che non si
verifichino interferenze in una particolare installazione. Se questo prodotto causa
interferenze dannose alla ricezione radio o televisiva, cosa che pud essere
determinata spegnendo e riaccendendo il prodotto, si consiglia all'utente di provare
a correggere l'interferenza adottando una o piu delle seguenti misure.

- Riorientare o riposizionare I'antenna ricevente.

- Aumentare la distanza tra il prodotto e il ricevitore.

- Collegare il prodotto a una presa di corrente su un circuito diverso da quello a cui
e collegato il ricevitore.

- Per assistenza, consultare il rivenditore o un tecnico radio/TV esperto.

Questo prodotto € soggetto alle disposizioni della Direttiva europea 2012/19/CE. ||
simbolo del bidone della spazzatura barrato indica che il prodotto richiede la
raccolta differenziata dei rifiuti nell'Unione Europea. Cio si applica al prodotto e a
tutti gli accessori contrassegnati con questo simbolo. | prodotti contrassegnati in
questo modo non possono essere smaltiti con i normali rifiuti domestici, ma
devono essere conferiti presso un punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Maquina de envasado al vacio

Modelo: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modelo: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

A 288

Estas son las instrucciones originales. Lea atentamente todas las instrucciones
del manual antes de utilizar el producto. VEVOR se reserva el derecho a
interpretar correctamente este manual de usuario.

El aspecto del producto puede variar con respecto al que usted recibio. Le
pedimos disculpas si no le informamos nuevamente sobre actualizaciones de
tecnologia o software de nuestro producto .

-1-



AWARNING

1. Antes de utilizar el aparato, lea atentamente y comprenda todas las
instrucciones de montaje y funcionamiento.

2. El incumplimiento de las normas de seguridad y otras precauciones
fundamentales de seguridad puede provocar lesiones personales graves.

Medidas generales de seguridad

1. Antes del primer uso, lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento y
familiaricese con los pasos clave.

2. Si se producen dafos debido a un uso inadecuado segun lo especificado, la
garantia quedara anulada y no seremos responsables de ninguna pérdida
indirecta.

3. No nos hacemos responsables de los dafos materiales ni de las lesiones
personales que resulten del uso indebido o del incumplimiento de las instrucciones
de seguridad. En tales casos, la garantia de calidad quedara anulada.

4. Para cumplir con los requisitos de seguridad y certificacion del producto, queda
estrictamente prohibida la modificacion, alteracion o desmontaje no autorizado del
producto.

5. Este producto no es un juguete y debe mantenerse fuera del alcance de los
ninos; tenga precaucion cuando haya nifios presentes.

6. Esta estrictamente prohibido rociar con agua directamente o sumergir el
producto, y su uso en areas humedas esta prohibido para prevenir riesgos de
descarga eléctrica.

7. Proteja los productos y accesorios de la humedad y evite la exposicion a
temperaturas extremas (demasiado altas o demasiado bajas).

8. Almacene correctamente los materiales de embalaje para evitar accidentes
causados por el juego de los nifos.

9. Evite caidas, impactos o compresion para prevenir dafos en el producto o
deterioro de su funcionamiento.

10. No coloque el equipo cerca de materiales inflamables o combustibles.

11. Esta maquina utiliza pelicula plastica o pelicula de aluminio-plastico como
consumibles para el envasado al vacio de alimentos en salsa, frutas, verduras
encurtidas, productos quimicos, farmacéuticos, componentes electronicos,
instrumentos de precision, metales raros y otros articulos. El envase es resistente
a la oxidacion y a la formaciéon de moho. Es especialmente adecuada para las
industrias del té, alimentaria y farmacéutica, y su uso se limita a productos
quimicos no peligrosos.



12. Si tiene motivos para creer que el dispositivo ya no funciona de forma segura,
desconéctelo inmediatamente y evite que se encienda accidentalmente.

13. El sistema puede considerarse inseguro para su funcionamiento en las
siguientes condiciones: —E| dispositivo muestra signos visibles de dano; —El
dispositivo ya no funciona; —Después de un almacenamiento prolongado en
condiciones adversas; — Expuesto a impactos severos durante el transporte.

Diagrama de supuestos

1
2
3
4 9
5 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Vacio C sobre 8 | Tarjeta de circuitos
2 | Viaje de silicona S 9 | Tira de sellado de cavidades
3 | Puerto de vacio 10 | Tira calefactora
4 | Panel de relleno 11 | Mango de maquina de vacio
5 | Dispositivo de sujecion de 12 | Tabla de visualizacion de la hora




bolsas

Panel de operaciones

13

Bomba de vacio

Manometro de vacio

14

Valvula electromagnética




Caracteristicas funcionales

1. Tiempo de aspiracién (VAC TIME): Muestra el tiempo de aspiracion configurado.
2. Tiempo de sellado (TIEMPO DE SELLADO): Muestra el ajuste del tiempo de
sellado.

3 . Boton de vacio y sellado (VAC&SEAL): Seleccione productos secos (DRY) o
productos humedos (WET) segun el articulo que se vaya a sellar al vacio.

4. Solo sellado (SOLO SELLADO): Cuenta unicamente con funcion de sellado, sin
capacidad de extraccion por vacio.

5. Boton de extraccion del recipiente (CANISTER): Se utiliza para evacuar el vacio
de los tanques de vacio, los frascos Mason (que requieren una tapa de vacio
compatible para frascos Mason) o las bolsas de vacio reutilizables a través de una

manguera de succion sin sellar.

* La duracion de la evacuacion oscila entre 16 y 99 segundos, recomendandose
generalmente entre 18 y 30 segundos .

6. Medidor de vacio (VACUUM METER): Muestra el nivel de vacio dentro de la
camara.

7. Boton "-": Reduce el tiempo de vacio o sellado.

8. Boton "+": Aumenta el vacio o el tiempo de sellado.

9. Botdn de ajuste (SET): Se utiliza para alternar entre la configuracion del tiempo

de vacio y la configuracion del tiempo de sellado.

* La duracién del vacio oscila entre 16 y 99 segundos, recomendandose generalmente
entre 30 y 45 segundos;

* La duraciéon del sellado oscila entre 2,0 y 6,0 segundos , recomendandose
generalmente entre 3,0 y 4,5 segundos.

10. Botdén de marinado (MARINATE): Cada pulsacion prolonga el tiempo de
marinado en 90 segundos, con un ciclo unico de 90 segundos (60 segundos de
extraccion al vacio + 30 segundos de espera). Duraciones disponibles: 90 s, 180 s,
270s,360s,450s,5405s,630s, 720 s, 810 s, 900 s, 990 s; valor predeterminado
recomendado: 540 s. Esta funcion solo realiza la extraccion al vacio sin sellar; la

duracion se ajusta mediante las teclas .
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» Esta caracteristica permite que el adobo penetre rapidamente en los alimentos. En
condiciones de vacio, ayuda a abrir los poros de los alimentos para una o6ptima
absorcién del sabor.

11. Botdn de inicio/pausa: El botdn de inicio/parada de la aspiradora.

1 2 3 4 5

VEVOR

VAC TIME

SEAL TIME DRY WET

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

L

MARINATE

9 10

11

Parametros del modelo

Modelo DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Voltaje CA 120V/60Hz CA 230V/50Hz | CA230V/50Hz | CA230V/50Hz
Temperatura de . . , . , . . .
, 5C ~407C 5C ~407C 5C ~407C 5C ~407C
trabajo
Longitud de sellado 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
Longitud de la tira de
290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
sellado
succion maxima -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
Tamano de la
cavidad 298x258x104 298x258x104 298x258x104 | 298x258x104
(Largo x Ancho x mm mm mm mm
Alto)




Vacio Dimensiones

de la camara 342x310%253 342x310%253 342x310%x253 | 342x310%x253
(Largo x Ancho x mm mm mm mm
Alto)

Declaracion de operacion

Paso 1: Conéctelo a la corriente y encienda el interruptor (Figura 1).

Figura 1

Paso 2: Coloque los articulos dentro de la bolsa (Figura 2), limpie y organice la
abertura de la bolsa para asegurar que se mantenga seca; fije la bolsa al
dispositivo de sujecion (Figura 3). Bajo ninguna circunstancia tire del dispositivo de

sujecion hacia arriba.

| Figura 3

Figura 2

Paso 3: Seleccione el modo seco o el modo humedo.

El dispositivo viene configurado por defecto en modo seco; con solo pulsar el
boton "VAC&SEAL" se cambia a modo humedo (Figura 4).

Alimentos aplicables en modo seco : Productos secos y alimentos solidos. con
poco caldo/salsa, por ejemplo, nueces, alimentos secos, arroz, harina, cereales,
bocadillos, carnes curadas, productos deshidratados y carnes con bajo contenido
de humedad, frutas, verduras y alimentos preparados, etc.

Alimentos aplicables en modo humedo: Adecuado para alimentos con alto
contenido de liquido, como salsas, encurtidos, ingredientes para sopas, etc.
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VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET
.

L
gg © 0 ¢

L SEAL ONLY CA STER

VACUUM METER @ @
SET

MARINATE Figura 4




HUMEDO : Tabla de referencia para el porcentaje de materiales humedos

envasados en bolsas.

Clasificacion de Baja viscosidad Viscosidad media Alta viscosidad
la viscosidad (Agua/ Sopa clara) (Sopa espesa) ( Gachas de calabaza)
Porcentaje
o ~58% =37% ~30%
maximo

Descripcion esquematica de la capacidad de la bolsa de vacio :

1. Linea roja cont———

Capacidad maxima de embolsado para sustancias de baja viscosidad

(p. €j., agua / sopa clara )

2. Linea azul discontiimm mm

Capacidad maxima de embolsado para sustancias de viscosidad moderada.

(p. €j., sopa espesa )

3. Linea discontinua ve=» = = = =

Capacidad maxima de envasado para alimentos de alta viscosidad gchematic Diagram

(p. €j., gachas de calabaza)

m— = 58%

———— % 3T%
..... = 30%

Vz7722277222277222222222722272222 27722777,

Paso 4: Configure la hora (consulte la Tabla 1).

4.1: Primero, ajuste el tiempo de aspiracion.

La maquina viene configurada por defecto para aspirar durante un tiempo

determinado. Utilice el botdn "+/-" para ajustar la duracion; se recomienda entre

30 y 45 segundos. Ajuste la duracion segun el tamafio de la bolsa de vacio,

comenzando con un valor bajo y aumentandolo gradualmente.

4.2: Vuelva a configurar el tiempo de sellado.

Utilice SET para seleccionar el tiempo de sellado (Figura 5) y ajuste la

duracion con "+/-"; el rango recomendado es de 3,0 a 4,5 segundos.

Ajuste el grosor de la bolsa de vacio segun sea necesario, comenzando con un

nivel bajo para evitar un calentamiento excesivo que pueda dafar la bolsa o el

tejido resistente a altas temperaturas.




4.3: Una vez configurados los ajustes de tiempo, cierre la tapa de la aspiradora.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

3.35

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

T
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figura 5
Tabla de referencia de tiempos de vacio y sellado (Tabla 1)
Tipo de Grosor de la bolsa ] . Tiempo de Tiempo de
] Tipo de material )
material (Una sola cara) vacio (s) sellado (s)
Bolsa de Productos secos 32-37 28-35
envasado al 8 trapos 3 mil Productos
vacio 38 -43 3.2-3.7
humedos
Bolsa de Productos secos 32-37 3.0-3.5
envasado al 10 hilos 4 mil
Productos
vacio 38 -43 3.5-4.0
humedos
Bolsa de Productos secos 34 -39 3.0-3.5
envasado al 12 hilos 5 mil
Productos
vacio ] 39-44 3.5-4.0
hiamedos
Bolsa
Productos secos 32-37 2.0-2.5
compuesta de
apel de
FI) p. . 8 hilos 3 mil Product
roductos
auminio’y , 38 — 43 2.0-25
pelicula himedos
transparente
Bol
olsa Productos secos 32-37 21-26
compuesta de .
I 10 trapos 4 mil Productos
bapel de , 38— 43 21-26
aluminio y humedos
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pelicula
transparente
Bol
olsa Productos secos 34 -39 26-3.1
compuesta de
apel de
FI) p. . 12 hilos 5 mil Product
.
aluminio y ,O uctos 39 _ 44 26-31
pelicula himedos
transparente
Una bolsa de Productos secos 32 -37 20-25
aceite de 8 hilos 3 mil
Productos
aluminio 38 -43 20-25
himedos
Una bolsa de Productos secos 32 -37 21-26
aceite de 10 hilos 4 mil
Productos
aluminio 38 -43 21-26
hiumedos
Una bolsa de Productos secos 34 -39 3.7-4.2
aceite de 12 trapos 5 mil
Productos
aluminio 39-44 37-42
hiumedos

Especificacion suplementaria :

Al envasar al vacio materiales humedos, asegurese de que la zona de sellado de
la bolsa de vacio permanezca seca y limpia.

* En condiciones de baja temperatura o invierno, prolongue el tiempo de sellado
entre 0,3 y 0,5 segundos para evitar uniones de soldadura deficientes;

Si el uso continuo prolongado provoca el sobrecalentamiento de la bolsa, reduzca
la duracion en 0,5-1 segundos segun corresponda.

Los tiempos sugeridos anteriormente son solo de referencia; ajustelos segun el
tamano de su bolsa y la capacidad del material.

Paso 5: Ponga en marcha la maquina de vacio.

5.1: Presione el botén de ini " en el panel de control para encender la
maquina de vacio (Figura 6).

5.2: Mientras mantiene presionado el botdn de inicio, presione manualmente
la parte frontal de la tapa de vacio durante 2 a 3 segundos, luego suéltela y espere

a que el equipo complete automaticamente el proceso de envasado.
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Nota: Se oira un "clic" cada vez que se encienda la bomba de vacio. Esto es

normal y no debe preocuparle.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

4o

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figura 6

Paso 6: Retire la bolsa de vacio e inspeccione la integridad del embalaje.
La cuenta regresiva llega a cero; al oir el sonido de liberacion de aire, el
envasado esta completo (Figura 7). Retire la bolsa para su inspeccién (Figura 8).
Si el resultado no es satisfactorio, puede ampliar el plazo y volver a

empaquetar.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

0.&3

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

t

SET MARINATE

Figura 7 Figura 8

Descripcion de la funcién de marinado:

Pulse el boton MARINATE para encender el indicador luminoso. Tras ajustar
la duracion del vacio, pulse el botdén de inicio/parada para comenzar el marinado.
El proceso finaliza al expirar el temporizador; puede cancelarse pulsando de
nuevo el botdn de inicio/parada durante el funcionamiento. Este modo solo realiza

la extraccion al vacio sin sellar (Figura 9).
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VAC TIME

540

S

VACUUM METER

VEVOR

SEAL TIME DRY

@ g ©

ANISTER

@...

MARINATE

Figura 9

Instrucciones para el marinado:

1. Coloca los ingredientes y la marinada en

un recipiente e introducelo en la camara.

2. Pulse el boton MARINATE para ajustar la
duracién de la operacion; cada pulsacion
aumenta o disminuye el tiempo en 90
segundos (incluyendo 60 segundos de
extraccién al vacio seguidos de 30 segundos
de reposo estatico). Los ajustes disponibles
son 90 s, 180 s, 270 s, 360 s, 450 s, 540 s,

630s,720s,810s,900sy 990 s.

3. Cierre la tapa, encienda el dispositivo y
presione la tapa durante 2-3 segundos;
luego, espere a que la cuenta regresiva

lleque a cero.

VEVOR

DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

VACTIME  SEALTIME

435

S) @I..

MARINATE

VACUUM METER

4. Abra la tapa para comprobar la eficacia del
curado; si no cumple con los estandares,
repita los pasos 2 y 3 para prolongar la
de
inmediatamente después de alcanzar el

duraciéon; retire la bolsa vacio

estandar requerido.
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Descripcion de la funcidén de evacuacién por vacio del recipiente:

Pulse el boton CANISTER para encender el indicador luminoso. Tras ajustar

la duracidn del vacio, pulse el boton de inicio/parada para comenzar el proceso.

Este finaliza al expirar el temporizador; puede volver a pulsar el boton de

inicio/parada durante el funcionamiento para cancelarlo. Este modo realiza

unicamente la extraccion al vacio sin sellado (Figura 10).

VAC TIME

L]
( :
VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @

VEVOR

SEAL TIME DRY WET

® & /e

SET MARINATE:

Figura 10
Procedimiento de evacuacion al vacio del contenedor:

1. Conecte un extremo de la manguera al
puerto de succion de vacio del dispositivo.

2. Instale la tapa del frasco Mason, alineando
el otro extremo de la manguera con la rejilla
de ventilacion de la tapa.
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3. Pulse el boton CANISTER para ajustar la | 4. Tras bombear durante 3 segundos, la
duracién del aspirado y, a continuacion, pulse | manguera se sujetara a la tapa del depdsito;
el boton de inicio/parada para activar la | suéltela y espere a que finalice el proceso. Si
maquina. no funciona, prolongue el tiempo e inténtelo

de nuevo.

Nota: Al realizar el sellado al vacio en depdsitos de vacio o bolsas de vacio reutilizables, no se
requiere una tapa Mason; simplemente alinee el puerto de la manguera con la abertura de vacio
del depésito/bolsa.

Instrucciones de aplicacion externa

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

&’
L

Figura 11 Figura 12

\4
4

Heating Strip

Para sellar articulos de mayor tamano que no quepan dentro de la camara,
puede colocar el cuerpo de la bolsa de vacio fuera de la camara y sellarla al vacio;

este método solo es aplicable a bolsas de vacio de malla.

1. Prepare una bolsa de vacio de malla (malla de una sola cara o de doble cara)
y coléquela en la posicion de extraccion externa de la maquina (véase la figura
11).
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2. Coloque la abertura de la bolsa de vacio entre la tira de silicona y la tira

calefactora (véase la figura 12);

3. Cierre la tapa de la aspiradora para asegurarse de que la bolsa quede bien

sujeta y no se deslice ni se suelte;
4. Ajustes: Tiempo de vacio, Tiempo de sellado;

5. Pulse el botén de inicio para comenzar el funcionamiento.

Lista de accesorios y especificaciones

Bolsa de vacio de
20x25 cm

Bolsa de vacio de| Cada , \ 2
1 6 ‘ tira calefactora
15x20 cm 30 § / pedazo
(2 tipos de '

bolsas)

Tela resistente a
2 Vacuum Sealer 1
2 altas 7 Instruction Manual instrucciones
pedazo pedazo
temperaturas

El tanque utiliza

1 una manguera de| 1
panel de relleno 8
pedazo PVC para su |pedazo

funcionamiento.
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Tapa de tarro
Mason al vacio

I El didmetro de la

Anillo de sellado 1 abertura grande 1

de cavidad |pedazo es de 86 mm. |pedazo

Diametro de
apertura

pequefio: 70 mm

linea eléctrica
pedazo

2
5 \/ fusible 10
> pedazo
Uso y precauciones de seguridad

1. Requisitos de embalaje:

1.1). Limpie la zona de sellado de la bolsa de liquido para asegurarse de que no
haya residuos ni suciedad.

1.2). El borde de sellado de la bolsa de vacio debe pasar a través de una tira
calefactora, y la abertura de la bolsa debe sujetarse al dispositivo de sujecion de la
bolsa; esta estrictamente prohibido doblar el sello.

1.3). La cantidad de ingredientes en la bolsa no debe ser insuficiente para evitar
que el aire quede atrapado debido a un sellado excesivo.

2. Ajuste de parametros:

2.1). Para maquinas nuevas: ajuste el nivel de vacio y el tiempo de sellado
gradualmente de bajo a alto durante la puesta en marcha.

2.2). Pliegues de sellado: Reduzca el tiempo de sellado; sellado deficiente:
Aumente el tiempo de sellado.

3. Procedimientos operativos:

3.1). Puede funcionar de forma continua; se recomienda un intervalo de
enfriamiento de 30 segundos entre dos operaciones.

3.2). La camara contiene residuos o derrames; limpiela antes de continuar con
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el procedimiento.
4. Contraindicaciones de seguridad:

Queda estrictamente prohibido envasar bebidas carbonatadas, alimentos
espumados, recipientes a alta presioén, liquidos corrosivos, sustancias inflamables
y explosivas, o productos propensos a la expansion.

5. Nota: Se oira un "clic" cada vez que se encienda la bomba de vacio. Esto es
normal y no debe preocuparle.
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Método de mantenimiento

1. Cuidados diarios después de su uso:

1.1). Elimine los residuos, el agua estancada vy el liquido de la cavidad; limpie
las paredes internas de la cavidad, las tiras de sellado, las tiras de compresion de
silicona y los anillos de sellado de la cubierta de vacio con un pafo limpio para
asegurarse de que estén libres de manchas de aceite y residuos.

1.2). Limpie la superficie del banco de trabajo y el exterior de la carcasa de la
maquina. No enjuague la unidad completa directamente con agua para evitar que
la entrada de agua danie los circuitos o la bomba de vacio.

1.3). Inspeccione la tira de silicona de sellado y el pafo resistente a altas
temperaturas para detectar dafos, arrugas o ennegrecimiento; reemplacelos
inmediatamente si estan danados.

2. Mantenimiento semanal:

2.1). Inspeccione el anillo de sellado de la tapa de vacio para detectar signos de
envejecimiento, deformacion o fugas de aire; reemplacelo inmediatamente si se
produce una grieta debido al envejecimiento.

2.2). Limpie el polvo de los botones y las ranuras del panel de control para
garantizar la sensibilidad de los botones.

3. Mantenimiento de parada prolongada:

Tras apagar el aparato, cubralo con una tapa antipolvo y guardelo en un lugar
seco Yy bien ventilado para evitar la oxidacion provocada por la humedad.

4. Método para reemplazar el tejido resistente a altas temperaturas:
1. Primero, apague la maquina. Una | 2. Retire el pafo resistente al calor
vez que el elemento calefactor se haya | viejo.

enfriado, retirelo.
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4

3. Aplique cinta adhesiva de doble cara
en ambos lados de la tira calefactora vy,
a continuacion, coloque el nuevo pafo
resistente a altas temperaturas.

!

4. Vuelva a colocar la resistencia
calefactora en su posicion original.

5. Como reemplazar un fusible:

1. Localiza la toma de corriente en la
parte trasera.

2. Haga palanca para abrir la ranura.
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3. Retire el fusible de repuesto y|4. Después de reemplazar el fusible,
sustituya el dafado. vuelva a instalarlo en el zécalo.
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Lista de verificacion para el diagnéstico de fallas

Enganche

Posibles razones

Error correcto

El dispositivo no puede
arrancar.

El enchufe de
alimentaciéon no esta
conectado.

Inserte el enchufe de alimentacion

El cable de alimentacion
esta danado.

Reemplace el cable de alimentacion

Daios en el enchufe

Seleccione otro enchufe

No se ha logrado
establecer un vacio
completo dentro de la
bolsa.

El extremo de apertura de
la bolsa no esta sellado
con una tira de sellado.

Asegure la abertura de la bolsa con el
dispositivo de sujecion de bolsas.

La bolsa tiene un defecto.

Usa otra bolsa

Se observan residuos en
la zona de
sellado/recubrimiento.

Limpie la zona de sellado y espere a
que se seque antes de repetir el
procedimiento.

La tapa no esta bien
cerrada.

Compruebe que no haya objetos
extrafnos en el interior de la tapa o que
el producto envasado al vacio no la
haya introducido mas alla de la
profundidad de la camara de vacio.

Hay muy pocos articulos
en la bolsa.

Agregue articulos segun sea necesario

La bolsa no esta bien
sellada.

El calentamiento excesivo
de la tira de sellado
provoco que la bolsa se
derritiera.

Abra la tapa del dispositivo y déjelo
enfriar durante unos minutos.

La tira de sellado tiene un
defecto.

Reemplace la tira de sellado

La bolsa no se puede
almacenar al vacio
después de sellarla.

La bolsa tiene un defecto.

Pasa a otra bolsa; envuelve cualquier
borde afilado dentro de la bolsa con
papel de embalaje.

Las fugas se producen en
la junta de soldadura
debido a pliegues,
residuos, aceite o
liquidos.

Vuelva a abrir la bolsa y limpie la parte
superior del interior; retire cualquier
objeto extrafio de la tira de soldadura
antes de sellarla.
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Informacién de la FCC:

PRECAUCION: jLos cambios o modificaciones no aprobados expresamente por la
parte responsable del cumplimiento podrian anular la autorizacién del usuario para
operar el equipo!

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Normas de la FCC. Su
funcionamiento esta sujeto a las dos condiciones siguientes:

1) Este producto puede causar interferencias perjudiciales.

2) Este producto debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluyendo la que
pueda causar un funcionamiento no deseado.

ADVERTENCIA: Los cambios o modificaciones a este producto que no estén
expresamente aprobados por la parte responsable del cumplimiento podrian
anular la autorizacion del usuario para operar el producto.

Nota: Este producto ha sido probado y cumple con los limites para un dispositivo
digital de Clase B segun la Parte 15 de las Normas de la FCC. Estos limites estan
disefiados para brindar una proteccion razonable contra interferencias
perjudiciales en una instalacion residencial.

Este producto genera, utiliza y puede irradiar energia de radiofrecuencia, y si no
se instala y utiliza de acuerdo con las instrucciones, puede causar interferencias
perjudiciales en las radiocomunicaciones. Sin embargo, no se garantiza que no se
produzcan interferencias en una instalacion en particular. Si este producto causa
interferencias perjudiciales en la recepcion de radio o television, lo cual se puede
determinar encendiendo y apagando el producto, se recomienda al usuario que
intente corregir la interferencia mediante una o mas de las siguientes medidas.

* Reoriente o reubique la antena receptora.

* Aumentar la distancia entre el producto y el receptor.

» Conecte el producto a una toma de corriente de un circuito diferente al que esta
conectado el receptor.

* Consulte al distribuidor o a un técnico de radio/televisién experimentado para
obtener ayuda.

Este producto esta sujeto a lo dispuesto en la Directiva europea 2012/19/CE. El
simbolo de un contenedor de basura tachado indica que el producto requiere una
recogida selectiva de residuos en la Union Europea. Esto se aplica al producto y a
todos los accesorios marcados con este simbolo. Los productos marcados de esta
manera no deben desecharse con la basura doméstica normal, sino que deben
llevarse a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos.
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Maszyna do pakowania

prozniowego
Modelu: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modelu: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

DRY WET
VACASEAL SEALOMLY  CANISTER

To jest oryginalna instrukcja. Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac
wszystkie instrukcje. VEVOR zastrzega sobie prawo do jednoznacznej
interpretaciji instrukcji obstugi.

Wyglad produktu bedzie zalezat od otrzymanego produktu. Prosimy o
wyrozumiatos¢, ale nie bedziemy Panstwa ponownie informowac o
aktualizacjach technologicznych lub oprogramowania naszego produktu .
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AWARNING

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy uwaznie przeczyta¢ i zrozumieC
wszystkie instrukcje dotyczgce montazu i obstugi.

2. Nieprzestrzeganie przepisow bezpieczenstwa i innych podstawowych srodkoéw
ostroznosci moze skutkowa¢ powaznymi obrazeniami ciata.

Ogodlne srodki bezpieczenstwa

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie przeczytaC instrukcje obstugi i
zapoznac sie z najwazniejszymi krokami.

2. W przypadku uszkodzenia spowodowanego niewtasciwym uzytkowaniem
zgodnie ze specyfikacjg, gwarancja ulega wygasnieciu, a my nie ponosimy
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty posrednie.

3. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody materialne ani obrazenia ciata
wynikajgce z niewfasciwego uzytkowania Iub nieprzestrzegania instrukcji
bezpieczenstwa. W takich przypadkach gwarancja/gwarancja jakosci traci
waznosc.

4. Aby spetni¢ wymagania bezpieczehnstwa i certyfikacji produktu, wszelkie
nieautoryzowane modyfikacje, zmiany Ilub demontaz produktu sg surowo
zabronione.

5. Produkt nie jest zabawkag i musi byC przechowywany poza zasiegiem dzieci.
Nalezy zachowac ostroznos¢ w obecnosci dzieci.

6. Ze wzgledu na ryzyko porazenia prgdem elektrycznym, zabrania sie
bezposredniego spryskiwania produktu wodg lub zanurzania go w wodzie.
Ponadto, w celu unikniecia ryzyka porazenia prgdem elektrycznym, zabrania sie
jego stosowania w wilgotnych pomieszczeniach.

7. Chron produkty i akcesoria przed wilgocig i unikaj wystawiania ich na dziatanie
ekstremalnych temperatur (zbyt wysokich lub zbyt niskich).

8. Przechowuj materiaty opakowaniowe prawidtowo, aby zapobiec wypadkom
spowodowanym zabawg dzieci.

9. Unikaj upadkow, uderzen i sciskania, aby zapobiec uszkodzeniu produktu lub
pogorszeniu jego funkcjonalnosci.

10. Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu materiatow tatwopalnych lub
wybuchowych.

11. Ta maszyna wykorzystuje folie plastikowg lub folie aluminiowo-plastikowg jako
materiaty eksploatacyjne do pakowania prozniowego zywnosci na bazie sosow,
owocow, marynowanych warzyw, chemikaliow, produktow farmaceutycznych,
podzespotow elektronicznych, instrumentow precyzyjnych, metali rzadkich i innych
artykutdéw. Opakowanie produktu jest odporne na utlenianie i powstawanie plesni.
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Jest ono szczegolnie odpowiednie dla przemystu herbacianego, spozywczego i
farmaceutycznego, a jego zawartos¢ ogranicza sie do substancji chemicznych
niebedgcych substancjami niebezpiecznymi.

12. Jesli masz powody sgdzi¢, ze urzgdzenie nie dziata bezpiecznie, natychmiast
je odtacz i nie dopus¢ do jego przypadkowego uruchomienia.

13. System moze by¢ uznany za niebezpieczny w obstudze w nastepujgcych
warunkach: — Urzgdzenie nosi widoczne slady uszkodzen; — Urzadzenie nie dziata;
—Po dtugotrwatym przechowywaniu w niekorzystnych warunkach; — Narazone na
silne uderzenia podczas transportu.

Diagram zatozenia

1
2
3
4 9
5 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Odkurzacz C ponad 8 | Ptytka drukowana
2 | Silikonowy wylgcznik S 9 | Uszczelnianie wnek S trip
3 | Port prozniowy 10 | Pasek grzewczy




. Uchwyt maszyny
Panel wypetniajgcy 11 o .
prézniowe;j

Urzadzenie do zaciskania o _

) 12 | Tabela wyswietlania czasu
workow
Panel operacyjny 13 | Pompa prézniowa
Wakuometr 14 | Zawor elektromagnetyczny




Charakterystyka funkcjonalna

1. Czas prozni (VAC TIME): Wyswietla ustawienie czasu prozni.

2. Czas zgrzewania (SEAL TIME): Wyswietla ustawienie czasu zgrzewania.

3 . Przycisk prézniowego i uszczelniania (VAC&SEAL): Wybierz produkty suche
(DRY) lub mokre (WET) w zaleznosci od tego, jaki produkt ma by¢ pakowany
prézniowo.

4. Tylko uszczelnianie (SEAL ONLY): Oferuje wytgcznie funkcje uszczelniania, bez
mozliwosci ekstrakcji prozniowe.

5. Przycisk pobierania powietrza z pojemnika (CANISTER): Stuzy do usuwania
prézni ze zbiornikow prozniowych, stoikdbw Masona (wymagajgcych odpowiedniej
pokrywki do stoika Masona) lub wielokrotnego uzytku workéw prozniowych za

pomocg weza ssgcego bez koniecznosci uszczelniania.

* Czas ewakuacji wynosi od 16 do 99 sekund, przy czym zaleca sie zazwyczaj 18-30

sekund .
6. Miernik prozni (VACUUM METER): Wyswietla poziom prézni wewngtrz komory.
7. Przycisk ,—": Skro¢ czas odkurzania lub zgrzewania.
8. Przycisk ,+": Zwieksza czas odkurzania lub zgrzewania.
9. Przycisk ustawien (SET): Stuzy do przetgczania miedzy ustawieniami czasu

prozni i ustawieniami czasu zgrzewania.

» Czas trwania prézni wynosi od 16 do 99 sekund, przy czym zaleca sie zazwyczaj 30-45
sekund;

» Czas zgrzewania wynosi od 2,0 do 6,0 sekund, przy czym zaleca si¢ zazwyczaj czas od
3,0 do 4,5 sekundy.

10. Przycisk marynowania (MARINATE): Kazde nacisniecie wydtuza czas
marynowania o 90 sekund, przy czym pojedynczy cykl trwa 90 sekund (60 sekund
ekstrakcji prozniowej + 30 sekund oczekiwania). Dostepne czasy marynowania: 90
s,180s,270s,360s,450s,540s,630s, 720 s, 810 s, 900 s, 990 s; domysinie
zalecany: 540 s. Funkcja ta wykonuje tylko ekstrakcje prozniowg bez zgrzewania;

czas marynowania mozna regulowac przyciskami =.



» Ta funkcja pozwala marynacie szybko wnika¢ w zywnosé. W warunkach prézniowych
pomaga otworzy¢ pory zywnosci, zapewniajac optymalng absorpcje smaku.

11. Przycisk Start/Pauza: Przycisk start/stop odkurzacza.

1 2 3 4 5

VEVOR

VAC TIME

SEAL TIME DRY WET

VAC&SEAL

L

SEAL ONLY

MARINATE

10

CANISTER

11

Parametry modelu

Model DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Napiecie AC120V/60Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz | AC230V/50Hz
Temperatura pracy 5C ~40C 5C ~40C 5C ~40C 5C ~40C
Dtugosc¢
o 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
uszczelnienia
Dtugosc paska
. 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
uszczelniajgcego
Maksymalne ssanie -100kPa -100kPa -100kPa -100kPa
Rozmiar wneki
(Dtugosc¢ x 298x258x104 298x258x104 298%x258x104 | 298x258x104
Szerokos¢ x mm mm mm mm

Wysokos¢)




Préznia Wymiary
komory
. 342x310%253 342x310%253 342x310x253 | 342x310%253
(Dtugosé¢ x
mm mm mm mm
Szerokos¢ x
Wysokos¢)

Deklaracja operaciji

Krok 1: Podtgcz urzadzenie do zasilania i wigcz przetgcznik (rysunek 1).

Rysunek 1
Krok 2: Umiesc¢ przedmioty w torbie (rysunek 2), wyczys¢ i uporzadkuj otwor torby,
aby zapewni¢ suchosc¢; zamocuj torbe w urzgdzeniu zaciskowym (rysunek 3). Pod

zadnym pozorem nie ciggnij urzadzenia zaciskowego do gory.

Rysunek 2 | . Rysunek 3

Krok 3: Wybierz tryb suszenia lub tryb mokro.

Urzadzenie domysinie pracuje w trybie suchym; pojedyncze klikniecie przycisku
~VAC&SEAL” przetgcza je w tryb mokry (rysunek 4).

Tryb suchy Dotyczy zywnosci : Produkty suche i zywnosc¢ stata z matym
bulion/sos, np. orzechy, suszona zywnos$¢, ryz, magka, zboza, przekgski, wedliny,
produkty odwodnione oraz mieso o niskiej zawartosci wilgoci, owoce, warzywa
oraz przetwory spozywcze itp .

Tryb mokry — odpowiedni do zywnosci o duzej zawartosci ptyndw, np. sosow,
produktéw kiszonych, sktadnikow zup itp.




VAC TIME SEAL TIME

VACUUM METER

Rysunek 4




WET : Tabela referencyjna dla procentowej zawartosci mokrych
materialow pakowanych w worki

o Niska lepkos¢ . . . .
Klasyfikacja Srednia lepkos¢ Wysoka lepkosc¢
o ( Woda / Klarowna , )
lepkosci (Gesta zupa) ( Owsianka dyniowa)
zupa )
Maksymalny
=~58% =37% =30%
procent

Schematyczny opis pojemnosci worka prézniowego :

1. Ciggta czerwor——
Maksymalna pojemnos¢ pakowania substancji o niskiej lepkosci

np . Woda / Klarowna zupa )

2. Niebieska linia przcim mm =

Maksymalna pojemnos¢ workowania dla substancji o sredniej lepkosci

m— = 58%

- % 37%

(np. Gesta zupa) = et

3. Zielona linia przeryw=s = = = =

Maksymalna pojemnos¢ pakowania w przypadku zywno$ci o duzej lephQs6istic Diaaram

(np. owsianka dyniowa )

Krok 4: Ustaw czas (patrz Tabela 1).

4.1: Najpierw ustaw czas odkurzania

Urzadzenie domysinie ustawia czas odkurzania. Uzyj przycisku ,+/-", aby
dostosowac czas; zalecany czas to 30—45 sekund. Dostosuj czas w zaleznosci
od rozmiaru worka prézniowego, zaczynajgc od niskiego ustawienia i stopniowo

je zwiekszajac.

4.2: Ponownie ustaw czas zgrzewania
Za pomocg przycisku SET wybierz czas zgrzewania (rysunek 5) i dostosuj
czas trwania za pomocg przyciskéw ,+/-"; zalecany zakres wynosi 3,0-4,5
sekundy.
Odpowiednio dopasuj grubos¢ worka prézniowego, zaczynajgc od niskiego
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poziomu, aby zapobiec nadmiernemu nagrzaniu, ktére moze uszkodzi¢ worek lub

tkanine odporng na wysokg temperature.

4.3: Po ustawieniu czasu zamknij pokrywe odkurzacza.

VAC TIME

VACUUM METER

SEAL TIME
Ll

3. 5

SET

Rysunek 5

DRY WET

L]

VAC&SEAL

VEVOR

SEAL ONLY CANISTER

O ® 68

MARINATE

Tabela referencyjna czasu prozni i zgrzewania (Tabela 1)

Rodzaj Grubosé¢ torby . . o Czas
] Rodzaj materiatu|Czas prozni (s) .
materiatu (Jednostronna) zgrzewania (s)
Torba do Ciata sypkie 32 -37 28-35
pakowania 8 watki 3 miliony
prézniowego Towary mokre 38 -43 3.2-3.7
Torba do Ciata sypkie 32 -37 3.0-3.5
pakowania 10 watkow | 4 miliony
prézniowego Towary mokre 38 -43 3.5-4.0
Torba do Ciata sypkie 34-39 3.0-35
pakowania 12 watkdéw | 5 milionow
prézniowego Towary mokre 39-44 3.5-4.0
Torb
orba Ciata sypkie 3237 20-25
kompozytowa z
folii aluminiowej /| 8 watkow 3 miliony
przezroczystej Towary mokre 38 -43 20-25
folii
Torba 10 watki 4 miliony Ciata sypkie 32 - 37 21-26
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kompozytowa z
folii aluminiowej /
. Towary mokre 38 -43 21-26
przezroczyste;j
folii
Torba Ciata sypkie 34 - 39 26-3.1
kompozytowa z
folii aluminiowej /| 12 watkéw | 5 milionéw
przezroczyste;j Towary mokre 39-44 26-3.1
folii
Worek z olejem Ciata sypkie 32 - 37 20-2,5
aluminiowym 8 watkow 3 miliony
F Towary mokre 38 —43 20-2,5
Worek z olejem Ciata sypkie 32 - 37 21-26
aluminiowym 10 watkdéw 4 miliony
F Towary mokre 38 —43 21-26
Worek z olejem Ciata sypkie 34 -39 3.7-4.2
aluminiowym 12 watki 5 milionéw
F Towary mokre 39-44 3.7-4.2

Specyfikacja uzupetniajgca :

‘Podczas pakowania prézniowego mokrych materiatdw nalezy upewnic sie, ze
obszar zgrzewania worka prozniowego pozostaje suchy i czysty.

‘W niskich temperaturach lub w warunkach zimowych nalezy wydluzy¢ czas
uszczelniania o 0,3-0,5 sekundy, aby zapobiec powstawaniu stabych potgczen
lutowanych;

Jezeli dtugotrwate, ciggte uzytkowanie spowoduje przegrzanie torby, nalezy
skroci¢ czas nagrzewania o 0,5—1 sekunde.

Podane wyzej sugerowane czasy majg charakter poglagdowy. Prosze je
dostosowac do rozmiaru torby i pojemnosci materiatu.

Krok 5: Uruchom urzgdzenie prozniowe.
5.1: Nacisnij przycisk start ,, ” nelu sterowania, aby uruchomi¢ odkurzacz
(rysunek 6).
5.2: Naciskajgc przycisk start, nacisnij recznie przednig czesS¢ pokrywy
prozniowej na 2-3 sekundy, a nastepnie zwolnij i poczekaj, az urzgdzenie
-11 -



automatycznie zakonczy proces pakowania.
Uwaga: Przy kazdym uruchomieniu pompy prézniowej bedzie stychac¢ dzwiek

»Klikniecia”. Jest to normalne dziatanie urzgdzenia i nie wymaga uwagi.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME WET

. VAC&SEAL SEAL OMLY CANISTER

VACUUM METER @ @ . .

MARINATE

Rysunek 6
Krok 6: Wyjmij worek prozniowy i sprawdz integralnos¢ opakowania.

Odliczanie dobiegnie konca; po ustyszeniu dzwieku wypuszczanego
powietrza pakowanie jest zakonczone (rysunek 7). Wyjmij worek w celu
sprawdzenia (rysunek 8).

Jesli efekt koncowy nie jest zadowalajgcy, mozna wydtuzy¢ czas i ponownie

zapakowac.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY  WET

¥

VACESEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @
SET

MARINATE

Rysunek 7 Rysunek 8

Opis funkcji marynowania:

Nacisnij przycisk MARINATE , aby zaswiecita sie kontrolka. Po ustawieniu
czasu prozni, nacisnij przycisk start/stop, aby rozpoczgé marynowanie. Proces
konczy sie po uptywie ustawionego czasu; mozna go anulowac, naciskajgc
ponownie przycisk start/stop podczas pracy. W tym trybie odbywa sie tylko

odsysanie prozniowe bez zgrzewania (rysunek 9).
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VAC TIME

VACUUM METER

5S40
© ® @

CANISTER

MARINATE

Rysunek 9

Instrukcje dotyczgce marynowania:

1. Skfadniki i marynate wtozy¢ do pojemnika i
wiozy¢€ go do komory.

przycisk MARINATE

dostosowaC czas trwania operacji;

2. Naci$nij aby
kazde

nacisniecie wydtuza lub skraca czas o 90

sekund (w tym 60 sekund ekstrakcji
prézniowej, a nastepnie 30 sekund
statycznego odpoczynku). Dostepne

ustawieniato 90 s, 180 s, 270 s, 360 s, 450 s,
540s,630s,720s,810 s, 900 s i 990 s.

3. Zamknij pokrywe, uruchom urzgdzenie i

pokrywe na 2-3
nastepnie zaczekaj, az odliczanie dojdzie do

nacisnij sekundy, a

Zera.

VEVOR

VACTIME  SEALTIME DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

MARINATE

435
© ®®

VACUUM METER

4. Otworz

skutecznosé

pokrywe, aby sprawdzi¢

utwardzania. W przypadku
niezadowalajgcych wynikdw powtorz kroki
2-3, aby wydluzy¢ czas utwardzania. Po
standardu

osiggnieciu wymaganego

niezwtocznie wyjmij worek prézniowy.
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Opis funkcji ewakuacji prézniowej pojemnika:

Nacisnij przycisk CANISTER , aby zapali¢ kontrolke. Po ustawieniu czasu
trwania odkurzania nacisnij przycisk start/stop, aby rozpoczg¢ prace. Proces
konczy sie po uptywie ustawionego czasu; mozesz nacisng¢ przycisk start/stop
ponownie podczas pracy, aby anulowac¢. W tym trybie wykonywana jest tylko

odkurzanie t
\V/3V[a]~]

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

30

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @

SET MARINATE:

Rysunek 10
Procedura ewakuacji pojemnika prézniowego:
1. Podigcz jeden koniec weza do portu | 2. Zatoz pokrywke stoika Mason, wyréwnujgc

s$sgcego urzgdzenia. drugi koniec weza z otworem wentylacyjnym
pokrywki.
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3. Nacisnij przycisk CANISTER
dostosowa¢ czas trwania odkurzania, a | pokrywe zbiornika; pus¢ go i poczekaj na

, aby | 4. Po 3 sekundach pompowania wgz chwyci

nastepnie nacisnij przycisk start/stop, aby | zakonczenie pompowania. Jesli to nie
wigczy€ urzgdzenie. pomoze, wydiuz czas pompowania i sprobuj

ponownie.

Uwaga: Podczas uszczelniania prézniowego zbiornikow prozniowych lub wielokrotnego uzytku
workéw proézniowych nie jest wymagana pokrywa Masona; wystarczy wyréwnac otwér weza z
otworem prézniowym zbiornika/worka.

Instrukcje dotyczace aplikacji zewnetrznej

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

&’
L

Rysunek 11 Rysunek 12

\4
4

Heating Strip

W przypadku uszczelniania wiekszych przedmiotéw, ktore nie mieszczg sie w
komorze, mozna umiesciC korpus worka prozniowego na zewngtrz komory i
uszczelnic go prozniowo; metoda ta ma zastosowanie wytgcznie w przypadku

workow prozniowych siatkowych.

1. Przygotuj worek prozniowy z siatki (z siatkg jednostronng lub dwustronng) i

umies¢ go w zewnetrznej pozycji wyciggowej urzgdzenia (patrz rysunek 11).
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2. Umiesc¢ otwor worka prozniowego pomiedzy paskiem silikonowym a paskiem

grzewczym (patrz rysunek 12);

3. Zamknij pokrywe odkurzacza, aby upewniC sie, ze worek jest bezpiecznie

zamocowany i nie slizga sie ani nie luzuje;
4. Ustawienia regulaciji: czas prozni, czas zgrzewania;

5. Nacisnij przycisk start, aby rozpoczg¢ dziatanie.

Lista akcesoriow i specyfikacje

Worek prozniowy

20x25 cm -
Kazdy , 2
1 Worek prozniowy 6 / pasek grzejny
30 sztuka
15x20 cm :

(2 rodzaje toreb)

Tkanina 2 Vacuum Sealer 1
2 7 Instruction Manual instrukcje
wysokotemperaturowa|sztuka sztuka
Do dziatania
1 zbiornika 1
3 panel wypetniajgcy 8
sztuka wykorzystywany |sztuka

jest waz PCV.
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Pokrywka stoika
prézniowego
Masona
Pierscien 1 Srednica duzego| 1

uszczelniajgcy wneki |sztuka otworu wynosi 86|sztuka

mm.
Mata Srednica

otworu: 70 mm

linia 1

energetyczna |sztuka

2
5 bezpiecznik 10
> sztuka

Srodki ostroznosci dotyczace uzytkowania i bezpieczenstwa

1. Wymagania dotyczace opakowania:

1.1). Wytrzyj uszczelnienie worka z ptynem, aby upewnic sie, ze nie ma na nim
zadnych pozostatosci ani zanieczyszczen.

1.2). Krawedz zgrzewu worka prozniowego musi przechodzi¢ przez pasek
grzewczy, a otwor worka musi byC zacisniety w urzgdzeniu zaciskajgcym worek;
zagiecie zgrzewu jest surowo zabronione.

1.3). llos¢ sktadnikdw w torebce nie powinna byé zbyt mata, aby zapobiec
uwiezieniu powietrza na skutek nadmiernego uszczelnienia.

2. Regulacja parametrow:

2.1). W przypadku nowych maszyn: podczas debugowania nalezy stopniowo
regulowac poziom podcisnienia i czas zgrzewania, od niskiego do wysokiego.

2.2). Zagniecenia przy zgrzewaniu: Skro¢ czas zgrzewania; stabe zgrzewanie:
Wydtuz czas zgrzewania.

3. Procedury operacyjne:

3.1). Urzadzenie moze pracowa¢ w sposob ciggty; zaleca sie zachowanie
30-sekundowej przerwy w schtadzaniu pomiedzy kolejnymi operacjami.

3.2). Jezeli w komorze znajdujg sie pozostatosci lub wycieki, nalezy jg oczyscic
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przed przystgpieniem do zabiegu.
4. Przeciwwskazania dotyczace bezpieczenstwa:

Pakowanie napojow gazowanych, spienionej zywnosci, pojemnikow
wysokocisnieniowych, cieczy zrgcych, substancji tatwopalnych i wybuchowych lub
produktow podatnych na rozszerzanie sie jest surowo zabronione.

5. Uwaga: Przy kazdym uruchomieniu pompy prézniowej bedzie stycha¢ dzwiek
»Klikniecia”. Jest to normalne dziatanie urzgdzenia i nie wymaga uwagi.
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Metoda konserwaciji

1. Codzienna pielegnacja po uzyciu:

1.1). Usun pozostatosci, stojgcg wode i ciecz z wneki; przetrzyj wewnetrzne
Scianki wneki, paski uszczelniajgce, silikonowe paski kompresyjne i pierscienie
uszczelniajgce pokrywy prozniowej czystg szmatkg, aby upewnic sie, ze nie ma na
nich plam oleju ani zanieczyszczen.

1.2). Wyczys$¢ powierzchnie stotu roboczego i zewnetrzng czes¢ obudowy
maszyny. Nie sptukuj catego urzgdzenia bezposrednio wodg, aby zapobiec
uszkodzeniu obwodow lub pompy prézniowej przez przedostanie sie wody.

1.3). Sprawdz, czy silikonowy pasek uszczelniajgcy i sciereczka odporna na
wysokie temperatury nie sg uszkodzone, pomarszczone lub zaczernione; w
przypadku uszkodzenia nalezy je natychmiast wymienic.

2. Konserwacja tygodniowa:

2.1). Sprawdz, czy na pierscieniu uszczelniajgcym pokrywy prozniowej nie widac
oznak starzenia, odksztatcenia lub nieszczelnosci; w przypadku pekniecia
spowodowanego starzeniem sie pierscienia nalezy go natychmiast wymienic.

2.2). Wyczysc przyciski i szczeliny na panelu sterowania z kurzu, aby zapewnié
odpowiednig czutosc przyciskow.

3. Konserwacja podczas diugotrwatego wylaczenia:

Po wytgczeniu zasilania przykryj pokrywa chronigcg przed kurzem i przechowu;
w suchym, dobrze wentylowanym pomieszczeniu, aby zapobiec rdzewieniu pod
wptywem wilgoci.

4. Metoda wymiany tkaniny wysokotemperaturowej:
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1. Najpierw wylgcz urzadzenie. Po
ostygnieciu elementu grzejnego wyjmij
go.

4

2. Zdejmij starg, odporng na ciepto
tkanine.

3. Przyklej tasme dwustronng po obu

stronach  paska grzewczego, a
nastepnie przymocuj nowg tkanine
wysokotemperaturowa.

N

4. UmieS¢ pasek
pierwotnym potozeniu.

grzewczy W

5. Jak wymieni¢ bezpiecznik:

1. Znajdz gniazdo zasilania z tytu.

2. Podwaz szczeline.
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3. Wyjmij zapasowy bezpiecznik i|4. Po wymianie bezpiecznika nalezy go
wymien uszkodzony. ponownie zamontowac¢ w gniezdzie.
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Lista kontrolna diagnostyki usterek

Swedzenie

Mozliwe przyczyny

Popraw biad

Urzgdzenia nie mozna
uruchomic.

Wtyczka zasilania nie jest
podfgczona

Witéz wtyczke zasilajgcg

Kabel zasilajgcy jest
uszkodzony

Wymieh przewdd zasilajgcy

Uszkodzenie gniazda

Wybierz inne gniazdo

Nie udato sie wytworzy¢
catkowitej prozni
wewnatrz torby.

Otwarcie torby nie jest
zabezpieczone paskiem
uszczelniajgcym.

Zabezpiecz otwor worka za pomocg
urzgdzenia zaciskowego.

Torba ma wade.

Uzyj innej torby

Pozostatosci sg obecne w
obszarze
uszczelnienia/obudowy.

Oczys$¢ miejsce uszczelnienia i
odczekaj, az wyschnie, zanim
powtdrzysz procedure.

Pokrywa nie jest dobrze
zamknieta.

Sprawdz, czy w otoczeniu pokrywy nie
znajdujg sie zadne obce przedmioty i
czy produkt pakowany prézniowo nie

wystaje poza gtebokos¢ komory
prozniowej.

W torbie jest za mato
przedmiotéw.

Dodawaj elementy wedtug potrzeb

Torba nie jest
odpowiednio zamknieta.

Nadmierne podgrzanie

paska uszczelniajgcego

spowodowato stopienie
sie torebki.

Otworz pokrywe urzgdzenia i pozwol
mu ostygngc¢ przez kilka minut

Pasek uszczelniajgcy jest
uszkodzony.

Wymieh pasek uszczelniajgcy

Po zamknieciu worka
nie mozna
przechowywac go w
prozni.

Torba ma wade.

Przenies do innej torby i owin ostre
krawedzie wewnatrz torby papierem
pakowym

Wyciek nastepuje w
miejscu spoiny z powodu
fatd, zanieczyszczen,
oleju lub cieczy.

Przed zamknieciem nalezy ponownie
otworzy¢ worek i wyczyscic jego gorng
czesc; nalezy usung¢ wszelkie ciata
obce z paska spawalniczego.
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Informacje FCC:

UWAGA: Zmiany lub modyfikacje, na ktére nie wyrazita wyraznej zgody strona
odpowiedzialna za zgodnos¢, mogg spowodowac uniewaznienie prawa
uzytkownika do korzystania ze sprzetu!

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepisow FCC. Jego eksploatacja
podlega dwém nastepujgcym warunkom:

1) Ten produkt moze powodowac szkodliwe zaktocenia.

2) Produkt ten musi by¢ odporny na wszelkie zaktdcenia, w tym zaktocenia
mogagce powodowac niepozgdane dziatanie.

OSTRZEZENIE: Wszelkie zmiany lub modyfikacje tego produktu, ktére nie zostaty
wyraznie zatwierdzone przez strone odpowiedzialng za zgodnos¢, moga
spowodowaé uniewaznienie prawa uzytkownika do korzystania z produktu.
Uwaga: Ten produkt zostat przetestowany i uznany za zgodny z ograniczeniami dla
urzadzen cyfrowych klasy B zgodnie z czescig 15 przepisow FCC. Ograniczenia te
majg na celu zapewnienie odpowiedniej ochrony przed szkodliwymi zaktéceniami
w instalacjach domowych.

Ten produkt generuje, wykorzystuje i moze emitowac energie o czestotliwosci
powodowac szkodliwe zaktécenia w komunikacji radiowej. Nie ma jednak
gwarancji, ze zaktdcenia nie wystgpig w danej instalacji. Jesli ten produkt
powoduje szkodliwe zaktdécenia w odbiorze sygnatu radiowego lub telewizyjnego,
Cco mozna sprawdzic, wytgczajgc i wigczajgc urzgdzenie, zaleca sie, aby
uzytkownik sprobowat skorygowac zaktécenia, stosujgc jeden lub kilka z
ponizszych srodkow.

- Zmiana orientacji lub potozenia anteny odbiorczej.

- Zwieksz odlegtos¢ miedzy produktem i odbiornikiem.

- Podtgczy¢ produkt do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do ktérego podtgczony
jest odbiornik.

- Aby uzyskac¢ pomoc, skontaktuj sie ze sprzedawcg lub doswiadczonym

technikiem radiowo-telewizyjnym.
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Niniejszy produkt podlega przepisom Dyrektywy Europejskiej 2012/19/WE. Symbol
przekreslonego kosza na Smieci na kdtkach oznacza, ze produkt wymaga
selektywnej zbiorki odpadow w Unii Europejskiej. Dotyczy to produktu i wszystkich
akcesoridw oznaczonych tym symbolem. Produktow oznaczonych tym symbolem
nie mozna wyrzucac razem z normalnymi odpadami domowymi, lecz nalezy je
dostarczy¢ do punktu zbidrki urzgdzen elektrycznych i elektronicznych

przeznaczonych do recyklingu.

-25.-







VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Vacuumverpakkingsmachine

Modellen: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modellen: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

©

Dit is de originele instructie. Lees alle instructies in de handleiding zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt. VEVOR behoudt zich het recht
voor om de gebruikershandleiding op een duidelijke manier te interpreteren.
Het uiterlijk van het product kan afwijken van het product dat u ontvangt. Wij
verzoeken u vriendelijk u niet opnieuw te informeren over eventuele
technologische of software-updates voor ons product .
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AWARNING

1. Lees voor gebruik alle montage- en bedieningsinstructies zorgvuldig door en
zorg dat u deze begrijpt.

2. Het niet naleven van veiligheidsvoorschriften en andere fundamentele
veiligheidsmaatregelen kan leiden tot ernstig letsel.

Algemene veiligheidsmaatregelen

1. Lees voor het eerste gebruik de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en maak
uzelf vertrouwd met de belangrijkste stappen.

2. Indien schade ontstaat door oneigenlijk gebruik zoals gespecificeerd, vervalt de
garantie en zijn wij niet aansprakelijk voor eventuele indirecte verliezen.

3. Wij zijn niet aansprakelijk voor materi€éle schade of persoonlijk letsel als gevolg
van oneigenlijk gebruik of het niet opvolgen van veiligheidsinstructies. In dergelijke
gevallen vervalt de garantie/kwaliteitsgarantie.

4. Om te voldoen aan de veiligheids- en productcertificeringseisen is het ten
strengste verboden om het product zonder toestemming te wijzigen, aan te passen
of te demonteren.

5. Dit product is geen speelgoed en moet buiten het bereik van kinderen worden
bewaard; wees voorzichtig wanneer er kinderen aanwezig zijn.

6. Het direct besproeien of onderdompelen van het product in water is ten
strengste verboden, en het gebruik ervan in vochtige ruimtes is verboden om het
risico op elektrische schokken te voorkomen.

7. Bescherm producten en accessoires tegen vocht en vermijd blootstelling aan
extreme temperaturen (te hoog of te laag).

8. Bewaar verpakkingsmaterialen op de juiste manier om ongelukken door
spelende kinderen te voorkomen.

9. Voorkom vallen, stoten of samendrukking om schade aan het product of
functionele beperkingen te voorkomen.

10. Plaats de apparatuur niet in de buurt van brandbare of ontvlambare materialen.
11. Deze machine gebruikt plasticfolie of aluminium-plasticfolie als
verbruiksmateriaal voor het vacuimverpakken van sauzen, fruit, ingemaakte
groenten, chemicalién, farmaceutische producten, elektronische componenten,
precisie-instrumenten, edelmetalen en andere artikelen. De productverpakking is
bestand tegen oxidatie en schimmelvorming. De machine is bijzonder geschikt
voor de thee-, voedingsmiddelen- en farmaceutische industrie en is beperkt tot
niet-gevaarlijke chemicalién.

12. Als u reden hebt om aan te nemen dat het apparaat niet langer veilig
functioneert, koppel het dan onmiddellijk los en voorkom onbedoeld opstarten.
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13. Het systeem kan onder de volgende omstandigheden als onveilig worden
beschouwd: —Het apparaat vertoont zichtbare tekenen van schade; —Het apparaat
werkt niet meer; —Na langdurige opslag onder ongunstige omstandigheden; —
Blootgesteld aan zware schokken tijdens transport.

Aannamediagram

1
2
3
% 9
5 10
6 11
7 12
13
8
14
1 | Vacuum C over 8 | Printplaat
2 | Silicon S- reis 9 | Reis voor het sealen van gaatjes
3 | Vacuumpoort 10 | Verwarmingsstrip
Handgreep van een
4 | Invulpaneel 11 ) .
vacuummachine
5 | Zakkleminrichting 12 | Tijdsweergavetabel




Bedieningspaneel

13

Vacuimpomp

Vacuum G auge

14

Elektromagnetische klep




Functionele kenmerken

1. Vacuimtijd (VAC TIME): Geeft de ingestelde vacuumtijd weer.

2. Sealtijd (SEAL TIME): Geeft de ingestelde sealtijd weer.

3 . Vacuum- en sealknop (VAC&SEAL): Selecteer droge goederen (DRY) of natte
goederen (WET) op basis van het te vacuumverpakken artikel.

4. Alleen sealen (SEAL ONLY): Beschikt alleen over een sealfunctie, zonder
vacuumextractiemogelijkheid.

5. Vacuimzuigknop (CANISTER): Wordt gebruikt om vacuim te verwijderen uit
vacuumtanks, weckpotten (waarvoor een compatibel vacuumdeksel voor
weckpotten nodig is) of herbruikbare vacuimzakken via een zuigslang zonder

deze af te sluiten.

* De evacuatieduur varieert van 16 tot 99 seconden, waarbij 18-30 seconden over het

algemeen wordt aanbevolen.
6. Vacuummeter (VACUUM METER): Geeft het vacuimniveau in de kamer weer.
7. "-" knop: Verkort de vacuum- of sealtijd.
8. "+" knop: Verhoogt de vacuim- of sealtijd.
9. Set-knop (SET): Hiermee kunt u schakelen tussen de instellingen voor de

vacuumtijd en de instellingen voor de sealtijd.

* De vacuumduur varieert van 16 tot 99 seconden, waarbij 30-45 seconden over het
algemeen wordt aanbevolen;

* De afdichtingsduur varieert van 2,0 seconden tot 6,0 seconden, waarbij 3,0-4,5
seconden over het algemeen wordt aanbevolen.

10. Marineerknop (MARINATE): Elke druk verlengt de marineertijd met 90
seconden. Een enkele cyclus duurt 90 seconden (60 seconden vacuumtrekken +
30 seconden wachten). Beschikbare duur: 90s, 180s, 270s, 360s, 450s, 540s,
630s, 720s, 810s, 900s, 990s; standaard aanbevolen duur: 540s. Deze functie
voert alleen vacuumtrekken uit zonder te sealen; de duur is instelbaar met de +

toetsen.
* Deze eigenschap zorgt ervoor dat de marinade snel in het voedsel kan doordringen.
Onder vacuiimomstandigheden helpt het de porién in het voedsel te openen voor

optimale smaakopname.



11. Start/pauze-knop: De start/stop-knop van de stofzuiger.

1

VAC TIME

2

SEAL TIME DRY

VAC&SEAL

oD

WET

SEAL ONLY

MARINATE

10

VEVOR

CANISTER

11

Modelparameters

Model DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Spanning AC120V/60Hz AC230V/50Hz | AC230V/50Hz | AC230V/50Hz
Werktemperatuur 5C ~40C 5C ~40°C 5C ~40C 5C ~40C
Afdichtingslengte 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
Lengte van de
T , 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
afdichtingsstrip
Maximale zuigkracht -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
Holtegrootte
298x258x104 298x258x104 298x258x104 | 298x258x104
(Lengte x Breedte x
mm mm mm mm
Hoogte)




Vacuim
Kamerafmetingen 342x310%x253 342x310%253 342x310%x253 | 342x310x253

(Lengte x Breedte x mm mm mm mm
Hoogte)

Operationele verklaring

Stap 1: Sluit het apparaat aan op de stroom en zet de schakelaar aan (Afbeelding

1).

Figuur 1
Stap 2: Plaats de spullen in de zak (Afbeelding 2), maak de opening van de zak
schoon en zorg ervoor dat deze droog blijft; bevestig de zak in de zakklem

(Afbeelding 3). Trek de klem in geen geval omhoog.

| Figuur 3

Figuur 2
Stap 3: Selecteer de droge of natte modus.

Het apparaat staat standaard in de droge modus; met één druk op de knop
"VAC&SEAL" schakelt het over naar de natte modus (Afbeelding 4).

Geschikt voor de droogmodus : droge producten en vast voedsel. met weinig
Bouillon/saus, bijvoorbeeld van noten, gedroogde voedingsmiddelen, rijst, meel,
granen, snacks, gezouten vleeswaren, gedroogde producten en vlees met een
laag vochtgehalte, fruit, groenten en bereide maaltijden, enz .

Geschikt voor de natte modus: voedingsmiddelen met een hoog vloeistofgehalte,
zoals sauzen, ingemaakte producten, soepingrediénten, enz.
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NATTE modus: Referentietabel voor het percentage natte materialen

verpakt in zakken

Viscositeitsclassificatie

Lage viscositeit
( Water / Heldere soep)

Gemiddelde viscositeit
(Dikke soep)

Hoge viscositeit
( Pompoenpap )

Maximaal percentage

=58%

=37%

=30%

Schematische beschrijving van de capaciteit van de stofzuigerzak :

1. Doorgetrokken n————

Maximale verpakkingscapaciteit voor stoffen met een lage viscositeit

(bijv. Water / Heldere

2. Blauwe stippellijn:

soep )

Maximale verpakkingscapaciteit voor matig viskeuze stoffen

(bijv. Dikke soep )

3. Groene stippellijn:

— 2 580/0

——— = 37%
..... =~ 30%

Maximale verpakkingscapaciteit voor voedingsmiddelen met een hogg-MisgsRgitebiagram

(bijv. pompoenpap )

Stap 4: Stel de tijd i

4 .1: Stel eerst de

n (zie tabel 1).

vacuumtijd in.

De machine is standaard ingesteld op een bepaalde stofzuigtijd. Gebruik de

"+/-" knop om de duur aan te passen; 30-45 seconden wordt aanbevolen. Pas

de duur aan op basis van de grootte van de stofzuigerzak, begin met een lage

stand en verhoog

deze geleidelijk.

4.2: Stel de sluittijd opnieuw in

Gebruik SET om de sealtijd te selecteren (Afbeelding 5) en pas de duur aan

met "+/-"; het aanbevolen bereik is 3,0—4,5 seconden.

Pas de dikte van de vacuumzak dienovereenkomstig aan, beginnend met een

lage dikte om oververhitting te voorkomen die de zak of de hittebestendige stof kan

beschadigen.




4.3: Zodra de tijdinstellingen zijn voltooid, sluit u de kap van de stofzuiger.

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

3.'5

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

T
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figuur 5

Referentietabel vacuum- en sealtijd (Tabel 1)

Dikte van de
Materiaalsoort zak Materiaalsoort
(Enkelzijdig)

VacuumtijdVerzegelingstijd

(s) (s)

8 3 Droge goederen| 32— 37 28-3.5

draden | miljoen

Vacuumverpakkingszak
Natte goederen| 38 —43 3.2-3.7

10 4 Droge goederen| 32 — 37 3.0-3.5

draden [ miljoen

Vacuumverpakkingszak
Natte goederen| 38 —43 3.5-4.0

4 — .0-3.
12 5 Droge goederen| 34 —39 3.0-3.5

draden [ miljoen

Vacuumverpakkingszak
Natte goederen| 39 —44 3.5-4.0

D 32 -37 20-25
Aluminiumfolie/transparante folie] 8 3 roge goederen
composiet tas draden | miljoen
Pos N Natte goederen| 38 —43 20-25
D 32-37 21-26
Aluminiumfolie/transparante folie], 10 4 roge goederen
composiet tas miljoen
pos! draden mij Natte goederen| 38 —43 21-26
Aluminiumfolie/transparante folie] 12 5 Droge goederen| 34 —39 26-3.1
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iet t drad ilj
composiet fas raden) mitjoen Natte goederen| 39 —44 26-31
8 3 Droge goederen| 32— 37 20-25
Een aluminium F - oliezak drad "
raden | miljoen
N Natte goederen| 38 —43 20-25
10 4 Droge goederen| 32— 37 21-26
Een aluminium F - oliezak drad "
racen) mioen Natte goederen| 38 —43 21-26
12 5 Droge goederen| 34 — 39 3.7-4.2
Een aluminium F - oliezak drad "
miljoen
raden mtl Natte goederen| 39 —44 3.7-4.2

Aanvullende specificatie :

« Zorg er bij het vacuimverpakken van natte materialen voor dat het sluitgedeelte
van de vacuumzak droog en schoon blijft.

* Bij lage temperaturen of in de winter de afdichtingstijd met 0,3-0,5 seconden
verlengen om slechte soldeerverbindingen te voorkomen;

Als de tas bij langdurig continu gebruik oververhit raakt, verkort de gebruiksduur
dan met 0,5 tot 1 seconde.

De bovenstaande tijden zijn slechts indicatief; pas ze aan op basis van de grootte
van uw tas en de capaciteit van het materiaal.

Stap 5: Start de stofzuiger.

5.1: Druk op de startknop " ' het bedieningspaneel om de stofzuiger te
starten (Afbeelding 6).

5.2: Druk, terwijl u de startknop ingedrukt houdt, handmatig 2 tot 3 seconden
op de voorkant van het vacuimdeksel, laat het vervolgens los en wacht tot het
apparaat het verpakkingsproces automatisch heeft voltooid.

Let op: u hoort een "klik"-geluid telkens wanneer de vacuimpomp start. Dit is

normaal voor het apparaat en geeft geen aanleiding tot bezorgdheid.
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VEVOR

VAC TIME SEAL TIME WET

.Q@.

/ACESEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @ . .

MARINATE

Figuur 6

Stap 6: Verwijder de vacuumzak en controleer de integriteit van de verpakking.

De aftelling bereikt nul; zodra het geluid van de luchtontsnapping te horen is,
is het verpakken voltooid (Afbeelding 7). Verwijder de zak voor inspectie
(Afbeelding 8).

Als het resultaat niet bevredigend is, kunt u de tijd verlengen en opnieuw

verpakken.

VEVOR

VAC TIME SEAL TII’|E WET

1] @@

AC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

t
VACUUM METER @ @
SET

MARINATE

Figuur 7

Beschrijving van de marineerfunctie:

Druk op de MARINATE- knop om het indicatielampje te laten branden. Nadat
u de vacuumduur hebt ingesteld, drukt u op de start/stop-knop om het marineren te
starten. Het proces is voltooid wanneer de timer afloopt; het kan worden
geannuleerd door tijJdens het gebruik nogmaals op de start/stop-knop te drukken.

Deze modus voert alleen vacuumextractie uit zonder af te sluiten (Afbeelding 9).
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VAC TIME

Th

S

VACUUM METER

SEAL TIME

CANISTER

MARINATE

© @

Figuur 9

Instructies voor het marineren:

1. Doe de ingrediénten en de marinade in een
kom en plaats deze in de kamer.

2. Druk op de MARINATE- knop om de duur
van de behandeling aan te passen; elke druk
verhoogt of verlaagt de duur met 90 seconden
60
gevolgd door 30 seconden statische rust).

(inclusief seconden vacuumextractie
Beschikbare instellingen zijn 90s, 180s, 270s,
360s, 450s, 540s, 630s, 720s, 810s, 900s en

990s.

3. Sluit het deksel, zet het apparaat aan en
druk het deksel 2-3 seconden stevig aan.
Wacht vervolgens tot de teller op nul staat.

VEVOR

VACTIME  SEALTIME DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

MARINATE

435
© @@

VACUUM METER

de
indien

4. Open het deksel om
uithardingsefficiéntie te controleren;
onvoldoende, herhaal stap 2-3 om de
uithardingsduur te verlengen; verwijder de
vacuumzak onmiddellijk zodra de gewenste

standaard is bereikt.
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Functieomschrijving voor het vacuiimtrekken van de opvangbak:

Druk op de CANISTER- knop om het indicatielampje te laten branden. Nadat
u de vacuumduur hebt ingesteld, drukt u op de start/stop-knop om de werking te
starten. Het proces is voltooid wanneer de timer is afgelopen; u kunt tijdens de
werking nogmaals op de start/stop-knop drukken om het proces te annuleren. In

deze modus 3 10).

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

30

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @

SET MARINATE:

Figuur 10
Procedure voor het vacuumtrekken van een reservoir:
1. Sluit één uiteinde van de slang aan op de | 2. Plaats het deksel op de weckpot en lijn het
vacuumzuigpoort van het apparaat. andere uiteinde van de slang uit met de
ventilatieopening in het deksel.
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3. Druk op de CANISTER- knop om de | 4. Na 3 seconden pompen zal de slang zich
zuigduur aan te passen en druk vervolgens | vastgrijpen aan het deksel van de tank; laat
op de start/stop-knop om het apparaat te | los en wacht tot het proces is voltooid. Als dit

activeren. niet lukt, verleng dan de tijd en probeer het

opnieuw.

Let op: Bij het vacuimverpakken van vacuumtanks of herbruikbare vacuimzakken is een

Mason-deksel niet nodig; lijn de slangaansluiting eenvoudigweg uit met de vacuimopening van
de tank/zak.

Instructies voor externe toepassingen

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

&’
L

Figuur 11 Figuur 12

\4
4

Heating Strip

Bij het vacuumtrekken van grotere voorwerpen die niet in de kamer passen, kunt
u de vacuimzak buiten de kamer plaatsen en deze vacuum trekken; deze

methode is alleen geschikt voor vacuumzakken van gaas.

1. Bereid een vacuimzak van gaas voor (enkelzijdig of dubbelzijdig gaas) en

plaats deze in de externe afzuigpositie van het apparaat (zie afbeelding 11).

2. Plaats de opening van de vacuumzak tussen de siliconenstrip en de

-16 -



verwarmingsstrip (zie afbeelding 12);

3. Sluit de deksel van de stofzuiger om ervoor te zorgen dat de zak stevig op zijn

plaats blijft en niet verschuift of losraakt;
4. Instelinstellingen: Vacuumtijd, Sealtijd;

5. Druk op de startknop om het apparaat in werking te stellen.

Lijst met accessoires en specificaties

20x25 cm

vacuiumzak .
Elk ,
1 15x20 cm 30 6 ‘ verwarmingsstrip (2 deel
vaculimzak v

(2 soorten tassen)

Hittebestendig 2 Vacuum Sealer
2 7 Instruction Manual instructies 1 deel
textiel deel
1 De tank werkt met
3 invulpaneel 8 1 deel
deel een PVC-slang.

-17 -



Vacuum deksel
van een
Mason-pot
De diameter van

4 Holteafdichtingsring 9 de grote opening |1 deel

deel
is 86 mm.

Diameter van de
kleine opening:

70 mm

stroomleiding |1 deel

2
5 \/ samensmelten 10
o deel
Gebruiks- en veiligheidsmaatregelen

1. Verpakkingseisen:

1.1). Veeg het sluitvlak van de vloeistofzak schoon om ervoor te zorgen dat er
geen resten of vuil achterblijven.

1.2). De sluitrand van de vacuumzak moet door een verwarmingsstrip gaan en
de opening van de zak moet in de zakklem worden geklemd; het vouwen van de
sluiting is ten strengste verboden.

1.3). De hoeveelheid ingrediénten in de zak mag niet te klein zijn om te
voorkomen dat er lucht wordt ingesloten door overmatige sluiting.

2. Parameteraanpassing:

2.1). Voor nieuwe machines: stel het vacuimniveau en de sealtijd tijdens het
inwerken geleidelijk in, van laag naar hoog.

2.2). Het afdichten van vouwen: Verkort de afdichttijd; slechte afdichting: Verleng
de afdichttijd.

3. Bedieningsprocedures:

3.1). Het apparaat kan continu werken; een afkoelinterval van 30 seconden
tussen twee bewerkingen wordt aanbevolen.
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3.2). De kamer bevat resten of gemorste vloeistof; reinig deze voordat u met de
procedure verdergaat.

4. Veiligheidscontra-indicaties:

Het verpakken van koolzuurhoudende dranken, schuimende voedingsmiddelen,
hogedrukcontainers, corrosieve vioeistoffen, ontvlambare en explosieve stoffen, of
producten die uitzetten, is ten strengste verboden.

5. Opmerking: Telkens wanneer de vacuimpomp start, hoort u een "klik"-geluid.
Dit is normaal voor het apparaat en geeft geen aanleiding tot bezorgdheid.
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Onderhoudsmethode

1. Dagelijkse verzorging na gebruik:

1.1). Verwijder resten, stilstaand water en vloeistof uit de holte; veeg de
binnenwanden van de holte, afdichtingsstrips, siliconen compressiestrips en
vacuumafdichtingsringen af met een schone doek om ervoor te zorgen dat ze vrij
zijn van olievlekken en vuil.

1.2). Reinig het werkblad en de buitenkant van de machinebehuizing. Spoel de
gehele unit niet direct af met water om te voorkomen dat er water in de elektronica
of de vaculimpomp terechtkomt en deze beschadigt.

1.3). Controleer de siliconen afdichtingsstrip en het hittebestendige doek op
beschadigingen, kreukels of verkleuring; vervang ze onmiddellijk indien
beschadigd.

2. Wekelijks onderhoud:

2.1). Controleer de afdichtingsring van de vacuumkap op tekenen van
veroudering, vervorming of luchtlekkage; vervang deze onmiddellik als er
scheuren ontstaan als gevolg van veroudering.

2.2). Verwijder stof van de knoppen en openingen op het bedieningspaneel om
de gevoeligheid van de knoppen te garanderen.

3. Langdurig onderhoud tijdens shutdowns:

Na het uitschakelen van de stroom, afdekken met een stofwerend deksel en
opbergen in een droge, goed geventileerde ruimte om roestvorming door vocht te
voorkomen.

4. Werkwijze voor het vervangen van hittebestendig textiel:

-20 -



1. Schakel eerst de stroom van het
apparaat uit. Zodra het

verwarmingselement is afgekoeld, kunt
u het verwijderen.

4

2. Verwijder de oude hittebestendige
doek.

3. Breng dubbelzijdig plakband aan op
beide zijden van de verwarmingsstrip
en bevestig vervolgens de nieuwe
hittebestendige doek.

!

4. Plaats de verwarmingsstrip terug in
de oorspronkelijke positie.

5. Zo vervang je een zekering:

1. Zoek het stopcontact aan de
achterkant.

2. Wrik de gleuf open.
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3. Verwijder de reservezekering en|4. Nadat u de zekering hebt

vervang de beschadigde.

vervangen, plaatst u deze terug in het
stopcontact.
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Checklist voor foutdiagnose

Hitch Mogelijke redenen Correctiefout

De stekker is niet Steek de stekker in het stopcontact.

aangesloten.
Het apparaat kan niet De stroomkabel is
. Vervang het netsnoer.
opstarten. beschadigd.
Socketschade Selecteer een andere aansluiting

De opening van de zak is

. Beveilig de opening van de zak met

niet afgesloten met een

e de zakklem.
sluitstrip.
De tas heeft een defect. Gebruik een andere tas
. . Er zijn resten aanwezig in Reinig het afdichtingsgebied en
Eris geen volledig het wacht tot het droog is voordat u de
vaculm in de zak I .
ontstaan. afdichtings-/omhulselgebied. procedure herhaalt.

Controleer de omgeving van het
deksel op vreemde voorwerpen of op
Het deksel sluit niet goed. het feit dat het vacuimverpakte
product buiten de diepte van de

vaculUmkamer uitsteekt.

Er zitten tedvéi:slg spullen in Voeg items toe naar behoefte.

Door de overmatige Open de klep van het apparaat en
verhitting van de sluitstrip is Iaapt het een paar minuteelpafkoelen
De zak is niet goed de zak gesmolten. P '

afgesloten.

De afdichtingsstrip vertoont Vervang de afdichtingsstrip.
een defect.

Doe de zak in een andere zak; wikkel

De tas heeft een defect. eve_ntuele scherpe randep aan de
binnenkant van de zak in met
De zak kan na het verpakkingspapier.

sluiten niet vacuim
worden bewaard. Lekkage treedt op bij de Open de zgk opnieuw en.relnlg._het
) : bovenste binnengedeelte; verwijder

lasnaad door plooien, vuil,
. . eventuele vreemde voorwerpen van
olie of vloeistoffen.

de lasnaad voordat u de zak sluit.
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FCC-informatie:

LET OP: Wijzigingen of aanpassingen die niet uitdrukkelijk zijn goedgekeurd door
de partij die verantwoordelijk is voor de naleving, kunnen de bevoegdheid van de
gebruiker om de apparatuur te bedienen ongeldig maken!

Dit apparaat voldoet aan Deel 15 van de FCC-regels. De werking is onderworpen
aan de volgende twee voorwaarden:

1) Dit product kan schadelijke interferentie veroorzaken.

2) Dit product moet alle ontvangen storingen accepteren, inclusief storingen die
een ongewenste werking kunnen veroorzaken.

WAARSCHUWING: Wijzigingen of aanpassingen aan dit product die niet
uitdrukkelijk zijn goedgekeurd door de partij die verantwoordelijk is voor de
naleving, kunnen de bevoegdheid van de gebruiker om het product te gebruiken
ongeldig maken.

Opmerking: Dit product is getest en voldoet aan de limieten voor een digitaal
apparaat van klasse B volgens deel 15 van de FCC-regels. Deze limieten zijn
ontworpen om redelijke bescherming te bieden tegen schadelijke interferentie in
een residentiéle installatie.

Dit product genereert, gebruikt en kan radiofrequentie-energie uitstralen. Indien het
niet volgens de instructies wordt geinstalleerd en gebruikt, kan het schadelijke
interferentie veroorzaken voor radiocommunicatie. Er is echter geen garantie dat
er in een specifieke installatie geen interferentie zal optreden. Als dit product
schadelijke interferentie veroorzaakt voor radio- of televisieontvangst, wat kan
worden vastgesteld door het product uit en weer aan te zetten, wordt de gebruiker
aangeraden te proberen de interferentie te verhelpen door een of meer van de
volgende maatregelen.

* Richt de ontvangstantenne opnieuw uit of verplaats deze.

* Vergroot de afstand tussen het product en de ontvanger.

» Sluit het product aan op een stopcontact in een ander circuit dan dat waarop de
ontvanger is aangesloten.

» Raadpleeg de dealer of een ervaren radio-/tv-technicus voor hulp.

Dit product valt onder de bepalingen van de Europese Richtlijn 2012/19/EC. Het
symbool met een doorgestreepte afvalcontainer geeft aan dat dit product in de
Europese Unie apart moet worden ingezameld. Dit geldt voor het product en alle
accessoires die met dit symbool zijn gemarkeerd. Producten die zo zijn
gemarkeerd, mogen niet bij het normale huisvuil worden weggegooid, maar
moeten worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor de recycling van elektrische
en elektronische apparaten.
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Vakuumforpackningsmaskin

Modell: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Modell: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

DRY WET
VACASEAL SEALOMLY  CANISTER

Detta ar originalinstruktionerna, vanligen Ias alla instruktioner noggrant innan
anvandning. VEVOR forbehaller sig en tydlig tolkning av var anvandarmanual.
Produktens utseende beror pa den produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi
inte kommer att informera dig igen om det finns nagra teknik- eller
programuppdateringar for var produkt .



AWARNING

1. Las noggrant igenom och forsta alla monterings- och bruksanvisningar innan du
anvander apparaten.

2. Underlatenhet att folja sakerhetsforeskrifter och andra grundlaggande
sakerhetsatgarder kan leda till allvarliga personskador.

Allmanna sakerhetsatgarder

1. Las bruksanvisningen noggrant och bekanta dig med de viktigaste stegen fore
forsta anvandningen.

2. Om skador uppstar pa grund av felaktig anvandning enligt specifikationerna
upphdr garantin att galla och vi ansvarar inte for nagra indirekta forluster.

3. Vi ansvarar inte for nagon egendomsskada eller personskada som uppstar pa
grund av felaktig anvandning eller underlatenhet att folja sakerhetsanvisningarna. |
sadana fall upphdr garantin/kvalitetsgarantin att galla.

4. For att uppfylla sakerhets- och produktcertifieringskrav ar obehorig modifiering,
andring eller demontering av produkten strangt forbjuden.

5. Denna produkt ar inte en leksak och maste forvaras utom rackhall for barn; var
forsiktig nar barn ar narvarande.

6. Direkt vattensprutning eller nedsankning av produkten ar strangt forbjudet, och
dess anvandning i fuktiga utrymmen ar forbjuden for att forhindra risk for elektriska
stotar.

7. Skydda produkter och tillbehor fran fukt och undvik exponering for extrema
temperaturer (for hoga eller for laga).

8. Forvara forpackningsmaterial pa ratt satt for att férhindra olyckor orsakade av
barns lek.

9. Undvik fall, stotar eller kompression for att forhindra produktskador eller
funktionsnedsattning.

10. Placera inte utrustningen nara brandfarliga eller lattantandliga material.

11. Denna maskin anvander plastfiim eller aluminiumplastfim som
forbrukningsmaterial for vakuumfoérpackning av sasbaserade livsmedel, frukt,
inlagda  gronsaker, kemikalier, lakemedel, elektroniska komponenter,
precisionsinstrument, sallsynta metaller och andra féremal. Produktférpackningen
ar resistent mot oxidation och mogelbildning. Den ar sarskilt lamplig for te-,
livsmedels- och lakemedelsindustrin och ar begransad till ofarliga kemikalier.

12. Om du har anledning att tro att enheten inte langre fungerar sakert, koppla bort
den omedelbart och forhindra oavsiktlig start.

13. Systemet kan anses osakert att anvanda under fdljande forhallanden:
—Enheten visar synliga tecken pa skador; —Enheten fungerar inte langre; —Efter



langvarig lagring under ogynnsamma forhallanden; — Utsatt for kraftiga stotar
under transport.

Antagandediagram

1 | Vakuum C over 8 | Kretskort

2 | Silikon S -tur 9 | Kavitetsforsegling S - tur

3 | Vakuumport 10 | Varmeremsa

4 | Fylningspanel 11 | Handtag for vakuummaskin
5 | Pasklamanordning 12 | Tidsvisningstabell

6 | Operationspanel 13 | Vakuumpump

7 | Vakuummatare 14 | Elektromagnetisk ventil




Funktionella egenskaper

1. Vakuumtid (VAC TIME): Visar installningen for vakuumtid.

2. Forseglingstid (FORSEGLINGSTID): Visar installningen for forseglingstid.

3 . Vakuum- och foérseglingsknapp (VAC&SEAL): Valj torra varor (DRY) eller vata
varor (WET) baserat pa vilken artikel som ska vakuumforseglas.

4. Endast tatning (ENDAST TATNING): Har endast tatningsfunktion, utan
vakuumutsugningsfunktion.

5. Knapp for att tdomma vakuum fran vakuumtankar, Mason-burkar (kraver ett
kompatibelt vakuumlock till Mason-burkar) eller ateranvandbara vakuumpasar via

en sugslang utan att forsegla.

» Evakueringstiden varierar fran 16 till 99 sekunder, dar 18 — 30 sekunder generelit

rekommenderas.
6. Vakuummatare (VAKUUMMATARE): Visar vakuumnivan inuti kammaren.
7. "-"-knapp: Minska vakuum- eller forseglingstiden.
8. "+"-knapp: Okar vakuum- eller forseglingstiden.
9. Installningsknapp (SET): Anvands for att vaxla mellan vakuumtidsinstaliningar

och forseglingstidsinstallningar.

* Vakuumets varaktighet varierar fran 16 till 99 sekunder, déar 30—-45 sekunder generelit
rekommenderas;

* Forseglingstiden varierar fran 2,0 sekunder till 6,0 sekunder, dar 3,0-4,5 sekunder
generellt rekommenderas.

10. Marineringsknapp (MARINERING): Varje tryck forlanger marineringstiden med
90 sekunder, dar en enda cykel varar i 90 sekunder (60 sekunder
vakuumextraktion + 30 sekunders vantetid). Tillgangliga tider: 90s, 180s, 270s,
360s, 450s, 540s, 630s, 720s, 810s, 900s, 990s; standardrekommenderat: 540s.
Denna funktion utfor endast vakuumextraktion utan forsegling; tiden kan justeras

med x-knapparna.

* Denna funktion gor att marinaden snabbt kan trdnga in i maten. Under
vakuumforhallanden hjalper den till att 6ppna matporerna for optimal smakupptagning.

11. Start/Paus-knapp: Dammsugarens start/stopp-knapp.
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10

VEVOR

CANISTER

11

Modellparametrar

Modell DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Spanning AC120V/60Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz | AC230V/50Hz
Arbetstemperatur 5C ~407C 5C ~407C 5C ~40C 5C ~407C
Tatningslangd 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
Tatningsremsans
. 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
langd
Maximal sugkraft -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa
Kavitetsstorlek 298x258x104 298x258x104 298x258%x104 | 298x258x104
(Lang x Bred x Hog) mm mm mm mm
Vakuum Kammarens
matt 342x310%253 342x310%253 342x310x253 | 342x310x253
mm mm mm mm

(Lang x Bred x HAQg)




Operationsdeklaration

Steg 1: Anslut till strbmmen och sla pa strombrytaren (Figur 1).

Figur 1
Steg 2: Placera féremalen i pasen (Figur 2), rengdr och organisera pasdppningen
for att sakerstalla att den ar torr; fast pasen i pasens klamanordning (Figur 3). Dra

inte kldmanordningen uppat under nagra omstandigheter.

Figur 2
Steg 3: Valj torrt Iage eller vatt lage.

Enheten vaxlar till torrt lage som standard; ett enda klick pa knappen
"VAC&SEAL" vaxlar till vatt lage (figur 4).

Torrt lage Tillampliga livsmedel : Torra varor och fasta livsmedel med lite
buljong/sas, t.ex. nétter, torkade livsmedel, ris, mjol, flingor, snacks, charkuterier,
torkade produkter och koétt, frukt, gronsaker och fardigmat med lag fuktighetshalt
etc.

Vatlage Tillampliga livsmedel: Lamplig for livsmedel med hog vatskehalt, sd&som
saser, inlagda produkter, soppingredienser etc.



Figur 4

VAC TIME SEAL TIME
L]

VACUUM METER @ @

MARINATE




VATT lidge: Referenstabell fér procentandelen vata material férpackade i

pasar
) . o Lag viskositet Medelviskositet Hog viskositet
Viskositetsklassificering ) .
( Vatten / Klar soppa) (Tjock soppa) ( Pumpagrot )
Maximal procentandel =58 % =37 % =30 %

Schematisk beskrivning av vakuumpasens kapacitet :

1. Heldragen rod ne—

Maximal forpackningskapacitet féor amnen med Iag viskositet
(t.ex. vatten / klar soppa )

2. Bl streckad linje: mm e — e
Maximal pasningskapacitet for mattligt viskésa amnen ——— % 37%

(t.ex. ocksoppa) | = 30%

3. Gron streckad linje: = = = = =

Maximal forpackningskapacitet for livsmedel med hog viskositet  gchematic Diagram
(t.ex. pumpagrot )

Steg 4: Stall in tiden (se tabell 1).

4.1: Stall forst in vakuumtiden
Maskinen anvander vakuumtiden som standard. Anvand knappen "+/-" for att
justera tiden; 30—45 sekunder rekommenderas. Justera tiden baserat pa

vakuumpasens storlek, borja pa en Iag installning och 6ka gradvis.

4.2: Stall in forseglingstiden igen
Anvand SET for att valja forseglingstid (Figur 5) och justera varaktigheten med
"+/-"; det rekommenderade intervallet ar 3,0—4,5 sekunder.
Justera vakuumpasens tjocklek darefter, borja fran en lag niva for att férhindra

overdriven uppvarmning som kan skada pasen eller det hdgtemperaturutsatta

tyget.

4.3: Nar tidsinstallningarna ar klara, stang dammsugarlocket.

-8-




VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

3.'5

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

T
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Figur 5

Referenstabell for vakuum- och forseglingstid (tabell 1)

Pasens . .. . .
. . ] Vakuumtid [Forseglingstid
Materialtyp tjocklek Materialtyp () (s)
s s
(Enkel sida)

Torra varor 32-37 28-35
Vakuumférpackningspase 8 tradar | 3 mil

Vata varor 38 -43 3.2-3.7

Torra varor 32-37 3.0-35
Vakuumférpackningspase 10 tradar| 4 mil

Vata varor 38 -43 3.5-4.0

Torra varor 34 -39 3.0-35
Vakuumférpackningspase 12 tradar| 5 mil

Vata varor 39-44 3.5-40

Aluminiumfolie/klar Torravaror | 3237 20-25

- 08 8 tradar | 3 mil
ImKompositpase Vitavaror | 38-43 | 20-25

Aluminiumfolie/klar Torra varor 32 -37 21-26

fImkombositodse 10 tradar| 4 mil
! POStp Vatavaror | 38—43 21-26

Aluminiumfolie/klar 12 tradar| 5 mil Torra varor 34 -39 2,6 -3,1




filmkompositpase Vitavaror | 39-44 | 2,6-31
Torra varor 32-37 20-25

En aluminiumfoliepase 8 tradar | 3 mil
Vata varor 38 -43 20-25
Torra varor 32-37 21-26

En aluminiumfoliepase 10 tradar| 4 mil
Vata varor 38 -43 21-26
Torra varor 34 — 39 3.7-4.2

En aluminiumfoliepase 12 tradar| 5 mil
Vata varor 39-44 3.7—-4.2

Kompletterande specifikation :

Vid vakuumférsegling av vata material, se till att vakuumpasens
forseglingsomrade forblir torrt och rent.
- Vid laga temperaturer eller vinterférhallanden, férlang tatningstiden med 0,3-0,5
sekunder for att forhindra daliga |6dfogar;
Om langvarig kontinuerlig anvandning orsakar dverhettning av pasen, minska tiden
med 0,51 sekund i motsvarande grad.
De féreslagna tiderna ovan ar endast referens; justera dem baserat pa din
passtorlek och materialkapacitet.

Steg 5: Starta vakuummaskinen.

51: Tryck pa star‘tknapp' " pa kontrollpanelen for att starta
vakuummaskinen (Figur 6).

5.2 : Medan du trycker pa startknappen, tryck manuellt ner framsidan av
vakuumlocket i 2 till 3 sekunder, slapp sedan och vanta tills utrustningen har
slutfort forpackningsprocessen automatiskt.

Obs: Ett "klick"-ljud hoérs varje gang vakuumpumpen startar. Detta ar normal

drift av enheten och kraver ingen oro.
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VEVOR

VAC TIME SEAL TIME WET

.Q@.

/ACESEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @ . .

MARINATE

Figur 6
Steg 6: Ta bort vakuumpasen och kontrollera férpackningens integritet.

Nedrakningen nar noll; nar du hor ljudet av luftutslappet ar férpackningen klar
(Figur 7). Ta ut pasen for inspektion (Figur 8).

Om resultatet ar otillfredsstallande kan du forlanga tiden och packa om.

VEVOR

VAC TIME SEAL TII’|E WET

1] QQ.

ACESEAL SEAL ONLY ANISTER

t
VACUUM METER @ @
SET

MARINATE

Figur 7 Figur 8

Beskrivning av marineringsfunktionen:

Tryck pa MARINERINGS -knappen for att tdnda indikatorlampan. Efter att ha
justerat vakuumtiden trycker du pa start/stopp-knappen for att starta marineringen.
Processen ar klar nar timern har 16pt ut; den kan avbrytas genom att trycka pa
start/stopp-knappen igen under drift. Detta lage utfor endast vakuumextraktion

utan forsegling (Figur 9).
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VAC TIME
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S

VACUUM METER

SEAL TIME
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MARINATE

© @

Figur 9

Instruktioner for marineringssteg:

1. Lagg ingredienserna och marinaden i en
behallare och satt in den i kammaren.

2. Tryck pa MARINERINGSknappen for att
justera drifttiden; varje tryckning okar eller
minskar med 90 sekunder (inklusive 60
folit av 30
sekunder statisk vila). Tillgangliga
installningar inkluderar 90s, 180s, 270s, 360s,
450s, 540s, 630s, 720s, 810s, 900s och 990s.

sekunder vakuumutsugning

3. Stang locket, starta enheten och tryck ner
locket i 2-3 sekunder och vanta sedan tills
nedrakningen nar noll.

VEVOR

VACTIME  SEALTIME DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CANISTER
-
1.

MARINATE

435
© ®®

VACUUM METER

att
om

4. Oppna locket for kontrollera

hardningseffektiviteten; den ar
undermalig, upprepa steg 2-3 for att forlanga
bort

omedelbart nar den erforderliga standarden

hardningstiden; ta vakuumpasen

uppnatts.
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Beskrivning av funktion for vakuumevakuering av behallare:
Tryck pad BEHALLAREN -knappen for att tdnda indikatorlampan. Efter att ha

justerat vakuumtiden trycker du pa start/stopp-knappen for att starta driften.

Processen slutfors nar timern har 16pt ut; du kan trycka pa start/stopp-knappen

igen under drift for att avbryta. Detta lage utfor endast vakuumextraktion utan

forsegling (F

VACUUM METER

VEVOR

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

L
( :
VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

O ® 6 /e

SET MARINATE:

Figur 10

Procedur for vakuumtomning av behallare:

1. Anslut ena anden
apparatens vakuumsugport.

av slangen

till | 2. Satt tillbaka locket pa masonburken och
rikta in den andra anden av slangen mot
lockets luftventil.
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3. Tryck p4 BEHALLAR -knappen fér att| 4. Efter 3 sekunders pumpning griper slangen
justera vakuumtiden och tryck sedan pa | tag i tanklocket. Slapp slangen och vanta tills
start/stopp-knappen for att aktivera maskinen. | pumpen ar klar. Om pumpningen inte

fungerar, forlang tiden och férsok igen.

Obs: Vid vakuumférsegling av vakuumtankar eller ateranvandbara vakuumpasar behoévs inget
Mason-lock; justera bara slanganslutningen med tankens/pasens vakuumoéppning.

Silicone strip

Patterned *

vacuum bag Patternedf
______ vacuum bag

O
L

Figur 11 Figur 12

\4
4

Heating Strip

Nar du forseglar storre foremal som inte far plats inuti kammaren kan du placera
vakuumpasens kropp utanfor kammaren och férsegla den under vakuum; den har

metoden galler endast for natdammsugare.

1. Forbered en vakuumpase av nat (enkelsidigt nat eller dubbelsidigt nat) och

placera den i maskinens externa utsugningslage (se figur 11).

2. Placera vakuumpasens 6ppning mellan silikonremsan och varmeremsan (se
figur 12);
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3. Stdng dammsugarlocket for att sakerstalla att pasen sitter ordentligt pa plats

och inte glider eller lossnar;
4. Justeringsinstallningar: Vakuumtid, forseglingstid;

5. Tryck pa startknappen for att starta driften.

Tillbehorslista och specifikationer

20x25 cm
vakuumpase - é
Varje ,
1 15x20 cm 30 6 ‘ varmelist 2 bit
vakuumpase ,

(2 typer av vaskor)

Vacuum Sealer
2 Hdgtemperaturduk| 2 bit | 7 Instruction Manual instruktioner 1 bit

Tanken anvander

utfylinadspanel |1 bit| 8 en PVC-slang for | 1 bit

sin drift.
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Vakuum

Mason-burklock

P Diametern pa den

Kavitets stora Oppningen
4 1 bit| 9 1 bit
tatningsring ar 86 mm.
Liten

Oppningsdiameter:

70 mm

kraftledning 1 bit

5 \/ sakring 2 bit [10

Anvandnings- och sakerhetsatgarder

1. Forpackningskrav:

1.1). Torka av vatskepasens forseglingsomrade for att sakerstalla att det inte
finns nagra rester eller skrap.

1.2). Vakuumpasens tatningskant maste passera genom en varmelist och
pasens Oppning maste klammas fast i pasens klamanordning; det ar strangt
forbjudet att vika forseglingen.

1.3). Mangden ingredienser i pasen bor inte vara otillracklig for att férhindra att
luft fastnar pa grund av for kraftig forsegling.

2. Parameterjustering:

2.1). For nya maskiner: justera vakuumnivan och forseglingstiden gradvis fran
lag till hdg under felsdkning.

2.2). Tatning av veck: Minska tatningstiden; dalig tatning: Oka tatningstiden.
3. Driftsprocedurer:

3.1). Den kan anvandas kontinuerligt; ett kylningsintervall pa 30 sekunder
rekommenderas mellan tva operationer.

3.2). Kammaren innehaller rester eller spill; rengér den innan du fortsatter med
proceduren.
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4. Sakerhetskontraindikationer:

Forpackning av kolsyrade drycker, skummad mat, hégtrycksbehallare, fratande
vatskor, brandfarliga och explosiva amnen eller produkter som ar benagna att
expandera ar strangt forbjudet.

5. Obs: Ett "klick"-ljud hors varje gang vakuumpumpen startar. Detta ar normal drift
av enheten och kraver ingen oro.
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Underhallsmetod

1. Daglig skotsel efter anvandning:

1.1). Avlagsna rester, stdende vatten och vatska fran halrummet; torka av
halrummets  innervaggar, tatningslister, silikonkompressionsremsor och
vakuumlockets tatningsring med en ren trasa for att sakerstalla att de ar fria fran
oljeflackar och skrap.

1.2). Rengor arbetsbankens yta och utsidan av maskinhdljet. Skolj inte hela
enheten direkt med vatten for att forhindra att vatten tranger in och skadar kretsen
eller vakuumpumpen.

1.3). Kontrollera tatningslisten i silikon och den hogtemperaturtaliga duken for
skador, skrynklor eller svartfargning; byt omedelbart ut dem om de ar skadade.

2. Veckovis underhall:

2.1). Kontrollera vakuumkapans tatningsring for tecken pa aldrande, deformation
eller luftlackage; byt ut den omedelbart om sprickbildning uppstar pa grund av
aldrande.

2.2). Reng6r knappar och springor pa kontrollpanelen fran damm fér att
sakerstalla att knapparna fungerar korrekt.

3. Langsiktigt underhall vid avstiangning:

Efter stromavstangning, tack med ett dammtatt lock och férvara pa en torr,
valventilerad plats for att forhindra fuktinducerad rost.

4. Metod for att byta ut hogtemperaturtyg:

1. Stang forst av strommen till | 2. Ta bort den gamla varmebestandiga
maskinen. Nar varmeelementet har | duken.

svalnat, ta bort det.

-18 -



4

3. Applicera dubbelhaftande tejp pa
bada sidor av varmeremsan och fast
sedan den nya hogtemperaturduken.

4. Satt tillbaka varmeremsan i sitt

ursprungliga lage.

5. Sa har byter du en sakring:

1. Hitta eluttaget pa baksidan.

2. Band upp springan.
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3. Ta bort reservsakringen och byt ut
den skadade.

4. Satt tillbaka sakringen i uttaget efter
att du har bytt ut den.
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Checklista for feldiagnos

Hik

Mojliga orsaker

Korrigera felet

Enheten kan inte
starta.

Natkontakten ar inte isatt

Satt i stromkontakten

Stromkabeln ar skadad

Byt ut natsladden

Skada pa uttaget

Valj ett annat uttag

Inget fullstandigt
vakuum har

etablerats inuti pasen.

Pasens 6ppningsande ar inte
forseglad med en
forseglingsremsa.

Fast pasdppningen med
pasklamanordningen.

Vaskan har en defekt.

Anvand en annan pase

Rester finns kvar vid

tatnings-/inneslutningsomradet.

Rengér tatningsomradet och vanta
tills det ar torrt innan du upprepar
proceduren.

Locket ar inte ordentligt stangt.

Kontrollera lockmiljon for eventuella
frammande féremal eller om den
vakuumférseglade produkten har

stickit ut utanfér vakuumkammarens

djup.

Det ar for fa saker i pasen.

Lagg till artiklar efter behov

Pasen ar inte
ordentligt forseglad.

Overdriven uppvarmning av
forseglingsremsan fick pasen
att smalta.

Oppna enhetens lock och lat det
svalna i nagra minuter

Tatningslisten har en defekt.

Byt ut tatningslisten

Pasen kan inte
férvaras under
vakuum efter
forsegling.

Vaskan har en defekt.

Flytta till en annan pase; linda in
eventuella vassa kanter inuti pasen
med forpackningspapper

Lackage uppstar vid
svetsfogen pa grund av veck,
skrap, olja eller vatskor.

Oppna pasen igen och rengdr den
ovre delen av insidan; ta bort
eventuella frammande foremal fran
svetsremsan innan du férseglar.
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FCC-information:

VARNING: Andringar eller modifieringar som inte uttryckligen godkants av den part
som ansvarar for efterlevnaden kan upphava anvandarens ratt att anvanda
utrustningen!

Denna enhet uppfyller del 15 i FCC-reglerna. Anvandning ar underkastad féljande
tva villkor:

1) Denna produkt kan orsaka skadliga stérningar.

2) Denna produkt maste acceptera alla mottagna storningar, inklusive stérningar
som kan orsaka odnskad drift.

VARNING: Andringar eller modifieringar av denna produkt som inte uttryckligen
godkants av den part som ansvarar for efterlevnaden kan ogiltigforklara
anvandarens ratt att anvanda produkten.

Obs! Denna produkt har testats och befunnits uppfylla granserna for en digital
enhet av klass B i enlighet med del 15 i FCC-reglerna. Dessa granser ar utformade
for att ge rimligt skydd mot skadlig storning i en bostadsinstallation.

Denna produkt genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvensenergi, och om
den inte installeras och anvands i enlighet med instruktionerna kan den orsaka
skadliga stérningar pa radiokommunikation. Det finns dock ingen garanti for att
storningar inte kommer att uppsta i en viss installation. Om denna produkt orsakar
skadliga stérningar pa radio- eller tv-mottagning, vilket kan faststallas genom att
stéanga av och sla pa produkten, uppmanas anvandaren att forsdka korrigera
stérningen med en eller flera av foljande atgarder.

- Rikta om eller flytta mottagarantennen.

- Oka avstandet mellan produkten och mottagaren.

- Anslut produkten till ett uttag pa en annan krets an den som mottagaren ar
ansluten till.

- Kontakta aterforsaljaren eller en erfaren radio-/TV-tekniker for hjalp.

Denna produkt omfattas av bestdmmelserna i EU-direktiv 2012/19/EG. Symbolen
som visar en overstruken soptunna indikerar att produkten kraver separat
sophamtning inom Europeiska unionen. Detta galler produkten och alla tillbehor
som ar markta med denna symbol. Produkter som ar markta som sadana far inte
kasseras med vanligt hushallsavfall, utan maste lamnas till en insamlingsplats for
atervinning av elektriska och elektroniska apparater.
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

Vakuovy balici stroj

Model: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2




\IE\IOR ‘ 'lI! l?eglrlggz Creator Way

Model: DYX290-V1, DYX290-V2, DYX290-Y2

VEVOR ‘

A 288

Toto je plvodni navod k pouZziti, pfed pouzitim si prosim peclivé pfectéte vSechny
pokyny v navodu k obsluze. Spolecnost VEVOR si vyhrazuje pravo na jasny
vyklad uzivatelské pfirucky.

Vzhled produktu se bude liSit v zavislosti na produktu, ktery jste obdrzeli.
Prosime, odpustte nam, ze vas nebudeme informovat o pfipadnych
technologickych nebo softwarovych aktualizacich naseho produktu .
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AWARNING

1. Pred pouzitim si peclivé precCtéte a pochopte vSechny montazni a provozni
pokyny.

2. Nedodrzovani bezpeénostnich pfedpist a dalSich zakladnich bezpecnostnich
opatfeni muze vést k vaznym zranénim osob.

Obecna bezpeénostni opatreni

1. Pfed prvnim pouzitim si peclivé precCtéte navod k obsluze a seznamte se s
klicovymi kroky.

2. Pokud dojde k poSkozeni v dusledku nespravného pouziti dle specifikace,
zaruka zanika a neneseme odpovédnost za zadné nepfime ztraty.

3. Neneseme odpovednost za zadné Skody na majetku ani zranéni osob vzniklé v
disledku nespravného pouziti nebo nedodrzeni bezpeénostnich pokynd. V
takovych pfipadech zaruka/zaruka kvality zanika.

4.V souladu s bezpec€nostnimi poZzadavky a poZadavky na certifikaci produktu je
pfisné zakazano neopravnéne upravy, zmény nebo demontaz produktu.

5. Tento vyrobek neni hracka a musi byt skladovan mimo dosah déti; budte opatrni,
pokud jsou v pfitomnosti deti.

6. Primé stfikani vody nebo ponofeni vyrobku je prisné zakazano a jeho pouziti ve
vinkych prostorach je zakazano, aby se zabranilo riziku urazu elektrickym
proudem.

7. Chrante vyrobky a pfisluSenstvi pfed vlhkosti a nevystavujte je extrémnim
teplotam (pfilis vysokym nebo pfilis nizkym).

8. Obalové materialy skladujte spravné, abyste prfedesli nehodam zplsobenym
détskou hrou.

9. Zabrarite paddm, narazim nebo stlaeni, abyste predesli poSkozeni produktu
nebo jeho funkénimu omezeni.

10. Neumistujte zafizeni do blizkosti hoflavych nebo vznétlivych materiald.

11. Tento stroj pouziva plastovou folii nebo hlinikovo-plastovou folii jako spotfebni
material pro vakuove baleni potravin na bazi omacek, ovoce, nakladane zeleniny,
chemikalii, 1éCiv, elektronickych soucastek, pfesnych pfistroji, vzacnych kovu a
dalSich pfedmétl. Obal produktu je odolny vici oxidaci nebo tvorbé plisni. Je
obzvlasté vhodny pro €ajovy, potravinarsky a farmaceuticky pramysl a je omezen
na bezpecné chemikalie.

12. Pokud mate divod se domnivat, Ze zafizeni jiz nefunguje bezpetné, okamzité
jej odpojte a zabrarite nahodnému spusténi.

13. Provoz systému muize byt povazovan za nebezpecny za nasledujicich
podminek: —Zafizeni vykazuje viditelné znamky poskozeni; —Zafizeni jiz nefunguje;
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—Po dlouhodobém skladovani za nepfiznivych podminek; — Vystaveno silnym
narazim bé&hem prepravy.

Schéma predpokladti

Vakuum C nad 8 | Deska plosnych spoju
Silikonovy S -zamek 9 | Tésnéni dutin S - vystup
Vakuovy port 10 | Topny pas

Vypliovy panel 11 | Rukojet vakuoveého stroje
Upinaci zafizeni na sacky 12 | Tabulka zobrazeni Casu
Ovladaci panel 13 | Vakuoveé Cerpadlo
Vakuomeér 14 | Elektromagneticky ventil




Funkéni charakteristiky

1. Doba vakua (VAC TIME): Zobrazuje nastaveni doby vakua.

2. Doba svarovani (SEAL TIME): Zobrazuje nastaveni doby svarovani.

3 . TlaCitko vakuovani a baleni (VAC&SEAL): Vyberte suché zbozi (DRY) nebo
mokré zbozi (WET) v zavislosti na pfedmétu, ktery chcete vakuovat.

4. Pouze tésnéni (SEAL ONLY): Nabizi pouze funkci tésnéni, bez moznosti
vakuového odsavani.

5. Tlacitko pro odsavani nadoby (CANISTER): Pouziva se k odsavani vakua z
vakuovych nadrzi, zavarovacich sklenic (vyzadujicich kompatibilni viko pro
zavarovaci sklenice) nebo opakované pouzitelnych vakuovych sackd pomoci saci

hadice bez tésnéni.

* Doba evakuace se pohybuje od 16 do 99 sekund, priéemz se obecné doporucuje 18-
30 sekund .

6. Vakuometr (VACUUM METER): Zobrazuje uroven vakua uvniti komory.

7. TlacCitko ,—“: Zkraceni doby vakua nebo svafovani.

8. Tlacitko ,+“: Prodluzuje dobu vakua nebo svarovani.

9. TlaCitko nastaveni (SET): Pouziva se k pfepinani mezi nastavenim doby vakua

a nastavenim doby svarovani.

* Délka trvani vakua se pohybuje od 16 do 99 sekund, pficemz se obecné doporucuje
30-45 sekund;

* Doba svarovani se pohybuje od 2,0 sekundy do 6,0 sekundy, priCemz se obecné
doporucuje 3,0-4,5 sekundy.

10. TlaCitko marinovani (MARINATE): Kazdé stisknuti prodlouzi dobu marinovani
0 90 sekund, pficemz jeden cyklus trva 90 sekund (60 sekund vakuové extrakce +
30 sekund ¢ekani). Dostupné doby trvani: 90 s, 180 s, 270 s, 360 s, 450 s, 540 s,
630 s, 720 s, 810 s, 900 s, 990 s; doporu€ené vychozi nastaveni: 540 s. Tato
funkce provadi pouze vakuovou extrakci bez svarovani; doba trvani je nastavitelna

pomoci tlaCitek +.

* Tato vlastnost umoznuje marinadé rychle proniknout do jidla. Za vakuovych
podminek pomaha otevrit pory v potravinach pro optimalni vstirebavani chuti.
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11. TlacCitko Start/Pauza: TlaCitko start/stop vysavace.

1 2 3

VAC TIME SEAL TIME

VEVOR

DRY

WET

VAC&SEAL

oD

SEAL ONLY

MARINATE

CANISTER

Parametry modelu
M odel DYX290-V1 DYX290-V2 DYX290- V3 DYX290-Y2
Napéti AC 120V /60 Hz | AC230V/50Hz AC230V/50Hz AC230V/50Hz
Provozni teplota 5C ~407C 5C ~407C 5C ~407C 5C ~40C
Délka tésnéni 280 mm 280 mm 280 mm 280 mm
Délka tésniciho
] 290 mm 290 mm 290 mm 290 mm
pasku
Maximalni sani -100 kPa -100 kPa -100 kPa -100 kPa

Velikost dutiny
(Dlouha x Siroka
x Vysoka)

298 x 258 x 104
mm

298 x 258 x 104
mm

298 x 258 x 104
mm

298 x 258 x 104
mm




Vakuum Rozméry

komory 342 x 310 x 253 | 342 x 310 x 253 | 342 x 310 x 253 | 342 x 310 x 253
(Dlouha x Siroka mm mm mm mm
x Vysoka)

Prohlaseni o operaci

Krok 1: Pfipojte k napajeni a zapnéte vypinac (obrazek 1).

Obrazek 1
Krok 2: Vlozte predméty do sacku (obrazek 2), oCistéte a usporadejte otvor sacku,
aby zuUstal suchy; sacek zajistéte v upinacim zafizeni saku (obrazek 3). Za

zadnych okolnosti netahejte upinaci zafizeni smérem nahoru.

Z# Obrazek 2 B Obrazek 3

Krok 3: Vyberte suchy nebo mokry rezim.

Zarizeni je standardné nastaveno na suchy rezim; jedinym kliknutim na tlaCitko
,VAC&SEAL" se pfepne do mokrého rezimu (obrazek 4).

Suchy rezim Pouzitelné potraviny : Suché potraviny a pevné potraviny s malym
vyvary/omacky, napf. ofechy, susené potraviny, ryZe, mouka, cerealie, svaciny,
uzené maso, dehydrované vyrobky a maso s nizkym obsahem vilhkosti, ovoce,
zelenina a hotové pokrmy atd .

Mokry rezim Pouzitelné potraviny: Vhodné pro potraviny s vysokym obsahem
tekutin, jako jsou omacky, nakladané vyrobky, ingredience na polévky atd.




VAC TIME  SEAL TIME
.

SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @

Obrazek 4




MOKRY rezim: Referenéni tabulka pro procento mokrych materialii
balenych v pytlich

. . . . ) Vysoka viskozita
Klasifikace Nizka viskozita Stredni viskozita
viskozity ( Voda / Cira polévka ) (Husta polévka) ( Dynova kase)
Maximalni
=58 % =37 % =30 %
procento

Schematicky popis kapacity vakuového sacku :

1. PIna Cervena (e—

Maximalni kapacita pytlovani pro latky s nizkou viskozitou
( napf. voda / Cira polévka )

— % 58%
2. Modra pferuSovan{ s s =
Maximalni kapacita pytlovani pro stfedné viskozni latky ——— = 3T%

(napf. husta polévka) | ~ 30%

3. Zelena pferuSovana = = = = =

Maximalni kapacita sackl pro potraviny s vysokou viskozitou Schematic Diaaram

(napf. dynova kase)

Krok 4: Nastavte Cas (viz tabulka 1).

4.1: Nejprve nastavte dobu vakua
Stroj je ve vychozim nastaveni nastaven na dobu vakuovani. Pomoci tlaCitka
,+/-“ upravte dobu trvani; doporucuje se 30—45 sekund. Upravte ji podle velikosti

vakuového sacku, zaCnéte od nizkého nastaveni a postupné jej zvysuijte.

4.2: Znovu nastavte dobu svarovani
Pomoci tlaCitka SET vyberte dobu svarovani (obrazek 5) a upravte dobu
trvani pomoci tlacitek ,+/-“; doporu€eny rozsah je 3,0—4,5 sekundy.
Upravte tloustku vakuového sacku odpovidajicim zplisobem, za¢néte od nizké

urovneé, abyste zabranili nadmérnému zahrati, které by mohlo poskodit sacek nebo
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latku odolnou vuci vysokym teplotam.

4.3: Po dokoncCeni nastaveni Casu zavrete kryt vakua.

VACUUM METER

VAC TIME

SEAL TIME
%
3. S

SET

Obrazek 5

DRY WET

L]

VAC&SEAL

VEVOR

SEAL ONLY CANISTER

O ® 68

MARINATE

Referenéni tabulka ¢ast vakuovani a svarovani (tabulka 1)

.. Tloust'ka sacku . Doba
Typ materialu Typ materialu |Doba vakua (s) L.
(Jedna strana) svarovani (s)
Vakuové balici | Suché zbozi 32 - 37 2,8-35
<&k 8 vlakna 3 mil
Sacy Mokré zbosi | 38let-43 | 3.2-3.7
Vakuové balici | Suché zbozi 32-37 3.0-35
i 10 viaken 4 mil
sacy Mokré zbozi | 38let—43 | 3.5-4.0
Vakuové balici | Suché zbozi 34 - 39 3.0-35
- 12 vlaken 5 mil
sacy Mokré zbosi 39— 44 3.5-4.0
K o
ompozitni Suché zboi 3237 2,0-2,5
sacek z hlinikové _
t6lie / prihledné 8 vlaken 3 mil
cle priiedn® Mokré zbozi | 38let—43 | 2,025
félie
Kompozitni ) .
Suché zbozi 32 - 37 2,1-26
sacek z hlinikové _
folie / prahledne| ° V1KN2 4 mil
| f, |L'j Mokié zbozi | 38let—43 | 2,1-2,6
olie




Kompozitni Suché zbosi 34 -39 26-31
sacek z hlinikové .
(slie 1 brihiedné 12 vlaken 5 mil
Olle Fpriniedne Mokré zbozi 39-44 2,6 -3,1
folie
o, Suché zbozi 32-37 20-2,5
Hlinikovy olejovy .
5ok F 8 vlaken 3 mil
sace Mokré zbosi | 38let—43 | 2.0-25
., ) . Suché zbozi 32 -37 21-2.6
Hlinikovy olejovy .
%ok E 10 viaken 4 mil
sace Mokré zbosi | 38let—43 | 21-26
. , ., Suché zbozi 34 -39 3.7-4.2
Hlinikovy olejovy .
%ok E 12 vlakna 5 mil
sace Mokré zboi 39— 44 37-42

Doplnujici specifikace :

-PFi vakuovém baleni mokrych materialt se ujistéte, Ze oblast vakuového sacku
zustava sucha a Cista.

- Za nizkych teplot nebo v zimnich podminkach prodluzte dobu svafovani o
0,3-0,5 sekundy, abyste zabranili Spatnému pajeni spoju;

Pokud delSi nepfetrzité pouzivani zplasobi prehfati vaku, zkratte dobu pfehfati o
0,5-1 sekundu.

Uvedené doporucené Casy jsou pouze orientaCni; upravte je prosim podle velikosti
vasSeho sacku a jeho objemu.

Krok 5: Spustte vysavac.

5.1. Stisknéte tlacitko start ,, ovladacim panelu pro spusténi vysavace
(obrazek 6).

5.2 Stisknéte tlacitko Start a ruéné zatlacte na predni ¢ast vika vakua po dobu
2 az 3 sekund, poté jej uvolnéte a pocCkejte, az zarizeni automaticky dokoncCi
proces baleni.

Poznamka: Pfi kazdém spusténi vakuového Cerpadla se ozve ,cvaknuti.

Jedna se o normalni provoz jednotky a neni tfreba se niceho obavat.

-10 -



VAC TIME SEAL TIME

VAC&SEAL SEAL OMLY CANISTER

T
VACUUM METER @ @

SET MARINATE

Obrazek 6

Krok 6: Vyjméte vakuovy sacCek a zkontrolujte neporusenost obalu.
Odpocet dosahne nuly; po zaznéni zvuku uvolnéni vzduchu je baleni
dokonceno (obrazek 7). Vyjméte sacek pro kontrolu (obrazek 8).

Pokud je vysledek neuspokojivy, mizete dobu prodlouzit a znovu zabalit.

VAC TIME SEAL TIME

0 0 VA . SEAL ONLY CANISTER
| ]

t

SET MARINATE

Obrazek 7

Popis funkce marinovani:

Stisknéte tlaCitko MARINOVAT pro rozsviceni kontrolky. Po nastaveni doby
trvani vakua stisknéte tlaCitko start/stop pro zahajeni marinovani. Proces je
dokonCen po uplynuti CasovacCe; lze jej zrusSit opétovnym stisknutim tlacCitka
start/stop béhem provozu. Tento rezim provadi pouze vakuové odsavani bez

svarovani (obrazek 9).
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VAC TIME

5S40
© ® @

Obrazek 9

VACUUM METER

CANISTER

MARINATE

Postup marinovani:

1. Vlozte ingredience a marinadu do nadoby
a viozte ji do komory.

2. Stisknéte
doby
stisknuti se prodluZzuje nebo snizuje o 90

MARINACE
operace;

tlacitko pro

nastaveni trvani kazdé

sekund (vCetné 60 sekund vakuového
odsavani a nasledné 30 sekund statického
odpocinku). Dostupna nastaveni zahrnuji 90
s, 180 s, 270 s, 360 s, 450 s, 540 s, 630 s,

720s,810s,900 s a990s.

3. Zavrete viko, spustte zafizeni a stisknéte
viko po dobu 2-3 sekund, poté pocCkejte, az
odpocet dosahne nuly.

VEVOR

DRY WET

8 38 0O

VACESEAL  SEALONLY  CAMISTER

MARINATE

VACTIME  SEALTIME

435
© @@

VACUUM METER

4. Oteviete viko a zkontrolujte ucinnost

vytvrzovani; pokud neni dosazeno
pozadované kvality, opakujte kroky 2—-3 pro
prodlouzeni doby vytvrzovani; po dosazeni
pozadované kvality ihned vyjméte vakuovy

sacdek.
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Popis funkce vakuového odcéerpavani nadoby:

Stisknéte tlagitko CANISTER (NADOBA) pro rozsviceni kontrolky. Po
nastaveni doby trvani vakua stisknéte tlaCitko start/stop pro zahajeni provozu.
Proces se dokonli po uplynuti Casovale; béhem provozu muzete tlacitko
start/stop znovu stisknout pro zruSeni. Tento rezim provadi pouze vakuové

odsavani be
\V/3V[a]~]

VAC TIME SEAL TIME DRY WET

30

VAC&SEAL SEAL ONLY CANISTER

VACUUM METER @ @

SET MARINATE:

Obrazek 10

Postup vakuového vyprazdnéni nadoby:
1. Pfipojte jeden konec hadice k sacimu portu | 2. Nasadte viko zavarfovaci sklenice a

zarfizeni. zarovnejte  druhy  konec hadice s
odvzdusnovacim otvorem vika.
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3. Stisknéte tlagitko NADOBA pro nastaveni | 4. Po 3 sekundach pumpovani hadice uchopi
doby trvani vakua a poté stisknéte tlaCitko | viko nadrze; uvolnéte ji a pocCkejte na
start/stop pro aktivaci pfistroje. dokonc&eni. Pokud to nepomuze, prodluzte

dobu a zkuste to znovu.

Poznamka: Pfi vakuovém svarovani vakuovych nadrzi nebo opakované pouzitelnych vakuovych

sackl neni viko Mason nutné; jednoduSe zarovnejte port hadice s vakuovym otvorem
nadrze/sacku.

Pokyny pro externi aplikaci

! Silicone strip

¥

Patterned f
______ vacuum bag

Patterned
vacuum bag

\4
4

Heating Strip

Obrazek 11 Obrazek 12

PFi baleni vétSich pfedmétu, které se nevejdou do komory, muzete umistit télo
vakuového sacku mimo komoru a zatavit ho ve vakuu; tato metoda je pouzitelna

pouze pro sitované vakuové sacky.

1. Prfipravte si sitovany vakuovy sacCek (jednostranny nebo oboustranny) a
umistéte jej do polohy pro vnéjSi odsavani v pfistroji (viz obrazek 11).

2. Vlozte otvor vakuového sacku mezi silikonovy prouzek a topny prouzek (viz
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obrazek 12);

3. Zavrete kryt vysavacCe, abyste se uijistili, ze saCek je bezpeCné uchycen na

misté a neklouze ani se neuvolnuje;
4. Nastaveni nastaveni: Doba vakua, doba svarovani;

5. Stisknéte tlaCitko Start pro zahajeni provozu.

Seznam prislusenstvi a specifikace

Vakuovy sacek
20x25 cm . i
Kazdy , s \
1 Vakuovy sacek 30 6 / topny pasek |2 kus
15x20 cm V

(2 druhy tasek)

Vysokoteplotni Vacuum Sealer
2 2 kus|7 Instruction Manual instrukce 1 kus
tkanina
Nadrz pouziva
3 vyplfiovy panel [1 kus| 8 pro svUj provoz |1 kus

PVC hadici.
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Vakuové viko
Masonovy
zavarovaci

Tésnici krouzek nadoby

1 kus

dutiny Primér velkého

otvoru je 86 mm.
Maly pramér

otvoru: 70 mm

5 ‘ pojistka 2 kus|10 elektrické vedeni | 1 kus

Pouziti a bezpecnostni opatreni

1. Pozadavky na baleni:

1.1). Otrete té€snéni sacku s tekutinou, abyste se uijistili, Ze na ném nejsou zadné
zbytky ani necistoty.

1.2). Svafovaci okraj vakuového sacku musi prochazet topnym paskem a otvor
saCku musi byt sevien v upinacim zafizeni sacku; prfehybani svaru je pfisné
zakazano.

1.3). Mnozstvi ingredienci v saCku by nemélo byt dostateéné, aby se zabranilo
zachyceni vzduchu v dasledku nadmérného utésnéni.

2. Nastaveni parametri:

2.1). U novych stroju: béhem ladéni postupné upravujte uroven vakua a dobu
svarovani od nizké po vysokou.

2.2). Zahyby pfi svarovani: Zkratte dobu svarovani; Spatné svarovani: Prodluzte
dobu svarovani.

3. Provozni postupy:

3.1). Muze pracovat nepretrzité; mezi dvéma operacemi se doporucuje chladici
interval 30 sekund.

3.2). V komdurce jsou zbytky nebo rozlité tekutiny; pfed zahajenim postupu ji
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vyCistéte.
4. Bezpecénostni kontraindikace:

Baleni sycenych napoju, pénovych potravin, vysokotlakych nadob, Ziravych
kapalin, hoflavych a vybusnych latek nebo vyrobki nachylnych k rozpinani je
prisné zakazano.

5. Poznamka: Pfi kazdém spusténi vakuoveho Cerpadla se ozve ,cvaknuti®. Jedna
se o normalni provoz jednotky a neni tfeba se na néj zamérovat.
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Metoda udrzby

1. Denni péce po pouziti:
1.1). Odstrante zbytky, stojici vodu a tekutiny z dutiny; otfete vnitfni stény dutiny,

tésnici prouzky, silikonové kompresni prouzky a tésnici krouzky vakuového krytu
Cistym hadrikem, abyste se ujistili, ze neobsahuiji olejové skvrny a necistoty.
1.2). VycCistéte povrch pracovniho stolu a vnéjSi ¢ast krytu stroje. Neoplachuijte

celou jednotku pfimo vodou, abyste zabranili vniknuti vody a poskozeni obvodu
nebo vakuového Cerpadla.

1.3). Zkontrolujte tésnici silikonovy prouzek a vysokoteplotni hadfik, zda nejsou
poSkozené, zvrasnéné nebo z€ernalé; v pfipadé poskozeni je ihned vyménte.
2. Tydenni udrzba:

2.1). Zkontrolujte tésnici krouzek krytu podtlaku, zda nevykazuje znamky

starnuti, deformace nebo uniku vzduchu; pokud se v dlsledku starnuti objevi
praskliny, ihned jej vymérite.

2.2). OcCistéte prach z tlaCitek a mezer na ovladacim panelu, abyste zajistili
citlivost tladitek.

3. Udrzba pfi dlouhodobém odstaveni:

Po vypnuti napajeni prikryjte prachotésnym vikem a skladujte na suchém a
dobfe vétraném misté, abyste zabranili korozi zptsobené vihkosti.

4. Zpusob vymény vysokoteplotni tkaniny:

1. Nejprve vypnéte napajeni stroje.|2. Odstrafite starou Zaruvzdornou
Jakmile topné téleso vychladne, | latku.

vyjméte ho.
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3. Na obé strany topného prouzku
nalepte oboustrannou pasku a poté
pfipevnéte novou vysokoteplotni latku.

4. Vratte topny pasek do puavodni
polohy.

5. Jak vyménit pojistku:

1. Na zadni strané najdéte napajeci
zasuvku.

2. Otevrete slot vypacenim.
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3. Vyjméte nahradni pojistku a vymérite
poskozenou.

4. Po vyméné pojistky ji znovu vlozte
do objimKky.
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Kontrolni seznam diagnostiky poruch

Svedeéni

Mozné davody

Oprava chyby

Zafizeni se nemuze
spustit.

Zastréka neni zasunuta

Zapojte zastréku

Napajeci kabel je
poskozeny

Vyménte napajeci kabel

Poskozeni zasuvky

Vyberte jinou zasuvku

Uvnitf sacku nebylo
dosazeno uplného
vakua.

Otevieny konec sacku
neni utésnén tésnici
paskou.

Zajistéte otvor sacku pomoci upinaciho
zafizeni na sacky.

Taska ma vadu.

Pouzijte jiny sacek

V oblasti tésnéni/krytu
jsou pfitomny zbytky.

Vycistéte tésnici oblast a pred
opakovanim postupu pockejte, az
uschne.

Viko neni bezpecné
zaviené.

Zkontrolujte, zda se v okoli vika
nenachazeji cizi predméty, nebo zda
vakuové uzavieny produkt
nepfesahuje hloubku vakuové komory.

V taSce je pfilis malo véci.

Pridejte polozky podle potreby

Sacek neni spravné
uzavieny.

Nadmeérné zahfati tésnici
pasky zpUsobilo roztaveni
sacku.

Otevrete kryt zafizeni a nechte jej
nékolik minut vychladnout

Tésnici paska ma vadu.

Vyménte tésnici pasku

Sacek nelze po
uzavieni skladovat ve
vakuu.

Taska ma vadu.

Pfesunte do jiného sacku a vSechny
ostré hrany uvnitf saCku obalte balicim
papirem.

K uniku dochazi ve
svarovém spoji v dusledku
zahybu, necistot, oleje
nebo kapalin.

Znovu otevrete sacCek a ocCistéte horni
vnitfni ¢ast; pfed svafovanim odstrante
ze svarfovaciho pasku veskeré cizi
predméty.
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Informace FCC:

POZOR: Zmény nebo upravy, které nejsou vyslovné schvaleny stranou
odpovédnou za shodu s predpisy, mohou zrusit opravnéni uzivatele k provozovani
zarizeni!

Toto zafizeni splfuje ¢ast 15 pravidel FCC. Provoz podléha nasledujicim dvéma
podminkam:

1) Tento produkt mize zpUsobovat Skodlivé ruseni.

2) Tento produkt musi akceptovat jakékoli pfijaté ruseni, v€etné ruseni, které maze
Zpusobit nezadouci provoz.

VAROVANI: Zmény nebo Gpravy tohoto produktu, které nejsou vyslovné schvaleny
stranou odpovédnou za shodu s pfedpisy, mohou vést ke ztraté opravnéni
uzivatele k provozovani produktu.

Poznamka: Tento produkt byl testovan a shledan v souladu s limity pro digitalni
zarizeni tfidy B podle ¢asti 15 pravidel FCC. Tyto limity jsou navrZzeny tak, aby
poskytovaly pfiméfenou ochranu pfed Skodlivym ruSenim v obytnych instalacich.
Tento produkt generuje, vyuziva a muze vyzarovat radiofrekvenéni energii a pokud
neni instalovan a pouzivan v souladu s pokyny, mize zpUsobovat Skodlivé ruseni
radiové komunikace. Neexistuje vSak Zadna zaruka, Ze k ruSeni v konkrétni
instalaci nedojde. Pokud tento produkt zpasobuje Skodlivé ruseni radiového nebo
televizniho pfijmu, coz Ize zjistit vypnutim a zapnutim produktu, doporucuje se
uzivateli, aby se pokusil ruSeni odstranit jednim nebo vice z nasledujicich opatfeni.
- Zménte orientaci nebo umisténi pfijimaci antény.

- ZvétSete vzdalenost mezi produktem a pfijimacem.

- Pfipojte vyrobek k zasuvce na jiném okruhu, nez ke kterému je pfipojen pfijimac.
- Pozadejte o pomoc prodejce nebo zkuSeného technika pro radia/televize.

Tento vyrobek podléha ustanovenim evropské smérnice 2012/19/ES. Symbol
preskrtnuté popelnice na odpadky oznacuje, Ze vyrobek vyZaduje v Evropské unii
tfidény sbér odpadu. Toto plati pro vyrobek a veskeré pfislusenstvi oznacené timto
symbolem. Vyrobky takto oznacené nesmi byt likvidovany s béznym domovnim
odpadem, ale musi byt odvezeny na sbérné misto pro recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni.
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