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ANTES DE USAR ESTE GRILL, LEA, COMPRENDA Y SIGA
ESTAS INSTRUCCIONES.

GUARDE ESTE MANUAL PARA COLSULTAS
EN EL FUTURO.

PRODUCTO DE USO DOMESTICO.

IMPORTANTE: Este producto debe de ser conectado a un
tomacorriente o circuito eléctrico independiente donde no
haya mas electrodomésticos conectados. Si el tomacorriente
o circuito eléctrico esta sobrecargado por el uso simultaneo
de otros electrodomésticos, el grill puede no funcionar
adecuadamente.

PRECAUCION: Este aparato cuenta con un enchufe polarizado
(una extremidad mas ancha que la otra). Esta es una medida
de seguridad para evitar una descarga eléctrica y debe ser
enchufado en el tomacorriente solamente de una forma. Si
el enchufe no encaja en el tomacorriente, intente dandole la
vuelta. Si aun no logra encajarlo, consulte con un electricista.
Nunca utilice el artefacto con una extensidon a no ser que el
enchufe encaje total y adecuadamente en la extension. No
altere la forma del enchufe ni trate de anular la particularidad
de seguridad con la que cuenta el enchufe polarizado.

NOTA: El aparato viene con un corddn corto para evitar danos
o0 accidentes personales que resulten como consecuencia de
enredarse o tropezarse con un cable mas largo. Puede adquirir
una extension en cualquier ferreteria de su localidad, pero debe
de emplearse con cuidado. Esta extension debe de (1) venir
marcada con el amperaje especificado y (2) debe ser colocada,
al momento de usarla, de tal manera que el cordén no cuelgue
de la mesa o repostero para que no sea jalado accidentalmente
por un nino o0 mascota ni que alguien se tropiece.

Antes de usar su grill, tomese un momento
para leer estas instrucciones.



IDENTIFICACION DE PARTES

Mango de la
tapa

Superficie del
grill

Cordén

Bandeja para
goteo

PRECAUCION: Asegurese de que siempre esté colocada en su lugar
la bandeja para goteo removible antes de cocer o preparar algo.
No toque las superficies calientes. Siempre utilice el mango y las
perillas del grill. Emplee guantes o manoplas protectoras para
evitar guemaduras o danos personales. No traslade el grill cuando
aun esté caliente. Permita que enfrie antes de manipularlo.

Este grill estd disenando de tal manera que la tapa no pueda caer
y cerrarse sola repentinamente causando accidentes o danos
personales. Para cerrar la tapa, primero levantela toda hasta que
quede de forma vertical y luego proceda a cerrarla.

COMO UTILIZAR EL GRILL DE CONTACTO

1. Coloque el grill sobre una superficie plana, firme y resistente al
calor en un lugar con buena ventilacion.

2. Deslice la bandeja de goteo removible dentro de los carriles de
soporte del grill, asegurandose de que ingrese totalmente.
3.Cubra ligeramente la superficie antiadherente con aceite vegetal
antes de cada uso y cierre la tapa.

4. Enchufe el corddn de alimentacion a un tomacorriente estandar
de corriente alterna de 120 voltios.

5. Después de que el grill se haya calentado, abra latapa y coloque
los alimentos sobre las plancha asegurandose de dejar suficiente
espacio entre uno y otro.

6.Cierre la tapa levantando totalmente hasta arriba y luego
proceda a cerrar (como se indica en la seccion “Precaucion” mas
arriba). Luego cueza los alimentos hasta alcanzar el punto de
coccion deseado.
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1. Cuando los alimentos terminen de cocer, abra la tapa con cuidado
y retirelos utilizando una espatula de madera o de plastico a prueba
de calor. Nunca emplee utensilios de metal filudos (por ejemplo,
tenedores, cuchillos o espatulas de metal) ya que pueden ocasionar
una descarga eléctrica o aranar la superficie antiadherente del grill.
2. Apague el aparato y desconéctelo del tomacorriente.

3. Asegurese de esperar hasta que enfrien completamente el grill y
lo que se haya acumulado dentro de la bandeja de goteo removible
antes de sacarla.

IDEAS PRACTICAS A LA HORA DE COCER EN EL GRILL

* Macere o marine las carnes antes de cocerlas para que sean
mas sabrosas y tiernas. Si las macera con azlcar, dorardn mas
rapidamente. Deje macerar los alimentos por lo menos una hora,
toda la noche o aun mas tiempo dependiendo de la intensidad de
sabor que se quiera obtener.

» Antes de cocer costillas, pollo con hueso, embutidos frescos,
precocidos o sin cocer, se recomienda cocinarlos parcialmente
antes de ponerlos al grill para obtener mejores resultados. De lo
contrario, estas carnes pueden dorarse demasiado por fuera antes
de que el centro o interior esté cocido. Recomendamos rociar la
superficie de la pancha antiadherente del grill con una ligera capa
de aceite vegetal.

* Si lo desea, aplique con un pincel o brocha salsa parrillera u otras
salsas sobre las carnes durante los ultimos 3-5 minutos de coccion
en el grill para darles mas sabor.

* El tiempo de coccion sera el mismo sin importar que cantidad
de alimentos se coloque sobre el grill. La temperatura de la propia
comida determinard el tiempo de coccion. (por ejemplo, los
alimentos que provengan directamente del refrigerador tomaran
mas tiempo que aquellos que estén a la temperatura de ambiente).
» Para mejores resultados, deje reposar los alimentos refrigerados
hasta que tomen la temperatura de ambiente (aproximadamente
30 min.) antes de cocerlos.

* Los tiempos de coccion pueden variar debido al tamano y grosor
de las carnes asi como del gusto de cada persona. Para estar seguro
de que la carne esta bien cocida, utilice un termémetro de carne
para comprobar la temperatura antes de servir.



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

PRECAUCION: Desenchufe el grill del tomacorriente y deje que
enfrie totalmente antes de limpiarlo.

Cuando saque el grill de su empaque, asegurese de retirar
todas las envolturas.

Limpie el grill y la bandeja de goteo después de cada uso.
Limpie la superficie con una esponja o pano limpio y hiumedo;
luego seque con otro pano suave.

No emplee esponjas que restrieguen o materiales de limpieza
abrasivos para limpiar cualquier parte del grill ya que esto
puede aranar las superficies.

No sumerja ni exponga el grill al agua u otros liquidos para no
ocasionar una descarga eléctrica.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

SOLUCION

No fluye la grasa hacia la bandeja
para grasa.

Limpie los hoyos en el grill que
conecten con la bandeja.

No llega energia eléctrica al grill.

Revise que el grill esté conectado
a un tomacorriente y que funcione
bien.

El exterior del grill se ha vuelto
amarillento.

Es normal que se ponga
amarillento despues de varios
usos. Limpie con detergente
suave, pero no emplee esponjas ni
materiales abrasivos.

Sale humo del grill al cocer
alimentos.

Algunos alimentos contienen
grasa, la cual humea cuando se
cuece. Coloque el grill cerca de
un ventilador o zona ventilada
mientras cocine.
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