
Features: 
Holds up to three pounds of coffee grounds or 
coffee pods. Patent pending brew basket that is 
dishwasher safe and NSF Listed.

Usage: 

Follow cleaning instructions before first use. 
Make sure the basket lid is locked before using. 
The Brew Basket is meant only for loose coffee 
grounds, coffee pods, loose-leaf tea, or tea bags. 
Do not use for any other purpose. 

• Do not overfill the dispenser

• Keep away from children to prevent 
unnecessary spilling. 

Storage: 
Store in a cool dry place.

Cleaning: 
The brew basket is dishwasher safe. Before 
first use, rinse the brew basket and wash in the 
dishwasher. After using, drain excess liquid, 
dump the basket contents in the garbage, and 
rinse the brew basket clean. After rinsing the 
basket, place the basket in the dishwasher. Do 
not use harsh cleansers, abrasives or solvents.

• Avoid chlorinated detergents.

Lid Lock/Unlock: 

1. To lock the basket, place lid on basket and 
lift the handles upward.

2. To unlock the basket, push the basket 
handles downward.
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How to Use the Brew Basket:

1. Gather the equipment:      
• Brew Basket (CBNS3BSKT  
• Stainless Rectangle           
   Dispenser (CBDT3SS)

2. Fill the brew basket with 
up      to three pounds of 
semi-coarse ground coffee, 
and place lid on basket. 
Rotate the lid handles 
upward, making sure the lid 
is locked onto the basket.

3. Place the filled closed brew 
basket into the rectangle 
dispenser. Make sure the 
basket is positioned within 
the dispenser before filling 
with cold water. 

4. Pour cold water directly 
over the entire surface of 
the brew basket to wet 
the grounds completely. 
For every pound of coffee, 
we suggest using one 
gallon of water. Cover the 
dispenser, and let brew for 
12-24 hours depending on 
your preference in brew 
strength. 

5. After the coffee is done 
brewing, lift the brew 
basket out and turn 90°. 
Set the basket on top of 
dispenser to let the extra 
liquid drain. Once it is done 
draining, throw the grounds 
away, rinse and wash the 
basket in the dishwasher. 
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Limpieza: 
La canastilla de preparación es apta para 
lavavajillas. Antes del primer uso, enjuague la 
canastilla de preparación y lave en el lavavajillas. 
Después de usar, drene el exceso de líquido, 
vacíe el contenido de la canastilla en la basura y 
enjuague la canastilla de preparación. Después 
de enjuagar la canastilla, colóquela en el 
lavavajillas. No use limpiadores fuertes, abrasivos 
o solventes.

• Evite los detergentes con cloro.

Bloqueo/desbloqueo de la tapa: 

1. Para bloquear la canastilla, coloque la tapa 
en la canastilla y levante las manijas hacia 
arriba.

2. Para desbloquear la canastilla, empuje las 
manijas de la canastilla hacia abajo.

Características: 
Tiene capacidad de hasta tres libras de café 
molido o cápsulas de café. Patente pendiente de 
canastilla de preparación apta para lavavajillas y 
listada por NSF.

Uso:  

Siga las instrucciones de limpieza antes del 
primer uso. Asegúrese de que la tapa de la 
canastilla esté cerrada antes de usarla. La 
canastilla de preparación está destinada solo 
para café molido, bolsas de café, té de hojas 
sueltas o bolsas de té. No la use para ningún otro 
propósito. 

• No llene demasiado el dispensador

• Manténgase alejada de los niños para evitar 
derrames innecesarios

Almacenamiento: 
Almacene en un lugar fresco y seco.

Cómo utilizar la canastilla de elaboración:

1. Reúna el equipo:  
• Canasta de elaboración   
   (CBNS3BSKT) 
 • Dispensador rectangular de      
acero inoxidable (CBDT3SS)

2. Llene la canasta de elaboración 
con hasta tres libras de café 
molido medio y coloque la 
tapa en la canasta. Gire las 
manijas de la tapa hacia arriba, 
asegurándose de que la tapa 
quede trabada en la canasta.

3. Coloque la canasta de 
preparación llena y cerrada 
en el dispensador rectangular. 
Asegúrese de que la canastilla 
esté posicionada dentro del 
dispensador antes de llenarla 
con agua fría. 

4. Vierta agua fría directamente 
sobre toda la superficie de la 
canastilla de preparación para 
humedecer completamente el 
café molido. Por cada libra de 
café, sugerimos usar un galón 
de agua. Cubra el dispensador, 
y deje preparar de 12 a 24 
horas, dependiendo de su 
preferencia de la preparación. 

5. Después de que el café esté 
listo, levante la canasta de 
preparación y gírela 90°. 
Coloque la canastilla en la 
parte superior del dispensador 
para permitir que el líquido 
extra se drene. Cuando se 
haya drenado, tire los granos, 
enjuague y lave la canastilla en 
el lavavajillas. 
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