(HiBREW )"
USER MANUAL

Coffee Grinder

Please read this owner manual carefully before using the coffee bean grinder to avoid personal injury, damage
or misuse of the product.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed.

1. Read all the instructions.

2. To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse cords, plugs or the machine in
water or other liquid.

3. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning. To unplug,
grasp plug and pull from electrical outlet. Never pull cord.

5. Avoid contact with moving parts.

6. To reduce the risk of severe injury to persons or damage to the appliance, keep hands and utensils out of
the coffee bean box while grinding, and when the appliance is plugged in.

7. Do not operate the grinder with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. In this case, return the appliance to the approved Service Center for examina-
tion, repair, or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of attachments not recommended or sold by may cause fire, electric shock or injuries.

9. Do not use outdoors.

10.Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces, including the stove.

11.Check the coffee bean box for the presence of foreign objects before using.

12.Always operate the burr grinder with the lid securely in place.

13. Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

14.This product has been designed for household use only. Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions will void the manufacturer's Warranty.

15. This appliance is only used for roasted coffee beans grinding. Do not use the appliance for other intended
use (such as hard seeds, spice, nuts, etc..

16.Every appliance is inspected strictly during mass production, and is tested with coffee beans for grinding,
which may cause slight traces of use or residual coffee powder.

17.All machines are subject to stringent quality control. Practical tests using machines taken at random are
conducted and this may explain any slight marks or coffee residue showing prior to use.

18.This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

CAUTION

This appliance is for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance should be
performed by the nearest authorized Service Center.

W Do notimmerse the appliance into water.

W7o reduce the risk of fire or electric shock, do not dismantle the appliance. Repair should be done by an

authorized Service Center only.



SHORT CORD INSTRUCTIONS

Regarding your Cord Set:

A. Ashort power-supply cord is provided to reduce the risks resulting from becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

B. Extension cords should be used with caution.

C. Ifan extension cord is used, (1) the marked electrical rating of the extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance, (2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should
be of a grounded type and (3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter top
or table top where it can be pulled on by children or tripped over.

POLARIZED PLUG

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other), to reduce the risk of electrical shock.
This plug will fit into a polarized outlet only one way.

If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician.
Do not modify the plug in any way.

ABOUT GRINGDING COFFEE

The proper grind gives the most flavorful cup of coffee. The grind size and amount depend on the method by
which the coffee is to be brewed. Generally, the finer the grind the more quickly the coffee should be prepared.
That is why coffee ground for espresso machine extraction is much finer than coffee to be brewed in a drip
system.

Coffee thatis ground too fine for a particular brewing process - (for example, fine espresso grind used in a filter
drip coffee machine) will result in over-extraction and bitter, pungent tasting coffee. Conversely, coffee that is
too coarse for a particular brew method will result in under-extraction and weak, watery coffee. If the correct
grind is used, adding more coffee simply makes a brew stronger without making it bitter.

In addition to providing a range of grind settings, coffee grinders provide a consistent grind. This is important
to ensure the extraction is consistent across all of the ground coffee particles.

.| Bean box lid

.| Air blower

.| Bean box

.| Upper conical burr

. |Control panel

. |Housing
Brush
.| Powder box lid

Coffee powder jar
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Caution:
Power saving mode: If without operation over 3 minutes, the unit enters Power saving mode automati-

cally, press any button, it restarts.
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BEFORE FIRST USE

Before using the coffee grinder, wipe the housing and coffee bean box with a clean damp cloth. Wash the coffee

powder jar and the coffee powder jar lid in hot soapy water, then rinse and dry.

SET THE COFFEE BEAN BOX

To remove the Coffee bean box

1. Make certain the coffee grinder is unplugged.
2. With your other hand, turn the Coffee bean
box counter-clockwise until the arrow is aligned

with the sign below and liftit up.

To replace the Coffee bean box

1. Make certain the top part of the conical burr is clear of coffee grind
residues. If not, you can use the brush provided to clean around the top
part of the burr.

2. With your other hand, make sure the Coffee bean arrow is aligned with
the sign below on housing, and turn the Coffee Bean Box clockwise.

NOTE: If the coffee bean box is not set properly the coffee grinder won't
start.

SET AND USE THE AIR BLOWER

To set the air blower ; |

1.Put the air blower into the bean box. ) i

Please note the A side should be placed face up, ol

like the picture below.

2.Cover the lid.

3.Putyour hand above the box lid, then
press it up and down to blow the coffee

powder out of the machine.




OPERATION INSTRUCTIONS

1. Control panel instruction

2. Button instruction

Button START
symbol STOP +
TIME TIME
Name Start / stop button 1-cup button 2-cup button
. . Press this button to make Press this button to make
Instruction 1 Press for manual operation.
powder for 1 cup of coffee. powder for 2 cups of coffee.
) Press and hold for P.ress and hold to enterﬁnje P.ress and hold to entertirr_]e
Instruction 2 factory setting setting mode then press again to setting mode then press again to
' lessen the powder amount. increase the powder amount.

Instructions

1.Add a suitable amount of coffee beans into the Porta filter.

2.Select appropriate coffee bean grinding fineness by rotating the bean box.

3.Connect the machine to supply power. Once the machine is turned on, the machine beeps sharply and the
LED display shows "51”, which means entering stand by mode and it prepares for the amount of a 51mm
holder.

4.Instructions for switching from different holder sizes, which are 51mm, 54mm and 58mm.

(1) Press and hold the 1-cup button and 2-cup button simultaneously to change the target size for your coffee
powder holder. Then the LED display shows 51, 54 and 58, which are the sizes for different holders.

(2) Default grinding time for 51mm portafilter: 9s for 1 cup, 15s for 2 cup.

(3) Default grinding time for 54mm portafilter: 11s for 1 cup, 16s for 2 cup.

(4) Default grinding time for 58mm portafilter: 13s for 1 cup, 18s for 2 cup.

5.How to customize grinding time for 51/54/58mm portafilter?

To change the default setting of the 1-cup button for 51 portafilter, press"1"and hold it for 2 seconds to enter
the setting mode: the grinding time can be adjust by pressing TIME - to decrease 1s or pressing TIME + to
increase 1s, the new setting will be memorized automatically in 3 seconds and quite the setting mode. Repeat
the same process to customize grinding time for 2-cup button.

Switch to 54 or 58mm portafilter to customize your favorite grinding time if required.

6.Instructions for manual operation. Press the Start / stop button shortly, then the machine starts running. Then
press again, it stops. The default manual operation time is 25 seconds at most, which can not be customized.
7. How to make factory reset. Press and hold the Start/ stop button for 3 seconds,then the machine

returns to factory setting.

8. Energy Saving Mode. When the machine is idle for 3 minutes,the machine will be shut off automatically.

4
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SET COFFEE GRIND SIZE

1. Fit the coffee powder jar and its lid in their correct positions. Check that the assembly is correctly positioned
in the body.

2.0pen the lid of the coffee bean box and fill the coffee bean box with desired whole coffee beans. Close the lid,
you can now adjust the coffee grind size.

3. Your coffee grinder has 31 grind size options. To adjust the grind size, rotate the coffee bean box and adjust
from fine to coarse depending on the type of coffee you are brewing.

NOTE: Avoid adjusting the grind size during operation as it will affect the coffee ground coarseness.

See chart below: GRIND SIZE SETTING RECOMMENDATIONS

Fine Espresso Moka Drip Pour
Coffee Over
Coffee Type U
Lo
—
Grind Setting 1-3 311 11-16 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso Fine

L L L L
r~rrr~rr+~r 1 rrrrrrrrrrr T T T T
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N 9 7 5 3 1

IMPORTANT!

For your appliance to run correctly, please follow the rules below.

M The lid to the coffee bean box is correctly closed.

B The coffee powder jar and its lid are correctly placed in the body of the appliance.

B This appliance is equipped with an overheat protective device. If the appliance overheats, it will switch off
automatically. In this case let it cool down for 30 minutes then restart.

CLEANING AFTER EACH USE

Regular cleaning helps the burr achieve consistent grinding results, always
recommend to clean with the air blower to remove residual powder.

To keep all your coffee’ s aroma and to avoid degradation of the ground coffee, empty the ground coffee
container after each use.

B Always unplug from the power outlet before cleaning.

B Never place the grinder, power supply cord or plug in water or under running water.

B Do not use strong detergents or abrasive pads to clean the appliance.

B Clean the lids and the ground coffee holder in warm, soapy water.

B Please follow the steps to cleaning conical burr as below.
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Run Grinder Until Empty Remove Bean Box

Clean Upper Burr with
Cleaning Brush

5]

8]

N P
Clean Bottom Burr with Push Upper Burr Firmly Align Bean Box into Lock Bean Box
Cleaning Brush into Position Position

NOTICE: Regular cleaning helps the burr achieve consistent grinding results, which is especially important.

TROUBLESHOOTING GUIDE

Codeindisplay Problem description

Solution

No bean holder or bean holder is not connected
El tightly.

Assemble the bean holder or tighten the bean holder
until the micro switch is closed. Once the bean holder|
is closed, the error code E1 in display disappears.

Total operating is 10 cycles, it powers off
automatically to protect the unit.

Unplug the power cord, then wait for the motor to

E2
Motor is overheating.

cool down for over 30 minutes and restart.

The air blower does not match the bean box.

Turn the air blower up side down, then install again.

The bean box can not be installed.

Make sure the "STOP" mark is aligned with the
calibration mark " I ".

Coffee outlet get clogged

Clean with the air blower after each use.

The grinding size is too fine or too coarse

Clean the the upper burr part

Technical Data

100g ground coffee jug capacity;
- 40mm Stainless steel conical burr;
- 210g coffee bean holder capacity;
- 200W powerful motor;
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WARRANTY

The manufacturer provides warranty in accordance with the legislation of the customer's own
country of residence, with a minimum of 12 months, starting from the date on which the
appliance is sold to the end user, covering defects in materials or workmanship. The warranty
does not cover:

- Normal wear and tear.
- Misuse(e.g., overloading or using unapproved accessories).

- Damage caused by external forces, improper handling, or failure to follow the user manual (e.g,
incorrect installation or power supply)

- Appliances that have been partially or fully dismantled.

CUSTOMER SUPPORT

If you have any questions or concerns about your product, our Customer Support Team is always
here to assist you!

You can reach us via email at: support@hibrew.com

Scan the QR code to activate your warranty and register for faster support, exclusive deals,
and early access to the latest products.

Environmental protection
You can help protect the environment! ‘10’

Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical
| ] equipment into the corresponding waste station for disposal.
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BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

anI NCMNoJsib30BAHUU 3]'IeKTpOanI60pOB Bcerga cnepgyet cobnoaatb OCHOBHbIE Mepbl
npenocTopoXXHOCTU.

1.
2.

12.
13.

[pounTaliTE BCE MHCTPYKLIMM.

[INs 30LLMTHI OT MOXAPA, MOPOXEHNS SMEKTPUUECKVM TOKOM ¥ TDOBMUPOBAHNS Mtoe He norpyxaiite
LLUHYPbI, BAMKM 1 ANMapaT B BOAY WM APYIYIO XMAKOCTb.

IpK MCNOMb30BAHMN NOBOTO MPMBOPA AETEMM VAW PAAOM C HAMU HEOOXOAMM TLLIATENBHBIM KOHTPO b,
Bhikiouaiite BUKY 113 PO3ETKY, KOrAQ OHA HE UCTIoNb3yeTcs, nepe HOAEBAHVEM UM CHATUEM AETANEN,
O TAKXe Mepeq UMCTKOM. UTobbl BeIHYTb BUMKY M3 PO3ETKM, BO3bMUTECH 30 HEe U MOTsHUTE Ha cebsl.
Hukoraa He TaHMTE 30 LUHYP.

V13berarite KOHTAKTA C ABVXYLLIVMICS UOCTAMM.

UTtoBbl CHU3UTH PUCK TMOMYUEHNS TEXENBIX TOOBM WM MoBpexaeHVs Mprbopa, AEPXMUTE PyK 1 rocyay
NOAAnbLLE OT ALLMKA ¢ KOGEVHBIMI 3epHAMI BO BPEMS MOMOSA 1 KOrAa Mprbop BKOUEH B PO3ETKY.

He vcnonbayiite KodeMorky ¢ MoBPeXAeHHBIM LLUHYPOM M BAMKOK, O TOKXE MOc/1e HEMCTPABHOCTM
nprbopa, ero MageHVs UM MoBpexaeHV s MobbiM crocoboM. B aTom criyude BepHuTe Mprbop B
OBTOPW30BOHHBIA CEPBUCHBI LIEHTD A9 OCMOTPA, PEMOHTA, 3MEKTPUUECKO WM MEXAHUUECKOM

pErynPOBKM.

. Vcnonb3oBaHWe HOCOOOK, He PeEKOMEHOOBAHHBIX 1T HE MPO4ABAEMbIX KOMHOHMBI;\, MOXET MpmBecCTn K

MOXAPY, MOPAXEHNKO 3M1EKTPNYECKIM TOKOM U1 TPABMAM.

. He VICﬂOﬂb3\/\7\Te HQO OTKPBITOM BO3AYyXe.
. He nossonsiite LUHYPY CBWCATL HAO KpdeM CTofida 1nu CTOVIKM WM KOCATBCS ropaumx ﬂOBerHOCTe\;\,

BK/IFOUAA MANTY.

. Mepen MCNonb30BOHMEM MPOBEPLTE KOPOOKY AN% KODEMHbIX 3€peH HA  HOMMUME MOCTOPOHHX

npeamMeToB.
Bcerna ncnoneayiirte KodeMorky ¢ 3ayCeHLIAMM C HOAEXHO 30KPEMNEHHOM KPbILLKOM.
He cTaBbTE HO rOPAUYHO FA30BYHO MM 3NEKTPUUECKYHO TOPEKY MM PSAOM C HEW, O TOKXE B PASOrPETYHO

LIYXOBKY.

. [laHHoe vi3penve MpeaHa3HaYeHo TOMBKO ANG OOMALLUHErO MCMOMb30BAHMA. Noboe KoOMMepUeckoe

MCMOMb30BAHME, MCMOMb30BAHME HE MO HA3HAYEHWHO WA HeCO6J‘IPO,D,eHMe MHCTDVKL\MM npmeedetr K
AHHYMPOBAHMIO TAPAHTV MPOKM3BOONTENA.

. JOHHLIA MPOOP MCMOMb3YeTCs TOMBKO A8 MOMOMO 0OXAPEHHbIX KodelHbIX 3epeH. He ncnonbayiite

npvbop AN Apyrix Lienel (Takyx Kok TBepasle CeMeHa, CneLvn, opexm 1 T.4.).

. Kaxnbii nprbop npoxoamT CTPOruii KOHTPOMb BO BPEMS CEPUIAHOTO MPOM3BOACTBA U TECTUPYETCS C

KOd)eI;\HbWH/I 3epHAMM /14 MOMONA, UTO MOXET BbI3BATb HE3HAUMTESTbHBIE Crefbl NCMOb30BAHNA 1A

OCTATKM KOPEVHOro MOopOLLKA.

. Bce mawmHbl MNoABEPraroTCA CTPOroMYy KOHTPRO/MO KAYeCTsd. ﬂpOBO,ElﬂTCﬂ MPOKTNYECKNE MCNLITAHNA C

MCMNOMNB30BAHMEM MALLUMH, B3ATLIX HAYrad, Uto MOXeT 00BACHATL HOMMUME HE3HAUMTETbHBIX cnenos

MCMOMB30BAHMA 1IN OCTATKOB KOd)e nepen 1Crosib30BAHMEM.

. J10T ﬂpM60p He [0JTXEeH WCrOoSIb30BATECA [OeTbMU. |_|pVI60pb\ MOryT MCMOMBb30BATLECA MKOObMKN C

OrpaHNYEHHBIMN d)MSMMeCKMMM, CEHCOPHBIMK 1T YMCTBEHHBIMIA CMOCOOHOCTAMM UMK C HEOOCTATOUHBIM
OMbITOM VI 3HAHMAMKW, eCM OHK MOSYUNA HOA30P M MHCTPRYKTAX MO 6830|_|OCHOM\/ MCrONB30BAHMIO
HpM60pO W eCI OHK MOHMMAROT CBA3AHHBIE C 3TVM OMACHOCTA.
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COXPAHUTE 3TN MHCTPYKLUMN BHAMAHUE

[oHHbIA Nprbop NMpeaHasHaYeH ToMbko Ans BBITOBOTO MCMOMb30BaHNS. Jlloboe 0bcnyXvBaHVe, Kpome
OUMCTKM 1 TEXHAUECKOTO 0BCTYXVBAHWIS, AOMKHO BBIMOMHATECS B 6rXaliLLiemM OBTOPU30BOHHOM CEPBICHOM
LieHTpE.

W He norpyxalite nprbop B BOAY.

B [1N5 CHVXEHVS PUCKO BOSTOPOHMS WM NOPAXEHVS SMEKTPUUECKVM TOKOM He pasbuipaiite mpurbop.
PEMOHT [JOMX€eH BbINOMHSTLCS TOMbKO B ABTOPM3OBAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

MHCTPYKUWW MO NCMOMb30OBAHUIO KOPOTKOINO WUHYPA ————

UTo KacaeTcs BALLEro KOMMIEKTd LLUHYPOB:

A. KOpoTKMiA LLUHYP MUTAHMS MPedyCMOTPEH [N CHAXEHMS PUCKA, CBA3UHHOTO C 30y ThIBOHMEM B AMVHHOM
LUHYPE 1V CMOTBIKOHMEM O HETO.

B. YOmMHUTENBHBIE LUHYPBI CNIEQYET UCMOB30BATE C OCTOPOXHOCTHO.

C. Ecrv ncnonbayetes yanmHuTeNbHbI LHYP, (1) 0003HAUEHHBIA 3NEKTPUUECK HOMUHON YAVHATENS
fonxeH BblTb He MeHbLUE 3MeKTPMUECKOro HOMMHANA mprbopa, (2) ecn mprbop 1MeeT 303emeHve,
VANMVHATESNb OOMXeH ObiTh 303eMNEHHBIM, 1 (3) Bonee AMMHHBIA LLUHYP A0MXeH ObiTb POCMONOXEH TAK, UTODbI

OH HE BOSIOUMNCA MO CToNeLUHnLe UK CToNy, rae 3a Hero MOryT MOTAHYTLCA ATV U CMIOTKHYThCA.

NnonsaPU30BAHHASA BUJTKA

10T NPYBOP MMEET NONAPMB0BAHHYHO BUIKY (0AHA NOMACTb LLMPE APYroi), Utobsl CHA3UTL PICK MOPAXEHYIS
3M1EKTPUUECKIM TOKOM.

370 BASKA BCTABMSETCS B MOSPU30BAHHYIO PO3ETKY TOMBKO B OAHOM HAMPOBIEHNN.

Ecrv BASIKO He BXOOMT B PO3ETKY [0 KOHLQ, MepeBepHWTe BUKY. ECM OHO BCe POBHO He MoaxoauT,
00paTUTECH K KBANMOULIMPOBAHHOMY 3/1EKTPHKY.

He moandunLmpyiite BANKY KaKM-N60 06pasom.

O nomone Kode

MPaBMAbHBIA MOMOM MO3BOASET MOMYUMTb HAMOOMEE CPOMATHYIO UaLKY Kode. Pasmep 1 KOMMUECTBO
MOMOJIQ 30BMCAT OT Crocoba MPUroToBNEHYS Kode. Kak MpaBmno, Yem Mensue Nomos, Tem ObicTpee [oMxXeH
ObTo MpUroToBeH Kode. [ostomy kode Ang acrmpecco-KopeBApKM ropasno Menbue, uem Kode Ons
KanenbHOM CACTEMBI.

CnuLKoM Menkui nomon kode A1 KOHKPETHOrO MPOLIECCA 3ABAPVBAHYS (HOMPUMEP, MenKUA nomMon ans
3CMPECCo, MCMomnbayembid B KanenbHoM KodeBapke ¢ GUMbTPOM) MpUBEAET K UPE3MEPHOI SKCTPOKLIMM 1
rOPEKOMY, PESKOMY BKyCy Kode. W HaoDOpOT, CAWLLKOM KPYMHBI MOMOM ANS onpedeneHHoro cnocoba
30BOPVIBOHVS MPYBEAET K HEAOCTATOUHOM KCTPAKLIMM 1 cniabomy, BOASHMCTOMY Kode. Ecm ncnonbayetcs
MPABWLHEI MOMON, A0OaBNEHNE BOMbLLETD KONMUECTBA Kode MPOCTO AeNaeT kode Kpenue, He MpyacBas
emy ropeun.

MomrMo Toro, UTo Kohemonki 06eCNEUVBAIOT PA3MINUHBIE HACTPOWKYM MOMOSA, OHN TaKXe obecneunsatoT
POBHOMEPHBIM MOMOS. 3TO BAXHO A/1% 0becrneyueHms PaBHOMEPHO SKCTRAKLMM BCEX UACTILI MOIOTOr0 KOde.
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MEPEQ NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

Mepen VCNOMb30BAHMEM KOGEMOMNKM MPOTPUTE KOPMYC W KOPOOKY ONg KOGEMHbIX 3epeH UucTol
B/ICKHOW TKAHBIO. BbIMOMTE BAHKY A9 KOGENHOM0 NOPOLLKA U KPLILLKY BAHKM A5 KOheHOro nopoLKa
B ropsiuelt MblnbHO BOAE, 30TEM OMOOCHNTE U BbICYLLITE.

.| Kpbllwka swmvika kodenHbix 6obos

.| Bosayxoayeka B

.| Kopobka ang koderHbix 3epeH

.| BepxHuii KoHWueckni 3ayceHeLl

.| TaHenb ynpasneHmns

.| Kopnyc

.| WeTtka
.| Kpbllka kopobky 4ng nopoLUKa
baHka ang koderHoro NopoLLKa

— T m MmO O |w|X>

BHUMaOHuMe:

Pexum sHeprocbepexerus: Ecrm yctporicteo He pabotaer bonee 3 MUHYT, OHO GBTOMATUUECKM
MEPEXOONT B PEXMM 3HEPTOCOEPEXEHMS, HOXMMUTE MHOBYIO KHOMKY, V1 OHO NEPE3anyCTUTCS.

YCTAHOBUTE KOPOBKY 0159 KO®ENHBLIX 3EPEH

Y106l CHSATb KOPOBKY AN KodelHbIX 3epeH
1. Ybenmrech, Uto KOHeMOoKa OTKMOUEHA OT CeTM.
2. dpyrolt pykoi noBepHWTE KOPobKy Ans KodelHbIX 3epeH

npoTmB YacoBov CTPESIKM A0 COBMELLIEHNA CTPENKN C
HAAOMMCBbKO BHA3Y W MOOHUMNTE €ro BBEPX.

Y106kl 30MeEHUTb KOPOOKY ANl KObENHbIX 3epeH

1. YbeauTech, UTO BEPXHAA UACTb KOHWUECKOTO 30YCEHLIA OUMLLIEHd OT
0CTATKOB KOGeiHOro momona. Ecim ato He TaK, Bbl MOXETE MCMOMb30BATH
MPUACGraemMyHo LLIETOUKY A9 OUMCTKM BEPXHEM UACTYM 3aYCEHLIA.

2. [dpyroit pykolt ybenmtecs, Uto CTPENKA KODEVHbIX 3epeH COBMELLIEHO C
HOAMMCBID BHK3Y HA KOpryce, U noBepHUTe 6ok KodelHbIx 3epeH Mo
UacoBOV CTpeNKe.

MPUMEYAHUE:
Ecnm 6nok kodeliHbIX 3epeH YCTAHOBAEH HEMPABMIbHO, KODEMOSKA He BKIIOUMTCS.

HACTPOWMKA U UCMOMNb30BAHME BO34YXOOYBKU

YT106bl YCTOHOBUTL BO3AYXOOYBKY

1. MomecTuTe BO3ayxoayBKy B KOPOOKY AN GACONM.
06patvTe BHUMAHWE, UTO CTOPOHA A [0MXHA ObiTb PACNONOXEHA NMLEBOM CTOPOHOM BBEPX, KK HA
PUCYHKE HIXE.

[ )
[ |
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2. 30KPOITE KPBILLKY.

3. MonoxwTe pyKky HOO KPbILLKOM KOPOOKY,
30TEM HOXMWTE HO HEE BBEPX U BHI3,
YTObbI BEIAY T KODEMHBIA MOPOLLIOK 113
MOLLIMHBI.

MHCTPYKL W MO 3KCIJTYATALIAN

1. VIHCTpYKUMS MO 9KCMAyaTauum NaHeNM yrpaBneHms

2. VIHCTpyKUMS MO MCMOMb30BAHMIIO KHOMKM

CvIMBON KHOMKM STOP

TIME TIME
HassaHme KHorka nycko/octaHoskm Krorka 1 uatukm 2- vawwkm KHorka
Haxmmte ans pyuHoro HaxwmuTe 3Ty KHOMKY, UTobs! HaxmuTe 3Ty KHOMKY, UTobsl
VHCTPYKUMS 1 YNpOBAEHS. MPVIrOTOBITL MOPOLLIOK ANS MPVrOTOBITL MOPOLLIOK NS
1 yakn kode. 2 yawuek kode.

Haxmute 1 ynepxmsarite | Hoxmute 1 yaoepxmBaiiTe KHOMKY, | HaxmuTe 1 yaepxveaiiTe KHOrKky,
N5 30BOACKOV HOCTPOWKI | UTOObI BOMTU B PEXIM YCTOHOBKM UTODbI BOMTU B PEXIM YCTOHOBKM

VHCTpYKUMS 2 BPEMEHY, 30TEM HOXMUTE eLLe BPEMEH, 30TEM HOXMUTE eLLe
P03, UTObBI YMEHBLLINTL pa3, UTobL! YBENMUNTL
KOMMUECTBO MOPOLLKA. KOMMUECTBO MOPOLLKA.
UHcTpyKuma

1. JobaBbTe COOTBETCTBYHOLLEE KONMYECTBO KOheHbIX 3epeH B hunsTp Porta.

2. BbibepuTe noaxoasiiyto TOHKOCTb NoMona KoeiHbIX 3epeH, Bpallast 610K 3epeH.

3. MopgrntounTe MalMHY K 3NeKTPoceTU. Nocne BKNOYEHMs MalliiHa NOAACcT Pe3KuiA 3ByKOBO C1rHan, a Ha
CBETOAVOAHOM AKCree NOSBUTCA Haanucb "51", YTO O3HA4aeT MNePEexXod B PEXVM OXUAAHWUS W
NOAroTOBKY K paboTe ¢ AepxaTenem AnaMeTpoM 51 M.

4. VIHCTPYKLWS MO NEPEKIOYEHMI0 MeXY Pa3nnyHbIMY pa3Mepamiut fepxateneld - 51 MM, 54 MM 1 58 M.

(1) HaxmuTe v yaepvBaiiTe OAHOBPEMEHHO KHOMKY 1 YaLlKy 1 KHOMKY 2 YaLiKu, YTOBbI U3MEHUTL LeNeBoi
pa3mep fepxatens Ans KoPenHoro NopoLLKa. 3ateM Ha CBETOAMOAHOM Ancrnee oTobpasnTcs 51,54 1 58
- pa3Mepsbl Ast pasHbIX AepxaTeneit.

(2)Bpemsi nomona no ymonyaxwito fas 51-mmunnumerposoro noptadunstpa: 9 ¢ ans 1 vawku, 15 ¢ ans 2
Yallek.

(3) Bpemsi nomona no ymonyaxuio ans 54-mm noptadunsrpa: 11 ¢ ans 1 vawwku, 16 ¢ ans 2 Yatuex.

(4)Bpems n3mMenbYeHs Mo yMONYaHMo st 58-MuanMMeTpoBoro noptadunstpa: 13 ¢ ana 1 vawku, 18 ¢ ans
2 vallek.
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10.

11.

YCTaHOBUTE pa3mep nomona Kode

PEKOMEHOALIMM MO YCTAHOBKE PASMEPA NMOMOINA

Kak HacTpouTb Bpems nomona ans 51/54/58 mm noptacunsrpa?

YTOObI U3MEHWTb CTAHAAPTHYIO HACTPOIKY KHOMKM 1 Yawkun ans 51 noptodunsrpa, Haxmute "1" 1
YAEPXVBaliTe ee B TeYeHVe 2 CeKyHf, YTODObl BOWTM B PEXVM HACTPOVKM: BPeMsi MoMona MOXHO
HacTpowTb, HaxaB TIME - ans ymeHbleHys Ha 1 ¢ unm TIME + ans yBennyeHns Ha 1 ¢, HoBast HacTpoiika
By[ieT aBTOMaTHHYECKM 3aroMHeHa Yepe3 3 CeKyH/bl Vi 3aBEPLINT PEXIUM HaCTPOIK. [TOBTOpUTE TOT e
MPOLECE, 4TObbl HACTPOUTB BPEMSI OMOA [/151 KHOMKY 2 Hallek.

Mpu HEOOXOAMMOCTI NEPEKIHNTECh Ha 54- UK 58-MUNMMETPOBBIN NOPTAPUALTP, HTOOLI HACTPOUTH
nobrmoe Bpems nomona.

VIHCTPYKLyS MO py4HOMY ynpasneriio. KpaTKoBpeMeHHO HaxmuTe kHonky "CtapT/cTon', nocne yero
MalUMHa HayHeT paboTaTb. 3aTeM HaXMUTe ellje pas, U OHa OCTaHOBMTCS. Bpemst py4HOro yrnpasneHus
M0 YMO4aHWIo COCTaBNSET He 6onee 25 CeKyH[, 11 He MOXET BbITb M3MeHeHO.

Kak caenaTb copoC K 3aBOAICKMM HACTpoiiKaM. HaxmuTe v yaepxwiBalite kHonky "Crapt/cTon” B TeyeHve
3 cekyHp, 3aTeM MalluHa

BEPHETCS K 3aBOACKMM HaCTPOIKaM.

8. Pexium sHeprocbepexeHus. Korga MallnHa npocTansaeT B TeYeHre 3 MUHYT, OHa aBTOMAaTHYeCKy

OTK/IFO4aeTCA.

YcTaHoBUTE 6OHK\/ ans KoderHoro MOPOLLKA M ee KPLILLIKY B MPaBU/IbHbIE
ronoxeHws. Yoeaurecs, uto Y3€e NpaBMIbHO YCTAHOB/IEH B KOPIycCe.

OTkpolite KpbILLKY KOPObKM AN KOQEMHbIX 3epeH M 3anonHuTe ee
XENaemsIM/ LieMbHbIMY KODEHBIMM 3epHAMI. 30KPOITE KPLILLIKY, TEMNEpPs
Bbl MOXETE OTPEry/MpoBATL PA3MEP MOMONA Kode.

Bawa kopemorka mMeeT 31 BAPMAHTO  pPa3Mepa  Momond.  Ytobwl
OTPEeryvMpoBATL PA3Mep MOMONA, MOBEPHMTE KOPOOKY € KOhelHbMM
3EPHAMM 11 OTPENYIMPYITE €r0 OT MESIKOTO A0 KPYMHOTO B 30BUCMOCTIA OT
TMNG KOode, KOTOPHIN Bbl BOPUTE.

MPUMEYAHVIE: He perynmpyiite paamep MoMosa Bo Bpems paboThl, TaK KOK

3TO MOBMMACT HA KPYMHOCTL MOMOSA KOd)eA

MpoBepbTe TABANLY HUXE:

M3awHbIn Scnpecco Moka Kanfgdt;:blﬁ Mepenutb
Tun Kode U
0o =
f—
Hactpoiika nomgna 1-3 3-11 1-16 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso Fine

L JL JL IL
r~rrrr+r v prrrrrpr Tt
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N1 9 7 5 3 1




BAXHO!

Urobbl BaLL Mprbop pabotan MpaBribHO, CobtoaaiiTe ceaytoLLme Npasmna.

W KpbilLKa KOPobKM A7 KOGEMHbBIX 3epeH MPABMILHO 30KPLITA.

BaHKO ANs KOGEMHOro NOPOLLIKA M €€ KPLILLKA MPABABHO YCTAHOBEHS! B KOpryce Mprbopa.

W [loHHbiA Nprbop OCHALLEH YCTPOMCTBOM 3CLLMTHL OT Meperpesa. Ecnn mpvbop neperpeercs, oH

OBTOMATVUECKM BBIK/OUMTCS. B 3TOM cnyuoe nanre eMy OCThITb B TeueHnre 30 MUHYT, G 3aTeM CHOBA

BKAKOUMTE.

OYUCTKA TTOCNE KAXAO0Io NCNo/1Ib30OBAHUA

PerynsipHasi 04MCTKa NOMOraeT 3ayceHLly A0CTNYb CTaBUBHbIX
pE3yNLTaToOB M3MeSbYEHUS, BCENAA PEKOMEH/LYETCS O4MLLATh C
MOMOLLbIO BO3AYXOAYBKM A5 yAANEeHNs OCTAaTKOB NMOPOLUKA.

MOJI0TOroO KOd)e nocne Kaxaoro NCrnob30BAHNA.

Mepen UMCTKOM BCErAQ OTKHOUAMTE BMIKY OT PO3ETKMN.

Urobbl COXPAHWUTL OPOMAT KOde U M3BEXATb MOpUM MOMOTOrO KOdE, ONOPOXHSATE KOHTEMHep Ans

Huvikorga He knagwte KOd)eMOJ'IK\/, LLUHYP MUTAHKA U BUIKY B BOAY WK Mo CTPYHO BOAbI.
He VICFIOJ'IbS\/VITe ONA UACTKA !'IpM60pO CMbHBIE MOKOLLIVE CpedCTBA U Cl6p013MBHb\e [NCKN.
HOXON\/MCTO, cneuywe nprBeAeHHbIM HXE MHCTRYKLINAM M0 QUNCTKE KOHMUECKMX 30YCEHLIEB.

1]

3anyckaiite
kodemMorky Ao Tex nop,

QumCTUTE BEPXHII 3ayCeHeLl
C MOMOLLIbIO LLIETKM

5]

. ol

8]

QuCTUTE HUAXHUIA
6ypp LEeTKOM

In0THO BCTOBBTE BEPXHMIA
30yceHeLl B NonoxeHve

BripoeHsiTe 60608BbI/ SLLIMK
o MecTy

3anpuTe ALK ¢ 6obamn

MPUMEYAHME: PerynsipHasi oumcTtka nomoraet 6opdppese 4octmub CTAbUNbHBIX
pe3ynbTaTOB U3MeNbYeHUs], UTO 0COBEHHO BOXKHO.
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PYKOBO[CTBO MO YCTPAHEHUIO HEMCMPABHOCTEN

Koa Ha ovcnnee OnvicaHvie npobnemsi Peluere

OtcyTtcTByeT aepxarenb KodeliHoix 3epeH nnn | Cobepute aepxarens Gacon vnm 3aTaHUTe

= nepxaTenb KoperHbix 3epeH NoaktoueH nepxatenb Gaconm [0 3aMbIKaHMs

HeMnmnoTHoO MVKponepekouaTens. Kak Tonbko aepxartess
KodelHbIx 3epeH ByaeT 3aKpsIT, ko oLLmbkm ET Ha
avicnnee ucyesHer.

£2 Obuiee Bpems paboTsl coctasnset 10 uvkna,
MPMBOP GBTOMATVUECKM OTKIOUGETCS AN1s]
30LLINTH YCTPOVICTBA.

BblHbTE BAMKY LLHYPA MATAHASA 13 PO3ETKY, 3aTEM
NOAOXAWTE, MOKA OBUraTENb OCTHIHET B TEUeH/e
6onee 30 MUHYT, ¥ Nepe3anyCTUTE ero.

[lBuraTens neperpesaeTcs.

BosayxoayBKka He nogxoauT K kopobke Ans [NoBepHYITE BO3OyXOAYBKY BBEPX CTOPOHOM, 30TEM
60608. YCTQHOBMWTE CHOBO.

Kopobka ans kodelHbix 3epeH He MoXeT bbiTb | YoeauTech, uto CTpenka kopobku ans KoderiHbix
YCTAHOBNEHA. 3epeH COBMELLIEHT C HOAMVICHIO BH3Y HO KOpryce,
30TeM YCTAHOBITE CHOB

OunLLaiiTe Bo3ayxoayBKy rocne KOXaoro
3acopsiercs BbxoAHOE 0TBEPCTUE ANs Kode 1ICNOMb30BAHMS.

QumLLaTE BO3AYXOAYBKY MOCNE KOXA0r0
VICTIOMb30BAHYA.

CRmLLIKOM MENKMI UM CIIMLLKOM KPYMHBIA oMo

QOumCTITE BEPXHIOKD YOCTb 30YCEHLIa

TexHnyeckue OoHHbIe

+ EmxocTb kyBLUMHG Ang MonoToro kode 100 T;

+ 40-MUNNMMETPOBLI KOHMUECKUI BYPP 13 HEPXOBEIOLLIEN CTaNM;
+ BmecTMocTb aepxatens ang kodelHsix 3epeH 210 T;

+ MotuHbi guratens 200 Br;

ﬂpOBVIﬂbHOﬂ YTAM3auma OAaHHOrO npoaykTa

370 MOPKMPOBKA YKA3LIBAET HA TO, UTO AGHHBIM MPOAYKT HE AOMXEH YTUIM3MPOBATLCS
BMeCTe C ApYrMX ObITOBBIMM OTXOAAMM Ha TeppuTopu EC. UTobel MpeaoTepatvts
BO3MOXHbIM Bpea OKPYXaoLLEr cpeae 1 3[00P0BbLIO 0N OT HEKOHTPOMMPYEMONA
VTUMM3ALIMA OTXOMOB, OTBETCTBEHHO MepepabaTkiBalite ero, utobel CrocobCTBOBATL
YCTOMUMBOMY MOBTOPHOMY MCMOMb30BOHMIO MOTEPMABHBIX PecypcoB. UTobel BEpHYTH
1CMOMb30BAHHOE YCTPOIACTBO, BOCMOMbL3YITECH CUCTEMAMY BO3BPATA M cOOPA OTXOA0B
1 0bpaTHTECH K MPoaaBLy, rae Obiio nprobpeteHo v3nenve. OHM MoryT MPUHSTL 3T0
v3aenvie ans sKonormuecku 6e3onacHol yTmamsaLmm.
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lfapaHTUN

npOVISBO,CI,I/ITeJ'Ib npenoctaBndaAeT rapaHTuio B COOTBETCTBUU C 3aKOHOAATENIbCTBOM CTpaHbl
NpPoOXnBaHUA NOKynaTesnsd, COOKOM He MeHee 12 mecsueB ¢ gathbl npoaaxu npvl6opa KOHE4YHOMY
nonb3oBaTtento, Ha ﬂ,eq)eKTbl mMaTtepumanoB U N3rotoBl1eHUA. rapaHTVIﬂ He pacnpocTpaHAeTca
Ha:

- HopmarnbHbI n3Hoc.

- HenpasunbHoe 1cnonb3oBaHue (HanpumMep, neperpyaka unm Ucrnonb3oBaHne
HecepTUULIMPOBaHHBIX aKCECCYapoB).

- MNoBpeXaeHs!, Bbl3BaHHbIE BHELLIHUMW CUIaMu, HeNpaBuUbHBIM obpatleHneM nnm
HECOBMIOAEHMEM MHCTPYKLMM MO 3KCTyaTauum (Hanpymep, HenpasuribHasi yCTaHoBKa U
NOAKMOYEHNE K UCTOMHUKY MUTaHMSI).

- MpnBopbI, KOTOpbIE BbINIM YaCTUYHO UMK NOSHOCTLIO Pa3obpaHb!.

MopoaepXXKa KNMEHTOB

Ecrnmn Y Bac eCTb Kakue-nmbo BOMPOCHbI Unun I'IpO6J'IeMbI, CBA3aHHble C BalUlMM MPOAYKTOM, Halla
cny)K6a noaaepXXkn KnneHToB Bcerga rotoea Bam nomoub!

Bbl MOXeTe CBA3ATLCS C HAMM MO 3NEKTPOHHOM noyTe: support@hibrew.com

OtckaHupyiTe QR-koA, 4TOGbl aKTMBMPOBATb FapaHTUMIO UM 3aperMcTpupoBaTbcs Ans
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INFORMATION DE SECURITE

Lors de ['utilisation d'appareils électriques, des précautions de sécurité de base doivent toujours &tre suivies.

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour vous protéger contre les incendies, les chocs électriques et les blessures corporelles, ne plongez pas
les cordons, les fiches ou la machine dans l'eau ou tout autre liquide.

3. Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.

4. Débranchez-le de la prise lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de mettre ou de retirer des pieces et avant le
nettoyage. Pour débrancher, saisissez la fiche et tirez de la prise électrique. Ne tirez jamais sur le cordon.

5. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

6. Pour réduire le risque de blessures graves ou de dommages a l'appareil, gardez les mains et les ustensiles
hors de la boite a grains de café pendant la mouture et lorsque |'appareil est branché.

7. N'utilisez pas le broyeur avec un cordon ou une fiche endommagés ou apres un dysfonctionnement de
l'appareil, ou s'il est tombé ou a été endommagé de quelque maniére que ce soit. Dans ce cas, renvoyez
|'appareil au centre de service agréé pour examen, réparation ou réglage électrique ou mécanique.

8. Lutilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par peut provoquer un incendie, un choc
électrique ou des blessures.

9. Ne pas utiliser a l'extérieur.

10.Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir ou toucher des surfaces chaudes, y
compris la cuisiniere.

11.Vérifiez la boite a grains de café il n” y a aucune présence de corps étrangers avant utilisation.

12.Faites toujours fonctionner le broyeur a meules avec le couvercle bien en place.

13.Ne pas placer sur ou a proximité d'un brileur a gaz ou électrique chaud ou dans un four chauffé.

14.Ce produit a été congu uniquement pour un usage domestique. Toute utilisation commerciale, utilisation
inappropriée ou non-respect des instructions annulera la garantie du fabricant.

15.Cet appareil est uniquement utilisé pour moudre des grains de café torréfiés. N'utilisez pas |'appareil a
d'autres fins (telles que graines dures, épices, noix, etc.).

16.Chaque appareil est strictement inspecté lors de la production en série et est testé avec des grains de café a
moudre, ce qui peut provoquer de légeres traces de poudre de café résiduelle et d'utilisation.

17.Toutes les machines sont soumises a un contréle de qualité rigoureux. Des tests pratiques sur des machines
prises au hasard sont effectués et peuvent expliquer d'éventuelles |égeres traces ou résidus de café
apparaissant avant utilisation.

18.Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez 'appareil et son cordon hors de portée des
enfants. Les appareils ne peuvent pas étre utilisés par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de connaissances si elles ont recu une
supervision ou des instructions concernant ['utilisation de ['appareil en toute sécurité et si elles compren-
nent les dangers encourus.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

PRUDENCE

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Tout entretien autre que le nettoyage et
l'entretien par |'utilisateur doit étre effectué par le centre de service agréé le plus proche.

B Ne plongez pas " appareil dans [ eau.

W Pour réduire le risque d'incendie ou de choc électrique, ne démontez pas ['appareil. La réparation doit étre
effectuée uniquement par un centre de service agréé.
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INSTRUCTIONS POUR LE CORDON COURT

Concernant votre ensemble de cordons:

A. Un cordon d'alimentation court est fourni pour réduire les risques résultant d'un enchevétrement ou d'un
trébuchement sur un cordon plus long.

B. Les rallonges doivent étre utilisées avec prudence.

C.Siunerallonge est utilisée, (1) la puissance électrique indiquée de la rallonge doit étre au moins aussi élevée
que la puissance électrique de l'appareil, (2) si l'appareil est du type mis & la terre, la rallonge doit étre d'un type
mis a la terre et (3) le cordon le plus long doit étre disposé de maniére a ce qu'il ne pende pas sur le comptoir
ou la table ou il pourrait étre tiré par des enfants ou trébucher.

FICHE POLARISEE

Cet appareil est doté d'une fiche polarisée (une lame est plus large que l'autre), pour réduire le risque de choc
électrique. Cette fiche ne s'insére dans une prise polarisée que dans un seul sens.

Si la fiche ne rentre pas compléetement dans la prise, inversez-la. Si elle ne rentre toujours pas, contactez un
électricien qualifié. Ne modifiez en aucun cas le prise.

A PROPOS DE LA MOULURE DU CAFE

La mouture appropriée donne la tasse de café la plus savoureuse. La taille et la quantité de mouture
dépendent de la méthode par laquelle le café doit étre préparé. En général, plus la mouture est fine, plus le
café doit étre préparé rapidement préparé.

C'est pourquoi le café moulu destiné a étre extrait par une machine a expresso est beaucoup plus fin que le
café préparé dans un systéme goutte a goutte.

Un café moulu trop fin pour un processus d'infusion particulier (par exemple, une mouture fine d'espresso
utilisée dans une machine a café filtre) entrainera une extraction excessive et un café au go(it amer et piquant.
Al inverse, un café trop grossier pour une méthode d” infusion particuliére entrainera une sous-extraction et
un café faible et aqueux. Si la mouture correcte est utilisée, ajouter plus de café rend simplement [ infusion
plus forte sans la rendre amére.

En plus de fournir une gamme de réglages de mouture, les moulins a café offrent une mouture .constante. Ceci
estimportant pour garantir que " extraction est cohérente sur toutes les particules de café moulu.

.| A.Couvercle pour boite a grains de café

.| Souffleur a air

.| Boite pour café en grains

.| Meule conique supérieur

Panneau de contrdle

. | Boitier

G
H

-
.| Couvercle pour boite a café en poudre = I
Boite pour café en poudre | E

Précaution:

.| Brosse

—|T|O|mmMmo|lO|w|>

Le mode d'économie d'énergie: Si aucune opération n'est effectuée pendant plus de 3 minutes, 'appar-

eil passe automatiquement en mode d'économie d'énergie, appuyer sur un bouton et il redémarre.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant d'utiliser le moulin a café, essuyez le boitier et la boite & grains de café avec un chiffon propre et humide.
Lavez le pot a grains de café et le couvercle du pot a café en poudre dans de ['eau chaude savonneuse, puis
rincez et laissez sécher.

Lavez le Boite pour le grains de café et le couvercle du le Boite pour le café en poudre dans de l'eau chaude
savonneuse, puis rincez et laissez sécher.

REGLER LA BOITE A GRAINS DE CAFE
Pour retirer la boite & grains de café

1. Assurez-vous que le moulin a café est débranché.
2.Avec votre autre main, tournez le grain de café
boite dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que la fleche soit alignée avec le panneau
ci-dessous et soulevez-le.

Pour remplacer la boite a grains de café.

1.Assurez-vous que la partie supérieure de la fraise conique est
exempt de résidus de mouture de café. Sinon, vous pouvez utiliser la
brosse fournie pour nettoyer autour de la partie supérieure de la
bavure.

2.Avec votre autre main, assurez-vous que le café la fleche du haricot
est alignée avec le signe ci-dessous sur logement, et tournez la boite a
grains de café dans le sens des aiguilles d'une montre.

REMARQUE: Si la boite a grains de café n'est pas correctement
installée le moulin a café ne démarre pas.

REGLER ET UTILISER LE SOUFFLEUR D'AIR

Pour régler le souffleur d’ air. f |

1. Placez le souffleur d'air dans la boite a grains. )

Noter que le c6té “A” doit étre placé face vers le o

haut, comme ['image ci-dessous.

2.Couvrez le couvercle.

3Mettez votre main au-dessus du
couvercle de la boite, puis appuyez
dessus de haut en bas pour souffler le
café poudre hors de la machine.




INSTRUCTIONS D'UTILISATION

1. Instruction du panneau de contrdle.

2. Instruction du bouton.

Bouton START
symbole STOP +
TIME TIME
Nom Bouton Start/stop 1 tasse Bouton 2 tasse Bouton

instruction 1

Appuyez pour un

fonctionnement manuel.

Appuyez sur ce bouton pour préparer
de la poudre pour une tasse de café

Appuyez sur ce bouton pour préparer|
de la poudre pour 2 tasses de café

instruction 2

Appuyez et maintenez
pour le réglage d'usine.

Appuyez et maintenez pour entrer
'heure mode de réglage, puis
appuyez a nouveau pour diminuer

Appuyez et maintenez pour entrer
'heure mode de réglage, puis
appuyez a nouveau pour augment-

la quantité de poudre er la quantité de poudre

Instructions

1.Ajoutez une quantité appropriée de grains de café dans le porte-filtre.
2.Sélectionnez la finesse de mouture des grains de café appropriée en tournant la boite a grains.
3.Connectez la machine a l'alimentation électrique. Une fois la machine allumée, la machine émet un bip sonore et

['écran LED affiche "51", ce qui signifie entrer en mode veille et il se prépare pour le montant d'un support de 51 mm.

4. Instructions pour passer de différentes tailles de support, qui sont 51 mm, 54 mm et 58 mm.
(1) Appuyez simultanément sur les boutons 1 tasse et 2 tasses et maintenez-les enfoncés pour modifier
lataillecible  de votre support de café en poudre. Ensuite, I'écran LED indique 51, 54 et 58, qui sont les
tailles pour différents supports.
(2) Temps de mouture par défaut pour le porte-filtre de 51mm: 9s pour 1 tasse, 15s pour 2 tasses.
(3) Temps de mouture par défaut pour un porte-filtre de 54mm: 11s pour 1 tasse, 16s pour 2 tasses.
(4) Temps de mouture par défaut pour le porte-filtre de 58mm: 13s pour 1 tasse, 18s pour 2 tasses.
5.Comment personnaliser le temps de meulage pour un porte-fitre 51/54/58mm ?
Pour modifier le paramétre par défaut du bouton 1 tasse pour 51mm porte-filtre, appuyez sur "1" et maintenez-le
enfoncé pendant 2 secondes pour accéder au mode de réglage: le temps de mouture peut étre ajusté en appuyant
sur TIME- pour diminuer ls ou en appuyant sur TIME+ pour augmenter le nouveau réglage sera mémorisé automa-
tiqguement en 3 secondes et quittera le mode de réglage.
Répétez le méme processus pour personnaliser le temps de mouture pour le bouton 2 tasses.
Passez au porta-filtre de 54mm ou 58mm pour personnaliser votre temps de mouture préféré si nécessaire.
6.Instructions pour le fonctionnement manuel.
Appuyez brievement sur le bouton Start/stop, la machine démarre alors. Puis appuyez a nouveau, ¢a s'arréte.
Le temps de fonctionnement manuel par défaut est de 25 secondes au maximum, ce qui ne peut pas étre
personnalisé.
7.Comment effectuer une réinitialisation d'usine. Appuyez et maintenez enfoncé le bouton Start/Stop pendant 3
secondes; puis la machine revient au réglage d'usine.
8. Mode d'économie d'énergie. Lorsque la machine est inactive pendant 3 minutes, elle s'éteint automatiquement.
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REGLER LA TAILLE DE LA MOUTURE DU CAFE

1.Placez le boite de café en poudre et son couvercle dans la bonne position. Vérifiez que 'ensemble est
correctement positionné dans le corps.

2.0uvrez le couvercle de la boite a grains de café et remplissez la boite a grains de café avec les grains de café.
Fermer la couvercle, vous pouvez ajuster la taille de la mouture du café.

3Votre moulin a café dispose de 31 options de taille de mouture. Pour ajuster la taille de la mouture,faites
pivoter la boite a grains de café et ajustez de fin a grossier selon le type de café que vous préparez.
REMARQUE : Evitez d'ajuster la taille de la mouture pendant le fonctionnement, cela affectera la
grossiéreté du café moulu.

Voir le tableau ci-dessous : RECOMMANDATIONS DE REGLAGE DE LA TAILLE DE MOUTURE

JL JL IL
r~r~-r o171+ 11 r1rrrrrrrrrTr T TTTTT
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N1 9 7 5 3 1

Café au
Bien Espresso Moka goutte Verser
a goutte
Type de café U
Lo
—
Réglage de ~ g ’ ) ]
la mouture -3 31 1-16 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso [Fine,

IMPORTANT!

Pour que votre appareil fonctionne correctement, s'il vous plait suivez les régles ci-dessous.

B Le couvercle du bac a grains de café est correctement fermé.

B Le boite de café moulu et son couvercle sont correctement placés dans le corps de l'apparei.

M si |'appareil surchauffe, il s'éteindra automatiquement. Dans ce caslaissez-le refroidir pendant 30 minutes
puis redémarrez.

NETTOYER APRES CHAQUE UTILISATION

Un nettoyage régulier,aide a atteindre des
résultats de meulage constants.

nous recommandons de nettoyer avec le
souffleur d'air pour éliminer les résidus de
poudre.

Pour conserver tout |'ardme de votre café et pour éviter la dégradation du café moulu, videz le récipient a café
moulu apres chaque utilisation.

B Débranchez toujours de la prise de courant avant de nettoyer.

B Ne placez jamais le broyeur, le cordon d'alimentation ou le plug-in dans l'eau ou sous ['eau courante.

B N'utilisez pas de détergents puissants ni de tampons abrasifs pour nettoyer l'appareil.

B Nettoyez les couvercles et les résidus de café avec moulu dans de ['eau tiede savonneuse.
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Faites fonctionner le broyeur
jusqu'a ce qu'il soit vide.

Nettoyer la meule supérieure
avec une brosse de nettoyage.

5]

Pisy

7

8]

Nettoyer la meule inférieure
avec une brosse de nettoyage.

Pousser fermement la
meule en position.

Alignez la boite en

Verrouiller la boite pour

position. café en grains

AVIS: Un nettoyage régulier aide la meule obtenir des résultats de meulage constants, ce qui est particu-
lierement important.

GUIDE DE DEPANNAGE

Codes sur [ afficheu

Description du probleme

Solution

Aucun support de grain ou le support de grain
n'est pas bien connecté.

Assemblez le porte-grains et serrez-le jusqu'a ce que le
micro-interrupteur soit fermé. Une fois le porte-grains

Bl fermé, le code d'erreur E1 sur l'écran disparait.

Le fonctionnement total est de 10 cycles, il s'éteint

automatiquement pour protéger l'appareil. Débranchez le cordon d'alimentation, puis attendez
) que le moteur refroidisse pendant plus de 30 minutes

Le moteur surchauffe.

etredémarrez.

Le souffleur d'air ne correspond pas la boite a
grains de café.

Tourner le soufflerd” aira envers,
puis réinstallez-le.

La boite a grains ne peut pas étre installée.

Assurez-vous que la marque “STOP” est alignée avec
la marque d'étalonnage “I”.

Sortie de café se bouche.

Nettoyer avec le souffleur d'air apres chaque
utilisation.

La taille de mouture est trop fin ou trop grosse.

Nettoyez la partie supérieure de la meule.

Données techniques

- Capacité du la boite a café moulu: 100 g

Meule conique en acier inoxydable de 40 mm
- Capacité du support de grains de café de 210 g
- 2000w Moteur alimenté
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Garantie

Le fabricant offre une garantie conforme a la Iégislation du pays de résidence du client, d'une
durée minimale de 12 mois a compter de la date de vente de l'appareil a I'utilisateur final,
couvrant les défauts de matériaux ou de fabrication. La garantie ne couvre pas:

- Usure normale.
- Utilisation abusive (par exemple, surcharge ou utilisation d'accessoires non approuvés).

- Dommages causés par des forces externes, une mauvaise manipulation ou le non-respect du
manuel d'utilisation (par exemple, installation incorrecte ou alimentation électrique inadéquate).

- Appareils qui ont été partiellement ou entierement démontés.

Service clientéle

Si vous avez des questions ou des préoccupations concernant votre produit, notre équipe d'assis-
tance a la clientéle est toujours la pour vous aider !

Vous pouvez nous contacter par e-mail a 'adresse suivante: support@hibrew.com

Scannez le code QR pour activer votre garantie et vous inscrire afin de bénéficier d'une
assistance plus rapide, d'offres exclusives et d'un acces anticipé aux derniers produits.

équipements électriques usagés dans la déchetterie correspon-
dante afin qu'ils soient éliminés.

Protection de I'environnement

Vous pouvez contribuer a la protection de I'environnement ! ‘10.

Respectez strictement la réglementation : veuillez déposer les u
]
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WICHTIGE SCHUTZKLAUSELN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
getroffen werden.

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen dirfen Kabel, Stecker oder das Gerét nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

3. Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt wird, ist eine strenge Uberwachung
erforderlich.

4. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, bevor Sie Teile anbringen
oder abnehmen und bevor Sie es reinigen. Fassen Sie den Stecker an und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose. Niemals am Kabel ziehen.

5. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

6. Um das Risiko schwerer Verletzungen von Personen oder Schaden am Gerét zu verringern, halten Sie
Hénde und Utensilien wahrend des Mahlens und bei eingestecktem Gerdt vom Kaffeebohnenbehdlter
fern.

7. Betreiben Sie die Schleifmaschine nicht mit einem beschadigten Kabel oder Stecker oder nachdem das
Gerat eine Fehlfunktion aufweist, fallen gelassen oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen Sie
das Gerét in diesem Fall zur Uberpriifung, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Einstellung zu
einem zugelassenen Service-Center.

8. Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann zu
Branden, Stromschldgen oder Verletzungen flihren.

9. Nichtim Freien verwenden.

10.Lassen Sie das Kabel nicht tiber die Tischkante oder den Tresen hdngen und bertiihren Sie keine heifsen
Oberflachen, auch nicht den Herd.

11.Uberpriifen Sie die Kaffeebohnenschachtel vor der Verwendung auf Fremdkérper.

12.Betreiben Sie das Mahlwerk immer mit fest aufgesetztem Deckel.

13.Nicht auf oder in die Nahe von heifsen Gas- oder Elektrobrennern oder in einen beheizten Ofen stellen.

14.Dieses Produkt wurde ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt entwickelt. Jegliche kommerzielle
Nutzung, unsachgemalie Verwendung oder Nichtbeachtung der Anweisungen flihrt zum Erldschen der
Herstellergarantie.

15.Dieses Gerat ist nur fiir das Mahlen von gerosteten Kaffeebohnen bestimmt. Verwenden Sie das Gerét nicht
flir andere Zwecke (z. B. flr harte Samen, Gew(irze, Niisse usw.).

16.Jedes Gerat wird bei der Massenproduktion streng kontrolliert und mit Kaffeebohnen zum Mahlen
getestet, was zu leichten Gebrauchsspuren oder Resten von Kaffeepulver fiihren kann.

17.Alle Maschinen werden einer strengen Qualitdtskontrolle unterzogen. Es werden praktische Tests mit
stichprobenartig ausgewahlten Maschinen durchgefiihrt, was eventuell leichte Spuren oder Kaffeertick-
stande vor dem Gebrauch erkldren kann.

18.Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie das Gerét und sein Kabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern. Geréte kdnnen von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des Geréts eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

DIESE ANWEISUNGEN SPEICHERN

VORSICHT

Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Alle Wartungsarbeiten, die tiber die Reinigung und die
Wartung durch den Benutzer hinausgehen, sollten vom néchsten autorisierten Service-Center durchgefiihrt
werden.

B Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein.

B Um das Risiko eines Brandes oder elektrischen Schlages zu verringern, darf das Gerét nicht zerlegt werden.
Reparaturen sollten nur von einem autorisierten Service-Center durchgefiihrt werden.
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ANLEITUNG FUR EINE KURZE SCHNUR

Beziiglich Ihres Kordelsatzes:

A. Ein kurzes Netzkabel ist vorgesehen, um die Gefahr zu verringern, sich in einem langeren Kabel zu
verfangen oder dar(iber zu stolpern.

B. Bei der Verwendung von Verlangerungskabeln ist Vorsicht geboten.

C. Wenn ein Verlangerungskabel verwendet wird, sollte (1) die angegebene elektrische Leistung des
Verlangerungskabels mindestens so groR sein wie die elektrische Leistung des Geréts, (2) wenn das Gerat
geerdet ist, sollte das Verldngerungskabel geerdet sein und (3) das ldngere Kabel sollte so verlegt werden,
dass es nicht Uber die Arbeitsplatte oder die Tischplatte gezogen wird, wo Kinder daran ziehen oder dartiber
stolpern kénnen.

POLARISIERTER STECKER

Dieses Gerat hat einen gepolten Stecker (eine Klinge ist breiter als die andere), um die Gefahr eines
Stromschlags zu verringern. Dieser Stecker passt nur in einer Richtung in eine gepolte Steckdose.

Wenn der Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt, drehen Sie den Stecker um. Wenn er dann immer
noch nicht passt, wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker. Verdndern Sie den Stecker in keiner Weise.

UBER GRINGDING KAFFEE

Der richtige Mahlgrad sorgt fiir den besten Geschmack des Kaffees. Die Grofe und Menge des Mahlgrads
héngen von der Methode ab, mit der der Kaffee zubereitet werden soll. Generell gilt: Je feiner der Mahlgrad,
desto schneller sollte der Kaffee zubereitet werden. Deshalb wird Kaffee flr die Espressomaschinen-Extraktion
viel feiner gemahlen als Kaffee, der in einem Tropfsystem gebriiht werden soll.

Kaffee, der fiir ein bestimmtes Briihverfahren zu fein gemahlen ist (z. B. fein gemahlener Espresso in einer
Filter-Tropfkaffeemaschine), fiihrt zu einer zu starken Extraktion und einem bitteren, scharfen Kaffeeges-
chmack. Umgekehrt fiihrt ein fir eine bestimmte Brilhmethode zu grob gemahlener Kaffee zu einer zu
geringen Extraktion und einem schwachen, wassrigen Kaffee. Wenn der richtige Mahlgrad verwendet wird,
macht die Zugabe von mehr Kaffee den Kaffee einfach starker, ohne ihn bitter zu machen.

Kaffeemihlen bieten nicht nur eine Reihe von Mahlgradeinstellungen, sondern auch einen gleichmaRigen
Mahlgrad. Dies ist wichtig, um sicherzustellen, dass die Extraktion aller gemahlenen Kaffeepartikel gleichméaRig
erfolgt.

.| Deckel der Bohnenkiste

.| Geblase

.| Bohnenkiste

.| Oberer konischer Grat
. |Bedienfeld

. |Gehause

.| Burste
.| Deckel der Puderdose

—|T|®mMmMO|0|w|>

Kaffeepulverbehalter

Vorsicht:

Energiesparmodus: Wenn das Gerat langer als 3 Minuten nicht benutzt wird, schaltet es automatisch in den

Energiesparmodus, wenn Sie eine beliebige Taste driicken, wird es neu gestartet.
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VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Wischen Sie vor der Verwendung der Kaffeemihle das Gehduse und den Bohnenbehalter mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab. Waschen Sie den Kaffeepulverbehélter und den Deckel des Kaffeepulverbehaltersin heillem
Seifenwasser aus, sptilen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn.

DIE KAFFEEBOHNENBOX EINSTELLEN

So entfernen Sie die Kaffeebohnenbox

1. Vergewissern Sie sich, dass die KaffeemUhle vom
Stromnetz getrennt ist.

2. Drehen Sie mit der anderen Hand die Kaffeebohnenbox
gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil mit dem Zeichen
unten Ubereinstimmt, und heben Sie sie an.

So ersetzen Sie die Kaffeebohnenbox

1. Vergewissern Sie sich, dass der obere Teil des konischen Grats frei von
Rickstanden des Kaffeemehls ist. Falls nicht, kénnen Sie die mitgelieferte
Burste verwenden, um den oberen Teil des Grats zu reinigen.

2. Vergewissern Sie sich mit der anderen Hand, dass der Pfeil fur die
Kaffeebohne auf das Zeichen unten am Gehause ausgerichtet ist, und drehen
Sie die Kaffeebohnenboxim Uhrzeigersinn.

HINWEIS: Wenn der Kaffeebohnenbehalter nicht richtig eingestellt ist, lasst
sich die Kaffeemiihle nicht starten.

DAS GEBLASE EINSTELLEN UND VERWENDEN

So stellen Sie das Geblase ein ; |

1. setzen Sie das Luftgeblése in die Bohnenkiste. ) t

Bitte beachten Sie, dass die A-Seite nach oben i

zeigen sollte, wie in der Abbildung unten.

2. Decken Sie den Deckel ab.

3. Legen Sie lhre Hand tiber den Deckel
des Behélters und driicken Sie ihn nach
oben und unten, um das Kaffeepulver

aus dem Gerét zu blasen.
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BETRIEBSANLEITUNG
1. Anleitung fiir das Bedienfeld

2. Schaltflache Anweisung

Schaltflache START
Symbol STOP +
TIME TIME
Name Start/Stop-Taste 1-Tassen-Taste 2-Tassen-Taste
Anweisung 1 Driicken Sie fiir den Driicken Sie diese Taste, um Pulver Driicken Sie diese Taste, um Pulver
& manuellen Betrieb. fiir 1 Tasse Kaffee herzustellen. fiir 2 Tassen Kaffee herzustellen.
Fiir die Werkseinstell Halten Sie die Taste gedriickt,umin | Halten Sie die Taste gedriickt, um
Anweisung 2 u(; "Iek er SZ'EStle ung den Zeiteinstellungsmodus zu in den Zeiteinstellungsmodus zu
riicken und halten. gelangen, und driicken Sie erneut, um | gelangen, und driicken Sie erneut,
die Pulvermenge zu verringern. um die Pulvermenge zu erhohen.
Anweisungen

1. Geben Sie eine geeignete Menge Kaffeebohnen in den Porta-Filter.

2.Wahlen Sie durch Drehen des Bohnenbehélters den geeigneten Mahlgrad fiir die Kaffeebohnen.

3. SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Nach dem Einschalten der Maschine ertont ein Signalton
und die LED-Anzeige zeigt "51" an, was bedeutet, dass die Maschine in den Standby-Modus geht und sich auf die
Menge eines 51-mm-Halters vorbereitet.

4. Anleitung zum Umschalten zwischen den verschiedenen Haltergroen 51 mm, 54 mm und 58 mm.

(1) Halten Sie die 1-Tassen-Taste und die 2-Tassen-Taste gleichzeitig gedriickt, um die ZielgréRe fir Ihren
Kaffeepulverbehélter zu dandern. Auf der LED-Anzeige erscheinen dann 51, 54 und 58, die GroRen fiir die
verschiedenen Behalter.

(2) Voreingestellte Mahldauer fiir 51-mm-Portafilter: 9 Sekunden fiir 1 Tasse, 15 Sekunden fiir 2 Tassen.

(3) Voreingestellte Mahldauer fiir 54-mm-Siebe: 11 Sekunden fiir 1 Tasse, 16 Sekunden fiir 2 Tassen.

(4) Voreingestellte Mahldauer fiir 58-mm-Siebe: 13 Sekunden fiir 1 Tasse, 18 Sekunden flir 2 Tassen.

5. Wie kann man die Mahldauer fiir 51/54/58mm Portafilter anpassen?

Um die Standardeinstellung der 1-Tassen-Taste fiir 51 Portafilter zu &ndern, driicken Sie die Taste "1" und halten
Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt, um in den Einstellmodus zu gelangen: Die Mahldauer kann durch Driicken
von TIME - um 1s zu verkiirzen oder durch Driicken von TIME +um 1s zu verldngern angepasst werden; die neue
Einstellung wird automatisch in 3 Sekunden gespeichert und der Einstellmodus beendet. Wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um die Mahldauer fiir die 2-Tassen-Taste einzustellen.

Wechseln Sie zu einem 54- oder 58-mm-Portfilter, um Ihre bevorzugte Mahldauer einzustellen, falls erforderlich.
6. Anweisungen flir den manuellen Betrieb. Driicken Sie kurz die Start-/Stopp-Taste, dann lauft die Maschine an.
Driicken Sie die Taste erneut, dann stoppt sie. Die voreingestellte manuelle Betriebszeit betragt maximal 25
Sekunden und kann nicht angepasst werden.

7. Zuriicksetzen auf die Werkseinstellungen. Halten Sie die Start-/Stopptaste 3 Sekunden lang gedriickt, dann
wird das Gerat

auf die Werkseinstellungen zuriick.

8. Energiesparmodus. Wenn das Gerat 3 Minuten lang nicht benutzt wird, schaltet es sich automatisch ab.
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KAFFEEMAHLGRAD EINSTELLEN

1. Setzen Sie den Kaffeepulverbehélter und seinen Deckel in die richtige Position. Priifen Sie, ob die Baugruppe
richtigim Gehduse sitzt.

2. Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehilters und fiillen Sie den Kaffeebohnenbehalter mit den
gewlinschten ganzen Kaffeebohnen. Schliefen Sie den Deckel. Nun kdnnen Sie den Mahlgrad des Kaffees
einstellen.

3. Ihre Kaffeemdihle verfligt tiber 31 Mahlgradeinstellungen. Um den Mahlgrad einzustellen, drehen Sie den
Kaffeebohnenbehélter und stellen Sie ihn je nach der Art des Kaffees, den Sie zubereiten méchten, von fein bis
grob ein.

HINWEIS: Vermeiden Sie es, den Mahlgrad wahrend des Betriebs zu verstellen, da sich dies auf die Grobheit des
gemahlenen Kaffees auswirkt.

Siehe nachstehende Tabelle: EMPFEHLUNGEN ZUR MAHLGRADEINSTELLUNG

Fein Espresso Moka Tropfkaffee |[Ubergieken
Kaffee-Typ U
Lo
A —
Einstellun
mahlen 9 1-3 311 11-16 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso [Fine,

L it It
| INLEN LU L U L L L L L LU L L L
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N1 9 7 5 3 1

WICHTIG!

Damit Ihr Gerét richtig funktioniert, beachten Sie bitte die folgenden Regeln.
M Der Deckel der Bohnenschachtel ist richtig geschlossen.

B Der Kaffeepulverbehélter und sein Deckel werden korrekt in das Gehduse des Gerats eingesetzt.
M Dieses Gerét ist mit einer Uberhitzungsschutzvorrichtung ausgestattet. Wenn das Gerat Gberhitzt, schaltet es
sich automatisch ab. Lassen Sie es in diesem Fall 30 Minuten lang abkiihlen und starten Sie es dann erneut.

REINIGUNG NACH JEDEM GEBRAUCH

RegelmaRiges Reinigen hilft dem Grat, gleichbleibende Mahlergebnisse zu
erzielen. Es wird immer empfohlen, ihn mit dem Luftgeblase zu reinigen, um
Pulverreste zu entfernen.

Leeren Sie den Behalter flir gemahlenen Kaffee nach jedem Gebrauch, damit das Aroma des Kaffees erhalten
bleibt und der gemahlene Kaffee nicht verdirbt.

B Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der Steckdose.

M Stellen Sie das Mahlwerk, das Netzkabel oder den Stecker niemals ins Wasser oder unter flieRendes Wasser.
B Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine scharfen Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme.

M Reinigen Sie die Deckel und den Kaffeemehlbehalter in warmem Seifenwasser.

M Bitte befolgen Sie die Schritte zur Reinigung des konischen Grats wie unten beschrieben.
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Mahlwerk bis zur

Bean Box entfernen
Leerung laufen lassen

Oberen Fraser mit
Reinigungsbiirste reinigen

5]

8]

N P
) _Unterer"Grat mi_t _ Obergrj Frése__r festin Ausricht_en der. . Schloss Bohnenkiste
Reinigungsbiirste reinigen Position driicken Bohnenbox in Position

HINWEIS: RegelmalRiges Reinigen tragt dazu bei, dass der Grat gleichmalRige Mahlergebnisse erzielt, was

besonders wichtig ist.

ANLEITUNG ZUR FEHLERSUCHE
DE

Codein der Anzeige Beschreibung des Problems

Losung

Kein Bohnenhalter oder Bohnenhalter ist nicht
fest angeschlossen.

Montieren Sie den Bohnenhalter oder ziehen Sie den
Bohnenhalter fest, bis der Mikroschalter geschlossen
ist. Sobald der Bohnenhalter geschlossen ist,
verschwindet der Fehlercode E1 im Display.

Die Gesamtbetriebsdauer betragt 10 Zyklen, die
Abschaltung erfolgt automatisch zum Schutz
E2 des Gerits.

Der Motor ist Uberhitzt.

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis der
Motor Uber 30 Minuten abgekiihlt ist, und starten Sie
ihn dann neu.

Das Luftgeblase passt nicht zur Bohnenkiste.

Drehen Sie das Gebldse um und bauen Sie
es wieder ein.

Die Bohnenbox kann nicht installiert werden.

Vergewissern Sie sich, dass die "STOP"-Markierung
mit der Kalibrierungsmarkierung " | " tibereinstimmt.

Der Kaffeeauslauf ist verstopft

Nach jedem Gebrauch mit dem Geblése reinigen.

Der Mahlgrad ist zu fein oder zu grob.

Reinigen Sie den oberen Gratteil.

Technische Daten

Kanne mit 100 g gemahlenem Kaffee.
- 40 mm konischer Grat aus Edelstahl.
- 210g Fassungsvermdgen des Kaffeebohnenbehilters.
- 200W starker Motor.
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Garantie

Der Hersteller gewahrt eine Garantie gemal den gesetzlichen Bestimmungen des Landes, in
dem der Kunde seinen Wohnsitz hat, mit einer Mindestdauer von 12 Monaten ab dem Datum,
an dem das Gerat an den Endverbraucher verkauft wurde, fir Material- und Verarbeitungsfe-
hler. Die Garantie umfasst nicht:

- Normale Abnutzung.
- Missbrauch (z. B. Uberlastung oder Verwendung nicht zugelassener Zubehérteile).

- Schaden, die durch aulere Einflisse, unsachgemale Handhabung oder Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung (z. B. falsche Installation oder Stromversorgung) verursacht wurden.

- Gerate, die teilweise oder vollstandig zerlegt wurden.

Kundendienst

Wenn Sie Fragen oder Bedenken zu Ihrem Produkt haben, steht Ihnen unser Kundensupport-Team
jederzeit gerne zur Verfigung!

Sie erreichen uns per E-Mail unter: support@hibrew.com

Scannen Sie den QR-Code, um lhre Garantie zu aktivieren und sich fiir schnelleren Support,
exklusive Angebote und friihzeitigen Zugang zu den neuesten Produkten zu registrieren.

Halten Sie sich strikt an die Vorschriften: Bitte entsorgen Sie
ausrangierte Elektrogerate in der entsprechenden Abfallstation.

Umweltschutz
Sie kénnen zum Schutz der Umwelt beitragen! ‘10,
|
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SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad.

1. Leatodas lasinstrucciones.

2. Paraevitarincendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja los cables, los enchufes ni la
maquina en agua u otros liquidos.

3. Esnecesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato sea utilizado por nifios o cerca de ellos.

4. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice, antes de poner o quitar piezas y antes de
limpiarlo. Para desenchufar, sujete el enchufe y tire de la toma de corriente. Nunca tire del cable.

5. Evite el contacto con piezas moviles.

6. Para reducir el riesgo de lesiones graves a las personas o de dafios al aparato, mantenga las manos y los
utensilios alejados de la caja de café en grano mientras muele y cuando el aparato esté enchufado.

7. No utilice la amoladora con un cable o enchufe dafiado o después de que el aparato funcione mal, o se
haya caido o dafiado de cualquier manera. En este caso, devuelva el aparato al centro de servicio
autorizado para que lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o mecénicamente.

8. Eluso de accesorios no recomendados o vendidos por puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

9. No utilizar al aire libre.

10.No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o encimera ni que toque superficies calientes,
incluidos los fogones.

11.Compruebe si hay objetos extrafios en la caja de granos de café antes de utilizarla.

12.Utilice siempre el molinillo de fresas con la tapa bien colocada.

13.No lo coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente o en un horno caliente.

14.Este producto ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico. Cualquier uso comercial, uso
inadecuado o incumplimiento de las instrucciones anulara la Garantia del fabricante.

15.Este aparato sélo se utiliza para moler granos de café tostado. No utilice el aparato para otros usos
previstos (como semillas duras, especias, frutos secos, etc.).

16.Cada aparato se inspecciona estrictamente durante la produccion en serie, y se prueba con granos de
café para moler, lo que puede provocar ligeras trazas de uso o residuos de café en polvo.

17.Todas las maquinas se someten a un estricto control de calidad. Se realizan pruebas practicas con
maquinas tomadas al azar, lo que puede explicar cualquier ligera marca o residuo de café que aparezca
antes del uso.

18.Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
nifios.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervisién o instrucciones sobre el
uso del aparato de forma seguray si comprenden los peligros que conlleva.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

PRECAUCION

Este aparato es sélo para uso doméstico. Cualquier servicio que no sea de limpieza y mantenimiento del
usuario debe ser realizado por el Centro de Servicio Autorizado mas cercano.

Hl No sumerja el aparato en agua.

B Para reducir el riesgo de incendio o descarga eléctrica, no desmonte el aparato. Las reparaciones deben ser
realizadas Uinicamente por un Servicio Técnico autorizado.
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INSTRUCCIONES DEL CABLE CORTO

En cuanto a su juego de cordones:

A. Se proporciona un cable de alimentacion corto para reducir los riesgos derivados de enredarse o tropezar
con un cable més largo.

B. Los alargadores deben utilizarse con precaucion.

C. Sise utiliza un cable alargador, (1) la capacidad eléctrica marcada del cable alargador debe ser como
minimo igual a la capacidad eléctrica del aparato, (2) si el aparato es del tipo con toma de tierra, el cable
alargador debe ser del tipo con toma de tierra y (3) el cable mas largo debe colocarse de forma que no
cuelgue sobre la encimera o la mesa donde los nifios puedan tirar de él o tropezar con él.

ENCHUFE POLARIZADO

Este aparato tiene un enchufe polarizado (una clavija es mas ancha que la otra), para reducir el riesgo de
descarga eléctrica. Este enchufe sélo encaja en una toma de corriente polarizada.

Si el enchufe no encaja completamente en la toma de corriente, inviértalo. Si sigue sin encajar, péngase en
contacto con un electricista cualificado. No modifique el enchufe de ninguna manera.

SOBRE GRINGDING COFFEE

El molido adecuado proporciona la taza de café mas sabrosa. El tamafio y la cantidad de molido dependen del
método de preparacion del café. Por lo general, cuanto mas fino sea el molido, més rapidamente debe
prepararse el café. Por eso, el café molido para la extraccion en cafetera exprés es mucho mas fino que el café
que seva a preparar en un sistema de goteo.

El café molido demasiado fino para un proceso de preparacion concreto (por ejemplo, el café expreso molido
fino utilizado en una cafetera de goteo con filtro) daré lugar a una extraccion excesiva y a un café de sabor
amargoy picante. A la inversa, un café demasiado grueso para un método de preparacion concreto dara lugar
a una extraccion insuficiente y a un café débil y aguado. Si se utiliza el molido correcto, afiadir mas café
simplemente hace que la infusién sea mas fuerte sin que resulte amarga.

Ademas de proporcionar una gama de ajustes de molido, los molinillos de café proporcionan un molido
consistente. Esto es importante para garantizar que la extraccion sea uniforme en todas las particulas de café
molido.

.| Tapa de la caja de judias

.| Soplador de aire

.| Caja de judias c

.| Fresa conica superior

. |Panel de control

. |Vivienda

.| Cepillo
.| Tapa del polvorin
Tarro de café en polvo

—|T|®mMmMO|0|w|>

Precaucion:

Modo de ahorro de energia: Si sin funcionamiento mas de 3 minutos, la unidad entra en modo de ahorro de

energia automaticamente, pulse cualquier botn, se reinicia.
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ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el molinillo de café, limpie la carcasay la caja de granos de café con un pafio limpioy
himedo. Lave el tarro de café en polvo y la tapa del tarro de café en polvo con agua caliente jabonosa,
después aclarelos y séquelos.

PONER LA CAJA DE CAFE EN GRANO
Para extraer la caja de granos de café

1. Aseglrese de que el molinillo de café esta desenchufado.
2.Con la otra mano, gire la caja de granos de café en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que la flecha quede alineada

con el signo de abajo y levantela.

Para sustituir la caja de granos de café

1. Aseglrese de que la parte superior de la fresa conica esté libre de residuos
de café molido. Si no es asi, puede utilizar el cepillo suministrado para
limpiar alrededor de la parte superior de la fresa.

2. Con la otra mano, aseglrese de que la flecha de los granos de café esta
alineada con la sefial de abajo en la carcasa, y gire la caja de granos de café

en el sentido de las agujas del reloj.
NOTA: Si la caja de granos de café no esté bien ajustada, el molinillo de café

no arrancara.

AJUSTARY UTILIZAR EL SOPLADOR DE AIRE

Para ajustar el soplador de aire f |

1. Coloque el soplador de aire en la caja defrijoles. ) t

Tenga en cuenta que el lado A debe colocarse hacia &

arriba, como en laimagen siguiente.

2. Cubre la tapa.

3. Coloque la mano encima de la tapa
de la cajay, a continuacion, presiénela
hacia arriba y hacia abajo para expulsar
el café en polvo de la maquina.




INSTRUCCIONES DE USO

1. Instrucciones del panel de control

2. Instruccidn de botones

Botdn simbolo

START
STOP

TIME

+
TIME

Nombre

Botdn de arranque / parada

Botén de 1 taza

Botdn de 2 tazas

Instruccion 1

Pulse para el funcionamiento
manual.

Pulse este botdn para hacer
polvo para 1 taza de café.

Pulse este botdn para preparar
polvo para 2 tazas de café.

Instruccion 2

Manténgalo pulsado para
el ajuste de fabrica.

Mantenga pulsado para entrar en
el modo de ajuste de tiempoy, a
continuacién, pulse de nuevo para

Mantenga pulsado para entraren
el modo de ajuste de tiempoy, a
continuacion, pulse de nuevo para

reducir la cantidad de polvo. aumentar la cantidad de polvo.

Instrucciones

1. Afiada una cantidad adecuada de granos de café en el filtro Porta.

2. Seleccione la finura adecuada de molido de los granos de café girando |a caja de granos.

3. Conecte la maquina a la red eléctrica. Una vez que la maquina esta encendida, la maquina emite un pitido
agudoy la pantalla LED muestra "51", lo que significa entrar en modo de espera y se prepara para la cantidad
de un soporte de 51 mm.

4. Instrucciones para cambiar de diferentes tamafios de soporte, que son 51 mm, 54 mmy 58 mm.
(1)Mantenga pulsado el boton de 1 taza y el botdn de 2 tazas simultédneamente para cambiar el tamafio
objetivo de su soporte para café en polvo. A continuacion, la pantalla LED muestra 51, 54 y 58, que son los
tamafios para diferentes soportes.

(2) Tiempo de molido predeterminado para el portafiltro de 51 mm: 9 s para 1 taza, 15 s para 2 tazas.

(3) Tiempo de molido predeterminado para el portafiltro de 54 mm: 11 s para 1 taza, 16 s para 2 tazas.

(4) Tiempo de molido predeterminado para el portafiltro de 58 mm: 13 s para 1 taza, 18 s para 2 tazas.

5. {Como personalizar el tiempo de molido para el portafiltro 51/54/58mm?

Para cambiar el ajuste predeterminado del botdn de 1 taza para el portafiltro 51, pulse "1" y manténgalo
pulsado durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste: el tiempo de molido puede ajustarse pulsando
TIEMPO - para reducirlo 1s o pulsando TIEMPO + para aumentarlo 1s, el nuevo ajuste se memorizaré automati-
camente en 3 segundos y saldra del modo de ajuste. Repita el mismo proceso para personalizar el tiempo de
molido para el botdn de 2 tazas.

Cambie al portafiltro de 54 0 58 mm para personalizar su tiempo de molido favorito si es necesario.
6.Instrucciones para el funcionamiento manual. Pulse brevemente el botdn Start / Stop, la maquina se pone en
marcha. Vuelva a pulsarlo y se detendra. El tiempo de operacién manual por defecto es de 25 segundos como
maximo, que no se puede personalizar.

7.Coémo restablecer los valores d8fabrica. Mantenga pulsado el botén de inicio/parada durante 3 segundos.
de fabrica.

8. Modo de ahorro de energia. Cuando la maquina esté inactiva durante 3 minutos, la méaquina se apagara
automaticamente.
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AJUSTAR EL TAMANO DEL MOLIDO DEL CAFE

1. Cologue el tarro de café en polvo y su tapa en la posicion correcta. Compruebe que el conjunto esta correcta-
mente colocado en el cuerpo.

2. Abra la tapa de la caja de café en grano y llénela con los granos de café enteros que desee. Cierre la tapa,
ahora puede ajustar el tamafio de molido del café.

3. Su molinillo de café tiene 31 opciones de tamafio de molido. Para ajustar el tamafio de molido, gire la caja
de granos de café y ajuste de fino a grueso dependiendo del tipo de café que esté preparando.

NOTA: Evite ajustar el tamafio de molido durante el funcionamiento, ya que afectara a la tosquedad del café
molido.

Véase el cuadro siguiente: RECOMENDACIONES PARA EL AJUSTE DEL TAMARNO DE MOLIENDA

Fino Espresso | Moka decggtéeo Verter
Tipo de café U
Lo
—
Ajuste de ~ g ~ ) )
molienda 1-3 31 1116 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso Fine

L L L L
r~rrr~rr+~r 1 rrrrrrrrrrr T T T T
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N 9 7 5 3 1

IMPORTANTE

Para que su aparato funcione correctamente, siga las siguientes normas.

M L a tapa de la caja de café en grano esta correctamente cerrada.

M Eltarro de café en polvo y su tapa estan correctamente colocados en el cuerpo del aparato.

B Este aparato esta equipado con un dispositivo de proteccion contra sobrecalentamiento. Si el aparato se
sobrecalienta, se apagara automaticamente. En este caso, deje que se enfrie durante 30 minutos y, a continu-
acién, vuelva a encenderlo.

LIMPIEZA DESPUES DE CADA USO

La limpieza regular ayuda a la fresa a obtener resultados de molienda
consistentes, siempre se recomienda limpiar con el soplador de aire para
eliminar el polvo residual.

Para conservar todo el aroma de su café y evitar la degradacién del café molido, vacie el recipiente de café
molido después de cada uso.

B Desenchufelo siempre de la toma de corriente antes de limpiarlo.

B No coloque nunca la amoladora, el cable de alimentacién ni el enchufe en agua o bajo el grifo.

B No utilice detergentes fuertes ni estropajos abrasivos para limpiar el aparato.

W Limpie las tapas y el soporte del café molido con agua tibia y jabdn.

B Siga los pasos que se indican a continuacion para limpiar las fresas conicas.
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Haga funcionar la picadora
hasta que esté vacia

Limpie la fresa superior con
el cepillo de limpieza

5]

Pisy

7

8]

Limpiar la fresa inferior
con el cepillo de limpieza

Empuje firmemente la fresa
superior hasta su posicion

Alinear la caja de judias
en su posicion

Caja dejudias Lock

AVISO: La limpieza regular ayuda a la fresa a obtener resultados de molienda uniformes, lo que es
especialmente importante.

GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Cddigo en pantalla Descripcion del problema Solucién
. . . Monte el e iete el It
No hay portaalubias o el portaalubias no esta ontee SOpﬁ € paragranoso alprlg € ¢ sopore
E1 bien conectado para granos hasta que se cierre el microinterruptor.
’ Una vez cerrado el soporte para granos, desaparece
el codigo de error E1 de la pantalla.
Elfuncionamiento total es de 10 ciclos, se apaga . »
autométicamente para proteger la unidad. Desenchufe el cable de alimentacion, espere a que el
E2 motor se enfrie durante mas de 30 minutos y vuelva a
El motor se sobrecalienta. arrancar.
El soplador de aire no coincide con la caja de Gire el soplador de aire hacia arriba y vuelva a
frijoles. instalarlo.
No se puede instalarla caja de judias. Aseglrese de que ta.r/nalrlca" STOP" estd alineada con
la marca de calibracién " .
La salida del café se obstruye Limpiar con el soplador de aire después de cada uso.
El tama_ﬁo de molienda es demasiado fino o Limpiar la parte superior de la fresa
demasiado grueso
;.
Datos tecnicos

- Capacidad de la jarra de café molido: 100 g.
Fresa conica de acero inoxidable de 40 mm.

- Capacidad para 210 g de café en grano.
Potente motor de 200 W.
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Garantia

El fabricante ofrece una garantia de conformidad con la legislacion del pais de residencia del
cliente, con una duracién minima de 12 meses a partir de la fecha de venta del aparato al
usuario final, que cubre los defectos de materiales 0 mano de obra. La garantia no cubre:

- Desgaste normal.
- Uso indebido (por ejemplo, sobrecarga o uso de accesorios no aprobados).

- Dafios causados por fuerzas externas, manejo inadecuado o incumplimiento del manual del
usuario (por ejemplo, instalacion incorrecta o suministro eléctrico inadecuado).

- Electrodomésticos que han sido desmontados parcial o totalmente.

Atencidn al cliente

Si tiene alguna pregunta o duda sobre su producto, nuestro equipo de atencion al cliente esta
siempre a su disposicién para ayudarle.

Puede ponerse en contacto con nosotros por correo electrénico en: support@hibrew.com

Escanee el cédigo QR para activar su garantia y registrarse para obtener asistencia mas
rapida, ofertas exclusivas y acceso anticipado a los ultimos productos.

Cumpla estrictamente con la normativa: deposite los aparatos eléctricos
desechados en el contenedor correspondiente para su eliminacion.

Proteccion del medio ambiente
iUsted puede ayudar a proteger el medio ambiente! ‘10'
|
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IMPORTANTI SALVAGUARDIE

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, & necessario seguire sempre le precauzioni di sicurezza

di base.

1. Leggete tutte le istruzioni.

2. Perevitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone, non immergere i cavi, le spine o la macchina in
acqua o altri liquidi.

3. E necessaria una stretta sorveglianza quando |'apparecchio viene utilizzato da o in prossimita di bambini.

4. Scollegare la spina dalla presa di corrente quando non viene utilizzata, prima diindossare o togliere le parti
e prima della pulizia. Per staccare la spina, afferrarla e tirarla dalla presa di corrente. Non tirare mai il cavo.

5. Evitareil contatto con le parti in movimento.

6. Perridurreil rischio di lesioni gravi alle persone o di danni all'apparecchio, tenere le mani e gli utensili fuori
dal contenitore del caffe in grani durante la macinatura e quando l'apparecchio € collegato alla presa di
corrente.

7. Non utilizzare la smerigliatrice con un cavo o una spina danneggiati o dopo che 'apparecchio si € guastato,
& caduto o si € danneggiato in qualsiasi modo. In questo caso, restituire |'apparecchio al Centro di assisten-
za autorizzato per l'esame, la riparazione o la regolazione elettrica o meccanica.

8. L'uso di accessori non raccomandati o non venduti dall'azienda puo causare incendi, scosse elettriche o
lesioni.

9. Non utilizzare all'aperto.

10.Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde, compresoil
fornello.

11.Prima dell'uso, verificare la presenza di oggetti estranei nella scatola del caffe in grani.

12.Utilizzare sempre la smerigliatrice con il coperchio saldamente in posizione.

13.Non collocare su o vicino a un bruciatore a gas o elettrico caldo o in un forno riscaldato.

14.Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso domestico. Qualsiasi uso commerciale,
inappropriato o non conforme alle istruzioni invalidera la garanzia del produttore.

15.Questo apparecchio € destinato esclusivamente alla macinazione di chicchi di caffe tostati. Non utilizzare
|'apparecchio per altri usi (come semi duri, spezie, noci, ecc.).

16.0gni apparecchio viene controllato rigorosamente durante la produzione in serie e viene testato con
chicchi di caffe da macinare, il che puo causare lievi tracce di utilizzo o residui di polvere di caffe.

17.Tutte le macchine sono sottoposte a un rigoroso controllo di qualita. Vengono effettuati test pratici con

macchine prese a caso e questo puo spiegare eventuali lievi segni o residui di caffe presenti prima dell'uso.

18.Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere ['apparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini. Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che abbiano compreso i rischi connessi.

SALVARE QUESTE ISTRUZIONI

ATTENZIONE

Questo apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico. Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e
dalla manutenzione da parte dell'utente deve essere eseguito dal pili vicino centro di assistenza autorizzato.
W Non immergere |'apparecchio in acqua.

W Perridurre il rischio di incendio o di scosse elettriche, non smontare |'apparecchio. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da un centro di assistenza autorizzato.
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ISTRUZIONI PER IL CAVO CORTO

Per quanto riguarda il set di cavi:

A. Il cavo di alimentazione é corto per ridurre i rischi derivanti dall'impigliamento o dall'inciampo in un cavo
piti lungo.

B. Le prolunghe devono essere utilizzate con cautela.

C. Sessi utilizza una prolunga, (1) la potenza elettrica contrassegnata della prolunga deve essere almeno pari
alla potenza elettrica dell'apparecchio, (2) se l'apparecchio € dotato di messa a terra, la prolunga deve essere
ditipo con messa a terra e (3) il cavo piti lungo deve essere disposto in modo da non ricadere sul piano di
lavoro o sul tavolo, dove puo essere tirato dai bambini o inciampare.

TAPPO POLARIZZATO

Questo apparecchio e dotato di una spina polarizzata (una lama e piti larga dell'altra), per ridurre il rischio di
scosse elettriche. La spina si inserisce in una presa polarizzata solo in un senso.

Se la spina non entra completamente nella presa, invertirla. Se ancora non si inserisce, rivolgersia un
elettricista qualificato. Non modificare in alcun modo la spina.

SUL CAFFE GRINGDING

La macinatura corretta consente di ottenere una tazza di caffe piu saporita. La dimensione e la quantita di
macinatura dipendono dal metodo di preparazione del caffé. In genere, pit fine € la macinatura, piti rapida e
la preparazione del caffé. Per questo motivo, il caffe macinato per l'estrazione con la macchina da caffe
espresso & molto pit fine di quello da erogare con un sistema a goccia.

Un caffe macinato troppo fine per un particolare processo di erogazione (ad esempio, una macinatura fine per
espresso utilizzata in una macchina da caffé a goccia con filtro) provoca una sovraestrazione e un caffe dal
sapore amaro e pungente. Al contrario, un caffé troppo grossolano per un particolare metodo di erogazione
risultera in una sottoestrazione e in un caffé debole e acquoso. Se si utilizza la macinatura corretta, |'aggiunta di
una quantita maggiore di caffé rende l'infuso piti forte senza renderlo amaro.

Oltre a fornire una gamma di impostazioni di macinatura, i macinacaffe garantiscono una macinatura
costante. Questo e importante per garantire che l'estrazione sia uniforme in tutte le particelle di caffe macinato.

.| Coperchio della scatola di fagioli
.| Soffiante d'aria 8
.| Scatola di fagioli c

.| Bava conica superiore

. |Pannello di controllo

. |Alloggiamento

.| Spazzola
.| Coperchio della scatola della polvere
Barattolo di caffe in polvere

—|T|O|m|mo|O|w|>

Attenzione: modalita di risparmio energetico
Modalita di risparmio energetico: Se non viene utilizzata per oltre 3 minuti, l'unita entra automatica-

mente in modalita di risparmio energetico, premendo un pulsante qualsiasi, si riavvia.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare il macinacaffe, pulire |'alloggiamento e la scatola dei chicchi di caffé con un panno umido e
pulito. Lavare il barattolo del caffe in polvere e il coperchio del barattolo del caffé in polvere in acqua calda e
sapone, quindi sciacquare e asciugare.

IMPOSTARE LA SCATOLA DEI CHICCHI DI CAFFE

Per rimuovere la scatola del caffé in grani

1. Assicurarsi che il macinacaffe sia scollegato.
2. Con l'altra mano, ruotare la scatola del caffe in graniin
senso antiorario finché la freccia non e allineata conil

segno sottostante e sollevarla.

Per sostituire la scatola del caffé in grani

1. Accertarsi che la parte superiore della bava conica sia libera da residui di
macinatura del caffe. In caso contrario, € possibile utilizzare la spazzola in
dotazione per pulire la parte superiore della bava.

2. Con l'altra mano, assicurarsi che la freccia del chicco di caffé sia allineata

con il segno sottostante sull'alloggiamento e ruotare la scatola del chicco di

caffé in senso orario.
NOTA: se la scatola dei chicchi di caffé non & impostata correttamente, il

macinacaffé non si awia.

IMPOSTARE E UTILIZZARE IL SOFFIATORE D'ARIA

Per impostare il soffio d'aria f |

1. Inserire il soffiatore d'aria nella scatola dei fagioli. ) t

Il lato A deve essere rivolto verso l'alto, come i

nell'immagine sottostante.

2. Coprire il coperchio.

3. Mettere la mano sopra il coperchio
della scatola, quindi premere verso
l'alto e verso il basso per far uscire la
polvere di caffe dalla macchina.
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ISTRUZIONI PER L'USO

1. Istruzioni per il pannello di controllo

2. Istruzioni per i pulsanti

Pulsante START
simbolo STOP
- +
TIME TIME
Nome Pulsante di awio/arresto Pulsante a 1 tazza Pulsante a 2 tazze
Ktrusione 1 Premere per il funzionamen- Premere questo pulsante per . Premerel quelsto pulsarzwtte perd.
to manuale. preparare la polvere per 1 tazza di preparare la polvere per 2 tazze di
) caffe. caffe.
Tenere premuto per accedere alla Tenere premuto per accedere
Tenere premuto per modalita diimpostazione del alla modalita diimpostazione del
Istruzione 2 limpostazione di fabbrica tempo, quindi premere tempo, quindi premere
' nuovamente per diminuire la nuovamente per aumentare la
quantita di polvere. quantita di polvere.
Istruzioni

1.Aggiungere una quantita adeguata di chicchi di caffe nel filtro Porta.

2. Selezionare la finezza di macinazione dei chicchi di caffe appropriata ruotando la scatola dei chicchi.

3. Collegare la macchina all'alimentazione. Una volta accesa, la macchina emette un segnale acustico acuto e
il display a LED visualizza "51", il che significa che & entrata in modalita stand by e si prepara per l'inserimento
di un portafiltro da 51 mm.

4.Istruzioni per il passaggio da un supporto all'altro, ovvero 51 mm, 54 mm e 58 mm.

(1) Tenere premuto contemporaneamente il pulsante da 1 tazza e il pulsante da 2 tazze per modificare la
dimensione del portacaffé in polvere. Sul display a LED vengono visualizzatii numeri 51, 54 e 58, che corrispon-
dono alle dimensioni dei diversi portafiltro.

(2) Tempo di macinazione predefinito per il portafiltro da 51 mm: 9 s per 1 tazza, 15 s per 2 tazze.

(3) Tempo di macinatura predefinito per il portafiltro da 54 mm: 11's per 1 tazza, 16 s per 2 tazze.

(4) Tempo di macinatura predefinito per il portafiltro da 58 mm: 13 s per 1 tazza, 18's per 2 tazze.

5.Come personalizzare il tempo di macinatura per i filtri da 51/54/58 mm?

Per modificare l'impostazione predefinita del pulsante 1 tazza per il filtro portafiltro 51, premere "1" e tenerlo
premuto per 2 secondi per accedere alla modalita diimpostazione: il tempo di macinatura puo essere regolato
premendo TIME - per diminuire di 1s o premendo TIME + per aumentare di 1s; la nuova impostazione viene
memorizzata automaticamente in 3 secondi e si chiude la modalita di impostazione. Ripetere lo stesso
procedimento per personalizzare il tempo di macinatura per il pulsante da 2 tazze.

Se necessario, passare al portafiltro da 54 0 58 mm per personalizzare il tempo di macinatura preferito.
6.Istruzioni per il funzionamento manuale. Premere brevemente il pulsante di awio/arresto, quindi la macchi-
na inizia a funzionare. Premendo di nuovo, la macchina si ferma. Il tempo di funzionamento manuale
predefinito & di 25 secondi al massimo e non puo essere personalizzato.

7.Come effettuare il reset di fabbrica. Tenere premuto il pulsante di awio/arresto per 3 secondi.

torna alle impostazioni di fabbrica.

8. Modalita di risparmio energetico. Quando la macchina rimane inattiva per 3 minuti, si spegne automatica-
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IMPOSTARE LA DIMENSIONE DELLA MACINATURA DEL CAFFE

1. Inserire il barattolo di polvere di caffé e il suo coperchio nella posizione corretta. Controllare che il gruppo
sia posizionato correttamente nel corpo.

2. Aprire il coperchio della scatola di caffé in grani e riempirla con i chicchi di caffé interi desiderati. Chiudere il
coperchio e regolare la macinatura del caffe.

3. Il macinacaffe dispone di 31 opzioni di macinatura. Per regolare la macinatura, ruotare la scatola dei chicchi
di caffe e regolare da fine a grossa a seconda del tipo di caffé che si sta preparando.

NOTA: evitare di regolare la dimensione del macinato durante il funzionamento, in quanto cio influisce sulla
grossolanita del caffe macinato.

Sivedail grafico seguente: RACCOMANDAZIONI PER L'IMPOSTAZIONE DELLA MACINATURA

Fine Espresso | Moka Caffea | Versare
goccia sopra
Tipo di caffe U
L9
f—
qimpostazione | 1.3 31 1116 16-23 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso Fine

L L L L
r~rrr~rr+~r 1 rrrrrrrrrrr T T T T
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N 9 7 5 3 1

IMPORTANTE!

Affinché ['apparecchio funzioni correttamente, attenersi alle regole riportate di seguito.

B || coperchio della scatola di caffé in grani e chiuso correttamente.

B || barattolo di polvere di caffé e il suo coperchio sono inseriti correttamente nel corpo dell'apparecchio.

B Questo apparecchio & dotato di un dispositivo di protezione contro il surriscaldamento. Se l'apparecchio si
surriscalda, si spegne automaticamente. In questo caso, lasciarlo raffreddare per 30 minuti e poi riavviarlo.

PULIZIA DOPO OGNI UTILIZZO

La pulizia regolare aiuta la fresa a ottenere risultati di macinazione costanti; si
consiglia sempre di pulirla con il soffiatore d'aria per rimuovere i residui di polvere.

Per conservare tutto I'aroma del caffe ed evitare la degradazione del caffe macinato, svuotare il contenitore
del caffe macinato dopo ogni utilizzo.

B Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente prima di procedere alla pulizia.

W Non mettere mai il macinino, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o sotto ['acqua corrente.

B Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare detergenti forti o spugne abrasive.

B Pulire i coperchi e il portacaffé macinato con acqua calda e sapone.

B Seguire la procedura di pulizia della bava conica descritta di seguito.
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Far funzionare il macinino
fino a quando non e vuoto

Pulire la fresa superiore
con la spazzola di pulizia

5]

P 7

8]

Pulire la fresa inferiore

Spingere saldamente la Allineare a scatola dei

con la spazzola di pulizia fresa superiore in posizione

Scatola di fagioli con
fagioliin posizione serratura

AWISO: una pulizia regolare aiuta la fresa a ottenere risultati di macinatura costanti, il che € particolar-

mente importante.

GUIDA ALLA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice nel display

Descrizione del problema

Soluzione

Non c'¢ il porta-fagioli o il porta-fagioli non &

Montare il porta grani o stringere il porta grani fino a

E1 chiudere il microinterruttore. Una volta chiuso il porta
collegato saldamente. o o :
grani, il codice di errore E1 sul display scompare.
Il funzionamento totale & di 10 cicli, si spegne
automaticamente per proteggere ['unita. Scollegare il cavo di alimentazione, quindi attendere
£ che il motore si raffreddi per oltre 30 minuti e

Il motore si surriscalda.

riawiarlo.

dei fagioli.

Il soffiatore d'aria non corrisponde alla scatola

Ruotare il soffiatore d'aria verso l'alto, quindi
installarlo di nuovo.

Non & possibile installare la scatola dei fagioli.

Assicurarsi che il segno "STOP" sia allineato con il
segno di calibrazione " ",

L'uscita del caffe siintasa

Pulire con il soffiatore d'aria dopo ogni utilizzo.

troppo grossolana

La dimensione della macinatura é troppo fine o

Pulire la parte superiore della fresa

Dati tecnici

- Capacita della caraffa da 100 g di caffe macinato.

Fresa conica in acciaio inox da 40 mm.
- Capacita di 210 g di caffe in grani.
Motore potente da 200 W.




Garanzia

Il produttore fornisce una garanzia in conformita con la legislazione del Paese di residenza del
cliente, con una durata minima di 12 mesi a partire dalla data di vendita dell'apparecchio
all'utente finale, che copre i difetti dei materiali o di fabbricazione. La garanzia non copre:

- Normale usura.
- Uso improprio (ad esempio, sovraccarico o utilizzo di accessori non approvati).

-Danni causati da forze esterne, uso improprio o mancato rispetto delle istruzioni riportate nel
manuale d'uso (ad esempio, installazione o alimentazione elettrica non corrette).

- Elettrodomestici che sono stati smontati parzialmente o completamente.

Assistenza clienti

Se hai domande o dubbi sul tuo prodotto, il nostro team di assistenza clienti € sempre a tua
disposizione per aiutarti!

Puoi contattarci via e-mail all'indirizzo: support@hibrew.com

Scansiona il codice QR per attivare la garanzia e registrarti per ottenere assistenza piu
rapida, offerte esclusive e accesso anticipato agli ultimi prodotti.

Rispetta rigorosamente le norme: ti preghiamo di smaltire le
apparecchiature elettriche dismesse nell'apposito centro di raccolta.

Protezione dell'ambiente
Puoi contribuire alla protezione dell'ambiente! ‘1“'
|
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SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem ser sempre respeitadas as precau¢des basicas de seguranga.

1. Lertodas asinstrugdes.

2. Para se proteger contra incéndios, choques eléctricos e ferimentos em pessoas, ndo mergulhe os cabos, as
fichas ou a maquina em agua ou outro liquido.

3. E necessaria uma supervisdo apertada quando qualquer aparelho é utilizado por criancas ou perto delas.

4. Desligue a ficha da tomada quando ndo estiver a ser utilizado, antes de colocar ou retirar pegas e antes de
limpar. Para desligar, agarre na ficha e puxe-a da tomada eléctrica. Nunca puxar pelo cabo.

5. Evitar o contacto com pegas méveis.

6. Para reduzir o risco de ferimentos graves nas pessoas ou de danos no aparelho, mantenha as maos e os
utensilios fora da caixa de café em gréo durante a moagem e quando o aparelho estiver ligado a corrente
eléctrica.

7. N&o utilize o moinho com um cabo ou uma ficha danificados ou depois de o aparelho ter avariado, ter caido
ou ter sido danificado de qualquer forma. Neste caso, entregar o aparelho ao centro de assisténcia autoriza-
do para ser examinado, reparado ou ajustado eléctrica ou mecanicamente.

8. A utilizagdo de acessérios ndo recomendados ou vendidos pela pode provocar incéndios, choques
eléctricos ou ferimentos.

9. Nao utilizar no exterior.

10.Ndo deixe o cabo pendurado na borda de uma mesa ou balcdo nem toque em superficies quentes,
incluindo o fogdo.

11.Verificar a caixa de café em grdo quanto a presenca de objectos estranhos antes de a utilizar.

12.Utilize sempre o0 moinho de rebarba com a tampa bem colocada.

13.N&o colocar sobre ou perto de um queimador quente a gas ou elétrico ou num forno aquecido.

14.Este produto foi concebido apenas para uso doméstico. Qualquer utilizagdo comercial, utilizagdo inadequa-
da ou incumprimento das instru¢des anulara a garantia do fabricante.

15.Este aparelho destina-se exclusivamente a moagem de café torrado em gréo. Nao utilizar o aparelho para
outros fins (por exemplo, sementes duras, especiarias, nozes, etc.).

16.Cada aparelho é inspeccionado rigorosamente durante a produgdo em série e é testado com grdos de café
para moagem, o que pode causar ligeiros vestigios de utilizagdo ou po de café residual.

17.Todas as maquinas sdo submetidas a um controlo de qualidade rigoroso. Sdo efectuados testes praticos
com méquinas escolhidas aleatoriamente, o que pode explicar eventuais marcas ligeiras ou residuos de
café antes da utilizagdo.

18.Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Manter o aparelho e o seu cabo fora do alcance das
criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisdo ou instrugdes sobre
a utilizagao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

GUARDAR ESTAS INSTRUGOES

CUIDADO

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Qualquer outro servico para além da limpeza e
manutengdo do utilizador deve ser realizado pelo Centro de Assisténcia Técnica autorizado mais proximo.
B N3o mergulhar o aparelho na agua.

B Para reduzir o risco de incéndio ou choque elétrico, ndo desmontar o aparelho. A reparagdo deve ser
efectuada apenas por um centro de assisténcia autorizado.
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INSTRUGOES PARA O CABO CURTO

Relativamente ao seu conjunto de fios:

A. E fornecido um cabo de alimentac&o curto para reduzir os riscos resultantes de ficar emaranhado ou
tropegar num cabo mais comprido.

B. Os cabos de extensdo devem ser utilizados com precaugdo.

C. Se for utilizado um cabo de extenséo, (1) a classificacdo eléctrica marcada do cabo de extensao deve ser
pelo menos igual a classificacdo eléctrica do aparelho, (2) se o aparelho for do tipo ligado a terra, o cabo de
extensdo deve ser do tipo ligado a terra e (3) o cabo mais comprido deve ser disposto de modo a n&o ficar
pendurado sobre a bancada ou o tampo da mesa, onde pode ser puxado por criangas ou tropegar.

TUBO POLARIZADO

Este aparelho tem uma ficha polarizada (uma ldmina é mais larga do que a outra), para reduzir o risco de
choque elétrico. Esta ficha s6 encaixa numa tomada polarizada de uma forma.

Se a ficha ndo encaixar totalmente na tomada, inverta a ficha. Se continuar a ndo encaixar, contacte um
eletricista qualificado. Ndo modifique a ficha de forma alguma.

SOBRE O CAFE GRINGDING

A moagem correcta proporciona a chavena de café mais saborosa. O tamanho e a quantidade da moagem
dependem do método de preparagdo do café. Geralmente, quanto mais fina fora moagem, mais rapidamente
o café deve ser preparado. E por isso que o café moido para extragio em maquinas de café expresso é muito
mais fino do que o café a ser preparado num sistema de gotejamento.

O café que é moido demasiado fino para um determinado processo de infuséao - (por exemplo, moagem fina
de café expresso utilizada numa méquina de café de filtro gota a gota) resultard numa extragdo excessiva e
num café com sabor amargo e picante. Inversamente, um café demasiado grosso para um determinado
método de infusdo resultard numa sub-extracdo e num café fraco e aguado. Se for utilizada a moagem
correcta, adicionar mais café apenas torna a bebida mais forte sem a tornar amarga.

Para além de oferecerem uma gama de definicdes de moagem, os moinhos de café proporcionam uma
moagem consistente. Isto é importante para garantir que a extragdo é consistente em todas as particulas de
café moido.

.| Tampa da caixa de feijao

.| Ventilador de ar

.| Caixa de feijao

.| Broca conica superior

. |Painel de controlo

. [Habitagao

.|Escova
.| Tampa da caixa de pd
Frasco de po6 de café

—|T|®mMmMO|0|w|>

Cuidado:
Modo de poupanca de energia: Se ndo funcionar durante 3 minutos, a unidade entra automaticamente

no modo de poupanca de energia; se premir qualquer botao, reinicia.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Antes de utilizar o moinho de café, limpe a caixa e a caixa de gréos de café com um pano limpo e himido. Lave
o frasco de p6 de café e a tampa do frasco de pé de café em dgua quente com sabdo, depois enxagtie e seque.

DEFINIR A CAIXA DE CAFE EM GRAO
Para retirar a caixa de café em grdo

1. Certifique-se de que 0 moinho de café esta desligado datomada. 4 .
2. Com a outra mdo, rode a caixa de café em grdo no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até que a seta esteja alinhada 2

com o sinal abaixo e levante-a.

Para substituir a caixa de café em gréo

1. Certifique-se de que a parte superior da rebarba cdnica esta livre de residuos de
café moido. Caso contrario, pode utilizar a escova fornecida para limpar a parte
superior da rebarba.

2. Com a outra mao, certifique-se de que a seta do grdo de café esté alinhada com o
sinal abaixo na caixa e rode a caixa do grdo de café no sentido dos ponteiros do

relogio.
NOTA: Se a caixa de café em grdo ndo estiver corretamente ajustada, o moinho de
café ndo arranca.

DEFINIR E UTILIZAR O VENTILADOR DE AR

Para regular o ventilador de ar f |

1. colocar o ventilador de ar na caixa de feijao. ) t

Tenha em atencdo que o lado A deve ser colocado &

virado para cima, como na imagem abaixo.

2.tapar atampa.

3. Coloque a mao por cima da tampa da
caixa e prima-a para cima e para baixo
para soprar o pé de café para fora da
maquina.




INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO

1. Instrugdes do painel de controlo

2. Instrugoes para os botdes

Botdo START
simbolo STOP
- +
TIME TIME
Nome Botdo de arranque/paragem Botdo de 1 chavena Botdo de 2 chavenas
Instrucio 1 Premir para operacio manual. Prlma este bota/o para preparar Pljwma este bgtao para fazgr
po para 1 chavena de café. pé para 2 chavenas de café.
Prima e mantenha premido | Primae mantenha premido para Prima e mantenha premido para
Instrugdo 2 para obter a definicdo de entrar no modo de defini¢do do entrar no modo de definicdo do
fabrica. tempo e, em seguida, prima tempo e, em seguida, prima
novamente para diminuira novamente para aumentar a
quantidade de pé. quantidade de po.
Instrucoes

1. Adicione uma quantidade adequada de gréos de café no filtro Porta.
2. Seleccione o grau de moagem adequado dos gréos de café, rodando a caixa de gréos.
3. Ligue a maquina a alimentagdo eléctrica. Uma vez ligada, a maquina emite um sinal sonoro agudo e o ecrd
LED mostra "51", 0 que significa que entra no modo de espera e prepara-se para a quantidade de um suporte
de51 mm.
4. InstrucBes para alternar entre os diferentes tamanhos de suporte, que sdo 51 mm, 54 mm e 58 mm.
(1) Prima e mantenha premido o botdo de 1 chavena e o botdo de 2 chavenas em simultédneo para alterar o
tamanho pretendido para o seu suporte de pé de café. De seguida, o visor LED mostra 51, 54 e 58, que s&o 0s
tamanhos para diferentes suportes.
(2) Tempo de moagem predefinido para o porta-filtro de 51 mm: 9s para 1 chavena, 15s para 2 chavenas.
(3) Tempo de moagem predefinido para o porta-filtro de 54 mm: 11s para 1 chavena, 16s para 2 chavenas.
(4) Tempo de moagem predefinido para o porta-filtro de 58 mm: 13s para 1 chavena, 18s para 2 chavenas.
5. como personalizar o tempo de moagem para o porta-filtros de 51/54/58 mm?
Para alterar a predefinicdo do botdo de 1 chévena para o porta-filtros de 51, prima "1" e mantenha-o premido
durante 2 segundos para entrar no modo de definicéo: o tempo de moagem pode ser ajustado premindo TIME
- para diminuir 1s ou premindo TIME + para aumentar 1s, a nova definicdo serd memorizada automaticamente
em 3 segundos e saird do modo de definigdo. Repetir o mesmo processo para personalizar o tempo de
moagem para o botdo de 2 chavenas.
Mudar para o porta-filtro de 54 ou 58 mm para personalizar o seu tempo de moagem favorito, se necessério.
6. instrugBes para o funcionamento manual. Premir brevemente o botdo Iniciar / Parar, a maquina comega a
funcionar. Se premir novamente, a maquina para. O tempo de funcionamento manual predefinido é de 25
segundos no maximo, que nao pode ser personalizado.
7. Como efetuar a reposicéo de fabrica. Prima e mantenha premido o botdo Iniciar/Parar durante 3 segundos,
depois a maquina
maquina regressa a configuracdo de fabrica.
8. Modo de poupanca de energia. Quando a maquina esta inativa durante 3 minutos, a maquina desliga-se
automaticamente.
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DEFINIR O TAMANHO DA MOAGEM DO CAFE

1. Colocar o frasco de p6 de café e a respectiva tampa nas suas posices correctas. Verificar se o conjunto esta
corretamente posicionado no corpo.

2. Abrir a tampa da caixa de café em gréo e encher a caixa de café em grdo com os gréos de café inteiros
pretendidos. Feche a tampa e pode agora ajustar o tamanho da moagem do café.

3.0 seu moinho de café tem 31 opg¢Ges de tamanho de moagem. Para ajustar o tamanho da moagem, rode a
caixa de graos de café e ajuste de fino a grosso, dependendo do tipo de café que esta a preparar.

NOTA: Evite ajustar o tamanho do moinho durante o funcionamento, uma vez que isso afectara a grossura do
café moido.

Ver quadro abaixo: RECOMENDAGOES DE AJUSTE DO TAMANHO DA MOAGEM

- Café Café Derramar
Otimo expresso Moka coado sobre
Tipo de café U
L9
—
st 13 3N 116 1623 23-31
Pour Over Drip Coffee Moka Espresso Fine

L L L L
r~rrr~rr+~r 1 rrrrrrrrrrr T T T T
31 29 27 25 23 21 19 17 15 13 N 9 7 5 3 1

IMPORTANTE!

Para que o seu aparelho funcione corretamente, siga as regras abaixo.

B Atampa da caixa de café em grdo esta corretamente fechada.

B O frasco de pd de café e a respectiva tampa estdo corretamente colocados no corpo do aparelho.

B Este aparelho estd equipado com um dispositivo de prote¢do contra o sobreaquecimento. Se o aparelho
sobreaquecer, desliga-se automaticamente. Neste caso, deixe-o arrefecer durante 30 minutos e volte a ligd-lo.

LIMPEZA APOS CADA UTILIZAGAO

Alimpeza regular ajuda a rebarba a obter resultados de trituragdo
consistentes. Recomenda-se sempre a limpeza com o soprador de
ar para remover o pé residual.

Para conservar todo o aroma do seu café e evitar a degradacdo do café moido, esvazie o recipiente para café
moido apds cada utilizacdo.

B Desligue sempre a ficha da tomada eléctrica antes de limpar.

B Nunca cologue o moinho, o cabo de alimentacdo ou a ficha na agua ou debaixo de dgua corrente.

B N3o utilizar detergentes fortes ou discos abrasivos para limpar o aparelho.

B Limpe as tampas e o suporte para café moido com dgua morna e sabdo.

B Siga os passos abaixo para limpar as rebarbas cnicas.
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ficarvazio

Funcionar o moinho até

Remover a rebarba

Limpar a rebarba superior
com a escova de limpeza

superior

5]

Pisy

7

8]

Limpar a rebarba inferior
com a escova de limpeza

Empurrar a rebarba superior
firmemente para a posigdo

Alinhar a caixa de feijéo

Caixa de feijdo com

na posi¢do fechadura

AVISO: A limpeza regular ajuda a rebarba a obter resultados de moagem consistentes, o que é especial-

mente importante.

GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Cddigo no ecrd Descricdo do problema Solugdo
Montar o suporte de feijdo ou apertar o suporte de
N&o ha suporte de feijdo ou o suporte de feijdo | feijao até o microinterruptor estar fechado. Quando
El ndo esté bem ligado. o suporte de grdos estiver fechado, o codigo de erro
E1 no ecra desaparece.
O funcionamento total é de 10 ciclos e desliga-se _ ) B
automaticamente para proteger a unidade. Desligue o cabo de alimentacdo, aguarde que o
B motor arrefeca durante mais de 30 minutos e volte
O motor estd a sobreaquecer. aarrancar.
0 soprador de ar ndo corresponde a caixa de Vire o ventilador de ar para cima e depois instale-o
feijdo. novamente.
Acaixa de feijio ndo pode ser instalada. Verificar se amarca STOP estd alinhadacoma
marca de calibragem "I".
Asaida de café fica obstruida Limpar com o soprador de ar apés cada utilizagéo.
0 tamgnho da moagem é demasiado fino ou Limpar a parte superior da rebarba
demasiado grosso
o
Dados técnicos

- Capacidade do jarro de café moido de 100g

Rebarba cénica em aco inoxidavel de 40 mm

- Capacidade do suporte para gréos de café de 210g
Motor potente de 200W
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GARANTIA

O fabricante oferece garantia de acordo com a legislagao do pais de residéncia do cliente,
com um minimo de 12 meses, a partir da data em que o aparelho é vendido ao utilizador
final, cobrindo defeitos de materiais ou de fabrico. A garantia ndo cobre:

- Desgaste normal.
- Utilizagao indevida (por exemplo, sobrecarga ou utilizagdo de acessorios ndo aprovados).

-Danos causados por forgas externas, manuseamento inadequado ou nio observancia do
manual do utilizador (por exemplo, instalagao incorreta ou fonte de alimentagéo inadequada)

- Aparelhos que foram parcial ou totalmente desmontados.

SUPORTE AO CLIENTE

Se tiver alguma duvida ou preocupagao sobre o seu produto, a nossa equipa de apoio ao cliente
esta sempre disponivel para o ajudar!

Pode contactar-nos por e-mail em: support@hibrew.com

Digitalize o cédigo QR para ativar a sua garantia e registar-se para obter suporte mais
rapido, ofertas exclusivas e acesso antecipado aos produtos mais recentes.

Prote¢cao ambiental
Vocé pode ajudar a proteger o meio ambiente! n
Cumpra rigorosamente os regulamentos: coloque os equipamentos 10
elétricos descartados na estacéo de residuos correspondente para

— descarte.
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Manufacturer:
FOSHAN SHUNDE BENE APPLIANCE TECH CO.,LTD

Address:

Huicong Electric Appliance Zone, Beijiao Town, Shunde
District, Foshan City, Guangdong, China.

Service Info:
support@hibrew.com

eVatmaster Consulting GmbH
Raiffeisen Street 2 B11, 63110 Rodgau,
EC REP Hessen, Germany
Contact@evatmaster.com
+496995179070
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