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Gebrauchs- und Pflegeanleitung fiir emailliertes Eisenguss-Kochgeschirr

Herzlichen Gliickwunsch zum Erwerb eines BERNDES-Qualitdtsproduktes. Wir
wiinschen Thnen viele schéne und genussvolle Kocherlebnisse mit Ihrem neuen
Kochgeschirr. Unsere Produkte werden bei der Herstellung durch Priiflabore

in regelmifigen Abstdnden tiberpriift, um Ihnen Produkte in gesundheitlich
unbedenklicher Qualitit zu bieten.

Damit Sie moglichst lange Freude an Threm Produkt haben, finden Sie im Folgenden
wichtige Tipps und Hinweise fiir eine optimale Pflege Ihres BERNDES-Produkts.

1. Allgemeine Hinweise zum Gebrauch ihres BERNDES-Produktes:

* Vor dem ersten Gebrauch mit warmem Wasser und etwas Spiilmittel reinigen
um Staub und Fremdkérper zu entfernen, die sich im Zuge der Produktion und
Verpackung ablagern konnen.

e Erhitzen Sie das Kochgeschirr langsam auf mittlerer Hitze, sobald das Material
heif3 ist, reduzieren Sie die Warmezufuhr wihrend des Kochvorgangs.

* Das Geschirr nicht iiber lingere Zeit leer erhitzen. Fiir Induktionsherde gilt
aufgrund einer schnellen Aufheizzeit: Kochgeschirr niemals leer und nur auf
mittlerer Stufe erhitzen!

e Geeignet zur Nutzung im Backofen bei Temperaturen bis 260 °C

e Zur Erhaltung Ihres hochwertigen Kochgeschirres meiden Sie scharfkantige
oder spitze Gegenstinde wie Messer oder Gabeln. Gebrauchsspuren (leichte
Kratzspuren) beeintrédchtigen die Funktion des Geschirrs nicht, wir empfehlen
trotzdem die Verwendung von Holz- oder Kunststoffkiichenhelfern.

e Bitte das Kochgeschirr nicht Verschieben um Beschidigungen am Boden oder
ihrem Kochfeld zu verhindern.

* Die Gussgriffe und der Deckelknauf sind uneingeschrénkt backofentauglich.
Aufgrund der guten Warmeleitung benutzen Sie bitte immer Topflappen oder
Backofenhandschuhe, sonst droht Verbrennungsgefahr!

¢ Auch wenn Gusseisen extrem stabil ist, kann es bei Stiirzen oder harten
Schlégen brechen oder zu Beschddigungen an der Emaille-Versiegelung
kommen.

¢ Verwenden Sie bei heilem Kochgeschirr immer Untersetzer und stellen Sie es
niemals auf ungeschiitzte Arbeitsflachen.

2. Reinigung und Aufbewahrung ihres BERNDES-Produktes:

e Lassen Sie das Kochgeschirr vor der Reinigung mit heilem Spiilwasser
abkiihlen, nicht plétzlich in kaltes Wasser tauchen.

¢ Hartnickige Verunreinigungen konnen mit einer Spiilbiirste entfernt werden,
benutzen Sie jedoch keine metallischen Schwamme oder Gegenstinde, da Sie
Kratzer verursachen konnen.

¢ Trocknen Sie das Kochgeschirr nach der Reinigung sorgfiltig bevor Sie es
Verstauen, da es ansonsten zur Bildung von Rostflecken kommen kann.

* Reiben Sie zum Schutz die Rénder des Kochgeschirrs und Deckels mit etwas Ol
ein.

3. Garantie und Gewihrleistung

Alle BERNDES-Produkte werden im Produktionsprozess sorgféltigen Qualitéts-
priifungen unterzogen. Als Hersteller gewihrleisten wir eine freiwillige Hersteller-
garantie von 8 Jahren. Die Angabe zur Garantiezeit finden Sie ebenfalls auf der
Verpackung. Sollten innerhalb dieser Zeit Beanstandungen an dem Produkt auftreten,
konnen Sie es zusammen mit dem Kassenbon in IThrem Fachgeschift abgeben oder es
inkl. Begleitschreiben nach voriger Riicksprache an die auf der Riickseite angegebene
Adpresse schicken (ohne Deckel oder Zubehor).

Ausgeschlossen von Garantie und Gewihrleistung sind Schiden, die auf unsach-
geméflen Gebrauch zuriickzufiihren sind. Das sind z.B. Uberhitzung, Oxidation,
Kratzer, Sturzschiden oder unsachgeméfie Reinigung.

Sollten Sie dazu Fragen haben, wenden Sie sich gerne an unsere Service-Mitarbeiter
unter Telefon: 02932 - 475 222 oder Email: customer-service@berndes.com

Viele Informationen zu verwendeten Materialen und Versiegelungen finden Sie auch
auf unserer Internetseite: www.berndes.com



Instructions for use and care of enamelled cookware:

Congratulations on purchasing a BERNDES quality product. We hope you enjoy
cooking with your new cookware for a long time. During manufacturing, our
cookware is checked at regular intervals in test labs to ensure you buy quality
products that do not pose any risk to health.

To ensure you enjoy your product for as long as possible, we have compiled a list of
important tips and instructions on how to care for your BERNDES product.

1. General instructions for the use of your BERNDES product:

* Rinse before first use to remove any dust and particles could have picked up
during production and packaging.

¢ Heat the cookware slowly using medium heat, and once it is hot, reduce the
heat to low for duration of cooking.

¢ Do not heat the cookware for long periods when it is empty. When using
induction cookers, the cookware heats up rapidly, therefore never heat the
cookware when it is empty and always use a medium heat setting!

* May be used in the oven up to temperatures of 260 °C (500 °F).

e To keep your high-quality cookware in good condition, avoid using sharp
or pointed objects such as knives or forks. While normal traces of use (light
scratching) do not affect the functioning of the cookware, we still recommend
you use kitchen utensils made of wood or plastic.

e Never slide the cookware as this may cause damage the base or your hob.

e Cast handles and lid knob are completely oven-safe. Because of the good heat
conductivity, always handle hot cookware with pan holders or oven gloves.
Otherwise there is a risk of burns!

e Although cast iron is extremely durable, it may break or enamel coating chip if
dropped or knocked on a hard surface.

¢ Always stand hot pans on trivets or appropriate boards, never directly on
unprotected work tops or surfaces.

2. Cleaning and storage of your BERNDES product:
¢ Leave the cookware to cool slightly before washing in hot soapy water. Do not
plunge still hot cast iron cookware into cold water.
e Stubborn marks can be eased off with a washing-up brush, do not use metal
tools or metal cleaning pads as this may scratch the enamel surface.
e Always dry the cast iron cookware thoroughly before storing away, otherwise
rust marks may appear.

* Rub cooking oil on the cookware and lid rim to protect the edges.

3. Warranty

All BERNDES products are subjected to the most stringent quality testing during
manufacturing process. As manufacterer we grant a voluntary manufacterer’s
warranty of 8 years. Please refer to your cookware packaging for detailed information.
If you should have cause for complaint within this period, you can take the product
to you local dealer together with you receipt or send it with a coverint letter to the
address (without lids or accessories).

The warranty does not cover damage caused by improper use. This includes e.g.
overheating, aluminium oxidation, scratches, damage from beeing dropped or
improper cleaning.

If you should have any questions in this regards, please contact our service staff on
Phone: +49 (0)2932 - 475 222 or email: customer-service@berndes.com

For more information on materials and coatings used please visit our web page:
www.berndes.com




Mode d’emploi et d’entretien pour batterie de cuisine en fonte émaillée

Félicitations pour votre achat d’un produit de qualité BERNDES. Nous vous
souhaitons de belles et délicieuses expériences culinaires avec votre nouvelle batterie
de cuisine. Afin de toujours proposer des produits d‘une qualité saine, lors de leur
fabrication, nos produits sont contro6lés a intervalles réguliers par des laboratoires
d’essai. Pour que vous profitiez le plus longtemps possible de votre produit, vous
trouverez ci-apres d’importants conseils et astuces pour un entretien optimal de votre
produit BERNDES.

1. Remarques générales quant a 1‘utilisation de votre produit BERNDES:

e Avant la premiere utilisation, le nettoyer avec de I'eau chaude et un peu de
produit vaisselle, afin de retirer la poussiére et les impuretés qui peuvent s’étre
déposées au cours de la production et de I'emballage.

e Faites chauffer lentement le produit a feu moyen ; dés que le matériau est chaud,
réduisez la flamme pendant la cuisson.

e Ne faites pas chauffer le produit a vide. Dans le cas des plaques a induction, il
est important de faire chauffer le produit uniquement a feu moyen et jamais a
vide en raison de la rapidité de chauffe des plaques!

e Convient pour une utilisation au four a des températures allant jusqu‘a 260 °C.

e Pour préserver votre produit haut de gamme, évitez d’utiliser des produits
tranchants ou pointus tels que des couteaux ou des fourchettes. Les traces
d‘utilisation (légeres rayures) n’alterent pas le bon fonctionnement du produit ;
nous recommandons néanmoins d’utiliser des accessoires en bois ou en matiére
synthétique.

e Pour éviter d’en abimer le fond ou votre plan de cuisson, ne pas faire glisser le
produit.

* Les poignées en fonte et le bouton du couvercle conviennent parfaitement
pour le four. En raison de la bonne conduction, veuillez toujours utiliser des
maniques ou des gants pour four car vous risqueriez sinon de vous brtler!

*  Meéme si la fonte est extrémement solide, en cas de chute ou de choc, elle risque
de se casser ou I'émail risque d’étre endommagg.

¢ Lorsque le produit est chaud, utilisez toujours des dessous de plats et ne le
posez jamais sur une surface de travail non protégée.

2. Nettoyage et conservation de votre produit BERNDES:

e Avant le nettoyage, faites refroidir votre produit avec de I'eau chaude, ne le
plongez jamais directement dans de 1'eau froide.

* Vous pouvez retirer les salissures tenaces a 1'aide d“une brosse a vaisselle, mais
n’utilisez jamais d'éponge ou d’objet métallique qui risqueraient de rayer le
produit.

e Apres le nettoyage, faites sécher soigneusement le produit avant de le ranger
pour éviter la formation de traces de rouille.

e Pour protéger les bords du produit et du couvercle, appliquez-y un peu d’huile.

3. Garantie

Tous les produits BERNDES sont soumis, lors de leur fabrication, a de minutieux tests
de qualité. En tant que fabricant, nous accordons, de notre propre chef, une garantie
de 8 ans. La durée de la garantie est également indiquée sur I'emballage. Si, pendant
cette durée, le produit donnait lieu a des réclamations, vous pourrez le rapporter,
accompagné du ticket de caisse, au magasin o1 vous l'avez acheté ou le retourner (sans
couvercle ni accessoires) a 'adresse indiquée au dos, accompagné du bon de retour

et apres accord préalable. Sont exclus de toute forme de garantie : les dommages dus
a une utilisation incorrecte, notamment la surchauffe, I'oxydation, les rayures, les
détériorations dues aux chutes, ainsi que tout nettoyage incorrect.

Si vous avez des questions a ce sujet, veuillez contacter notre service aprés-vente au
mail customer-service@berndes.com

Vous trouverez également sur notre site web www.berndes.com de nombreuses
informations sur les matériaux et vitrifications utilisés



Manual de uso y mantenimiento para bateria de cocina de hierro fundido
esmaltado

Muchas gracias por haber adquirido un producto de calidad de BERNDES. Esperamos
que disfrute mucho cocinando con su nueva bateria de cocina. Nuestros productos son
revisados durante su fabricacion por laboratorios de pruebas en intervalos regulares
para ofrecerle productos con una calidad que garantice su inocuidad.

Para que pueda disfrutar durante mucho tiempo de su producto BERNDES, a
continuacion encontrard consejos e indicaciones importantes para un mantenimiento
optimo.

1. Indicaciones generales relativas al uso de su producto BERNDES:

e Antes de usar el producto por primera vez, lavelo con agua caliente y un poco
de detergente, y elimine los restos de polvo y otras particulas que puedan
haberse adherido durante el proceso de fabricacion y embalaje.

e Caliente la baterfa de cocina lentamente a fuego medio y, en cuanto el material
se haya calentado, reduzca la fuente de calor durante la coccién.

e No caliente la baterfa de cocina durante mucho tiempo. En las placas
de induccion, se debe proceder de la siguiente manera debido al rdpido
calentamiento: nunca caliente la bateria de cocina estando vacia y hagalo solo a
fuego medio.

e Apta para uso en hornos a temperaturas de hasta 260 °C.

e Para conservar la bateria de cocina de alta calidad, evite usar objetos punzantes
o afilados como cuchillos o tenedores. Las marcas de uso (ligeros arafazos)
no merman el funcionamiento de la bateria de cocina; no obstante, le
recomendamos usar utensilios de cocina de madera o de plastico.

e No arrastre la bateria de cocina para evitar dafios en superficies o en la placa de
coccién.

e Las asas de fundicion y los pufios de las tapas son totalmente aptos para hornos.
Debido a la buena conductividad térmica, emplee siempre guantes de horno o

agarradores para evitar quemaduras.

* A pesar de que el hierro fundido es extremadamente estable, puede romperse al
caer o al ser golpeado con fuerza o el esmalte puede verse danado.

¢ Emplee siempre salvamanteles si algtin componente de la bateria de cocina esta
caliente y no la coloque nunca sobre superficies de trabajo mal protegidas.

2. Limpieza y almacenamiento de su producto BERNDES:

¢ Antes de limpiarla, deje enfriar la bateria de cocina con agua de lavado caliente
y no la introduzca de golpe en agua fria.

e Lasuciedad persistente se puede eliminar con un cepillo; no obstante, no emplee
estropajos metalicos u objetos que puedan provocar aranazos.

¢ Tras la limpieza, seque con cuidado la bateria de cocina antes de guardarla ya
que, de lo contrario, se pueden formar manchas de 6xido.

¢ Para una mejor conservacion, aplique un poco de aceite en los bordes de la
bateria de cocina y de las tapas.

3. Garantia

Durante el proceso de fabricacion, todos los productos de BERNDES se someten a
exhaustivos controles de calidad. Concedemos una garantia voluntaria del fabricante
de 8 anos. En el embalaje encontrara también los datos relativos al plazo de garantia.
Si durante este tiempo el producto presentara algtn problema, puede devolverlo en
la tienda especializada donde lo adquiri6 presentando el comprobante de compra

o enviarlo, tras haberlo consultado previamente, a la direccién indicada en el dorso
incluyendo la carta adjunta (sin tapa ni accesorios).

Quedan excluidos de la garantia aquellos dafios que se deban a un uso indebido, p. ej.
sobrecalentamiento, oxidacién, arafiazos, dafios por caidas o limpieza indebida.

Si tiene alguna pregunta, nuestros empleados del servicio de atencién al cliente estaran
encantados de atenderle por emilio customer-service@berndes.com

Encontrard mucha mas informacién sobre los materiales y los revestimientos
empleados en nuestro sitio web: www.berndes.com.
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Instruzioni d‘uso e pulizia

Congratulazioni per aver scelto un prodotto di qualita Berndes. Ci auguriamo che
possiate cucinare a lungo e con gusto grazie a questo prodotto.Tutti i prodotti Berndes
sono testati in produzione a intervalli regolari per darvi prodotti di qualita e sicuri per
la vostra salute. Trovate qui una serie di istruzioni d'uso e manutenzione per far si che
utilizziate al meglio e a lungo il vostro prodotto:

1. Utilizzo:

e Prima di utilizzare 1'utensile per la prima volta, lavarlo in acqua saponata e
asciugarlo attentamente per rimuovere eventuale polvere rimasta dal processo
di produzione

* Riscaldare I'utensile lentamente utilizzando un calore medio, una volta
raggiunta la temperatura desiderata abbassare la fiamma per il resto della
cottura.

e Non surriscaldare la pentola vuota. Quando si utilizza su piastre ad induzione
usare un calore medio in quanto tali fornelli riscaldano la pentola molto
velocemente.

e Utilizzabile in forno fino a 260° C (500°F)

e Per mantenere la pentola nel tempo non utilizzare oggetti appuntiti come
coltelli o forchette. Gli utensili in metallo possono scalfire la superficie smaltata,
utilizzare preferibilmente utensili in legno plastic o nylon.

e Non far scilvolare la pentola sulle piaster in vetroceramica in quanto pud
graffiare il fondo dell’utensile e la piastra.

¢ Le maniglie in ghisa permettono 1'utilizzo dell’utensile in forno. Utilizzare
sempre guanti da forno o presine per evitare scottature, in quanto I'utensile puo
diventare caldo durante 1'uso.

* Nonostante le pentole in ghisa siano molto resistenti possono rompersi o
scheggiarsi in caso di caduta o di urti contro superfici dure.

e Utilizzare sempre dei sottopentola. Non posare la pentola calda direttamente sul
piano di lavoro.

¢ Far raffreddare la pentola prima di lavarla.

2. Pulizia e Manutenzione:

e Far raffreddare la pentola prima di lavarla in acqua saponata calda, Sciacquare e
asciugare con cura. Non mettere 'utensile caldo in acqua fredda

¢ Eventuali macchie possono essere rimosse con spugne in plastica, non utilizzare
mai pagliette metalliche che possono danneggiare la superficie smaltata.

e Prima di riporre gli articoli asciugarli sempre con cura per evitare la comparsa
di ossidazioni.

¢ Al termine della pulizia e prima di ripore passare sui bordi della pentola un filo
di olio alimentare.

3. Garanzia

Tutti i prodotti Berndes sono sottoposti ai piti stringenti test di qualita durante il
processo di produzione Berndes offre una garanzia volontaria della durata compresa
di 8 anni. Nel caso di reclami all'interno di tale periodo, potete rivolgervi al vostro
negoziante portando il prodotto e lo scontrino oppure scrivere all'indirizzo
quality@berndesitalia.com

La garanzia non copre danni derivanti da uso improprio. Questo include ad esempio,
surriscaldamento, ossidazione della ghisa, graffi, danni causati da caduta o pulizia non
corretta. Nel caso abbiate dei dubbi vi invitiamo a contattare il nostro staff all’indirizzo

quality@berndesitalia.com



PyKoBOACTBO 110 MCIIOJIB30BAaHUIO M YXOAY 3a UyT'yHHOVI IIOCYIOV C
3MaJIMPOBaHHBIM IIOKPBITHEM

Tosnpasiisiem Bac ¢ mpmoGpeTennem xauectserHoro msenvss BERNDES. Hareemcst, uro
KyJIMHAPHBIVI OTIBIT C Barevt HoBOVI IToCyovi focTaBuT Bam Oosbinoe yoBosbcTBue. B xome
ITPOM3BOJICTBA HaIlla ITPOAYKIVS PEryJIPHO IIPOXO/INAT TeCTUPOBAHNE B UCITBITATe IbHBIX
naboparopusix, uTo obecrieumBaeT ee 6e30IIaCHOCTB [UTSI 37I0POBbs ¥ BLICOKOE KayecTBO.

st Toro uro0el Bara mocypia ey kmia Bam Kak MOXKHO [T0JIbIIIe, HVDKE MBI IIPUBOLIM
BayKHbIE COBETHI ¥ PeKOMEHJIALIVN 10 ONITUMaJIbBHOMY yXOy 3a Barmm nszeviem BERNDES.

1. OGmIMe peKoMeHOAIIMM 110 MCIIOJIb30BaHMIO n3nenuss BERNDES:

¢ Tlepey nepBbIM MCIIOIb30BAHMEM ITPOMOTITE V3[leJIie B TeTUIov Bojie C
HeGOTBIIIM KOJTITIeCTBOM MOIOITIET0 CPeJICTBA, YTOOB YIa/UTh IBUTh U MycCOp,
KOTOpPbIe MOIJIV IIONAacTh Ha HEro B IIPOLiecce IIPOVU3BOJICTBA U YIIAKOBKIL.

¢ [locrenneHHO pa3orpeVITe v3aernvie Ha CpeiHeM OrHe /10 HarpeBaHA
TIOBEPXHOCTVI, YMEHBIIVB OrOHb BO BpeMsI IIPVUTOTOBJICHVIA IV

* He narpesarire mocy/iy B TeueHwe [JOJITOTO BpeMeHU, ecjii oHa 1mycTtasi. Ecrm
y Bac mHayKIMoHHas 1UIMTa, TO 10 IIPUYMHE ee OBICTPOro pasorpesa HI B
KOeM CJIydae He CJIe/lyeT HarpeBaTh IIyCTYIO IIOCYy, a TOTOBUTE IINIILy CJIe/lyeT
TOJIPKO Ha CpefjHeM orHe!

e VI3menvie MPUIoHO IS MCIIOIBb30BAHMS B IyXOBOM IIKady TPV TeMITepaTypax
110 260 °C.

e JIyisi mojiiepyKaHms BBICOKOTO KadecTBa ITOCY/ Ikl m30eraiTe OCTPhIX VI
3a0CTPEHHBIX KyXOHHBIX TTPYHAITIeKHOCTEVI, TAaKMX KaK HOXV VTV BUJIKVAL.
Crrepipbl (HeGosIBINVIE TJAPATIVHBI) OT VX VICIIOIb30BaHVS He TOBJIVSIOT Ha
PpaboTy mocy/Ibl, OFJHAKO MbI PEKOMEH/IyeM VCIIOJIb30BaTh [IePeBSIHHbIE VIV
TUTAaCTUKOBBIE KyXOHHbIE ITPYHAIIeKHOCTA.

e TloxayvicTa, He IBUTariTe IOCY/y BO M30eXaHVe TIOBPEXICHUI ee [Ha WITn
Barrievt Bapo4HOVI ITOBEPXHOCTIA.

e Jlutbie py‘IKVI n pyqKa KPBII_HKVI MOryT 663 OFpaHVI‘IeHVII;I HpVIMeHS{TBCﬂ B

AYyXOBOM I.HKaq:)y BBVIJIy X xopomel?[ TEIUIOIIPOBOIHOCTY, noxanyﬂCTa,
00si3aTe/IbHO I/ICHOJ’Ib3yI7ITE TIPpVIXBaTKU WJIV IIepYaTKU BO n3bexaHne oxora!

° HeCMOTpH Ha BBICOKYIO ITPOYHOCTE TaKOT'O MaTepuala Kak 9yTryH, ITaJieHue
VUIVI YOaphl BCe paBHO MOT'YT IIPMBECTV K paspyIIeHIO ‘-IyI'yHHOT?I TIOCY/TBI VUIVL
TIOBPEXAEHNIO SMaJIPOBAHHOTO IIOKPBITVIA.

¢ CwibHO HarpeTyro Imocyay yCTaHaBJ'IT/[BaVITe TOJIBKO Ha CIIeVaJIbHyO
HO,EI,CTaBKy VI H B KOeM leyqae He CTaBbTe ee Ha He3allMIIeHHbIe HOBerHOCTVL

2. Oumncrka n xpanenue Bamero m3gemmss BERNDES:
¢ Tlepes IpOMBIBKOVI B ropsivert Bofie fanTe Mocy/ie OCTBITh 1 He OKyHarTe ee
cpasy e B XOJIO[HYIO BOIY.
¢ Ycromuusble 3arpsisHEHVSI MOXKHO YJTIUTB IeTKOVI, HO He MeTaJUINYeCKUMI
ryOKaMu M IIpeJIMeTaMy, TaK KaK OHV MOTYT TIoIlapararh u3Jiesime.

¢ Tlepeyn ycTaHOBKOVI IOCY bl Ha XpaHeHVe TIIATeIbHO BLICYIINTE ee, TaK Kak
B IPOTMBHOM CJIy4ae 3TO MOXKET ITPVBECTV K 00pa30BaHmIO Ha IOCy/Ie TISTeH
P KaBUVHBL

e Jlig 3ammmiTer KpaeB IIOCY/IbI I KPBIIKN CMaXXbTe VX HeOOJIBIIINM KOJIMYEeCTBOM
pacTuUTeIbHOIo Macjia.

3. TapasTNs

Bce nznemiss BERNDES nipoxozisiT TiaTesibHy 1o IIpOBepKy KauecTsa B XO7ie Iporiecca
IIPpOV3BO/ICTBA. MpbI Kak IIPOV3BOANTEIIb yCTaHaB/IVIBaeM ﬂOGPOBOIIbHyIO TrapaHTUO
ITPOM3BOITNTEITS Ha TTepyozT 8 J1eT. ['apaHTUITHBIN CPOK Takke yKa3aH Ha yTlaKOBKe.
ITpu1 BOSHMKHOBEHWV ITPETEH3WII B TeUeHVie 3TOro Ieproyia Bel MoxeTe BepHYTh

€ro BMeCTe C YeKOM B MarasuH VIV II0C/Ie IIpe/IBapUTeIIbHOV KOHCYIIbTalV
OTITPaBUTE C COMTPOBOTMTEITHHBIM TTCBMOM TIO ajipecy, yKasaHHOMY Ha obopoTe (Ge3
KPBIIIKY U IIPYHAJIEXHOCTeV). 'apaHTuriHble 00s13aTelIbcTBa v 00CI Ty KMBaHe He
PacIIpoCTPaHAIOTCS Ha IIOBPEXIeHVs, BbI3BaHHbIe HeHa/lJIeXXallVIM VCIIOJIb30BaHMeM,
KOTOpOe BKITIouaeT B celsl, Harrpumep, rieperpes, OKUCIeH e, ITapariiHb,
HIOBPEXIIEHVIs], BhI3BaHHEIe IaJeHVieM VIV HeHalJIeXalleil OYMCTKOVL.

Ecym y Bac ecTh Bompochl, oxaityiicTa, obpalianiTech B Hallly CePBUCHYTO CITyXOy 1o
97IeKTPOHHasI MouTa customer-service@berndes.com



Visit us!
Besuchen Sie uns!

www.facebook.com/berndes.de
www.facebook.com/berndes.international

Berndes Kiiche GmbH

Wiebelsheidestrale 55

D-59757 Arnsberg Germany

Phone 00 49 - (0)2932 - 475 0 ®
Fax 0049 - (0)2932 - 475 200
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