
GUIDE 
D’UTILISATION DE 

LA GLACIÈRE





COMMENT 
UTILISER 
VOTRE 
GLACIÈRE
Chaque glacière Lifetime est conçue pour 
maintenir une rétention prolongée de la 
glace et une durabilité optimale. Suivez ce 
guide pour obtenir des conseils utiles que 
vous pouvez utiliser pour tirer le meilleur 
parti de votre glacière.



CONSTRUITE 
POUR 
L'AVENTURE
.  Bien meilleure que la plupart des glacières     
    haut de gamme en termes de rétention de la      
    glace et de durabilité.  Assez résistante pour pouvoir s’assoir dessus.  Assez légère pour un usage quotidien.  Ouverture et verrouillage rapides à une main.  Décapsuleur/Système de cadenas (cadenas non compris).  Pieds antidérapants 







RÉSISTANT 
AUX OURS
Certifié par l'installation de test IGBC. 
Cette glacière peut empêcher un ours 
d’accéder au contenu de votre glacière 
pendant plus d'une heure. Placez un 
cadenas dans la zone de verrouillage du 
décapsuleur pour vous assurer que les 
ours ne peuvent pas accéder au contenu.

GARANTIE
Garantie limitée de 5 ans.
Pièces de rechange disponibles.

               IGBC CERTIFICATION



CONSEILS POUR 
LA RÉTENTION 
DE LA GLACE
1.  UTILISEZ BEAUCOUP DE GLACE : 
Les glacières maintiennent la température moyenne 
des éléments à l'intérieur. Plus de glace signifie des 
températures plus froides et une glace plus durable.

2.  PRÉ-REFROIDISSEZ LES ALIMENTS 
ET LES BOISSONS : 
Plus le contenu est froid, plus la glace durera longtemps.

3. PRÉPAREZ VOTRE GLACIÈRE : 
Maintenez les aliments entourés de glace et prolongez le 
temps passé en dessous de 4,4 degrés Celsius, 40 degrés 
Fahrenheit (La température recommandée par la FDA pour 
des aliments sains) CONSEIL DE PRO : Toujours recouvrir 
d'une couche de glace pour de meilleurs résultats.

4.  LAISSEZ LE COUVERCLE FERMÉ : 
Maintenez l'air froid à l’intérieur et l'air chaud à l’extérieur.

5. GARDEZ-LA À L'OMBRE : 
La lumière directe du soleil et la chaleur extrême feront 
chauffer votre glacière plus rapidement.





MAINTENEZ UNE 
GLACIÈRE SÈCHE
Les aliments détrempés ne sont pas très attrayants. 
Si vous souhaitez éviter de manger un sandwich 
détrempé, essayez une installation de refroidissement 
à sec. Utilisez des blocs réfrigérants ou des bouteilles 
d’eau glacée pour conserver les aliments au froid 
et au sec. Utilisez les mêmes conseils de couches 
et beaucoup de blocs réfrigérants pour obtenir les 
températures les plus froides et les meilleurs résultats. 
Votre aventure changera pour le mieux.



DISPOSITIONS 
DE GLACE LES 
PLUS EFFICACES
COUCHES :. De bas en haut : Aliments-glace-aliments-glace. Mettez toujours de la glace comme couche           
    supérieure. Congelez ou pré-refroidissez tous les aliments 
    avant de les placer dans la glacière

AUTOUR ET AU-DESSUS :. Organisez les sachets réfrigérants de manière à ce    
    qu'ils entourent vos aliments et vos boissons. Mettez toujours des blocs réfrigérants comme      
   dernière couche. La glace pilée peut être utilisée comme couche 
    de base
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CONSEILS POUR GARDER VOTRE 
GLACIÈRE DANS UN ÉTAT OPTIMAL. Stockez avec les loquets non verrouillés pour    
   éviter l’étirage.. Assurez-vous que l'écrou du bouchon de 
   vidange est bien serré. . Vérifiez la rondelle du bouchon de vidange    
   pour vous assurer qu'elle est bien à plat 
   contre le bouchon. . Soulevez la glacière par le côté pour la faire    
   glisser facilement.


