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m User manual

1 General warnings

Read all the instructions and warnings carefully before using
this product. Failure to follow warnings and instructions can
result in severe injury, death, or property damage. Before
installation, check if all accessories are complete and without
damage. If not, contact customer service. Keep these
instructions in a safe place for future reference. Use this
product with its original parts only. cannot be held
responsible in the event of damage or injury due to incorrect
use of this product. The information contained in this manual is
believed to be correct at the time of printing. However,
reserve the right to change or modify any of the specifications
without notice or obligation to update existing units. Repairs
should only be carried out by a specialist or a professional and
experienced technician. Never attempt to repair the product
yourself.

2 Warnings and personal safety

2.1 Warning

e Read the instructions carefully and ensure that your grill is
properly installed, maintained and serviced in accordance
with the instructions provided in the manual.

e Failure to follow these instructions may result in serious
bodily injury and property damage.

e If you have any questions concerning the assembly or
operation of this pizza oven, consult your dealer, the
manufacturer or an agent.

e DO NOT COOK INSIDE as it could lead to Carbon Monoxide
Poisoning.

e For outdoor use only.

e Read the instruction manual before using the product.

e DO NOT place articles on or against the appliance.

e DO NOT store chemicals or flammable materials or spray
aerosols near the appliance.

e DO NOT operate the appliance indoors or in an enclosed
area.

e Accessible parts will be very hot. Do not touch them until
they cool down.

e Keep young children away.

e Minimum clearances from combustible materials must be
minimum 2 metres.

A mportant: The installer or seller must leave these

instructions with the consumer. The consumer must make

these instructions available to all users.

2.2 Important safety warning

Read all safety warnings and instructions carefully before
assembling and operating your pizza oven.

Only use this pizza oven on a hard, level, non-combustible,
stable surface (concrete, ground, etc.) capable of supporting
the weight of the pizza oven. Never use on wooden or other
surfaces that could burn.

Ensure there are 2 metres of clearance area between the
Pizza Oven and combustible material such as bushes, trees
wooden decks, fences, buildings, etc. Distance must be
maintained at all times when Pizza Oven is in use. Do not
place Pizza Oven under a roof overhang or other enclosed
area. Not adhering to these clearances will prevent proper
ventilation and may increase the risk of a fire and/or
property damage, which could also result in serious
personal injury.

For outdoor use only. Do not operate Pizza Oven indoors or
in an enclosed area.

For household use only. Do not use Pizza Oven for an
unintended purpose.

Do not use gasoline, kerosene or alcohol for lighting the
Pizza Oven. Using any of these or similar products can cause
an explosion leading to severe bodily injury.

Place Pizza Oven in an area where children and pets cannot
come into contact with the unit. Close supervision is
necessary at all times when Pizza Oven is in use.

Do not leave Pizza Oven unattended when in use.

Do not store or use Pizza Oven near gasoline or other
flammable liquids, gases or where flammable vapours may
be present.

Use caution when assembling and operating your Pizza
Oven to avoid scrapes or cuts from sharp edges. Use
caution when reaching towards or under Pizza Oven.

In windy weather, place Pizza Oven in an outdoor area that
is protected from the wind.

Do not leave ashes in Pizza Oven unattended. Before Pizza
Oven can be left unattended, place remaining ashes in a
non-combustible metal container and soak with water.
Allow ashes and water to remain in a metal container for 24
hours before disposing of.

Extinguished ashes should be placed at a safe distance from
all structures and combustible materials.

Wet the surface beneath and around Pizza Oven using a
garden hose to extinguish any ashes, which may have fallen
during the cooking or cleaning process.

After each use, clean the Pizza Oven thoroughly.

Do not expose the Pizza Oven to the rainwater.

Cover the Pizza Oven or store it in a dry shelter to protect it
from the dust or water when not in use.

EN___User manual |13



Use caution when lifting or moving Pizza Oven to prevent
strains and back injuries.

Always keep a fire extinguisher nearby. Refer to your local
authority to determine proper size and type of fire
extinguisher.

When not in use, tools should be stored in a dry locked-up
place, out of reach of children.

Although frost resistant, we strongly recommend storing
your Pizza Oven inside during winter.

Discard all packaging material carefully.

Only use dry wood so you can achieve maximum warmth

from your Pizza Oven, fresh wood will lead to a smoky cold
fire.

Do not stack over-sized pieces of wood in the Pizza Oven. It
is not a furnace and roaring fires are not recommended.
Do not burn treated or painted wood as this may release
toxins harmful to you and the environment.

Use caution and common sense when operating your pizza
oven.

Failure to adhere to safety warning and guidelines in this
manual could result in bodily injury or property damage.

3 Parts list
See image 1
No. Description Qty. No. Description Qty.
1 Thermometer 1 22 Wheel Axle 1
2 Lid 1 23 Wheel 2
3 Air piece 4 24 Bottom Tray 1
4 Hood Hinge 2 25 Bottle opener 1
5 Handle 1 26 Left Leg Frame 1
6 Cooking grid 2 27 Ash tray 1
7 Side table 2 28 Fire bowl hinge 2
8 Side table bracket A 2 29 Charcoal tray 1
9 Side table bracket B 2 30 Warming rack 1
10 Charcoal tray bracket 1 A Screw (M6x12) 44
11 Rear Panel 1 B Screw (M4x12) 4
12 Shaft sleeve 1 C M4 Nut 4
13 Side Panel 2 D dia 4.0 Washer 4
14 Front panel 1 E dia 4.0 Spring washer 4
15 Charcoal Tray Handle 1 F Screw (M6x35) 8
16 Lock plate 1 G M6 Nut 1
17 Charcoal door 1 H dia 6.0 Washer 1
18 Handle base 1 | M8 nut 2
19 Charcoal door handle 1 J Side Shelf Axle 8
20 Handle 1 K Hinge Axle 2
21 Right Leg Frame 1 L Clip 2
4 Assembly instructions have cracks or openings. You may wish to lay down a
blanket or similar cover material, to avoid possible damage
See image 2 to the finish during assembly.
2. Clear an area large enough to lay out all components and
4.1 For easiest assembly hardware.
1. Inorder to avoid losing any small components or hardware, 3. Great care has been taken during production to remove
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assemble your product on a hard level surface that does not

sharp edges, but you should handle all components with



care to avoid injury.

4. Check you have all components before beginning.
When applicable, tighten all hardware connections by hand
first. Once the step is completed, fully tighten all hardware.
Follow all steps to properly assemble your product.
Typical assembly time: 1 hour approximately.

4.2 Tools required
e Adjustable Spanner or Socket Wrench.
e Philips Screwdriver.

5 Operation Guide

5.1 Lighting and Operating Instructions

1. Ensure the Pizza Oven has a minimum of 2 metres clearance
at overhead as well as the surrounding.

2. Before first use make sure all labels, packaging and
protective films have been removed from the Pizza Oven.

5.2 Lighting

1. The secret to lighting the Pizza Oven successfully is the
good preparation of the fire and using dry fuel.

2. Begin with a base of single sheets of dry newspaper formed
to fist-sized balls. Place these into the base of the Pizza
Oven.

3. Getthin dry twigs (thickness of a matchstick). It is important
it is dry. Manuka twigs are ideal. Place this kindling on top
of the newspaper. Be careful and do not crush the paper
down as this will reduce the air gap and starve the fire of
oxygen.

4. On top of the thin twigs add two good handfuls of thick
sticks (thickness of a pencil).

5. Finally, have a good supply of charcoal briquettes or dry
wood (thickness of a thumb). Keep this aside for now.

6. Now place a match or lighter to the dry paper at the base of
the base of the Pizza Oven. You can light it in a couple of
places, the volume of smoke and flame will increase as the
paper catches fire along the thinner twigs. Thinner twigs
light the thick twigs.

7. Add the thicker wood or charcoal with care, a few pieces at
a time, to build up the fuel supply in the Pizza Oven.

A 'mportant: Do not use more fuel than 75% of fuel area

capacity.For example 3kg charcoal or 2 small logs.

5.3 Operating

e Allow the fuel to heat up and be kept red hot for at least
30minutes prior to the first cooking on the Grill/Pizza
Stone.

e Do not cook before the fuel has a coating of ash .If required,
place the Pizza stone on top of the Grill .For grilling or

smoking, remove the Pizza Stone.

e Once the fuel has a coating of ash, place your food onto the
Grill or Pizza Stone.

e If you wish to use as smoker unit, add wood chips to the
fuel and restrict air flow to the unit by closing the baffle
plate on the lower door and the damper on the flue.

e To keep the meat moist, add a small amount of water to a
small foil tray, separate the fuel in the lower section and
place the tray between the fuel before lighting.

e Top up liquid as necessary, airflow can be adjusted as
required via the baffle plate and damper on the flue.

e Always use heat resistant gloves during the handling
process and when refuelling.

e Always close the lower door when fuel is lit.

e Do not overload the Pizza Oven with fuel (use untreated
wood, logs or charcoal)-a couple of small logs are sufficient.

e To extinguish the unit, stop adding fuel and allow the fire in
the Pizza Oven to die or douse with sand.

e DO NOT use water as this could damage the Pizza Oven.

5.4 Cooking Pizza

A properly cooked, fresh pizza is one of life’s true pleasures.

Using the Pizza Oven, you can enjoy freshly cooked pizza in your

own backyard.

1. Install your Pizza Stone and heat the Pizza Oven to a
temperature just below the desired temperature for
cooking your Pizza. At this stage allow the temperature to
reduce as the stored heat in the Pizza Stone will bring it up
to the correct temperature. This will require some
experimentation!

2. Once your pizza is ready for cooking transfer it to a heated
pizza tray using a spatula. Five minutes before cooking is
complete, transfer to the pizza stone for a crisp base at the
end. The pizza stone ensures an intense and even heat for a
perfect crust.

3. This should produce a delicious pizza. However, everyone’s
pizza recipe is a little different, and we suggest you try a few
different methods of cooking until you find the perfect
process for you.

5.5 Cooking other foods

Other foods can be cooked in the pizza oven just as you canin a
conventional oven. We recommend always using a baking tray,
especially when cooking very greasy foods.

Please keep the manual for future reference.

A Carbon Monoxide Hazard

Burning charcoal inside cab kill you. It gives off Carbon
Monoxide, which has no odour. Never burn charcoal in enclosed
spaces such as a tent, home/building, vehicle or garage.
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m Benutzerhandbuch

1 Aligemeine Warnhinweise

Lesen Sie alle Anweisungen und Warnungen sorgféltig durch,
bevor Sie dieses Produkt in Betrieb nehmen. Die Nichtbeachtung
von Warnungen und Anweisungen kann zu schweren
Verletzungen, Tod oder Sachschiden fiihren. Uberpriifen Sie
vor der Installation, ob alle Zubehérteile vollstandig vorhanden
und unbeschadigt sind. Falls das nicht der Fall sein sollte,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst. Bewahren Sie
diese Anleitung zum spateren Nachschlagen an einem sicheren
Ort auf.
Originalzubehorteilen.

Verwenden Sie dieses Produkt nur mit
haftet nicht fiir Beschadigungen
bzw. Verletzungen, die infolge unsachgemiBen Gebrauchs
dieses Produkts entstehen. Die in dieser Gebrauchsanweisung
enthaltenen Informationen werden zum Zeitpunkt der
Drucklegung nach bestem Wissen und Gewissen als korrekt
erachtet. behilt sich jedoch das Recht vor, Anderungen
oder Erganzungen der Vorgaben ohne vorherige Ankindigung
vorzunehmen. Reparaturen dirfen nur von einem Fachmann
oder einem erfahrenen Heimwerker durchgefiuhrt werden.

Versuchen Sie niemals, das Produkt selbst zu reparieren.
2 Warnung und personliche Sicherheit

2.1  Warnung

e Lesen Sie die Anweisungen sorgfaltig durch und

vergewissern Sie sich, dass der Grill gemaR den in diesem

Handbuch enthaltenen Anweisungen installiert und
gewartet wird.

e Die

Sachschaden und schweren Verletzungen fiihren.

Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu

e Wenn Sie noch Fragen Uber die Montage oder Bedienung
dieses Pizzaofens haben, wenden Sie sich an lhren Handler,
den Hersteller oder einen Vertreter.

e KOCHEN SIE NICHT IM INNENBEREICH, da dies eine
Kohlenmonoxidvergiftung zur Folge haben kann.

e Nur fiir den AuBenbereich.

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Produkt
benutzen.

e Stellen Sie KEINE Gegenstande auf das Gerat.

e Lagern Sie KEINE Chemikalien, brennbaren Materialien
oder Spriihaerosole in der Nahe des Gerats.

e Bedienen Sie das Gerdt NICHT im Innenbereich oder in
einem abgeschlossenen Raum.

* Die zuganglichen Teile werden sehr heil sein. Berlihren Sie
diese nur dann, nachdem diese sich abgekiihlt haben.

¢ Halten Sie kleine Kinder fern.

e Der Mindestabstand zu brennbaren Materialien betragt 2
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Meter.
A Wichtig: Der Installateur oder der Verkiufer muss diese
Anweisungen dem Kunden iibergeben. Der Kunde muss diese
Anweisungen allen Benutzern zur Verfiigung stellen.

2.2 Wichtige Sicherheitswarnung

e Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen
sorgfaltig durch, bevor Sie lhren Pizzaofen zusammenbauen
und verwenden.

¢ Verwenden Sie den Pizzaofen nur auf einer harten, ebenen,
nicht brennbaren, stabilen Oberfliche (Beton, Boden,
usw.), die das Gewicht des Pizzaofens tragen kann.
Verwenden Sie ihn nie auf Holzoberfldchen oder anderen
entziindbaren Oberflachen.

e Stellen Sie sicher, dass ein 2 Meter-Abstand zwischen dem
Pizzaofen und brennbaren Materialien wie Strauchern,
Baumen, Holzplattformen, Zaunen, Gebauden, etc.
vorhanden ist. Dieser Abstand muss immer beim Gebrauch
des Pizzaofens eingehalten werden. Stellen Sie den
Pizzaofen nicht unter einem Dachiiberstand oder in einem
geschlossenen Bereich auf. Die Nichteinhaltung dieser
Abstande fuhrt zu unzureichender Beltftung und kann das
Risiko von Brand und/oder Sachschidden erhéhen, was auch
zu schweren Korperverletzungen fiihren kann.

e Nur fur den AuRenbereich geeignet. Benutzen Sie den
Pizzaofen nicht im Innenbereich oder in geschlossenen
Bereichen.

e Nur fir den Haushaltsgebrauch geeignet. Verwenden Sie
den Pizzaofen nicht fuir unbeabsichtigte Zwecke.

e Verwenden Sie weder Benzin oder Kerosin, noch Alkohol
zum Anzunden des Pizzaofens. Die Verwendung dieser oder
ahnlicher Produkte kann eine Explosion verursachen und so
zu schweren Korperverletzungen fiihren.

e Stellen Sie den Pizzaofen in einem Bereich auf, in dem
Kinder und Haustiere nicht in Kontakt mit dem Gerat
kommen kénnen. Sofern der Pizzaofen eingesetzt wird, ist
dieser Bereich stets zu beaufsichtigen.

e Lassen Sie den Pizzaofen wéhrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt.

e Lagern Sie den Pizzaofen nicht in der Nahe von Benzin oder
anderen brennbaren Flussigkeiten oder Gasen oder in
Orten, wo brennbare Dampfe vorhanden sein kdnnen.

e Seien Sie vorsichtig bei der Montage und Bedienung des
Pizzaofens, um durch scharfe Kanten verursachte Kratzer
oder Schnitte zu vermeiden. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
an den Pizzaofen herankommen.

e Bei windigem Wetter stellen Sie den Pizzaofen in einem
windgeschitzten AuRenbereich auf.



Lassen Sie Asche nicht unbeaufsichtigt im Pizzaofen. Bevor
der Pizzaofen unbeaufsichtigt bleiben kann, solltenSie die
Restasche in einem nicht brennbaren Metallbehdlter
aufsammeln und Wasser darauf gieRen. Die Restasche und
das Wasser sollten im Metallbehélter fiir 24 Stunden
verbleiben, bevor sie entsorgt werden konnen.

Gelbschte Asche sollte in sicherer Entfernung von allen
Strukturen und brennbaren Materialien platziert werden.
Benetzen Sie die Oberfliche unter und um den Pizzaofen
mit Wasser unter Hinzunahme eines Gartenschlauchs, um
die beim Backen oder Reinigen hinuntergefallene Asche zu
l6schen.

Nach jedem Gebrauch den Pizzaofen griindlich reinigen.
Setzen Sie den Pizzaofen nicht Regen aus.

Decken Sie den Pizzaofen ab oder lagern Sie ihn in einem
trockenen Bereich, um ihn bei Nichtgebrauch vor Staub
oder Wasser zu schutzen.

Seien Sie vorsichtig beim Anheben oder Bewegen des
Pizzaofens, um Muskelzerrungen und Riickenverletzungen
zu vermeiden.

Halten Sie einen Feuerloscher immer bereit. Erkundigen Sie
sich bei lhren ortlichen Behorden, um die richtige GroRe

und Art des Feuerldschers zu bestimmen.

Werkzeuge, die nicht in Gebrauch sind, sollten in einem
Platz, auRerhalb
Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

trockenen, zugeschlossenen der
Obgleich der Pizzaofen frostbestandig ist, empfehlen wir
dringend, diesen im Winter drinnen zu lagern.
Entsorgen Sie das gesamte Verpackungsmaterial mit
Vorsicht.

Verwenden Sie nur trockenes Holz, um die maximale
Wadrme von lhrem Pizzaofen zu erreichen. Frischholz
verursacht ein rauchiges, kaltes Feuer.

Stapeln Sie nicht Uberdimensionierte Holzstiicke im
Pizzaofen. Er ist kein Brennofen und tosende Feuer sind
nicht zu empfehlen.

Verbrennen Sie behandeltes oder lackiertes Holz, da dabei
schadliche Giftstoffe freigesetzt werden kdnnen.

Seien Sie vorsichtig und verwenden Sie Ihren gesunden
Menschenverstand bei der Bedienung des Pizzaofens.

Die Nichteinhaltung der Sicherheitshinweise und Richtlinien
aus dieser Bedienungsanleitung kann zu Verletzungen oder

Sachschaden fiihren.

3 Liste der Bestandteile
Siehe Bild 1

Nr Beschreibung Anzahl Nr Beschreibung Anzahl
1 Thermometer 1 22 Radachse 1
2 Deckel 1 23 Rad 2
3 Luftstiick 4 24 Unterschale 1
4 Haubenscharnier 2 25 Flaschenoffner 1
5 Griff 1 26 Linker Beinrahmen 1
6 Bratrost 2 27 Aschekasten 1
7 Beistelltisch 2 28 Feuerschalen-Scharnier 2
8 Beistelltisch-Halterung A 2 29 Holzkohlenschale 1
9 Beistelltisch-Halterung B 2 30 Warmhalterost 1
10 Holzkohlenschalen-Halterung 1 A Schraube (M6 x 12) 44
11 Rickwand 1 B Schraube (M4 x 12) 4
12 Wellenhiilse 1 C M4 Mutter 4
13 Seitenleiste 2 D Unterlegscheibe, Durchmesser 4,0 4
14 Frontplatte 1 E Federscheibe, Durchmesser 4,0 4
15 Holzkohlegriff 1 F Schraube (M6 x 35) 8
16 Verriegelungsplatte 1 G M6 Mutter 1
17 Holzkohlen-Tir 1 H Unterlegscheibe, Durchmesser 6,0 1
18 Griffbasis 1 | M8 Mutter 2
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19 Holzkohlen-Turgriff 1 Achse der seitlichen Ablage 8
20 Griff 1 Scharnierachse 2
21 Rechter Beinrahmen 1 Klemme 2

4 Montageanleitung
Siehe Bild 2

4.1  Zur einfachen Montage

1. Damit kleine Komponenten oder Hardware nicht verloren
gehen, bauen Sie das Gerat auf einer harten, ebenen
Oberfliche zusammen, die keine Risse oder Offnungen
aufweisen sollte.. Sie kénnen dabei eine Decke oder ein
ahnliches Bezugsmaterial verwenden, um die Beschadigung
der Oberflache wahrend der Montage zu vermeiden.

2. Reinigen Sie eine Flache, die groR genug ist, um alle
Komponenten und Hardware auszulegen.

3. Scharfe Kanten wurden wéhrend der Herstellung mit
grofter Sorgfalt entfernt, Sie jedoch alle
Komponenten vorsichtig behandeln, damit Sie sich nicht

sollten

verletzen.

4. Uberpriifen Sie vor dem Beginn, ob alle Teile vorhanden
sind.

5. Falls dies zutrifft, ziehen Sie alle Hardware-Verbindungen
zundchst mit der Hand fest. Ist dieser Schritt erledigt,
ziehen Sie samtliche Hardware vollstandig fest.

6. Befolgen Sie alle Schritte, um das Gerdt ordnungsgemal
zusammenzubauen.

7. Typische Montagezeit: ca. 1 Stunde.

4.2 Benotigte Werkzeuge
* Rollgabelschlissel oder Steckschlissel.
e Kreuzschlitz-Schraubenzieher.

5 Bedienungsanleitung

5.1  Anziindungs- und Bedienungsanleitung

1. Vergewissern Sie sich, dass ein Mindestabstand von 2
Metern um und tiber dem Pizzaofen eingehalten wird.

2. Stellen Sie vor dem ersten Gebrauch sicher, dass samtliche
Etiketten, Verpackungen und Schutzfolien vom Pizzaofen
entfernt wurden.

5.2 Beleuchtung

1. Das Geheimnis, den Pizzaofen erfolgreich zu ziinden, liegt
in einer guten Vorbereitung des Feuers und der Verwendung
von trockenem Brennstoff.

2. Beginnen Sie mit einer Basis von Einzelblattern oder
trockenem Zeitungspapier und formen Sie diese zu
faustgroRen Ballen.Legen Sie diese in die Basis des
Pizzaofens.
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3. Holen Sie diinne, trockene Aste (Dicke eines Streichholzes).
Es ist wichtig, dass diese trocken sind. Manuka-Aste eignen
sich ideal dazu. Legen Sie das Anzindholz Uber das
Zeitungspapier. Seien Sie vorsichtig und zerdricken Sie das
Papier nicht, weil dies den Luftspalt verringern und die
Sauerstoffzufuhr stoppen wird.

4. Figen Sie zwei Handvoll dicke Asten (Dicke eines Bleistifts)
liber die diinne Aste hinzu.

5. Suchen Sie sich danach eine ausreichende Menge von

(Dicke des
Daumens) zusammen und legen Sie diese beiseite.

6. Zunden Sie nun das trockene Papier in der Mitte des

Holzkohle-Briketts oder trockenem Holz

Pizzaofens mit einem Streichholz oder Feuerzeug an. Sie
kénnen mehrere Stellen anziinden, die Rauchmenge und
die Flamme nehmen zu, wahrend das Papier und die
diinneren Aste Feuer fangen. Die diinneren Aste ziinden die
dickeren Aste an.

7. Fugen Sie das dickere Holz oder die Holzkohle sorgfiltig
hinzu, ein paar Stiicke jeweils, um die Brennstoffzufuhr im
Pizzaofen aufzubauen.

A Wichtig: Verwenden Sie nicht mehr als 75% der

Brennstoff-Kapazitdt. Zum Beispiel 3 kg Holzkohle oder 2

kleine Stamme.

5.3 Betrieb

e Warten Sie, bis sich der Brennstoff aufheizt. Er sollte fur
mindestens 30 Minuten vor dem ersten Grillen/Backen auf
dem Grill/Pizzaofen heil gehalten werden.

e Den Grill-/Backvorgang erst beginnen, wenn sich Glut
gebildet hat. Falls notwendig, legen Sie den Pizzastein Uber
den Grill. Zum Grillen oder Rauchern entfernen Sie den
Pizzastein.

e Nachdem sich eine Glut gebildet hat, legen Sie Ihr Grillgut
auf den Grill oder Pizzastein.

e Wenn Sie das Gerdt als Raucherofen verwenden wollen,
fugen Sie Holzspane zum Brennstoff hinzu und beschranken
Sie die Luftzufuhr zum Gerat, indem Sie die Umlenkplatte
auf der unteren Tur und die Luftklappe auf dem Rauchfang
schlieRen.

e Um das Fleisch feucht zu halten, figen Sie eine kleine
Menge Wasser in eine Folienschale hinzu. Trennen Sie den
Brennstoff im unteren Abschnitt und platzieren Sie die
Schale zwischen dem Brennstoff vor dem Anziinden.

e Fullen Sie Flussigkeit bei Bedarf nach, der Luftstrom lasst
sich mittels der Umlenkplatte und der Luftklappe auf dem
Rauchfang anpassen.

e Tragen Sie stets hitzebestdndige Handschuhe beim Umgang



mit dem Pizzaofen und beim Hinzufligen von Brennstoff.

e SchlieRen Sie stets die untere Tur, falls der Brennstoff
entziindet worden ist.

e Uberlasten Sie den Pizzaofen nicht mit Brennstoff
(verwenden Sie unbehandeltes Holz, Stamme oder
Holzkohle) - einige kleine Stamme reichen aus.

e Um das Gerét zu |6schen, figen Sie keinen Brennstoff mehr
hinzu und lassen Sie das Feuer erloschen oder l6schen Sie
es mit Sand.

e VERWENDEN SIE KEIN Wasser, da der Pizzaofen dabei
beschadigt werden konnte.

5.4 Pizza backen

Eine ordnungsgemaR gebackene, frische Pizza zdhlt zu den

wahren Freuden des Lebens. Mit dem Pizzaofen kénnen Sie nun

frisch gebackene Pizza in Ihrem Garten geniefen.

1. Installieren Sie Ihren Pizzastein und beheizen Sie den
Pizzaofen auf eine Temperatur, die genau unter der zum
Pizzabacken gewiinschten Temperatur liegt. Senken Sie die
Temperatur zu diesem Zeitpunkt leicht ab, da die im
Pizzastein gespeicherte Warme fir die richtige Temperatur
sorgen wird. Ubung macht den Meister!

2. Sobald Ihre Pizza backfertig ist, geben Sie diese in eine

m Manuel d’utilisation

1 Avertissements généraux

Lire attentivement toutes les instructions et les avertissements
avant d’utiliser ce produit. Le non-respect des avertissements
et des instructions peut entrainer des blessures graves, la mort
ou des dommages matériels. Avant I'installation, vérifier si tous
les accessoires sont complets et sans dommage. Sinon,
contacter le service a la clientéle. Garder ces instructions dans
un endroit s(r pour une référence ultérieure. Utiliser ce produit
uniquement avec ses piéces d’origine. ne peut étre tenu
responsable en cas de dommages ou de blessures en raison de
I'utilisation incorrecte de ce produit. Les informations
contenues dans ce manuel sont jugées correctes au moment de
I'impression. Cependant, se réserve le droit de changer
ou de modifier les spécifications sans préavis ni obligation de
mettre a jour les unités existantes. Les réparations ne doivent
étre effectuées que par un spécialiste ou un technicien
professionnel et expérimenté. Ne jamais essayer de réparer le

produit vous-méme.
2 Avertissements et sécurité personnelle
2.1 Avertissement

e Lire attentivement les instructions et s’assurer que votre
gril est correctement installé, entretenu conformément aux

beheizte Pizzapfanne mithilfe eines Spachtels. Finf
Minuten vor Ende des Backvorgangs sollten Sie die Pizza auf
den Pizzastein geben, damit sich eine knusprige Kruste am
Ende bildet. Der Pizzastein sorgt durch intensive und
gleichmaRige Warme fir eine perfekte Kruste.

3. Auf diese Weise sollten Sie eine kostliche Pizza zubereiten
konnen. Jedes Pizzarezept unterscheidet sich hingegen
leicht.  Wir daher,
Backmethoden auszuprobieren, bis Sie die fir Sie perfekte

empfehlen Ihnen verschiedene

Methode gefunden haben.

5.5 Die Zubereitung anderer Speisen

Andere Speisen konnen im Pizzaofen genau wie in einem
herkémmlichen Ofen zubereitet werden. Wir empfehlen, stets
ein Backblech zu verwenden, insbesondere bei der Zubereitung
von fettigen Speisen.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen
auf.

A Kohlenmonoxid-Gefahr

Das Brennen von Holzkohle im Innenbereich kann zum Tode
flhren. Es entsteht Kohlenmonoxid, das geruchsneutral ist.
Zunden Sie niemals Holzkohle in geschlossenen Raumen wie
Zelten, Hausern/Gebauden, Fahrzeugen oder Garagen an.

instructions fournies dans le manuel.

e Le non-respect de ces instructions peut entrainer des
blessures corporelles graves et des dommages matériels.

e Sivous avez des questions concernant I'assemblage ou le
fonctionnement de ce four a pizza, consultez votre
détaillant, fabricant ou agent.

e NE PAS CUIRE A LUINTERIEUR car cela pourrait entrainer un
empoisonnement au monoxyde de carbone.

e Pour usage uniquement a I'extérieur.

e Lire le manuel d’utilisation avant d’utiliser le produit.

e NE PAS placer d’articles sur ou contre I'appareil.

e NE PAS entreposer de produits chimiques, de matiéres
inflammables ou d’aérosols vaporisés a proximité de
I'appareil.

e NE PAS utiliser I'appareil a I'intérieur ou dans un endroit
fermé.

e Les parties accessibles seront trés chaudes. Ne pas les
toucher avant qu’elles ne refroidissent.

e Tenir les jeunes enfants a I'écart.

e Les distances minimales par rapport aux matériaux
combustibles doivent étre d’au moins 2 metres.

A mportant : Linstallateur ou le vendeur doit laisser ces

instructions au consommateur. Le consommateur doit mettre

ces instructions a la disposition de tous les utilisateurs.
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2.2 Avertissement de sécurité important

Lire attentivement tous les avertissements et instructions
de sécurité avant d’assembler et d’utiliser votre four a
pizza.

N’utiliser ce four a pizza que sur une surface dure, plane,
incombustible et stable (béton, terre, etc.), capable de
supporter le poids du four a pizza. Ne jamais utiliser sur des
surfaces en bois ou d’autres qui qui pourraient étre brilées.
S’assurer qu’il y a 2 metres de distance entre le four a pizza
et les matériaux combustibles tels que buissons, arbres,
terrasses en bois, clotures, batiments, etc. La distance doit
étre maintenue en tout temps lorsque le four a pizza est
utilisé. Ne pas placer le four a pizza sous un porte-a-faux de
toit ou tout autre endroit fermé. Le non-respect de ces
distances de dégagement empéche une ventilation
adéquate et peut augmenter le risque d’incendie et/ou de
dommages matériels, ce qui peut également entrainer des
blessures graves.

Pour usage extérieur uniquement. Ne pas utiliser le four a
pizza a I'intérieur ou dans un endroit fermé.

Réservé a I'usage domestique. Ne pas utiliser le four a pizza
a des fins non prévues.

Ne pas utiliser d’essence, de kéroséne ou d’alcool pour
allumer le four a pizza. Lutilisation de I'un de ces produits
ou de produits similaires peut provoquer une explosion
pouvant entrainer des blessures corporelles graves.

Placer le four a pizza dans un endroit ou les enfants et les
animaux domestiques ne peuvent pas entrer en contact
avec l'appareil. Une surveillance étroite est nécessaire en
tout temps lorsque le four a pizza est utilisé.

Ne pas laisser le four a pizza sans surveillance lorsqu’il est
utilisé.

Ne pas entreposer ou utiliser le four a pizza pres de
I'essence ou d’autres liquides, gaz ou vapeurs inflammables.
Soyez prudent lors de I'assemblage et de |'utilisation de
votre four a pizza afin d’éviter les éraflures ou coupures
causées par des bords tranchants. Soyez prudent lorsque
vous vous approchez du four a pizza ou de son dessous.
Par temps venteux, placer le four a pizza dans un endroit a
I'extérieur protégé du vent.

Ne pas laisser les cendres dans le four a pizza sans

surveillance. Avant de laisser le four a pizza sans

3 Liste des pieces

Voir I'image 1

surveillance, placer les cendres restantes dans un récipient
en métal incombustible et tremper dans I'eau. Laisser les
cendres et 'eau dans un récipient métallique pendant 24
heures avant de s’en débarrasser.

Les cendres éteintes doivent étre placées a une distance
sécuritaire de toutes les structures et les matériaux
combustibles.

Mouiller la surface sous et autour du four a pizza a I'aide
d’'un tuyau d’arrosage pour éteindre les cendres qui
pourraient étre tombées pendant la cuisson ou le processus
de nettoyage.

Aprés chaque utilisation, nettoyez soigneusement le four a
pizza.

Ne pas exposer le four a pizza a I'eau de pluie.

Couvrir le four a pizza ou I'entreposer dans un abri sec pour
le protéger de la poussiere ou de I'eau lorsqu’il n’est pas
utilisé.

Soyez prudent lorsque vous soulevez ou déplacez le four a
pizza pour éviter les tensions et les blessures au dos.
Toujours avoir un extincteur a proximité. Se référer aux
autorités locales pour déterminer la taille et le type
d’extincteur approprié.

En cas de non utilisation, les outils doivent étre stockés
dans un endroit sec et fermé, hors de la portée des enfants.
Bien qu'il résiste au gel, nous vous recommandons
fortement de ranger votre four a pizza a I'intérieur pendant
I'hiver.

Jeter tout le matériel d’emballage avec soin.

N’utilisez que du bois sec pour pouvoir obtenir un maximum
de chaleur de votre four a pizza, le bois frais dégagera un
feu froid et enfumé.

Ne pas empiler de morceaux de bois de grandes dimensions
dans le four a pizza. Ce n’est pas une fournaise et les feux
puissants ne sont pas recommandés.

Ne pas braler du bois traité ou peint car cela pourrait
libérer des toxines nocives pour vous et pour
I'environnement.

Soyez prudent et faites preuve de bon sens lorsque vous
utilisez votre four a pizza.

Le non-respect des consignes de sécurité et des directives
de ce manuel peut entrainer des blessures corporelles ou

des dommages matériels.

N° Description Qté. N° Description Qté.
Thermometre 1 22 Essieu de roue 1
Couvercle 1 23 Roue 2
Piece d'air 4 24 Bac inférieur 1
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4 Charniere de capot 2 25 Décapsuleur 1
5 Poignée 1 26 Cadre du pied gauche 1
6 Grille de cuisson 2 27 Bac a cendres 1
7 Table d'appoint 2 28 Charniére de bol a feu 2
8 Support de table d'appoint A 2 29 Bac a charbon de bois 1
9 Support de table d'appoint A 2 30 Grille de réchauffement 1
10 Support de bac a charbon de bois 1 A Vis (M6 x 12) 44
11 Panneau arriére 1 B Vis (M4x12) 4
12 Manchon d'arbre 1 C Ecrou M4 4
13 Panneau latéral 2 D Rondelle de 4,0 de diameétre 4
14 Panneau frontal 1 E Rondelle élastique de 4,0 de diametre 4
15 Poignée du bac a charbon 1 F Vis (M6x35) 8
16 Plaque de verrouillage 1 G Ecrou M6 1
17 Porte de charbon de bois 1 H Rondelle de 6,0 de diameétre 1
18 Base de la poignée 1 | Ecrou M8 2
19 Poignée de porte de charbon de bois 1 J Axe de |'étagere latérale 8
20 Poignée 1 K Axe de charniére 2
21 Cadre de pied droit 1 L Pince 2

4 Instructions d’assemblage Tournevis Philips.

Voir I'image 2 5 Guide de fonctionnement

4.1 Pour assemblage facile 5.1 Instructions sur I’allumage et I'utilisation

1. Afin d’éviter de perdre les petits composants ou le matériel, S’assurer que le four a pizza a au moins 2 metres de
assemblez votre produit sur une surface plane et dure qui dégagement au plafond ainsi que dans les environs.
ne présente pas de fissures ou d’ouvertures. Pour éviter 2. Avant la premiére utilisation, s’assurer que toutes les
d’endommager la finition lors de I'assemblage, vous pouvez étiquettes, emballages et films de protection ont été retirés
poser une couverture ou un matériau de recouvrement du four a pizza.
similaire.

2. Dégagez un espace suffisamment grand pour disposer tous 5.2 Allumage
les composants et le matériel. 1. Le secret pour allumer le four a pizza avec succes est la

3. Un grand soin a été apporté lors de la production pour bonne préparation du feu et l'utilisation de combustible
enlever les bords coupants, mais vous devez manipuler sec.
tous les composants avec soin pour éviter les blessures. 2. Commencer par une base de feuilles individuelles de papier

4. Avant de commencer, vérifiez que vous avez tous les journal sec formées en boules de la taille d’un poing. Les
composants. placer dans la base du four a pizza.

5. Le cas échéant, serrez d’abord a la main toutes les 3. Obtenez de fines brindilles séches (épaisseur d’une
connexions du matériel. Une fois I'étape terminée, serrez a allumette). Il est important qu’elle soit seche. Les rameaux
fond tout le matériel. de manuka sont idéaux. Placer ce petit bois d’allumage sur

6. Suivez toutes les étapes pour assembler correctement le dessus du journal. Soyez prudent et n’écrasez pas le
votre produit. papier car cela réduira I'entrefer et privera le feu d’oxygene.

7. Temps d’assemblage typique : 1 heure environ. 4. Sur les brindilles minces, ajouter deux bonnes poignées de

batonnets épais (épaisseur d’un crayon).

4.2 Outils requis 5. Enfin, ayez une bonne réserve de briquettes de charbon de

Clé réglable ou clé a douille.

bois ou de bois sec (épaisseur d’'un pouce). Gardez ¢a de
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coté pour l'instant.

6. Placer maintenant une allumette ou un briquet sur le
papier sec a la base du fond du four a pizza. Vous pouvez
I'allumer a quelques endroits, le volume de fumée et de
flamme augmentera au fur et a mesure que le papier
prendra feu le long des branches plus minces. Des brindilles
plus minces allument les brindilles épaisses.

7. Ajouter le bois ou le charbon de bois plus épais avec
précaution, quelques morceaux a la fois, pour constituer
I'approvisionnement en combustible dans le four a pizza.

A 'mportant : Ne pas utiliser plus de 75 % de la capacité de

la zone combustible, par exemple : 3 kg de charbon de bois ou

2 petites baches.

5.3 Fonctionnement

e Laisser chauffer le combustible et le garder rouge et chaud
pendant au moins 30 minutes avant la premiére cuisson sur
le gril ou la pierre a pizza.

* Ne pas cuire avant que le combustible ne soit recouvert
d’une couche de cendres. Si nécessaire, placer la pierre a
pizza sur le gril. Pour griller ou fumer, retirer la pierre a
pizza.

* Une fois que le combustible a une couche de cendre, placez
vos aliments sur le gril ou sur la pierre a pizza.

* Sivous désirez utiliser 'appareil comme fumoir, ajoutez des
copeaux de bois au combustible et limitez le débit dair vers
I'appareil en fermant la plaque du déflecteur sur la porte
inférieure et le clapet coupe-fumée sur I'évent.

e Pour garder la viande humide, ajouter un peu d’eau dans un
petit plateau en aluminium, séparer le combustible dans la
partie inférieure et placer le plateau entre le combustible
avant de l'allumer.

e Remplir de liquide si nécessaire, le débit d’air peut étre
ajusté au besoin par lintermédiaire de la plaque du
déflecteur et du clapet coupe-fumée sur I'évent

* Toujours utiliser des gants résistants a la chaleur lors de la
manipulation et du ravitaillement en combustible.

e Toujours fermer la porte inférieure lorsque le combustible
est allumé.

* Ne pas surcharger le four a pizza avec du combustible

I Gebruikershandleiding

1 Algemene waarschuwingen

Lees alle instructies en waarschuwingen zorgvuldig door
voordat u dit product gebruikt. Het niet opvolgen van
waarschuwingen en instructies kan leiden tot ernstig letsel,
overlijden of materiéle schade. Controleer véér de installatie of
alle accessoires compleet zijn en niet beschadigd zijn. Zo niet,
neem dan contact op met de klantenservice. Bewaar deze
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(utiliser du bois non traité, des biches ou du charbon de
bois) - quelques petites biiches suffisent.

* Pour éteindre I'appareil, cesser d’ajouter du combustible et
laisser le feu s’éteindre dans le four a pizza ou y ajouter du
sable.

e NE PAS utiliser d’eau car cela pourrait endommager le four
a pizza.

5.4 Cuisson de la pizza

Une pizza fraiche et bien cuite est I'un des vrais plaisirs de la vie.

En utilisant le four a pizza, vous pouvez déguster une pizza

fraichement cuite dans votre propre cour.

1. Installez votre Pierre a pizza et chauffez le four a pizza a une
température juste en dessous de la température désirée
pour cuire votre pizza. A ce stade, laissez la température
baisser car la chaleur emmagasinée dans la pierre a pizza la
portera a la bonne température. Cela demandera un peu
d’expérimentation !

2. Une fois que votre pizza est préte pour la cuisson,
transférez-la a un plateau a pizza chauffé a l'aide d’une
spatule. Cing minutes avant la fin de la cuisson, la transférer
a la pierre a pizza pour obtenir une base croustillante a la
fin. La pierre a pizza assure une chaleur intense et uniforme
pour une cro(te parfaite.

3. Cela devrait produire une délicieuse pizza. Cependant, la
recette de pizza de chacun est un peu différente, et nous
vous suggérons d’essayer différentes méthodes de cuisson
jusqu’a ce que vous trouviez le procédé parfait pour vous.

5.5 Cuisson d’autres aliments

D’autres aliments peuvent étre cuits dans le four a pizza tout
comme vous le pouvez dans un four conventionnel. Nous vous
recommandons de toujours utiliser une plaque de cuisson,
surtout lorsque vous cuisinez des aliments tres gras.

Veuillez conserver ce manuel pour référence ultérieure.

A Danger lié au monoxyde de carbone

Braler du charbon de bois a I'intérieur peut vous tuer. |l dégage
du monoxyde de carbone, qui est inodore. Ne jamais briler du
charbon de bois dans des espaces clos tels qu’une tente, une
maison ou un batiment, un véhicule ou un garage.

instructies op een veilige plaats voor toekomstige verwijzing.
Gebruik dit product alleen met originele onderdelen.

kan niet aansprakelijk worden gesteld bij schade of letsel door
onjuist gebruik van dit product. De informatie die in deze
handleiding is opgenomen wordt geacht correct te zijn op het
moment van afdrukken. behoudt echter het recht om
een van de specificaties te wijzigen zonder voorafgaande

kennisgeving of verplichting om bestaande eenheden te



updaten. Reparaties mogen alleen uitgevoerd worden door een
specialist of een professionele en ervaren technicus. Probeer
het product nooit zelf te repareren.

2 Waarschuwingen en persoonlijke

veiligheid

2.1  Waarschuwing

e Lees de instructies aandachtig door en zorg ervoor dat het
rooster correct geinstalleerd en onderhouden is in
overeenstemming met de instructies in de
gebruikershandleiding.

e Het niet naleven van deze instructies kan leiden tot ernstig
lichamelijk letsel en materiéle schade.

e Als u vragen heeft over de montage of bediening van deze
pizzaoven, raadpleeg dan uw dealer, de fabrikant of een
vertegenwoordiger.

e KOOK NIET BINNEN omdat dit kan leiden tot
koolmonoxidevergiftiging.

e Uitsluitend buitenshuis te gebruiken.

e Lees deze gebruikshandleiding véor gebruik zorgvuldig
door.

e Plaats GEEN artikelen op of tegen het apparaat.

e Berg GEEN chemicalién of brandbare materialen op en
gebruik GEEN spuitbussen in de buurt van het apparaat.

e Gebruik het apparaat NIET binnenshuis of in een afgesloten
ruimte.

e Toegankelijke delen zullen erg heet zijn. Raak ze niet aan
voordat ze zijn afgekoeld.

e Houd jonge kinderen uit de buurt.

e De afstand tot brandbare materialen moet minimaal 2
meter zijn.

A Belangrijk: de installateur of de verkoper moet deze

instructies bij de consument achterlaten. De consument dient

deze instructies beschikbaar te stellen aan alle gebruikers.

2.2 Belangrijke veiligheidswaarschuwing

e lees alle veiligheidswaarschuwingen en -instructies
zorgvuldig door voordat u uw pizzaoven gaat monteren en
gebruiken.

e Gebruik deze pizzaoven alleen op een harde, vlakke, niet-
brandbare, stabiele ondergrond (beton, grond enz.) die het
gewicht van de pizzaoven kan dragen. Nooit gebruiken op
hout en andere oppervlakken die kunnen verbranden.

e Zorg ervoor dat er 2 meter vrije ruimte is tussen de
pizzaoven en brandbaar materiaal, zoals struiken, houten
terrassen, hekken, gebouwen, enz. De afstand moet te allen
tijde worden aangehouden wanneer de pizzaoven in
gebruik is. Plaats de pizzaoven niet onder een overkapping
of een ander afgesloten gebied. Als u zich niet aan deze
afstanden houdt, wordt een goede ventilatie voorkomen en

kan het risico op brand en/of materiéle schade toenemen.
Dit kan tevens leiden tot ernstig persoonlijk letsel.

Alleen voor gebruik buitenshuis. Gebruik de pizzaoven niet
binnenshuis of in een afgesloten ruimte.

Alleen voor huishoudelijk gebruik. Gebruik de pizzaoven
niet voor een onbeoogd doel.

Gebruik geen benzine, kerosine of alcohol om de pizzaoven
aan te steken. Het gebruik van een van deze of soortgelijke
producten kan een ontploffing veroorzaken die kan leiden
tot ernstig lichamelijk letsel.

Plaats de oven in een ruimte waar kinderen en huisdieren
niet met de eenheid in aanraking kunnen komen. Toezicht is
altijd noodzakelijk wanneer de pizzaoven in gebruik is.

Laat de pizzaoven tijdens gebruik niet onbeheerd achter.
Bewaar en gebruik de pizzaoven niet in de buurt van
benzine of andere ontvlambare vloeistoffen, gassen of op
plaatsen waar ontvlambare dampen aanwezig kunnen zijn.
Wees waakzaam bij het monteren en gebruiken van uw
pizzaoven om schaafwonden en snijwonden door scherpe
randen te voorkomen. Wees waakzaam wanneer u naar of
onder de pizzaoven reikt.

Bij wind dient de pizzaoven in een buitenruimte geplaatst
te worden die tegen de wind beschermd is.

Laat de as niet onbeheerd achter in de pizzaoven. Voordat
de pizzaoven onbeheerd kan worden achtergelaten, plaatst
u de overgebleven as in een niet-brandbare metalen bak en
laat u deze weken met water. Houd as en water 24 uur in
een metalen container voordat u ze weggooit.

Gedoofde assen moeten op veilige afstand van alle
structuren en brandbare materialen worden geplaatst.
Bevochtig het oppervlak onder en rondom de pizzaoven
met behulp van een tuinslang om eventuele assen, die
mogelijk zijn gevallen tijdens het kook- of reinigingsproces,
te doven.

Na elk gebruik dient de pizzaoven grondig gereinigd te
worden.

Stel de pizzaoven niet bloot aan regenwater.

Bedek de pizzaoven of bewaar hem op een droge plaats om
hem tegen stof en water te beschermen wanneer hij niet in
gebruik is.

Wees waakzaam wanneer u de pizzaoven optilt of
verplaatst om overbelasting en rugletsel te voorkomen.
Houd altijd een brandblusser in de buurt. Raadpleeg uw
plaatselijke overheid om de juiste maat en het juiste type
brandblusser te bepalen.

Wanneer ze niet worden gebruikt, moeten gereedschappen
buiten het bereik van kinderen en in een droge, afgesloten
ruimte worden opgeborgen.

Hoewel hij vorstbestendig is, raden we u ten zeerste aan om
uw pizzaoven in de winter binnen op te slaan.

Gooi al het verpakkingsmateriaal zorgvuldig weg.

Gebruik alleen droog hout, zodat u maximale warmte uit
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uw pizzaoven kunt halen. Vers hout zal leiden tot een
rokerig, koud vuur.

Stapel geen extra grote stukken hout in de pizzaoven. Hij is
geen fornuis en grote vlammen worden niet aanbevolen.
Verbrand geen behandeld of geverfd hout, omdat hierdoor
giftige stoffen kunnen vrijkomen die schadelijk zijn voor u

3 Onderdelenlijst

Zie afbeelding 1

en het milieu.

Wees waakzaam en gebruik uw gezond verstand bij het
gebruik van uw pizzaoven.

Het niet naleven van de veiligheidswaarschuwing en
richtlijnen in deze gebruikershandleiding kan leiden tot
lichamelijk letsel en materiéle schade.

Nr. Beschrijving Aantal Nr. Beschrijving Aantal
1 Thermometer 1 22 Wielas 1
2 Deksel 1 23 Wiel 2
3 Luchtstuk 4 24 Bodemplaat 1
4 Kapscharnier 2 25 Flessenopener 1
5 Handvat 1 26 Linkerframepoot 1
6 Kookrooster 2 27 Aslade 1
7 Bijzettafel 2 28 Vuurkomscharnier 2
8 Zijtafelbeugel A 2 29 Houtskoollade 1
9 Zijtafelbeugel B 2 30 Opwarmrek 1
10 Houtskoollademand 1 A Schroef (M6 x 12) 44
11 Achterpaneel 1 B Schroef (M4 x 12) 4
12 Asbeschermingsbus 1 C M4 moer 4
13 Zijpaneel 2 D Sluitring ¢ 4,0 4
14 Voorpaneel 1 E Veerring ¢ 4,0 4
15 Handvat houtskoollade 1 F Schroef (M6 x 35) 8
16 Borgplaat 1 G M6 moer 1
17 Houtskooldeur 1 H Sluitring ¢ 6,0 1
18 Handvat onderkant 1 | M8 Moer 2
19 Handvat houtskooldeur 1 J Zijplank as 8
20 Handvat 1 K Scharnieras 2
21 Rechterframepoot 1 L Klem 2

4 Montage instructies

Zie afbeelding 2

4.1
1.
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Voor de eenvoudigste montage

Om te voorkomen dat u kleine onderdelen of hardware
verliest, dient u uw product op een oppervlak dat hard is en
geen scheuren of openingen vertoont te monteren.
Misschien wilt u een deken of soortgelijk afdekmateriaal
neerleggen om mogelijke schade tijdens het monteren te
voorkomen.

Maak een gebied vrij dat groot genoeg is om alle onderdelen

en hardware te kunnen verdelen.
Tijdens de productie is veel zorg besteed aan het
verwijderen van scherpe randen, maar u moet voorzichtig
omgaan met alle onderdelen om letsel te voorkomen.
Controleer of je alle onderdelen hebt voordat je begint.
Draai indien nodig eerst alle hardware-aansluitingen
handmatig vast. Zodra dit is voltooid, draait u alle hardware
volledig vast.

Volg alle stappen om uw product op de juiste manier te
monteren.

Gemiddelde montagetijd: ongeveer 1 uur.



4.2 Benodigde montagegereedschappen
e Verstelbare moersleutel of steeksleutel.
e Philipskop schroevendraaier.

5 Gebruikshandleiding

5.1  Aansteek- en gebruiksinstructies

1. Zorg ervoor dat er minimaal 2 meter vrije ruimte is boven
en rondom de pizzaoven

2. Zorg er voor het eerste gebruik voor dat alle etiketten,
verpakkingen en beschermende folies van de pizzaoven zijn
verwijderd.

5.2 Verlichting

1. Het geheim voor het succesvol aansteken van de pizzaoven
is het goed voorbereiden van het vuur en het gebruik van
droge brandstof.

2. Begin met een basis van enkele stukken droge krant die tot
vuistgrote proppen gevormd zijn. Plaats deze op de bodem
van de pizzaoven.

3. Zorg dat u dunne droge takjes (die elk de dikte van een
lucifer hebben) heeft. Het is belangrijk dat deze droog zijn.
Manuka takjes zijn ideaal. Plaats dit aanmaakhout bovenop
de kranten. Wees voorzichtig en bedek het papier niet
volledig, dit zal de luchttoevoer verminderen en het vuur
kleiner maken.

4. Plaats bovenop de dunne takjes twee volle handen met
takken (die elk de dikte hebben van een potlood).

5. Zorg tenslotte voor een goede toevoer van
houtskoolbriketten of droog hout (duimdikte). Plaats dit nu
nog niet in de oven.

6. Plaats een lucifer of aansteker op de droge kranten onderop
de bodem van de pizzaoven. U kunt de proppen op een
paar plaatsen aansteken, de hoeveelheid rook en vlammen
neemt toe naarmate de kranten langs de dunnere takjes in
brand vliegen. De dunnere takjes steken de dikke takken
aan.

7. Voeg het dikkere hout of de houtskool voorzichtig toe,
enkele stukjes tegelijk, om de brandstoftoevoer in de
pizzaoven op te bouwen.

A Belangrijk: gebruik niet meer brandstof dan 75% van de

capaciteit van het brandstofgebied. Bijvoorbeeld 3 kg

houtskool of 2 kleine houtblokken.

5.3 Bediening

e Laat de brandstof opwarmen en zorg dat deze minimaal 30
minuten rood is voordat u de eerste keer op het rooster/de
pizzasteen kookt.

e Kook niet voordat de brandstof een laagje as heeft. Plaats
de pizzasteen zo nodig op het rooster. Verwijder de
pizzasteen voor grillen of roken.

e Zodra de brandstof een aslaag heeft, plaats u uw eten op

het rooster of de pizzasteen.

e Als u de pizzaoven als roker wilt gebruiken, voeg dan
houtsnippers toe aan de brandstof en beperk de
luchtstroom naar het apparaat door de geleideplaat op de
onderste deur en de demper op het rookkanaal te sluiten.

e Om het vlees vochtig te houden, kunt u een kleine
hoeveelheid water in een bakje plaatsen. Spreid de
brandstof in het onderste gedeelte en plaats het bakje
tussen de brandstof voordat u de brandstof aansteekt.

e Vul zo nodig vloeistof bij, de luchtstroom kan naar behoefte
worden afgesteld via de geleideplaat en demper op de
schoorsteen.

e Gebruik altijd hittebestendige handschoenen tijdens het
gebruik en bij het plaatsen van brandstof.

e Sluit altijd de onderste deur wanneer de brandstof
aangestoken is.

e Overlaad de pizzaoven niet met brandstof (gebruik
onbehandeld hout, houtblokken of houtskool) - een paar
kleine houtblokken zijn voldoende.

e Om het apparaat te doven, dient u te stoppen met het
toevoegen van brandstof en moet u het vuur in de
pizzaoven uit laten branden of met zand uit te maken.

e Gebruik GEEN water, omdat dit de pizzaoven kan
beschadigen.

5.4 Pizza bereiden

Een goed gemaakte, verse pizza is een van de ware geneugten

van het leven. Met behulp van de pizzaoven kunt u genieten

van versgebakken pizza’s in uw eigen achtertuin.

1. Installeer uw pizzasteen en verwarm de pizzaoven tot een
temperatuurnetonderde gewenste bereidingstemperatuur.
Laat in dit stadium de temperatuur dalen omdat de
opgeslagen warmte in de pizzasteen ervoor zorgt dat de
oven de juiste temperatuur bereikt. Dit kan oefening
vereisen!

2. Zodra je pizza klaar is om te worden gebakken, breng je
hem met een spatel over naar een verwarmd pizzablad. Vijf
minuten voordat het bakken klaar is, breng je de pizza over
naar de pizzasteen voor een knapperige bodem. De
pizzasteen zorgt voor een intense en gelijkmatige hitte wat
voor een perfecte korst zorgt.

3. Dit zou een heerlijke pizza moeten opleveren. Het recept
voor pizza is voor iedereen echter een beetje anders en we
raden je aan om een paar verschillende manieren van
bereiden te proberen totdat je de perfecte manier
gevonden hebt.

5.5 Ander voedsel bereiken

In de pizzaoven kunnen ook andere gerechten worden bereid
precies zoals u dat in een conventionele oven kunt doen. We
raden altijd het gebruik van een bakplaat aan, in het bijzonder
bij het bereiden van zeer vet eten.
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Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.
A Koolmonoxide-waarschuwing
In een afgesloten ruimte houtskool branden is dodelijk.

Manuale dell’utente

1 Avvertenze generali

Leggere attentamente tutte le istruzioni e le avvertenze prima
di utilizzare questo prodotto. La mancata osservanza delle
avvertenze e delle istruzioni puo causare gravi lesioni, morte o
danni alla proprieta. Prima dell’installazione, verificare che tutti
gli accessori siano completi e senza danni. In caso contrario,
rivolgersi al servizio clienti. Conservare queste istruzioni in un
luogo sicuro per future consultazioni. Utilizzare questo prodotto
solo con le parti originali. non puod essere ritenuta
responsabile in caso di danni o lesioni a causa di un uso errato
di questo prodotto. Le informazioni contenute in questo
manuale sono ritenute corrette al momento della stampa.
Tuttavia, si riserva il diritto di modificare qualsiasi
specifica senza preavviso o obbligo di aggiornare le unita
esistenti. Le riparazioni devono essere eseguite solo da un
tecnico specializzato o da un tecnico esperto e professionale.
Non tentare mai di riparare il prodotto da soli.

2 Avvertenze e sicurezza personale

2.1 Attenzione

e Leggere attentamente le istruzioni e assicurarsi che la
griglia sia correttamente installata e sottoposta a
manutenzione in accordo alle istruzioni fornite nel
manuale.

* La mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare
gravi lesioni personali e danni a cose.

e Per qualsiasi domanda riguardante I'assemblaggio o il
funzionamento di questo forno per la pizza rivolgersi al
rivenditore, al produttore o ad un agente autorizzato.

e NON CUCINARE IN AMBIENTI CHIUSI: cio pud causare
avvelenamento da monossido di carbonio.

e Esclusivamente per uso esterno.

e Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
prodotto.

e NON posizionare oggetti al di sopra o contro questo
prodotto.

* NON conservare sostanze chimiche o materiali inflammabili
o nebulizzare aerosol vicino a questo prodotto.

e NON utilizzare all'interno o in aree chiuse.

e Le parti accessibili diventano molto calde. Non toccarle
finché non si sono raffreddate.

e Tenere i bambini a debita distanza.

e | materiali combustibili devono essere ad una distanza
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Brandend houtskool geeft koolmonoxide af, en dit heeft geen
geur. Brand nooit houtskool in gesloten ruimtes zoals een tent,
huis/gebouw, voertuig of garage.

minima di 2 metri.
A 'mportante: Uinstallatore o il rivenditore devono lasciare
queste istruzioni al consumatore. Il consumatore deve rendere
queste istruzioni disponibili a tutti gli utenti.

2.2 Importanti avvertenze di sicurezza

e Leggere attentamente tutte le avvertenze e le istruzioni di
sicurezza prima di montare e utilizzare il forno per pizza.

e Utilizzare questo forno per pizza esclusivamente su una
superficie dura, piana, non combustibile, stabile (cemento,
terra, ecc.) in grado di sostenere il peso del forno. Non
usare mai su superfici di legno o di altri materiali che
potrebbero bruciare.

e Assicurarsi che ci siano almeno 2 metri di spazio libero tra il
forno per pizza ed elementi infiammabili come cespugli,
alberi, strutture in legno, recinzioni, edifici, ecc. Questa
distanza deve essere sempre mantenuta mentre il forno per
pizza € in funzione. Non collocare il forno per pizza sotto
tettoie o altre aree coperte. La mancata osservanza di
queste indicazioni puo impedire un’adeguata ventilazione e
al contempo aumentare il rischio di incendi e/o danni
materiali, che potrebbero anche causare gravi lesioni
personali.

e Esclusivamente per utilizzo esterno. Non utilizzare il forno
per pizza in ambienti interni o in un’area chiusa.

e Solo per uso domestico. Non utilizzare il forno per pizza per
scopi differenti da quelli previsti.

e Non usare benzina, cherosene o alcol per accendere il forno
per pizza. Lutilizzo di quest prodotti, o di prodotti simili,
puo causare un’esplosione con conseguenti gravi lesioni
personali.

e Posizionare il forno per pizza in un’area in cui bambini e
animali domestici non abbiano la possibilita di entrare a
contatto con l'unita. Quando il forno per pizza € in uso &
sempre necessaria un’attenta supervisione.

e Non lasciare il forno per pizza incustodito mentre € in uso.

e Non conservare o utilizzare il forno per pizza vicino a
benzina o altri liquidi inflammabili, gas o in presenza di
vapori inflammabili.

e Prestare attenzione durante il montaggio e il funzionamento
del forno per pizza per evitare graffi o tagli causati dagli
spigoli vivi. Usare la massima attenzione quando ci si
avvicina o ci si sporge al di sotto del forno per pizza.

e In caso di vento, posizionare il forno per pizza in un‘area
esterna protetta dal vento.



e Non lasciare le ceneri residue nel forno per pizza
incustodito. Prima che il forno per pizza possa essere
lasciato incustodito, & necessario mettere le ceneri residue
in un contenitore metallico non combustibile e ricoprirle
con acqua. Lasciare le ceneri e l'acqua a riposo nel
contenitore metallico per almeno 24 ore prima di smaltirle.

e Le ceneri estinte devono essere collocate a distanza di
sicurezza da tutte le strutture e i materiali combustibili.

e Bagnare la superficie sottostante e intorno al forno per
pizza usando un tubo da giardino per spegnere le ceneri che
possono essere cadute durante il processo di cottura o di
pulizia.

e Dopo ogni uso pulire il forno per pizza accuratamente.

e Non esporre il forno per pizza alla pioggia.

e Coprire il forno per pizza o riporlo in un ambiente asciutto
per proteggerlo dalla polvere o dall’acqua quando non in
uso.

e Prestare attenzione quando si solleva o si sposta il forno per
pizza per evitare lesioni muscolari o problemi alla schiena.

e Tenere sempre un estintore nelle vicinanze. Rivolgersi alle
competenti autorita locali per informazioni su dimensioni e

3 Elenco delle parti

Vedi immagine 1

tipo corretto di estintore.

Quando non sono in uso, gli strumenti devono essere
conservati in un luogo chiuso e asciutto, fuori dalla portata
dei bambini.

Anche se é resistente al gelo consigliamo di conservare il
forno per pizza all’interno durante I'inverno.

Rimuovere con attenzione tutti i materiali d'imballaggio.
Utilizzare nel forno esclusivamente legno asciutto per
ottenere il massimo calore; il legno verde provoca un fuoco
che sviluppa molto fumo e poco calore.

Non inserire un numero eccessivo di pezzi di legno di grandi
dimensioni nel forno per pizza. Non é una fornace e non &
consigliabile avere famme vive nel forno.

Non bruciare legno trattato o dipinto; cio provoca il rilascio
di sostanze dannose per le persone e per 'ambiente.

Usare cautela e buon senso quando si utilizza il forno per
pizza.

Il mancato rispetto degli avvisi di sicurezza e delle linee
guida contenute in questo manuale puo provocare lesioni

personali o danni a cose.

No. Descrizione Quantita. No. Descrizione Quantita.
1 Termometro 1 22 Assale della ruota 1
2 Coperchio 1 23 Ruota 2
3 Elemento per l'aria 4 24 Vassoio inferiore 1
4 Cardini cappa 2 25 Apribottiglie 1
5 Manubrio 1 26 Telaio gamba sinistra 1
6 Griglia di cottura 2 27 Cassetto per la cenere 1
7 Tavolino 2 28 Cardini braciere 2
8 Staffa laterale tavolo A 2 29 Vassoio della carbonella 1
9 Staffa laterale tavolo B 2 30 Griglia di riscaldamento 1
10 Staffa vassoio della carbonella 1 A Vite (M6x12) 44
11 Pannello posteriore 1 B Vite (M4x12) 4
12 Guaina 1 C Dado M4 4
13 Pannello Laterale 2 D Rondella diametro 4,0 4
14 Pannello frontale 1 E Rondella elastica diametro 4,0 4
15 Manico del vassoio della carbonella 1 F Vite (M6x35) 8
16 Piastra di bloccaggio 1 G Dado M6 1
17 Porta carbonella 1 H Rondella diametro 6,0 1
18 Base del manico 1 | Dado M8 2
19 Maniglia porta carbonella 1 J Asse scaffale laterale 8
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20 Manubrio 1

K Asse cardini 2

21 Telaio gamba destra 1

L clip 2

4 Istruzioni di montaggio
Vedi immagine 2

4.1  Perl’assemblaggio piu semplice

1. Per evitare la perdita di componenti di piccole dimensioni o
di elementi di assemblaggio, montare il prodotto su una
superficie piana che non presenti crepe o fessure. E
consigliato di stendere una coperta o telo adatto alla
copertura di superfici, per evitare possibili danni durante le
operazioni di assemblaggio.

2. Avere a disposizione una zona sufficientemente ampia al
fine di disporre tutti i componenti e I'attrezzatura.

3. Durante la produzione é stata prestata la massima
attenzione al fine di rimuovere gli spigoli vivi, € comunque
consigliato vivamente di maneggiare tutti i componenti con
cura per evitare lesioni.

4. Controllare se sono presenti tutti i componenti prima del
montaggio.

5. Se possibile, serrare prima tutti gli elementi di fissaggio
manualmente. Una volta completata questa operazione,
serrare a fondo tutti gli elementi.

6. Seguire tutti i passaggi per assemblare correttamente il
prodotto.

7. Tempo medio di assemblaggio: Circa 1 ora.

4.2 Arnesirichiesti
e Chiave ad apertura variabile o chiave a bussola
e Cacciavite Philips.

5 Guida operativa

5.1  Accensione e istruzioni per l'uso

1. Accertarsi che che siano presenti almeno 2 metri di spazio
libero intorno al forno in tutte le direzioni.

2. Prima del primo utilizzo, assicurarsi che tutte le etichette,
gliimballaggi e le pellicole protettive siano state rimosse dal
forno per pizza.

5.2 Illluminazione

1. Il segreto per accendere con successo il forno per pizza € la
preparazione corretta del fuoco e I'utilizzo di combustibile
asciutto.

2. Iniziare con una base di fogli singoli di giornali asciutti,
appallottolandoli con le dimensioni di un pugno. Inserirli
nella base del forno per pizza.

3. Procurarsi poi dei ramoscelli asciutti (dallo spessore di un
fiammifero). E importante che siano ben asciutti. |
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ramoscelli di Manuka sono ideali. Posizionarli sopra i fogli di
giornale. Prestare attenzione a non schiacciare la carta
perché cio riduce lo spazio per il passaggio dell’aria
privando il fuoco di ossigeno.

4. Sopra i rametti sottili aggiungi due buone manciate di
bastoncini spessi (dello spessore di una matita).

5. Infine, avere una buona scorta di bricchette di carbone o
legno secco (dallo spessore di un pollice). Per il momento,
mantenere questi ultimi da parte.

6. Utilizzare ora un fiammifero o un accendino sulla carta
asciutta alla base del forno per pizza. E possibile accenderla
su diversi punti ed il volume del fumo e della fiamma
aumenteranno mentre la carta brucia lungo i ramoscelli piu
sottili. | ramoscelli piu sottili faciliteranno la combustione
dei ramoscelli piu spessi.

7. Aggiungere il legno piu spesso o il carbone di legna con
cura, alcuni pezzi alla volta, per aumentare la quantita di
materiale combustibile all’interno del forno per pizza.

A 'mportante: Non utilizzare materiale combustibile oltre il

75% della capacita dell’area di contenimento del materiale

combustibile. Ad esempio 3 kg di carbone o 2 piccoli ceppi.

5.3 Funzionamento

e Llasciare che gli elementi combustibili si riscaldino e
mantenerli caldi, di un colore rosso vivo, per almeno 30
minuti prima di iniziare a cuocere sulla griglia/piano di
cottura in pietra.

e Non iniziare la cottura prima che gli elementi combustibili
siano coperti da un rivestimento di cenere. Se necessario
posizionare la pietra di cottura per pizza al di sopra la
griglia. Per grigliare o per affumicare i cibi rimuovere la
pietra stessa.

e Una volta che i materiali di combustione sono coperti con
un rivestimento superficiale di cenere, posizionare il cibo
sulla griglia o sul piano di cottura in pietra per pizza.

e Se si desidera utilizzare l'unita come affumicatore,
aggiungere trucioli di legno ai materiali di combustione e
limitare il flusso d’aria all’'unita chiudendo il deflettore sullo
sportello inferiore e il dispositivo di arresto flusso della
canna fumaria.

e Per mantenere la carne morbida, aggiungere una moderata
quantita di acqua in una piccola vaschetta creata con una
porzione di foglio in alluminio, creare dello spazio tra il
materiale di combustione nella parte inferiore e collocarvi
la vaschetta prima dell’accensione.

e Rabboccare il liquido se necessario, il flusso d’aria puo
essere regolato secondo necessita tramite la piastra
deflettrice e il dispositivo di arresto flusso della canna



fumaria.

e Usare sempre guanti resistenti al calore durante le
operazioni di manutenzione e durante il rabbocco.

e Chiudere sempre lo sportello inferiore quando il materiale
di combustione & acceso.

e Non sovraccaricare il forno per pizza con materiali di
combustione (usare legno non trattato, tronchi o carbone)
- sono sufficienti una coppia di piccoli ceppi.

e Per spegnere |'unita, non aggiungere ulteriore materiale di
combustione e lasciare che il fuoco nel forno per pizza si
estingua o coprirlo con sabbia.

e NON usare acqua in quanto cio potrebbe danneggiare il
forno per pizza.

5.4 Cucinare la pizza

Una pizza appena sfornata e cucinata correttamente € uno dei

veri piaceri della vita. Usando questo forno per pizza, potrete

godervi il piacere della pizza appena preparata nel vostro
giardino.

1. Posizionare il piano di cottura in pietra per pizza e riscaldare
il forno per pizza ad una temperatura appena inferiore alla
temperatura desiderata per la cottura della pizza. A questo
punto, lasciare che la temperatura scenda e che il calore
accumulato dal piano di cottura in pietra porti la pizza alla

Instrukcja obstugi

1 Ostrzeienia ogdlne

Przed uzyciem produktu zapoznaj sie uwazne z instrukcja oraz
ostrzezeniami. Nieprzestrzeganie ostrzezen i instrukcji obstugi
moze skutkowaé powaznymi obrazeniami, $miercig lub
zniszczeniem mienia. Przed instalacjg upewnij sig, ze wszystkie
akcesoria sg kompletne i nieuszkodzone. Jezeli czegokolwiek
brakuje lub jakas czes¢ jest uszkodzona, skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta. Zachowaj niniejsza instrukcje w bezpiecznym
miejscu, aby mie¢ do niej dostep w przysztosci. Uzywaj produktu
tylko i wytgcznie z oryginalnymi czesciami. nie ponosi
odpowiedzialnosci w przypadku uszkodzenia lub obrazen
powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania produktu.
Informacje zawarte w instrukcji uwazane sg za poprawne w
momencie drukowania. Tym niemniej zachowuje sobie
prawo do zmian i wszelkich modyfikacji specyfikacji bez
koniecznosci powiadamiania o nich oraz bez koniecznosci
dokonywania aktualizacji przy dotychczasowych jednostkach.
Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane przez specjaliste
lub doswiadczonego mechanika. Nigdy nie prébuj dokonywac
napraw na wtasng reke.

2 Ostrzezenia i bezpieczenstwo osobiste

temperatura di cottura corretta. Cio richiedera un po’ di
esperienza!l

2. Una volta che la pizza & pronta per la cottura trasferirla su
un vassoio per pizza riscaldato utilizzando una spatola.
Cinque minuti prima che la cottura sia completa, trasferirla
sulla pietra per pizza per darle un tocco finale con una base
croccante. La pietra per pizza assicura un calore intenso e
uniforme per una perfetta crosta.

3. Questo dovrebbe cucinare una pizza deliziosa. Tuttavia, la
ricetta della pizza € personale e varia da persona a persona.
Si consiglia di sperimentare diversi metodi di cottura al fine
di trovare il procedimento piu adatto ai propri gusti.

5.5 Cucinare altri cibi

Altri tipi di cibi possono essere cucinati nel forno per la pizza
nello stesso modo in cui si utilizza un forno tradizionale. Si
consiglia di utilizzare sempre un vassoio di cottura, soprattutto
quando si cucinano cibi molto grassi.

Si prega di conservare il manuale per un futuro riferimento.
A Rischio di monossido di carbonio

Bruciare carbone in ambienti interni puo risultare fatale. Emana
monossido di carbonio, un gas inodore. Non bruciare mai
carbone di legna in spazi chiusi come tende, case/edifici, veicoli
o in garage.

2.1  Ostrzezenie

e Uwaznie przeczytaj instrukcje i upewnij sie, ze piec jest
wtasciwie zainstalowany, konserwowany i serwisowany
zgodnie z instrukcjami opisanymi w instrukcji obstugi.

e Nieprzestrzeganie instrukcji moze skutkowa¢ powaznymi
obrazeniami ciata i uszkodzeniem mienia.

e W razie jakichkolwiek pytari odnosnie obstugi lub montazu
pieca do pizzy, skonsultuj sie ze sprzedawca, producentem
lub przedstawicielem firmy.

e NIE KORZYSTAJ Z PIECA WEWNATRZ POMIESZCZEN, gdyz
moze to prowadzi¢ do zatrucia tlenkiem wegla.

e Wytacznie do uzytku na zewnatrz pomieszczen.

e Prosimy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcjg obstugi przed
uzyciem.

e NIE UMIESZCZAJ rzeczy na piecyku ani zbyt blisko jego
powierzchni.

e NIE PRZECHOWUJ s$rodkéw chemicznych, materiatéw
ftatwopalnych, sprejow ani aerozoli blisko urzadzenia.

e NIE UZYWAJ urzadzenia wewnatrz pomieszczerd lub w
zamkniete] przestrzeni.

e Niektore czesci nagrzewaja sie. Nie dotykaj ich, dopdki nie
ostygna.

e Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

e Odlegtos¢ od materiatéw palnych musi wynosic¢ co najmniej
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2 metry.
Wazne: osoba instalujaca lub sprzedajaca urzadzenie musi

przekazac instrukcje klientowi. Osoba kupujgca musi zapewni¢

dostep do instrukcji wszystkim uzytkownikom.

2.2

Wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Uwaznie zapoznaj sie ze wszystkimi ostrzezeniami i
instrukcjami przed wykonaniem montazu i rozpoczeciem
korzystania z pieca.

Uzywaj pieca na twardej, wypoziomowanej, stabilnej i
niepalnej powierzchni (beton, ziemia itp.), ktéra udzwignie
ciezar urzadzenia. Nie uzywaj go na powierzchni drewnianej
lub takiej, ktéra moze sie zapalic.

Zapewnij 2 m przestrzeni migdzy piecem do pizzy a
materiatami zapalnymi, takimi jak krzaki, drewniane deski
tarasowe, ptoty, budynki itp. Odlegtos¢ nalezy zachowacd
zawsze, gdy piec jest w uzyciu. Nie umieszczaj pieca pod
zwisem dachu ani w zamknietej przestrzeni. Niestosowanie
sie do powyzszych wytycznych zaburzy wtasciwg wentylacje
i moze zwiekszy¢ ryzyko pozaru i/lub uszkodzenia mienia, a
takze powaznych obrazen ciata.

Nie
korzystaj z pieca wewnatrz pomieszczen ani w ostonietej

Whytgcznie do uzytku na zewnatrz pomieszczen.

(zamknietej) przestrzeni.

Whytacznie do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie
uzywaj pieca do celdw, do ktdrych nie jest przeznaczony.
Nie uzywaj benzyny, nafty ani alkoholu jako rozpatki. Uzycie
tego rodzaju lub podobnych srodkéw moze prowadzi¢ do
wybuchu, a tym samym powaznych obrazen ciata.

Umies$¢ piec w miejscu, w ktérym dzieci i zwierzeta domowe
nie bedg mie¢ do niego dostepu. Podczas uzytkowania
pieca konieczny jest ciggty nadzor.

Nie pozostawiaj pieca bez nadzoru w trakcie jego
uzytkowania.

Nie pieca
tatwopalnych substancji, ptynéw, gazéw oraz w miejscu,

przechowu;j blisko benzyny ani innych

gdzie moga wystepowac tatwopalne opary.

Podczas silnych wiatréow umiesé piec w miejscu ostonietym
przed ich dziataniem.
Przed

umies¢ w

Nie zostawiaj popiotu w piecu bez nadzoru.

pozostawieniem pieca wybierz popidt i
przeznaczonym do tego, niepalnym, metalowym pojemniku
i zalej go woda. Zostaw popidt i wode w pojemniku na 24
godziny przed jego wyrzuceniem.

Wygasty popiét powinno sie umiesci¢c w bezpiecznej
odlegtosci od palnych materiatéw.

Zmocz powierzchnie pod i wokot piecyka. Uzyj weza
ogrodowego, aby zgasi¢ zar/popidt, ktéry mogt wypasé
podczas pieczenia potrawy lub czyszczenia.

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie umy¢ piec.

Nie wystawiaj pieca do pizzy na dziatanie deszczu.

Gdy piec nie jest uzywany, przykryj go i schowaj w suchym
miejscu, aby chronic go przed zabrudzeniami i woda.
Zachowaj ostroznos$¢ podczas przenoszenia lub podnoszenia
pieca, aby zapobiec nadwyrezeniom i urazom plecéw.
Zawsze miej w poblizu gasnice. Odnies sie do wytycznych
wiadz lokalnych, aby okredli¢ jej wtasciwa wielkos¢ i rodzaj.
Kiedy narzedzia nie sg uzywane, powinny by¢é one
przechowywane w suchym, zamknietym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

Piec jest odporny na mrdz, ale zalecamy przechowywanie
go wewnatrz pomieszczen w czasie zimy.

Doktadnie usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
Uzywaj wylacznie suchego drewna, aby osiggnac
maksymalng temperature w piecu. Mokre ($wieze) drewno
spowoduje powstanie dymu i osiggnie niskg temperature.
Nie wktadaj zbyt duzych kawatkéw drewna do pieca. Nie
stuzy on do ogrzewania i wielki ogien nie jest pozadany.
Nie pal impregnowanego lub malowanego drewna, gdyz
mogg uwalnia¢ sie z niego substancje szkodliwe dla
uzytkownika i Srodowiska.

Zachowaj ostroznos¢ i kieruj sig zdrowym rozsadkiem
podczas korzystania z pieca.

Nieprzestrzeganie wymienionych srodkéw ostroznosci i

e Zachowaj ostroznos$¢ podczas montazu i obstugi pieca, aby instrukcji moze skutkowa¢ obrazeniami ciata lub
unikng¢ zadrapan lub przecie¢ spowodowanych ostrymi uszkodzeniem mienia.
krawedziami. Ostroznie siegaj do pieca lub pod niego.
3 Lista czesci
Patrz rysunek 1
Nr Opis llosé Nr Opis llosé
1 Termometr 1 22 O3 kot 1
2 Pokrywa 1 23 Koto 2
3 Element wentylacji 4 24 Dolna taca 1
4 Zawias pokrywy 2 25 Otwieracz do butelek 1
5 Uchwyt 1 26 Lewa cze$¢ ramy 1
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6 Ruszt do pieczenia 2 27 Pojemnik na popiodt 1
7 Stolik boczny 2 28 Zawias paleniska 2
8 Mocowanie bocznego stolika (A) 2 29 Tacka na wegiel 1
9 Mocowanie bocznego stolika (B) 2 30 Krata do podgrzewania 1
10 Mocowanie tacy na wegiel 1 A Sruba (M6x12) 44
11 Panel tylny 1 B Sruba (M4x12) 4
12 Tuleja 1 C Nakretka M4 4
13 Panel boczny 2 D Podktadka o srednicy 4,0 4
14 Przedni panel 1 E Podktadka sprezynowa o $rednicy 4,0 4
15 Mocowanie tacy na wegiel 1 F Sruba (M6x35) 8
16 Ptytka zamkniecia 1 G Nakretka M6 1
17 Drzwiczki na wegiel 1 H Podktadka o srednicy 6,0 1
18 Podstawa uchwytu 1 | Nakretka M8 2
19 Uchwyt drzwiczek na wegiel 1 J 0s potki bocznej 8
20 Uchwyt 1 K 0Os$ zawiasu 2
21 Prawa czes¢ ramy 1 L Zapinka 2
4 Instrukcja montazu 2. Przed pierwszym uzyciem pieca upewnij sie, ze wszystkie

Patrz rysunek 2

4.1
1.

4.2

5

5.1
1.

Aby utatwi¢ sobie montaz
Aby zapobiec zgubieniu matych czesci lub narzedzi, sktadaj
produkt na twardej, réwnej powierzchni, bez pekniec i
otworow. Mozesz takze roztozy¢ koc, lub tkanine, co pozwoli
unikng¢ uszkodzen przy montazu.
Oczy$¢ wystarczajaco duzo miejsca, aby roztozy¢ wszystkie
czesci i sprzet.
Podczas produkcji zadbano o usuniecie wszystkich ostrych
krawedzi - mimo to powinienes ostroznie obchodzi¢ sie z
czesciami, aby unikna¢ potencjalnych obrazen.
Przed rozpoczeciem sprawdz, czy masz wszystkie elementy.
W razie potrzeby dokre¢ wszystkie potgczenia recznie. Po
zakonczeniu catego kroku dokre¢ do konca wszystkie
potaczenia.
Wykonaj wszystkie kroki, aby prawidtowo ztozy¢ produkt.
Typowy czas montazu: okoto 1 godziny

Wymagane narzedzia
Klucz nastawny lub nasadowy.
Srubokret Philips.

Instrukcja obstugi
Instrukcje rozpalania i uzytkowania

Upewnij sie, ze wokot pieca i ponad nim pozostawione jest
co najmniej 2 metry wolnej przestrzeni.

naklejki, opakowania i folie ochronne zostaty z niego
usuniete.

5.2 Zapalanie

1.

Sekretem skutecznego rozpalenia ognia w piecu jest dobre
przygotowanie i uzycie suchego drewna.

Zacznij od podstawy, uktadajac suchg gazete, zwinietg w
kulki wielkosci piesci. Umies¢ je w podstawie pieca.

Wei cienkie, suche gatazki (najlepiej grubosci zapatki).
Wazne, by byty suche. Idealne s3 gatazki drewna manuka.
Umies¢ je na gazetach. Uwazaj, by nie przygnies¢ gazet,
gdyz zmniejszy to przeptyw powietrza i pozbawi ogien
tlenu.

Na cienkie gatazki potdz dwie garscie grubszych gatgzek
(grubosci otdwka).

Na koniec przygotuj sobie brykiet z wegla drzewnego lub
suche drewno (grubosci kciuka). Na razie trzymaj je z boku.
Teraz wez zapatke albo zapalniczke i podpal umieszczong w
palenisku gazete w kilku miejscach. Illos¢ dymu i ognia
zwiekszy sie, gdy ogien bedzie zajmowat gazete i gatazki.
Mniejsze gatazki rozpalg grubsze gatazki.

Ostroznie dodawaj grubsze gatezie lub wegiel drzewny, kilka
sztuk na raz, aby zwigkszy¢ ilos¢ palnego materiatu w piecu.

A Waine: nie uzywaj wigcej “paliwa” niz 75% objetosci

paleniska, na przyktad 3 kg wegla lub 2 mate kawatki drewna.

5.3 Dziatanie

Poczekaj, az wegiel drzewny lub drewno zapali sie i utrzymu;j
rozpalone do czerwonosci przez okoto 30 minut przed
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pierwszym pieczeniem potrawy na kamieniu lub grillu.

¢ Nie zaczynaj pieczenia do czasu, az drewno lub wegiel nie
pokryje sie popiotem. Jedli jest taka potrzeba, umiesc
kamien do pizzy w gdrnej czesci. Do grillowania lub
wedzenia wyjmij kamien.

e Gdy wegiel lub drewno pokryje sie popiotem, umies¢
jedzenie na kratce do grillowania lub na kamieniu do pizzy.

e Jedli piecyk ma stuzy¢ jako wedzarnia, przygotuj szczapy
drewna i zmniejsz przeptyw powietrza w komorze,
zamykajac ptyte na nizszych drzwiczkach oraz na ogranicznik
w kominie.

e Aby zachowac wilgotnos¢ miesa, dodaj odrobine wody na
niewielka tacke aluminiowa do grillowania, rozsun drewno
lub wegiel w dolnej czesci i umies¢ jg tam przed
rozpaleniem.

e Jedli to konieczne uzupetnij wode. Przeptyw powietrza
mozna regulowac w zaleznosci od potrzeb za pomoca ptyty
deflektora i ogranicznika w przewodzie kominowym.

e Podczas obstugi i dodawania drewna lub wegla zawsze
uzywaj odpornych na goraco rekawic.

e Zawsze zamykaj nizsze drzwiczki, gdy drewno lub wegiel sie
pala.

e Nie umieszczaj zbyt duzo “paliwa” w piecu (uzywaj
surowego drewna, brykietu lub wegla drzewnego), kilka
matych kawatkéw drewna w zupetnosci wystarczy.

e Aby wygasi¢ ogien, przestarn dodawac drewno lub wegiel i
poczekaj, az ogien zgasnie, albo zasyp palenisko piaskiem.

* Nie uzywaj wody, gdyz moze to uszkodzi¢ piec.

5.4 Pieczenie pizzy

E Bruksanvisning

1 Allmanna varningar

Lds noga igenom alla instruktioner och varningar innan du
anvander den har produkten. Underlatenhet att folja varningar
och instruktioner kan leda till allvarliga skador, dodsfall eller
egendomsskador. Innan installationen, kontrollera om alla
tillbehor ar kompletta och utan skador. Om inte, kontakta
kundservice. Spara dessa anvisningar pa ett sakert stalle for
framtida referens. Anvdand denna produkt endast med sina
kan inte hallas ansvariga vid skador
anvandning produkt.

ursprungliga delar.
pa grund av av denna
Informationen i denna handbok anses vara korrekt vid
tidpunkten for tryckning. forbehaller sig dock ratten att
dndra eller modifiera nagra av specifikationerna utan férvarning
eller skyldighet att uppdatera befintliga enheter. Reparationer
bor endast utféras av en specialist eller en professionell och
erfaren tekniker. Forsok aldrig att reparera produkten sjalv.
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Dobrze przygotowana, swieza pizza jest jedng z najwiekszych
przyjemnosci w zyciu. Korzystajac z pieca, mozesz cieszy¢ sie
pyszng pizza we wtasnym ogrodku.

1. Wiéz kamienn do pieczenia pizzy i rozgrzej piec do
temperatury nieco nizszej od pozadanej do pieczenia. Na
tym etapie pozwdl, by temperatura byta ograniczona, gdyz
zgromadzone i zachowane ciepto podniesie jg do
wiasciwego poziomu. Osiggniecie wiasciwego rezultatu
bedzie wymagato kilku prob!

2. Gotowa do pieczenia pizze potdz na rozgrzanej tacy do pizzy
za pomoca fopatki. 5 minut przed zakoriczeniem pieczenia
przenie$ pizze na kamien, aby uzyska¢ chrupigcy spod.
Kamien zapewnia intensywne i réownomierne
rozprowadzenie ciepta, co zapewnia chrupkosc.

3. Pozwoli to uzyska¢ pyszng pizze. Poniewaz kazdy przepis
jest nieco inny, sugerujemy wyprébowanie kilku sposobow,

az do znalezienia idealnego dla siebie.

5.5 Pieczenie innych potraw

Inne potrawy mozna piec w tym piecu tak samo, jak w
konwencjonalnym piekarniku. Zaleca sie korzystanie z blaszki
do pieczenia, szczegodlnie przygotowujac ttuste potrawy.
Zachowaj niniejszg instrukcje, aby mdc sie do niej odnies¢ w
przysztosci.

A Ryzyko zatrucia tlenkiem wegla

Palacy sie wewnatrz wegiel drzewny moze by¢ przyczyng
$Smiertelnego zatrucia. Wydobywajacy sie przy spalaniu tlenek
wegla jest bezzapachowy. Nie pal wegla drzewnego w
zamknietych przestrzeniach, takich jak namiot, budynek
mieszkalny, pojazd czy garaz.

2 Varningar och personlig sdkerhet

2.1 Varning

e Lds anvisningarna noggrant och se till att grillen ar korrekt
installerad och underhallen enligt instruktionerna i
handboken.

e Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda ftill
allvarliga personskador och egendomsskador.

e Om du har nagra fragor angaende montering eller driften
av denna pizzaugn, kontakta din aterforsaljare, tillverkaren
eller en agent.

e GRILLA INTE INOMHUS eftersom det kan
kolmonoxidforgiftning.

leda fill

e Endast for utomhusbruk.

e Lds bruksanvisningen noggrant fére anvandning.

e Placera INTE foremal pa eller mot apparaten.

e FORVARA INTE kemikalier eller brandfarliga material eller
spray-aerosoler i ndrheten av apparaten.



A

Anvéand INTE apparaten inomhus eller i ett slutet omrade.
Atkomliga delar blir mycket heta. Ror dem inte tills de
svalnat.

Hall unga barn borta.

Minsta avstand fran brannbara material maste vara minst 2
meter.

Viktigt: Installatoren eller siljaren maste lamna dessa

anvisningar till konsumenten. Konsumenten maste géra dessa

anvisningar tillgangliga for alla anvandare.

2.2

Viktig sakerhetsvarning
Lds noga igenom alla sakerhetsanvisningar och instruktioner
innan du monterar och anvander din pizzaugn.
Anvand endast denna pizzaugn pa en hard, jamn, ej
brannbar, stabil yta (betong, mark, etc.) som kan stddja
pizzaugnens vikt. Anvand aldrig pa tra eller andra ytor som
kan borja brinna.
Se till att det finns 2 meter mellanrum mellan pizza-ugnen
och bréannbart material sdsom buskar, traaltaner, stangsel,
byggnader etc. Avstandet maste alltid bibehallas nar
pizzaugnen anvands. Placera inte pizzaugnen under ett tak
eller nagon annan stangd yta. Att inte folja dessa anvisningar
kommer att férhindra korrekt ventilation och kan 6ka risken
fér brand- och/eller egendomsskador, vilket ocksa kan leda
till allvarlig personskada.
Endast for anvandning utomhus. Anvand inte pizzaugnen
inomhus eller i ett slutet omrade.
Endast for hushallsbruk. Anvénd inte pizzaugnen for
oavsiktligt syfte.
Anvand inte bensin, fotogen eller alkohol for att tanda
pizzaugnen. Anvandning av nagon av dessa eller liknande
produkter kan orsaka en explosion som leder till allvarlig
personskada.
Placera pizzaugnen i ett omrade dar barn och husdjur inte
kan komma i kontakt med enheten. Noggrann dvervakning
ar alltid nédvandig nar pizzaugnen anvands.
Ldmna inte pizzaugnen obevakad nér den anvénds.
Forvara inte eller anvand pizzaugnen néra bensin eller
andra brandfarliga vatskor, gaser eller dar brandfarliga

att undvika skrap eller rispor fran skarpa kanter. Var forsiktig
nar du stracker dig mot eller under pizzaugnen.

Vid blasigt vader, placera pizzaugnen i ett omrade utomhus
som &r skyddat fran vind.

Lamna inte aska i pizzaugnen obevakad. Innan pizzaugnen
kan lamnas obevakad, placera kvarvarande aska i en icke
brénnbar metallbehallare och tillsdtt vatten. Lat aska och
vatten vara kvar i en metallbehdllare i 24 timmar fére
bortskaffande.

Slackt aska ska placeras pa ett sdkert avstand fran alla
byggnader och brannbara material.

Vattna ytan under och runt pizzaugnen med en
tradgardsslang for att slacka eventuell aska, som kan ha
fallit under tillagningen eller rengéringen.

Efter varje anvdandning, rengor pizzaugnen noggrant.

Utsatt inte pizzaugnen for regnvatten.

Tack pizzaugnen eller forvara deni ett torrt utrymme for att
skydda den fran damm eller vatten nar den inte anvands.
Var forsiktig nar du lyfter eller flyttar pizzaugnen for att
forhindra pafrestningar och ryggskador.

Hall alltid en brandsldckare i ndrheten. Kontakta din lokala
myndighet for att bestamma lamplig storlek och typ av
brandslackare.

Nér det inte anvands, bor verktygen forvaras pa en torr och
last plats, utom rackhall fér barn.

Aven om den &r frostbestindig rekommenderar vi starkt att
du forvarar din pizzaugn inomhus under vintern.

Kassera allt forpackningsmaterial noggrant.

Anvdnd bara torrt trd sa att du kan uppna maximal varme
fran din pizzaugn, farskt tra kommer att leda till en rokig kall
eld.

Stapla inte 6verdimensionerade trabitar i pizzaugnen. Det
ar inte en eldstad och brander &r inte rekommenderat.
Elda inte behandlat eller malat trd, eftersom detta kan
frigéra gifter som skadar dig och miljon.

Var forsiktig och anvand sunt fornuft nar du anvander din
pizzaugn.

Underlatenhet att folja sdkerhetsvarningar och riktlinjer i
denna handbok kan leda till kroppsskada eller skada pa

angor kan vara nérvarande. egendom.
e Var forsiktig ndr du monterar och anvander din pizzaugn for
3 Dellista
Se bild 1
Nr. Beskrivning Ant. Nr. Beskrivning Ant.
1 Termometer 1 22 Hjulaxel 1
2 Lock 1 23 Hjul 2
3 Luftdel 4 24 Bottenbricka 1
4 Gangjarn lock 2 25 Flaskoppnare 1
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5 Handtag 1 26 Vénster benram 1
6 Grillgaller 2 27 Askbricka 1
7 Sidobord 2 28 Gangjarn eldskal 2
8 Sidobord faste A 2 29 Kolbricka 1
9 Sidobord faste B 2 30 Varmestall 1
10 Faste kolbricka 1 A Skruv (M6x12) 44
11 Bakre panel 1 B Skruv (M4x12) 4
12 Axelhylsa 1 C M4 Mutter 4
13 Sidopanel 2 D dia 4,0 Bricka 4
14 Frontpanel 1 E dia 4,0 Fjaderbricka 4
15 Handtag kolbehallare 1 F Skruv (M6x35) 8
16 Lasplatta 1 G M6 Mutter 1
17 Kollucka 1 H dia 6,0 Bricka 1
18 Handtagets bas 1 | M8 mutter 2
19 Handtag kollucka 1 J Hyllbult 8
20 Handtag 1 K Gangjarnsaxel 2
21 Hoger benram 1 L Klamma 2

4 Monteringsanvisningar

Se bild 2

4.1  For enkel montering

1. FOr att undvika att du forlorar nagra sma komponenter eller
hardvaror, montera din produkt pa en hard yta som inte har
sprickor eller 6ppningar. Du kanske vill lagga ner ett filt eller
liknande material, for att undvika eventuell skada pa ytan
under montering.

2. Rensa ett omrade som ar tillrackligt stort for att lagga ut alla
komponenter och hardvara.

3. Stor omsorg har tagits under produktionen for att avlagsna
skarpa kanter, men du bor hantera alla komponenter
forsiktigt for att undvika personskador.

Kontrollera att du har alla komponenter innan du borjar.
Om tillampligt, dra at alla hardvaruanslutningar fér hand
forst. Nar det steget ar klart, dra at all maskinvara helt.

6. Folj alla steg for att montera din produkt korrekt.

7. Typisk monteringstid: ca 1 timme.

4.2 Verktyg kravs

Skiftnyckel eller hylsnyckel.
Philips skruvmejsel.

5 Bruksanvisning

5.1
1. Se till att pizzaugnen har minst 2 meter avstand ovanfor
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Tandning och bruksanvisning

samt runt om.

2. Fore forsta anvandningen, se till att alla etiketter,
forpackningar och skyddsfilmer har tagits bort fran
pizzaugnen.

5.2 Tandning

1. Hemligheten for att tanda pizzaugnen framgangsrikt ar
goda forberedelser av elden och med torrt bransle.

2. Borja med en bas av enstaka blad torrt tidningspapper stor
som en knytnave. Placera dessa i pizzaugnens bas.

3. Skaffa tunna torrkvistar (tjocka som en tdndsticka). Det &r
viktigt att det ar torrt. Manuka-kvistar ar optimala. Placera
dessa ovanpa tidningen. Var forsiktig, krossa inte papperet
da detta kommer att minska luftrummet och kvava eldens
syre.

4. Patoppen av de tunna kvistarna lagger du till tva navar fulla
av tjocka pinnar (tjocka som en penna).

5. Slutligen, ha en bra tillgang till kolbriketter eller torrt tra
(tjocka som en tumme). Ha dem at sidan for tillfallet.

6. Placera nu en tandsticka eller tdndare mot det torra
papperet vid pizzaugnens bas. Du kan tdnda den pa ett
antal olika omraden, rokens volym och flamma okar nar
papperet tar eld tillsammans med kvistarna. De tunna
kvistarna kommer att tdnda de tjocka kvistarna.

7. Laggtill tjockare tra eller kol med forsiktighet, nagra stycken
i taget, for att bygga upp bransletillforseln i pizzaugnen.

A Viktigt: Anvind inte mer brinsle &n 75% av

brinsleomradets kapacitet. Till exempel 3 kg kol eller 2 sma

stockar.



5.3 Anvandning

e Lat bréanslet varmas upp och hallas glodhett i minst 30
minuter fore den forsta matlagningen pa pizzastenen.

e Laga inte maten innan brénslet har en beldggning av aska.
Om det behovs, placera pizzastenen ovanpa grillen. For att
grilla eller roka, ta bort pizzastenen.

e Nér bréanslet har en beldggning av aska, ldgg maten pa
grillen eller pizzastenen.

e Om du vill anvanda rokare, tillsatt traflis till branslet och
luftflodet il
baffelplattan pa nedre luckan och spjallet pa rokgasen.

e FOr att halla kottet fuktigt, tillsatt lite vatten pa en liten
bricka, separera branslet i underdelen och placera brickan

begransa enheten genom att stdnga

mellan branslet innan tandning.

o Tillsatt vatska vid behov, luftflodet kan justeras enligt behov
via baffelplattan och spjillet pa rokgasen.

e Anvand alltid varmebestéandiga handskar under hanteringen
och vid tillsats av brénsle.

e Stang alltid den nedre luckan nar branslet &r tant.

o Overbelasta inte pizzaugnen med brinsle (anvind
obehandlat tra, stockar eller trakol). Ett par sma stockar ar
tillrackliga.

e FOr att slacka enheten, sluta tillsatta bransle och lat elden i
pizzaugnen do ut eller ddmpa med sand.

e Anvand inte vatten eftersom detta kan skada pizzaugnen.
5.4 Baka pizza

B Manual del usuario

1 Advertencias generales

Lea detenidamente todas las instrucciones y advertencias antes
de usar este producto. De no seguirse estas advertencias e
instrucciones se podrian causar lesiones graves, dafios a la
propiedad e incluso la muerte. Antes de la instalacion,
compruebe que todos los accesorios estan completos y sin
dafios. De lo contrario, pongase en contacto con el servicio de
atencion al cliente. Mantenga estas instrucciones en un lugar
seguro para consultas futuras. Use este producto solamente
con sus piezas originales. no se responsabiliza en el caso
de dafios o lesiones debido al uso incorrecto de este producto.
La informacién contenida en este manual se considera correcta
en el momento de su impresion. Sin embargo, se reserva
el derecho a modificar cualquiera de las especificaciones sin
previo aviso o la obligacién de actualizar las unidades ya
existentes. Las reparaciones deben ser llevadas a cabo
solamente por un especialista o un técnico profesional y
experimentado. Nunca intente reparar el producto usted
mismo.

En valbakad, farsk pizza ar ett av livets sanna néjen. Med

pizzaugnen kan du njuta av nybakad pizza pa din egen bakgard.

1. Installera din pizzasten och varm pizzaugnen till en
temperatur strax under 6nskad temperatur for att laga din
pizza. | detta steg tillats temperaturen att minska eftersom
den lagrade varmen i pizzastenen kommer att ta upp den till
ratt temperatur. Detta kommer att krava lite
experimentering!

2. Nar din pizza ar klar for matlagning, sitt den pa en
uppvarmd pizzabricka med en spatel. Fem minuter innan
matlagningen &r fardig, overfor till pizzastenen for en
krispig botten. Pizzastenen avger en intensiv och jamn
varme for en perfekt, krispig botten.

3. Detta bor resultera i en utsokt pizza. Men alla pizzarecept &r
lite annorlunda, och vi foreslar att du forsoker nagra olika
metoder for matlagning tills du hittar den perfekta

processen for dig.

5.5 Matlagning av andra livsmedel

Annan mat kan tillagas i pizzaugnen, precis som i en vanlig ugn.
Vi rekommenderar att alltid anvanda en bak-bricka, sarskilt nar
du tillagar mycket fet mat.

Behall denna handbok for framtida referens.

A Kolmonoxidrisk

Att elda kol inomhus kan leda till déden. Det avger kolmonoxid,
som inte har nagon lukt. Brann aldrig kol i slutna utrymmen
sasom talt, hem/byggnader, fordon eller garage.

2 Advertencias y seguridad personal

2.1  Advertencia

e Lea las instrucciones detenidamente y asegurese de que su
asador esté instalado, mantenido y cuidado de acuerdo con
las instrucciones que se ofrecen en el manual de
instrucciones.

e El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar
lesiones corporales graves y dafios materiales.

e Sitiene alguna pregunta acerca del montaje o uso de este
horno de pizza, consulte a su proveedor, fabricante o un
agente.

e NO COCINE EN INTERIORES ya que puede producirse
envenenamiento por mondxido de carbono.

e Para uso en exteriores solamente.

e Lea el manual de instrucciones antes de usar el producto.

¢ NO ponga objetos encima ni al lado del aparato.

e NO guarde materiales quimicos o aerosoles cerca del
aparato.

e NO utilice el aparato en interiores o en espacios cerrados.

e Las partes accesibles estaran muy calientes. No las toque
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hasta que se enfrien.

Mantenga a los nifios alejados.

La distancia minima con materiales combustibles debe ser
de 2 metros.

A mportante: el instalador o vendedor debe dar estas

instrucciones al consumidor. El consumidor debe dejar estas

instrucciones al alcance de todos los usuarios.

2.2 Advertencia de seguridad importante

Lea todas las advertencias de seguridad y las instrucciones
detenidamente antes del montaje y uso de su horno de
pizza.

Utilice solo este horno de pizza en superficies duras, no
inflamables y estables (hormigdn, tierra, etc.) capaces de
soportar el peso del horno de pizza. Nunca lo utilice sobre
superficies de madera que se puedan quemar.

Asegurese de que haya un espacio minimo de 2 metros
ente la zona del horno de pizza y materiales combustibles
como arbustos, arboles, cubiertas de madera, vallas,
edificios, etc. La distancia se debe mantener siempre que el
horno de pizza se utilice. No ponga el horno de pizza debajo
de falsos techos o

cualquier espacio cerrado. El

incumplimiento de esta norma evitarda la correcta
ventilacién y podria aumentar el riesgo de incendio y/o el
dafio de sus propiedades, lo que podria resultar en lesiones
personales.

Solo para uso exterior. No utilice el horno de pizza en
interiores o en espacios cerrados.

Solo para uso doméstico. No utilice el horno de pizza para
otros fines.

No utilice gasolina, queroseno o alcohol para encender el
horno de pizza. El uso de cualquiera de estos productos o
similares puede causar una explosion resultando en
lesiones corporales severas.

Sitte el horno de pizza en una zona donde los nifios y
mascotas no puedan tener contacto con el mismo. Es
necesaria una supervision cercana siempre que el horno de
pizza esté en uso.

No deje desatendido el horno de pizza mientras lo utilice.
No guarde su horno de pizza cerca de gasolina u otros
liquidos inflamables, gases o donde pueda haber vapor
presente.

Tenga precaucion cuando monte y utilice su horno de pizza
para evitar arafiazos o cortes de bordes afilados. Tenga

3 Lista de partes

precaucion al llegar a la parte delantera e inferior del horno
de pizza.

Cuando haga viento, ponga el horno de pizza en una zona
exterior que esté protegida del viento.

No deje cenizas en el horno de pizza sin supervision. Antes
de dejar desatendido el horno de pizza, ponga las cenizas
restantes en un recipiente de metal no inflamable y pdngalo
a remojo. Deje que las cenizas y el agua permanezcan en el
recipiente durante 24 horas antes de desecharlas.

Las cenizas apagadas se deben poner a una distancia segura
respecto de las estructuras y materiales inflamables.

Moje la superficie por debajo y alrededor del horno de
pizza utilizando una manguera para apagar las cenizas que
se pueden haber caido durante el cocinado o limpiado.
Después de cada uso, limpie a fondo el horno de pizza.

No exponga el horno de pizza a la lluvia.

Cubra el horno de pizza o gudrdelo en un cobertizo para
protegerlo del polvo o el agua mientras no se utilice.

Tenga precaucion cuando levante o mueva el horno de
pizza para prevenir rasgufios o dafios en la espalda.
Siempre tenga un extintor cerca. Contacte con las
autoridades locales para determinar las dimensiones y tipo
de extintor.

Cuando no estén en uso, las herramientas deben
almacenarse en un lugar seco y cerrado, fuera del alcance
de los nifios.

Aunque es resistente a las heladas, recomendamos
verdaderamente que almacene su horno de pizza en el
interior durante el invierno.

Quite el material de embalaje con cuidado.

Utilice solo madera seca para que pueda conseguir el calor
méximo en su horno de pizza, la madera natural producira
un fuego frio y humeante.

No amontone piezas grandes de madera en el horno de
pizza. No es un a chimenea y las fogatas no son
recomendables.

No queme madera pintada o tratada ya que puede emitir
toxinas perjudiciales para usted y para el medio ambiente.
Tenga precaucion y sentido comun cuando utilice su horno
de pizza.

Los fallos al cumplir las advertencias de seguridad y los
pasos de este manual de instrucciones pueden resultar en
lesiones corporales o dafios en sus propiedades.

Ver imagen 1
o, Descripcion Cantidad. Ne. Descripcion Cantidad.
Termoémetro 1 22 Eje de la rueda 1
Tapa 1 23 Rueda 2
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3 Pieza neumdtica 4 24 Bandeja inferior 1
4 Campana extractora con bisagra 2 25 Abridor de botellas 1
5 Mango 1 26 Estructura de pata izquierda 1
6 Rejilla de coccidn 2 27 Bandeja de ceniza 1
7 Mesa auxiliar 2 28 Bisagra de la caldera 2
8 Soporte de tabla lateral A 2 29 Bandeja de carbon 1
9 Soporte de tabla lateral B 2 30 Calentador 1
10 Soporte de bandeja de carbdn 1 A Tornillo (M6x12) 44
11 Panel trasero 1 B Tornillo (M4x12) 4
12 Manguito del eje 1 C Tuerca M4 4
13 Panel Lateral 2 D Arandela diam. 4,0 4
14 Panel frontal 1 E Arandela de resorte diam. 4,0 4
15 Asa de la bandeja de carbdn 1 F Tornillo (M6x35) 8
16 Placa de bloqueo 1 G Tuerca M6 1
17 Puerta de carbon 1 H Arandela diam. 6,0 1
18 Asa en la base 1 | Tuerca M8 2
19 Asa en puerta de carbon 1 J Eje del estante lateral 8
20 Mango 1 K Eje de bisagra 2
21 Estructura de pata derecha 1 L Clip 2
4 Instrucciones de montaje «  Destornillador Philips.
Ver imagen 2 5 Manual de instrucciones
4.1 Paraun montaje mas facil 5.1 Instrucciones de encendido y uso
1. Para evitar perder cualquier componente o herramienta Asegurese de que el horno de pizza tenga un espacio libre
pequefia, monte su producto en una superficie dura y minimo de 2 metros tanto en la parte superior como en los
nivelada que no tenga grietas o aperturas. Si lo desea, alrededores.
puede colocar una manta o cualquier cubierta similar para 2. Antes de su primer uso debe asegurarse de que todas las
evitar posibles dafios durante el montaje final. etiquetas, embalaje y cintas protectoras se han quitado del
2. Despeje una zona suficientemente grande para poner todos horno de pizza.
los componentes y herramientas.
3. Se ha tenido especial cuidado en la produccién para quitar 5.2 lluminacién
bordes afilados, pero debe manejar todos los componentes El secreto para encender el horno de pizza correctamente
con cuidado para evitar lesiones. es una buena preparacién del fuego y utilizar combustible
4. Revise que disponga de todos los componentes antes de seco.
empezar. 2. Empiece con una base de papeles secos de periddico
5. Cuando crea necesario, ajuste todas las conexiones de los puestos en forma de bolas. Péngalos en la base del horno
componentes a mano primero. Una vez haya completado de pizza.
este paso, ajuste todo completamente con las herramientas. 3. Coja ramas secas (del grosor de una cerilla). Es importante
6. Siga todos los pasos para montar correctamente su que estén secas. Las ramas de manuka son ideales. Ponga
producto. estas astillas encima del periddico. Tenga cuidado y no tire
7. Tiempo normal de montaje: 1 hora aproximadamente. el papel hacia abajo ya que esto podria reducir el hueco del
aire y comerse el oxigeno del fuego.
4.2 Herramientas necesarias 4. Encima de las ramas finas afiada dos buenos pufiados de

Llave ajustable o destornillador eléctrico.

palos (del grosor de un lapiz).
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5. Finalmente, tenga un buen suministro de briquetas de
carbdn o madera seca (del grosor del pulgar). Resérvelo por
ahora.

6. Ahora ponga una cerilla o mechero en el papel seco de la
base de la parte inferior del horno de pizza. Puede
encenderlo por dos partes, el volumen del humo y la llama
aumentard a la vez que el papel se vaya prendiendo junto
con las finas ramas. Las ramas finas prenderan las ramas
gruesas.

7. Afadala madera mas gruesa o carbon con cuidado, algunos
trozos al mismo tiempo, para aumentar el suministro de
combustible en su horno de pizza.

A 'mportante: No use mas combustible que el 75% de la

capacidad del drea de combustible. Por ejemplo, 3 kg de

carbdn o 2 troncos pequefios.

5.3 Funcionamiento

* Deje que el combustible se caliente y se mantenga al rojo
vivo durante por lo menos 30 minutos antes del primer
cocinado en la piedra del asador/horno de pizza.

* No cocine antes de que el combustible se haya convertido
en ceniza. Si es necesario, ponga la piedra para pizza encima
del grill. Para asar o ahumar, quite la piedra para pizza.

e Una vez el combustible tiene una capa de ceniza, ponga su
comida sobre el grill o la piedra para pizza.

e Si desea utilizarlo como un ahumador, afiada astillas de
madera al combustible y restrinja el flujo de aire del equipo
cerrando la placa deflectora de la puerta de abajo y el
amortiguador de la chimenea.

e Para mantener la carne himeda, afiada una pequefia
cantidad de agua a una pequefia bandeja de aluminio,
separe el combustible de la parte inferior y ponga la
bandeja entre el combustible antes de encenderlo.

e Rellenar el liquido tanto como sea necesario, el flujo de aire
se puede regular como se requiera con la placa deflectora y
el amortiguador de la chimenea.

e Utilice siempre guantes resistentes al calor durante el
proceso de manejo y repostaje.

e Cierre siempre la puerta inferior cuando el combustible
esté encendido.

m Brugermanual

1 Generelle advarsler

Laes alle instruktionerne og advarsler omhyggeligt, for du
bruger dette produkt. Manglende overholdelse af advarsler og
instruktioner kan resultere i alvorlig personskade, dgd eller
skade pa ejendom. Kontroller om alt tilbehgr er komplet og
uden skader. Hvis ikke, kontakt kundeservice. Opbevar disse
instruktioner pa et sikkert sted til fremtidig brug. Brug kun dette
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e No sobrecargue de combustible el horno de pizza (use
madera sin tratar, troncos o carbdn) -un par de troncos
pequefios es suficiente.

e Paraapagar | unidad, deje de anadir combustible y permita
que el fuego del horno de pizza se apague o mengue con
arena.

e NO use agua ya que podria dafiar el horno de pizza.

5.4 Cocinar pizza

Una buena pizza recién cocinada es uno de los verdaderos

placeres de la vida. Usando el horno de pizza, puede disfrutar

de la pizza recién hecha en su propio patio.

1. Instale su Pizza Stone y caliente el horno de pizza a una
temperatura justo por debajo de la temperatura deseada
para cocinar su pizza. En esta etapa, permita que la
temperatura se reduzca a medida que el calor almacenado
en la Piedra de Pizza lo llevard a la temperatura correcta.
iEsto requerira un poco de experimentacion!

2. Una vez que la pizza esté lista para cocinarse pongala en
una bandeja de pizza utilizando la espatula. Cinco minutos
antes de que termine de cocinarse, mueva la pizza a la
piedra de pizza para conseguir una base crujiente al final. La
piedra de pizza asegura un intenso calor para la masa
perfecta.

3. Esto debe producir una pizza deliciosa. Sin embargo, la
receta de pizza de cada uno es diferente, y le sugerimos que
intente diferentes métodos de cocinar hasta que encuentre
el proceso perfecto para usted.

5.5 Cocinar otras comidas

Se pueden cocinar otras comidas en el horno de pizza tal y
como se puede hacer en wun horno convencional.
Recomendamos que siempre se utilice una bandeja de hornear,
especialmente cuando cocine comidas grasientas.

Por favor, conserve el manual para futuras consultas.

A Peligro de monéxido de carbono

Quemar carbén en interiores puede causar la muerte.
Desprende mondxido de carbono, que es inodoro. No queme
nunca carbdn en espacios cerrados como tiendas, casas,

edificios, vehiculos o garajes.

produkt med dets originale dele. kan ikke holdes
ansvarlig i tilfeelde af skade pa baggrund af forkert brug af dette
produkt. Oplysningerne i denne vejledning menes at veere
korrekte pa tidspunktet for udskrivningen. forbeholder
sig dog ret til at aendre eller modificere specifikationerne uden
varsel eller forpligtelse til at opdatere eksisterende enheder.
Reparationer bgr kun udfgres af en specialist eller en
professionel og erfaren tekniker. Forsgg aldrig at reparere



produktet selv.

2

2.1

A

Advarsler og personlig sikkerhed

Advarsel
Lees vejledningen omhyggeligt, og sgrg for, at din grill er
korrekt installeret, vedligeholdt og serviceret i
overensstemmelse med instruktionerne i brugermanualen.
Manglende overholdelse af disse instruktioner kan medfgre
alvorlig personskade og skade pa ejendom.

Hvis du har spgrgsmal vedrgrende montering eller
betjening af denne pizzaovn, skal du kontakte din
forhandler, fabrikanten eller en agent.

LAV IKKE MAD INDENFOR, da det

kulilteforgiftning.

kan fgre ftil

Kun til udendgrs brug.

Lees denne brugsanvisning fgr brug.

Laeg IKKE genstande pa eller op imod apparatet.

OPBEVAR IKKE kemikalier, braendbare materialer eller
aerosolsprays i naerheden af apparatet.

Brug IKKE apparatet indendgrs eller i et aflukket omrade.
Tilgeengelige dele bliver meget varme. Rgr ikke ved dem, fgr
de kgler ned.

Hold sma bgrn vaek.

Minimumsafstand fra breendbare materialer skal veere
mindst 2 meter.

Vigtigt: Installatgren eller salgeren skal overlade disse

anvisninger til forbrugeren. Forbrugeren skal ggre disse
instruktioner tilgaengelige for alle brugere.

2.2

Vigtige sikkerhedsadvarsel
Lees alle sikkerhedsadvarsler og instruktioner omhyggeligt,
inden du monterer og betjener din pizzaovn.
Brug kun denne pizzaovn pa en hard, plan, ubraendbar,
stabil overflade (beton, jord osv.), der er i stand til at
understgtte pizzaovnen. Brug aldrig pa trae eller andre
overflader, som kan brande.
Sgrg for, at der er 2 meter uhindret omrade mellem
pizzaovnen og braendbare materialer sasom buske, treeer,
treeterrasser, hegn, bygninger mv. Afstand skal opretholdes
pa alle tidspunkter, nar pizzaovnen er i brug. Placer ikke
pizzaovnen under et tagoverhaeng eller andet lukket
omrade. Manglende overholdelse af disse fritliggende
omrader forhindrer korrekt ventilation og kan @ge risikoen
for brand- og/eller materielle skader, hvilket ogsa kan
medfgre alvorlig personskade.
Kun til udendgrs brug. Brug ikke pizzaovnen indendgrs eller
i et aflukket omrade.
Kun til husholdningsbrug. Brug ikke pizzaovnen ftil et
utilsigtet formal.

Brug ikke benzin, petroleum eller alkohol til at tende
pizzaovnen. Brug af nogen af disse eller lignende produkter
kan forarsage en eksplosion, der fgrer til alvorlig kropsskade.
Placer pizzaovnen i et omrade, hvor bgrn og kaeledyr ikke
kan komme i kontakt med enheden. Opsyn er altid
ngdvendigt, nar pizzaovnen er i brug.

Lad ikke pizzaovnen vaere uden opsyn, nar den er i brug.
Opbevar eller brug ikke pizzaovnen i naerheden af benzin
eller andre braendbare vaesker, gasser, eller hvor der kan
vaere brandfarlige dampe.

Veer forsigtig, nar du monterer og betjener din pizzaovn for
at undga skrab eller snit fra skarpe kanter. Veer forsigtig, nar
du raekker ud mod eller ind under pizzaovnen.

| blesevejr skal du placere pizzaovnen i et udendgrs
omrade, der er beskyttet mod vinden.

Efterlad ikke aske i pizzaovnen uden opsyn. Fgr pizzaovnen
kan efterlades uden opsyn, lzeg resterende aske i en ikke
braendbar metalbeholder og opblgd med vand. Lad aske og
vand forblive i en metalbeholder i 24 timer fgr bortskaffelse.
Slukket aske bgr placeres i en sikker afstand fra alle
strukturer og braendbare materialer.

Ggr overfladen vad under og omkring pizzaovnen ved hjeelp
af en haveslange for at slukke enhver aske, som kan vaere
faldet ned under tilberedningen eller renggringen.

Efter hver brug skal du renggre pizzaovnen grundigt.
Udsaet ikke pizzaovnen for regnvand.

Daek pizzaovnen eller opbevar den i et tgrt ly for at beskytte
den mod stgv eller vand, nar den ikke er i brug.

Veer forsigtig, nar du Igfter eller flytter pizzaovnen, for at
forhindre overbelastninger og rygskader.

Hold altid en ildslukker i naerheden. Henvis til din lokale
myndighed for at bestemme korrekt stgrrelse og type
brandslukker.

Vaerktgjer skal opbevares pa et tgrt, aflukket sted uden for
bgrns raekkevidde, nar de ikke er i brug.

Selvom den er frostbestandig, anbefaler vi steerkt at
opbevare din pizzaovn inde om vinteren.

Kassér alt emballagemateriale omhyggeligt.

Brug kun tgrt trae, sd du kan opna maksimal varme fra din
pizzaovn, friskt tree vil fgre til en rggfuld, kold ild.

Stabl ikke alt for store traestykker i pizzaovnen. Det er ikke
et fyr og kraftig ild anbefales ikke.

Braend ikke behandlet eller malet tree, da dette kan frigive
toksiner, der er skadelige for dig og miljget.

Veer forsigtig og brug sund fornuft, nar du bruger din
pizzaovn.

Manglende overholdelse af sikkerhedsadvarseler og
retningslinjer i denne brugermanual kan resultere i
personskade eller skade pa ejendom.

DK___Brugermanual |39



dele

Se billede 1
Nr. Beskrivelse Antal Nr. Beskrivelse Antal
1 Termometer 1 22 Hjulaksel 1
2 Lag 1 23 Hjul 2
3 Luftstykke 4 24 Bundbakke 1
4 Heettehaengsel 2 25 Flaskedbner 1
5 Handtag 1 26 Venstre benramme 1
6 Kogegitter 2 27 Askebakke 1
7 Sidebord 2 28 lldskalshangsel 2
Sidebordsbeslag A 2 29 Traekulbakke 1
9 Sidebordsbeslag B 2 30 Opvarmningsgitter 1
10 Beslag til traeekulbakke 1 A Skrue (M6 x 12) 44
11 Bagpanel 1 B Skrue (M4 x 12) 4
12 Skaftlomme 1 C M4-mgtrik 4
13 Sidepanel 2 D Dia 4,0 spaendeskive 4
14 Frontpanel 1 E Dia 4,0 fjederskive 4
15 Kulkassehandtag 1 F Skrue (M6 x 35) 8
16 Laseplade 1 G M6-mgtrik 1
17 Treekuldgr 1 H Dia 6,0 spaendeskive 1
18 Handtagsbase 1 | M8 mgtrik 2
19 Traekul dgrhandtag 1 J Sidehyldeaksel 8
20 Handtag 1 K Haengselsaksel 2
21 Hgjre benramme 1 L Klips 2
4 Monteringsvejledning 6. Folg alle trin for korrekt samling af dit produkt.
7. Typisk monteringstid: 1 time ca.

Se billede 2

4.1 For den nemmeste montering

1. For at undgad at miste sma komponenter eller hardware
saml produktet pa en hard plan overflade, der ikke har
revner eller dbninger. Det kan veere en god idé at legge et
teeppe eller et lignende daekmateriale for at undga mulig
beskadigelse af overfladen under montering.

2. Rydetomrade, dererstort nok til at leegge alle komponenter
og hardware ud pa.

3. Der er taget stor omhu under produktionen for at fierne
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skarpe kanter, men du bgr handtere alle komponenter
ombhyggeligt for at undga skade.

Kontroller, at du har alle komponenter, fgr du begynder.
Nar det er relevant, stram alle hardwareforbindelser med
handen fgrst. Nar det trin er ferdigt, skal du spaende al
hardware helt.

4.2 Pakravede monteringsvarktgjer

Justerbar skruenggle eller topnggle.
Stjerneskruetraekker.

5 Betjeningsvejledning

5.1
1.

Antaendning- og betjeningsvejledning
Sgrg for, at pizzaovnen har mindst 2 meter frit omrade oven
over sig samt til de omgivende omgivelser.
Serg for, at alle etiketter, emballage og beskyttelsesfilm er
fiernet fra pizzaovnen inden brug.

5.2 Antaendelse

1.

2.

Tricket til succesfuldt at antende pizzaovnen er den gode
forberedelse af ilden og brugen af tgrt breendstof.
Begynd med en base af enkeltark tgrt avispapir formet til



knytnaeveformede bolde. Placer disse i bunden af
pizzaovnen.

3. Fafat patynde tgrre kviste (med tykkelse som en taendstik).
Det er vigtigt, at de er tgrre. Manukakviste er ideelle. Placer
disse oven pa avisen. Pas pa ikke at trykke papiret ned, da
dette vil reducere luftgabet og mindske ildens adgang til ilt.

4. Tilfgj to gode handfulde tykke pinde (med tykkelse som en
blyant) pa toppen af de tynde kviste.

5. Til sidst skal du have en god portion af kulbriketter eller tgrt
trae (med tykkelse som en tommelfinger). Hold dette til side
for nu.

6. Seet nu en teendstik eller lighter til det tgrre papir ved
bunden af pizzaovnen. Du kan taende det pa et par steder,
mangden af rgg og flamme vil stige, efterhanden som
papiret antaendes langs de tyndere kviste. Tyndere kviste
antander de tykke kviste.

7. Tilfgj tykkere stykker trae eller traekul et par stykker ad
gangen for at opbygge braendselsforsyningen i pizzaovnen.

A Vigtigt: Brug ikke mere end 75% af

braendselsomradets kapacitet. For eksempel 3 kg kul eller 2

braendsel
sma stykker braende.

5.3 Driftsvejledning

e lad braendslet varme op og hold det rgdglgdende i mindst
30 minutter, for den fgrste madlavning pa grillen/
pizzastenen.

e Lav ikke mad, fgr breendslet har en belaegning af aske. Hvis
det er pakraevet, skal du placere pizzastenen oven pa
grillen. For at grille eller ryge skal du fjerne pizzastenen.

e Nar braendslet har en beleegning af aske, leeg din mad pa
grillen eller pizzastenen.

e Hvis du gnsker at bruge den som rygeenhed, skal du tilfgje
treeflis til breendslet og begraense luftstrgmmen til enheden
ved at lukke baffelpladen pa den nederste dgr og spjeldet
pa rggkanalen.

e For at holde kgdet fugtigt tilsaet en lille maengde vand til en
lille foliebakke, opdel braendslet i den nedre del og seet
bakke mellem braendslet, inden det anteendes.

¢ Opfyld vaeske efter behov, luftstrgmmen kan indstilles efter
behov via baffelpladen og deemperen pa rggkanalen.

m Brukermanual

1 Generelle advarsler

Les alle instruksjonene og advarslene ngye fgr du bruker dette
produktet. Unnlatelse av a fglge advarsler og instruksjoner kan
fgre til alvorlig skade, dgd eller skade pa eiendom. Fgr
installasjon, kontroller om alt av tilbehgr er komplett og uten
skade. Hvis ikke, kontakt kundeservice. Oppbevar disse
instruksjonene pa et trygt sted for fremtidig bruk. Kun bruk

e Brug altid varmebestandige handsker under handtering og
ved pafyldning af breendsel.

e Luk altid den nederste dgr, nar braendslet teendes.

e Overfyld ikke pizzaovnen med brandsel (brug ubehandlet
tree, kaevler eller traekul). Et par sma kaevler er tilstraekkelige.

e For at slukke for enheden skal du stoppe med at tilfgje
braendsel og lade ilden i pizzaovnen dg ud eller strg sand
pa.

e Brug IKKE vand, da dette kan skade pizzaovnen.

5.4 Pizzabagning

En korrekt bagt, frisk pizza er en af livets sande forngjelser. Ved

hjeelp af pizzaovnen kan du nyde frisklavet pizza i din egen

baghave.

1. Installer din pizzaovn og opvarm den til en temperatur lige
under den gnskede temperatur til at bage din pizza. Pa
dette tidspunkt tillad, at temperaturen falder, da den
opbevarede varme i pizzastenen vil bringe den op til den
korrekte temperatur. Dette vil kraeve nogle eksperimenter!

2. Nar din pizza er klar til at blive bagt, overfgr den til en
opvarmet pizzabakke ved hjaelp af en spatel. Fem minutter
fgr madlavning er feerdig, overfgr den til pizzastenen for at
fa en sprgd bund til sidst. Pizzastenen sgrger for en kraftig
og jeevn varme til at opna en perfekt skorpe.

3. Dette burde lave en laekker pizza. Men alles pizzaopskrift er
lidt anderledes, og vi foreslar, at du afprgver et par
forskellige metoder, indtil du finder den perfekte proces for
dig.

5.5 Madlavning af andre fgdevarer

Andre fadevarer kan tilberedes i pizzaovnen, ligesom du kan i
en konventionel ovn. Vi anbefaler altid at bruge en bakke, iser
nar du forbereder meget fedtholdige madvarer.

Gem denne manual til fremtidige referencer.

A Kuliltefare

Afbraending af traekul indendgrs kan vaere dgdbringende. Det
afgiver kulilte, som ikke har nogen lugt. Braend aldrig traekul i
lukkede rum som f.eks. et telt, hus/bygning, kgretgj eller
garage.

kan ikke holdes
ansvarlig ved eventuelle skader eller personskade pa grunn av

dette produktet med originale deler.

feil bruk av dette produktet. Informasjonen i denne handboken
antas a veere korrekt ved utskriftstidspunktet.

forbeholder seg imidlertid retten til & endre eller modifisere
noen av spesifikasjonene uten varsel eller forpliktelse til a
oppdatere eksisterende enheter. Reparasjoner bgr bare utfgres

av en spesialist eller en profesjonell og erfaren tekniker. Forsgk
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aldri & reparere produktet selv.
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A
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Advarsler og personlig sikkerhet

Advarsel
Les instruksjonene ngye og s¢rg for at grillen er riktig
installert, vedlikeholdt og fulgt service i henhold til
instruksjonene i handboken.
Unnlatelse av & fglge disse instruksjonene kan fgre til
alvorlig personskade og skade pa eiendom.
Hvis du har spgrsmal angaende montering eller drift av
denne pizzaovnen, kontakt forhandleren, produsenten eller
agenten.
IKKE LAG MAT |INNE, da det kan fgre til
karbonmonoksidforgiftning.
Kun til utendgrs bruk.
Les bruksanvisningen fgr du bruker produktet.
IKKE plasser gjenstander pa eller mot apparatet.
IKKE lagre kjemikalier eller brennbare materialer eller spray
aerosoler i nerheten av apparatet.
IKKE bruk apparatet innendgrs eller i et lukket omrade.
Tilgjengelige deler blir veldig varme. lkke rgr dem fgr de
avkjgles.
Hold sma barn unna.
Minimum avstand fra brennbare materialer ma veere
minimum 2 meter.
Viktig: Installatgren eller selgeren m3a forlate disse
ruksjonene med forbrukeren. Forbrukeren ma gjgre disse
ruksjonene tilgjengelige for alle brukere.

Viktig sikkerhetsadvarsel
Les alle sikkerhetsadvarsler og instruksjoner ngye fgr du
monterer og bruker pizzaovnen.
Bruk bare denne pizzaovnen pa en hard, jevn, ikke-
brennbar, stabil overflate (betong, bakken, e.l.) som er i
stand til & stgtte vekten av pizzaovnen. Bruk aldri pd tre
eller andre overflater som kan brenne.
Forsikre deg om at det er 2 meter mellomrom mellom
pizzaovnen og brennbart materiale som busker, treslag,
gjerder, bygninger osv. Avstanden ma opprettholdes til
enhver tid nar pizzaovnen er i bruk. Ikke plasser pizzaovnen
under takoverheng eller annet lukket omrade. Blir ikke
disse oppklaringene overholdt kan det forhindre korrekt
ventilasjon og kan gke risikoen for brann- og/eller skade pa
eiendommen, noe som ogsa kan fgre til alvorlig
personskade.
Kun til utendgrs bruk. lkke bruk pizzaovnen innendgrs eller
i et lukket omrade.
Kun til husholdningsbruk. Ikke bruk pizzaovnen for utilsiktet
formal.

Ikke bruk bensin, parafin eller alkohol til opptenning av
pizzaovnen. Bruk av noen av disse eller lignende produkter
kan forarsake en eksplosjon som fgrer til alvorlig
kroppsskade.

Plasser pizzaovnen i et omrade der barn og kjeeledyr ikke
kan komme i kontakt med enheten. Ngye ftilsyn er
ngdvendig til enhver tid nar pizzaovnen er i bruk.

Ikke la pizzaovnen veere uten tilsyn nar den er i bruk.

Ikke oppbevar eller bruk pizzaovnen i narheten av bensin
eller andre brannfarlige vaesker, gasser eller der det kan
forekomme brannfarlige damper.

Veer forsiktig nar du monterer og bruker pizzaovnen for a
unnga skraping eller kutt fra skarpe kanter. Veer forsiktig nar
du er i naerheten eller under pizzaovnen.

| vindfullt veer ma du plassere pizzaovnen i et utendgrs
omrade som er beskyttet mot vinden.

Ikke la aske i pizzaovnen vare uten tilsyn. Fgr pizzaovnen
kan sta uovervaket, plasser gjenvaerende aske i en ikke-
brennbar metallbeholder, dynket med vann. Tillat aske og
vann a forbli i en metallbeholder i 24 timer fgr avhending.
Slukket aske bgr plasseres pa en sikker avstand fra alle
strukturer og brennbare materialer.

Fukt overflaten under og rundt pizzaovnen ved hjelp av en
hageslange for a slukke aske, noe som kan ha falt under
tilberednings- eller rengjgringsprosessen.

Etter hver bruk, rengjgr pizzaovnen grundig.

Ikke utsett pizzaovnen for regnvannet.

Dekk til pizzaovnen eller oppbevar den i et tgrt hus for a
beskytte det mot stgv eller vann nar den ikke er i bruk.
Veer forsiktig nar du Igfter eller flytter pizzaovnen for &
hindre belastninger og ryggskader.

Hold alltid brannslukningsapparat i naerheten. Kontakt din
lokale myndighet for a finne riktig stgrrelse og type
brannslukningsapparat.

Nar det ikke er i bruk, skal verktgyene oppbevares pa et tgrt
oppbevart sted, utilgjengelig for barn.

Selv om det er frostbestandig, anbefaler vi sterkt at du
lagrer pizzaovnen innendgrs pa vinteren.

Kast alt emballasjemateriale forsiktig.

Bruk bare tgrt tre slik at du oppnar maksimal varme fra
pizzaovnen, friskt tre vil fgre til en rgykfylt kald brann.

Ikke stable overdimensjonerte stykker av tre i pizzaovnen.
Det er ikke en peis og store flammer anbefales ikke.

Ikke brenn behandlet eller malt tre, da dette kan skille ut
giftstoffer som er skadelig for deg og miljget.

Veer forsiktig og bruk sunn fornuft nar du bruker pizzaovnen.
Manglende overholdelse av sikkerhetsadvarsel og
retningslinjer i denne handboken kan medfgre personskade
eller skade pa eiendom.



3 Deleliste

Se bilde 1
Nr. Beskrivelse Stk. Nr. Beskrivelse Stk.
1 Termometer 1 22 Hjulaksel 1
2 Lokk 1 23 Hjul 2
3 Luftstykke 4 24 Nederste skuff 1
4 Hettehengsel 2 25 Flaskeapner 1
5 Handtak 1 26 Venstre benramme 1
6 Kjskkenrister 2 27 Askeoppsamler 1
7 Sidebord 2 28 Balpanne hengsel 2
Sidebord brakett A 2 29 Kullbrett 1
9 Sidebord brakett B 2 30 Oppvarmingsstativ 1
10 Kullbrettbrakett 1 A Skrue (M6x12) 44
11 Bakre panel 1 B Skrue (M4x12) 4
12 Akselhylse 1 C M4 mutter 4
13 Sidepanel 2 D dia 4,0 skive 4
14 Frontpanel 1 E dia 4,0 fjeerskive 4
15 Kullbretthandtak 1 F Skrue (M6x35) 8
16 Laseplate 1 G M6 mutter 1
17 Kulldgr 1 H dia 6,0 skive 1
18 Handtak base 1 | M8 mutter 2
19 Kulldgrhandtak 1 J Sidehylleaksel 8
20 Handtak 1 K Hengselaksel 2
21 Hgyre benramme 1 L Klemme 2

4 Monteringsanvisninger

Se bilde 2

4.1
1.

For enkleste montering
For @ unnga a miste sma komponenter eller maskinvare,
monter produktet pa en hard overflate som ikke har
sprekker eller apninger. Du kan legge ned et teppe eller
lignende dekselmateriale, for @ unnga mulig skade pa
overflaten under montering.
Fiern et omrade som er stort nok til @ legge ut alle
komponenter og maskinvare.
Stor forsiktighet er tatt under produksjonen for a fierne
skarpe kanter, men du bgr handtere alle komponenter med
forsiktighet for & unnga skade.
Sjekk at du har alle komponenter fgr du begynner.
Nar det er aktuelt, stram alle maskinvareforbindelser for
hand fgrst. Nar trinnet er fullfgrt, stram hele maskinvaren
fullt ut.

6. Fglg alle trinnene for 3 montere produktet riktig.
7. Typisk monteringstid: ca. 1 time

4.2 Verktgy kreves
e Justerbar ngkkel eller skiftengkkel.
e Stjernetrekker.

5 Brukerhandbok

5.1  Belysning og bruksanvisning

1. Forsikre deg om at pizzaovnen har minst 2 meter klaring
over, sa vel som rundt.

2. Fgr fgrste bruk sgrg for at alle etiketter, emballasje og
beskyttelsesfilmer er fjernet fra pizzaovnen.

5.2 Belysning

1. Hemmeligheten til 3 tenne opp pizzaovnen vellykket er den
gode forberedelsen av brannen og bruk av tgrt drivstoff.

2. Begynn med en base av enkle ark av tgrr avis, dann disse til
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en nevestore baller. Plasser disse inn i bunnen av
pizzaovnen.

3. Bruk tynne, tgrre kvister (tykkelse pa en fyrstikk). Det er
viktig at det er tgrt. Manuka kvistene er ideelle. Plasser
denne bunten pa toppen av avisene. Veer forsiktig og ikke
trykk papiret ned, da dette vil redusere luftgapet og vil
kvele oksygen tilfgrsel til ilden.

4. P3a toppen av de tynne kvistene legger du til to gode
handfuller tykke pinner (tykkelsen av en blyant).

5. Til slutt, ha en god tilfgrsel av kullbriketter eller tgrt tre
(tykkelsen av en tommel). Hold dette til siden for na.

6. Bruk na en fyrstikk eller lighter pa tgrt papir ved bunnen av
pizzaovnen. Du kan teste det pa noen steder, volumet av
rgyk og flamme vil gke etter hvert som papiret brenner
langs de tynnere kvistene. Tynnere kvister tenner tykkere
kvister.

7. Legg tykkere tre eller kull med forsiktighet, noen stykker av
gangen, for a bygge opp drivstofftilfgrselen i pizzaovnen.

A Viktig:  1kke drivstoff enn 75% av

drivstoffkapasiteten. For eksempel 3 kg kull eller 2 sma

kubber.

bruk mer

5.3 Drift

e La drivstoffet varme opp og holdes rgdglgdende i minst 30
minutter fgr den fgrste tilberedningen pa grillen/pizza
steinen.

o Ikke legg maten pa fgr drivstoffet har et belegg av aske. Hvis
ngdvendig, plasser pizzasteinen pa grillen. For grilling eller
rgyking, fiern pizzasteinen.

e Nar drivstoffet har et belegg av aske, legg maten pa grillen
eller pizzasteinen.

* Hvis du gnsker a bruke den som en rgykeenhet, legg til flis
til brennstoffet og begrens luftstremmen til enheten ved a
lukke ledeplaten pa nedre dgren og spjeldet pa rgret.

e For a holde kjgttet fuktig, legg til litt vann i en liten
foliebrett, fordel brennstoffet i underdelen og legg brettet
mellom brennstoffet fgr opptenning.

e Varm opp vaeske etter behov, luftstrammen kan justeres

Manual de utilizador

1 Adverténcias gerais

Leia cuidadosamente todas as instrugdes e adverténcias antes
de utilizar este produto. O ndo cumprimento das adverténcias e
instrugdes pode resultar em ferimentos graves, morte ou danos
materiais. Antes da instalagdo, verifique se todos os acessorios
estdo presentes e sem danos. Caso contrario, entre em contacto
com o servigo de apoio ao cliente. Mantenha estas instrugdes
num lugar seguro para futura referéncia. Use este produto
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etter behov via baffel platen og spjeldet pa rgykergret.
e  Bruk alltid
handteringsprosessen og ved pafylling.

varmebestandige hansker under

e Lukk alltid nedre dgr nar brennstoffet er patent.

e |kke overbelast pizzaovnen med drivstoff (bruk ubehandlet
tre, kubber eller kull). Et par sma kubber er tilstrekkelig.

e For & slukke enheten, slutte & legge til drivstoff og la
brannen i pizzaovnen dg eller brenne ut til aske.

e IKKE BRUK vann, da dette kan skade pizzaovnen.

5.4 Tilbered pizza

En riktig tilberedst, fersk pizza er en av livets sanne forngyelser.

Ved hjelp av pizzaovnen kan du nyte ferskt tilberedt pizza i din

egen bakgard.

1. Installer pizzasteinen og varme opp pizzaovnen til en
temperatur like under gnsket temperatur for steking av
pizza. P4 dette stadiet tillate temperaturen a reduseres da
den lagrede varmen i pizza steinen vil bringe den opp til
riktig temperatur. Dette vil kreve noen eksperimenter!

2. Nar pizzaen er klar for steking, overfgr den til en oppvarmet
pizzabrett med en spatel. Fem minutter fgr stekingen er
ferdig, overfgr til pizzasteinen for @ fa en sprg bunn pa
slutten. Pizza steinen sgrger for en intens og jevn varme for
en perfekt skorpe.

3. Dette burde produsere en deilig pizza. Men alles

pizzaoppskrifter er litt forskjellige, og vi foresldr at du

prgver noen ulike metoder av tilberedning til du finner den
perfekte oppskriften som er passe for deg.

5.5 Matlaging av andre matvarer

Andre matvarer kan tilberedes i pizzaovnen, slik som er mulig i
en vanlig ovn. Vi anbefaler alltid a bruke stekeform, spesielt nar
du lager veldig fettete matvarer.

Vennligst hold bruksanvisningen for fremtidig referanse.

A Karbonmonoksidfare

Brennende kull innendgrs kan drepe deg. Det avgir
karbonmonoksid, som ikke har lukt. Brenn aldri kull i lukkede

rom som telt, hus/bygning, kjgretgy eller garasje.

apenas com as suas pegas originais. A ndo pode ser
responsabilizada em caso de danos ou lesdes devido a utilizagdo
incorreta deste produto. A informagdo contida neste manual
acredita-se estar correta no momento da impressdo. No
entanto, a reserva-se o direito de alterar ou modificar
qualquer uma das especificagdes sem aviso prévio ou obrigagdo
de atualizar as unidades existentes. As reparagdes s6 devem ser
realizadas por um especialista ou um técnico profissional e

experiente. Nunca tente reparar o produto.
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2.1

A

Avisos e seguranga pessoal

Avisos
Leia cuidadosamente as instrugdes e assegure-se que a sua
grelha é instalada, mantida e utilizada de forma adequada,
em conformidade com as instrugdes fornecidas no manual.
O ndo cumprimento destas instrugdes poderd resultar em
ferimentos pessoais e danos materiais graves.
Consulte o seu revendedor, fabricante ou um agente
autorizado caso tenha alguma duvida relacionada com a
montagem ou manuseamento do forno de pizas.
NAO COZINHE EM AMBIENTES FECHADOS/INTERIORES pois
pode levar a Envenenamento por Mondxido de Carbono.
Apenas para uso exterior.
Leia 0 manual de instrugdes antes de utilizar o produto.
NAO coloque artigos por cima do forno ou encostados ao
mesmo.
NAO guarde quimicos, materiais inflamaveis ou aerosséis
em spray perto do forno.
NAO utilize o forno no interior ou numa drea fechada.
Os componentes de facil acesso estardo muito quentes.
N&o toque neles até que arrefegcam.
Mantenha as criangas afastadas.
A distancia minima para fontes combustiveis deve ser de 2
metros.
Importante: o instalador ou vendedor deve entregar estas

instrugdes ao consumidor. O consumidor deve disponibilizar

estas instrugGes a todos os utilizadores.

2.2 Aviso importante de seguranga

Leia cuidadosamente todos os avisos e instruges de
seguranga antes de montar e manusear o seu forno de
pizas.

Utilize apenas este forno de pizas sobre uma superficie
dura, nivelada, ndo-combustivel e estavel (cimento, chao,
etc.) capaz de suportar o peso do forno de pizas. Nunca
utilize o forno sobre superficies de madeira ou outras
superficies que possam incendiar-se.

Assegure-se que ha uma area de 2 metros de distancia
entre o forno de pizas e os materiais combustiveis, tais
como arbustos, pavimentos, vedagdes, estruturas em
madeira, etc. A distdncia deve ser sempre observada
quando estiver a utilizar o forno de pizas. Ndo coloque o
forno de pizas sob a saliéncia de um telhado ou outra area
fechada. O ndo cumprimento destas distancias impedira a
ventilagdo adequada e pode aumentar o risco de um
incéndio e/ou danos materiais, podendo resultar também
em danos pessoais graves.

Apenas para uso exterior. Ndo manuseie o forno de pizas no
interior ou numa area fechada.

Apenas para uso doméstico. Ndo use o forno de pizas para
fins que ndo os devidamente especificados.

N&o utilize gasolina, querosene ou alcool para acender o
forno de pizas. A utilizagdo de qualquer um destes produtos
ou similares pode causar uma explosdo, causando lesdes
corporais graves.

Coloque o forno de pizas numa area onde criangas e
animais de estimagdo ndo consigam entrar em contacto
com a unidade. A supervisdo proxima é sempre necessaria
quando o forno de pizas estd em utilizagdo.

Néo deixe o forno de pizas sem supervisdo quando estiver
em utilizagdo.

N&do guarde ou utilize o forno de pizas perto de gasolina,
liquidos e gases inflamaveis ou onde vapores inflamaveis
possam estar presentes.

Tenha cuidado ao montar e ao manusear o seu forno de
pizas, para evitar arranhdes ou cortes provocados pelas
extremidades afiadas. Tenha cuidado ao aproximar-se do
forno de pizas ou debaixo deste.

Sob condigdes ventosas, coloque o forno de pizas numa
drea exterior que esteja protegida contra o vento.

N&o deixe as cinzas no forno de pizas sem vigilancia. Antes
do forno de pizas poder ser deixado sem vigilancia, coloque
as cinzas restantes num recipiente de metal ndo
combustivel e adicione dgua. Deixe as cinzas e a agua
permanecerem num recipiente de metal durante 24 horas
antes de descarta-las.

As cinzas extintas devem ser colocadas a uma distancia
segura de todas as estruturas e materiais combustiveis.
Molhe a superficie por baixo e ao redor do forno de pizas,
utilizando uma mangueira de jardim para extinguir
quaisquer cinzas, que possam ter caido durante o processo
de cozedura ou de limpeza.

Apds cada utilizagdo, limpe bem o forno de pizas.

Né&o exponha o forno de pizas a chuva.

Cubra o forno de pizas ou armazene-o num abrigo seco,
para protegé-lo da poeira ou da agua quando ndo estiver
em uso.

Tenha cuidado ao levantar/mexer no forno de pizas para
evitar esforgos e lesGes nas costas.

Mantenha sempre um extintor de incéndio por perto.
Consulte a autoridade local para determinar o tamanho e o
tipo de extintor de incéndio.

Quando ndo estiverem a ser usadas, as ferramentas devem
ser guardadas num local seco, fechado e afastado do
alcance das criangas.

Embora resistente ao gelo, recomendamos que armazene o
seu forno de pizas no interior durante o inverno.

Descarte todo o material da embalagem com cuidado.
Utilize apenas madeira seca para que possa obter o maximo
calor do seu forno de pizas. A madeira fresca originara um
fogo frio com fumo.

Né&o coloque pedagos de madeira de tamanho grande no
forno de pizas. Ndo é uma fornalha, e como tal, fogos
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crepitantes ndo sdo recomendados.

N&o queime madeira tratada ou pintada, pois pode libertar
toxinas prejudiciais para si e para o meio ambiente.

Tenha cuidado e bom senso ao manusear o seu forno de

3 Lista de pegas

Ver imagem 1

pizas.

A ndo observancia das adverténcias de seguranga e das
orientagdes contidas neste manual, pode resultar em
lesdes corporais ou danos materiais.

Num: Descrigdo Qtd. Num Descrigdo Qtd.
1 Termémetro 1 22 Eixo da roda 1
2 Tampa 1 23 Roda 2
3 Peca pneumatica 4 24 Bandeja inferior 1
4 Capa da dobradica 2 25 Saca-rolhas 1
5 Pega 1 26 Estrutura da perna esquerda 1
6 Grelha de cozinhar 2 27 Bandeja para cinzas 1
7 Mesa de apoio 2 28 Dobradiga da taga de combustdo 2
8 Suporte da mesa lateral A 2 29 Bandeja de carvdo 1
9 Suporte da mesa lateral B 2 30 Grelha de aquecimento 1
10 Suporte do tabuleiro de carvdo 1 A Parafuso (M6 x 12) 44
11 Painel traseiro 1 B Parafuso (M4 x 12) 4
12 Manga do eixo 1 C Porca M4 4
13 Painel Lateral 2 D Arruela com 4,0 de didametro 4
14 Painel frontal 1 E Arruela de mola com 4,0 de didemtro 4
15 Pega da bandeja de carvdo 1 F Parafuso (M6 x 35) 8
16 Placa de bloqueio 1 G Porca M6 1
17 Porta do carvdo 1 H Arruela com 6,0 de diametro 1
18 Base da pega 1 i Porca M8 2
19 Pega da porta de carvdo 1 J Eixo de prateleira lateral 8
20 Pega 1 K Eixo da dobradiga 2
21 Estrutura da perna direita 1 L Bragadeira 2
4 Instrugﬁes de montagem extremidades afiadas, ainda assim, deve manusear todos
os componentes com cuidado para evitar ferimentos.
Ver imagem 2 Verifique se tem todos os componentes antes de comegar.
5. Quando aplicével, aperte primeiramente todas as conexdes
4.1 Para uma montagem mais facil das ferragens a m3o. Uma vez concluido este passo, aperte
1. Para evitar a perda de quaisquer pequenos componentes totalmente todas as ferragens.
ou ferragens, monte o produto numa superficie rigida 6. Siga todas os passos para montar corretamente o seu
nivelada que ndo tenha rachaduras ou aberturas. Podera produto.
colocar um cobertor ou material similar, para evitar 7. Tempo tipico de montagem: aproximadamente 1 hora.
possiveis danos no acabamento durante a montagem.
2. Tenha uma érea livre suficientemente grande para colocar 4.2 Ferramentas necessarias
todos os componentes e ferragens. e Chave plana ou chave de caixa.
3. Durante a produgdo foi tido muito cuidado para remover as e Chave de fenda Philips.
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5 Manual de instrugoes

5.1 Instrugdes de acendimento e utilizacdo
Assegure-se de que o forno de pizas tem no um minimo de
2 metros de espago livre, tanto na parte de cima como ao
redor.

2. Antes da primeira utilizagdo, certifique-se de que todas as
etiquetas, embalagens e peliculas protectoras foram
removidas do forno de pizas.

5.2 lluminagdo

1. O segredo para acender o forno de pizas com sucesso é a
boa preparagdo do fogo e a utilizagdo de combustivel seco.

2. Comece com uma base de folhas de jornal soltas e secas,
formando bolas do tamanho do punho. Coloque-as na base
do forno de pizas.

3. Obtenha galhos finos e secos (da espessura de um fdsforo).
E importante que estejam seco. Os galhos de Manuka sdo
6timos. Coloque os galhos em cima do jornal. Tenha
cuidado e ndo esmague o papel, pois isto reduzira a folga de
ar e diminuird o consumo de oxigénio.

4. Em cima dos galhos finos, coloque dois punhados de paus
grossos (da espessura de um lapis).

5. Finalmente, tenha um bom suprimento de briquetes de
carvdo ou madeira seca (da espessura de um polegar).
Mantenha-os de lado por agora.

6. Agora coloque um fésforo ou uma acendalha no papel seco
na base do forno de pizas. Podera acendé-lo em alguns
lugares, o volume de fumo e a chama aumentaréo a medida
que o papel pega fogo juntamente com os galhos mais
finos. Os galhos mais finos acendem os galhos grossos.

7. Adicione a madeira mais espessa/carvdo com cuidado,
alguns bocados de cada vez, para reforgar o fornecimento
de combustivel no forno de pizas.

A mportante: n3o utilize mais combustivel do que 75% da

capacidade da area de combustivel. Por exemplo, 3 kg de

carvdo ou 2 troncos pequenos.

5.3 Utilizagdo

e Deixe o combustivel aquecer e manter-se incandescente
durante pelo menos 30 minutos, antes da primeira
cozedura no grelhador/pedra para pizas.

e N&o cozinhe sem que o combustivel tenha uma camada de
cinzas. Se necessdario, coloque a pedra para pizas no topo
do grelhador. Para grelhar ou fumar, remova a pedra para
pizas.

e Uma vez que o combustivel tenha uma camada de cinzas,
cologue a sua comida no grelhador ou na pedra para pizas.

e Se desejar utilizar como unidade fumante, adicione lascas
de madeira ao combustivel e restrinja o fluxo de ar para a
unidade, fechando a placa do defletor na porta inferior e o

amortecedor do tubo de exaustdo.

e Para manter a carne humida, adicione uma pequena
quantidade de dgua numa pequena bandeja de aluminio,
separe o combustivel na segdo inferior e coloque a bandeja
entre o combustivel antes de acender.

e Adicione liquido conforme necessario. O fluxo de ar pode
ser ajustado conforme desejado através da placa defletora
e do amortecedor do tubo de exaustdo

e Utilize sempre luvas resistentes ao calor durante o processo
de manuseio e reabastecimento.

e Feche sempre a porta inferior quando o combustivel estiver
aceso.

e N&o sobrecarregue o forno de pizas com combustivel
(utilize madeira ndo tratada, troncos ou carvdo) - um par de
troncos pequenos € suficiente.

e Para extinguir o fogo da unidade, pare de adicionar
combustivel e deixe o fogo no forno de pizas desvanecer ou
apague com areia.

e NAO utilize 4gua, pois pode danificar o forno de pizas.

5.4 Cozinhar pizas

Uma piza bem cozinhada e fresca é um dos verdadeiros

prazeres da vida. Ao utilizar o forno de pizas, podera desfrutar

de uma piza recém cozinhada no seu préprio quintal.

1. Instale o seu forno de pizas e aquega-o a uma temperatura
abaixo da temperatura desejada para cozinhar a sua piza.
Nesta etapa, permita que a temperatura diminua, pois o
calor armazenado na pedra para pizas tera a temperatura
correta. Isto exigird algumas tentativas!

2. Uma vez que a sua piza esteja pronta para cozinhar,
transfira-a para uma bandeja para pizas aquecida utilizando
uma espatula. Cinco minutos antes de terminar a cozedura,
transfira-a para a pedra para pizas para obter uma base
crocante no final. A pedra para pizas garante um calor
intenso e uniforme para uma crosta perfeita.

3. lIsto deve produzir uma piza deliciosa. Contudo, dado que
cada um possui a sua propria receita para pizas, sugerimos
que experimente alguns métodos diferentes de cozinhar
até encontrar o processo perfeito para si.

5.5 Cozinhar outros alimentos

Outros alimentos podem ser cozinhados no forno de pizas, da
mesma forma que o faz num forno convencional.
Recomendamos que utilize sempre um tabuleiro para assar,
especialmente quando cozinhar alimentos muito gordurosos.
Guarde o manual para consulta futura.

A Perigo de Monéxido de Carbono

Queimar carvdo num ambiente interior podera mata-lo. Este
produto liberta mondxido de carbono, que ndo tem odor.
Nunca queime carvdo em espagos fechados, como uma tenda,

casa/prédio, veiculo ou garagem.

PT___Manual de utilizador | 47



m Manual de utilizare

1 Avertismente generale

Cititi cu atentie toate instructiunile si avertismentele inainte de
a utiliza acest produs. Nerespectarea avertismentelor si
instructiunilor poate duce la vatamari grave, deces sau pagube
materiale. Tnainte de instalare, verificati dacd toate accesoriile
sunt complete si fird deteriordri. In caz contrar, contactati
serviciul de relatii cu clientii. Pastrati aceste instructiuni intr-un
loc sigur pentru referinte viitoare. Utilizati acest produs numai
cu piesele sale originale. nu poate fi consideratd
raspunzatoare in caz de avarie sau vatamare din cauza utilizarii
incorecte a acestui produs. Informatiile continute in acest
manual sunt considerate a fi corecte la momentul tiparirii. Cu
toate acestea, isi rezerva dreptul de a schimba sau
modifica oricare dintre specificatii fara notificare sau obligatia
de a actualiza unitdtile existente. Reparatiile trebuie efectuate
numai de un specialist sau de un tehnician profesionist si
experimentat. Nu fincercati niciodata sa reparati produsul
singur.

2 Avertizari si siguranta personala

2.1 Avertizare

o Cititi cu atentie instructiunile si asigurati-va ca gratarul dvs.
este instalat, intretinut si verificat corespunzator, conform
instructiunilor din manual.

e Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari
corporale grave si daune materiale.

e Dacd aveti intrebari legate de asamblarea sau functionarea
acestui cuptor de pizza, consultati distribuitorul dvs.,
producdtorul sau un agent.

e NU GATITI TN INTERIOR, deoarece acest lucru ar putea duce
la intoxicarea cu monoxid de carbon.

e Numai pentru utilizare in exterior.

o Cititi
produsului.

e NU asezati obiecte pe aparat sau rezemate de acesta.

manualul de instructiuni finainte de utilizarea

* Nu depozitati chimicale, materiale inflamabile sau aerosoli
cu pulverizare in apropierea aparatului.

* NU folositi aparatul in interior sau intr-o zond inchisa.

* Piesele accesibile vor fi foarte incinse. Nu le atingeti pana
nu se racesc.

¢ Tineti copiii mici la departare.

e Distanta minima fata de materialele combustibile trebuie sa
fie de minimum 2 metri.

A mportant: Instalatorul sau vanzatorul trebuie s3 lase

aceste instructiuni cu consumatorul. Consumatorul trebuie sa

puna aceste instructiuni la dispozitia tuturor utilizatorilor.

48 |

2.2 Avertisment important privind siguranta

Cititi cu atentie toate avertismentele de sigurantd si
instructiunile nainte de asamblarea si operarea cuptorului
pentru pizza.

Folositi acest cuptor de pizza numai pe o suprafata solida,
nivelatd, necombustibild, stabild (beton, pamant etc.)
capabild sa sustind greutatea cuptorului de pizza. Nu folositi
niciodata pe suprafete de lemn sau alte suprafete care ar
putea arde.

Asigurati-vd ca exista 2 metri de spatiu liber intre cuptorul
de pizza si materiale combustibile, cum ar fi tufisuri, copaci,
terase din lemn, garduri, cladiri etc. Aceastda distanta
trebuie mentinuta in permanentd atunci cand se afld in
functiune cuptorul de pizza. Nu asezati cuptorul de pizza
sub un acoperis sau pe o altd zona inchisa. Nerespectarea
acestor cerinte va impiedica aerisirea adecvata si poate
creste riscul unui incendiu si/sau provoca daune materiale,
ceea ce ar putea duce, de asemenea, la vatamari corporale
grave.

Numai pentru utilizare in exterior. Nu folositi cuptorul de
pizza in interior sau intr-o zona nchisa.

Numai pentru uz casnic. Nu folositi cuptorul de pizza pentru
alte activitati decat cele pentru care a fost conceput.

Nu folositi benzina, kerosen sau alcool pentru a aprinde
cuptorul de pizza. Folosirea oricaror astfel de produse sau a
altor produse similare poate provoca o explozie ce poate
duce la vatamadri corporale grave.

Asezati cuptorul de pizza intr-o zond unde copiii si animalele
de companie nu pot intra in contact cu acesta.
Supravegherea atenta este necesara in orice moment cand
se utilizeaza cuptorul de pizza.

Nu |asati cuptorul de pizza nesupravegheat atunci cand este
folosit.

Nu depozitati si nu folositi cuptorul de pizza langa benzina
sau alte lichide inflamabile, gaze sau unde pot aparea
vapori inflamabili.

Aveti grijd cand asamblati si folositi cuptorul dvs., pentru a
evita zgarieturile sau tdieturile de pe marginile ascutite.
Aveti grija cand va intindeti spre sau sub cuptorul de pizza.
Pe vreme cu vant, asezati cuptorul de pizza intr-o zona din
exterior care este protejatd de vant.

Nu ldsati cenusa din cuptorul de pizza nesupravegheata.
Tnainte s3 lasati cuptorul de pizza nesupravegheat, puneti
cenusa ramasa intr-un recipient metalic neinflamabil si
turnati apa peste cenusa. Lasati cenusa si apa sa ramana in
recipientul metalic timp de 24 de ore inainte de a le arunca
la gunoi.

Cenusa stinsd trebuie amplasatd la o distanta sigura de



3

toate structurile si materialele combustibile.

Umeziti suprafata de sub cuptorul de pizza si din jurul
acestuia folosind un furtun de gradina, pentru a stinge orice
urma de cenusa care poate a cazut in timpul procesului de
gdtire sau de curdtare.

Dupa fiecare utilizare, curatati bine cuptorul de pizza.

Nu expuneti cuptorul de pizza la apa de ploaie.

Acoperiti cuptorul de pizza sau depozitati-l intr-un loc
adapostit uscat pentru a-l proteja de praf sau de apa atunci
cand nu il utilizati.

Aveti grija cand ridicati sau mutati cuptorul de pizza pentru
a preveni indinderile musculare si raniri ale spatelui.

Tineti intotdeauna un extinctor in apropiere. Consultati
autoritatea locald pentru a determina marimea si tipul de
stingator corespunzator.

Cand nu sunt folosite, uneltele trebuie depozitate intr-un
loc uscat inchis, departe de accesul copiilor.

Lista de componente

Vedeti imaginea 1

Desi rezistent la inghet, va recomandam sa depozitati
cuptorul de pizza in interior pe timpul iernii.

Aruncati cu atentie intregul material de ambalare.

Folositi numai lemn uscat pentru a obtine caldura maxima
in cuptorul dvs. de pizza; lemnul proaspat va aprinde un foc
rece, cu mult fum.

Nu introduceti multe bucati mari de lemn in cuptorul de
pizza. Nu este un furnal si nu se recomandd a se face foc cu
flacdra mare.

Nu ardeti lemnul tratat sau vopsit deoarece acest lucru
poate elibera toxine daundtoare pentru dvs. si mediul
inconjurator.

Utilizati prudenta si bun simt atunci cand folositi cuptorul
pentru pizza.

Nerespectarea avertismentelor si indicatiilor din acest
manual privind siguranta poate duce la vatamari corporale
sau daune materiale.

Nr. Descriere Cantitate. Nr. Descriere Cantitate.
1 Termometru 1 22 Ax roatd 1
2 Capac 1 23 Roata 2
3 Piesa aerisire 4 24 Tava inferioara 1
4 Balama carcasd 2 25 Deschizator de sticle 1
5 Maner 1 26 Cadru picior stang 1
6 Gratar pentru gatit 2 27 Tava pentru cenusa 1
7 Masa laterala 2 28 Balama bol pentru foc 2
8 Suport A pentru masa laterald 2 29 Tava carbune 1
9 Suport B pentru masa laterala 2 30 Raft de incdlzire 1
10 Suport tava carbune 1 A Surub (M6x12) 44
11 Panoul din spate 1 B Surub (M4x12) 4
12 Manson arbore 1 C Piulitd M4 4
13 Panou lateral 2 D Saiba diametru 4,0 4
14 Panou frontal 1 E Saiba elastica diametru 4,0 4
15 Maner pentru tava de carbune 1 F Surub (M6x35) 8
16 Placa de blocare 1 G Piulita M6 1
17 Usa carbune 1 H Saiba diametru 6,0 1
18 Baza maner 1 i Piulita M8 2
19 Maner usa carbune 1 J Ax raft lateral 8
20 Maner 1 K Ax balama 2
21 Cadru picior drept 1 L Clama 2
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4 Instructiuni de asamblare
Vedeti imaginea 2

4.1  Pentru cel mai simplu proces de asamblare

1. Pentru a evita pierderea oricaror componente mici sau a
componentelor metalice, asamblati produsul pe o suprafata
tare, care nu are crapdturi sau deschideri. Puteti aseza o
paturd sau un material de acoperire similar, pentru a evita
eventualele deteriordri ale finisajului in timpul procesului
de asamblare.

2. Eliberati o zona suficient de mare pentru a intinde toate
componentele si piesele metalice.

3. Tn timpul procesului de productie s-a acordat mare atentie
la indepartarea marginilor ascutite, insa ar trebui sa
manevrati toate componentele cu grija pentru a evita
posibile raniri.

Verificati ca aveti toate componentele inainte de a incepe.

5. Acolo unde este cazul, strangeti mai intai toate conexiunile
componentelor metalice. Odatd ce acest pas este finalizat,
strangeti complet toate componentele.

6. Urmati toti pasii pentru asamblarea corecta a produsului.

7. Timp de asamblare tipic: Aproximativ o ora.

4.2 Unelte necesare
e Cheie fixa sau cheie reglabila.
e Surubelnita Philips.

5 Ghid de operare

5.1 Instructiuni de aprindere si de operare
Asigurati-va ca acest cuptor de pizza are o distantd minima
de 2 metri atat deasupra capului, cat si imprejur.

2. Tnainte de prima utilizare, asigurati-va ci toate etichetele,
ambalajele si foliile de protectie au fost indepdrtate de pe
cuptorul de pizza.

5.2 Aprindere

1. Secretul aprinderii cu succes a cuptorului de pizza este
pregatirea buna a focului si folosirea de material combustibil
uscat.

2. incepeti cu o bazi de foi de ziar uscat, mototolite de
marimea unui pumn. Asezati-le pe baza interioara a
cuptorului de pizza.

3. Adunati crengute subtiri uscate (de grosimea unui chibrit).
Este important sd fie uscate. Crengutele de arbore pitic de
manuka sunt ideale. Asezati manunchiul deasupra ziarului.
Aveti grijd sa nu apdsati pe ziar, deoarece acest lucru va
reduce cantitatea de aer si va incetini aprinderea focului.

4. Pe partea superioard a crengutelor adaugati doua maini
bune de crengi mai groase (grosimea unui creion).

5. in final, pregititi o cantitate suficientd de brichete de
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carbune sau lemn uscat (grosimea unui deget). Momentan
nu le folositi.

6. Acum dati foc la ziarul de pe baza cuptorului de pizza cu un
chibrit sau o bricheta. 1i puteti da foc in mai multe locuri,
astfel incat volumul de fum si flacara sa creasca, pe masurd
ce hartia ia foc de-a lungul crengutelor mai subtiri.
Crengutele subtiri vor aprinde crengile groase.

7. Addugati lemnul mai gros sau carbunele cu grijd, cateva
bucati pe rand, pentru a inteti focul din cuptorul de pizza.

A 'mportant: Nu folositi mai mult de 75% material

combustibil fata de capacitatea maxima admisa. De exemplu,

3 kg de carbune sau 2 busteni mici.

5.3 Operare

e Ldsati materialul combustibil sa arda si sa fie mentinut
incins timp de cel putin 30 de minute inainte de prima
coacere pe gratar/piatra de pizza.

e Nu gatiti inainte ca materialul combustibil s formeze un
strat de cenusa. Daca este necesar, asezati piatra de pizza
pe partea superioard a gratarului. Pentru a frige sau a
afuma, scoateti piatra de pizza.

e Odata ce materialul combustibil are un strat de cenusa,
puneti mancarea pe gratar sau pe piatra de pizza.

e Daca doriti sa folositi cuptorul pentru afumare, adaugati
aschii de lemn in materialul combustibil si restrictionati
fluxul de aer catre cuptor prin inchiderea pldcii de deflectare
de pe usa inferioard si a dispozitivului de nabusire a focului
de pe cosul de fum.

e Pentru a mentine carnea umeda, addugati o cantitate mica
de apa intr-o tavd micd, separati materialul combustibil din
partea inferioara in doua parti si asezati tava in mijloc
nainte de aprindere.

e Completati apa dupa cum este necesar, debitul de aer
poate fi ajustat cu ajutorul placii de deflectare de pe usa
inferioard si a dispozitivului de fnabusire a focului de pe
cosul de fum.

e Utilizati intotdeauna manusi rezistente la caldura in timpul
procesului de manipulare si realimentare cu material
combustibil.

o Intotdeauna inchideti usa inferioard cand materialul
combustibil este aprins.

e Nu supraincarcati cuptorul de pizza cu material combustibil
(folositi lemn netratat, busteni sau carbune) - cativa busteni
mici sunt suficienti.

e Pentru a stinge aparatul, nu mai addugati material
combustibil si lasati focul din cuptorul de pizza sa se stinga
sau stingeti cu nisip.

e NU folositi apa deoarece ar putea deteriora cuptorul de
pizza.

5.4 Coacere pizza
O pizza gatita perfect si proaspata este una dintre placerile



adevdrate ale vietii. Folosind cuptorul de pizza, va puteti bucura

de pizza proaspat gatita in curtea proprie.

1. Instalati piatra de pizza si incalziti cuptorul de pizza la o
temperatura putin sub temperatura dorita pentru coacerea
de pizza. Tn aceastd etapd, permiteti reducerea temperaturii,
deoarece caldura stocatd in piatra de pizza o va aduce la
temperatura  corectd. Acest lucru va necesita
experimentare!

2. Odatd ce pizza dvs. este pregatita pentru coacere,
transferati-o intr-o tava de pizza incalzita folosind o spatula.
Cu cinci minute fnainte de terminarea procesului de
coacere, transferati pizza pe piatra de pizza pentru o baza
crocantd la sfarsit. Piatra de pizza asigura o caldura intensa
si uniforma pentru o crusta perfecta.

3. Acest lucru ar trebui sd produca o pizza delicioasa. Totusi,

“ Navodila za uporabo

1 Splosna opozorila

Pred uporabo tega izdelka pozorno preberite celotna navodila
in opozorila. Ce ne boste upostevali opozoril in navodil, lahko to
vodi do resnih poskodb, smrti ali poskodovanja lastnine. Pred
instalacijo preverite, ali so vsi pripomocki celotni in
neposkodovani. Ce niso, kontaktirajte ekipo za pomo¢ strankam.
Ta navodila shranite na varen prostor, za kasnejSo uporabo. Ta
izdelek uporabljajte samo z njegovimi orginialnimi deli. Podjetje

ni odgovorno za primere skode ali poskodb, ki so
posledica nepravilne uporabe tega izdelka. Informacije, ki so
zapisane v tem prirocniku, so v casu tiskanja pravilne. Kljub
temu, si pridrZuje pravico spremeniti specifikacije brez
predhodnega opozorila ali dolznosti posodabljanja obstojecih
enot. Popravila lahko izvaja samo specialist ali profesionalni in

izkuseni tehnik. 1zdelka nikoli ne poskusajte popraviti sami.
2 Opozorila in osebna varnost

2.1 Opozorilo

e Pozorno preberite navodila in zagotovite, da je vasa pecica
pravilno nameséena, vzdrZevana in servisirana v skladu z
navodili, ki so zapisana v priro¢niku.

o Ce ne boste sledili tem navodilom, lahko to povzro¢i resno
telesno poskodbo ali materialno skodo.

o Ceimate vprasanja, ki se nana$ajo na sestavo ali uporabo te
pecice za pico, se posvetujte s svojim prodajalcem,
proizvajalcem ali agentom.

e NE KUHAJTE V NOTRANJIH PROSTORIH, saj lahko to vodi do
zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

® Samo za uporabo na prostem.

e Pred uporabo tega izdelka preberite navodila za uporabo.

e NE postavljajte predmetov ob ali na napravo.

reteta tuturor pentru pizza este putin diferita si va sugeram
sa incercati citeva metode diferite de gatit pand cand veti
gasi procesul perfect pentru dvs.

5.5 Gatirea altor alimente

Alte alimente pot fi gatite in cuptorul de pizza, exact asa cum
puteti intr-un cuptor conventional. Va recomandam sa utilizati
intotdeauna o tava de copt, mai ales atunci cand gatiti alimente
foarte grase.

Pastrati manualul pentru referinte ulterioare.

A Pericol monoxid de carbon

Arderea carbunelui in interior vd poate ucide. Se elimina
monoxid de carbon, care nu are miros. Nu ardeti niciodata
carbune in spatii inchise, cum ar fi un cort, o casd/cladire, un
vehicul sau un garaj.

e NE shranjujte kemikalij, vnetljivih materialov ali prsite
razprsil v blizini naprave.

e NE uporabljajte v notranjih ali zaprtih prostorih.

e Dostopni deli bodo zelo vro¢i. Ne dotikajte se jih, dokler se
ne ohladijo.

e Majhne otroke zadrzite stran.

e Minimalna razdalja od gorljivih materialov mora biti vsaj 2
metra.

A Pomembno: Monter ali prodajalec mora ta navodila

pustiti kupcu. Kupec mora poskrbeti, da bodo navodila na

voljo vsem uporabnikom.

2.2 Pomembna varnostna opozorila

e Pred sestavo in uporabo svoje pecice za pico previdno
preberite vsa varnostna navodila in opozorila.

e To pecico za pico uporabljajte samo na trdni, uravnotezeni,
negorljivi, stabilni povrsini (npr. beton, tla, itd.), ki lahko
prenese tezo pecice. Nikoli je ne uporabljajte na lesenih
povrsinah ali drugih povrsinah, ki lahko gorijo.

e Zagotovite, da je med pecico za pico in gorljivim materialom,
kot so grmovje, drevesa, ograje, stavbe itd. vsaj 2 metra
prostora. Razdaljo je potrebno vzdrzevati ves ¢as uporabe
pecice za pico. Pecice za pico ne postavljajte pod streho ali
drug zaprt prostor. Ce ne boste sledili tem ukrepom bo to
preprecilo pravilno ventilacijo, kar lahko poveca tveganje za
nastanek poZara in/ali materialne $kode, ki lahko vodi tudi
do resnih telesnih poskodb.

e Samo za uporabo na prostem. PecCice za pico ne uporabljajte
v notranjih ali zaprtih prostorih.

e Samo za domaco uporabo. Pecice za pico ne uporabljajte za
nepredvidene namene.

e Za priziganje pecice za pico nikoli ne uporabljajte bencina,
kerozina ali alkohola. Uporaba teh ali podobnih izdelkov
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lahko povzroci eksplozijo in resne telesne poskodbe.

Pecico za pico postavite na mesto, kjer otroci in ljubljencki
ne morejo priti v stik z enoto. Ko je pecica za pico v uporabi,
je potreben neprestan nadzor.

Ko je pecica za pico v uporabi, je ne puscajte brez nadzora.
Pecice za pico ne shranjujte v bliZini bencina ali drugih
vnetljivih tekocin, plinov ali na mestih, kjer so lahko prisotni
vnetljivi hlapi.

Med sestavljanjem in uporabo pecice za pico bodite
previdni, da se izognete praskam in urezninam, ki jih lahko
povzrocijo ostri robovi. Bodite previdni, ko se sklanjate proti
ali pod pecico za pico.

V vetrovnem vremenu postavite pecico za pico na zunanji
prostor, ki je zas¢iten pred vetrom.

Ne puscajte pepela v pedici za pico. Preden pecico za pico
pustite brez nadzora, preostali pepel stresite v negorljivo
kovinsko posodo in polijte z vodo. Pepel in vodo v kovinski
posodi pustite vsaj 24 ur, preden ju zavrzete.

Pogaseni pepel morate postaviti na varno razdaljo od vseh
struktur in gorljivih materialov.

Sperite povrsino pod in okrog pecice za pico z uporabo
vrtne cevi, da pogasite pepel, ki je morda padel na tla med
kuhanjem ali ¢is¢enjem.

Po vsaki uporabi temeljito odistite pecico za pico.

Pecice za pico ne izpostavljajte dezevnici.

Pokrijte pecico za pico ali pa jo shranite v suho zatocisce, da
jo zascitite pred prahom in vremenskimi vplivi, ko ni v
uporabi.

Med dvigovanjem ali premikanjem pecice za pico bodite
previdni, da se izognete kréem in poskodbam hrbtenice.

V bliZini vedno hranite gasilni aparat. Obrnite se na lokalne
oblasti, ki vam bodo v pomoc¢ pri doloc¢anju primerne
velikosti in vrste gasilnega aparata.

Ce orodje ni v uporabi, mora biti shranjeno v suhem
zaprtem prostoru, izven dosega otrok.

Ceprav je petica za pico odporna na zmrzal, priporo¢amo,
da jo pozimi shranite v notranje prostore.

Previdno zavrzite ves pakirni material.

Uporabite samo suh les, da lahko doseZete maksimalno
toploto v pedici za pico, svez les bo ustvaril dimast, hladen
ogenj.

V pedico za pico ne nalagajte prevelikih kosov lesa. To ni
pec, zato se kurjenje velikega ognja ne priporoca.

Ne kurite obdelanega ali barvanega lesa, saj lahko oddaja
strupe, ki so Skodljivi za vas in okolje.

Pri uporabi pecice za pico bodite previdni in uporabljajte
zdrav razum.

Ce ne boste upostevali varnostnih opozoril in napotkov v
tem priroCniku, lahko pride do telesnih poskodb ali
materialne Skode.

3 Seznam delov

Oglejte si sliko 1
St. Opis Koli¢ina St. Opis Koli¢ina
1 Termometer 1 22 Os kolesa 1
2 Pokrov 1 23 Kolo 2
3 Zracni kos 4 24 Spodnji pladenj 1
4 Tecaj pokrova 2 25 Odpirac za steklenice 1
5 Rocaj 1 26 Okvir leve noge 1
6 Kuhalna resetka 2 27 Pladenj za pepel 1
7 Odstavna mizica 2 28 Tecaj ognjisca 2
8 Nosilec A odstavne mizice 2 29 Pladenj za oglje 1
9 Nosilec B odstavne mizice 2 30 Grelno stojalo 1
10 Nosilec pladnja za oglje 1 A Vijak (M6x12) 44
11 Zadnja plosca 1 B Vijak (M4x12) 4
12 Rokav gredi 1 C M4 matica 4
13 Stranska plosca 2 D Podlozka premera 4,0 4
14 Sprednja plosca 1 E Vzmetna podlozka premera 4,0 4
15 Rocaj pladnja za oglje 1 F Vijak (M6x35) 8
16 Zaklepna ploséa 1 G M6 matica 1
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17 Vrata za oglje 1 H Podlozka premera 6,0 1
18 Osnova rocaja 1 Matica M8 2
19 Rocaj vrat za oglje 1 Os stranske police 8
20 Rocaj 1 K Tecajna os 2
21 Okvir desne noge 1 L Spojka 2

4 Navodila za namestitev

Oglejte si sliko 2

4.1
1.

4.2

Za najlazjo sestavo.
Ce ne elite izgubiti manjsih komponent ali opreme, izdelek
sestavite na trdni uravnoteZeni povrsini, brez razpok ali
odprtin. Na tla boste morda Zeleli poloziti odejo ali podoben
material, da se med montazo izognete moznim poskodbam
kon¢nega izdelka.
Pripravite dovolj veliko povrsino, da lahko nanjo polozite
vse komponente in opremo.
Med procesom izdelave je velika pozornost namenjena
odstranjevanju ostrih robov, kljub temu pa je potrebno z
vsemi komponentami delati skrbno, da se izognete
poskodbam.
Preverite, da imate pred zacetkom vse komponente.
Ko je mogoce, vse prikljucke strojne opreme najprej
pritrdite z roko. Sele po tem popolnoma pritrdite opremo.
Sledite vsem korakom, da pravilno sestavite svoj izdelek.
Obicajen ¢as montaZze: priblizno 1 uro.

Potrebno orodje
Nastavljiv kljuc ali nasadni kljuc.
Philips izvijac.

5 Navodila za uporabo

5.1
1.

Navodila za priziganje in uporabo
Zagotovite, da ima pecica za pico nad sabo in okrog sebe
vsaj 2 metra prostora.
Pred prvo uporabo se prepricajte, da ste iz pecice za pico
odstranili vse oznake, embalaZo in zascitne folije.

5.2 Osvetlitev
1.

Skrivnost za uspesno priziganje pecice za pico je dobra
priprava ognja in uporaba suhega goriva.

Zacnite z osnovo enega sloja suhega casopisa, ki ste ga zvili
v kroglice velikosti pesti. Te postavite na dno pecice za pico.
Priskrbite si suhe vejice (debeline vzigalic). Pomembno je,
da so suhe. Vejice manuke so idealne. To netilo postavite na
vrh ¢asopisa. Bodite previdni in ne pomeckajte papirja, saj
bo to zmanjsalo zracno rezZo, ognju pa bo primanjkovalo
kisika.

4. Na vrh suhih vejic dodajte dve veliki pesti debelejsih vejic
(debelina svin¢nika).

5. Koné¢no pripravite brikete iz oglja ali suh les (debelina
palca). To za zdaj odloZite.

6. Zdaj z vzigalico ali vzigalnikom prizgite suh papir na dnu
pecice za pico. Prizgete lahko na ve¢ mestih, volumen dima
in plamenov se bo povecal, papir pa bo ogenj prenesel med
tanjse vejice. Tanjse vejice prizgejo debelejse vejice.

7. Debelejsi les ali oglje dodajte previdno, nekaj kosov hkrati,
da zgradite zadostno koli¢ino goriva za pecico za pico.

A Pomembno: Ne napolnite ve¢ kot 75 %. Na primer 3 kg

oglja ali 2 manjsi drvi.

5.3 Uporaba

e Pocakajte, da se gorivo ogreje in ostane vroce vsaj 30 minut
pred prvo peko na reSetki/kamnu za pico.

e Ne kuhajte, dokler gorivo ni prekrito s pepelom. Ce je
potrebno, na vrh resetke postavite kamen za pico. Za
pecenje ali dimljenje odstranite kamen za pico.

e Ko je gorivo prekrito s slojem pepela, postavite hrano na
resetko ali pecico za pico.

o (e 7elite enoto uporabiti za dimljenje, dodajte koicke lesa
in omejite pretok zraka v enoto tako, da zaprete pokrivalno
plosco na spodnjih vratih in dusilec na dimni cevi.

o (e zelite, da meso ostane so¢no, dodajte manjso koli¢ino
vode v majhen pladenj iz folije, lo¢ite gorivo v spodnjem
delu in postavite pladenj med gorivo preden prizgete.

e Tekocdino po potrebi dodajte, pretok zraka je nastavljiv s
pomocjo pokrivalne ploscée in dusilca na dimni cevi.

¢ Med polnjenjem pecice in delom z njo vedno uporabljajte
rokavice, ki so odporne na vrocino.

e Vedno zaprite spodnja vrata, ko je gorivo prizgano.

e Pelice za pico ne prenapolnite z gorivom (uporabite
neobdelan les, drva ali oglje) - nekaj majhnih drv je dovolj.

e Za pogasitev enote prenehajte z dodajanjem goriva in
pocakajte da ogenj v pecici za pico ugasne ali pa ga pogasite
s peskom.

e NE uporabljajte vode, saj lahko poskoduje pecico za pico.

5.4 Peka pice

Pravilno pecena, sveza pica je ena izmed pravih Zivljenjskih
zakladov. Z uporabo pecice za pico lahko na svojem lastnem
dvoris¢u uZivate v sveze peceni pici.

1. Namestite kamen za pico in ogrejte pecico za pico na
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temperaturo, ki je malo manjsa od Zelene temperature za
peko pice. Na tej stopnji pocakajte, da se temperatura
zmanjsa, saj bo shranjena toplota v pecici za pico poskrbela
za pravilno temperaturo. Za to bo potrebno nekaj
eksperimentiranja!

2. Ko bo vasa pica pripravljena na peko, jo z lopatico prestavite
na ogreti pladenj za pico. Pet minut pred koncem pecenja jo
prestavite na pladenj za pico, da dosezete hrustljavo dno.
Kamen za pico zagotavlja mocno in enakomerno vrocino za
popolno skorjico.

3. Na ta nacin vam bo uspela peka okusne pice. Kljub temu je
vsak recept za pico malo drugacen, zato priporo¢amo, da

B relhasznalsi kézikényv

1 Altalanos Figyelmeztetések

Kérjuk, a termék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
hasznalati Utmutatot és a figyelmeztetéseket! Be nem tartasuk
stlyos sériilést, halalt, vagy anyagi kart okozhat. Osszeszerelés
el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész egész, sériilésmentes-e.
Ha nem az, akkor lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal.
Tartsa ezeket az utasitdsokat biztonsagos helyen a jovébeli
haszndlathoz. Csak eredeti alkatrészekkel hasznalja a terméket.
A nem vallal felelGsséget a helytelen haszndlatbdl eredé
karok vagy sériilések miatt. Az ebben az Utmutatdban talalhato
informaciok a nyomtatas idépontjaban hitelesek. Ugyanakkor a

fenntartja a jogot, hogy barmilyen figyelmeztetés, vagy a
meglév6 informaciok frissitésének kotelezettsége nélkal
véltoztasson vagy mddositson a leirason. Javitast csak
szakember, vagy szakképzett és tapasztalt technikus végezhet.
Soha ne prébdélja meg egyedll megjavitani a terméket!

2 Figyelmeztetések é személyi biztonsag

2.1 Figyelmeztetés
e Olvassa el figyelmesen az utasitasokat és gondoskodjon
hasznalati

arrél, hogy a Utmutatoban foglaltaknak

megfelel6en legyen Osszeszerelve, karbantartva és
szervizelve a grillezéje.

e Ezen utasitisok figyelmen kivil hagydsa sulyos testi
sériilésekhez és anyagi kar bekovetkezéséhez vezethet.

e Ha a pizzasit§ kemence Osszeszerelésére vagy az

tzemeltetésre vonatkozé kérdése van, forduljon a
viszonteladohoz, a gyartdhoz, vagy a forgalmazdhoz.

e NE FOZzON BENT, mivel az szén-monoxid-mérgezéshez
vezethet.

e Csak szabadtéri hasznalatra.

e Atermék hasznalata el6tt olvassa el a haszndlati Gtmutatét.

* NE helyezzen targyakat a berendezés tetejére vagy oldalara

dontve.
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preskusite razlicne nacine kuhanja, dokler ne najdete
najbolj ustreznega procesa za vas.

5.5 Kuhanje druge hrane

V pecici za pico lahko prav tako kot v obicajni pecici kuhate tudi
drugo hrano. Priporo¢amo, da vedno uporabljate pladenj za
peko, Se posebej med kuhanjem mastne hrane.

Prosimo, da prirocnik shranite za kasnejSo uporabo.

A Nevarnost ogljikovega monoksida

Kurjenje oglja v notranjih prostorih vas lahko ubije. Proizvaja
ogljikov monoksid, ki nima vonja. Nikoli ne kurite oglja v zaprtih
prostorih, kot so Sotori, domovi/stavbe, vozila ali garaze.

e NE taroljon vegyszereket, gyulékony anyagokat, vagy
aerosolos spray-ket a berendezés kozelében.

e NE mikodtesse a berendezést lakdsban vagy zart térben.

e A hozzaférhet6 alkatrészek rendkivil forrék lehetnek. Ne
érintse meg Gket, mig le nem hilnek.

e Tartsa tavol a fiatal gyermekeket.

e Tartson legaldbb 2 méter tavolsagot az éghetd anyagoktdl.

A Fontos: Az bsszeszerelést végz6 személynek, vagy az

eladdénak at kell adnia ezeket az utasitasokat a vevének. A

vevd koteles az dsszes felhaszndlé rendelkezésére bocsatani

ezeket az utasitasokat.

2.2 Fontos biztonsagi figyelmeztetés

e A pizzasit6 Osszeszerelése és mikodtetése el6tt olvassa el
gondosan az 6sszes biztonsagi figyelmeztetést és utasitast.

e Kizardlag olyan kemény, kiegyenlitett, nem robbanékony,
stabil felszinen (beton, talaj... stb.) hasznalja ezt a pizzasité
kemencét, mely képes megtartani a pizzasutd sulyat. Soha
ne hasznalja fa padldn, illetve olyan egyéb felszinen, ami
meggyulladhat.

e Tartson 2 méter tavolsagot a pizzasiité kemence és az
éghetd anyagok, példaul bokrok, fak, fateraszok, keritések,
épuletek... stb. kozott. A pizzasité hasznalata kozben
folyamatosan meg kell tartani ezt a tavolsagot. Ne hasznalja
a pizzasuté kemencét benyuld tetGelem alatt vagy egyéb
zart helyiségben. A megfelel6 tdvolsdg be nem tartasa
megakadalyozza a megfelel§ szell6zést és novelheti a tlz
és/vagy anyagi kar kockazatdt, ami akdr sllyos személyi
sériiléshez is vezethet.

e Kizardlag szabadtéren hasznalja. Ne m(ikodtesse a pizzasutd
kemencét a lakdsban vagy egyéb zart térben.

e Csak otthoni hasznédlatra. Ne haszndlja a pizzasuté
kemencét egyéb célokra.

e Ne hasznéljon benzint, kerozint vagy alkoholt a pizzasité
kemence termék

begyuljtdsahoz. Barmely hasonld

hasznalata robbanashoz és sulyos testi sériiléshez vezethet.
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Tegye a pizzasiité kemencét olyan helyre, ahol gyermekek
és kisdllatok nem Iéphetnek érintkezésbe az egységgel. A
pizzasit6 kemence hasznélata kozben éllandd szigoru
felgyelet sziikséges.

Hasznalat kozben ne hagyja fellgyelet nélkil a pizzasuté
kemencét.

Ne tarolja a pizzasité kemencét benzin vagy egyéb
gyulékony folyadék, gaz kozelében, illetve olyan helyen,
ahol gyulékony g6zok keletkezhetnek.

Korultekintéen szerelje Ossze és muikodtesse pizzasitd
kemencéjét a hegyes élek okozta karcoldsok és vagasok
elkeriilése érdekében. Ovatosan nylljon a pizzasits
kemence felé vagy ala.

Szeles id6ben szélvédett helyre tegye a pizzasut6t
szabadtéren.

Ne hagyja Grizetlentl a hamut a pizzasité kemencében.
Miel6tt felligyelet nélkil hagyna a pizzasuté kemencét,
helyezze a maradék hamut nem éghet6 fémtartalyba és
arassza el vizzel. Hagyja 24 dran 4t a hamut és a vizet a
fémtartalyban, miel6tt kidobna.

A kioltott hamut minden épitménytdl és éghet6 anyagtol
biztonsagos tavolsagban kell elhelyezni.

Nedvesitse meg a pizzasiité kemence alatti és koruli felszint
ugy, hogy egy kerti locsoldcsovet hasznal a hamu kioltaséra,
ami f6zéskor vagy a tisztitdsi folyamat alatt a foldre
hullhatott.

A pizzasit6 kemencét minden hasznalat utdn alaposan
tisztitsa meg.

Alkatrészek listaja

Lasd a képen 1

Ne tegye ki a pizzasiit6 kemencét esGviznek.

Hasznalaton kivil tarolja a pizzasiut6 kemencét szdraz
helyen, hogy megvédje a portdl vagy a viztél.

Ovatosan emelje meg vagy mozgassa a pizzasiité kemencét
aranduldsok és hatsérilések elkeriilése érdekében.

Mindig tartson a kozelben tlzolto készuléket. A megfeleld
méret(i és tipusu tlizoltd késziilék kivalasztasahoz forduljon
a helyi hatésagokhoz.

A szerszamok hasznalaton kivil széraz helyen elzarva
tarolandok tavol a gyermekektdl.

Bér ellendll a fagynak, erésen javasolt a pizzasut6 kemencét
télen bent térolni.
Korultekintéen szabaduljon meg minden
csomagoldanyagtol.

Kizardlag széraz fat hasznaljon annak érdekében, hogy a
maximalis melegséget érje el a pizzasiuité kemencében; a
friss fa fustos, alacsony h6mérséklet( tlizhoz vezet.

Ne halmozzon tulméretes fadarabokat a pizzasiuté
kemencéjébe. Ez nem kalyha, a kicsapo langnyelvek pedig
egyaltalan nem kivanatosak.

Ne égessen el kezelt vagy festett fat, mivel az mérgezé
anyagokat bocsathat ki, mely karos az On egészségére és a
kornyezetre.

Pizzasit6 kemencéjét koriltekintéen és a jozan észnek
megfelel6en mikodtesse.

A biztonsagi figyelmeztetések és jelen hasznalati Utmutaté
utasitasainak figyelmen kivul hagyasa és be nem tartasa

sulyos testi sériilésekhez vagy anyagi karhoz vezethet.

Szam Leiras Mennyiség | Szam Leiras Mennyiség
1 Héméré 1 22 Keréktengely 1
2 Fedd 1 23 Kerék 2
3 Légrés 4 24 Alsé talca 1
4 Fedél zsanérja 2 25 Sornyitd 1
5 Markolat 1 26 Bal lab vaz 1
6 Sit6racs 2 27 Hamutdl 1
7 Kisasztal 2 28 Tliztér zsanérja 2
8 Oldalso asztal tartdkonzolja A 2 29 Faszén télca 1
9 Oldalsé asztal tartokonzolja B 2 30 Melegitd allvany 1
10 Faszén télca tartdkonzolja 1 A Csavar (M6x12) 44
11 Hatso panel 1 B Csavar (M4 x 12) 4
12 Tengelyhuvely 1 C M4 anyacsavar 4
13 Oldalpanel 2 D atm. 4,0 alatét 4
14 Eltls6 boritas 1 E atm. 4,0 rugos alatét 4
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15 Faszén télca fogantyuja 1 F Csavar (M6 x 35) 8
16 Zéarélemez 1 G M6 anyacsavar 1
17 Faszén ajto 1 H atm. 6,0 alatét 1
18 Fogantyutalp 1 M8-as csavaranya 2
19 faszén ajto fogantyuja 1 Oldalsé polc tengelye 8
20 Markolat 1 K Zsanér tengely 2
21 Jobb lab vaz 1 L Kapocs 2

4 Szerelési utmutato
Lasd a képen 2

4.1  Aleheté legegyszeriibb 6sszeszereléshez

1. Annak érdekében, hogy ne veszitsen el egyetlen apré
alkatrészt vagy alkotéelemet se, kemény, kiegyenlitett
felszinen végezze az Osszeszerelést, ahol nincsenek
repedések vagy rések. ha szeretné elkeriilni az 6sszeszerelés
alatt keletkezd karokat, teritsen le egy takarét vagy ahhoz
hasonlé anyagot.

2. Tisztitson meg egy akkora helyet, ami elegend6 az 6sszes
alkatrész és alkotéelem kiteritéséhez.

3. Gyartaskor nagy gondot forditottunk a hegyes élek
eltavolitaséra, de tovabbra is kell6 koriltekintés ajanlott az
alkotéelemek Gsszeillesztésekor a sériilés elkertléséhez.

4. Miel6tt hozzakezdene, ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan-e.

5. Ha lehet, el8sz6r az 6sszes alkotéelem csatlakozasét kézzel
hlzza meg. Miutdn ezzel végzett, teljesen huzza meg az
Osszes alkotdelemet.

6. KOvesse az Osszes lépést a termék megfelel§

Osszeszereléséhez.

7. Atlagos 6sszeszerelési id6: korilbeliil 1 6ra.

4.2 Sziikséges szerszamok
o Allithaté csavarkulcs és dugdkulcs.
e Philips csavarhuzo.

5 Hasznalati utmutato

5.1 Begyujtasi és miikodtetési utmutatd

1. Gondoskodjon arrdl, hogy legalabb 2 méteres teriletet
szabadon hagyjon a pizzasuit6 kemence felett és koril.

2. Az els6 hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az 6sszes
cimkét, csomagoldanyagot és védéfoliat eltavolitotta a
pizzasuté kemencérél.

5.2 Vilagitas
1. A pizzasuté kemence sikeres begyujtasanak titka a tliz
el6készitésében és a szaraz

megfelel6 fitéanyag

hasznalataban rejlik.
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2. Kezdje azzal, hogy alap gyanant szaraz Ujsagpapirlapokbdl
0kol méret( galacsinokat formal. Tegye ezeket a pizzasité
aljara.

3. Gyl(jtson be szaraz gallyakat (gyufaszér vastagsdguakat).
Fontos, hogy szarazak legyenek. A manukagallyak idealisak
erre. Helyezze ezt a gyUjtost az Ujsagpapir tetejére. Jarjon el
korultekintéen, és ugyeljen ra, hogy ne nyomja Gssze a
papirt, mivel azzal csokkenti a légrés méretét, és az
oxigénhiany miatt koran kihunyhat a t(iz.

4. Avékony agak tetejére tegyen két nagy maroknyi vastagabb
(ceruza vastagsdagu) gallyat.

5. Végul legyen kéznél nagy mennyiségl faszénbrikett vagy
szdraz (ujjnyi vastagsagu) fa utdnpotlds. Ezeket egyelGre
tegye félre.

6. Most érintsen egy gyufat vagy oOngyujtot a pizzasuté
kemence aljan 1évé szaraz papirhoz. Akar tobb helyen is
meggyUjthatja, a fist és ldng térfogata pedig egyre
nagyobbra né, ahogy a langra kapnak a vékonyabb gallyak.
A vékonyabb gallyak lobbantjak langra a vastagabbakat.

7. Koriltekintéen adagolja a vastagabb fadarabokat és a
faszenet — egyszerre csak keveset —, hogy felépitse a
pizzasiité megfelelS héellatasat.

A Fontos: A fiit6anyag-teriilet 75%-anal tébbet egyszerre ne

hasznaljon ki. Példaul 3 kg faszénnél vagy 2 kisebb faronknél

tébbet ne tegyen be.

5.3 Miikodtetés

e Hagyja, hogy kell6en bemelegedjen a flitGanyag és legalabb
30 percen &t hagyja vorOsen izzani azel6tt, hogy elkezdene
sutni a grillezén / pizzasitd kévon.

e Csak azutan kezdjen el sutni, hogy hamuréteg keletkezett a
flit6anyagon. Ha sziikséges, tegye a pizzasuté kovet a
grillezd tetejére. Grillezéshez és fustoléshez vegye ki a
pizzasuté kovet.

e Amikor mar hamuréteg alakult ki a fit6anyagon, helyezze a
az ételt a grillrdcsra vagy a pizzasitd kére.

e Ha fUstol6ként szeretné haszndlni, adjon faapritékot a
fitéanyaghoz és korlatozza a légaramlast az egységben lgy,
hogy becsukja az alsé ajton lévé légterel6t és a kémény
hészabalyozojat.

e Ahhoz, hogy a hus szaftos maradjon, 6ntson egy kevés vizet
féliatdlcaba, kilonitse el a flitGanyagot az alsd részben és



helyezze begyujtas el6tt a télcat a flitGanyag kozé.

e Sziikség szerint pétolja a folyadékot; a légdramlas szikség
szerint allithatd a légterelé és a kémény hdszabdlyozdja
segitségével.

e Mikodtetés kozben, illetve flitéanyag utantoltésekor
mindig hasznaljon h&allé kesztyit.

e Aflitéanyag begyujtasakor mindig csukja be az also ajtot.

e Ne toltse tul fit6anyaggal a pizzasité kemencét (hasznaljon
kezeletlen fat, faronkot vagy faszenet) — néhdany kisebb
méreti faronk elegendé.

e Az egységben égé tliz kioltdsdhoz ne adagolja tovabb a
fit6anyagot és hagyja, hogy elhaljon a tliz a pizzasuté
kemencében, vagy fojtsa el homokkal.

e NE hasznaljon vizet, mivel az megrongélhatja a pizzasité
kemencét.

5.4 Pizzasiités

A megfelel6en megsitott, friss pizza az élet egyik legnagyobb

kincse. A pizzasiit6 kemence segitségével frissen silt pizzat

készithet a sajat hatsokertjében.

1. Tegye be a pizzasut6 kovet a pizzasuté kemencébe akkor
amikor még épp a kivant pizzasttési h6mérséklet alatt van

Hagyja,

csokkenjen a h6mérséklet, mivel a pizzastuté kében tarolt

odabent a hdémérséklet. hogy valamelyest

Uzivatelska pFirucka

1 Obecna upozornéni

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé prectéte vsechny
pokyny a varovani. NedodrZeni varovani a pokynt muze vést k
vaznému zranéni, smrti nebo $kodam na majetku. Pred instalaci
zkontrolujte, zda je veskeré pfislusenstvi kompletni a bez
poskozeni. Pokud tomu tak neni, kontaktujte oddéleni péce o
zakazniky. Uchovavejte tyto pokyny na bezpecném misté pro
budouci pouziti. PouZivejte tento vyrobek pouze s origindlnimi
dily. Spole¢nost nemUze byt zodpovédna za Skody nebo
Urazy zpUsobené nespravnym pouzitim tohoto vyrobku.
Informace obsazené v této prirucce jsou povazovany v dobé
tisku spravné. Avsak spolecnost si vyhrazuje pravo
zménit nebo upravit kteroukoli ze specifikaci bez pfedchoziho
upozornéni nebo povinnosti aktualizovat stavajici jednotky.
Opravy smi provadét pouze odbornik nebo profesionalni a
zkuseny technik. Nikdy se nepokousejte opravit vyrobek sami.

2 Upozornéni a osobni bezpecnost

2.1 Varovani
o Peclivé si prectéte pokyny a ujistéte se, Ze je vas gril spravné

nainstalovan, udrZovdn a opravovan podle pokynl

uvedenych v manualu.

hé felhozza majd azt a megfeleld suitési h6mérsékletre. Ez
némi kisérletezést igényel!

2. Amikor a pizza készen all a sitésre, helyezze at egy
spatuldval a felmelegitett pizzasiit6 talcara. Ot perccel
azel6tt, hogy készre stilne, tegye at a pizzasitd kére, hogy a
végén ropogos legyen az alja. A pizzasuté k6 intenziv és
egyenletes h&t biztosit a tokéletesen ropogds szélek
eléréséhez.

3. Haeztkoveti, igazén izletes pizzat fog sttni. Persze mindenki
mds és mas pizzareceptre eskiszik, igy azt javasoljuk,
tobbféle sttési mddot is probéljon ki, miel6tt megtalalnd az
On szamara tokéletes megoldast.

5.5 Egyéb ételek siitése

Mas ételeket a hagyomdnyos siut6ben torténé sitéshez
hasonléan készithetlink el a pizzasit6 kemencében. Azt
javasoljuk, mindig haszndljon sutétélcat, kilonosen, ha zsiros
ételeket sut.

Brizze meg a hasznalati Gtmutatoét a késébbiekre.

A Szén-monoxid veszély

Ha zart térben éget faszenet, az megolheti. Szén-monoxidot
bocsat ki magabdl, mely szagtalan. Soha ne égessen faszenet
zért térben, példaul satorban, otthon/épiiletben, gépjdrmiiben
vagy garazsban.

e Nedodrzeni téchto pokynt mlze vést k vaznému Urazu na
zdravi a Skodam na majetku.

e Mate-li jakékoli dotazy tykajici se montaZze nebo provozu
této pece na pizzu, obratte se na svého prodejce, vyrobce
nebo zéstupce.

e NEVARTE UVNITR, protoze by to mohlo vést k otravé
oxidem uhelnatym.

* Pouze pro venkovni pouZziti.

e Pred pouzitim vyrobku si peclivé proctéte navod k obsluze.

e NEPOKLADEJTE predméty na spotfebi¢ ani je o néj
neopirejte.

e NESKLADUJTE chemikalie nebo horlavé materidly nebo
sprejové aerosoly v blizkosti spotiebice.

e NEPOUZIVEITE
prostoru.

e Dostupné casti budou velmi horké. Nedotykejte se jich,

spotfebi¢ uvnitf nebo v uzavieném

dokud nevychladnou.
e Udrzujte mimo dosah malych déti.
e Minimalni vzdalenosti od hoflavych materidld musi byt
nejméné 2 metry.
A Duleiité: Instalator nebo prodejce musi tyto pokyny
nechat u spotiebitele. Spotfebitel musi tyto pokyny
zpfistupnit véem uZivatelim.
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2.2 DilezZité bezpeénostni varovani

Pfed montazi a pouzivanim pece na pizzu si peclivé prectéte
vSechna bezpecénostni upozornéni a pokyny.

Tuto pec na pizzu pouZivejte pouze na tvrdém, rovném,
nehoflavém a stabilnim povrchu (beton, zemé, apod.), jenz
je schopen unést jeji vahu. Nikdy ji nepouZivejte na
drevéném nebo jiném povrchu, které by se mohly spalit.
Ujistéte se, Ze je mezi pizza peci a hoflavymi materialy, jako
jsou kroviny, stromy, dievéné desky, ploty, budovy apod.,
2metrova mezera. Tuto bezpecénostni vzdalenost je treba
dodrzovat pfi kazdém pouZivani pece na pizzu. Neumistujte
pizza pec pod presahujici stfechu nebo jiné uzaviené
prostory. Nedodrzeni téchto pokyni o bezpecnostnich
vzdalenostech zabrani spravné ventilaci a mize zvysit riziko
ohné a/nebo poskozeni majetku, které by mohlo vést také k
vaznému zranéni osob.

Pouze pro venkovni pouZiti. NepouZivejte pec na pizzu
uvnitf nebo v uzavieném prostoru.

Pouze k domacimu pouziti. NepouZivejte pec na pizzu k
jinym aceltim, nez k jakym je urcena.

NepouZivejte k zapaleni pizza pece benzin, petrolej nebo
alkohol. Pouziti kteréhokoli z téchto nebo vyrobk( nebo
vyrobkl jim podobnych muize zplsobit explozi vedouci k
vaznému télesnému zranéni.

Umistéte pec na pizzu na misto, kde déti a domaci mazlicci
nemohou se spotiebi¢em pfijit do kontaktu. PFi kazdém
pouZivani pece na pizzu je po celou dobu nutné ji hlidat.
Béhem pouzivani nenechavejte pec na pizzu bez dozoru.
Neskladujte a nepouZivejte pec na pizzu v blizkosti benzinu
nebo jinych hoflavych kapalin, plynd nebo tam, kde mohou
byt pfitomny hoflavé vypary.

PFi montdzi a ovladani pece na pizzu postupujte se zvysenou
opatrnosti, abyste se vyhnuli moznému pofezani nebo
odreninam od ostrych hran. Budte opatrni, kdyz se
priblizujete smérem k peci nebo pod pec na pizzu.

Ve vétrném pocasi umistéte troubu na pizzu do venkovniho
prostoru, ktery je v zavétfi.

Nenechavejte popel v troubé na pizzu bez dozoru. Pfedtim,
nez se od pece na pizzu vzdalite, umistéte zbyvajici popel do

nehoflavé kovové nadoby a zalijte jej vodou. Ponechte
popel a vodu v kovové nddobé po 24 hodin a teprve poté
zlikvidujte.

Uhaseny popel by mél byt umistén v bezpecné vzdalenosti
od vsech konstrukei a hoflavych materiald.

Pokropte povrch pod a kolem trouby na pizzu zahradni
hadici, abyste uhasili oharky, které mohly z pece vypadnout
béhem peceni nebo Cisténi.

Po kazdém pouziti pizza pec dukladné vycistéte.
Nevystavujte pizza pec destové vodé.

Kdy?z ji pravé nepouzivate, pfikryjte troubu na pizzu nebo ji
skladujte v suchém pfistfesku, abyste ji ochranili pred
prachem nebo vodou.

Dbejte zvySené opatrnosti, kdyz troubu na pizzu zvedate
nebo presouvate, abyste sniZili riziko namoZeni nebo
zranéni zad.

Vidy méjte v blizkosti hasici pFistroj. Informace o spravné
velikosti a typu hasiciho zafizeni naleznete u mistniho
uradu.

Pokud naradi pravé neuzivate, uchovavejte je na suchém,
uzaméeném misté mimo dosah déti.

Ackoliv je odolna vG¢i mrazu, dirazné doporuéujeme
skladovat vasi troubu na pizzu béhem zimy uvnit.

Peclivé zlikvidujte veskery balici material.

PouZivejte pouze suché drevo, abyste ve vasi troubé na
pizzu dosdhli maximélni teploty. Cerstvé dievo vytvari
studeny ohen a dym.

Neumistujte do trouby na pizzu pfilis velké kusy dfeva.
Nejednd se o pec, a proto nedoporucujeme oheri s
vysokymi plameny.

Nespalujte osetfené nebo lakované drevo, protoze se z néj
mohou uvolfiovat toxiny, které jsou Skodlivé pro vas a
Zivotni prostredi.

Pracujete s troubou na pizzu s opatrnosti a na zdkladé
zdravého rozumu.

Nedodrzeni bezpecnostnich varovéni a pokynt uvedenych v
tomto manudlu by mohlo vést k télesnému zranéni nebo
Skodam na majetku.

3 Seznam dilli
Viz obrazek 1
[ Popis Mnoistvi | C. Popis Mnoistvi
1 Teplomér 1 22 Hridel kola 1
2 Viko 1 23 Kolo 2
3 Vzduchovy dil 4 24 Spodni tac 1
4 Zavés vika 2 25 Otvirdk na lahve 1
5 Rukojet 1 26 Rém levé nohy 1
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6 Grilovaci rost 27 Plech na popel 1
7 Odkladaci stolek 28 Pant topenisté 2
8 Driak A odkladaciho stolku 29 Podnos na dievéné uhli 1
9 Drzak B odkladaciho stolku 30 Ohtivaci stojan 1
10 Drzak podnosu na dfevéné uhli A Sroub (M6x12) 44
11 Zadni panel B Sroub (M4x12) 4
12 Objimka hfidele C Matice M4 4
13 Bocni panel D Podlozka o prdméru 4,0 4
14 Pfedni panel E PruZinova podlozka o praméru 4,0 4
15 Rukojet podnosu na dievéné uhli F Sroub (M6x35) 8
16 Pojistka tacu G Matice M6 1
17 Dvitka topenisté H Podlozka o priméru 6,0 1
18 Zékladna rukojeti i M8 matice 2
19 Rukojet dvitek topenisté J Osa bocni police 8
20 Rukojet K Osa zavésu 2
21 Ram pravé nohy L Svorka 2

4 Montazni navod 1. Ujistéte se, 7e je trouba na pizzu vzdalend minimélné 2

metry od objekt( nad ni i okolo ni.
Viz obrazek 2 2. Pred prvnim pouzitim se ujistéte, Ze jsou z trouby na pizzu
odstranény vsechny stitky, obaly a ochranné félie.
4.1  Pro nejjednodussi montaz

1.

4.2

Abyste se vyhnuli ztraté malych soucasti nebo montaznich
soucastek, smontujte vyrobek na tvrdém povrchu, na
kterém nejsou praskliny nebo otvory. Mozna si na zem
muZete také polozit pfikryvku nebo podobny kryci materidl,
abyste zabranili moznému poskozeni povrchu béhem
montdze.

Vycistéte prostor dostatecné velky, abyste si mohli rozlozit
vsechny dily a montazni soucastky.

PFi vyrobé byla vénovana velka pozornost tomu, aby byly
odstranény ostré hrany, ale presto pracujte se vsemi
soucastmi opatrné, aby nedoslo k poranéni.

NeZ zacnete, zkontrolujte, zda mate viechny dily.

Je-li to mozné, dotahnéte nejprve vsSechny montazni
soucastky pouze rucné. Jakmile je urcity krok dokoncen,
utdhnéte vsechny montazni soucastky.

Pro spravné sestaveni produktu postupujte podle pokynd.
Obvykla doba montéze: pfiblizné 1 hodina.

PoZadované nastroje
Nastavitelny kli¢ nebo nastrckovy klic.
Sroubovak Philips.

5 Navod k obsluze

5.1

Pokyny k zapalovani a ovladani

5.2 Osvétleni

1.

Tajemstvi UspéSného zapdleni trouby na pizzu je dobre
pfipraveny ohen a pouZiti suchého paliva.

Zakladni vrstvu ohné vytvorte s pouzitim jednotlivych
stranek suchych novin, zmackanych do kuli¢ky o velikosti
pésti. Umistéte je do spodni Casti pizza pece.

Nyni si pFipravte tenké suché vétvicky (o tloustce zapalky).
Je dulezité, aby byly suché. Vétvicky balminu (manuky) jsou
idedlni. Umistéte tyto tfisky na podpal na noviny. Budte
opatrni a nestlacte papir doll, protoze byste tak zmensili
vzduchovou mezeru a zabranili tim pfisunu kysliku do ohné.
Na vrstvu tenkych vétvicek pridejte dvé dobré hrsti silnych
vétvi (o tloustce tuzky).

Nakonec si k ruce pripravte poradnou davku dievéného uhli
nebo suchého dfeva (o tloustce palce). Prozatim ponechte
tyto zasoby paliva stranou.

Nyni umistéte zapalku nebo zapalovac k suchému papiru ve
spodni vrstvé ohné v zakladné trouby na pizzu. MzZete jej
zapalit na nékolika mistech, objem koufe a plamene se
zvysi, jak se papir zapaluje podél tencich vétvicek. Tenci
vétvicky postupné zapali silné vétvicky.

Pridavejte opatrné silnéjsi dievo nebo drevéné uhli, vidy
jen par kouskud najednou, a postupné tak vyhtejte troubu na
pizzu na potiebnou teplotu.

A Duleiité: Nevyuiijte vice nez 75 % kapacity mista pro
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ohen. Napfiklad 3 kg dfevéného uhli nebo 2 mensi polinka.

5.3 Provoz

e Pfed prvnim vafenim na ro$tu/pizza kameni, nechte palivo
zahtat a udrzujte ho horké po dobu nejméné 30 minut.

e Nezahajte pfipravu pokrmd, dokud neni palivo pokryto
popelem. Pokud je to nutné, umistéte pizza kamen na vrsek
rostu. Pfi grilovani nebo uzeni pizza kdmen odstrante.

e Jakmile je palivo pokryto vrstvou popela, umistéte jidlo na
rost nebo pizza kamen.

e Pokud chcete troubu poufzit jako udirnu, pfidejte na palivo
drevni stépky a omezte pfisun vzduchu do trouby uzavienim
prepazky na dolnich dvifkach a klapky na koufovodu.

e Aby si maso udrzelo potfebnou vlhkost, nalijte do malé
foliové nadoby malé mnoistvi vody, rozdélte palivo ve
spodni ¢asti a umistéte nadobu mezi palivo pred jeho
zapalenim.

* Dopliujte kapalinu, jak je to tfeba. Proudéni vzduchu Ize
podle potieby nastavit pomoci prepazky a klapky na
koufovodu.

e Béhem manipulace a pfi doplfiovéni paliva vidy pouzivejte
tepluvzdorné rukavice.

e Vidy, kdyZ palivo hofi, zavirejte spodni dvirka.

* Nepreplriujte pec na pizzu palivem (pouZijte neoSetiené
drevo, polena nebo uhli) - sta¢i par malych polen.

e Chcete-li troubu uhasit, prestarite pfiklddat a nechte ohen v
peci na pizzu uhasnout nebo ho pfiduste piskem.

e NEPOUZIVEITE vodu, protofe by mohlo dojit k poskozeni
pece na pizzu.

m Pouzivatel'ska prirucka

1 Vseobecné Upozornenia

Pred pouzitim tohoto vyrobku si pozorne precitajte instrukcie a
upozornenia. Nedodrzanie upozorneni a instrukcii moze viest k
vaznym zraneniam, smrti alebo poskodenia nehnutelnosti. Pred
instalovanim skontrolujte, ¢i su vSetky suciastky kompletné a
bez poskodenia. Ak nie su, kontaktujte zdkaznicku podporu.
Uchovajte tento ndvod na bezpec¢nom mieste do buducna.
PouZivajte tento vyrobok iba s origindlnymi stciastkami.
nebude viest zodpovednost v pripade poskodenia alebo tGrazu v
dosledku nespravneho pouzivania tohoto vyrobku. Informacie v
tomto navode su v Case vytlacenia vnimané ako spravne. Avsak

si vyhradzuje pravo na zmenu ¢i Upravu akychkolvek
Udajov bez oznamenia alebo povinnosti na aktualizovanie
existujucich jednotiek. Opravy by mali prebiehat pomocou
odbornikov alebo v profesionalnych a skusenych technikov.
Nikdy sa nepokusajte produkt opravovat sami.

2 Varovanie a osobna bezpeénost
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5.4 Peceni pizzy

Spravné upecend, Cerstvd pizza je jednim z opravdovych

Zivotnich potéseni. Diky peci na pizzu si ji mGZete vychutnat na

vlastnim dvorku.

1. Umistéte svlj pizza kdmen a vyhfejte troubu na pizzu na
teplotu tésné pod poZadovanou teplotu pro peceni vasi
pizzy. V této fazi nechte teplotu klesnout, protoze o
spravnou teplotu se postara pizza kamen, ve kterém se
akumuluje teplo. Tento krok vyZaduje trochu
experimentovani!

2. Jakmile je vaSe pizza ptipravend k peceni, preneste ji
pomoci Spachtle na vyhfivany podnos na pizzu. Pét minut
pred dopecenim ji pfeneste na pizza kamen, aby se na jeji
spodni strané vytvofila kfupava kdrka. Pizza kdmen zajistuje
intenzivni a rovnomérné teplo pro dokonalou karku.

3. Timto postupem byste méli ziskat lahodnou pizzu. Nicméné
kazdy recept na pizzu je trochu jiny a doporucujeme vam
vyzkouSet nékolik rGznych dokud

zplUsobl  peceni,

nenajdete dokonaly proces praveé pro vas.

5.5 Vafeni ostatnich jidel

Ostatni jidla Ize v troubé na pizzu vafrit stejné jako v konvencni
troubé. Doporucujeme vidy pouzivat plech na peceni, zejména
pfi vafeni velmi mastnych pokrma.

Ulozte si tuto pfirucku pro budouci pouziti.

A Nebezpeti oxidu uhelnatého

Péleni uhli uvniti pece vas maze zabit. Vypousti oxid uhelnaty,
ktery nema zadny zapach. Nikdy nepalte uhli v uzavienych
prostordch, jako je stan, dim/budova, vozidlo nebo garaz.

2.1 Varovanie

e Pozorne si precitajte ndvod na poufZitie a uistite sa, Ze je vas
gril spravne nainstalovany, udrziavany a prevadzkovany v
sulade s pokynmi uvedenymi v navode.

¢ Nedodrzanie tychto pokynov méze spdsobit vazne ublizenie
na zdravi a poskodenie majetku.

e Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa montaze alebo
prevadzky tejto rdry na pelenie pizze, obratte sa na svojho
predajcu, vyrobcu alebo zastupcu.

e RURU NEPOUZIVAJTE VO VNUTRI, pretoze by to mohlo
viest k otrave oxidom uholnatym.

e Len na poutZitie v exteriéri.

e Pred pouZitim tohto produktu si precitajte navod na
pouzitie.

e Na spotrebi¢ alebo o spotrebi¢ NEUMIESTNUJTE Ziadne
predmety.

eV blizkosti spotrebi¢a NEUSKLADNUITE chemikélie, horfavé
materidly alebo sprejové aerosdly.

e NEPOUZIVAJTE zariadenie vo vnutri alebo v uzavretych



A

dodat

priestoroch.

Pristupné Casti budu velmi horice. Nedotykajte sa ich, kym
nevychladnu.

Udrzujte malé deti mimo dosahu.

Minimdlne odstupy od horlfavych materidlov musia byt
minimalne 2 metre.

Dolezité upozornenie: InStalatér alebo predajca musi

tieto pokyny spotrebitelovi. Spotrebitel musi

spristupnit tieto pokyny vietkym pouZivatelom.

2.2 DoleZité bezpecnostné varovanie

Pred montdZzou a obsluhou rdry na pizzu si pozorne
precitajte vSetky bezpecnostné upozornenia a pokyny.
Riru na pizzu pouzivajte len na tvrdych, rovnych,
nehorlavych a stabilnych povrchoch (betén, zem, atd.),
ktoré su schopné podporit hmotnost riry na pizzu. Nikdy ju
nepouzivajte na drevenych alebo inych povrchoch, ktoré by
mobhli zhoriet.

Dbajte na to, aby bol medzi rdrou na pizzu a horlavym
Medzi

materialy patria napriklad kriky, drevené dosky, ploty,

materidlom priestor aspori 2 metre. horlavé
budovy, atd. Vzdialenost musi byt dodrziavana pocas celej
doby pouzivania rdry na pizzu. Rdru neumiestiujte pod
strechu alebo inU uzavretu oblast. Nedodrzanie tychto
vzdialenosti zabrani sprdvnemu vetraniu a moze zvysit
riziko poZiaru a/alebo poskodenia majetku, ¢o mdze mat za
nasledok aj vaZzne zranenie oséb.

Iba pre vonkajsie pouZzitie. Pec na pizzu nepouzivajte vo
vnutri alebo v uzavretom priestore.

Len pre domace pouZzitie. NepouZivajte pec na pizzu na iné
ucely, na aké bola vyrobena.

Nepoutzivajte benzin, kerozin ani alkohol na zapalenie pece
na pizzu. PouZitie ktoréhokolvek z tychto materidlov alebo
podobnych vyrobkov méze spésobit vybuch veduci k
vaznemu zraneniu.

Umiestnite rdru na pizzu na miesto, kde s fiou nebudd méct
prist deti a domace zvierata do kontaktu. Pocas celej doby
pouZivania rury na pizzu je potrebny prisny dohlad.

Pocas prevadzky nenechdvajte rdru na pizzu bez dozoru.
RUru na pizzu neuchovavajte a nepouzivajte v blizkosti
benzinu alebo inych horlavych kvapalin alebo plynov a tam,

kde mézu byt pritomné horlavé vypary.

Pri montazi a pouzivani pece na pizzu budte opatrny, aby
ste predisli poskriabaniu alebo rezom od ostrych hran.
Budte opatrny, ked'sa priblizujete k rure alebo pod ru.

Pri veternom pocasi umiestnite pec na pizzu do vonkajsieho
priestoru, ktory je chraneny pred vetrom.

Nenechavajte popol v rure bez dozoru. Predtym, ako
moZete nechat riru bez dozoru, umiestnite zvy$ny popol do
nehorlavej kovovej nadoby a zalejte ho vodou. Pred
likviddciou nechajte popol a vodu 24 hodin v kovovej
nadobe.

Uhaseny popol by mal byt umiestneny v bezpeénej
vzdialenosti od vsetkych konstrukcii a horlavych materidlov.
Povrch pod a okolo riury namocte pomocou zahradnej
hadice, aby sa uhasil akykolvek popol, ktory mohol spadnut
pocas procesu pecenia alebo Cistenia.

Po kazdom pouZiti rdru na pizzu dokladne vycistite.
Nevystavujte rdru na pizzu dazd'ovej vode.

Ked'ruru nepouzivate, zakryte ju alebo ju ulozte pod suchy
pristreSok, aby ste ju ochranili pred prachom alebo vodou.
Pri zdvihani alebo premiestriovani pece na pizzu budte
opatrni, aby ste si nepretazili a neporanili chrbat.

Vidy majte v okoli hasiaci pristroj. Informacie o spravnej
velkosti a druhu hasiaceho pristroja najdete na miestnom
prisluSnom urade.

Ked'sa ndstroje nepouzivaju, musia byt uloZzené na suchom,
uzamknutom mieste a mimo dosahu deti.

Aj ked'je rura na pizzu mrazuvzdornd, dérazne odportucame,
aby ste ju cez zimu uloZili do vnitornych priestorov.
Dékladne zlikvidujte vetok obalovy material.

Aby rura na pecenie pizze vytvorila maximalne teplo,
pouZivajte iba suché drevo, pretoze Cerstvé drevo vytvori
studeny dymovy oher.

Nevkladajte do rury nadmerne velké kusy dreva. Tento
produkt nie je pec a preto sa v nej neodporuca robit velky
ohen.

NepouZzivajte oSetrené alebo nalakované drevo, pretoze to
mdze uvolriovat toxiny $kodlivé pre vas a Zivotné prostredie.
Pocas prevadzky rury na pizzu rozmyslajte racionalne.
Nedodrzanie bezpecnostnych varovani a pokynov v tomto
navode moze spdsobit zranenie alebo poskodenie majetku.

3 Zoznam suciastok
Pozrite si obrdzok 1
Cislo Popis Mnoistvo | Cislo Popis Mnoistvo
1 Teplomer 1 22 Naprava kolesa 1
2 Veko 1 23 Koleso 2
3 Vzduchova ¢ast 4 24 Spodny podnos 1
4 Zaves veka 2 25 Otvaérac na flase 1
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5 Rukovit 1 26 Rém lavej nohy 1
6 Mriezka na pecenie 2 27 Podnos na popol 1
7 Prirucny stolik 2 28 Zaves na misku na ohen 2
8 Drziak bo¢ného stola A 2 29 Podnos na drevené uhlie 1
9 Drziak bo¢ného stola B 2 30 Ohrievaci stojan 1
10 Drziak na podnos na drevené uhlie 1 A Skrutka (M6x12) 44
11 Zadny panel 1 B Skrutka (M4x12) 4
12 Hriadelova objimka 1 C Matica M4 4
13 Bocny panel 2 D dia 4.0 podlozka 4
14 Predny panel 1 E dia 4.0 pruzinova podlozka 4
15 Rucka na podnos na drevené uhlie 1 F Skrutka (M6x35) 8
16 Doskovy zamok 1 M6 matica 1
17 Dvere na drevené uhlie 1 H dia 6.0 podlozka 1
18 Drzadlo zakladne 1 i M8 matica 2
19 Rucka na dvere na drevené uhlie 1 J Naprava bocnej police 8
20 Rukovat 1 K Naprava zavesu 2
21 Ram pravej nohy 1 L Klip 2
4 Pokyny k zostaveniu 5.1 Zapalenie a Navod na poufitie
1. Uistite sa, Ze je nad rurou na pizzu a v jej okoli ponechany

Pozrite si obrazok 2

4.1
1.

4.2

5
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Jednoduchd montai
Aby ste sa vyhli strate malych komponentov, namontujte
vyrobok na tvrdom povrchu, ktory nema trhliny alebo
otvory. Aby ste zabranili moznému poskodeniu povrchu
pocas montdze, polozte na neho prikryvku alebo podobny
kryci material.
Vydistite dostatocne velku oblast, aby ste rozlozili vsetky
suciastky a technické komponenty.
Pri vyrobe sa venovala velkd pozornost tomu, aby sa
odstranili ostré hrany, ale napriek tomu by ste mali opatrne
manipulovat so vSetkymi suciastkami, aby ste sa vyhli
zraneniu.
Pred zaciatkom skontrolujte, ¢i mate vsetky suciastky.
Pripadne najskor dotiahnite vSetky spojenia na technickych
komponentoch rukou. Po ukonceni tohto kroku plne
dotiahnite vSetky komponenty.
Pre spravnu montaz zariadenia postupujte podla vsetkych
krokov.
Predpokladany ¢as montaze: priblizne 1 hodina.

Pozadované naradie
Nastavitelny kluc alebo zakladaci kluc.

Skrutkovac Philips.

Navod na obsluhu

5.2
1.

A

priestor minimalne 2 metre.
Pred prvym pouZitim sa uistite, Ze vSetky Stitky, obaly a
ochranné folie boli odstranené z pece na pizzu.

Osvetlenie
Tajomstvo UspesSného zapalenia rury na pizzu je dobré
pripravenie ohna a pouzivanie suchého paliva.
Zacnite vytvorenim zakladu zo samostatnych stran suchych
novin, z ktorych vytvorite gulécky vo velkosti paste. Vlozte
ich do zakladne pece na pizzu.
Najdite tenké suché vetvicky (hribka zépalky). Je dolezité,
aby boli suché. Umiestnite ich na noviny. Budte opatrny a
nestlacajte papier, pretoze sa tym znizi vzduchova medzera
a obmedzi sa mnozstvo potrebného kyslika.
Na vrch tenkych vetviciek pridajte dve hrsti hrubsich
vetviciek (hrubka ceruzky).
Nakoniec si vezmite brikety z dreveného uhlia alebo
suchého dreva (hrubka palca). Zatial ich nevkladajte do
rary.
Teraz zapalte suchy papier v spodnej Casti zakladne pece na
pecenie pizze pomocou zapalovaca alebo zapaliek. Papier
mozete sucasne zapdlit na niekolkych miestach. Dym a
plamen bude vacsi, ked sa od papiera chytia aj tensie
vetvicky. Tensie vetvicky podpalia hrubsie vetvicky.
Postupne pridajte niekolko kusov hrubsieho dreva alebo
dreveného uhlia, aby ste v peci na pizzu zvacsili ohen.
Dolezité: NepouiZivajte viac paliva ako 75% objemu



priestoru na palivo. Napriklad 3 kg uhlia alebo 2 malé polena.

5.3

Prevadzka
Pred prvym pedenim v rlre na pizzu/pizzovom kameni
nechajte palivo zahriat a oher horiet aspofi 30 minut.
Nepecte predtym, kym sa v grile nenachadzaju uhliky. Ak je
potrebné, na vrchnu ¢ast rdry umiestnite pizzovy kameri.
Na grilovanie alebo udenie odstrarite pizzovy kamen.
Akondhle su v rdre uhliky, umiestnite jedlo na gril alebo
pizzovy kamen.
Ak chcete ruru pouzivat na Udenie, pridajte do paliva
drevené Stiepky a obmedzte priudenie vzduchu zatvorenim
priehradky na spodnych dverach a klapky na komine.
Ak chcete, aby bolo maso $tavnaté, pridajte trochu vody na
maly féliovy podnos, oddelte palivo v spodnej Casti a pred
zapalenim umiestnite podnos medzi palivo.
Podla potreby doplite kvapalinu. Pridenie vzduchu sa da
podla potreby nastavit pomocou priehradkovych dosiek a
reguldtorom na komine.
Potas manipulacie a pri doplfiani paliva vidy pouzivajte
teplovzdorné rukavice.
Pocas horenia vzdy zavrite dolné dvere.
Nepretazujte riru na pizzu s palivom (pouZivajte neosetrené
drevo, polena alebo drevené uhlie) - staci niekolko malych
polienok.
Ak chcete zariadenie zhasnut, nepridavajte palivo a
nechajte ohen v rure dohoriet, alebo ho uhaste pieskom.
NEPOUZIVAITE vodu, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu
rdry na pizzu.

5.4 Pecenie pizze

Spravne upelend a Cerstvd pizza je jednym z najvacsich

poteseni. Pomocou ridry na pizzu si mézete vychutnat éerstvo

upecenu pizzu vo vlastnej zahrade.

1. Nainstalujte kamen na pizzu a zahrejte rdru na teplotu,
ktora je tesne pod poZadovanou teplotou na pripravu pizze.
V tomto Stddiu postupne znizte teplotu, pretoze
naakumulované teplo v kameni doda rdre spravnu teplotu.
Tento proces si bude vyZzadovat trochu experimentovania!

2. Akonahle je vasa pizza pripravend na pecenie, presunte ju
pomocou 3pachtle na vyhriaty podnos na pizzu. P4t minut
pred dokonéenim pecenia ju poloZte na pizzovy kameri pre
vytvorenie chrumkavych okrajov. Pizzovy kamen zabezpeci
intenzivne a rovnomerné teplo pre dokonale chrumkavd
korku.

3. Takymto spdsobom by ste mali upiect lahodnd pizzu.
Recepty na pizzu sa vsak liSia, a preto vdm odportcame
vyskusat niekolko

roznych spbsobov pecenia, kym

nendjdete dokonaly sposob, ktory vdm vyhovuje.

5.5 Pecenie ostatnych jedal

Tak ako v klasickej rure, aj v rure na pizzu sa daju pripravit iné
jedla. Pri peceni vidy odpori¢ame pouzivat podnos na peéenie,
a to najma pri peceni velmi mastnych jedal.

Uchovajte si navod pre buduce pouZzitie.

A Nebezpeienstvo otravy oxidom uholnatym

Palenie dreveného uhlia vo vnutri vds moze zabit. Produkuje
oxid uholnaty, ktory nema zapach. Nikdy nezapalujte drevené
uhlie v uzavretych priestoroch, ako je stan, dom/budova,
vozidlo alebo garaz.
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