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This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user
manual. The appearance of the product shall be subject to the product
you received. Please forgive us that we won't inform you again if there are
any technology or software updates on our product.

Warning-To reduce the risk of injury, user must read
‘\\ J instructions manual carefully.

Il
Q Food Contact Safe




IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE. FAILURE TO COMPLY
WITH SAFETY REQUIREMENTS MAY CAUSE SERIOUS PERSONAL
INJURY, BURST-RELATED HAZARD, CHEMICAL BURN,
ASPHYXIATION OR FATAL ACCIDENT.

1.GENERAL SAFETY

This Fermentation Jar is a container for food-grade fermentation only. Do
NOT modify, weld, drill, scratch or restructure the vessel body, lid, sealing
gasket, air-vent port and fittings without manufacturer’s written approval.
Only trained adult operators are permitted to operate this container. Keep
children and untrained personnel away from the working vessel. Do not
use the equipment for purposes beyond its designed fermentation
application.

2.PRESSURE HAZARD

WARNING Excess internal pressure will lead to vessel rupture, explosive
ejection of lid, hot liquid and fermented medium.

- Never block, seal or remove the built-in pressure-relief vent during
operation.

- If abnormal bulging, leakage, crack or deformation appears, stop usage
immediately and isolate the vessel.

3.O0PERATIONAL SAFETY

Wear protective gloves, eye protection and face shield when handling
high-temperature fermented liquid, acidic raw materials and carbon-rich
fermenting mixture. Place the vessel on flat, stable, heat-resistant ground.
Prevent tipping, falling and sharp-object collision.

Fermentation will generate carbon-dioxide gas. Operate and store the
container inside well-ventilated space. Carbon-dioxide buildup may trigger
suffocation risk in enclosed-area. Do not heat the vessel by open flame,
direct fire or high-temperature heating equipment unless the product
manual permits.

4.CLEANING, SANITATION & MAINTENANCE
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Disassemble and clean all food-contact parts after each use. Use
food-safe detergent and sanitizer suitable for vessel material. Inspect
gaskets, seals, valves and vent components for ageing, crack, corrosion or
wear. Replace damaged spare parts with original manufacturer-supplied
accessories only. Fully depressurize and cool down the vessel before
cleaning, disassembly and inspection.

5.CHEMICAL & BIO-HAZARD

WARNING Improper fermentation may produce irritating gas, acidic
residue and microbial waste. Avoid direct skin-eye contact with overflow
fermented liquid. Discard contaminated fermentation medium properly in
accordance with local environmental regulations.

6.TRANSPORTATION & STORAGE

Empty the vessel and release all internal pressure before transportation.
Fasten the container to avoid violent shake and impact. Store in dry,
ventilated, ambient-temperature surroundings. Stay away from corrosive
chemicals, high-heat sources and direct long-time sunlight.

7. COMPLIANCE STATEMENT

This product is manufactured in compliance with applicable safety
standards and regulations for the European Union, United Kingdom,
United States and Canada. Do not modify the product in any way, as this
may void compliance and create safety hazards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Insert the exhaust
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open status closed status valve into the hole.
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waterline
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Add water to the
middle level of the
exhaust valve

Cover with the exhaust
cap.

Handle

Insert the handle into
the holes on both
sides.

Quick Guide:

Fit the vent valve into the silicone opening.

Add water to the valve until it reaches the
halfway mark, then close the cap.

Attach the handle to the corresponding hole.
Insert the handle into the holes on both sides.
While pickling, use the vent valve if you need to
release gas; otherwise, just put the silicone
stopper back on.
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Voici le mode d'emploi original. Veuillez lire attentivement toutes les
instructions du manuel avant utilisation. VEVOR se réserve le droit
d'interpréter ce manuel a sa guise. L'apparence du produit que vous
recevrez peut différer. Nous vous prions de nous excuser si nous ne vous

informons pas des mises a jour techniques ou logicielles concernant notre
produit.

[ \ Avertissement — Afin de réduire les risques de blessure,
“\\ J I'utilisateur doit lire attentivement le manuel d’instructions.

Il
Q Contact alimentaire sans danger




CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LIRE ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT
UTILISATION. LE NON-RESPECT DES CONSIGNES DE SECURITE
PEUT ENTRAINER DES BLESSURES GRAVES, UN -RISQUE
D'ECLATEMENT, DES BRULURES CHIMIQUES, UNE ASPHYXIE OU
UN ACCIDENT MORTEL.

1. SECURITE GENERALE

Ce bocal de fermentation est exclusivement destiné a -la fermentation
alimentaire. Il est strictement interdit de modifier, souder, percer, rayer ou
restructurer le corps du bocal, le couvercle, le joint d'étanchéité, -I'orifice de
ventilation et les raccords sans l'autorisation écrite du fabricant. Seuls les
adultes formés sont autorisés a utiliser ce bocal. Tenez les enfants et le
personnel non formés éloignés du bocal. N'utilisez pas cet équipement a
d'autres fins que celles prévues pour la fermentation.

2. RISQUE DE PRESSION

AVERTISSEMENT : Une pression interne excessive entrainera la rupture
du récipient, I'éjection explosive du couvercle, du liquide chaud et du milieu
de fermentation.

-Ne jamais obstruer, sceller ou retirer I' orifice -de décompression

intégré -pendant son fonctionnement.

-En cas de gonflement anormal, de fuite, de fissure ou de déformation,
cessez immédiatement ['utilisation et isolez le vaisseau.

3. SECURITE OPERATIONNELLE

Portez des gants de protection, des lunettes de protection et une visiére de
protection lors de la manipulation -de liquides fermentés a haute
température, de matiéres premiéres acides et -de mélanges fermentés
riches en carbone. Placez le récipient sur une surface plane, stable et
résistante a la chaleur -. Evitez tout basculement, toute chute et -tout
contact avec des objets pointus.

La fermentation produira -du dioxyde de carbone. Utilisez et entreposez le
récipient dans -un endroit bien ventilé. -L'accumulation de dioxyde de

-2



carbone peut entrainer un risque d'asphyxie dans -un espace clos. Ne
chauffez pas le récipient a la flamme nue, au feu direct ou -avec un
appareil de chauffage a haute température, sauf indication contraire dans
le manuel d'utilisation.

4. NETTOYAGE, ASSAINISSEMENT ET ENTRETIEN

Démontez et nettoyez toutes -les piéces en contact avec les aliments
aprés chaque utilisation. Utilisez -un détergent et un désinfectant
alimentaire adaptés au matériau du récipient. Inspectez les joints, les
vannes et les éléments de ventilation pour détecter tout signe de
vieillissement, de fissure, de corrosion ou d'usure. Remplacez les piéces
de rechange endommagées -uniquement par des accessoires d'origine
fournis par le fabricant. Dépressurisez et laissez refroidir complétement le
récipient avant de le nettoyer, de le démonter et de l'inspecter.

RISQUES CHIMIQUES ET BIOLOGIQUES-

ATTENTION : Une fermentation inadéquate peut produire des gaz irritants,
des résidus acides et des déchets microbiens. Eviter -tout contact direct de
la peau et des yeux avec le liquide fermenté qui déborde. Eliminer le milieu
de fermentation contaminé conformément a la réglementation
environnementale locale.

6. TRANSPORT ET STOCKAGE

Vider le récipient et relacher toute pression interne avant le transport. Bien
fixer le contenant pour éviter les chocs et les secousses. Stocker dans un
endroit sec, ventilé et -a température ambiante. Tenir a I'écart des produits
chimiques corrosifs, -des sources de chaleur intense et de I'exposition
prolongée -au soleil.

7. DECLARATION DE CONFORMITE

Ce produit est fabriqué conformément aux normes et réglementations de
sécurité en vigueur dans I'Union européenne, au Royaume-Uni, aux
Etats-Unis et au Canada. Toute modification du produit est interdite, sous
peine de non-conformité et de risques pour la sécurité.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



statut ouvert

Insérer la soupape

statut fermé d'échappement dans

le trou.
waterline
-— —-.-?., E_ — é”
Ajouter de l'eau au ,
. . Couvrir avec le
milieu niveau de la L
bouchon Poignée

soupape
d'échappement

d'échappement.

{ V&\r p
N~ »
— ,

Insérez la poignée
dans les trous des
deux coOtés.

Guide rapide :

Insérez la soupape de ventilation dans
I'ouverture en silicone.

Ajoutez de I'eau dans la vanne jusqu'a ce
qu'elle atteigne la moitié. Marquez, puis
refermez le bouchon.

Fixez la poignée au trou correspondant.
Insérez la poignée dans les trous des deux
cotés.

Pendant la conservation, utilisez la soupape de
ventilation si nécessaire. libérer le gaz ; sinon,
il suffit de mettre le bouchon en silicone. de
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retour.
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MODELL: GY-2.5/GY-3.5/GY-6/GY-7.5

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte
Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR
behalt sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor. Das Aussehen
des Produkts kann von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir bitten um
Verstandnis, dass wir Sie nicht erneut Uber etwaige Technologie- oder
Software-Updates informieren werden .

[ Warnung — Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss
“\\ J der Benutzer die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

Il
Q Lebensmittelkontaktsicher




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE VOR GEBRAUCH ALLE ANWEISUNGEN. DIE
NICHTBEACHTUNG DER SICHERHEITSVORSCHRIFTEN KANN ZU
SCHWEREN VERLETZUNGEN, BRENNGEFAHR -, VERATZUNGEN,
ERSTICKUNG ODER TODLICHEN UNFALLEN FUHREN.

1. ALLGEMEINE SICHERHEIT

Dieses Gargefal ist -ausschlielich flr die Fermentation von
Lebensmitteln bestimmt. Ohne schriftiche Genehmigung des Herstellers
diurfen weder der GefalRkorper, der Deckel, die Dichtung, die
Belluftungsoffnung -noch die Anschlisse verandert, geschweildt, gebohrt,
zerkratzt oder anderweitig umgebaut werden. Die Bedienung dieses
Gefales ist nur geschulten Erwachsenen gestattet. Kinder und
ungeschultes Personal sind vom Gefal} fernzuhalten. Verwenden Sie das
Gerat nicht fir andere Zwecke als die vorgesehene Fermentation.

2. DRUCKGEFAHR

WARNUNG: Zu hoher Innendruck kann zum Bersten des Gefalles und
zum explosionsartigen Herausschleudern des Deckels sowie heilder
Flussigkeit und fermentiertem Medium fihren.

-eingebaute Druckentlastungsventil -darf wahrend des Betriebs niemals
blockiert, abgedichtet oder entfernt werden .-

-Bei Auftreten von ungewdhnlichen Ausbeulungen, Leckagen, Rissen oder
Verformungen ist die Nutzung sofort einzustellen und das Gefal zu
isolieren.

3. Betriebssicherheit

, fermentierter FlUssigkeit, sauren Rohstoffen und

kohlenstoffreicher -Fermentationsmischung -Schutzhandschuhe,
Augenschutz und Gesichtsschutz . Stellen Sie das Gefald auf einen
ebenen, stabilen und -hitzebestandigen Untergrund. Vermeiden Sie
Umkippen, Herunterfallen und -St63e gegen scharfe Gegenstande.

Bei der Garung entsteht Kohlendioxid -. Betreiben und lagern Sie den
Behalter in einem gut -bellfteten Raum. -In geschlossenen Raumen kann
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sich Kohlendioxid ansammeln und Erstickungsgefahr verursachen -.
Erhitzen Sie den Behalter nicht mit offener Flamme, direktem Feuer oder
Hochtemperaturheizgeraten, -es sei denn, die Produktanleitung erlaubt
dies ausdrucklich.

4. Reinigung, Desinfektion und Instandhaltung

Nach jedem Gebrauch -alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, demontieren und reinigen . Verwenden Sie -lebensmittelechte
Reinigungs- und Desinfektionsmittel, die flir das Behaltermaterial geeignet
sind. Prifen Sie Dichtungen, Ventile und Entliftungselemente auf Alterung,
Risse, Korrosion oder Verschleil3. Beschadigte Ersatzteile dirfen -nur
durch Originalteile des Herstellers ersetzt werden. Lassen Sie den
Behalter vor Reinigung, Demontage und Prifung vollstandig drucklos
werden und abkuhlen.

5. CHEMISCHE UND BIOLOGISCHE -GEFAHREN

WARNUNG: Unsachgemale Garung kann zur Bildung reizender Gase,
saurer Rickstande und mikrobieller Abfallprodukte flihren. Direkten Haut-
und -Augenkontakt mit Gberlaufender Garflissigkeit vermeiden.
Kontaminiertes Garmedium gemaf den 6rtlichen Umweltvorschriften
entsorgen.

6. TRANSPORT & LAGERUNG

Vor dem Transport das Gefal® entleeren und den gesamten Innendruck
abbauen. Den Behalter gegen starke Erschitterungen und StéRRe sichern.
Trocken, gut bellftet und bei Raumtemperatur lagern . Von atzenden
Chemikalien, starken -Warmequellen und direkter,

langerer -Sonneneinstrahlung fernhalten .-

7. Konformitatserklarung

Dieses Produkt wird gemaR den geltenden Sicherheitsstandards und
-vorschriften der Europaischen Union, des Vereinigten Konigreichs, der
Vereinigten Staaten und Kanadas hergestellt. Jegliche Veranderung des
Produkts kann zum Verlust der Konformitat und zu Sicherheitsrisiken
fuhren.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF
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offener Status

Setzen Sie das

Status ,geschlossen® | Auslassventil ein. in

das Loch.
waterline
==L B = =
Wasser bis zur Mitte
Mit d bdeck
hinzufiigen Niveau des  dem abdecken Handhaben

Auslassventils

Auspuffkappe.

Setzen Sie den Griff
ein in die Locher auf
beiden Seiten.

Kurzanleitung:

Setzen Sie das Entluftungsventil in die
Silikon6ffnung ein.

Fillen Sie Wasser in das Ventil, bis der
Wasserstand die Halfte erreicht. Markieren Sie
die Stelle und schlie3en Sie dann den Deckel.
Befestigen Sie den Griff am entsprechenden
Loch.

Setzen Sie den Griff ein in die Lécher auf
beiden Seiten.

Verwenden Sie beim Einlegen das
Entliftungsventil, falls nétig. Gas ablassen;
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ansonsten einfach den Silikonstopfen
aufsetzen. wieder an.
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MODELLO: GY-2.5/GY-3.5/GY-6/GY-7.5

Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte
le istruzioni del manuale prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di
interpretare a proprio piacimento il presente manuale d'uso. L'aspetto del
prodotto potrebbe differire leggermente da quello del prodotto ricevuto. Ci
scusiamo se non vi informeremo tempestivamente di eventuali
aggiornamenti tecnologici o software del nostro prodotto.

[ Attenzione: per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve
“\\ J leggere attentamente il manuale di istruzioni.

Il
Q Sicuro per il contatto con gli alimenti




IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO. IL MANCATO
RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA PUO CAUSARE GRAVI
LESIONI PERSONALLI, RISCHIO -DI ESPLOSIONE, USTIONI CHIMICHE,
ASFISSAZIONE O INCIDENTI MORTALI.

1. SICUREZZA GENERALE

Questo contenitore per fermentazione € destinato -esclusivamente alla
fermentazione di alimenti. NON modificare, saldare, forare, graffiare o
ristrutturare il corpo del contenitore, il coperchio, la guarnizione di tenuta,
la -valvola di sfiato e i raccordi senza l'autorizzazione scritta del produttore.
Solo operatori adulti addestrati sono autorizzati a utilizzare questo
contenitore. Tenere i bambini e il personale non addestrato lontani dal
contenitore. Non utilizzare I'apparecchiatura per scopi diversi da quelli per
cui & stata progettata per la fermentazione.

2. RISCHIO DI PRESSIONE

ATTENZIONE: Una pressione interna eccessiva puo provocare la rottura
del recipiente, I'espulsione esplosiva del coperchio, la fuoriuscita di liquido
caldo e del mezzo di fermentazione.

-Non ostruire, sigillare o rimuovere mai lo sfiato di sicurezza

integrato -durante -il funzionamento.

-Qualora si verifichino rigonfiamenti anomali, perdite, crepe o deformazioni,
interrompere immediatamente |'utilizzo e isolare il recipiente.

3. SICUREZZA OPERATIVA

Indossare guanti protettivi, occhiali di protezione e visiera quando si
maneggiano -liquidi fermentati ad alta temperatura, materie prime acide

e -miscele di fermentazione ricche di carbonio. Posizionare il recipiente

su -una superficie piana, stabile e resistente al calore. Evitare ribaltamenti,
cadute e urti con oggetti appuntiti -.

La fermentazione generera -anidride carbonica. Utilizzare e conservare |l
contenitore in -un ambiente ben ventilato. -L'accumulo di anidride
carbonica in ambienti chiusi pud comportare un rischio di soffocamento -.
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Non riscaldare il recipiente con fiamme libere, fuoco diretto

o -apparecchiature di riscaldamento ad alta temperatura, a meno che non
sia consentito dal manuale del prodotto.

4. PULIZIA, IGIENE E MANUTENZIONE

Smontare e pulire tutte -le parti a contatto con gli alimenti dopo ogni utilizzo.
Utilizzare -detergenti e disinfettanti per alimenti adatti al materiale del
recipiente. Ispezionare guarnizioni, sigilli, valvole e componenti di sfiato
per verificare la presenza di segni di invecchiamento, crepe, corrosione o
usura. Sostituire i pezzi di ricambio danneggiati -esclusivamente con
accessori originali forniti dal produttore. Depressurizzare completamente e
raffreddare il recipiente prima della pulizia, dello smontaggio e
dell'ispezione.

RISCHIO CHIMICO E BIOLOGICO-

ATTENZIONE: Una fermentazione impropria pud produrre gas irritanti,
residui acidi e scarti microbici. Evitare -il contatto diretto con la pelle e gli
occhi con il liquido fermentato in eccesso. Smaltire il substrato di
fermentazione contaminato in modo appropriato, in conformita con le
normative ambientali locali.

6. TRASPORTO E STOCCAGGIO

Prima del trasporto, svuotare il recipiente e rilasciare tutta la pressione
interna. Fissare saldamente il contenitore per evitare forti scosse e urti.
Conservare in -un luogo asciutto, ventilato e a temperatura ambiente.
Tenere lontano da sostanze chimiche corrosive, -fonti di calore elevate e
luce solare diretta prolungata -.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo prodotto € fabbricato in conformita con gli standard e le normative
di sicurezza applicabili nell'Unione Europea, nel Regno Unito, negli Stati
Uniti e in Canada. Non modificare il prodotto in alcun modo, poiché cid
potrebbe invalidarne la conformita e creare rischi per la sicurezza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



stato aperto

Inserire la valvola di

stato chiuso )
scarico nel buco.

-

‘waterline

Aggiungere acqua al
centro livello della
valvola di scarico

Coprire con il tappo di

, Maniglia
scarico.

Inserire la maniglia in i

fori su entrambi i lati.

Guida rapida:

Inserire la valvola di sfiato nell'apertura in
silicone.

Aggiungere acqua alla valvola fino a
raggiungere la meta contrassegnare, quindi
chiudere il tappo.

Fissare la maniglia al foro corrispondente.
Inserire la maniglia in i fori su entrambi i lati.
Durante la salamoia, utilizzare la valvola di
sfiato se necessario rilasciare il gas; altrimenti,
basta mettere il tappo in silicone di nuovo
acceso.
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Estas son las instrucciones originales. Lea atentamente todo el manual
antes de usar el producto. VEVOR se reserva el derecho de interpretar el
manual de usuario. El aspecto del producto puede variar con respecto al
que reciba. Le pedimos disculpas si no le informamos nuevamente sobre
actualizaciones de tecnologia o software.

Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario
‘\\ J debe leer atentamente el manual de instrucciones.

Il
Q Seguro para el contacto con alimentos




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR. EL
INCUMPLIMIENTO DE LAS NORMAS DE SEGURIDAD PUEDE
CAUSAR LESIONES PERSONALES GRAVES, -RIESGO DE
EXPLOSION, QUEMADURAS QUIMICAS, ASFIXIA O ACCIDENTES
MORTAL.

1. SEGURIDAD GENERAL

Este recipiente de fermentacién es -exclusivamente para fermentaciéon de
alimentos. NO modifique, suelde, taladre, raye ni reestructure el cuerpo del
recipiente, la tapa, la junta de sellado, el -orificio de ventilaciéon ni los
accesorios sin la autorizacion por escrito del fabricante. Solo operadores
adultos capacitados pueden utilizar este recipiente. Mantenga a los nifios y
al personal no capacitado alejados del recipiente. No utilice el equipo para
fines distintos a su aplicaciéon de fermentacion prevista.

2. PELIGRO DE PRESION

ADVERTENCIA: El exceso de presion interna provocara la rotura del
recipiente, la expulsién explosiva de la tapa, el liquido caliente y el medio
fermentado.

-Nunca bloquee, selle ni retire la valvula de alivio -de presién

incorporada -durante el funcionamiento.

-Si aparece alguna protuberancia anormal, fuga, grieta o deformacién,
interrumpa su uso inmediatamente y aisle el recipiente.

3. SEGURIDAD OPERATIVA

Utilice guantes protectores, proteccion ocular y protector facial al
manipular -liquidos fermentados a alta temperatura, materias primas
acidas y -mezclas de fermentacion ricas en carbono. Coloque el recipiente
sobre una superficie plana, estable y resistente al calor . Evite que se
vuelque, se caiga o -que choque con objetos punzantes .-

La fermentacion genera -dioxido de carbono. Utilice y almacene el
recipiente en -un espacio bien ventilado. -La acumulacién de diéxido de
carbono puede provocar asfixia en -espacios cerrados. No caliente el
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recipiente con llama abierta, fuego directo ni -equipos de calefaccion de
alta temperatura, a menos que el manual del producto lo permita.

4. LIMPIEZA, DESINFECCION Y MANTENIMIENTO

Desmonte y limpie todas -las piezas en contacto con alimentos después
de cada uso. Utilice -un detergente y desinfectante aptos para uso
alimentario y adecuados para el material del recipiente. Inspeccione las
juntas, sellos, valvulas y componentes de ventilaciéon para detectar
envejecimiento, grietas, corrosion o desgaste. Reemplace las piezas
dafnadas -Unicamente con accesorios originales del fabricante.
Despresurice y enfrie completamente el recipiente antes de limpiarlo,
desmontarlo e inspeccionarlo.

RIESGOS QUIMICOS Y BIOLOGICOS-

ADVERTENCIA: Una fermentacién inadecuada puede producir gases
irritantes, residuos acidos y desechos microbianos. Evite -el contacto
directo de la piel y los ojos con el liquido fermentado que se desborde.
Deseche el medio de fermentacion contaminado correctamente, de
acuerdo con la normativa medioambiental local.

6. TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Vacie el recipiente y libere toda la presion interna antes del transporte.
Asegure el contenedor para evitar sacudidas e impactos bruscos.
Almacene en un -lugar seco, ventilado y a temperatura ambiente.
Manténgalo alejado de productos quimicos corrosivos, -fuentes de calor
intenso y la luz solar directa -durante periodos prolongados.

7. DECLARACION DE CUMPLIMIENTO

Este producto se fabrica de conformidad con las normas y reglamentos de
seguridad aplicables en la Union Europea, el Reino Unido, Estados Unidos
y Canada. No modifique el producto de ninguna manera, ya que esto
podria invalidar la normativa y generar riesgos para la seguridad.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



estado abierto

Inserte la valvula de

estado cerrado i
escape en el agujero.

L

waterline

Agregue agua al centro

nivel de la valvula de
escape

Cubra con el tapon de

Manejar
escape.

=

v “..\“\

&

Inserte el mango en los

agujeros a ambos
lados.

Guia rapida:

Coloque la valvula de ventilacion en la
abertura de silicona.

Agregue agua a la valvula hasta que llegue a
la mitad. marca y luego cierra la tapa.

Fije el mango al orificio correspondiente.
Inserte el mango en los agujeros a ambos
lados.

Mientras se realiza el proceso de encurtido,
utilice la valvula de ventilacién si es necesario.
Libere el gas; de lo contrario, simplemente
coloque el tapdn de silicona. de nuevo
encendido.
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To jest oryginalna instrukcja obstugi. Przed uzyciem prosimy o dokfadne
zapoznanie sie z trescig instrukcji. Firma VEVOR zastrzega sobie prawo
do jednoznacznej interpretacji niniejszej instrukcji obstugi. Wyglad
produktu zalezy od stanu, w jakim go otrzymali Panstwo. Prosimy o
wyrozumiatos¢, ale nie bedziemy Panstwa ponownie informowac o
aktualizacjach technologicznych lub oprogramowania naszego produktu.

Ve 'f_\\ Ostrzezenie: Aby zminimalizowaé ryzyko obrazen,
"n\ J uzytkownik powinien uwaznie przeczytac instrukcje
A obstugi.

Il
Q Bezpieczny dla kontaktu z zywnoscig




WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE.
NIEPRZESTRZEGANIE WYMOGOW BEZPIECZENSTWA MOZE
SPOWODOWAC POWAZNE OBRAZENIA CIALA,

ZAGROZENIE -WYBUCHEM, OPARZENIE CHEMICZNE, UDUDZENIE
LUB SMIERTELNY WYPADEK.

1. BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Ten stoik fermentacyjny jest pojemnikiem przeznaczonym -wytacznie do
fermentacji spozywczej. NIE WOLNO modyfikowac, spawac, wierci¢,
zarysowywac ani przebudowywac korpusu naczynia, pokrywy,

uszczelki, -otworu odpowietrzajgcego ani armatury bez pisemnej zgody
producenta. Pojemnik moze by¢ obstugiwany wytgcznie przez
przeszkolonych dorostych operatoréow. Dzieci i osoby nieprzeszkolone nie
powinny zbliza¢ sie do pracujgcego naczynia. Nie nalezy uzywac
urzgdzenia do celéw innych niz fermentacja.

2. ZAGROZENIE CISNIENIEM

OSTRZEZENIE Nadmierne ci$nienie wewnetrzne moze spowodowaé
pekniecie naczynia, wybuchowe wyrzucenie pokrywy, gorgcego ptynu i
sfermentowanego medium.

-Nigdy nie blokuj, nie uszczelniaj ani nie wyjmuj wbudowanego
odpowietrznika -bezpieczenstwa -podczas pracy urzgdzenia.

-W przypadku wystgpienia nienormalnego wybrzuszenia, nieszczelnosci,
pekniecia lub odksztatcenia nalezy natychmiast przerwa¢ uzytkowanie
naczynia i odizolowac je.

3. BEZPIECZENSTWO OPERACYJNE

ptynem fermentacyjnym o wysokiej temperaturze, kwasnymi surowcami i
bogatg w wegiel mieszankg fermentacyjng -nalezy nosi¢ rekawice
ochronne, okulary ochronne i ostone twarzy -. Naczynie nalezy ustawic¢ na
ptaskim, stabilnym i -odpornym na ciepto podtozu. Nalezy unikaé
przewrocenia, upadku i -zderzenia z ostrymi przedmiotami.

Fermentacja powoduje wydzielanie sie -dwutlenku wegla. Pojemnik nalezy
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przechowywaé w dobrze -wentylowanym pomieszczeniu. -Nagromadzenie
dwutlenku wegla moze spowodowac ryzyko uduszenia w

zamknietym -pomieszczeniu. Nie podgrzewac¢ pojemnika otwartym ogniem,
bezposrednim ogniem ani -urzgdzeniami grzewczymi o wysokiej
temperaturze, chyba ze instrukcja obstugi na to zezwala.
4.CZYSZCZENIE, SANITARIA | KONSERWACJA

zdemontuj i wyczy$¢ wszystkie -czesci majgce kontakt z zywnoscia.
Uzywaj -detergentu i srodka dezynfekujgcego dopuszczonego do kontaktu
Z zywnoscig, odpowiedniego do materiatu, z ktérego wykonany jest
zbiornik. Sprawdz uszczelki, uszczelnienia, zawory i elementy
odpowietrzajgce pod katem starzenia, peknie¢, korozji lub zuzycia.
Uszkodzone czesci zamienne wymieniaj -wytgcznie na oryginalne
akcesoria dostarczone przez producenta. Przed czyszczeniem,
demontazem i kontrolg catkowicie rozhermetyzuj i ostudz zbiornik.
ZAGROZENIE CHEMICZNE | BIOLOGICZNE-

OSTRZEZENIE: Nieprawidtowa fermentacja moze powodowa¢
powstawanie draznigcych gazow, kwasnych pozostatosci i odpaddéw
mikrobiologicznych. Unika¢ bezposredniego -kontaktu skory i oczu z
przelang cieczg fermentacyjng. Zanieczyszczong pozywke fermentacyjng
nalezy zutylizowac¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi ochrony
Srodowiska.

6. TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Przed transportem oproznij pojemnik i usun cate cisnienie wewnetrzne.
Zamocuj pojemnik, aby zapobiec gwattownym wstrzgsom i uderzeniom.
Przechowuj w suchym, wentylowanym -pomieszczeniu o temperaturze
pokojowej. Unikaj kontaktu z substancjami chemicznymi o dziataniu
korozyjnym, -zrédtami ciepta i bezposrednim, dtugotrwatym -dziataniem
promieni stonecznych.

7. OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

Ten produkt zostat wyprodukowany zgodnie z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa i przepisami obowigzujgcymi w Unii Europejskiej, Wielkiej
Brytanii, Stanach Zjednoczonych i Kanadzie. Nie nalezy modyfikowac¢
produktu w Zaden sposob, poniewaz moze to spowodowacé utrate
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zgodnosci | zagrozenie bezpieczenstwa.

ZAPISZ TE INSTRUKCJE

Wt6z zawor
otwarty status status zamkniety wydechowy do
dziury.
waterline
| | ik
Dodaj wode do $rodk
oca) VYO @ do srodka Przykryj korek
poziom zaworu Uchwyt
wydechowy.
wydechowego

W6z uchwyt do otwory
po obu stronach.

Krétki przewodnik:

Wt6z zawor odpowietrzajgcy do otworu
silikonowego.

Dolej wody do zaworu, az osiggnie potowe
wysokosci zaznacz i zamknij nakretke.
Przymocuj uchwyt do odpowiedniego otworu.
Wt6z uchwyt do otwory po obu stronach.
Podczas kiszenia, w razie potrzeby uzyj
zaworu odpowietrzajgcego. uwolni¢ gaz; w
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przeciwnym razie po prostu zatéz silikonowy
korek z powrotem.
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Dit is de originele handleiding. Lees alle instructies in de handleiding
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt. VEVOR behoudt
zich het recht voor om de gebruikershandleiding anders te interpreteren.
Het uiterlijk van het product kan afwijken van het product dat u ontvangt.
Wij zullen u niet opnieuw informeren over eventuele technologische of
software-updates voor ons product.

e N Waarschuwing: Om het risico op letsel te verminderen,
\ J dient de gebruiker de gebruiksaanwijzing zorgvuldig te
k.

A lezen.

Il
Q Veilig voor contact met voedsel




BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

LEES ALLE INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK. HET NIET NALEVEN VAN
DE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN KAN LEIDEN TOT ERNSTIG
LETSEL, EXPLOSIEVE -GEVAREN, CHEMISCHE BRANDWONDEN,
VERSTIKKING OF EEN FATALE ONGEVAL.

1. ALGEMENE VEILIGHEID

Deze fermentatiepot is -uitsluitend bedoeld voor fermentatie van voedsel.
Wijzig, las, boor, kras of herstructureer de pot, het deksel, de
afdichtingsring, de ontluchtingsopening -en de aansluitingen NIET zonder
schriftelijke toestemming van de fabrikant. Alleen getrainde volwassenen
mogen deze pot bedienen. Houd kinderen en ongetraind personeel uit de
buurt van de pot. Gebruik de apparatuur niet voor andere doeleinden dan
waarvoor deze is ontworpen voor fermentatie.

2. DRUKGEVAAR

WAARSCHUWING: Overmatige interne druk kan leiden tot het scheuren
van het vat, het explosief uitwerpen van het deksel, het vrijkomen van hete
vloeistof en het fermentatiemedium.

-Blokkeer, sluit af of verwijder de ingebouwde overdrukventiel

nooit -tijdens -gebruik.

-Als er abnormale uitstulpingen, lekkage, scheuren of vervormingen
optreden, stop dan onmiddellijk met het gebruik en isoleer het vat.

3. BEDRIJFSVEILIGHEID

Draag beschermende handschoenen, een veiligheidsbril en een
gelaatscherm bij het hanteren van hete -gefermenteerde vloeistoffen, zure
grondstoffen en koolstofrijke -fermentatiemengsels. Plaats het vat op een
vlakke, stabiele en hittebestendige -ondergrond. Voorkom kantelen, vallen
en -botsingen met scherpe voorwerpen.

Tijdens het fermentatieproces komt koolstofdioxidegas vrij -. Gebruik en
bewaar de container in een goed -geventileerde ruimte. -Een ophoping van
koolstofdioxide kan verstikkingsgevaar opleveren in een afgesloten -ruimte.
Verwarm de container niet met open vuur, direct vuur
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of -verwarmingsapparatuur met hoge temperaturen, tenzij dit volgens de
producthandleiding is toegestaan.

4. REINIGING, SANITATIE & ONDERHOUD

Demonteer en reinig alle -onderdelen die met voedsel in contact komen na
elk gebruik. Gebruik een voedselveilig -reinigingsmiddel en
ontsmettingsmiddel dat geschikt is voor het materiaal van het vat.
Controleer pakkingen, afdichtingen, kleppen en ontluchtingsonderdelen op
veroudering, scheuren, corrosie of slijtage. Vervang beschadigde
onderdelen -uitsluitend door originele onderdelen van de fabrikant.
Ontlucht en laat het vat volledig afkoelen voordat u het reinigt, demonteert
en inspecteert.

5. CHEMISCHE EN BIOLOGISCHE -GEVAREN

WAARSCHUWING: Onijuiste fermentatie kan irriterend gas, zure resten en
microbiologisch afval produceren. Vermijd direct -contact van huid en ogen
met overgelopen gefermenteerde vloeistof. Gooi verontreinigd
fermentatiemedium op de juiste manier weg, in overeenstemming met de
lokale milieuvoorschriften.

6. TRANSPORT & OPSLAG

Leeg de verpakking en laat alle interne druk ontsnappen voor transport.
Sluit de verpakking goed af om heftig schudden en stoten te voorkomen.
Bewaar de verpakking op een droge, geventileerde plaats bij
kamertemperatuur -. Vermijd contact met corrosieve chemicalién,

hoge -temperaturen en langdurig direct -zonlicht.

7. NALEVINGSVERKLARING

Dit product is vervaardigd in overeenstemming met de geldende
veiligheidsnormen en -voorschriften voor de Europese Unie, het Verenigd
Koninkrijk, de Verenigde Staten en Canada. Wijzig het product op geen
enkele wijze, aangezien dit de conformiteit kan aantasten en
veiligheidsrisico's kan opleveren.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES



open status

Pl itlaatkl
gesloten status aats de uitlaatklep

in het gat.
‘waterline
| | i
Voeg water toe tot in
het midden niveau van Bedek met de Hendel

de uitlaatklep

uitlaatdop.

Steek het handvat in
de gaten aan beide
zijden.

Beknopte handleiding:

Plaats het ontluchtingsventiel in de
siliconenopening.

Vul het ventiel met water tot halverwege.
Markeer het vakje en sluit vervolgens de dop.
Bevestig het handvat aan het bijbehorende gat.
Steek het handvat in de gaten aan beide
zijden.

Gebruik tijdens het beitsen de ontluchtingsklep
indien nodig. Laat het gas ontsnappen; anders
hoeft u alleen de siliconen stop te plaatsen.
weer aan.
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Detta ar originalinstruktionerna, vanligen |as alla instruktioner noggrant
innan du anvander produkten. VEVOR forbehaller sig en tydlig tolkning av
var anvandarmanual. Produktens utseende ska vara beroende av den
produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi inte kommer att informera
dig igen om det finns nagra teknik- eller programuppdateringar for var
produkt.

[ Varning — For att minska risken for skador maste
“\\ J anvandaren lasa instruktionsmanualen noggrant.

Il
Q Saker for livsmedelskontakt




VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS ALLA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING. UNDERLATELSE
ATT FOLJA SAKERHETSFORESKRAVEN KAN ORSAKA ALLVARLIGA
PERSONSKADOR, SPRANGNINGSRELATERAD -RISK, KEMISKA
BRANNSKADOR, KVAVNING ELLER DODLIG OLYCKA.

1. ALLMAN SAKERHET

Denna jaskarl ar -endast avsedd for livsmedelsgodkand jasning. Modifiera,
svetsa, borra, repa eller omstrukturera INTE karlets kropp, lock,
tatningspackning, luftventilationsport -och kopplingar utan tillverkarens
skriftliga godkannande. Endast utbildade vuxna operatérer far anvanda
denna behallare. Hall barn och outbildad personal borta fran arbetskarlet.
Anvand inte utrustningen for andamal utéver dess avsedda
jasningsanvandning.

2. TRYCKRISK

VARNING For hogt inre tryck leder till karlbrott, explosivt utstétande av
locket, het vatska och fermenterat medium.

-Blockera, forsegla eller ta aldrig bort den

inbyggda -tryckavlastningsventilen -under drift.

-Om onormal utbuktning, lackage, spricka eller deformation uppstar, avbryt
anvandningen omedelbart och isolera karlet.

3. DRIFTSAKERHET

Anvand skyddshandskar, 6gonskydd och ansiktsskydd vid hantering av
hégtemperaturfermenterad -vatska, sura ramaterial och

kolrika -fermenteringsblandningar. Placera karlet pa ett plant, stabilt och
varmetaligt -underlag. Foérhindra valtning, fall och -kollision med vassa
foremal.

Jasning kommer att generera koldioxidgas -. Anvand och férvara
behallaren i valventilerade -utrymmen. Koldioxidansamling -kan utlésa
kvavningsrisk i slutet -utrymme. Varm inte upp karlet med 6ppen laga,
direkt eld eller hbgtemperaturvarmeutrustning -om inte produktmanualen
tillater det.



4. STADNING, SANITET OCH UNDERHALL

Demontera och rengdr alla -delar som kommer i kontakt med livsmedel
efter varje anvandning. Anvand livsmedelssakert -rengéringsmedel och
desinfektionsmedel som ar lampligt for karlets material. Kontrollera
packningar, tatningar, ventiler och ventilationskomponenter for aldring,
sprickbildning, korrosion eller slitage. Byt endast ut skadade reservdelar
mot originaltillbehor fran tillverkaren -. Avlasta trycket helt och lat karlet
svalna fére rengoring, demontering och inspektion.

5. KEMISK OCH BIOLOGISK -RISK

VARNING Felaktig jasning kan producera irriterande gas, sura rester och
mikrobiellt avfall. Undvik direkt hud- -och 6gonkontakt med 6verflédig
jasning. Kassera fororenat jasningsmedium pa ratt satt i enlighet med
lokala miljoforeskrifter.

6. TRANSPORT OCH FORVARING

Tom behallaren och slapp ut allt inre tryck fore transport. Fast behallaren
for att undvika kraftiga skakningar och stétar. Foérvara i torr, ventilerad miljo
med -rumstemperatur. Undvik fratande kemikalier, hdga -varmekallor och
direkt -solljus under lang tid.

7. EFTERLEVNADSFORKLARING

Denna produkt ar tillverkad i enlighet med tillampliga sakerhetsstandarder
och foreskrifter for Europeiska unionen, Storbritannien, USA och Kanada.
Modifiera inte produkten pa nagot satt, eftersom det kan upphava
oOverensstammelsen och skapa sakerhetsrisker.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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Oppen status

stangd status

Satt i avgasventilen

in i halet.
waterline “
=t | B =14 . W
Tillsatt vatten i mitt
visatt vatten | miten 1 14k med avgaslock. Hantera

nivan pa avgasventilen

Satt in handtaget i
halen pa bada sidor.

Snabbguide:

Montera avluftningsventilen i silikondppningen.
Tillsatt vatten i ventilen tills den nar halvvags
markeringen och stang sedan locket.

Fast handtaget i motsvarande hal.

Satt in handtaget i halen pa bada sidor.
Anvand avluftningsventilen vid behov under
betning. slapp ut gas; annars, satt bara i
silikonproppen tillbaka pa.
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Toto je puvodni navod k pouziti, pfed pouzitim si prosim peclivé prectéte
vSechny pokyny v manualu. Spole¢nost VEVOR si vyhrazuje pravo na
jednoznacny vyklad uZivatelské pFirucky. Vzhled produktu se bude lisit v
zavislosti na produktu, ktery jste obdrzeli. Prosime, odpustte nam, ze vas
nebudeme informovat o pfipadnych technologickych nebo softwarovych
aktualizacich naseho produktu.

[ Varovani — Aby se snizilo riziko zranéni, musi si uzivatel
“\\ J peclivé predist navod k obsluze.

Il
Q Bezpecéné pro styk s potravinami




DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY. NEDODRZENI
BEZPECNOSTNICH POZADAVKU MUZE ZPUSOBIT VAZNE ZRANENI
OSOB, NEBEZPECIi -PRASKNUTI, CHEMICKE POPALENINY,
UDUSENiI NEBO SMRTELNOU NEHODU.

1. OBECNA BEZPECNOST

Tato fermentaéni nadoba je uréena -pouze k fermentaci v potravinarské
kvalité. Neupravujte, nesvarujte, nevrtejte, neSkrabejte ani nemérite
konstrukci téla nadoby, vika, tésnéni, odvzdusfiovaciho -otvoru a armatur
bez pisemného souhlasu vyrobce. S touto nadobou smi pracovat pouze
vySkoleni dospéli pracovnici. Udrzujte déti a neproskoleny personal v
dostatecné vzdalenosti od pracovni nadoby. NepouZzivejte zafizeni k
ucelum, ke kterym neni uréeno k fermentaci.

2. NEBEZPECi ZPUSOBENE TLAKEM

VAROVANI Nadmérny vnitini tlak povede k prasknuti nadoby,
explozivnimu vymrsténi vika, horké kapaliny a fermentovaného média.
-Béhem provozu nikdy neblokujte, neutésriujte ani neodstranuijte
vestavény -pretlakovy ventil.-

-Pokud se objevi abnormalni vybouleni, netésnost, prasklina nebo
deformace, okamzité prestante nadobu pouzivat a izolujte ji.

3. PROVOZNi BEZPECNOST

s fermentovanou tekutinou za vysoké teploty, kyselymi surovinami a
fermentacni smési bohatou na uhlik -pouzivejte ochranné rukavice,
ochranu oci a stit na obliej -. Umistéte nadobu na rovny, stabilni a
Zaruvzdorny -povrch. Zabrafite pfevraceni, padu a -narazu ostrych
predmétu.

Fermentace vytvafi -oxid uhliCity. Nadobu provozujte a skladujte v

dobfe -vétraném prostoru. -Hromadéni oxidu uhli¢itého v uzavieném
prostoru muze zpuUsobit riziko uduseni -. Neohfivejte nadobu otevienym
ohném, pfimym ohném ani -zafizenim na ohfev s vysokou teplotou, pokud
to nedovoluje navod k pouZiti.



4. CISTENI, SANITACE A UDRZBA

rozeberte a vycistéte vSechny -&asti, které pfichazeji do styku s
potravinami. Pouzivejte -Cistici a dezinfek&ni prostfedek vhodny pro dany
material nadoby. Zkontrolujte t&€snéni, uzaveéry, ventily a odvzdusinovaci
komponenty, zda nejsou starnuty, prasklé, korozi nebo opotfebované.
Poskozené nahradni dily vymeérite -pouze za originalni pfislusenstvi
dodané vyrobcem. Pred Cisténim, demontazi a kontrolou nadobu zcela
odtlakujte a nechte ji ochladit.

5. CHEMICKE A BIOLOGICKE -NEBEZPECI

VAROVANI Nespravna fermentace mize vést k drazdivému plynu,
kyselym zbytkim a mikrobialnimu odpadu. Zabrarite pfimému -kontaktu
kize a oci s pifebyte¢nou fermentovanou tekutinou. Kontaminované
fermentaéni médium fadné zlikvidujte v souladu s mistnimi
environmentalnimi predpisy.

6. DOPRAVA A SKLADOVANI

Pfed pfepravou vyprazdnéte nadobu a uvolnéte veskery vnitini tlak.
Nadobu upevnéte, aby nedoslo k prudkym otfesim a narazdm. Skladujte v
suchém a vétraném -prostredi pfi pokojové teploté. Chrarite pred
korozivnimi chemikaliemi, silnymi -zdroji tepla a dlouhodobym

pfimym -slune€nim zafenim.

7. PROHLASENI O SHODE

Tento produkt je vyroben v souladu s platnymi bezpe€nostnimi normami a
predpisy Evropské unie, Spojeného kralovstvi, Spojenych statli a Kanady.
Produkt zadnym zplsobem neupravuijte, mohlo by dojit ke zneplatnéni
jeho shody s predpisy a k vytvoreni bezpecnostnich rizik.

USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY



otevieny stav

Vlozte vyfukovy
uzavreny stav y y

ventil do diry.
— ngaterline
Pfidejte vodu do stfedu
Zakryjte vyfukovy
uroven vyfukového axnl e’vyv/ HKovy Zachazet s
uzaver.

ventilu

Vlozte rukojet do
otvory na obou
stranach.

Strucny pruvodce:

Vlozte odvzduSinovaci ventil do silikonového
otvoru.

Do ventilu pfilévejte vodu, dokud nedosahne
poloviny a poté zavfete vicko.

Pfipevnéte rukojet k odpovidajicimu otvoru.
Vlozte rukojet do otvory na obou stranach.
B&hem mofeni pouzijte v pfipadé potfeby
odvzdushovaci ventil. uvolnéte plyn; jinak staci
vlozit silikonovou zatku zpét na.













