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VEVOR Electric Induction Cooktop

Upgrade -The Home Creator Way

Model: LI5-39

This is the original instruction, please read all manual instructions carefully before operating.
VEVOR reserves a clear interpretation of our user manual. The appearance of the product shall be
subject to the product you received. Please forgive us that we won't inform you again if there are
any technology or software updates on our product.



Warning-To reduce the risk of injury, user must read instructions manual carefully.
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Pay attention to high temperatures to prevent burns.
WARNING: The glass surface is hot after cooking, please do not touch!

CORRECT DISPOSAL

This product is subject to the provision of European Directive 2012/19/EC. The symbol
showing a wheelie bin crossed through indicates that the product requires separate
refuse collection in the European Union. This applies to the product and all accessories
marked with this symbol. Products marked as such may not be discarded with normal
domestic waste, but must be taken to a collection point for recycling electrical and
electronic devices
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FCC Information:

CAUTION: Changes or modifications not expressly approved by the party responsible for compliance could
void the user's authority to operate the equipment!

This device complies with Part 15 of the FCC Rules. Operation is subject to the following two conditions:

1) This product may cause harmful interference.

2)This product must accept any interference received, including interference that may cause undesired
operation.

WARNING: Changes or modifications to this product not expressly approved by the party.responsible for
compliance could void the user's authority to operate the product.

Note: This product has been tested and found to comply with the limits for a Class B digital device pursuant
to Part 15 of the FCC Rules, These limits are designed to provide reasonable protection against harmful
interference in a residential installation.

This product generates, uses and can radiate radio frequency energy, and if not installed and used in
accordance with the instructions, may cause harmful interference to radio communications. However,
there is no guarantee that interference will not occur in a particular installation. If this product does cause
harmful interference to radio or television reception,which can be determined by turning the product off
and on, the user is encouraged to try to correct the interference by one or more of the following measures.

- Reorient or relocate the receiving antenna.

- Increase the distance between the product and receiver.

- Connect the product to an outlet on a circuit different from that to which the receiver is connected.

- Consult the dealer or an experienced radio/TV technician for assistance.

STATEMENT

This product is manufactured in compliance with applicable safety standards and
regulations for the European Union, United Kingdom, United States and Canada.This
product is for adult use only and is not a toy.



When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following,
FAILURE TO FOLLOW THESE INSTRUCTIONS MAY RESULT IN ELECTRIC SHOCK, FIRE, SEVERE BURNS, OR PERSONAL
INJURY. This appliance is intended for commercial/residential food heating and cooking only; improper use voids all
warranties and liabilities.

/\ GENERAL HAZARD WARNINGS

O HOT SURFACE / BURN HAZARD - Cooking plate, housing, edges, and knobs may reach extreme
temperatures during operation and cooling. Do not touch hot surfaces with bare hands. Use heat-resistant
gloves, oven mitts, or designated handles only. Keep clothing, hair, utensils, and flammable materials away
from hot surfaces.

O ELECTRIC SHOCK HAZARD - Never immerse the appliance, power cord, plug, control panel, or
electrical components in water or any liquid. Do not operate with wet hands. Do not pull, twist, or place the
power cord near hot edges, sharp corners, or heated surfaces.

O FIRE HAZARD - Do not leave the appliance unattended while in use. Do not use on or near flammable
surfaces (curtains, paper, plastic, wood, cardboard). Regularly remove grease buildup to prevent fire risks.
Do not use flammable aerosols or cleaners near the operating appliance.

O CHILD & VULNERABLE PERSON SAFETY - This appliance is not intended for use by young or infirm
persons unless supervised by a responsible person to ensure that they can use the appliance safely. Young
children should be supervised to ensure that they do not play with the product. Pets should stay away from the
product.

MODEL AND PARAMETERS

Product Name Induction Cooktop

Model LI5-39

Voltage / Frequency 220-240V~, 50-60Hz

Rated Power 9200W

Control Mode Touch

Product Size 900x520mm (35.43 x 20.47 inch) (approximately)
Cut-Out Size 870x490mm (34.25 x 19.29 inch) (approximately)




SAFETY INSTRUCTIONS
YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT

This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

and other

ii This is the warning / caution-safety symbol, regarding safety, warning of potential risks to users

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the
risk of injury, damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance. Make sure to comply with
the following:

The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation
operation.

Installation and maintenance must be carried out by a specialized technician, in compliance with the
manufacturer’s instructions and the local safety regulations in force. Do not repair or replace any part of
the appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power
supply.

To comply with current safety regulations, the installation requires an omnipolar switch with a minimum
contact gap of 3 mm.

Do not use multi-sockets or extension cords.

Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical parts must not be accessible to the user after installation.

The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g.
heating rooms). The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect setting of the
controls.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8 years old shall be kept away unless continuously
supervised.

The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the appliance
and watched over to ensure they do not play with it.

Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come
into contact with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.
Do not place flammable materials on or near the appliance.

Overheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

An air switch or circuit breaker (not supplied) should be installed in the compartment under the
appliance.

If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control
system.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a
lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

Do not use steam cleaners.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since
they can get hot.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.



INSTALLATION
After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems, contact the dealer

or the After-Sales Service.
For cut-out dimensions and installation instruction, see in below figures.

Min. 20 mm

/!\ ¢ The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect the
dimensions given in the figure (mini. 50mm or 1.97 inch).
* Inorder to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required
clearance(min. 20 mm or 0.79 inch) on the worktop for air flow out.
* If an under-counter oven is installed, make sure the oven is equipped with a cooling system.

® Do not install the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits do not
come into contact with steam or moisture which could damage them.

ELECTRICAL CONNECTION

The cooktop must connect to a separate, grounded wire, single phase, AC Only electrical supply with their
own circuit breaker. These appliances must be installed in accordance with National Electrical Codes, as
well as all state, municipal and local codes. This appliance must be supplied with the proper voltage and
frequency and amperage, which is protected by a properly sized circuit breaker or time delay fuse.

The cable from appliance is equipped with 3-wires:

If 3-Wire Cable from Home Power Supply



IMPORTANT: Use the 3-wire cable from Home Power Supply where local codes permit a 3-wire
connection.

Cable from Power Supply

Red Wire —
Black Wire
==
Red Wire— |
Junction Box
Green Wire =]
(Grounding) =

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
If 4-Wire Cable from Home Power Supply

IMPORTANT: Use the 4-wire cable from Home Power Supply where local codes do not allow

grounding through neutral.
Cable from Power Supply

Red Wire %

—
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Red Wire —

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Commissioning the cooktop

* The electric cooktop must be installed by qualified installer.

* Do not place cooktop next to open fires, heaters or other sources of heat.

* Make sure that the mains connection cable is not damaged or squashed beneath the cooktop

* Make sure that the mains connection cable does not come into contact with sharp edges and/or hot
surfaces.

* The cooktop should be connecting to the power source which is sufficient secured.

* Do not install the cooktop above a dishwasher or washing-machine, because the electronic circuits do
not come into contact with steam or moisture which could damage them.

» Before connecting the cooktop, check whether the voltage indicated on the type plate corresponds to
the voltage supply in your home. A wrong connection may lead to grave damage on the cooktop and
injured.

* The cooktop surface is made of temperature-resistant ceramics. If it is damaged, even if this concerns
only a small tear, disconnect the cooktop from the power supply immediately and contact the customer
service.



* We recommend not placing any metal Kitchenware, cookware or pan lids, knives or other metal objects
on the cooktop. These may heat up when the cooktop is turned on.

* Do not place any magnetically objects like credit cards, cassettes etc. on the glass surface while the
cooktop is in operation.

* In order to avoid overheating, do not place any aluminium foil or metal plates on the cooktop.

* Do not insert any objects like wires or tools into the ventilation slots.

. Attention: this may cause electric shocks.

¢ Do not touch the hot surface of the cooktop.
« Do not heat up any unopened tins on the cooktop, or a heated tin could be exploded; therefore you must
remove the tin lid under all circumstances beforehand.

BEFORE USE

IMPORTANT: The cooking zones will not switch on if pots are not the right size. Only use pots bearing the
symbol “INDUCTION SYSTEM” (Figure below). Place the pot on the required cooking zone before switching
the hob on.

EXISTING POTS AND PANS

Use a magnet to check if the pot is suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable if not
magnetically detectable. Using cookware with high iron content please.

* Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.

* Never place hot pots or pans on the surface of the hob’s control panel. This could result in damage.

* The bottom diameter of pots or pans should be at least 10cm.
. Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Wr Y Y7

* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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* Always lift pans off the glass surface — do not slide, or they may scratch the glass.
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* Please Do not hang objects above the cooktop, or falling items may crack the glass surface.

INSTRUCTION FOR USE
GENERAL OVERVIEW

To avoid permanently damaging the glass-ceramic top, can not use:
X Pots with bottoms that are not perfectly flat.
X Metal pots with enameled bottom.

Caution! Make no hot pots or pans on the keypad!

CONTROL PANEL LAYOUT
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Control Keys Description

[ o)
Power Key amel | oft Rear Zone Select Key
R
: e Left Front Zone Select Ke
Timer Key € y
.
Lock Key Right Rear Zone Select Key
OU .
Increase Key Right Front Zone Select Key
Og>
= Decrease Key Middle Zone Select Key

0 3 6 9 B
TR Slider

Switching the hob On/Off

To switch the hob on, press the key and the cooking zone displays light up.

Note: If within 120 seconds of switching on, no cookware, no heating zone is selected, the hob switches off
automatically.



Switching on burners and adjusting cooking Power level

Once the hob is switched on and the pan is positioned on the chosen cooking zone, then press the cooking

. ooy 200 Oo3 goe Cog . . .
zone selection key or or or or , the display of beside corresponding button shows

level “0” . Each cooking zone has various power levels, adjust the power level by pressing key "+” or “-“ or

sliding you can change the power levels.

Note: When you want to adjust the power levels, you should press the cooking zone selection key first.

Child lock

This function locks the controls to prevent accidental switching on of the hob.

To activate the child lock function, switch on the hob and hold key for three seconds; the timer shows

“LO”. Then the control panel is locked.
To deactivate the control panel lock, repeat the activation procedure.
The “L0” goes off and the hob is active again.

Timer

The timer can be used to set cooking time for a maximum of 99 minutes for all cooking zones.

=
Press the key with the clock symbol then set the desired cooking time pressing “+” and “-*, After a few

seconds, the timer begins the countdown.
After confirming the 'Timer', a dot will appear next to the timer icon to show that the corresponding cooking
zone's timer is activated. Once the set time has elapsed, the hob switch off automatically.

(T
To deactivate the timer, hold the key with the clock symbol for at least three seconds.

Note: When you press the clock key repeatedly, the 1st, 2nd, 3rd, 4th, 5th presses select the corresponding
burner, and the 6th press confirms the set time. Every six consecutive presses form a complete cycle. A dot
will flash next to the timer icon to show that the corresponding cooking zone's timer is selected.

Auto switch off

The hob will automatically switch off when you did not set cooking time, forgot to switch off the hob, and did
not operate the hob for two hours.

CONTROL PANEL WARNINGS
Residual heat indicator

| | * The hob is fitted with a residual heat indicator for each cooking zone.
|-| * These indicators alert the user when cooking zones are still hot (Temperature is over 60 C /

140°F) .



Il
* Ifthe display shows I |, the cooking zone is still hot.

* |fthe residual heat indicator of a given cooking zone is lit, that zone can be used, for example, to keep a
dish warm or to melt butter.

*  When the cooking zone cools down lower than 60 ‘C / 140°F, the display goes off.

Incorrect or missing cookware indicator

« If you are using a pot that is not suitable, not correctly positioned or not of the correct dimensions for
your induction hob, the message “EQ” will appear in the display,If no pot is detected within 120 seconds,
the hob switches off.

TECHNICAL INFORMATION

* Model: LI5-39

* Voltage: 220 - 240V~ 50/60 Hz

* Max Total Power: 9200W

* Left Rear cooking zone: 1800W BOOST 2000W

* Left Front cooking zone: 1500W BOOST 1800W

* Middle cooking zone: 2000W BOOST 2200W

* Right Rear cooking zone: 1500W BOOST 1800W

* Right Front cooking zone: 1800W BOOST 2000W

Note: The acceptable power error range in the induction cooktop industry is between +5% and -10%.

CLEANING

* Do not use steam cleaners
& » Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat
indicator (“H”)is not displayed.
IMPORTANT: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.
e After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food residuals.
* Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.
e Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.

* Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s
instructions).

TROUBLESHOOTING

If you encounter a problem, review the charts on the following pages before contacting customer service.
You may be able to resolve the issue on your own and avoid the need for a service call.

« Ifan error occurs in the control operation, a fault code will flash on the display. Record a video of the
error code and contact customer service for assistance.

+  CAUTION! Repairs should only be performed by an authorized service technician. Improper repairs can
result in serious injury or even death.

Problem Possible Cause What To Do

Circuit breaker tripped or fuse blown. | Recheck by professional electricians.

. ) ) Recheck the wiring by professional
The cooktop is not powered on (none | No power to the junction box.

electricians.
of the burners work, buttons are - -
. , , Loose connection at plug Re-plug to confirm response
unresponsive, there is no display, and - :
, " " If the above issues are not the Contact after-sales service and
there is no "beep" sound) ) ] .
cause, the product has provide corresponding videos or

malfunctioned. pictures.
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After powering on, the display shows
but the buttons don't respond.

Improper operation

Press or slide with the pad of your
finger

Damaged during transportation

After turning off the power, unscrew
the screws around the crystal board,
lift it up, reinstall and secure the
board, then power it back on.

If the above issues are not the cause,
the product has malfunctioned.

Contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures

Continuous heating below 3rd levels
(Includes 3rd level)

(water is boiling when power below
3rd level)

This is one of feature of this induction
cooktop

Please contact the seller to
recommend you another model which
is using intermittent heating solution
below 3rd levels.

All cooking zones display codes "EQ"

No pots and pans on the cooktop

Use iron or stainless steel pans with
magnetic bottoms

Wrong material for the pots and pans

Iron or stainless steel pots with
magnetic bottoms are required.
Aluminum, copper, ceramic and glass
pans are not allowed.

Single cooking zone display code
llEOll

Product malfunction

Use other pots and pans that work
properly on the reported faulty
cooktop to make a judgment. Contact
after-sales service and provide
corresponding videos or pictures.

Single cooking zone display code
"E1/E2/E3/E4/E6/E7/E8"

Product malfunction

Contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures.

All cooking zones display codes
"E3/E4"

System voltage too high/too low

Checking the circuit voltage for
stability by a professional electrician

Single cooking zones display code
"E5"

Dry burning protection

Disconnect the power and let it cool
down and reconnect the power

Display code "LO"

The child lock button is activated, and
the power button works normally

Press and hold the child lock key for 3
seconds.

Long pressing the child lock button
does not deactivate it, and other
buttons are not working properly

Product malfunction.You can first
power off and restart to see if it is
resolved. If it cannot be resolved,
contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures.

Display code "H"

High temperature warning

Indicates that the surface
temperature of the cooktop is above
60° (to be converted to North
American units of F) and disappears
when it is below 65°.

The temperature of the body surface
of the cooker does not disappear
when it returns to the same

Contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures.
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temperature as the room
temperature, and the product
malfunctions

Scratches on the cooktop

Uneven bottom of the pan or bumpy
foreign objects

Suggest using a pot with a flat bottom
and make sure the bottoms are clean

Cooktop stain

Soup or oil has spilled onto the
cooktop

It is recommended that pots and pans
should not be too full of soup or
objects. Clean the surface with lemon
water after use when the H is gone.

Incomplete digital display

Product malfunction

Contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures.

The cooktop is broken

Damaged during transportation

If this situation is found during
unboxing, please contact after-sales
service.

Impact from a sharp object

To avoid the risk of high impact on the
cooktop, iron sharp kitchen utensils
should be avoided as much as
possible (such as directly hanging
them from the top of the cooktop).

Display code "C"

Please confirm if there are any water
stains or soup on the cooktop in the
operating area.

Clean the water stains or soup
thoroughly, turn off the power and
restart it.

If the above issues have not been
resolved, it is considered a product
malfunction.

Contact after-sales service and
provide corresponding videos or
pictures.

(Please send relevant videos and pictures to our email address, and attach your order number. After confirming the

problem, we will definitely give you a satisfactory solution.)

ENERGY SAVING

For optimum results, it is advisable to:
e Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
*  Only use flat-bottomed pots and pans.

*  When possible, keep pot lids on during cooking.

* Use a pressure cooker to save even more energy and time.

¢ Place the pot in the middle of the cooking zone marked on the hob.

* Using cookware with high iron content provides better heating.

& Note: This appliance consumes standby power. To save energy and reduce electricity usage, unplug
the unit or disconnect the power when not in use.

NOISES MADE BY THE INDUCTION HOB

Induction hobs can make whistling or crackling sounds during normal operation, these actually come
from the pots and pans as a result of the characteristics of the bottoms (for example, bottoms made of
several layers of material, or uneven bottoms).
+  These noises vary depending on the pots and pans used and the amount of food they contain, and are
not indicative of a defect of any kind.
« In addition, the induction hob is equipped with an internal cooling system to control the temperature of
electronic parts; as a result, during operation and for several minutes after the hob has been switched
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off, the noise of the cooling fan will be audible.
* This is perfectly normal and indeed essential for proper functioning of the appliance.

AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the After-sales Service:
1. See if you can solve the problem yourself with the help of the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.

If the problem persists after the above checks, contact the nearest After-Sales Service.

Always specify:

e a brief description of the fault

* the product type and exact model

e vyour full address

*  your telephone number

If any repairs are required, contact an authorized After-Sales Service Centre(to ensure the use of original
spare parts and correct repairs). Spare parts are available.

COMPLIANCE STATEMENT CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

This device complies with Industry Canada licence-exempt ICES-003 standard(s). Operation is subject to
the following two conditions: (1) this device may not cause interference, and (2) this device must accept any

interference, including interference that may cause undesired operation of the device.

DECLARATION DE CONFORMITE CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Le présent appareil est conforme aux ICES-003 d'Industrie Canada applicables aux appareils radio exempts
de licence. L'exploitation est autorisée aux deux conditions suivantes : (1) I'appareil ne doit pas produire de
brouillage, et (2) I'utilisateur de I'appareil doit accepter tout brouillage radioélectrique subi, méme si le

brouillage est susceptible d'en compromettre le fonctionnement.
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Manufacturer: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Address: 3/F, Building One, No.28 of Huatian South1st Road, Hi-tech Park, Ronggui Town, Shunde District,
Foshan, China E-mail: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

PLAQUE DE CUISSON VITROCERAMIQUE
ELECTRIQUE

Modéle : LI5-39



VEVOR Plaque de cuisson a induction

Upgrade -The Home Creator Way

Modéle : LI5-39

Ceci estla notice d'origine. Veuillez lire attentivement toutes les instructions du manuel avant
utilisation. VEVOR se réserve le droit d'interpréter ce manuel d'utilisation. L'apparence du produit peut
varier. Nous ne pourrons pas vous informer des mises a jour techniques ou logicielles de ce produit.



Avertissement: Pour réduire les risques de blessure, veuillez lire attentivement le manuel
d'utilisation.

Attention aux hautes températures pour éviter les brilures.
AVERTISSEMENT : La surface en verre est chaude aprés la cuisson, ne la touchez pas !

ELIMINATION CORRECTE

Ce produit est soumis aux dispositions de la directive européenne 2012/19/CE. Le symbole
représentant une poubelle barrée indique que le produit nécessite une collecte sélective des
déchets dans I'Union européenne. Ceci s'applique au produit et a tous les accessoires
portant ce symbole. Les produits ainsi marqués ne doivent pas étre jetés avec les ordures
ménageres, mais doivent étre déposés dans un point de collecte pour le recyclage des
appareils électriques et électroniques.

I B

Informations FCC :

ATTENTION : Toute modification non expressément approuvée par la partie responsable de la conformité peut
annuler le droit d'utilisation de cet appareil !

Cet appareil est conforme a la partie 15 des régles de la FCC. Son fonctionnement est soumis aux deux
conditions suivantes:

1) Ce produit peut causer des interférences nuisibles.

2) Ce produit doit accepter toute interférence regue, y compris les interférences pouvant entrainer un
fonctionnement indésirable.

AVERTISSEMENT : Toute modification apportée a ce produit sans I'autorisation expresse de la partie
responsable de la conformité peut annuler le droit d'utilisation de ce produit.

Remarque : Ce produit a été testé et déclaré conforme aux limites applicables aux appareils numériques de
classe B, conformément a la partie 15 des regles de la FCC. Ces limites sont congues pour offrir une protection
raisonnable contre les interférences nuisibles dans une installation résidentielle.

Ce produit génere, utilise et peut émettre de I’énergie radiofréquence et, s’il n’est pas installé et utilisé
conformément aux instructions, peut causer des interférences nuisibles aux communications radio.
Cependant, il n’existe aucune garantie que des interférences ne se produiront pas dans une installation
particuliere. Si ce produit cause des interférences nuisibles a la réception radio ou télévisée (ce qui peut étre
vérifié en I'éteignant et en le rallumant), l'utilisateur estinvité a essayer de corriger ces interférences en
appliquant une ou plusieurs des mesures suivantes :

+ Réorienter ou déplacer I'antenne de réception.

- Augmenter la distance entre le produit et le récepteur.

- Brancher le produit sur une prise de courant d'un circuit différent de celui auquel le récepteur est branché.

- Consulter le revendeur ou un technicien radio/TV qualifié.

AVERTISSEMENT

Ce produit est fabriqué conformément aux normes et réglementations de sécurité
applicables dans I'Union européenne, au Royaume-Uni, aux Etats-Unis et au Canada. Ce
produit est réservé aux adultes et n'est pas un jouet.



Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il convient de toujours respecter les précautions de sécurité de base,
notamment les suivantes : LE NON-RESPECT DE CES INSTRUCTIONS PEUT ENTRAINER UN CHOC ELECTRIQUE, UN
INCENDIE, DES BRULURES GRAVES OU DES BLESSURES CORPORELLES RISQUE DE BLESSURE. Cet appareil est congu
exclusivement pour la cuisson et le chauffage des aliments a usage commercial ou résidentiel ; toute utilisation
inappropriée annule toutes les garanties et dégage I'appareil de toute responsabilité.

/\ AVERTISSEMENTS GENERAUX RELATIFS AUX RISQUES

© SURFACE CHAUDE /RISQUE DE BRULURE - La plaque de cuisson, le boitier, les bords et les boutons
peuvent atteindre des températures extrémes pendant le fonctionnement et le refroidissement. Ne touchez pas
les surfaces chaudes a mains nues. Utilisez uniqguement des gants résistants a la chaleur, des maniques ou les
poignées prévues a cet effet. Tenez vos vétements, vos cheveux, vos ustensiles et les matériaux inflammables
éloignés des surfaces chaudes.

© RISQUE D'ELECTROCUTION —Ne jamais immerger I'appareil, le cordon d'alimentation, la prise, le panneau
de commande ou les composants électriques dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas utiliser avec les mains
mouillées. Ne pas tirer, tordre ou placer le cordon d'alimentation prés de bords chauds, d'angles vifs ou de
surfaces chaudes.

© RISQUE D'INCENDIE - Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche. Ne pas utiliser
sur ou a proximité de surfaces inflammables (rideaux, papier, plastique, bois, carton). Eliminer régulierement les
dépots de graisse pour prévenir les risques d'incendie. Ne pas utiliser d'aérosols ou de produits nettoyants
inflammables a proximité de I'appareil en fonctionnement.

© SECURITE DES ENFANTS ET DES PERSONNES VULNERABLES - Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des enfants ou des personnes a mobilité réduite, sauf sous la surveillance d'une personne
responsable qui s'assure qu'ils peuvent I'utiliser en toute sécurité. Les jeunes enfants doivent étre surveillés afin
de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. Les animaux domestiques doivent rester a I'écart du produit.

MODELE ET PARAMETRES

Nom du produit Plaque a induction
Modele LI5-39

Tension |Fréquence 220-240 V™, 50-60 Hz
Puissance nominale 9200 W

Mode de controle Tactile

Dimensions du produit 900 x 520 mm (environ)
Dimensions d'encastrement 870 x 490 mm (environ)




SECURITE INSTRUCTIONS
VOTRE SECURITE ET CELLE DES AUTRES EST TRES IMPORTANTE

Ce manuel et I'appareil lui-méme contiennent des messages de sécurité importants, alire et a respecter
scrupuleusement.
i i Ceci estle symbole d'avertissement/de mise en garde relatif a la sécurité, signalant les risques

potentiels pour les utilisateurs et les autres personnes.

Tous les messages relatifs a la sécurité précisent le risque potentiel auquel ils se rapportent et indiquent
comment réduire les risques de blessures, de dommages et d'électrocutions dus a une utilisation incorrecte de
I'appareil. Veillez a respecter les consignes suivantes :

* L'appareil doit étre débranché de I'alimentation électrique avant toute opération d'installation.

* L’installation et I'entretien doivent étre effectués par un technicien qualifié, conformément aux instructions
du fabricant et aux normes de sécurité locales en vigueur. Ne réparez ni ne remplacez aucune piéce de
I'appareil, saufindication contraire dans le manuel d’utilisation.

* L’appareil doit étre mis a la terre.

* Lecable d'alimentation doit étre suffisammentlong pour permettre le raccordement de I’appareil, installé
dans son meuble, ala prise de courant.

* Pour étre conforme aux normes de sécurité en vigueur, l'installation nécessite un interrupteur omnipolaire

avec un écartement minimal des contacts de 3 mm.

¢ Nutilisez pas de multiprises ni de rallonges.

* Netirez pas sur le cable d’alimentation de I’'appareil.

* Apréslinstallation, les composants électriques ne doivent pas étre accessibles a I'utilisateur.

¢ Cetappareil est congu exclusivement pour un usage domestique et la cuisson des aliments. Toute autre
utilisation estinterdite (par exemple, le chauffage des pieces). Le fabricant décline toute responsabilité en
cas d'utilisation inappropriée ou de mauvais réglage des commandes.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus al'écart, sauf sous
surveillance constante.

* Les parties accessibles peuvent devenir trés chaudes pendant I'utilisation. Les enfants doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil et surveillés afin d'éviter tout contact avec celui-ci.

* Ne touchez pas les éléments chauffants de I'appareil pendant et apres utilisation. Ne mettez pas I'appareil en
contact avec des chiffons ou d'autres matériaux inflammables tant que tous les composants n'ont pas
suffisamment refroidi.

* Ne placez pas de matériaux inflammables sur ou a proximité de I'appareil.

* Les huiles et graisses surchauffées s'enflamment facilement. Soyez vigilant lors de la cuisson d'aliments
riches en matiéres grasses.

¢ Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de connaissances, a
condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient regu des instructions concernant l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

* Uninterrupteur pneumatique ou un disjoncteur (non fourni) doit étre installé dans le compartiment situé
sous l'appareil.

* Silasurface est fissurée, éteignez I'appareil afin d'éviter tout risque d'électrocution.

* Cetappareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou une télécommande.

* AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson contenant de la matiére grasse
peut étre dangereuse et provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de I'eau ; éteignez
I'appareil puis couvrez la flamme (par exemple avec un torchon). avec un couvercle ou une couverture
anti-feu.

* AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne posez aucun ob jet sur les surfaces de cuisson.

¢ N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.



Ne posez pas d’objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilléres et couvercles sur la plaque de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

Apres utilisation, éteignez la plaque de cuisson alI’aide de sa commande et ne vous fiez pas au détecteur de
casseroles.



INSTALLATION
Apres avoir déballé le produit, vérifiez qu’il n’a pas été endommagé pendant le transport. En cas de probléme,

contactez votre revendeur ou le service aprés-vente.
Pour les dimensions de découpe et les instructions d'installation, reportez-vous aux figures ci-dessous.

1 min.
20 mm

" min. S
+40 mm __ -

Min. 20 mm

B1 =

] * Ladistance entre le dessous de lI'appareil et le panneau de séparation doit respecter les

/.\ dimensions indiquées sur la figure (minimum 50 mm ou 1,97 pouce).

*  Pour garantir le bon fonctionnement du produit, veillez a ne pas obstruer le dégagement minimal requis
(minimum 20 mm ou 0,79 pouce) sur le plan de travail pour la ventilation.

* Siun four sous plan est installé, assurez-vous qu'il est équipé d'un systeme de refroidissement.

® Ninstallez pas la plaque de cuisson au-dessus d’un lave-vaisselle ou d’un lave-linge afin d’éviter tout
contact des circuits électroniques avec la vapeur ou I’lhumidité, ce qui pourrait les endommager.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

La plaque de cuisson doit étre raccordée a une alimentation électrique monophasée, a courant alternatif
uniqguement, avec mise a la terre et protégée par son propre disjoncteur. Ces appareils doivent étre installés
conformément aux normes électriques nationales, ainsi qu’a toutes les réglementations en vigueur au niveau
national, municipal et local. Cet appareil doit étre alimenté avec la tension, la fréquence et I'ampérage
appropriés, et protégé par un disjoncteur ou un fusible temporisé de calibre adapté.

Le cable d'alimentation de I'appareil est équipé de 3 fils :

Si cable a 3 fils provenant de I'alimentation domestique :
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IMPORTANT : Utilisez le cable a 3 fils de I'alimentation domestique lorsque les normes locales
autorisent un branchement a 3 fils.

Cable from Power Supply

Red Wire —
/ Black Wire
=4
Red Wire— | .

*— Junction Box

Green Wire
(Grounding) o=

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
Si cable a 4 fils provenant de I'alimentation domestique :

IMPORTANT : Utilisez le cable a 4 fils de I'alimentation domestique lorsque les normes locales

interdisent la mise a la terre par le neutre.
Cable from Power Supply

% White Wire
Red Wire — /‘
Black Wire
4
Red Wire —— | & =~

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Mise en service de la plaque de cuisson :

* Laplaque de cuisson électrique doit étre installée par un installateur qualifié.

* Ne placez pas la plaque de cuisson a proximité de feux ouverts, de radiateurs ou d'autres sources de
chaleur.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est ni endommagé ni écrasé sous la plaque de cuisson.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'entre pas en contact avec des arétes vives ou des surfaces
chaudes.

* Laplaque de cuisson doit étre branchée a une prise électrique correctement fixée.

* N'installez pas la plaque de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d'un lave-linge, car les circuits
électroniques ne sont pas exposés a la vapeur ou a I'humidité, ce qui pourrait les endommager.

* Avant de brancher la plaque de cuisson, vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique
correspond a celle de votre réseau électrique. Un branchementincorrect peut endommager gravementla
plaque de cuisson et entrainer des blessures.

* Lasurface de cuisson est en céramique résistante a la chaleur. En cas de dommage, méme une simple
déchirure, débranchez immeédiatement la plaque de cuisson et contactez le service client.
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* Nous vous recommandons de ne pas poser d'ustensiles de cuisine, de casseroles, de couvercles, de
couteaux ou d'autres ob jets métalliques sur la plaque de cuisson. lIs pourraient chauffer lorsque celle-ci est
allumée.

* Ne posez aucun objet magnétique (cartes de crédit, cassettes audio, etc.) sur la surface en verre lorsque la
plaque de cuisson est en marche.

*  Pour éviter toute surchauffe, ne posez ni papier aluminium ni assiettes métalliques sur la plaque de cuisson.

* N'insérez aucun objet (fils électriques, outils, etc.) dans les fentes d'aération.

. Attention : risque d'électrocution.

* Ne touchez pas la surface chaude de la plaque de cuisson.
* Ne chauffez jamais de boites de conserve non ouvertes sur la plaque de cuisson, car une boite chaude
pourrait exploser ; retirez donc impérativement le couvercle au préalable.

AVANT UTILISATION

IMPORTANT : Les zones de cuisson ne s’activeront pas si Ie§ casseroles ne sont pas de la bonne taille. Utilisez
uniquement des casseroles portantle symbole « SYSTEME AINDUCTION » (voir figure ci-dessous). Placez la
casserole sur la zone de cuisson souhaitée avant d’allumer la plaque.

CAPSULES ET POELES PRESENTES

Utilisez un aimant pour vérifier la compatibilité de la casserole avec la plaque a induction : les casseroles et

poéles non magnétiques ne sont pas compatibles. Veuillez utiliser des ustensiles de cuisine a forte teneur en fer.

* Assurez-vous que les casseroles ont un fond lisse, sinon elles pourraient rayer la plaque. Vérifiezla
vaisselle.

* Ne posez jamais de casseroles ou de poéles chaudes sur le panneau de commande de la plaque. Cela
pourrait endommager la surface.

¢ Le diameétre du fond = == I
b S _— > =
* N'utilisez pas d'usterw £ N\ E W r 8.
£ﬁ:

* Assurez-vous que le fond de votre poéle est lisse, repose bien a plat contre la surface en verre et que son
diametre correspond a celui de la zone de cuisson. Utilisez des poéles dont le diameétre est aussi grand que
celui indiqué sur le schéma de la zone sélectionnée.




* Soulevez toujours les poéles de la surface en verre ; ne les faites pas glisser, car elles pourraient rayer le
verre.

& -4 e =,
W

¢ Veuillezne pas suspendre d'objets au-dessus de la plaque de cuisson, car leur chute pourrait fissurer la
surface en verre.

MODE D'EMPLOI
APERCU GENERAL

Pour éviter d'endommager définitivement la plaque vitrocéramique, n'utilisez pas:
X Casseroles dont le fond n'est pas parfaitement plat.
X Casseroles en métal a fond émaillé.

Attention ! Ne placez aucune casserole ou poéle chaude sur le clavier !

Disposition du panneau de commande

Qe5

— 0 3 B ] B
Q-/] sl T T T

Description des touches de commande

.o‘"’
Touche Marche/Arrét Touche de sélection de zone arriere

gauche
Touche Minuterie

e0% ) .
Touche de s é lection de zone avant

Touche Verrouillage gauche

Va0
0 ) . -
Touche Augmenter Touche de sélection de zone arriere
= droite
Touche Diminuer

Touche de s é lection de zone avant

0 3 6 9 :]
TR Curseur droi
roite

Marche/Arrét de la plaque de cuisson



Pour allumer la plaque de cuisson, appuyez sur la touche ; les voyants des zones de cuisson s'allument.

Remarque : Si, dans les 120 secondes suivant I'allumage, aucun ustensile de cuisson ni zone de chauffe n'est
sélectionné, la plaque s'éteint automatiquement.

Allumage des briileurs et réglage de la puissance de cuisson

Une fois la plaque allumée et la casserole placée sur la zone de cuisson choisie, appuyez sur la touche de
sélection de zone de cuisson ou sur les touches +, - ou ; I'affichage a c6té de la touche correspondante indique le
niveau « 0 ». Chaque zone de cuisson possede différents niveaux de puissance. Ajustez la puissance al'aide des

v (%) v -~ 80AY] o 3 6 9
touches « +» ou « - » ou en faisant glisser le curseur.

Remarque : Pour régler la puissance, appuyez d'abord sur la touche de sélection de zone de cuisson.

Sécurité enfants

Cette fonction verrouille les commandes pour éviter toute mise en marche accidentelle de la plaque de cuisson.
Pour activer la sécurité enfants, allumez la plaque de cuisson et maintenez la touche enfoncée pendant trois

: o (@
secondes ; le minuteur affiche « L0 ». Le panneau de commande est alors verroullle.

Pour désactiver le verrouillage du panneau de commande, répétez la procédure d’activation.
Le voyant « LO » s’éteint et la plaque de cuisson est de nouveau opérationnelle.

Minuteur
La minuterie permet de régler la durée de cuisson jusqu'a 99 minutes pour toutes les zones de cuisson.

!Appuyez sur la touche représentant une horloge, puis réglez la durée de cuisson souhaitée a l'aide des

touches « +» et « - ». Aprés quelques secondes, le compte a rebours commence.

Une fois la minuterie activeée, un point apparait & coté de son icéne pour indiquer que la minuterie de la zone de

cuisson correspondante est activée. Une fois le temps €coulé, la plaque de cuisson s'éteint automatiquement.

)
!Pour désactiver la minuterie, maintenez la touche représentant une horloge enfoncée pendant au moins trois

secondes.

Remarque : Lorsque vous appuyez plusieurs fois sur la touche représentant une horloge, les 1re, 2e, 3e, 4e et 5e
pressions sélectionnent le briileur correspondant, et la 6e pression confirme la durée réglée. Six pressions
consécutives constituent un cycle complet. Un point clignote a co6té de l'icone de la minuterie pour indiquer que
la minuterie de la zone de cuisson correspondante est sélectionnée.

Arrét automatique

La plague de cuisson s'éteint automatiquement si vous n'avez pas programmé de temps de cuisson, si vous avez
oublié de I'éteindre ou si vous ne I'avez pas utilisée pendant deux heures.
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Avertissements du panneau de commande
Témoin de chaleur résiduelle

' | * Chaque zone de cuisson est équipée d'un témoin de chaleur résiduelle.
==, ¢ Cesindicateurs signalent a l'utilisateur que les zones de cuisson sont encore chaudes
l ' (température supérieure a 60 °C /140 °F).

|

J I ISi I'écran affiche , la zone de cuisson est encore chaude.

e Sile témoin de chaleur résiduelle d'une zone de cuisson est allumé, cette zone peut étre utilisée, par
exemple, pour maintenir un plat au chaud ou faire fondre du beurre.
* Lorsque la température de la zone de cuisson descend en dessous de 60 °C /140 °F, I'écran s'éteint.

Indicateur d'ustensiles de cuisson incorrects ou manquants

+  Sivous utilisez une casserole non adaptée, mal positionnée ou de dimensions non conformes a votre plaque
ainduction, le message « EQ » s'affiche. Si aucune casserole n'est détectée dans les 120 secondes, la
plaque s'éteint.

INFORMATIONS TECHNIQUES

* Modéle: LI5-39

* Tension: 220-240 V™ 50/60 Hz

¢ Puissance totale maximale : 9 200 W

* Zone de cuisson arriére gauche : 1 800 W, mode boost 2 000 W

¢ Zone de cuisson avant gauche: 1 500 W, mode boost1 800 W

e Zone de cuisson centrale : 2000 W, puissance maximale 2 200 W

* Zone de cuisson arriére droite : 1 500 W, puissance maximale 1 800 W
¢ Zone de cuisson avant droite : 1 800 W, puissance maximale 2 000 W

Remarque : Lamarge d’ erreur de puissance acceptable pour les plaques ¢ induction estde +5% a -10 %.

Nettoyage :
* Nutilisez pas de nettoyeur vapeur.
& * Avantde nettoyer, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes et que le tétmoin de chaleur
résiduelle (« H ») n’est pas allumé.
Important: N'utilisez pas d’éponges abrasives ni de tampons a récurer. Leur utilisation pourrait a terme
endommager la plaque de cuisson.
* Aprés chaque utilisation, nettoyez la plaque (lorsqu'elle est froide) afin d'éliminer les dépots et les taches
dus aux résidus alimentaires.
* Lesucre etles aliments riches en sucre endommagent la plaque de cuisson et doivent étre immédiatement
retirés.
* Lesel, le sucre etle sable peuvent rayer la surface en verre.
*  Utilisez un chiffon doux, du papier absorbant ou un nettoyant spécifique pour plaques de cuisson (suivezles
instructions du fabricant).

DEPANNAGE

« En cas de probleme, consultez les tableaux des pages suivantes avant de contacter le service client. Vous
pourrez peut-étre résoudre le probléme vous-méme et éviter ainsi l'intervention d'un technicien.

+ En cas d'erreur de commande, un code d'erreur s'affichera. Enregistrez une vidéo du code d'erreur et
contactez le service client pour obtenir de l'aide.

« ATTENTION ! Les réparations doivent étre effectuées uniquement par un technicien agréé. Des réparations
incorrectes peuvent entrainer des blessures graves, voire mortelles.

-11-



Probléeme

Cause possible

Que faire

La plaque de cuisson ne s'allume pas
(aucun brlleur ne fonctionne, les
boutons ne répondent pas, I'écran est

noir et aucun signal sonore n'est émis).

Disjoncteur déclenché ou fusible grillé.

Faites vérifier par un électricien
qualifié.

Absence d'alimentation au niveau de la

boite de jonction.

Faites vérifier le cablage par un
électricien qualifié.

Mauvaise connexion au niveau de la

prise.

Rebranchez et rebranchez pour vérifier
si I'appareil fonctionne.

Si le probléme persiste, I'appareil est
défectueux.

Contactez le service aprés-vente et
fournissez des vidéos ou des photos.

Apreés la mise sous tension, I'écran
s'allume mais les boutons restent

inactifs. Répondre.

Fonctionnement incorrect

Appuyez ou faites glisser avec le bout
du doigt

Endommagé pendant le transport

Aprés avoir éteint I'appareil, dévissez
les vis autour de la plaque a cristaux
liquides, soulevez-la, réinstallez-la et

fixez-la, puis rallumez-le.

Si le probléme persiste, le produit est
défectueux.

Contactez le service aprés-vente et
fournissez des vidéos ou des photos.

Chauffage continu en dessous du 3e
niveau (niveau 3 inclus).
(L'eau bout lorsque la puissance est

inférieure au 3e niveau).

Ceci est une caractéristique de cette
plagque a induction.

Veuillez contacter le vendeur pour qu'il
vous recommande un autre modéle
utilisant un chauffage intermittent en
dessous du 3e niveau.

Toutes les zones de cuisson affichent
le code « EOQ ».

Ne placez pas de casseroles ni de

poéles sur la plaque de cuisson.

Utilisez des casseroles en fonte ou en
acier inoxydable. Fond magnétique

Matériau des casseroles et poéles non
adapté

Les casseroles en fer ou en acier
inoxydable a fond magnétique sont
obligatoires. Les poéles en aluminium,
en cuivre, en céramique et en verre ne

sont pas autorisées.

Code d'affichage « EO » pour une zone

de cuisson unique

Dysfonctionnement du produit

Pour déterminer le probléme, utilisez
d'autres casseroles et poéles qui
fonctionnent correctement sur la
plaque de cuisson signalée comme
défectueuse. Contactez le service
aprés-vente et fournissez les vidéos ou

photos correspondantes.

Code d'affichage d'une zone de
cuisson : « E1/[E2[E3/E4[E6E7[E8 »

Dysfonctionnement du produit

Contactez le service aprés-vente et
fournissez les vidéos ou photos
correspondantes.

Code d'affichage de toutes les zones
de cuisson : « E3[E4 »

Tension du systéeme trop élevée/trop
basse

Faites vérifier la stabilité de la tension

du circuit par un électricien qualifié.

Code d'affichage d'une zone de
cuisson : « E5 »

Protection contre la surchauffe

Débranchez I'appareil, laissez-le
refroidir, puis rebranchez-le.

Code d'affichage: « LO »

Le verrouillage enfant est activé, mais
le bouton marche/arrét fonctionne
normalement.

Appuyez sur le bouton de verrouillage
enfant et maintenez-le enfoncé pendant
3 secondes.

Appuyez longuement sur le bouton de
verrouillage enfant. ne le désactive pas,

Dysfonctionnement du produit. Vous
pouvez d'abord I'éteindre et le
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et d'autres boutons ne fonctionnent pas
correctement.

redémarrer pour voir si le probléme est
résolu. Si le probléme persiste,
contactez le service aprés-vente et
fournissez les vidéos ou photos
correspondantes.

Affichage du code « H »

Alerte de température élevée

Indique que la température de surface
de la plaque de cuisson est supérieure
a 60 °F (a convertir en degrés
Fahrenheit) et disparait lorsqu'elle est
inférieure a 65 °F.

Si la température de la surface de
I'appareil ne disparait pas lorsqu'elle
revient a la température ambiante, cela
indique un dysfonctionnement.

Contactez le service aprés-vente et
fournissez les vidéos ou photos
correspondantes.

Rayures sur la plaque de cuisson

Fond irrégulier de la casserole ou
présence d'objets étrangers saillants

Utilisez de préférence une casserole a
fond plat et assurez-vous que le fond
est propre.

Taches sur la plaque de cuisson

De la soupe ou de I'huile a été
renversée sur la plaque de cuisson.

Il est recommandé d'utiliser des
casseroles et des poéles a fond plat.
Les casseroles ne doivent pas étre trop
remplies de soupe ou d'objets.
Nettoyez la surface avec de I'eau
citronnée apreés utilisation lorsque le H
a disparu.

Affichage numérique incomplet

Dysfonctionnement du produit

Contactez le service aprés-vente et
fournissez des vidéos ou des photos.

Plaque de cuisson cassée

Endommagée pendant le transport

Si vous constatez ce probléme au
déballage, veuillez contacter le service

aprés-vente.

Choc avec un objet pointu

Pour éviter tout risque de choc surla
plaque de cuisson, évitez autant que
possible l'utilisation d'ustensiles de
cuisine pointus en fer (par exemple, les

suspendre directement sur la plaque).

Code d'affichage « C »

Veuillez vérifier la présence de traces
d'eau ou de liquide sur la plaque de

cuisson, dans la zone de cuisson.

Nettoyez soigneusement les traces
d'eau ou de liquide, éteignez I'appareil

etrallumez-le.

Si le probléme persiste, le produit sera
considéré comme défectueux.

Dysfonctionnement.

Contactez le service aprés-vente et
fournissez les vidéos ou photos
correspondantes.

(Veuillez envoyer les vidéos et photos pertinentes a notre adresse e-mail, en indiquant votre numéro de commande. Aprées

confirmation du probléme, nous vous apporterons une solution satisfaisante.)

ECONOMIES D'ENERGIE

Pour des résultats optimaux, il est conseillé de:
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¢ Utiliser des casseroles et poéles dont le fond a la méme largeur que la zone de cuisson.
e Utiliser uniguement des casseroles et poéles a fond plat.

* Sipossible, garder les couvercles sur les casseroles pendant la cuisson.

* Utiliser un autocuiseur pour économiser encore plus d'énergie et de temps.

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson indiquée sur la plaque de cuisson.

e L'utilisation d'ustensiles de cuisine riches en fer assure une meilleure répartition de la chaleur.

& Remarque : Cet appareil consomme de I'énergie en veille. Pour économiser I'énergie et réduire votre
consommation d'électricité, débranchez I'appareil ou coupez I'alimentation lorsqu'il n'est pas utilisé.

Bruits émis par la plaque a induction

+ Les plaques ainduction peuvent émettre des siflements ou des crépitements pendant leur fonctionnement
normal. Ces bruits proviennent en réalité des casseroles et poéles, en raison des caractéristiques de leur
fond (par exemple, un fond multicouche ou un fond irrégulier).

+  Ces bruits varient selon les casseroles et poéles utilisées et la quantité d'aliments qu'elles contiennent. lIs ne
constituent en aucun cas un défaut de I'appareil.

* Deplus, laplaque ainduction est équipée d'un systéme de refroidissement interne qui régule la température
des composants électroniques. Par conséquent, pendant son fonctionnement et pendant quelques minutes
apres son arrét, le bruit du ventilateur de refroidissement est audible.

®* Ceci est parfaitement normal et méme essentiel au bon fonctionnement de I'appareil.

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le service aprés-vente :
1. Essayez de résoudre le probleme vous-méme a I'aide du guide de dépannage.
2. Eteignez I'appareil, puis rallumez-le pour vérifier si le probléme est résolu.

Si le probleme persiste apres ces vérifications, contactez le service apres-vente le plus proche.

Veuillez toujours préciser :

* une bréve description du probléme

* le type etle modéle exact du produit

* votre adresse compléte

* votre numéro de téléphone

Si des réparations sont nécessaires, contactez un centre de service aprés-vente agréé (pour garantir l'utilisation
de piéces détachées d'origine et des réparations conformes aux normes). Des piéces de rechange sont
disponibles.

DECLARATION DE CONFORMITE CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Cet appareil est conforme aux normes ICES-003 d'Industrie Canada applicables aux appareils radio exempts de
licence. Son fonctionnement est soumis aux deux conditions suivantes: (1) cet appareil ne doit pas causer

d'interférences, et (2) cet appareil doit accepter toute interférence, y compris les interférences pouvant entrainer

un fonctionnement indésirable.

DECLARATION DE CONFORMITE CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)
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Le pr ésent appareil est conforme aux normes ICES-003 d'Industrie Canada applicables aux appareils radio
exempts de licence. L'exploitation est autorisée aux deux conditions suivantes : (1) I'appareil ne doit pas produire

de brouillage, et (2) l'utilisateur de I'appareil doit accepter tout brouillage radio électrique subi, m éme si le

brouillage est susceptible d'en perturber le fonctionnement.
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Fabricant: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Adresse : 3[F, batiment 1, n°28 de Huatian South1st Road, Hi-tech Park, ville de Ronggui, district de Shunde,
Foshan, Chine E-mail : support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

PLACA VITROCERAMICA ELECTRICA

Modelo: LI5-39



VEVOR Placa de induccion eléctrica

Upgrade -The Home Creator Way

Modelo: LI5-39

Este es el manual de instrucciones original. Lea atentamente todas las instrucciones antes de usar el
aparato. VEVOR se reserva el derecho de interpretar el manual de usuario. El aspecto del producto
puede variar con respecto al producto recibido. Disculpen las molestias, pero no les informaremos
nuevamente sobre posibles actualizaciones de tecnologia o software de nuestro producto.



Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, lea atentamente el manual de instrucciones.

I B

Tenga cuidado con las altas temperaturas para evitar quemaduras.
ADVERTENCIA: La superficie de vidrio estara caliente después de cocinar; jno la toque!

ELIMINACION CORRECTA

Este producto esta sujeto a la Directiva Europea 2012/19/CE. El simbolo de un contenedor
de basura tachado indica que el producto requiere una recogida selectiva de residuos en la
Unién Europea. Esto se aplica al producto y a todos los accesorios marcados con este
simbolo. Los productos marcados como tales no deben desecharse con la basura
domeéstica normal, sino que deben llevarse a un punto de recogida para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos.

Informacion de la FCC:

PRECAUCION: Los cambios o modificaciones no aprobados expresamente por la parte responsable del
cumplimiento podrian anular la autorizacion del usuario para operar el equipo.

Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Normas de la FCC. Su funcionamiento esta sujeto a las dos
condiciones siguientes:

1) Este producto puede causar interferencias perjudiciales.

2) Este producto debe aceptar cualquier interferencia recibida, incluidas las interferencias que puedan causar un
funcionamiento no deseado.

ADVERTENCIA: Los cambios o modificaciones a este producto no aprobados expresamente por la parte
responsable del cumplimiento podrian anular la autorizaciéon del usuario para operar el producto.

Nota: Este producto ha sido probado y cumple con los limites para un dispositivo digital de Clase B segln la
Parte 15 de las Normas de la FCC. Estos limites estan disefiados para brindar una proteccion razonable contra
interferencias perjudiciales en una instalacion residencial.

Este producto genera, utiliza y puede irradiar energia de radiofrecuencia, y si no se instala y utiliza de acuerdo
con las instrucciones, puede causar interferencias perjudiciales en las radiocomunicaciones. Sin embargo, no
se garantiza que no se produzcan interferencias en una instalacion en particular. Si este producto causa
interferencias perjudiciales en la recepcion de radio o television, lo cual se puede determinar encendiendo y
apagando el producto, se recomienda al usuario que intente corregir la interferencia mediante una o mas de
las siguientes medidas:

- Reorientar o reubicar la antena receptora.

« Aumentar la distancia entre el producto y el receptor.

- Conectar el producto a una toma de corriente de un circuito diferente al del receptor.

+ Consultar con el distribuidor o un técnico de radio/television experimentado.

DECLARACION

Este producto se fabrica de conformidad con las normas y reglamentos de seguridad
aplicables en la Unién Europea, el Reino Unido, Estados Unidos y Canada. Este producto es
solo para uso de adultos y no es un juguete.



Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones basicas de seguridad, incluidas las siguientes.
EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS INSTRUCCIONES PUEDE PROVOCAR DESCARGAS ELECTRICAS, INCENDIOS,
QUEMADURAS GRAVES O LESIONES. LESIONES PERSONALES. Este aparato esta disefiado Uinicamente para calentar
y cocinar alimentos en entornos comerciales o residenciales; el uso indebido anula todas las garantias y exime de
responsabilidad.

/\ ADVERTENCIAS GENERALES SOBRE PELIGROS

© SUPERFICIE CALIENTE /| PELIGRO DE QUEMADURAS: La placa de coccion, la carcasa, los bordes y las
perillas pueden alcanzar temperaturas extremas durante el funcionamiento y el enfriamiento. No toque las
superficies calientes con las manos desnudas. Utilice Unicamente guantes resistentes al calor, manoplas para
horno o asas designadas. Mantenga laropa, el cabello, los utensilios y los materiales inflamables alejados de las
superficies calientes. .

© PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA: Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacion, el enchufe, el
panel de control ni los componentes eléctricos en agua ni en ningln otro liquido. No lo manipule con las manos
mojadas. No tire, retuerza ni coloque el cable de alimentacion cerca de bordes calientes, esquinas afiladas o
superficies calientes.

© PELIGRO DE INCENDIO: No deje el aparato desatendido mientras esté en uso. No lo utilice sobre o cerca de
superficies inflamables (cortinas, papel, plastico, madera, carton). Elimine regularmente la acumulacion de grasa
para prevenir incendios. No utilice aerosoles ni limpiadores inflamables cerca del aparato en funcionamiento.

© SEGURIDAD PARA NINOS Y PERSONAS VULNERABLES: Este aparato no esta disefiado para ser utilizado
por nifios pequeiios o personas con discapacidad, a menos que estén supervisados por una persona
responsable para garantizar que puedan usarlo de forma segura. Los nifios pequefios deben ser supervisados
para asegurarse de que no jueguen con el producto. Las mascotas deben mantenerse alejadas del producto.

MODELO Y PARAMETROS

Nombre del producto Placa de induccion

Modelo LI15-39

Voltaje/Frecuencia 220-240 V™, 50-60 Hz

Potencia nominal 9200 W

Modo de control Tactil

Dimensiones del producto 900 x 520 mm (aproximadamente)
Dimensiones del hueco de instalacié | 870 x 490 mm (aproximadamente)
n




SEGURIDAD INSTRUCCIONES
SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS ES MUY IMPORTANTE

Este manual y el propio aparato contienen mensajes de seguridad importantes que deben leerse y respetarse
siempre.

los usuarios y otras personas.

i i Este es el simbolo de advertencia/precaucion de seguridad, que indica los riesgos potenciales para

Todos los mensajes relacionados con la seguridad especifican el riesgo potencial al que se refieren e indican
como reducir el riesgo de lesiones, dafos y descargas eléctricas por un uso incorrecto del aparato. Asegurese
de cumplir con lo siguiente:

El aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de realizar cualquier operacion de instalacion.
Lainstalacion y el mantenimiento deben ser realizados por un técnico especializado, de acuerdo con las
instrucciones del fabricante y la normativa de seguridad local vigente. No repare ni reemplace ninguna pieza
del aparato a menos que se indique especificamente en el manual de usuario.

El aparato debe estar conectado a tierra.

El cable de alimentacion debe tener la longitud suficiente para conectar el aparato, instalado en el armario, a
la toma de corriente.

Para cumplir con la normativa de seguridad vigente, la instalacion requiere un interruptor omnipolar con una

distancia minima entre contactos de 3 mm.

No utilice regletas ni alargadores.

No tire del cable de alimentacion del aparato.

Las partes eléctricas no deben ser accesibles para el usuario después de la instalacion.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico en la coccion de alimentos. No se permite
ningun otro uso (por ejemplo, para calentar habitaciones). El fabricante declina toda responsabilidad por el
uso inadecuado o la configuracion incorrecta de los controles.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar
las resistencias. Mantenga a los nifios menores de 8 afos alejados a menos que estén bajo supervision
constante.

Las partes accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. Mantenga a los nifios alejados del aparato y
vigilelos para asegurarse de que no jueguen con él.

No toque las resistencias del aparato durante ni después de su uso. No permita que el aparato entre en
contacto con telas u otros materiales inflamables hasta que todos los componentes se hayan enfriado lo
suficiente.

No coloque materiales inflamables sobre o cerca del aparato.

Los aceites y grasas sobrecalentados se incendian facilmente. Preste atencién al cocinar alimentos ricos en
grasas y aceites.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afnos y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén
supervisados o hayan recibido instrucciones sobre su uso seguro y comprendan los riesgos que conlleva.
Los niflos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifos sin supervision.

Debe instalarse un interruptor neumatico o un disyuntor (no incluido) en el compartimento debajo del
aparato.

Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

El aparato no esta disefiado para ser operado mediante un temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervision sobre una placa con grasa o aceite puede ser peligroso y provocar
un incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua; apague el aparato y luego cubralallama. Con
una tapa o una manta ignifuga.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no coloque ob jetos sobre la superficie de coccion.

No utilice limpiadores a vapor.



* No coloque objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre la superficie de la placa,
ya que pueden calentarse.

® Después de usarla, apague la placa con su control y no se fie del detector de ollas.



INSTALACION

Tras desembalar el producto, compruebe que no haya sufrido dafios durante el transporte. En caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio de Atencion al Cliente.
Para conocer las dimensiones de corte y las instrucciones de instalacion, consulte las figuras siguientes.

A 4
min.
+40 mm

1 min.
20 mm

Min. 20 mm

Ik

)

] * Ladistancia entre la parte inferior del aparato y el panel separador debe respetar las dimensiones

/.\ indicadas en la figura (min. 50 mm o 1,97 pulgadas).

* Paragarantizar el correcto funcionamiento del producto, no obstruya el espacio libre minimo requerido (min.
20 mm o 0,79 pulgadas) en la encimera para la salida del aire.

¢ Siseinstalaun horno bajo encimera, asegurese de que esté equipado con un sistema de refrigeracion.

® Noinstale la placa encima de un lavavajillas o una lavadora, para que los circuitos electronicos no entren en
contacto con vapor o humedad que podrian danarlos.

CONEXION ELECTRICA

La estufa debe conectarse a un suministro eléctrico independiente, monofasico, de CA iinicamente con cable a
tierra y con su propio disyuntor. Estos aparatos deben instalarse de acuerdo con los Cédigos Eléctricos
Nacionales, asi como con todos los codigos estatales, municipales y locales. Este aparato debe recibir el
voltaje, la frecuencia y el amperaje adecuados, que estan protegidos por un disyuntor del tamafo adecuado o
un fusible retardador de tiempo.

El cable del aparato esta equipado con 3 hilos:

Si es un cable de 3 hilos de la fuente de alimentacion doméstica
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IMPORTANTE: Utilice el cable de 3 hilos de Home Power Supply donde los cédigos locales
permiten una conexion de 3 hilos.

Cable from Power Supply

Red Wire —
/ Black Wire
=4
Red Wire—/ \J

*— Junction Box

Green Wire
(Grounding) o=

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
Si es un cable de 4 hilos de la fuente de alimentacion doméstica

IMPORTANTE: Utilice el cable de 4 hilos de Home Power Supply donde los cédigos locales no

permiten la conexion a tierra a través del neutro.
Cable from Power Supply

% White Wire
Red Wire — /‘
Black Wire
4
Red Wire —— | & =~

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Puesta en marcha de la placa de coccién

* Laestufa eléctrica debe ser instalada por un instalador calificado.

* No coloque la estufa cerca de fuegos abiertos, calentadores u otras fuentes de calor.

* Asegulrese de que el cable de conexion ala red no esté dafiado o aplastado debajo de la placa de coccion.

* Aseglrese de que el cable de conexién alared no entre en contacto con bordes afilados y/o superficies
calientes.

* Laestufa debe estar conectada a una fuente de energia que esté suficientemente asegurada.

* Noinstale la placa encima de un lavavajillas o lavadora, ya que los circuitos electréonicos no entran en
contacto con vapor o humedad que puedan danarlos.

* Antes de conectar la placa de coccion, compruebe si la tension indicada en la placa de caracteristicas
corresponde a la tension de alimentacion de su hogar. Una conexion incorrecta puede provocar graves
danos en la placa de coccion y lesiones.

* Lasuperficie de la placa de coccion esta fabricada con ceramica resistente al calor. Si se dafia, incluso si se
trata de una pequeia rotura, desconecte la placa de la corriente eléctrica inmediatamente y péngase en
contacto con el servicio de atencion al cliente.
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* Recomendamos no colocar utensilios de cocina, ollas, sartenes, tapas, cuchillos ni otros objetos metalicos
sobre la placa. Estos podrian calentarse al encenderla.

* No coloque objetos magnéticos, como tarjetas de crédito, casetes, etc., sobre la superficie de cristal
mientras la placa esté en funcionamiento.

* Para evitar el sobrecalentamiento, no coloque papel de aluminio ni platos metalicos sobre la placa.

* Nointroduzca objetos como cables o herramientas en las ranuras de ventilacion.

. Atencioén: esto puede provocar descargas eléctricas.

* No toque la superficie caliente de la placa.
¢ No caliente latas sin abrir sobre la placa, ya que podrian explotar. Por lo tanto, debe retirar la tapa metalica
en cualquier circunstancia antes de usarla.

ANTES DE USAR

IMPORTANTE: Las zonas de coccion no se activaran si las ollas no son del tamafio adecuado. Utilice
Unicamente ollas con el simbolo «SISTEMA DE INDUCCION» (véase la figura a continuacion). Coloque la olla en
la zona de coccion deseada antes de encender la placa.

OLLAS Y SARTENES EXISTENTES

Utilice un iman para comprobar si la olla es apta para la placa de induccion: las ollas y sartenes no son aptas si

no se detectan magnéticamente. Utilice utensilios de cocina con alto contenido de hierro.

* Asegulrese de que las ollas tengan una base lisa, de lo contrario podrian rayar la placa. Revise los platos.

* Nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del panel de control de la placa. Esto podria
causar danos.

e El diametro de la base de las ollas o sartenes debe ser de al menos 10 cm.
U No utilice utensilios de cocina con hardes dentadns n hase ciirva

Y X7 7

* Aseglrese de que la base de la sartén sea lisa, se apoye completamente plana contra el vidrio y tenga el
mismo tamaiio que la zona de coccién. Utilice sartenes cuyo diametro sea igual al de la zona seleccionada.

S el [

WX XX T

* Levante siempre las sartenes de la superficie de vidrio; no las deslice, ya que podrian rayar el vidrio.




-
2 T

e W

* No cuelgue objetos encima de la estufa, ya que la caida de articulos podria romper la superficie de vidrio.

INSTRUCCIONES DE USO
RESUMEN GENERAL

Para evitar danar permanentemente la encimera vitroceramica, no se puede utilizar:
X Macetas con fondos que no queden perfectamente planos.

X Ollas metalicas con fondo esmaltado.
iPrecaucion! jNo hagas ollas ni sartenes calientes en el teclado!

DISENO DEL PANEL DE CONTROL

L
005

ek Qe5

— |II[iIII|||||||||||H||||||||||||||||||IITII|||||||||ITIIIIIITI||| -+ @

Descripcién de las teclas de control

(]

©) %
. Tecla de encendido amel Tecla de selecci 6 n de zona trasera

izquierda
Tecla del temporizador

.
Tecla de selecci 6 n de zona frontal

Tecla de bloqueo izquierda

v @
O .
Tecla de aumento Tecla de selecci 6 n de zona trasera
= derecha
Tecla de disminucion

OU
Tecla de selecci 6 n de zona frontal

0 3 6 9 B
TN control deslizante

derecha

Encendido/Apagado de la placa

Para encender la placa, presione la tecla y los indicadores de la zona de coccién se iluminaran.

Nota: Si dentro de los 120 segundos posteriores al encendido no se selecciona ninglin recipiente ni zona de
calentamiento, la placa se apaga automaticamente.



Encendido de quemadores y regulacion del nivel de potencia de coccién

Una vez encendida la encimera y colocada la sartén en la zona de coccion elegida, pulsar la tecla de seleccion de
zona de coccion 0 0 0 0, en la pantalla del botén correspondiente aparece el nivel “0”. Cada zona de coccién
tiene varios niveles de potencia, ajuste el nivel de potencia presionando la tecla"+"' 0 "-" o deslizando puede

o v v v 90AY] o 3 6 9
cambiar los niveles de potencia.

Nota: Cuando desee ajustar los niveles de potencia, deberd presionar primero la tecla de seleccion de zona de
coccion.

Bloqueo para ninos

Esta funcion bloquea los controles para evitar el encendido accidental de la placa.
Para activar la funcion de bloqueo para nifios, encienda la placa y mantenga presionada la tecla durante tres

segundos; el temporizador muestra "L0". Entonces el panel de control se bloquea.

Para desactivar el bloqueo del panel de control, repita el procedimiento de activacion.
El “L0” se apaga y la placa vuelve a estar activa.

Minutero

El temporizador permite configurar un tiempo de coccion maximo de 99 minutos para todas las zonas de
coccion.

!Pulse la tecla con el simbolo del relojy, a continuacion, ajuste el tiempo de coccidén deseado pulsando «+» y
«-». Tras unos segundos, el temporizador comenzara la cuenta atras.

Tras confirmar la activacion del temporizador, aparecera un punto junto al icono para indicar que el
temporizador de la zona de coccion correspondiente esta activado. Una vez transcurrido el tiempo configurado,

la placa se apagara automaticamente.

)

Para desactivar el temporizador, mantenga pulsada la tecla con el simbolo del relojdurante al menos tres

segundos.

Nota: Al pulsar repetidamente la tecla del reloj, la primera, segunda, tercera, cuarta y quinta pulsacion
seleccionan el quemador correspondiente, y la sexta confirma el tiempo configurado. Cada seis pulsaciones
consecutivas forman un ciclo completo. Un punto parpadeara junto al icono del temporizador para indicar que se
ha seleccionado el temporizador de la zona de coccion correspondiente.

Apagado automatico

La placa se apagara automaticamente si no se ha configurado el tiempo de coccién, si se ha olvidado apagarla o
si no se ha utilizado durante dos horas.
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ADVERTENCIAS DEL PANEL DE CONTROL
Indicador de calor residual

' | * Laplaca esta equipada con un indicador de calor residual para cada zona de coccion.
l—' * Estosindicadores alertan al usuario cuando las zonas de coccién aun estan calientes (temperatura
superior a 60 °C [140 °F).

* | ISilapantalla muestra, la zona de coccion alin esta caliente.

e Sielindicador de calor residual de una zona de coccion estd encendido, dicha zona se puede utilizar, por
ejemplo, para mantener un plato caliente o derretir mantequilla.
* Cuando la zona de coccidn se enfria por debajo de 60 °C /140 °F, la pantalla se apaga.

Indicador de utensilios de cocina incorrectos o faltantes

. Si utiliza una olla que no es adecuada, no esta colocada correctamente o no tiene las dimensiones correctas
para su placa de induccion, aparecera el mensaje "EQ" en la pantalla. Si no se detecta ninguna olla en 120
segundos, la placa se apaga.

INFORMACION TECNICA

* Modelo: LI5-39

* Voltaje: 220 - 240 V™~ 50/60 Hz

* Potencia maxima total: 9200 W

* Zona de coccion traseraizquierda: 1800 W, potencia maxima: 2000 W

*  Zonade coccion delantera izquierda: 1500 W, potencia maxima: 1800 W

*  Zonade coccion central: 2000 W + 2200 W (potencia maxima)

* Zonade coccion trasera derecha: 1500 W +1800 W (potencia maxima)

*  Zonade coccion delantera derecha: 1800 W + 2000 W (potencia maxima)

Nota: El margen de error de potencia aceptable en laindustria de las placas de induccion es de entre +5 % y -10

%.

LIMPIEZA

* No utilice limpiadores a vapor.
& * Antes de limpiar, aseglrese de que las zonas de coccion estén apagadas y de que el indicador de
calor residual («H») no esté encendido.
IMPORTANTE: No utilice estropajos ni esponjas abrasivas. Su uso podria daiar el cristal.
* Después de cada uso, limpie la placa (cuando esté fria) para eliminar cualquier residuo o mancha de
comida.
* El azicar o los alimentos con alto contenido de aziicar dafian la placa y deben eliminarse inmediatamente.
* Lasal, el azGicar y la arena pueden rayar la superficie de cristal.

* Utilice un paiio suave, papel de cocina absorbente o un limpiador especifico para placas (siga las
instrucciones del fabricante).

SOLUCION DE PROBLEMAS

«  Siencuentra algun problema, revise las tablas de las paginas siguientes antes de contactar con el servicio
de atencion al cliente. Es posible que pueda resolver el problema usted mismo y evitar la necesidad de una
visita del servicio técnico.

«  Sise produce un error en el funcionamiento del control, aparecera un cddigo de error en la pantalla. Grabe
un video del codigo de error y contacte con el servicio de atencion al cliente para obtener ayuda.

+  jATENCION! Las reparaciones solo deben ser realizadas por un técnico de servicio autorizado. Las
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reparaciones incorrectas pueden provocar lesiones graves o incluso la muerte.

Problema

Posible causa

Qué hacer

La placa de coccion no se enciende
(ninguno de los quemadores funciona,
los botones no responden, no hay
pantalla y no se oye ningln pitido).

El disyuntor se ha disparado o el
fusible esta fundido.

Revise el aparato con un electricista
profesional.

No hay corriente en la caja de

conexiones.

Revise el cableado con un electricista
profesional.

Conexion suelta en el enchufe.

Vuelva a enchufar para confirmar que
funciona.

Si ninguno de los problemas anteriores
soluciona el problema, el producto esta

averiado.

Pongase en contacto con el servicio de
atencion al cliente y proporcione
videos o fotos.

Tras encenderla, la pantalla se
muestra, pero los botones no
responden. Responder.

Funcionamiento incorrecto

Presione o deslice con la yema del
dedo

Danado durante el transporte

Después de apagar la alimentacion,
desatornille los tornillos alrededor de la
placa de cristal, levantela, vuelva a
instalarla y asegurela, luego vuelva a
encenderla.

Si los problemas anteriores no son la

causa, el producto ha fallado.

Comuniquese con el servicio posventa
y proporcione videos o imagenes
correspondientes.

Calentamiento continuo por debajo del
nivel 3 (incluye el nivel 3)
(El agua hierve cuando la potencia esta
por debajo del nivel 3)

Esta es una de las caracteristicas de

esta placa de induccion.

Comuniquese con el vendedor para
que le recomiende otro modelo que
utilice una solucion de calentamiento

intermitente por debajo del nivel 3.

Todas las zonas de coccion muestran
el cédigo "EQ"

No coloque ollas ni sartenes sobre la
placa.

Utilice hierro o Sartenes de acero

inoxidable con fondo magnético

Material incorrecto para las ollas y
sartenes

Serequieren ollas de hierro o acero
inoxidable con fondo magnético. No se
permiten ollas de aluminio, cobre,

ceramica ni vidrio.

Caodigo de error "EQ" en la pantalla de

la zona de coccion Unica

Fallo del producto

Utilice ofras ollas y sartenes que
funcionen correctamente en la placa de
coccioén defectuosa para evaluar el
problema. Contacte con el servicio de
atencion al cliente y proporcione los
videos o imagenes correspondientes.

Cédigo de error
"E1/E2/E3/E4/E6/E7[E8" en la zona de

coccion individual.

Fallo del producto

Contacte con el servicio de atencion al
cliente y proporcione los videos o
imagenes correspondientes.

Caodigo de error "E3/E4" en todas las
zonas de coccion.

Voltaje del sistema demasiado
altojbajo.

Un electricista profesional debe
comprobar la estabilidad del voltaje del

circuito.

Codigo de error "E5" en la zona de

coccion individual.

Proteccion contra funcionamiento en

Seco.

Desconecte la alimentacién, deje que

se enfrie y vuelva a conectarla.

Caodigo de error "LO".

El bloqueo infantil esta activado y el
boton de encendido funciona con

Mantenga pulsado el boton de bloqueo
infantil durante 3 segundos.
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normalidad.

Mantener pulsado el boton. El botén de
bloqueo infantil no lo desactiva y otros

botones no funcionan correctamente.

Mal funcionamiento del producto.
Puede apagarlo y reiniciarlo para ver si
se soluciona. Si no se puede resolver,
contacte con el servicio de atencion al
cliente y proporcione videos o
imagenes.

Mostrar codigo "H"

Advertencia de alta temperatura

Indica que la temperatura de la
superficie de la placa de coccion
supera los 60 °F (equivalente a grados
Fahrenheit) y desaparece cuando baja
de 65 °F (18 °C).

Si la temperatura de la superficie de la
placa no desaparece al volver ala
temperatura ambiente, el producto
presenta un mal funcionamiento.

Contacte con el servicio de atencion al
cliente y proporcione videos o
imagenes.

Aranazos en la placa de coccion

Fondo irregular de la sartén u objetos
extrafos que sobresalgan

Se recomienda usar una olla con fondo

plano y asegurarse de que esté limpio.

Manchas en la placa de coccién

Se ha derramado sopa o aceite sobre la
placa de coccion

Serecomienda limpiar la placa de
coccioén. Las ollas y sartenes no deben
llenarse demasiado de sopa ni de otros
objetos. Limpie la superficie con agua
de limén después de usarla cuando la
letra H haya desaparecido.

Pantalla digital incompleta

Mal funcionamiento del producto

Contacte con el servicio de atencion al
cliente y proporcione videos o

imagenes.

La placa de coccién estarota

Daiada durante el transporte

Si detecta esta situacion al desembalar
el producto, péngase en contacto con

el servicio de atencion al cliente.

Impacto de un objeto punzante

Para evitar el riesgo de impactos
fuertes en la placa de coccién, evite en
lo posible el uso de utensilios de cocina
afilados de hierro (como colgarlos
directamente de la parte superior de la

placa).

Caodigo de error "C" en la pantalla

Confirme si hay manchas de agua o
sopa en la zona de funcionamiento de
la placa.

Limpie bien las manchas de agua o la
sopa, apague el aparato y vuelva a
encenderlo.

Si los problemas anteriores no se han
resuelto, se considera un defecto de
fabrica del producto. Mal
funcionamiento.

Contacte con el servicio de atencion al
cliente y proporcione los videos o
imagenes correspondientes.

(Envie los videos e imagenes pertinentes a nuestra direccion de correo electrénico, incluyendo su nUmero de pedido. Tras

confirmar el problema, le ofreceremos una solucién satisfactoria.)
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AHORRO DE ENERGIA

Para obtener resultados 6ptimos, es aconsejable:

* Utilice ollas y sartenes con un ancho de fondo igual al de la zona de coccion.

¢ Utilice tnicamente ollas y sartenes de fondo plano.

* Cuando sea posible, mantenga las ollas tapadas durante la coccion.

e Utilice una olla a presion para ahorrar ain mas energia y tiempo.

* Coloque la olla en el centro de la zona de coccién marcada en la encimera.

* Eluso de utensilios de cocina con alto contenido de hierro proporciona un mejor calentamiento.

& Nota: Este aparato consume energia en espera. Para ahorrar energia y reducir el uso de electricidad,
desenchufe la unidad o desconecte la alimentacion cuando no esté en uso.

RUIDO DE LA PLACA DE INDUCCION

Las placas de induccion pueden emitir silbidos o crujidos durante el funcionamiento normal, que en realidad
provienen de las ollas y sartenes debido a las caracteristicas de los fondos (por ejemplo, fondos hechos de
varias capas de material o fondos irregulares).

+ Estosruidos varian dependiendo de las ollas y sartenes utilizadas y de la cantidad de comida que contienen,
y no son indicativos de defecto de ningun tipo.

+ Ademas, la placa de induccién esta equipada con un sistema de refrigeracion interno para controlar la
temperatura de las piezas electronicas; Como resultado, durante el funcionamiento y durante varios minutos
después de apagar la placa, se oira el ruido del ventilador de refrigeracion.

* Esto es perfectamente normal y, de hecho, esencial para el correcto funcionamiento del aparato.

SERVICIO POSTVENTA

Antes de contactar con el Servicio Postventa:
1. Vea si puede resolver el problema usted mismo con la ayuda de la "Guia de solucién de problemas".
2. Apague el aparato y vuelva a encenderlo para ver si se ha solucionado el problema.

Si el problema persiste después de las comprobaciones anteriores, péngase en contacto con el Servicio
Postventa mas cercano.

Especifique siempre:

* unabreve descripcién de la falla

¢ el tipo de producto y modelo exacto

* tudireccion completa

*  tu nimero de teléfono

En caso de requerir alguna reparacion contactar con un Centro de Servicio Postventa autorizado (para asegurar
el uso de repuestos originales y la correcta reparacion). Hay repuestos disponibles.

DECLARACION DE CUMPLIMIENTO CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Este dispositivo cumple con la(s) norma(s) ICES-003 de Industry Canada, exenta(s) de licencia. Su

funcionamiento esta sujeto alas dos condiciones siguientes: (1) este dispositivo no debe causar interferencias y

(2) este dispositivo debe aceptar cualquier interferencia, incluidas las que puedan provocar un funcionamiento
no deseado.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)
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Le pr ésent appareil est conforme aux ICES-003 d'Industrie Canada applicables aux appareils radio exempts de
licence. La explotaci On est & autorizada con dos condiciones siguientes: (1) el aparato no debe producir

brouillage, y (2) el usuario del aparato debe aceptar todo el aparato radioel éctrico conectado, aunque el

brouillage es susceptible de comprometer su funcionamiento.
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Fabricante: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Direccion: 3/F, Building One, No.28 de Huatian South1st Road, Hi-tech Park, ciudad de Ronggui, distrito de
Shunde, Foshan, China Correo electronico: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

ELEKTRISCHES KERAMIKKOCHFELD

Modell: LI5-39



VEVOR Flekurisches

Upgrade -The Home Creator Way

Modell: LI5-39

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung vor der
Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR behélt sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor. Das
Aussehen des gelieferten Produkts kann abweichen. Wir bitten um Verstandnis, dass wir Sie nicht
erneut tUber etwaige Technologie- oder Software-Updates fiir unser Produkt informieren werden.



Warnung: Um Verletzungen zu vermeiden, lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgféltig
durch.

Vorsicht vor hohen Temperaturen, um Verbrennungen zu vermeiden.

Warnung: Die Glasoberflache ist nach dem Kochen heiB. Bitte nicht beriihren!

Richtige Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der europaischen Richtlinie 2012/19/EG. Das
Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass das Produktin der Européischen
Union separat entsorgt werden muss. Dies gilt fiir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehdrteile. Produkte, die als solche gekennzeichnet sind, diirfen nicht
im normalen Hausmiill entsorgt werden, sondern miissen zu einer Sammelstelle fiir das
Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten gebracht werden.

I B

FCC-Informationen:

ACHTUNG: Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdriicklich von der fiir die Einhaltung der
Bestimmungen verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kédnnen zum Erldschen der Betriebserlaubnis
flihren!

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei Bedingungen:

1) Dieses Produkt kann schadliche Stérungen verursachen.

2) Dieses Produkt muss alle empfangenen Stérungen akzeptieren, einschlieBlich solcher, die einen
unerwiinschten Betrieb verursachen kénnen.

WARNUNG: Anderungen oder Modifikationen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich von der fiir die
Einhaltung der Bestimmungen verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kénnen zum Erléschen der
Betriebserlaubnis fiihren.

Hinweis: Dieses Produkt wurde gepriift und entspricht den Grenzwerten fiir digitale Geréate der Klasse B geman
Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese Grenzwerte sollen einen angemessenen Schutz vor schadlichen
Stérungen in Wohngebieten gewahrleisten.

Dieses Produkt erzeugt, verwendet und kann Hochfrequenzenergie abstrahlen. Bei nicht vorschriftsmaRiger
Installation und Verwendung kann es zu Stérungen des Funkverkehrs kommen. Es kann jedoch nicht
garantiert werden, dass in bestimmten Fallen keine Stérungen auftreten. Sollte dieses Produkt Stérungen beim
Radio- oder Fernsehempfang verursachen (was durch Ein- und Ausschalten des Produkts festgestellt werden
kann), wird dem Benutzer empfohlen, die Stérung durch eine oder mehrere der folgenden MaRnahmen zu
beheben:

- Richten Sie die Empfangsantenne neu aus oder stellen Sie sie an einem anderen Ort auf.

- VergroRern Sie den Abstand zwischen Produkt und Empfénger.

- SchlielRen Sie das Produkt an eine Steckdose an, die zu einem anderen Stromkreis gehort als der, an dem der
Empfanger angeschlossen ist.

- Wenden Sie sich an lhren Handler oder einen erfahrenen Radio-[Fernsehtechniker.

HINWEIS

Dieses Produkt wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden Sicherheitsstandards und
-vorschriften der Europaischen Union, des Vereinigten Konigreichs, der Vereinigten Staaten
und Kanadas hergestellt. Dieses Produkt ist nur fiir Erwachsene bestimmt und kein
Spielzeug.



Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden,
einschlieBlich der folgenden. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Stromschlag, Brand, schweren
Verbrennungen oder anderen Gefahren fiihren. VERLETZUNGSGEFAHR. Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Erhitzen und Kochen von Speisen im gewerblichen und privaten Bereich bestimmt. UnsachgemafRle Verwendung
fiihrt zum Erléschen aller Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche.

/N ALLGEMEINE GEFAHRENHINWEISE

© HEISSE OBERFLACHEN | VERBRENNUNGSGEF AHR - Kochplatte, Gehause, Kanten und Knépfe kénnen
wahrend des Betriebs und beim Abkiihlen extrem hohe Temperaturen erreichen. Beriihren Sie heiRe Oberflachen
nicht mit bloRen Handen. Verwenden Sie ausschlielilich hitzebestandige Handschuhe, Ofenhandschuhe oder die
dafiir vorgesehenen Griffe. Halten Sie Kleidung, Haare, Kiichenutensilien und brennbare Materialien von hei3en
Oberflachen fern.

© GEFAHR DURCH STROMSCHLAG - Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel, den Stecker, das Bedienfeld oder
elektrische Bauteile niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen. Ziehen, verdrehen oder halten Sie das Netzkabel nichtin der Nahe von heiRen Kanten, scharfen Ecken
oder erhitzten Oberflachen.

© BRANDGEFAHR —Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt. Verwenden Sie es
nicht auf oder in der Ndhe von brennbaren Oberflachen (Vorhdnge, Papier, Kunststoff, Holz, Karton). Entfernen
Sie regelméaBig Fettablagerungen, um Brandgefahr zu vermeiden. Verwenden Sie keine brennbaren Sprays oder
Reinigungsmittel in der Nahe des in Betrieb befindlichen Gerats.

© SICHERHEIT VON KINDERN UND SCHWACHSENEN PERSONEN - Dieses Gerat ist nicht fiir die
Verwendung durch Kinder oder kranke Personen bestimmt, es sei denn, sie werden von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt, um die sichere Verwendung zu gewahrleisten. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt spielen. Haustiere sollten sich vom Produkt fernhalten.

MODELL UND PARAMETER

Produktname Induktionskochfeld
Modell L15-39
Spannung/Frequenz 220240 V~, 50-60 Hz
Nennleistung 9200 W
Bedienmodus Touch

ProduktgréRe 900 x 520 mm (ca.)
Ausschnittmalle 870 x 490 mm (ca.)




SICHERHEIT ANWEISUNGEN
IHRE SICHERHEIT UND DIE SICHERHEIT ANDERER IST UNS SEHR WICHTIG.

Diese Bedienungsanleitung und das Gerat selbst enthalten wichtige Sicherheitshinweise, die unbedingt gelesen
und beachtet werden miissen.
i i Dies ist das Warnsymbol fiir Sicherheit und weist auf potenzielle Gefahren fiir Benutzer und andere

Personen hin.

Alle sicherheitsrelevanten Hinweise beschreiben die jeweilige Gefahr und geben an, wie das Risiko von
Verletzungen, Schaden und Stromschlégen durch unsachgemale Verwendung des Gerats verringert werden
kann. Bitte beachten Sie Folgendes:

¢ Das Gerat muss vor Beginn jeglicher Installationsarbeiten vom Stromnetz getrennt werden.

* Installation und Wartung diirfen nur von einem Fachtechniker gemaR den Anweisungen des Herstellers und
den geltenden ortlichen Sicherheitsbestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren oder ersetzen Sie keine
Teile des Gerats, es sei denn, dies ist ausdriicklich in der Bedienungsanleitung angegeben.

* Das Gerat muss geerdet sein.

* Das Netzkabel muss lang genug sein, um das im Schrank eingebaute Gerat an die Stromversorgung
anzuschlieBen.

e  Zur Einhaltung der geltenden Sicherheitsbestimmungen ist ein Allpol-Schalter mit einem
Mindestkontaktabstand von 3 mm erforderlich.

¢ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

e Ziehen Sie nicht am Netzkabel des Geréts.

* Die elektrischen Bauteile diirfen nach der Installation fiir den Benutzer nicht zuganglich sein.

e Das Geratist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch zum Kochen von Speisen bestimmt. Jede andere
Verwendung (z. B. zum Beheizen von Raumen) ist untersagt. Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir
unsachgemafe Verwendung oder falsche Einstellungen der Bedienelemente.

¢  WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heil. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente zu beriihren. Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerét nur unter standiger Aufsicht
benutzen.

* Die zuganglichen Teile kbnnen wahrend des Gebrauchs sehr heill werden. Kinder miissen vom Gerat
ferngehalten und beaufsichtigt werden, um zu verhindern, dass sie damit spielen.

* Beriihren Sie die Heizelemente des Gerats weder wahrend noch nach dem Gebrauch. Vermeiden Sie den
Kontakt des Gerats mit Tichern oder anderen brennbaren Materialien, bis alle Komponenten ausreichend
abgekihlt sind.

¢ Stellen Sie keine brennbaren Materialien auf oder in die Ndhe des Geréts.

»  Uberhitzte Ole und Fette entziinden sich leicht. Seien Sie beim Kochen von fett- und élreichen Lebensmitteln
vorsichtig.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Verwendung des Gerats erhalten haben und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und Wartung
diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

* Ein Luftschalter oder Leitungsschutzschalter (nichtim Lieferumfang enthalten) sollte im Fach unter dem
Gerat installiert werden.

* BeiRissen in der Oberflache schalten Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu vermeiden.

* Das Geratist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernbedienung
vorgesehen.

*  WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf einem Kochfeld kann geféhrlich sein und zu
einem Brand fiihren. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu l6schen. Schalten Sie das Gerat
aus und decken Sie die Flamme ab (z. B. mit einem Deckel). Mit einem Deckel oder einer Léschdecke.

*  WARNUNG: Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegensténde auf die Kochflache.
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Verwenden Sie keine Dampfreiniger.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, L6ffel und Deckel sollten nicht auf die Kochflache gelegt
werden, da sie heil} werden konnen.

Schalten Sie die Kochfeldplatte nach Gebrauch mit dem Bedienelement aus und verlassen Sie sich nicht auf
die Topfiiberwachung.



INSTALLATION

Priifen Sie das Produkt nach dem Auspacken auf Transportschaden. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundendienst.
AusschnittmaRe und Montagehinweise finden Sie in den Abbildungen unten.

A 4
min.
+40 mm

1 min.
20 mm

Min. 20 mm

1 ;

* Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerats und der Trennwand muss den in der Abbildung
/.\ angegebenen MaRen entsprechen (mind. 50 mm oder 1,97 Zoll).
* Um den einwandfreien Betrieb des Produkts zu gewahrleisten, darf der Mindestabstand (mind. 20 mm oder
0,79 Zoll) zur Arbeitsflache fiir die Luftzirkulation nicht beeintrachtigt werden.
* Bei der Installation eines Unterbauofens muss dieser liber ein Kiihlsystem verfligen.

® Installieren Sie das Kochfeld nicht Giber einem Geschirrspliler oder einer Waschmaschine, damit die
elektronischen Schaltkreise nicht mit Dampf oder Feuchtigkeitin Berlihrung kommen und dadurch
beschadigt werden.

Elektrischer Anschluss

Das Kochfeld muss an eine separate, geerdete, einphasige Wechselstromversorgung mit eigenem
Leitungsschutzschalter angeschlossen werden. Diese Gerate miissen gemdl den nationalen
Elektrovorschriften sowie allen geltenden Landes-, Gemeinde- und lokalen Vorschriften installiert werden.
Dieses Gerat muss mit der korrekten Spannung, Frequenz und Stromstarke versorgt werden. Der Schutz muss
durch einen entsprechend dimensionierten Leitungsschutzschalter oder eine tradge Sicherung gewahrleistet
sein.

Das Kabel des Gerits ist dreiadrig:



Bei dreiadrigem Kabel vom Hausnetz

WICHTIG: Verwenden Sie das dreiadrige Kabel vom Hausnetz, wenn die ortlichen Vorschriften
eine dreiadrige Verbindung zulassen.

Cable from Power Supply

Red Wire —
/ Black Wire
== = .
Red Wire—/ = \J
#— Junction Box
Green Wire ;{,j,'/
(Grounding) &=

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
Bei vieradrigem Kabel vom Hausnetz

WICHTIG: Verwenden Sie das vieradrige Kabel vom Hausnetz, wenn die o6rtlichen Vorschriften
eine Erdung uber den Neutralleiter nicht zulassen.
Cable from Power Supply

Red Wire % —

—

e | Wj/éﬁB@ckWire

Red Wire — |

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Inbetriebnahme des Kochfelds

* Das elektrische Kochfeld muss von einem qualifizierten Installateur installiert werden.

¢ Stellen Sie das Kochfeld nichtin der Nahe von offenem Feuer, Heizkérpern oder anderen Warmequellen auf.

¢ Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel unter dem Kochfeld nicht beschadigt oder eingeklemmt ist.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Kanten oder heiRen Oberflachen in Beriihrung
kommt.

¢ Das Kochfeld muss an eine ausreichend sichere Stromquelle angeschlossen sein.

* Installieren Sie das Kochfeld nicht Giber einem Geschirrspiiler oder einer Waschmaschine, da die Elektronik
nicht mit Dampf oder Feuchtigkeit in Beriihrung kommen darf, die sie beschadigen kénnten.

* Priifen Sie vor dem Anschlieffen des Kochfelds, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung in lhrem Haus libereinstimmt. Ein falscher Anschluss kann zu schweren Schaden am
Kochfeld und zu Verletzungen fiihren.

* DieKochfeldoberfliche besteht aus hitzebesténdiger Keramik. Bei Beschadigung, auch bei kleinen Rissen,
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trennen Sie das Kochfeld sofort vom Stromnetz und kontaktieren Sie unseren Kundendienst.

*  Wir empfehlen, keine Kiichenutensilien aus Metall, Kochtépfe, Topfdeckel, Messer oder andere
Metallgegenstande auf das Kochfeld zu stellen. Diese konnen sich beim Einschalten des Kochfelds erhitzen.

* Legen Sie keine magnetischen Gegenstande wie Kreditkarten, Kassetten usw. auf die Glasoberflache,
wahrend das Kochfeld in Betrieb ist.

e Um eine Uberhitzung zu vermeiden, legen Sie keine Aluminiumfolie oder Metallplatten auf das Kochfeld.

* Fihren Sie keine Gegenstinde wie Kabel oder Werkzeuge in die Luftungsschlitze ein.

. Achtung: Dies kann zu Stromschlagen fiihren.

e Beriihren Sie nicht die heiRe Oberflache des Kochfelds.
* Erhitzen Sie niemals ungedffnete Dosen auf dem Kochfeld, da diese explodieren kénnen. Entfernen Sie
daher unbedingt vorher den Deckel.

VOR DER VERWENDUNG

WICHTIG: Die Kochzonen schalten sich nicht ein, wenn die Tépfe nicht die richtige GroRe haben. Verwenden Sie
ausschlieBlich Topfe mit dem Symbol ,INDUKTIONSSYSTEM“ (sieche Abbildung unten). Stellen Sie den Topf auf
die gewiinschte Kochzone, bevor Sie das Kochfeld einschalten.

VORHANDENE TOPFE UND PFANNEN

Priifen Sie mit einem Magneten, ob der Topf fiir das Induktionskochfeld geeignetist.: Topfe und Pfannen, die

nicht magnetisch erkennbar sind, sind ungeeignet. Verwenden Sie bitte Kochgeschirr mit hohem Eisengehalt.

* Achten Sie darauf, dass die Tépfe einen glatten Boden haben, da sie sonst das Kochfeld zerkratzen kénnten.
Uberpriifen Sie lhr Geschirr.

¢ Stellen Sie niemals heilRe Tépfe oder Pfannen auf die Oberflache des Bedienfelds des Kochfelds. Dies
kénnte zu Beschadigungen fiihren.

e Der Bodendurchm_es @ =-4 ). —— = m betragen.
¢ Verwenden Sie kein W Z \ W r n Boden.
£ﬁ:

* Achten Sie darauf, dass der Boden lhrer Pfanne glattist, plan auf dem Glas aufliegt und die gleiche GroRe
wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser der GroRe der gewahlten Kochzone
entspricht.




e Heben Sie Pfannen immer von der Glasoberflache ab — schieben Sie sie nicht, da sie sonst das Glas
zerkratzen konnen.

S ARE i

* Bitte hingen Sie keine Gegenstande tiber das Kochfeld, da herabfallende Gegenstande die Glasoberflache
beschadigen kénnten.

GEBRAUCHSANLEITUNG
ALLGEMEINER UBERBLICK

rrwendet werden:
X Tépfe mit nicht ganz flachem Boden.

X Metalltépfe mit emailliertem Boden.
Vorsicht! Stellen Sie keine heiRen Topfe oder Pfannen auf die Tastatur!

j Um eine dauerhafte Beschadigung der Glaskeramikplatte zu vermeiden, darf Folgendes nicht

BEDIENFELD-LAYOUT
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Beschreibung der Steuertasten

. Nt
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Timer-Taste
. L Linke vordere Zonenauswahltaste
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Kochfeld ein-/ausschalten



Um das Kochfeld einzuschalten, driicken Sie die Taste und die Kochzonenanzeigen leuchten auf.

Hinweis: Wenn innerhalb von 120 Sekunden nach dem Einschalten kein Kochgeschirr, keine Heizzone
ausgewahltist, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

Brenner einschalten und Kochleistung einstellen

Sobald das Kochfeld eingeschaltetist und der Topf auf der gewahlten Kochzone steht, driicken Sie die
Kochzonen-Auswahltaste oder oder oder oder, das Display neben der entsprechenden Taste zeigt die Stufe
»,0“ an. Jede Kochzone verfiigt tiber verschiedene Leistungsstufen. Passen Sie die Leistungsstufe an, indem Sie

. .. . . . . ooy [¥00 |Cey 50®C0g
die Taste ,,+“ oder ,,-“ driicken oder durch Schieben die Leistungsstufen andern. 0 O-~~-®

0 3 6 9 B
LA ATy

Hinweis: Wenn Sie die Leistungsstufen anpassen mochten, sollten Sie zuerst die Kochzonen-Auswahltaste drii
cken.

Kindersicherung

Diese Funktion sperrt die Bedienelemente, um ein versehentliches Einschalten des Kochfelds zu verhindern.
Um die Kindersicherungsfunktion zu aktivieren, schalten Sie das Kochfeld ein und halten Sie die Taste drei

Sekunden lang gedriickt. Der Timer zeigt ,L0“. Dann ist das Bedienfeld gesperrt.

Um die Bedienfeldsperre zu deaktivieren, wiederholen Sie den Aktivierungsvorgang.
Die ,L0“ erlischt und das Kochfeld ist wieder aktiv.

Timer
Mit dem Timer kénnen Sie die Garzeit fiir alle Kochzonen auf maximal 99 Minuten einstellen.

Dri]cken Sie die Taste mit dem Uhrensymbol und stellen Sie die gewiinschte Garzeit mit den Tasten ,+“ und

» ein. Nach wenigen Sekunden startet der Timer.

Nachdem Sie den Timer bestatigt haben, erscheint ein Punkt neben dem Timer-Symbol. Dieser zeigt an, dass der
Timer der entsprechenden Kochzone aktiviertist. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Kochfeld
automatisch ab.

)
!Um den Timer zu deaktivieren, halten Sie die Taste mit dem Uhrensymbol mindestens drei Sekunden lang

gedriickt.

Hinweis: Durch wiederholtes Driicken der Uhrtaste wéhlen Sie beim ersten bis fiinften Driicken die
entsprechende Kochzone aus. Beim sechsten Driicken bestatigen Sie die eingestellte Zeit. Sechs
aufeinanderfolgende Tastendriicke bilden einen vollstandigen Zyklus. Ein Punkt blinkt neben dem Timer-Symbol,
um anzuzeigen, dass der Timer der entsprechenden Kochzone ausgewahltist.

Automatische Abschaltung
Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie keine Kochzeit eingestellt haben, vergessen haben, das
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Kochfeld auszuschalten, oder es zwei Stunden lang nicht benutzt haben.

Warnhinweise auf dem Bedienfeld
Restwarmeanzeige

' | * Jede Kochzone verfiigt iiber eine Restwarmeanzeige.
==, ¢ Diese Anzeigen warnen den Benutzer, wenn die Kochzonen noch heiB} sind (Temperatur (iber 60 °C
l ' /140 °F).

|

« I'lwenn die Anzeige ein Symbol anzeigt, ist die Kochzone noch heiR.

* Wenn die Restwarmeanzeige einer Kochzone leuchtet, kann diese Zone beispielsweise zum Warmhalten
von Speisen oder zum Schmelzen von Butter verwendet werden.
e Sobald die Kochzone unter 60 °C /140 °F abkiihlt, erlischt die Anzeige.

Anzeige fiir falsches oder fehlendes Kochgeschirr

*  Wenn Sie einen Topf verwenden, der nicht geeignet, nicht richtig positioniert oder nicht von den richtigen
Abmessungen fiir Ihr Induktionskochfeld ist, erscheint die Meldung ,,EQ0“ auf dem Display. Wird innerhalb
von 120 Sekunden kein Topf erkannt, schaltet sich das Kochfeld aus.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

e Modell: LI5-39

*  Spannung: 220—240 V™ 50/60 Hz

¢ Maximale Gesamtleistung: 9200 W

e Kochzone hinten links: 1800 W, Boost 2000 W

e Kochzone vorne links: 1500 W, Boost 1800 W

¢ Mittlere Kochzone: 2000 W, Boost 2200 W

e Rechte hintere Kochzone: 1500 W, Boost 1800 W
e Rechte vordere Kochzone: 1800 W, Boost 2000 W

Hinweis: Die zulassige Leistungsabweichung bei Induktionskochfeldern liegt zwischen +5 % und -10 %.

Reinigung
e Keine Dampfreiniger verwenden.
& * Vor der Reinigung sicherstellen, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind und die
Restwarmeanzeige (,H“) nicht leuchtet.
Wichtig: Keine Scheuerschwamme oder -pads verwenden. lhre Verwendung kann das Glas beschéadigen.
* Reinigen Sie das Kochfeld nach jeder Benutzung (wenn es abgekihltist), um Ablagerungen und Flecken
durch Speisereste zu entfernen.
¢  Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel beschadigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.
e Salz, Zucker und Sand kénnen die Glasoberflache zerkratzen.

*  Verwenden Sie ein weiches Tuch, saugfahiges Kiichenpapier oder einen speziellen Kochfeldreiniger
(beachten Sie die Anweisungen des Herstellers).

FEHLERBEHEBUNG

Sollten Sie ein Problem haben, sehen Sie sich die Tabellen auf den folgenden Seiten an, bevor Sie den
Kundendienst kontaktieren. Méglicherweise kénnen Sie das Problem selbst beheben und einen
Serviceeinsatz vermeiden.

+ Bei einem Fehler in der Steuerung blinkt ein Fehlercode auf dem Display. Nehmen Sie ein Video des
Fehlercodes auf und kontaktieren Sie den Kundendienst.

*  ACHTUNG! Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten Servicetechniker durchgefthrt werden.
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UnsachgeméafRe Reparaturen kénnen zu schweren Verletzungen oder sogar zum Tod fUhren.

Problem

Mégliche Ursache

Was tun?

Das Kochfeld ist nicht eingeschaltet
(keine der Kochzonen funktioniert, die
Tasten reagieren nicht, das Display
bleibt dunkel und es ertént kein
Signalton).

Der Schutzschalter hat ausgeldst oder
die Sicherung ist durchgebrannt.

Lassen Sie das Gerat von einem
Elektriker Gberpriifen.

Die Anschlussdose erhélt keinen
Strom.

Lassen Sie die Verkabelung von einem
Elektriker Uberpriifen.

Der Stecker hat eine lockere
Verbindung.

Steck das Gerat erneut ein und aus, um
die Funktion zu priifen.

Wenn die oben genannten Probleme
nicht die Ursache sind, ist das Produkt
defekt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst
und senden Sie entsprechende Videos
oder Bilder.

Nach dem Einschalten wird das Display
angezeigt, aber die Tasten
funktionieren nicht. antworten.

Fehlerhafte Bedienung

Mit der Fingerkuppe driicken oder
wischen

Beschadigt beim Transport

Nach dem Ausschalten die Schrauben
um die Glasplatte I16sen, diese
anheben, wieder einsetzen und
befestigen, dann das Gerat wieder
einschalten.

Wenn die oben genannten Probleme
nicht die Ursache sind, ist das Produkt
defekt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst
und senden Sie entsprechende Videos
oder Bilder.

Dauerhaftes Erhitzen unterhalb der 3.
Stufe (einschlieBlich Stufe 3)
(Wasser kocht, wenn die Leistung
unterhalb der 3. Stufe liegt.)

Dies ist eine Funktion dieses
Induktionskochfelds.

Bitte kontaktieren Sie den Verkaufer,
um ein anderes Modell mit
intermittierendem Erhitzen unterhalb
der 3. Stufe zu erhalten.

Alle Kochzonen zeigen den Code
,EQ0“ an.

Keine Tépfe und Pfannen auf dem
Kochfeld.

Verwenden Sie kein Eisen oder
Edelstahlpfannen mit magnetischem
Boden

Falsches Material fiir Topfe und

Pfannen

Es werden Tépfe und Pfannen aus
Eisen oder Edelstahl mit magnetischem
Boden bendtigt. Pfannen aus
Aluminium, Kupfer, Keramik und Glas
sind nicht zulassig.

Anzeigecode ,[EQ” fiir einzelne
Kochzone

Produktdefekt

Verwenden Sie andere Toépfe und
Pfannen, die auf dem gemeldeten
defekten Kochfeld einwandfrei
funktionieren, um eine Beurteilung
vorzunehmen. Wenden Sie sich an den
Kundendienst und senden Sie

entsprechende Videos oder Bilder.

Anzeigecode fiir eine einzelne
Kochzone: "E1/E2[E3/E4[E6/ET7[E8"

Produktstérung

Wenden Sie sich an den Kundendienst
und senden Sie entsprechende Videos
oder Bilder.

Anzeigecode fiir alle Kochzonen:
IIE3/E4II

Systemspannung zu hoch/zu niedrig

Uberpriifen Sie die Stabilitit der
Stromkreisspannung durch einen
Elektriker.

Anzeigecode fiir eine einzelne

Trockenlaufschutz

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,
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Kochzone: "E5"

lassen Sie es abkiihlen und schlieRen

Sie es wieder an.

Anzeigecode: "L0"

Die Kindersicherung ist aktiviert, der
Netzschalter funktioniert normal.

Halten Sie die Kindersicherungstaste 3
Sekunden lang gedriickt.

Langes Driicken der
Kindersicherungstaste deaktiviert die
Kindersicherung nicht. Diese und
andere Schaltflachen funktionieren
nichtrichtig.

Produktfehler. Sie kénnen das Gerat
zunachst ausschalten und neu starten,
um zu sehen, ob das Problem dadurch
behoben wird. Sollte das Problem nicht
behoben werden kénnen, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst und
senden Sie entsprechende Videos oder

Fotos.

Anzeigecode ,H”

Warnung vor zu hoher Temperatur

Zeigt an, dass die
Oberflachentemperatur des Kochfelds
tiber 60 °F (nordamerikanische
Einheiten) liegt und erlischt, sobald sie
unter 65 °F sinkt.

Die Temperatur der Kochfeldoberflache
sinkt nicht, wenn sie wieder
Raumtemperatur erreicht hat. In
diesem Fall liegt eine Fehlfunktion vor.

Wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst und senden Sie
entsprechende Videos oder Fotos.

Kratzer auf dem Kochfeld

Unebener Topfboden oder
Fremdkorper

Wir empfehlen die Verwendung von
Topfen mit flachem Boden und achten
auf einen sauberen Boden.

Flecken auf dem Kochfeld

Suppe oder Ol ist auf das Kochfeld
gelangt.

Wir empfehlen, Tépfe und Pfannen mit
flachem Boden zu reinigen. Die Topfe
sollten nicht zu voll mit Suppe oder
Gegenstanden sein. Reinigen Sie die
Oberflache nach Gebrauch mit
Zitronenwasser, sobald das

»,H“ verschwunden ist.

Unvollstandige Digitalanzeige

Produktstérung

Kontaktieren Sie den Kundendienst
und senden Sie entsprechende Videos

oder Fotos.

Das Kochfeld ist defekt.

Transportschaden

Sollten Sie diesen Zustand beim
Auspacken feststellen, kontaktieren Sie
bitte den Kundendienst.

StoR durch einen scharfen Gegenstand

Um StéRe auf das Kochfeld zu
vermeiden, sollten scharfe
Kuichenutensilien aus Eisen méglichst
nicht verwendet werden (z. B. nicht
direkt auf dem Kochfeld authangen).

Anzeigecode ,,C*“

Bitte priifen Sie, ob sich Wasserflecken
oder Speisereste auf dem Kochfeld
befinden.

Entfernen Sie Wasserflecken oder
Speisereste griindlich, schalten Sie das
Gerat aus und wieder ein.

Sollten die oben genannten Probleme
weiterhin bestehen, gilt das Produkt als
defekt. Fehlfunktion.

Bitte wenden Sie sich an unseren
Kundendienst und senden Sie uns
entsprechende Videos oder Bilder.
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(Bitte senden Sie die relevanten Videos und Bilder an unsere E-Mail-Adresse und geben Sie Ihre Bestellnummer an. Nach

Bestatigung des Problems finden wir garantiert eine zufriedenstellende L6sung.)

ENERGIESPAREND

Fur optimale Ergebnisse empfehlen wir Folgendes:

* Verwenden Sie Topfe und Pfannen, deren Bodenbreite der Breite der Kochzone entspricht.
* Verwenden Sie ausschlieBlich Tépfe und Pfannen mit flachem Boden.

* Lassen Sie den Deckel nach Mdéglichkeit wahrend des Kochens geschlossen.

*  Verwenden Sie einen Schnellkochtopf, um noch mehr Energie und Zeit zu sparen.

¢ Stellen Sie den Topfin die Mitte der markierten Kochzone auf dem Kochfeld.

* Kochgeschirr mit hohem Eisengehalt sorgt fir eine bessere Warmeverteilung.

& Hinweis: Dieses Gerat verbraucht Strom im Standby-Modus. Um Energie zu sparen und den
Stromverbrauch zu reduzieren, ziehen Sie den Netzstecker oder trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es
nicht benutzt wird.

Gerausche des Induktionskochfelds

* Induktionskochfelder kbnnen im Normalbetrieb pfeifende oder knisternde Gerdusche von sich geben. Diese
entstehen durch die Beschaffenheit der Topfe und Pfannenbéden (z. B. mehrschichtige oder unebene
Bdden).

* Die Gerausche variieren je nach verwendetem Kochgeschirr und der Menge der Speisen und sind kein
Hinweis auf einen Defekt.

* Das Induktionskochfeld verfiigt auRerdem (iber ein internes Kiihlsystem zur Temperaturregelung der
elektronischen Bauteile. Daher ist der Liifter wahrend des Betriebs und noch einige Minuten nach dem
Ausschalten horbar.

* Diesist vollig normal und sogar unerlasslich fiir die einwandfreie Funktion des Gerats.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1. Versuchen Sie, das Problem mithilfe der ,Fehlerbehebungsanleitung” selbst zu I6sen.
2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um zu priifen, ob das Problem behoben ist.

Wenn das Problem nach den oben genannten Schritten weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den
nachstgelegenen Kundendienst.

Geben Sie bitte immer Folgendes an:

* eine kurze Fehlerbeschreibung

*  Produkttyp und genaues Modell

¢ lhre vollstdndige Adresse

¢ lhre Telefonnummer

Falls eine Reparatur erforderlich ist, wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes Kundendienstzentrum (um die
Verwendung von Originalersatzteilen und eine fachgerechte Reparatur zu gewahrleisten). Ersatzteile sind
verfligbar.

Konformitatserklarung gemaR CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)
Dieses Gerat entspricht den lizenzfreien ICES-003-Standards von Industry Canada. Der Betrieb unterliegt den
folgenden zwei Bedingungen: (1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen, und (2) dieses Gerat muss alle
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Stérungen akzeptieren, einschlieBlich solcher, die einen unerw Unschten Betrieb des Gerats verursachen

kénnen.

Konformitatserklarung gemaf ICES-3(B)/NMB-3(B) von Industry
Canada

Dieses Gerat entspricht den lizenzfreien ICES-003-Standards von Industry Canada. Der Betrieb ist unter den
folgenden zwei Bedingungen autorisiert: (1) Das Gerat darf nicht zur Herstellung von Brouillage verwendet
werden, und (2) Der Gerdteverwender muss die gesamte radioelektrische Anlage akzeptieren, auch wenn das

Geréat anféllig fUr eine Beeintrachtigung der Funktion ist.
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Hersteller: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Adresse: 3[F, Building One, No.28 of Huatian South1st Road, Hi-tech Park, Ronggui Town, Shunde District,
Foshan, China E-Mail: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade - The Home Creator Way

PLYTA GRZEWCZA ELEKTRYCZNA
CERAMICZNA

Model: LI5-39



VEVOR Electric Induction Cooktop

Upgrade -The Home Creator Way

Model: LI5-39

To jest oryginalna instrukcja obstugi. Przed uzyciem prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescig
instrukcji. Firma VEVOR zastrzega sobie prawo do jednoznacznej interpretacji niniejszej instrukc;ji
obstugi. Wyglad produktu zalezy od stanu, w jakim go otrzymali Panstwo. Prosimy o
wyrozumiatosc, ale nie bedziemy Panstwa ponownie informowac o aktualizacjach
technologicznych lub oprogramowania naszego produktu.






Ostrzezenie: Aby zminimalizowac¢ ryzyko obrazen, uzytkownik powinien uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi.

Aby unikng¢ poparzen, nalezy zachowac ostroznosc¢ w przypadku wysokich temperatur.
UWAGA : Po ugotowaniu powierzchnia szklana jest goraca, nie dotykaj jej !

cR
"4

PRAWIDtOWA UTYLIZACIA

Niniejszy produkt podlega przepisom Dyrektywy Europejskiej 2012/19/WE. Symbol
przekreslonego kosza na Smieci na kétkach oznacza, ze produkt wymaga selektywnej
zbiorki odpadow w Unii Europejskiej. Dotyczy to produktu i wszystkich akcesoriow
oznaczonych tym symbolem. Produktéw oznaczonych tym symbolem nie mozna
wyrzucac razem z normalnymi odpadami domowymi, lecz nalezy je dostarczy¢ do
punktu zbidrki urzadzen elektrycznych i elektronicznych przeznaczonych do recyklingu.

1 B

Informacje FCC:

UWAGA: Zmiany lub modyfikacje, na ktére nie wyrazita wyraznej zgody strona odpowiedzialna za zgodno$¢,
mogg spowodowac uniewaznienie prawa uzytkownika do korzystania ze sprzetu!

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC. Jego eksploatacja podlega dwém nastepujgcym
warunkom:

1) Ten produkt moze powodowac szkodliwe zaktdcenia.

2) Produkt ten musi by¢ odporny na wszelkie zaktécenia, w tym zaktécenia moggce powodowaé
niepozgdane dziatanie.

OSTRZEZENIE: Wszelkie zmiany lub modyfikacje tego produktu, ktére nie zostaty wyraznie zatwierdzone
przez strone odpowiedzialng za zgodnosé, mogg spowodowac uniewaznienie prawa uzytkownika do
korzystania z produktu.

Uwaga: Produkt ten zostat przetestowany i uznany za zgodny z ograniczeniami dla urzadzen cyfrowych
klasy B zgodnie z czescig 15 przepiséw FCC. Ograniczenia te majg na celu zapewnienie odpowiedniej
ochrony przed szkodliwymi zaktdceniami w instalacjach domowych.
zainstalowany i uzywany zgodnie z instrukcjg, moze powodowac szkodliwe zaktdcenia w komunikaciji
radiowej. Nie ma jednak gwarancji, ze zaktécenia nie wystgpig w danej instalacji. Jesli ten produkt
powoduje szkodliwe zaktécenia w odbiorze sygnatu radiowego lub telewizyjnego, co mozna sprawdzic,
wytgczajgc i wkaczajgc urzgdzenie, zaleca sie, aby uzytkownik sprébowat skorygowac zaktécenia,
stosujgc jeden lub kilka z ponizszych $rodkow.

- Zmiana orientacji lub potozenia anteny odbiorczej.

- Zwigksz odlegto$¢ miedzy produktem i odbiornikiem.

- Podtaczy¢ produkt do gniazdka w innym obwodzie niz ten, do ktérego podtgczony jest odbiornik.

- Aby uzyskaé pomoc, skontaktuj sie ze sprzedawcg lub dosdwiadczonym technikiem radiowo-telewizyjnym.

OSWIADCZENIE

Ten produkt zostat wyprodukowany zgodnie z obowigzujagcymi normami bezpieczenstwa i
przepisami obowigzujagcymi w Unii Europejskiej, Wielkiej Brytanii, Stanach Zjednoczonych i
Kanadzie. Produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku przez osoby doroste i nie jest
zabawka.



Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa, w
tym ponizszych. NIEPRZESTRZEGANIE NINIEJSZEJ INSTRUKCJI MOZE SKUTKOWAC PORAZENIEM PRADEM
ELEKTRYCZNYM, POZAREM, POWAZNYMI OPARZENIAMI LUB OBRAZENIAMI CIAtA. Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do podgrzewania i gotowania zywnosci w celach komercyjnych/mieszkalnych; niewtasciwe uzytkowanie
powoduje utrate wszelkich gwarancji i zobowigzan .

/\ OGOLNE OSTRZEZENIA O ZAGROZENIACH

© NIEBEZPIECZENSTWO GORACEJ POWIERZCHNI / POPARZENIA - Plyta grzewcza, obudowa,
krawedzie i pokretta mogg osiggna¢ ekstremalne temperatury podczas pracy i chtodzenia. Nie dotykaj
goracych powierzchni gotymi rekami. Uzywaj wytacznie rekawic zaroodpornych, rekawic kuchennych lub
przeznaczonych do tego uchwytéw. Trzymaj odziez, witosy, naczynia i materiaty tatwopalne z dala od
gorgcych powierzchni.

O NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM - Nigdy nie zanurzaj urzadzenia,
przewodu zasilajgcego, wtyczki, panelu sterowania ani podzespotéw elektrycznych w wodzie ani zadnej
innej cieczy. Nie obstuguj urzgdzenia mokrymi rekami. Nie ciggnij, nie skrecaj ani nie umieszczaj przewodu
zasilajgcego w poblizu gorgcych krawedzi, ostrych naroznikéw ani rozgrzanych powierzchni.

© ZAGROZENIE POZAREM - Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Nie uzywaj
na powierzchniach tatwopalnych (zastonach, papierze, plastiku, drewnie, tekturze) ani w ich poblizu.
Regularnie usuwaj nagromadzony tluszcz, aby zapobiec ryzyku pozaru. Nie uzywaj tatwopalnych aerozoli
ani srodkow czyszczgcych w poblizu wigczonego urzadzenia.

© BEZPIECZENSTWO DZIECI | 0SOB NIEPELNOSPRAWNYCH — Urzgdzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby mtode lub chore, chyba ze bedg nadzorowane przez osobe odpowiedzialng, ktéra
bedzie mogta zapewnié im bezpieczne korzystanie z urzgdzenia. Nalezy nadzorowa¢ mate dzieci, aby
upewnic sieg, ze nie bawig sie produktem . Zwierzeta domowe powinny trzymac sie z dala od produktu.

MODEL | PARAMETRY

Nazwa produktu Ptyta indukcyjna

Model LI 5-39

Napiecie / Czestotliwos¢ 22 0-24 0 V~, 50-60 Hz

Moc znamionowa 92 00W

Tryb sterowania Dotykac

Rozmiar produktu 90 x 520 mm (35,43 x 20,47 cala ) (w przyblizeniu)
Rozmiar wyciecia 870 x 49 0 mm (34,25 x 19,29 cala ) (w przyblizeniu)




INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
TWOJE BEZPIECZENSTWO | BEZPIECZENSTWO INNYCH JEST BARDZO

WAZNE
Niniejsza instrukcja oraz samo urzgdzenie zawierajg wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z
ktérymi nalezy sie zapoznac i ktérych nalezy bezwzglednie przestrzegadé.

i j To jest symbol ostrzegawczy/przestrogi-bezpieczenstwa dotyczacy bezpieczenstwa,

ostrzegajgcy przed potencjalnymi zagrozeniami dla uzytkownikow i innych

Wszystkie komunikaty dotyczgce bezpieczehstwa okreslajg potencjalne ryzyko, do ktérego sie odnosza, i
wskazuja, jak je zminimalizowac¢. Obrazenia, uszkodzenia i porazenia prgdem spowodowane
nieprawidtowym uzytkowaniem urzgdzenia. Nalezy przestrzegac nastepujgcych zasad:

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych nalezy odtgczyé urzadzenie od
zasilania.

Instalacje i konserwacje musi wykonywac wyspecjalizowany technik , zgodnie z instrukcji producenta i
obowigzujgcych lokalnych przepiséw bezpieczenstwa. Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci
urzadzenia. urzadzenia, chyba ze w instrukcji obstugi podano inaczej.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przewdd zasilajgcy musi by¢ na tyle dtugi, aby umozliwié podtgczenie urzgdzenia zamontowanego w
szafce do zrédta zasilania.

Aby spetni¢ obowigzujgce przepisy bezpieczenstwa, instalacja wymaga zastosowania wytgcznika

wielobiegunowego o minimalnej przerwie stykow wynoszgcej 3 mm.

Nie nalezy uzywac gniazdek wielokrotnych ani przedtuzaczy.

Nie ciagnij za kabel zasilajacy urzgdzenie.

Czesci elektryczne nie mogg by¢ dostepne dla uzytkownika po instalacji.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego, do gotowania zywnosci. Inne
zastosowania (np. podgrzewanie) sg zabronione. (pokoje). Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
niewtasciwe uzycie lub nieprawidtowe ustawienie elementéw sterujgcych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy
zachowac ostroznos$¢, aby ich nie dotykac. elementy grzewcze. Dzieci ponizej 8 lat nalezy trzymac z
dala od miejsca przebywania, chyba Zze sg pod statym nadzorem.

Dostepne czes$ci moga sie bardzo nagrzewaé podczas uzytkowania. Dzieci nalezy trzymaé z dala od
urzgdzenia i pilnowac, zeby sie nim nie bawity.

Nie dotykaj elementdw grzejnych urzgdzenia podczas i po uzyciu. Nie dopus¢ do kontaktu urzgdzenia z
kontaktu z tkaninami lub innymi materiatami tatwopalnymi, dopdki wszystkie elementy nie ostygng
dostatecznie.

Nie umieszczaj materiatéw tatwopalnych na urzgdzeniu ani w jego poblizu.

Przegrzane oleje i ttuszcze fatwo sie zapalajg. Zachowaj ostroznos¢ podczas gotowania produktéw
spozywczych bogatych w tluszcz i olej.

Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej i
sensorycznej. lub zdolnosci umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy, jesli byli nadzorowani lub
instruowani dotyczgce bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Urzgdzenie. Dzieciom nie wolno czysci¢ ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.

W komorze pod urzgdzeniem nalezy zainstalowa¢ wytgcznik powietrza lub wytgcznik automatyczny (nie
wchodzi w skiad zestawu) .

Jezeli powierzchnia jest peknieta, wylgcz urzgdzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem.
Urzagdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie grzewczej z uzyciem ttuszczu lub oleju moze byé
niebezpieczne i skutkowac pozarem. NIGDY nie prébuj gasi¢ ogieh wodg, ale najpierw wytgczyé
urzgdzenie i przykry¢ ptomien, np. pokrywka lub kocem gasniczym.
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OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy przechowywaé przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych.

Nie uzywaj urzadzen do czyszczenia para.

Na powierzchni ptyty grzewczej nie nalezy ktas¢ metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz mogg sie one nagrzac.

Po uzyciu wytgcz element grzewczy za pomoca sterownika i nie polegaj na czujniku garnkow.



INSTALACJA

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W razie
problemdw prosimy o kontakt ze sprzedawcg lub serwisem posprzedazowym.
Wymiary wyciecia i instrukcje montazu znajdziesz w ponizej liczby .

Min. 20 mm

/!\ e Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem separujgcym musi by¢ zgodna z wymiarami
podanymi na rysunku (minimum 50 mm lub 1,97 cala ) .
*  Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie produktu, nie nalezy blokowaé minimalnego wymaganego odstepu
(min. 20 mm lub 0,79 cala ) na blacie roboczym, aby umozliwi¢ swobodny przeptyw powietrza .
* Jesliinstalujesz piekarnik podblatowy , upewnij sie, ze jest on wyposazony w system chtodzenia.

® Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej nad zmywarkg lub pralkg, aby ukfady elektroniczne nie miaty
kontaktu z parg lub wilgocig, co mogtoby je uszkodzic.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piyta grzewcza musi by¢ podigczona do oddzielnego, uziemionego, jednofazowego Zzrodta zasilania
pradem przemiennym, wylgcznie z wlasnym wylgcznikiem automatycznym. Urzgdzenia te muszg by¢
instalowane zgodnie z krajowymi przepisami elektrycznymi (National Electrical Codes), a takze wszystkimi
przepisami stanowymi, miejskimi i lokalnymi. Urzadzenie musi by¢ zasilane pragdem o odpowiednim
napieciu, czestotliwosci i natezeniu, zabezpieczonym odpowiednio dobranym wytgcznikiem
automatycznym lub bezpiecznikiem zwtocznym.

Kabel urzagdzenia wyposazony jest w 3 zyly:



Jesli kabel 3-zytowy z zasilacza domowego

WAZNE: Jesli lokalne przepisy dopuszczaja podtaczenie 3-zytowe, nalezy uzyé kabla 3-zylowego
od Home Power Supply.

Cable from Power Supply

Red Wire —
Black Wire
==
Red Wire— |
Junction Box
Green Wire ;L\_,Q
(Grounding) =

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
Jesli kabel 4-zytowy z zasilacza domowego

WAZNE: W miejscach, gdzie lokalne przepisy nie dopuszczajg uziemienia przez przewdd
neutralny, nalezy stosowac kabel 4-zylowy od Home Power Supply.
Cable from Power Supply

Red Wire %

—

=l | Yﬂi‘iBlaCkwre

Red Wire —

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Uruchomienie plyty kuchennej

* Plyte grzewczg elektryczng powinien instalowaé¢ wykwalifikowany instalator .

* Nie nalezy umieszczacé ptyty grzewczej w poblizu otwartego ognia, grzejnikow lub innych zrédet ciepta.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony lub zgnieciony pod ptytg grzewcza.

e Upewnij sie, ze przewdd przytgczeniowy sieciowy nie ma kontaktu z ostrymi krawedziami i/lub gorgcymi
powierzchniami.

* Plyta grzewcza powinna by¢ podtgczona do zrodfa zasilania, ktore jest odpowiednio zabezpieczone.

* Nie nalezy instalowac ptyty grzewczej nad zmywarkg lub pralkg, poniewaz obwody elektroniczne nie sg
narazone na kontakt z parg lub wilgocig, co mogtoby je uszkodzic.

* Przed podigczeniem ptyty grzewczej nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowe;j
jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej w domu. Nieprawidtowe podigczenie moze spowodowaé
powazne uszkodzenie ptyty grzewczej i obrazenia ciata.

* Powierzchnia ptyty grzewczej wykonana jest z ceramiki odpornej na temperature. W przypadku
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uszkodzenia, nawet jesli jest to tylko niewielkie pekniecie, nalezy natychmiast odtgczy¢ ptyte grzewcza
od zasilania i skontaktowac sie z serwisem.

*  Zalecamy nie umieszcza¢ na ptycie grzewczej metalowych naczyn kuchennych, garnkoéw, pokrywek,
nozy ani innych metalowych przedmiotow. Mogag sie one nagrzewac po wigczeniu ptyty.

* Nie nalezy umieszczacC na szklanej powierzchni zadnych przedmiotéow posiadajgcych wiasciwosci
magnetyczne, takich jak karty kredytowe, kasety itp., gdy ptyta grzewcza jest wigczona.

*  Aby unikng¢ przegrzania, nie nalezy umieszczac na urzadzeniu folii aluminiowej ani metalowych ptyt.
ptyta kuchenna .

* Nie wktadaj zadnych przedmiotow, np. przewoddw lub narzedzi, do otworéw wentylacyjnych.

. Uwaga: moze to spowodowaé porazenie prgdem.

* Nie dotykaj gorgcej powierzchni ptyta kuchenna .

* Nie podgrzewac nieotwartych puszek na Piyta grzewcza lub rozgrzana puszka mogg eksplodowac ,
dlatego zawsze nalezy najpierw zdjaé pokrywke puszki .

PRZED UZYCIEM

WAZNE: Pola grzewcze nie wigczg sie, jesli garnki nie majg odpowiedniego rozmiaru. Uzywaj wytgcznie
garnkéw oznaczonych symbolem ,SYSTEM INDUKCYJNY” (rysunek ponizej ). Przed wtgczeniem piyty
grzewczej ustaw garnek na odpowiednim polu grzewczym.

ISTNIEJACE GARNKI | PATELNIE

Sprawdz za pomocg magnesu, czy garnek nadaje sie do uzywania na ptycie indukcyjnej. Garnki i patelnie

nie nadajg sie do uzytku na ptycie indukcyjnej, jesli nie sg wykrywalne przez magnes. Prosze uzywac

naczyn o duzej zawartosci zelaza .

* Upewnij sie, ze garnki majg gtadkie dno , w przeciwnym razie mogq porysowac ptyte grzewcza.
Sprawdz naczynia.

* Nigdy nie stawiaj gorgcych garnkéw ani patelni na powierzchni panelu sterowania ptyty kuchennej .
Moze to spowodowac uszkodzenie.

W X e

+ Srednica dna garnk
* Nie nalezy uzywac naczyn kuchennych z ostrymi krawedziami lub zaokraglonym dnem.

* Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak strefa
gotowania. Uzywaj patelni o srednicy odpowiadajacej grafice wybranej strefy.



.
. - & -

s
G L%

* Zawsze podnos patelnie z powierzchni szklanej — nie przesuwaj ich, poniewaz mogg porysowac szkto.

, W —_“_\’
e 40

* Nie nalezy wiesza¢ zadnych przedmiotéw nad ptytg grzewczg , gdyz spadajgce przedmioty mogg
spowodowac pekniecie szklanej powierzchni.

INSTRUKCJA UZYCIA
PRZEGLAD OGOLNY

Aby unikngé trwatego uszkodzenia blatu ze szkia ceramicznego, hie moge uzywac:
X Doniczki, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie.
X Garnki metalowe z emaliowanym dnem.

Uwaga! Nie podgrzewaj garnkéw ani patelni na klawiaturze!

UKLAD PANELU STEROWANIA

) bt
205 00®
e}y LS Qoe

9 =]

— IHITH|I|||||||I|3||||II|||||I||||||IITII|||I|||||||||||||I-I|| -+ @

Opis klawiszy sterujacych

0~
Power Key Sl | oft Rear Zone Select Key
R
L St
Timer Key Lal | cft Front Zone Select Key
Som
Lock Key Right Rear Zone Select Key
. b
O .
Increase Key Right Front Zone Select Key
Og>
= Decrease Key Middle Zone Select Key

0 3 6 9 B
TR Slider
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Wiaczanie / wylgczanie plyty grzewczej

Aby wigczyé ptyte grzewczg, nacisnij przycisk klawisz a wyswietlacze pdl grzewczych zaswiecy sie.

Notatka: Jezeli w ciggu 120 sekund od wtgczenia nie zostanie wybrane zadne naczynie kuchenne ani
zadna strefa grzejna, ptyta wylgczy sie automatycznie.

Wiaczanie palnikéw i regulacja mocy gotowania

Po wigczeniu ptyty grzewczej i ustawieniu garnka na wybranej strefie grzewczej nacisnij przycisk wyboru

w ~ o v~ Oy
strefy grzewcze;j. 205 [ 802 MY Iub oo~ , wyswietlenie obok odpowiedniego przycisku

pokazuje poziom , 0 ” Kazda strefa gotowania ma rézne poziomy mocy, dostosuj poziom mocy za pomoca

nacisniecie klawisza” +” Lub " - " lub przesuwanie Mozesz zmieni¢ poziom mocy .

Uwaga: Aby dostosowa¢ poziom mocy, nalezy najpierw nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej.

Blokada dziecieca
Funkcja ta blokuje elementy sterujace, zapobiegajgc przypadkowemu wigczeniu ptyty kuchennej.

Aby aktywowa¢ funkcje blokady dzieciecej , wigcz ptyte grzewczg i przytrzymaj przycisk Do trzy

sekundy; timer pokazuje , L 0 ” . Nastepnie panel sterowania zostaje zablokowany.
Aby dezaktywowac blokade panelu sterowania, nalezy powtérzy¢ procedure aktywacji.
, L0 7 gasnieiptyta znow jest aktywna .

Regulator czasowy

Za pomocg timera mozna ustawi¢ czas gotowania na maksymalnie 99 minut do wszystkich stref gotowania.
Nacisnij klawisz z symbolem zegara nastepnie ustaw zgdany czas gotowania naciskajgc ,, + i, -", Po
kilku sekundach rozpocznie sie odliczanie.

Po potwierdzeniu ustawienia ,Timer” obok ikony timera pojawi sie kropka, informujgc, ze timer

odpowiedniej strefy grzewczej jest aktywny. Po uptywie ustawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie.

L
Aby dezaktywowac timer, przytrzymaj przycisk z symbolem zegara przez co najmniej trzy sekundy.

Uwaga: Wielokrotne naci$niecie przycisku zegara, 1., 2., 3., 4. i 5. naci$nigecie wybiera odpowiedni palnik, a
6. potwierdza ustawiony czas. Szes¢ kolejnych nacisnie¢ tworzy petny cykl. Obok ikony timera bedzie migaé
kropka, wskazujgc, ze timer odpowiedniego pola grzewczego zostat wybrany.

Automatyczne wytaczanie
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Ptyta grzewcza wytgczy sie automatycznie, jesli nie ustawisz czasu gotowania, zapomnisz wytgczy¢ ptyte
lub nie bedziesz jej uzywaé przez dwie godziny.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE PANELU STEROWANIA
Wskaznik ciepta resztkowego

| | * Plyta grzewcza wyposazona jest we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdej strefy grzewcze;.
|—| *  Wskazniki te ostrzegajg uzytkownika, gdy strefy gotowania sg nadal gorgce ( temperatura

przekroczyta 60 C / 140°F )

M
* Jesli na wyswietlaczu pojawi sie | |, strefa gotowania jest nadal goraca.

» Jedli Swieci sie wskaznik ciepta resztkowego danej strefy grzewczej, strefe te mozna wykorzystac¢ np .
do utrzymania ciepta potrawy lub roztopienia masta.

»  Gdy temperatura strefy grzewczej spadnie ponizej 60 ‘C / 140°F , wyswietlacz zgasnie.

Wskaznik nieprawidtowego lub brakujgcego naczynia kuchennego

+ Jesli uzywasz garnka, ktéry nie jest odpowiedni, nie jest prawidtowo ustawiony lub ma nieprawidtowg
wysokosc¢, wymiary ptyty indukcyjnej, pojawi sie komunikat , EO ” Jesli w ciggu 120 sekund nie zostanie
wykryty Zaden garnek , ptyta sie wytgczy.

INFORMACJE TECHNICZNE

* Model: LI 5-39

* Napiecie: 220-24 0V ~ 50/60 Hz

* Maksymalna moc catkowita : 9200 W

e tylna strefa gotowania : BOOST 18 00 W 20 00W

* Lewa przednia strefa gotowania : BOOST 1500 W 18 00W
* Srodkowa strefa gotowania : BOOST 2000 W 22 00W

e tylna strefa gotowania : BOOST 1500 W 18 00W

przednia strefa gotowania : BOOST 18 00 W 20 00W
Uwaga: Dopuszczalny zakres btedu mocy w branzy ptyt indukcyjnych wynosi od +5% do -10%.

CZYSZCZENIE
* Nie uzywaj urzgdzen do czyszczenia para.

& * Przed czyszczeniem nalezy upewnié sie, ze pola grzewcze sg wytgczone i ze nie wyswietla sie
_ wskaznik ciepta resztkowego (,H").

WAZNE: Nie uzywaj szorstkich ggbek ani ggbek do szorowania. Ich uzycie moze ostatecznie zniszczy¢

szkto.

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ ptyte grzewczg (gdy jest zimna), aby usungé¢ wszelkie osady i
plamy powstate w wyniku resztek jedzenia.

*  Cukier i produkty o wysokiej zawartosci cukru uszkadzajg ptyte grzewczg i nalezy je natychmiast
usungc.

*  S0|, cukier i piasek mogg zarysowac powierzchnie szkia.

*  Uzyj miekkiej szmatki, chtonnego recznika papierowego lub specjalnego $rodka do czyszczenia ptyt
kuchennych (postepuj zgodnie z instrukcjg producenta).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

« W przypadku wystgpienia problemu, przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta, zapoznaj sie z
tabelami na kolejnych stronach. By¢ moze uda Ci sie rozwigza¢ problem samodzielnie i unikngé
koniecznosci wzywania serwisu.
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+ W przypadku wystgpienia btedu w dziataniu sterowania, na wyswietlaczu pojawi sie migajgcy kod btedu.
Nagraj film z kodem btedu i skontaktuj sie z obstugg klienta w celu uzyskania pomocy.

+  UWAGA! Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowanego technika serwisowego.
Nieprawidtowe naprawy mogg spowodowaé powazne obrazenia, a nawet smierc.

Problem

Mozliwa przyczyna

Co robi¢

Ptyta grzewcza nie jest wigczona
(zaden z palnikéw nie dziata,
przyciski nie reagujg, nie ma

wyswietlacza i nie stycha¢ sygnatu
dzwigkowego)

Zadziatat wytgcznik obwodu lub
przepalit sie bezpiecznik.

Ponowna kontrola przez
profesjonalnego elektryka.

Brak zasilania w skrzynce
przytaczeniowe;.

Zle¢ ponowne sprawdzenie
okablowania wykwalifilkowanemu
elektrykowi.

Luzne potgczenie przy wtyczce

Podtgcz ponownie, aby potwierdzi¢
odpowiedz

Jesli powyzsze problemy nie sg
przyczyna, produkt ulegt awarii.

Skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

Po wigczeniu zasilania wyswietlacz
pokazuje, ale przyciski nie reaguja.

Nieprawidtowa obstuga

Nacisnij lub przesun opuszkiem palca

Uszkodzone podczas transportu

Po wytgczeniu zasilania odkreé sruby
wokot ptytki krysztatowej, unies ja,
zamontuj ponownie i zabezpiecz
ptytke, a nastepnie wigcz jg
ponownie.

Jesli powyzsze problemy nie sg
przyczyna, produkt ulegt awarii.

Skontaktuj sie z obstugg
posprzedazowg i przeslij odpowiednie
filmy lub zdjecia

Ciggte ogrzewanie ponizej 3 poziomu
(obejmuje 3 poziom)
(woda wrze, gdy moc jest ponizej 3
poziomu)

To jedna z cech tej ptyty indukcyjnej

Skontaktuj sie ze sprzedawcg, aby
polecit Ci inny model, ktéry
wykorzystuje przerywane ogrzewanie
ponizej 3. poziomu.

Wszystkie pola grzewcze wyswietlajg
kody ,E0”

Brak garnkéw i patelni na ptycie
kuchennej

Uzywaj patelni zeliwnych lub ze stali
nierdzewnej z dnem magnetycznym

Nieodpowiedni materiat na garnki i
patelnie

Wymagane sg garnki zelazne lub ze
stali nierdzewnej z dnem
magnetycznym. Niedozwolone sg
garnki aluminiowe, miedziane,
ceramiczne i szklane.

pojedynczej strefy gotowania ,E0Q”

Wadliwe dziatanie produktu

Aby oceni¢ problem, uzyj innych
garnkow i patelni, ktore dziatajg
prawidtowo na zgtoszonej wadliwej
plycie grzewczej. Skontaktuj sie z
serwisem posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

pojedynczej strefy gotowania :
.E1/E2/E3/E4/E6G/E7/ES”

Wadliwe dziatanie produktu

Skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

Wszystkie pola grzewcze wyswietlajg
kody ,E3/E4”

Napigcie w systemie jest za
wysokie/za niskie

Sprawdzenie stabilnosci napiecia w
obwodzie przez profesjonalnego
elektryka

Pojedyncze pola grzewcze

Ochrona przed suchym paleniem

Odtacz zasilanie, pozwdél mu

-13-




wyswietlajg kod ,E5”

ostygngc¢ i podigcz je ponownie.

Kod wyswietlacza ,L 0~

Przycisk blokady dzieciecej jest
aktywny, a przycisk zasilania dziata
normalnie

Nacisnij i przytrzymaj przycisk
blokady dzieciecej przez 3 sekundy.

Dtugie nacisniecie przycisku blokady
dzieciecej nie powoduije jej
wylgczenia, a inne przyciski nie
dziatajg prawidtowo

Usterka produktu. Mozesz najpierw
wytgczy€ i ponownie uruchomié
urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy
problem zostat rozwigzany. Jesli nie
uda sie go rozwigzac, skontaktuj sie z
serwisem i przeslij odpowiednie filmy
lub zdjecia.

Kod wys$wietlacza ,H”

Ostrzezenie o wysokiej temperaturze

Oznacza, ze temperatura powierzchni
piyty grzewczej przekracza 60° (w
przeliczeniu na jednostki
poétnocnoamerykanskie F) i znika, gdy
spadnie ponizej 65°.

Temperatura powierzchni korpusu
kuchenki nie spada po powrocie do
temperatury pokojowej, co powoduje
nieprawidtowe dziatanie produktu.

Skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

Rysy na ptycie kuchennej

Nieréwne dno patelni lub nieréwne
przedmioty obce

Zalecamy uzycie garnka z ptaskim
dnem i upewnienie sie, ze dno jest
czyste

Plama na ptycie kuchennej

Zupa lub olej wylaty sie na ptyte
kuchenng

Zaleca sie, aby garnki i patelnie nie
byty zbyt petne zupy ani innych
przedmiotéw. Po uzyciu, gdy H
zniknie, powierzchnie nalezy przemyc¢
wodg z cytryna.

Niekompletny wyswietlacz cyfrowy

Wadliwe dziatanie produktu

Skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

Piyta grzewcza jest zepsuta

Uszkodzone podczas transportu

Jezeli taka sytuacja wystgpi podczas
rozpakowywania, prosimy o kontakt z
serwisem posprzedazowym.

Uderzenie ostrym przedmiotem

Aby unikng¢ ryzyka silnego uderzenia
w plyte grzewczg, nalezy w miare
mozliwosci unika¢ uzywania ostrych,
zelaznych przyboréw kuchennych
(np. wieszania ich bezposrednio na
plycie grzewczej).

Kod wyswietlacza ,C”

Prosze sprawdzié, czy na ptycie
kuchennej w obszarze roboczym nie
ma zadnych plam z wody lub zupy.

Doktadnie wyczys¢ plamy lub osad z
wody, wylgcz zasilanie i uruchom je
ponownie.

Jezeli powyzsze problemy nie
zostang rozwigzane, uznaje sie to za
usterke produktu.

Skontaktuj sie z serwisem
posprzedazowym i przeslij
odpowiednie filmy lub zdjecia.

(Prosimy o przestanie odpowiednich filméw i zdje¢ na nasz adres e-mail, dotgczajgc numer zamowienia. Po
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potwierdzeniu problemu na pewno przedstawimy Panstwu satysfakcjonujgce rozwigzanie .)

0SZCZEDNOSC ENERGI

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, zaleca sie:

e Uzywaj garnkow i patelni, ktérych szerokos¢ dna odpowiada szerokosci pola grzewczego.
Uzywaj wytgcznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

Jedli to mozliwe, podczas gotowania trzymaj garnki zamkniete.

Uzyj szybkowaru, aby zaoszczedzi¢ jeszcze wiecej energii i czasu.

Umieé¢ garnek na srodku oznaczonej strefy gotowania na ptycie grzewcze;j.

* Lepsze nagrzewanie uzyskuije sie poprzez stosowanie naczyn o wysokiej zawartosci zelaza.

& Uwaga: To urzadzenie zuzywa energie w trybie czuwania. Aby oszczedzac energie i zmniejszy¢
zuzycie pradu, odtgcz urzadzenie od zasilania lub wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywane.

HAI’_ASY WYDANE PRZEZ PLYTE INDUKCYJNA

Piyty indukcyjne mogg wydawac gwizdy lub trzaski podczas normalnego dziatania, ktore w
rzeczywistosci pochodzg z garnkow i patelni, ze wzgledu na ich wtasciwosci. dna (na przyktad dna
sktadajgce sie z kilku warstw materiatu lub dna nieréwne).

«  Odgtosy te roznig sie w zaleznosci od uzywanych garnkow i patelni oraz ilosci jedzenia zawierajg one
jakiekolwiek wady i nie $wiadczg o nich.

+  Dodatkowo ptyta indukcyjna wyposazona jest w wewnetrzny uktad chiodzenia, ktéry kontroluje
temperature podzespotow elektronicznych, dzieki czemu podczas pracy i przez kilka minut Kilka minut
po wytgczeniu ptyty kuchennej bedzie styszalny hatas wentylatora chtodzgcego.

¢ Jest to catkowicie normalne i wrecz niezbedne do prawidtowego funkcjonowania urzadzenie.

SERWIS POSPRZEDAZOWY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem posprzedazowym:

1. Sprawdz, czy mozesz rozwigzac problem samodzielnie, korzystajgc z ,Poradnika rozwigzywania
problemow”.

2. Wytgcz urzgdzenie i wigcz je ponownie, aby sprawdzic, czy problem zostat rozwigzany.

Jezeli po wykonaniu powyzszych czynnosci problem nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem technicznym.

Zawsze podawaj:

e krotki opis usterki

* typ produktu i doktadny model

e Twdj petny adres

*  Twoj numer telefonu

W razie koniecznoéci dokonania jakichkolwiek napraw, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
(aby mie¢ pewnosé, ze uzywane sg oryginalne czesci zamienne i naprawa przebiegnie prawidtowo). Czesci
zamienne sg dostepne.

OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI Z NORMA ICES-3(B)/NMB-3(B)

To urzagdzenie jest zgodne z normg ICES-003, zwolniong z obowigzku uzyskania licencji Industry Canada.
Jego dziatanie podlega dwoém nastepujgcym warunkom: (1) urzadzenie nie moze powodowaé zakidce n
oraz (2) urzadzenie musi akceptowac¢ wszelkie zaktdcenia, w tym zakidcenia, kiére mogg powodowaé
niepozgdane dziatanie urzgdzenia.
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DECLARATION DE CONFORMITE CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

To urzadzenie jest zgodne z przepisami Industry Canada ICES-003 dotyczacymi urzadzen radiowych
zwolnionych z obowigzku posiadania licencji. Jego uzytkowanie podlega dwém nastepujacym warunkom: (1)
urzagdzenie nie moze powodowac zakiécen oraz (2) operator urzgdzenia musi zaakceptowac wszelkie
odbierane zaktécenia, w tym zaktécenia, ktére mogg powodowac niepozgdane dziatanie urzgdzenia.
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Producent: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Adres: 3 pietro, budynek pierwszy, nr 28 przy Huatian South1st Road, Park Hi-tech, miasteczko Ronggui,
dzielnica Shunde, Foshan, Chiny E-mail: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade - The Home Creator Way

ELEKTRISCHES CERANKOCHFELD

Modell: LI5-39



VEVOR Electric Induction Cooktop

Upgrade -The Home Creator Way

Modell: LI5-39

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung vor der
Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR behalt sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor.
Das Aussehen des Produkts kann von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir bitten um
Verstandnis, dass wir Sie nicht erneut Uber etwaige Technologie- oder Software-Updates
informieren werden .






Warnung — Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der Benutzer die
Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

Achten Sie auf hohe Temperaturen, um Verbrennungen zu vermeiden.
WARNUNG : Die Glasoberflache ist nach dem Kochen heiB, bitte nicht beriihren!

cR
"4

KORREKTE ENTSORGUNG

Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der europaischen Richtlinie 2012/19/EG.
Das Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das Produkt in
der Europaischen Union separat entsorgt werden muss. Dies gilt fur das Produkt und
samtliches Zubehor, das mit diesem Symbol gekennzeichnet ist. Produkte dieser Art
durfen nicht im normalen Hausmull entsorgt werden, sondern mussen zu einer
Sammelstelle fur das Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten gebracht werden.

1 B

FCC-Informationen:

VORSICHT: Anderungen oder Modifikationen, die nicht ausdrtcklich von der fur die Einhaltung der
Vorschriften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kbnnen zum Erldschen der Berechtigung des
Benutzers zum Betrieb des Gerats fihren!

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei
Bedingungen:

1) Dieses Produkt kann schadliche Stérungen verursachen.

2) Dieses Produkt muss alle empfangenen Stérungen akzeptieren, einschliel3lich solcher, die einen
unerwunschten Betrieb verursachen kénnen.

WARNUNG: Anderungen oder Modifikationen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich von der fiir die
Einhaltung der Vorschriften verantwortlichen Partei genehmigt wurden, kénnen zum Verlust der
Berechtigung des Benutzers zum Betrieb des Produkts fiihren.

Hinweis: Dieses Produkt wurde getestet und entspricht den Grenzwerten fur ein digitales Gerat der Klasse B
gemaR Teil 15 der FCC-Bestimmungen. Diese Grenzwerte sollen einen angemessenen Schutz vor
schadlichen Stérungen in Wohngebieten gewahrleisten.

Dieses Produkt erzeugt, verwendet und kann Hochfrequenzenergie abstrahlen. Bei nicht vorschriftsmafiger
Installation und Verwendung kann es Storungen des Funkverkehrs verursachen. Es kann jedoch nicht
ausgeschlossen werden, dass in bestimmten Fallen Stérungen auftreten. Sollte dieses Produkt Stérungen
beim Radio- oder Fernsehempfang verursachen (was durch Ein- und Ausschalten des Produkts
festgestellt werden kann), wird dem Benutzer empfohlen, die Stérung durch eine oder mehrere der
folgenden MalRnahmen zu beheben.

* Die Empfangsantenne neu ausrichten oder an einem anderen Ort aufstellen.

* VergréfRern Sie den Abstand zwischen Produkt und Empfanger.

» Schlief3en Sie das Produkt an eine Steckdose an, die zu einem anderen Stromkreis gehért als der, an dem
der Empfanger angeschlossen ist.

* Wenden Sie sich an Ihren Handler oder einen erfahrenen Radio-/Fernsehtechniker, um Unterstitzung zu
erhalten.

STELLUNGNAHME

Dieses Produkt wird in Ubereinstimmung mit den geltenden Sicherheitsstandards und
-vorschriften der Europaischen Union, des Vereinigten Konigreichs, der Vereinigten Staaten
und Kanadas hergestellt. Dieses Produkt ist nur fiir Erwachsene bestimmt und kein
Spielzeug.



Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen zu beachten,
einschlieBlich der folgenden: Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu Stromschlag, Brand, schweren
Verbrennungen oder Verletzungen fiihren. Dieses Gerat ist ausschlieSlich zum Erhitzen und Kochen von Speisen im
gewerblichen und privaten Bereich bestimmt; unsachgemaRe Verwendung fiihrt zum Erléschen aller
Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche .

/\ ALLGEMEINE GEFAHRENHINWEISE

O HEISSE OBERFLACHE / VERBRENNUNGSGEFAHR - Kochplatte, Gehduse, Kanten und Knépfe
kénnen wahrend des Betriebs und beim Abkihlen extrem heil® werden. Heif’e Oberflachen nicht mit blof3en
Handen berlhren. Verwenden Sie ausschliel3lich hitzebestandige Handschuhe, Ofenhandschuhe oder die
daflr vorgesehenen Griffe. Halten Sie Kleidung, Haare, Kiichenutensilien und brennbare Materialien von
heillen Oberflachen fern.

© GEFAHR DURCH STROMSCHLAG - Geréat, Netzkabel, Stecker, Bedienfeld oder elektrische Bauteile
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen. Nicht mit nassen Handen bedienen. Das Netzkabel
nicht an heilRen Kanten, scharfen Ecken oder erhitzten Oberflachen ziehen, verdrehen oder in deren Nahe
bringen.

© BRANDGEFAHR - Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt. Nicht auf oder in
der Nahe von brennbaren Oberflachen (Vorhangen, Papier, Kunststoff, Holz, Karton) verwenden.
Fettablagerungen regelmalig entfernen, um Brandgefahr zu vermeiden. Keine brennbaren Sprays oder
Reinigungsmittel in der Nahe des in Betrieb befindlichen Gerats verwenden.

O SICHERHEIT VON KINDERN UND SCHWACHSTELLTEN PERSONEN - Dieses Geréat ist nicht flr die
Verwendung durch junge oder kranke Personen bestimmt, es sei denn, sie werden von einer
verantwortlichen Person beaufsichtigt, um sicherzustellen, dass sie das Gerat sicher bedienen kénnen.
Kleinkinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt spielen .
Haustiere sollten vom Produkt ferngehalten werden.

MODELL UND PARAMETER

Produktname Induktionskochfeld

Modell LI 5-39

Spannung / Frequenz 220 -240V ~, 50-60 Hz

Nennleistung 92 00W

Steuermodus Berlhren

ProduktgroéRe 90 x 520 mm (35,43 x 20,47 Zoll ) (ungefahr)
Ausschnittgrolie 870 x 490 mm (34,25 x 19,29 Zoll ) (ungefahr)




SICHERHEITSHINWEISE
IHRE SICHERHEIT UND DIE SICHERHEIT ANDERER IST SEHR WICHTIG.

Diese Bedienungsanleitung und das Gerat selbst enthalten wichtige Sicherheitshinweise, die gelesen und
stets beachtet werden mussen.
ij Dies ist das Warn-/Sicherheitssymbol, das auf potenzielle Risiken fiir Benutzer und andere

Personen hinweist.

Alle sicherheitsrelevanten Meldungen benennen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen, und
geben an, wie das Risiko verringert werden kann. Verletzungen, Sachschaden und Stromschlage durch
unsachgemafe Verwendung des Gerats sind madglich. Bitte beachten Sie Folgendes:

* Das Gerat muss vor Beginn jeglicher Installationsarbeiten vom Stromnetz getrennt werden.

* spezialisierten Techniker gemal den geltenden Vorschriften durchgefiihrt werden . Beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers und die geltenden ortlichen Sicherheitsbestimmungen. Reparieren oder
ersetzen Sie keine Teile des Gerats. Sofern in der Bedienungsanleitung nicht ausdrticklich anders
angegeben, handelt es sich um ein Gerat.

e Das Gerat muss geerdet sein.

* Das Netzkabel muss lang genug sein, um das im Schrank eingebaute Gerat mit der Stromversorgung
zu verbinden.

e Zur Einhaltung der geltenden Sicherheitsbestimmungen ist fir die Installation ein omnipolarer Schalter

mit einem minimalen Kontaktabstand von 3 mm erforderlich.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel des Gerats.

Die elektrischen Bauteile diirfen nach der Installation fiir den Benutzer nicht zuganglich sein.

Das Gerat ist ausschlief3lich flir den Gebrauch im Haushalt zum Kochen von Speisen bestimmt. Jede

andere Verwendung (z. B. Erhitzen) ist untersagt. Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fur

unsachgemale Verwendung oder falsche Einstellung der Bedienelemente ab.

*  WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heil}. Vermeiden
Sie es, diese zu berthren. Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren durfen sich nur unter standiger Aufsicht
aufhalten.

* Die zuganglichen Teile kénnen sich wahrend des Gebrauchs sehr stark erhitzen. Kinder miissen vom
Gerat ferngehalten werden. Sie werden beaufsichtigt, um sicherzustellen, dass sie nicht damit spielen.

* Berlhren Sie die Heizelemente des Gerats weder wahrend noch nach dem Gebrauch. Achten Sie
darauf, dass das Geréat nicht tGberhitzt. Kontakt mit Tlichern oder anderen brennbaren Materialien
vermeiden, bis alle Komponenten ausreichend abgekuhlt sind.

* Legen Sie keine brennbaren Materialien auf oder in die Nahe des Gerats.

« Uberhitzte Ole und Fette entziinden sich leicht. Seien Sie vorsichtig beim Kochen von fett- und
Olreichen Lebensmitteln.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankter kdrperlicher oder
sensorischer Wahrnehmung benutzt werden. oder geistige Fahigkeiten oder mangelnde Erfahrung und
Kenntnisse, wenn sie beaufsichtigt oder unterwiesen wurden Die sichere Verwendung des Gerats und
das Verstandnis der damit verbundenen Gefahren mussen beachtet werden. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Gerat. Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt
werden.

* Im Fach unter dem Gerat sollte ein Luftschalter oder ein Leitungsschutzschalter (nicht im Lieferumfang
enthalten) installiert werden.

* Sollte die Oberflache Risse aufweisen, schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.
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Das Gerat ist nicht flir den Betrieb mittels einer externen Zeitschaltuhr oder eines separaten
Fernsteuerungssystems vorgesehen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf dem Herd kann gefahrlich sein und zu
einem Brand flhren. Versuchen Sie NIEMALS, Ein Feuer sollte mit Wasser geléscht werden. Schalten
Sie dazu das Gerat aus und decken Sie die Flamme anschliel3end z. B. mit einem Deckel oder einer
Léschdecke ab.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel sollten nicht auf die Herdplatte gelegt
werden, da sie heild werden kdénnen.

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochfeldplatte tiber den entsprechenden Regler aus und verlassen Sie
sich nicht auf den Topfdetektor.



INSTALLATION
Prifen Sie das Produkt nach dem Auspacken auf Transportschaden. Bei Problemen wenden Sie sich bitte

an lhren Handler oder den Kundendienst.
Die Ausschnittmalie und die Montageanleitung finden Sie in unten Figuren .

Min. 20 mm

/!\ * Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerats und der Trennwand muss den in der
Abbildung angegebenen Malen entsprechen (mind. 50 mm oder 1,97 Zoll ) .
* Um den ordnungsgemal3en Betrieb des Produkts zu gewahrleisten, darf der erforderliche
Mindestabstand (mind. 20 mm oder 0,79 Zoll ) auf der Arbeitsflache flir den Luftaustritt nicht behindert

werden .
* Wenn ein Unterbauofen installiert wird, stellen Sie sicher, dass der Ofen mit einem Kihlsystem

ausgestattet ist.

® Installieren Sie das Kochfeld nicht tiber einem Geschirrspuler oder einer Waschmaschine, damit die
elektronischen Schaltkreise nicht mit Dampf oder Feuchtigkeit in Berihrung kommen und dadurch
beschadigt werden.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Kochfeld muss an eine separate, geerdete, einphasige Wechselstromversorgung mit eigenem
Leitungsschutzschalter angeschlossen werden. Die Installation dieser Gerate muss gemafl den nationalen
Elektrovorschriften sowie allen bundesstaatlichen, kommunalen und lokalen Vorschriften erfolgen. Das
Gerat muss mit der korrekten Spannung, Frequenz und Stromstarke versorgt werden und durch einen

entsprechend dimensionierten Leitungsschutzschalter oder eine trage Sicherung geschutzt sein.
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Das Kabel des Gerits ist mit 3 Adern ausgestattet:

Wenn 3-adriges Kabel vom Heimnetzteil

WICHTIG: Verwenden Sie das 3-adrige Kabel von Home Power Supply, sofern die ortlichen
Vorschriften einen 3-adrigen Anschluss zulassen.

Cable from Power Supply

Red Wire —
Black Wire
=
Red Wire— |
Junction Box
Green Wire 2:—?
(Grounding) =

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply

Wenn 4-adriges Kabel vom Heimnetzteil

WICHTIG: Verwenden Sie das 4-adrige Kabel von Home Power Supply, wenn die ortlichen
Vorschriften eine Erdung tliber den Neutralleiter nicht zulassen.

Cable from Power Supply

Red Wire %

—

= | Y@‘;BlackWre

Red Wire —

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Inbetriebnahme des Kochfelds

Das elektrische Kochfeld muss von einem qualifizierten Installateur eingebaut werden .

Sie das Kochfeld nicht neben offenes Feuer, Heizgerate oder andere Warmequellen.

Stellen Sie sicher, dass das Netzanschlusskabel unter dem Kochfeld nicht beschadigt oder
eingeklemmt ist.

Achten Sie darauf, dass das Netzanschlusskabel nicht mit scharfen Kanten und/oder heif}en
Oberflachen in Berihrung kommt.

Das Kochfeld sollte an eine ausreichend sichere Stromquelle angeschlossen sein.

Installieren Sie das Kochfeld nicht tiber einem Geschirrspuler oder einer Waschmaschine, da die
elektronischen Schaltkreise nicht mit Dampf oder Feuchtigkeit in Berihrung kommen, die sie
beschadigen kénnten.

Prifen Sie vor dem Anschlielten des Kochfelds, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit
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der Netzspannung in Ihrem Haus Ubereinstimmt. Ein falscher Anschluss kann zu schweren Schaden
am Kochfeld und zu Verletzungen fihren.

* Die Kochfeldoberflache besteht aus hitzebestandiger Keramik. Sollte sie beschadigt sein, selbst bei nur
einem kleinen Riss, trennen Sie das Kochfeld sofort vom Stromnetz und kontaktieren Sie den
Kundendienst.

*  Wir empfehlen, keine Klichenutensilien aus Metall, Kochtépfe, Topfdeckel, Messer oder andere
Metallgegenstande auf dem Kochfeld abzustellen. Diese kénnen sich beim Einschalten des Kochfelds
erhitzen.

* Legen Sie keine magnetischen Gegenstande wie Kreditkarten, Kassetten usw. auf die Glasoberflache,
wahrend das Kochfeld in Betrieb ist.

« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, legen Sie keine Aluminiumfolie oder Metallplatten auf den/die/das
Gerat/Gerat. Kochfeld .

* Fuhren Sie keine Gegenstande wie Drahte oder Werkzeuge in die Luftungsschlitze ein.

. Achtung: Dies kann zu Stromschlagen fuhren.

e Beruhren Sie nicht die heilte Oberflache des Kochfeld .

» Ungedffnete Dosen dirfen nicht auf dem Herd erhitzt werden. Auf dem Kochfeld oder in einer erhitzten
Dose besteht die Gefahr einer Explosion ; daher muss der Deckel der Dose unter allen Umstanden
vorher entfernt werden.

VOR GEBRAUCH

WICHTIG: Die Kochzonen schalten sich nicht ein, wenn die Tépfe nicht die richtige GréRe haben.
Verwenden Sie ausschlieRlich Topfe mit dem Symbol ,INDUKTIONSSYSTEM* (siehe Abbildung unten ).
Stellen Sie den Topf auf die gewlinschte Kochzone bevor Sie das Kochfeld einschalten.

VORHANDENE TOPFE UND PFANNEN

Verwenden Sie einen Magneten, um zu prifen, ob der Topf flr das Induktionskochfeld geeignet ist: Topfe

und Pfannen sind ungeeignet, wenn sie nicht magnetisch detektierbar sind. Bitte verwenden Sie

Kochgeschirr mit hohem Eisengehalt .

* Achten Sie darauf, dass die Tépfe einen glatten Boden haben , da sie sonst das Kochfeld zerkratzen
kénnten. Uberpriifen Sie das Geschirr.

e Stellen Sie niemals 5 Bedienfelds des Kochfelds. Dies
konnte zu Beschadi —

XX T
tog vy

e Der Bodendurchmesser von Tdpfen oder Pfannen sollte mindestens 10 cm betragen.
* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdlbten Boden.

* Achten Sie darauf, dass der Boden Ihrer Pfanne glatt ist, plan auf dem Glas aufliegt und die gleiche
GrolRe wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser dem Symbol der gewahlten
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Kochzone entspricht.

). - 4 -

A

A i

e Pfannen immer von der Glasoberflache abheben — nicht schieben, da sie sonst das Glas zerkratzen

konnten.

 — —

* Bitte hangen Sie keine Gegenstande Uber das Kochfeld , da herabfallende Gegenstande die

Glasoberflache beschadigen kdnnten.

GEBRAUCHSANWEISUNG
ALLGEMEINER UBERBLICK

Um eine dauerhafte Beschadigung der Glaskeramikplatte zu vermeiden, kann nicht

srwenden:
X Topfe mit nicht vollkommen flachem Boden.
X Metalltopfe mit emailliertem Boden.
Vorsicht! Stellen Sie keine heiBRen Topfe oder Pfannen auf das Tastenfeld!

BEDIENFELD-LAYOUT

gos
208

£ B

— IHTHI|||||||||IHIIIII|||||||||||||||Fii||||||||||||||||||||-||| e @ @

Beschreibung der Steuertasten

Power Key 205 Left Rear Zone Select Key
@ Timer Key oo Left Front Zone Select Key
Lock Key Right Rear Zone Select Key
Increase Key Right Front Zone Select Key

=] _
Decrease Key Middle Zone Select Key

TR <lidar



Ein-/ Ausschalten des Kochfelds

Um das Kochfeld einzuschalten, driicken Sie die Taste Schlussel und die Anzeigen der Kochzone
leuchten auf.

Notiz: Wird innerhalb von 120 Sekunden nach dem Einschalten kein Kochgeschirr und keine Heizzone
ausgewahlt, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Einschalten der Kochfelder und Einstellen der Kochleistungsstufe

Sobald das Kochfeld eingeschaltet und der Topf auf der gewahlten Kochzone positioniert ist, driicken Sie

. ooy 00 Oo3 Jo® Cog P .
die Taste zur Auswahl der Kochzone. oder oder oder oder , die Anzeige neben der

entsprechenden Schaltflache zeigt Stufe , 0 “ an Jede Kochzone verfiigt Gber verschiedene
Leistungsstufen . Stellen Sie die Leistungsstufe ein um Driicken der Taste ” + ” oder " - " oder

Gleiten Sie kénnen die Leistungsstufen andern .

Hinweis: Bevor Sie die Leistungsstufen anpassen, mussen Sie zuerst die Taste zur Auswahl der Kochzone
drtcken.

Kindersicherung

Diese Funktion sperrt die Bedienelemente, um ein versehentliches Einschalten des Kochfelds zu
verhindern.
Um die Kindersicherung zu aktivieren , schalten Sie das Kochfeld ein und halten Sie die Taste gedriickt. fur

Nach drei Sekunden zeigt der Timer , L 0 “ an . Dann wird das Bedienfeld gesperrt.

Um die Bedienfeldsperre zu deaktivieren, wiederholen Sie den Aktivierungsvorgang.
Die Anzeige , L 0 “ erlischt und das Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

Timer

99 Minuten eingestellt werden. fir alle Kochzonen.

Sie die Taste mit dem Uhrsymbol Stellen Sie anschlielend die gewilinschte Garzeit ein, indem Sie die
Taste driicken . “ + “und “ - “, Nach wenigen Sekunden beginnt der Countdown.

Nach Bestatigung des , Timers“ erscheint neben dem Timer-Symbol ein Punkt, der anzeigt, dass der Timer

der entsprechenden Kochzone aktiviert ist. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Kochfeld
automatisch ab.

(e

Um den Timer zu deaktivieren, halten Sie die Taste imit dem Uhrsymbol mindestens drei Sekunden lang
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gedrickt.

Hinweis: Durch wiederholtes Driicken der Uhrtaste wird beim 1. bis 5. Drlicken die entsprechende
Kochzone ausgewahlt, beim 6. Dricken wird die eingestellte Zeit bestatigt. Sechs aufeinanderfolgende
Tastendrlcke bilden einen vollstandigen Zyklus. Ein Punkt neben dem Timer-Symbol blinkt, um anzuzeigen,
dass der Timer der entsprechenden Kochzone ausgewahilt ist.

Automatische Abschaltung

Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn Sie keine Kochzeit eingestellt haben, vergessen haben,
das Kochfeld auszuschalten, oder das Kochfeld zwei Stunden lang nicht benutzt haben.

WARNUNGEN AM BEDIENFELD
Restwarmeanzeiger

| | * Das Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige fir jede Kochzone ausgestattet.
|—| ¢ Diese Anzeigen warnen den Benutzer, wenn die Kochzonen noch heil3 sind (Temperatur Gber

100 ° C).60 ‘C / 140°F )

Ll
* Wenn die Anzeige Folgendes anzeigt I IDie Kochzone ist noch heil3.

*  Wenn die Restwarmeanzeige einer bestimmten Kochzone leuchtet, kann diese Zone beispielsweise
zum Warmhalten eines Gerichts oder zum Schmelzen von Butter verwendet werden.

*  Wenn die Kochzone unter 60 “C / 140°F abkulhlt , schaltet sich das Display aus.

Falsche oder fehlende Kochgeschirranzeige

+  Wenn Sie einen ungeeigneten, nicht richtig positionierten oder nicht den richtigen Topf verwenden
Abmessungen fur lhr Induktionskochfeld, die Meldung ,, EO “ wird Im Display erscheint : Wenn innerhalb
von 120 Sekunden kein Topf erkannt wird , schaltet sich das Kochfeld aus.

TECHNISCHE INFORMATIONEN

e Modell: LI 5-39

e Spannung: 220 - 240V ~ 50/60 Hz

Maximale Gesamtleistung : 9200 W

Linke hintere Kochzone : 1800 W BOOST 2000 W

Linke vordere Kochzone : 1500 W BOOST 1800 W

Mittlere Kochzone : 2000 W Boost 2200 W

Rechte hintere Kochzone : 1500 W BOOST 1800 W

Rechte vordere Kochzone : 1800 W Boost 2000 W

Hinweis: Der zulassige Leistungsfehlerbereich in der Induktionskochfeldindustrie liegt zwischen +5% und

-10%.

REINIGUNG

* Verwenden Sie keine Dampfreiniger.
A * Vor der Reinigung sicherstellen, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind und die
Restwarmeanzeige (,H“) nicht leuchtet.
WICHTIG: Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Scheuerpads. Deren Verwendung kdnnte das
Produkt auf Dauer beschadigen. Glas.
* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch (wenn es abgekuhlt ist), um Ablagerungen und
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Flecken durch Speisereste zu entfernen.
*  Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt beschadigen das Kochfeld und missen sofort

entfernt werden.
e Salz, Zucker und Sand konnten

die Glasoberflache zerkratzen.

* Verwenden Sie ein weiches Tuch, saugfahiges Kiichenpapier oder einen speziellen Herdreiniger

(beachten Sie die Anweisungen

FEHLERBEHEBUNG

des Herstellers).

Sollten Sie auf ein Problem stol3en, sehen Sie sich bitte die Tabellen auf den folgenden Seiten an,
bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. Moglicherweise kénnen Sie das Problem selbst 16sen und
einen Serviceeinsatz vermeiden.
«  Tritt im Steuerungsbetrieb ein Fehler auf, blinkt ein Fehlercode auf dem Display. Nehmen Sie ein Video
des Fehlercodes auf und kontaktieren Sie den Kundendienst.
*  VORSICHT! Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten Servicetechniker durchgefihrt werden.
Unsachgemalie Reparaturen konnen zu schweren Verletzungen oder sogar zum Tod fuhren.

Problem

Mégliche Ursache

Was zu tun

Der Schutzschalter hat ausgeldst
oder die Sicherung ist durchgebrannt.

Von professionellen Elektrikern
erneut prifen lassen.

Das Kochfeld ist nicht eingeschaltet

Die Anschlussdose ist nicht mit Strom
versorgt.

Die Verkabelung sollte von
professionellen Elektrikern tGberprift
werden.

(keine der Kochzonen funktioniert, die
Tasten reagieren nicht, es gibt kein

Wackelkontakt am Stecker

Um die Antwort zu bestatigen,
stecken Sie das Kabel erneut ein.

Display und es ertdnt kein Piepton).

Wenn die oben genannten Probleme
nicht die Ursache sind, ist das
Produkt defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfligung.

UnsachgemaRer Betrieb

Driicken oder streichen Sie mit der
Fingerkuppe.

Nach dem Einschalten wird das
Display angezeigt, aber die Tasten
reagieren nicht.

Beim Transport beschadigt

Nach dem Ausschalten des Gerats
die Schrauben um die Kristallplatine
herum l6sen, diese herausheben,
wieder einsetzen und befestigen,
dann das Gerat wieder einschalten.

Wenn die oben genannten Probleme
nicht die Ursache sind, ist das
Produkt defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfugung.

Kontinuierliche Beheizung unterhalb
der 3. Ebene (einschliel3lich der 3.
Ebene)

(Das Wasser kocht, wenn die
Leistung unter Stufe 3 liegt.)

Dies ist eines der Merkmale dieses
Induktionskochfelds.

Bitte wenden Sie sich an den
Verkaufer, um sich ein anderes
Modell empfehlen zu lassen, das
unterhalb der 3. Stufe eine
intermittierende Heizlésung
verwendet.

Alle Kochzonen zeigen den Code

Keine Topfe und Pfannen auf dem
Kochfeld

Verwenden Sie Pfannen aus Eisen
oder Edelstahl mit magnetischem
Boden.

"EO" an.

Das falsche Material fur die Topfe
und Pfannen

Es werden Topfe aus Eisen oder
Edelstahl mit magnetischem Boden
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bendtigt. Pfannen aus Aluminium,
Kupfer, Keramik und Glas sind nicht
zulassig.

Anzeigecode flr eine einzelne
Kochzone : "EQ"

Produktfehler

Verwenden Sie andere Topfe und
Pfannen, die auf dem gemeldeten
defekten Kochfeld einwandfrei
funktionieren, um sich ein Bild zu
machen. Kontaktieren Sie den
Kundendienst und senden Sie
entsprechende Videos oder Fotos.

Anzeigecode fir eine einzelne
Kochzone : "E1/E2/E3/E4/E6/E7/8"

Produktfehler

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfugung.

Alle Kochzonen zeigen die Codes
"E3/E4" an.

Systemspannung zu hoch/zu niedrig

Uberpriifung der Stromkreisspannung
auf Stabilitat durch einen
professionellen Elektriker

Einzelne Kochzonen zeigen den
Code "E5" an

Schutz vor Trockenverbrennung

Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz, lassen Sie es abkihlen
und schlieen Sie es dann wieder an.

Anzeigecode "L 0 "

Die Kindersicherung ist aktiviert, und
der Ein-/Ausschalter funktioniert
normal.

Die Kindersicherungstaste 3
Sekunden lang gedriickt halten.

Das lange Driicken der
Kindersicherungstaste deaktiviert
diese nicht, und auch andere Tasten
funktionieren nicht richtig.

Es liegt eine Fehlfunktion des
Produkts vor. Versuchen Sie
zunachst, das Gerat aus- und wieder
einzuschalten, um zu priifen, ob das
Problem dadurch behoben wird.
Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie bitte den
Kundendienst und senden Sie
entsprechende Videos oder Bilder.

Anzeigecode "H"

Warnung vor hohen Temperaturen

Zeigt an, dass die
Oberflachentemperatur des
Kochfelds tber 60° liegt
(umzurechnen in nordamerikanische
Einheiten von Fahrenheit) und
erlischt, wenn sie unter 65° sinkt.

Die Temperatur der
Gehauseoberflache des Kochers
sinkt nicht, wenn er wieder die
Raumtemperatur erreicht hat, und
das Produkt funktioniert nicht richtig.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfugung.

Kratzer auf dem Kochfeld

Unebener Pfannenboden oder
unebene Fremdkoérper

Ich empfehle, einen Topf mit flachem
Boden zu verwenden und darauf zu
achten, dass der Boden sauber ist.

Flecken auf Kochfeld

Suppe oder Ol ist auf das Kochfeld
verschuttet worden.

Es wird empfohlen, Tépfe und
Pfannen nicht zu voll mit Suppe oder
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anderen Gegenstanden zu flllen.
Reinigen Sie die Oberflache nach
Gebrauch mit Zitronenwasser, sobald
das ,H" verschwunden ist.

Unvollstandige Digitalanzeige

Produktfehler

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfugung.

Das Kochfeld ist kaputt.

Beim Transport beschadigt

Sollten Sie diesen Zustand beim
Auspacken feststellen, kontaktieren
Sie bitte unseren Kundendienst.

Aufprall eines scharfen Gegenstands

Um das Risiko starker
Beschadigungen des Kochfelds zu
vermeiden, sollten scharfe
Kichenutensilien aus Eisen mdglichst
nicht verwendet werden (z. B. sollten
sie nicht direkt an der Oberseite des
Kochfelds aufgehangt werden).

Anzeigecode "C"

Bitte bestatigen Sie, ob sich im
Arbeitsbereich Wasserflecken oder
Suppenreste auf dem Kochfeld
befinden.

Entfernen Sie grindlich die
Wasserflecken oder Suppenreste,
schalten Sie das Gerat aus und
wieder ein.

Wenn die oben genannten Probleme
nicht behoben wurden, wird dies als
Produktfehlfunktion betrachtet.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst und stellen Sie
entsprechende Videos oder Bilder zur
Verfligung.

(Bitte senden Sie uns entsprechende Videos und Bilder an unsere E-Mail-Adresse und geben Sie |hre Bestellnummer
an. Nach Bestéatigung des Problems werden wir Ihnen selbstverstandlich eine zufriedenstellende Losung anbieten .)

ENERGIESPAREN

Fir optimale Ergebnisse empfiehlt es sich:
* Verwenden Sie Topfe und Pfannen, deren Bodenbreite der Breite der Kochzone entspricht.
* Verwenden Sie ausschlieBlich Tépfe und Pfannen mit flachem Boden.

*  Wenn mdoglich, sollten die Topfdeckel wahrend des Kochens geschlossen bleiben.

¢ Mit einem Schnellkochtopf sparen Sie noch mehr Energie und Zeit.

* Stellen Sie den Topf in die Mitte der auf dem Kochfeld markierten Kochzone.
* Die Verwendung von Kochgeschirr mit hohem Eisengehalt sorgt fir eine bessere Warmeverteilung.

& Hinweis: Dieses Gerat verbraucht Strom im Standby-Modus. Um Energie zu sparen und den
Stromverbrauch zu reduzieren, ziehen Sie den Netzstecker oder trennen Sie das Gerat vom Stromnetz,

wenn es nicht benutzt wird.

GERAUSCHE DES INDUKTIONSKOCHFELDS

Induktionskochfelder kbnnen im normalen Betrieb pfeifende oder knisternde Gerausche erzeugen;
diese stammen tatsachlich von den Toépfen und Pfannen und sind auf die Eigenschaften der
Induktionselektrode zurlickzufihren. Béden (zum Beispiel Béden aus mehreren Materialschichten oder

unebene Bdden).

+ Diese Gerausche variieren je nach den verwendeten Topfen und Pfannen sowie der Menge der
Speisen. Sie enthalten Elemente und sind kein Hinweis auf einen Defekt jeglicher Art.
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«  Darlber hinaus ist das Induktionskochfeld mit einem internen Kihlsystem zur Temperaturregelung der
elektronischen Bauteile ausgestattet; dadurch wird die Temperatur wahrend des Betriebs und tber
mehrere Stunden hinweg konstant gehalten. Wenige Minuten nach dem Ausschalten des Kochfelds ist
das Gerausch des Kuhlventilators horbar.

* Dies ist vollig normal und sogar unerlasslich flr das ordnungsgemafRe Funktionieren des Systems.
Gerat.

Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1. Versuchen Sie, das Problem mithilfe der ,Anleitung zur Fehlerbehebung® selbst zu 16sen.
2. Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um zu sehen, ob das Problem behoben wurde.

Wenn das Problem nach den oben genannten Uberpriifungen weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an
den nachstgelegenen Kundendienst.

Immer angeben:

* eine kurze Beschreibung des Fehlers

*  Produkttyp und genaues Modell

* |hre vollstdndige Adresse

e  Telefonnummer

Sollten Reparaturen erforderlich sein, wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes Kundendienstzentrum ( um
die Verwendung von Originalersatzteilen und eine fachgerechte Reparatur sicherzustellen). Ersatzteile sind
erhaltlich.

Konformitatserklarung gemaR CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Dieses Gerat entspricht den lizenzfreien ICES-003-Standards von Industry Canada. Der Betrieb unterliegt
den folgenden zwei Bedingungen: (1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen, und (2) dieses Gerat
muss alle Stérungen akzeptieren, einschlieRlich solcher, die einen unerwiinschten Betrieb des Gerats
verursachen kénnen.

KONFORMITATSERKLARUNG CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Dieses Gerat entspricht den ICES-003-Vorschriften von Industry Canada fir lizenzfreie Funkanlagen. Der
Betrieb unterliegt den folgenden zwei Bedingungen: (1) Dieses Gerat darf keine Stérungen verursachen,
und (2) der Betreiber dieses Gerats muss alle empfangenen Stérungen akzeptieren, einschlielich solcher,
die einen unerwinschten Betrieb des Gerats verursachen kénnen.
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Hersteller: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Adresse: 3. Etage, Gebaude 1, Nr. 28, Huatian South 1st Road, Hightech Park, Ronggui Town, Shunde
District, Foshan, China E-Mail: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade - The Home Creator Way

ELEKTRISK KERAMISK SPISHALL

Modell: LI5-39



VEVOR Electric Induction Cooktop

Upgrade -The Home Creator Way

Modell: LI5-39

Detta ar originalinstruktionerna, vanligen las alla instruktioner noggrant innan du anvander
produkten. VEVOR férbehaller sig en tydlig tolkning av var anvandarmanual. Produktens
utseende ska vara beroende av den produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi inte kommer att
informera dig igen om det finns nagra teknik- eller programuppdateringar for var produkt.



Varning — For att minska risken fér skador maste anvandaren lasa instruktionsmanualen
noggrant.

Var uppmarksam pa hdga temperaturer for att undvika brannskador.

VARNING : Glasytan ar varm efter tillagning, ror inte vid den !

cR
y

KORREKT AVFALLSHANTERING

Denna produkt omfattas av bestdmmelserna i EU-direktiv 2012/19/EG. Symbolen som
visar en overstruken soptunna indikerar att produkten kraver separat sophamtning inom
Europeiska unionen. Detta galler produkten och alla tillbehér som ar markta med denna
symbol. Produkter som ar markta som sadana far inte kasseras med vanligt
hushallsavfall, utan maste lamnas till en insamlingsplats for atervinning av elektriska och
elektroniska apparater.

1 B

FCC-information:

VARNING: Andringar eller modifieringar som inte uttryckligen godkants av den part som ansvarar for
efterlevnaden kan upphava anvandarens ratt att anvanda utrustningen!

Denna enhet uppfyller del 15 i FCC-reglerna. Anvandning ar underkastad féljande tva villkor:

1) Denna produkt kan orsaka skadliga stérningar.

2) Denna produkt maste acceptera alla mottagna stérningar, inklusive stérningar som kan orsaka oénskad
drift.

VARNING: Andringar eller modifieringar av denna produkt som inte uttryckligen godkants av den part som
ansvarar for efterlevnaden kan ogiltigférklara anvandarens ratt att anvanda produkten.

Obs! Denna produkt har testats och befunnits uppfylla granserna fér en digital enhet av klass B i enlighet
med del 15 i FCC-reglerna. Dessa granser ar utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig stérning i en
bostadsinstallation.

Denna produkt genererar, anvander och kan utstrala radiofrekvensenergi, och om den inte installeras och
anvands i enlighet med instruktionerna kan den orsaka skadliga storningar pa radiokommunikation. Det
finns dock ingen garanti for att storningar inte kommer att uppsta i en viss installation. Om denna produkt
orsakar skadliga stérningar pa radio- eller tv-mottagning, vilket kan faststéllas genom att stdnga av och sla
pa produkten, uppmanas anvandaren att forsoka korrigera stérningen med en eller flera av féljande
atgarder.

- Rikta om eller flytta mottagarantennen.

- Oka avstandet mellan produkten och mottagaren.

- Anslut produkten till ett uttag pa en annan krets an den som mottagaren ar ansluten till.

- Kontakta aterforsaljaren eller en erfaren radio-/TV-tekniker for hjalp.

PASTAENDE

Denna produkt ar tillverkad i enlighet med gallande sakerhetsstandarder och foreskrifter for
Europeiska unionen, Storbritannien, USA och Kanada. Denna produkt ar endast avsedd for
vuxna och ar inte en leksak.



Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlidggande sikerhetsatgarder alltid foljas, inklusive féljande. OM
DESSA INSTRUKTIONER UNDERLATENHET FOLJS KAN DET LEDA TILL ELEKTRISK STOT, BRAND, ALLVARLIGA
BRANNSKADOR ELLER PERSONSKADA. Denna apparat ar endast avsedd fér uppvarmning och tillagning av mat i
kommersiella lokaler/bostdder; felaktig anvdndning upphéver alla garantier och allt ansvar .

/N ALLMANNA RISKAVARNINGAR

O VARM YTA / BRANNSKADRISK - Kokplatta, hélje, kanter och vred kan na extrema temperaturer under
anvandning och Kylning. Ror inte vid heta ytor med bara hander. Anvand endast varmebestandiga handskar,
ugnsvantar eller avsedda handtag. Hall klader, hér, redskap och brandfarliga material borta fran heta ytor.
O RISK FOR ELEKTRISKA STOTAR - Doppa aldrig apparaten, natsladden, kontakten, kontrollpanelen
eller elektriska komponenter i vatten eller nagon vatska. Anvand inte med vata hander. Dra inte i, vrid eller
placera inte natsladden nara heta kanter, vassa horn eller varma ytor.

© BRANDRISK - Lamna inte apparaten utan uppsikt medan den anvands. Anvand den inte pa eller nara
brandfarliga ytor (gardiner, papper, plast, tra, kartong). Avlagsna regelbundet fettavlagringar for att férhindra
brandrisk. Anvand inte brandfarliga aerosoler eller rengéringsmedel nara apparaten som ar i drift.

O SAKERHET FOR BARN OCH SARBARA PERSONER - Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av
unga eller sjuka personer utan tillsyn av en ansvarig person for att sdkerstalla att de kan anvanda apparaten
pa ett sdkert satt. Sma barn bor dvervakas for att sékerstalla att de inte leker med produkten . Husdjur bor
halla sig borta fran produkten.

MODELL OCH PARAMETRAR

Produktnamn Induktionshall

Modell LI 5-39

Spanning / Frekvens 22 0-24 OV ~, 50-60Hz

Nominell effekt 92 00W

Kontrolllage Rora

Produktstorlek 90 x 520 mm (ungefar 35,43 x 20,47 tum )
Utskuren storlek 870 x 49 0 mm (34,25 x 19,29 tum ) (ungefar)




SAKERHETSINSTRUKTIONER
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIGT

Denna manual och sjalva apparaten innehaller viktiga sakerhetsmeddelanden som ska lasas och alltid
foljas.
ij Detta ar varnings-/férsiktighetssymbolen for sdkerhet, varning fér potentiella risker for

anvandare och andra

Alla meddelanden som ar relevanta for sdkerheten anger den potentiella risk de hanvisar till och anger hur
risken for Skada, skador och elektriska stétar pa grund av felaktig anvandning av apparaten. Se till att folja
féljande:

* Apparaten maste kopplas bort fran stromférsorjningen innan nagon installation utfors.

* Installation och underhall maste utféras av en specialiserad tekniker , i enlighet med tillverkarens
instruktioner och gallande lokala sékerhetsféreskrifter. Reparera eller byt inte ut ndgon del av apparaten
om inte annat uttryckligen anges i bruksanvisningen.

* Apparaten maste vara jordad.

¢ Natkabeln maste vara tillrackligt lang for att ansluta apparaten, som ar monterad i skapet, till
stromforsorjningen.

*  For att uppfylla géllande sakerhetsforeskrifter kraver installationen en allpolig brytare med ett minsta

kontaktgap pa 3 mm.

Anvand inte multiuttag eller férlangningssladdar.

Dra inte i apparatens stromkabel.

De elektriska delarna far inte vara atkomliga for anvandaren efter installationen.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av mat. Ingen annan anvandning ar tillaten

(t.ex. uppvarmning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar for felaktig anvandning eller felaktig installning

av kontrollerna.

*  VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning. Var forsiktig sa att du inte
ror vid dem. varmeelement. Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte dvervakas kontinuerligt.

* De atkomliga delarna kan bli mycket varma under anvandning. Barn maste hallas borta fran apparaten
och holl uppsikt for att se till att de inte lekte med den.

* ROr inte apparatens varmeelement under och efter anvandning. Lat inte apparaten komma i kontakt
med kontakt med tygstycken eller andra brandfarliga material forran alla komponenter har svalnat
tillrackligt.

e Placera inte brandfarliga material pa eller i narheten av apparaten.

« Overhettade oljor och fetter anténds latt. Var férsiktig nar du tillagar matprodukter med hogt fett- och
oljeinnehall.

¢ Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt personer med nedsatt fysisk och

sensorisk féormaga. eller mentala formagor eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt

handledning eller instruktioner angaende saker anvandning av apparaten och férsta de risker som ar
forknippade med den. Barn far inte leka med den Rengdéring och underhall far inte utféras av barn utan
tillsyn.

En luftstrombrytare eller automatsakring (medfoljer ej) bor installeras i facket under apparaten.

Om ytan ar sprucken, stdng av apparaten for att undvika risk for elektriska stotar.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med hjalp av en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Odvervakad matlagning pa spishall med fett eller olja kan vara farligt och kan orsaka brand.

Forsok ALDRIG att Slack en brand med vatten, men stang av apparaten och tack sedan éver lagan, t.ex.

med ett lock eller en brandfilt.

*  VARNING: Brandrisk: forvara inte féremal pa kokytorna.

* Anvand inte angtvattar.

* Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa spisen eftersom de kan bli
varma.

® Stang av hallelementet med dess kontroll efter anvandning och férlita dig inte pa kastrulldetektorn.



INSTALLATION
Kontrollera produkten efter transportskador efter uppackning. Vid problem, kontakta aterforsaljaren eller

kundtjanst.
For urskarningsmatt och installationsanvisningar, se nedan siffror .

Min. 20 mm

/!\ * Avstandet mellan apparatens undersida och separatorpanelen maste respektera matten som
anges i figuren (minst 50 mm eller 1,97 tum ) .
* For att sékerstalla att produkten fungerar korrekt, blockera inte det minsta erforderliga utrymmet (minst
20 mm eller 0,79 tum ) pa arbetsytan for luftfléde ut .
*  Om en ugn for underbankskivan ar installerad, se till att ugnen ar utrustad med ett kylsystem.

® |nstallera inte hallen ovanfor en diskmaskin eller tvattmaskin, sa att de elektroniska kretsarna inte
kommer i kontakt med anga eller fukt som kan skada dem.

ELEKTRISK ANSLUTNING

Spishéllen maste anslutas till en separat, jordad, enfas vaxelstromsforsérjning med egen sakring. Dessa
apparater maste installeras i enlighet med nationella elkorder, saval som alla statliga, kommunala och
lokala foreskrifter. Denna apparat maste forses med ratt spanning, frekvens och stromstyrka, som skyddas
av en korrekt dimensionerad sakring eller tidsfordrojd sakring .

Kabeln fran apparaten ar utrustad med 3 ledare:

Om 3-tradskabel fran hemstromforsorjningen



VIKTIGT: Anvand 3-tradskabeln fran Home Power Supply dar lokala foreskrifter tillater en
3-tradsanslutning.

Cable from Power Supply

Red Wire —

=
Red Wire— |

Black Wire

Junction Box

Green Wire o=
(Grounding) =

Cable from Appliance
3-Wire Cable from Home Power Supply

Om 4-tradskabel fran hemstromfoérsorjningen

VIKTIGT: Anvéand 4-tradskabeln fran Home Power Supply dar lokala foreskrifter inte tillater

jordning genom neutralledaren.
Cable from Power Supply

Red Wire %

—

=l | wé‘imakWre

Red Wire —

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Idrifttagning av spishallen

* Den elektriska spisen maste installeras av en kvalificerad installator .

* inte spishallen bredvid 6ppna spisar, element eller andra varmekallor.

*  Se till att natanslutningskabeln inte ar skadad eller kidmd under spishallen.

* Se till att natkabeln inte kommer i kontakt med vassa kanter och/eller heta ytor.

* Spishéllen ska vara ansluten till en tillrackligt sakrad stromkalla.

* Installera inte spishallen ovanfor en diskmaskin eller tvattmaskin, eftersom de elektroniska kretsarna
inte kommer i kontakt med anga eller fukt som kan skada dem.

* Innan du ansluter hallen, kontrollera om spanningen som anges pa typskylten éverensstammer med
spanningsforsorjningen i ditt hem. Felaktig anslutning kan leda till allvarliga skador pa hallen och
personskador.

e Spishallens yta ar tillverkad av temperaturbestandig keramik. Om den ar skadad, aven om det bara ar
en liten reva, ska spishallen omedelbart kopplas bort fran stromférsérjningen och kundtjanst kontaktas.

* Virekommenderar att du inte placerar kdksredskap, kokkarl, kastrulllock, knivar eller andra
metallféremal av metall pa spisen. Dessa kan varmas upp nar spisen ar paslagen.
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* Placera inga magnetiska féremal som kreditkort, kassetter etc. pa glasytan medan spishallen ar i drift.
*  For att undvika 6verhettning, placera inte aluminiumfolie eller metallplattor pa spishall .
» Stoppa inte in nagra foremal som sladdar eller verktyg i ventilationsspringorna.

. Observera: detta kan orsaka elektriska stotar.

* ROrinte den heta ytan pa spishall .

» Varm inte upp odppnade burkar pa spishéallen, annars kan en uppvarmd konservburk explodera ; darfor
maste du alltid ta bort konservburkens lock i forvag.

FORE ANVANDNING

VIKTIGT: Kokzonerna slas inte pa om kastrullerna inte har ratt storlek. Anvand endast kastruller med
symbolen "INDUKTIONSSYSTEM" (bild nedan ). Placera kastrullen pa énskad kokzon innan du slar pa
spisen.

BEFINTLIGA GRYTOR OCH PANNOR

Anvand en magnet for att kontrollera om kastrullen ar [amplig for induktionshall: kastruller och stekpannor ar
olampliga om de inte ar magnetiskt detekterbara. Anvand gédrna kéksredskap med hog jarnhalt .

*  Se till att kastruller har en slat botten , annars kan de repa hallen. Kontrollera disken.

e Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa spishallens kontrollpanel . Det kan skada den.

* Bottendiametern pa kastruller eller stekpannor bor vara minst 10 cm.
¢ Anvand inte kdksredskap med ojamna kanter eller bojd botten.

{;—-:w \/‘j W/-?
*  Settill att botten pa lﬁﬁ—L - 1ar samma storlek som kokzonen.

Anvand stekpannor a zonen.

by

*  Lyft alltid upp kastruller fran glasytan — skjut dem inte, annars kan de repa glaset.

— -

X7 IXE

.
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* Hang inte féremal ovanfor spishallen , eftersom fallande féremal kan spricka glasytan.

BRUKSANVISNING
ALLMAN OVERSIKT

For att undvika permanenta skador pa glaskeramisk skiva, Kan inte anvanda:
X Krukor med bottnar som inte ar helt plana.
X Metallkrukor med emaljerad botten.

Varning! Stéll inga varma grytor eller stekpannor pa knappsatsen!

KONTROLLPANELENS LAYOUT

) bt
205 00®
e}y LS Qoe

9 =]

— IHITH|I|||||||I|3||||II|||||I||||||IITII|||I|||||||||||||I-I|| -+ @

Kontrollknappar Beskrivning

[ o)
Power Key amel | oft Rear Zone Select Key
R
: e Left Front Zone Select Ke
Timer Key y
=
Lock Key Right Rear Zone Select Key
OU .
Increase Key Right Front Zone Select Key
Og>
= Decrease Key Middle Zone Select Key

0 3 6 9 B
TR Slider

Sla pa/ av héllen

For att sla pa hallen, tryck pa nyckel och kokzonens displayer tands.

Notera: Om ingen kastrull eller virmezon har valts inom 120 sekunder efter att hallen slagits pa, stangs
den av automatiskt.

Sla pa brannare och justera tillagningseffektniva

Nar hallen ar paslagen och kastrullen ar placerad pa den valda kokzonen, tryck sedan pa knappen for val av



oo~ vq0 =o® ey . . . . .o
kokzon. eIIer eller ~%0 NP eIIer , visningen av bredvid motsvarande knapp visar niva" 0"

Varje kokzon har olika effektnivaer, justera effektnivan genom att trycka pa tangenten " + " eller “ - ” eller

glidande du kan andra effektnivaerna .

Obs: Nar du vill justera effektnivaerna bér du forst trycka pa knappen for val av kokzon.

Barnlas
Den har funktionen laser reglagen for att férhindra att hallen slas pa av misstag.

For att aktivera barnlasfunktionen , sla pa hallen och hall knappen intryckt for tre sekunder; timern visar

"L O".Da ar kontrollpanelen last.
For att avaktivera kontrollpanelens las, upprepa aktiveringsproceduren.
“L0 ” slocknar och hallen ar aktiv igen .

Timer
Timern kan anvandas for att stalla in tillagningstiden fér maximalt 99 minuter for alla kokzoner.

=
Tryck pa knappen med klocksymbolen stall sedan in 6nskad tillagningstid genom att trycka pa" + " och "

- ", Efter nagra sekunder borjar timern nedrakningen.
Efter att du har bekraftat "Timer' visas en prick bredvid timerikonen for att visa att motsvarande kokzons
timer ar aktiverad. Nar den installda tiden har gatt stangs hallen av automatiskt.

(T
For att avaktivera timern, hall knappen med klocksymbolen intryckt i minst tre sekunder.

Obs: Nar du trycker pa klockknappen upprepade ganger valjer det forsta, andra, tredje, fjarde och femte
trycket motsvarande brannare, och det sjatte trycket bekraftar den installda tiden. Var sjatte tryckning i rad
bildar en komplett cykel. En punkt blinkar bredvid timerikonen for att visa att motsvarande kokzons timer ar
vald.

Automatisk avstangning

Spishallen stangs av automatiskt om du inte har stallt in tillagningstid, glémt att stdnga av spisen och inte
har anvant den pa tva timmar.

VARNINGAR PA KONTROLLPANELEN
Restvarmeindikator

| | «  Spishéllen ar utrustad med en restvarmeindikator for varje kokzon.
|—| e Dessa indikatorer varnar anvandaren nar kokzonerna fortfarande ar varma ( Temperaturen ar

over 60 C / 140°F >

Il
* Omdisplayen visar | |, kokzonen ar fortfarande varm.
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*  Om restvarmeindikatorn for en given kokzon lyser kan zonen till exempel anvandas for att halla en ratt
varm eller smalta smor.

*  Nar kokzonen svalnar till under 60 ‘C / 140°F slacks displayen.

Indikator for felaktig eller saknad kokkarl

+  Omdu anvander en kastrull som inte ar lamplig, felplacerad eller inte ar av ratt storlek dimensioner for
din induktionshall, kommer meddelandet " EQ " att visas visas i displayen . Om ingen kastrull detekteras
inom 120 sekunder stangs hallen av.

TEKNISK INFORMATION

*  Modell: LI 5-39

* Spanning : 220 - 240V ~ 50/60 Hz

* Max total effekt: 92 00W

* Vanster bakre kokzon : 18 00W BOOST 20 00W

* Vanster framre kokzon : 15 00W BOOST 18 00W

*  Mitten kokzon : 20 00W BOOST 22 00W

e Hdger bakre kokzon : 15 00W BOOST 18 00W

e Hoger framkokzon : 18 00W BOOST 20 00W

Obs: Det acceptabla effektfelsintervallet inom induktionshallsindustrin ligger mellan +5 % och -10 %.

RENGORING

* Anvand inte angtvattar.

* Innanrengoring, se till att kokzonerna ar avstangda och att restvarmeindikatorn ("H") inte visas.
VIRTIGT: Anvand inte slipande svampar eller skursvampar. Anvandning av dem kan sa smaningom forstora
glas.

* Rengdr hallen efter varje anvandning (nar den har svalnat) fér att ta bort eventuella avlagringar och
flackar fran matrester.

e Socker eller mat med hdg sockerhalt skadar hallen och maste omedelbart tas bort.

e  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

* Anvand en mjuk trasa, absorberande hushallspapper eller ett sarskilt rengéringsmedel fér hallar (folj
tillverkarens anvisningar).

FELSOKNING

Om du stoter pa problem, granska tabellerna pa foljande sidor innan du kontaktar kundtjanst. Du
kanske kan l6sa problemet sjalv och undvika behovet av ett servicebesok.

«  Om ett fel uppstar i styrningen blinkar en felkod pa displayen. Spela in en video av felkoden och
kontakta kundtjanst for hjalp.

+  VARNING! Reparationer bor endast utféras av en auktoriserad servicetekniker. Felaktiga reparationer
kan leda till allvarliga skador eller till och med dédsfall.

Problem Majlig orsak Vad man ska gora

Sakringen har I6st ut eller sakringen Kontrollera igen av professionella
har gatt. elektriker.

Spishéllen ar inte paslagen (ingen av
P P gen (ing Kontrollera ledningarna igen av

brannarna fungerar, knapparna Ingen strom till kopplingsdosan. . .
) , , ) professionella elektriker.
svarar inte, det finns ingen display - - - - - -
L o Lds anslutning vid kontakten Anslut igen for att bekrafta svaret
och det hors inget "pip"-ljud) - — - -
Om ovanstaende problem inte ar Kontakta kundtjanst och tillhandahall
orsaken ar produkten trasig. motsvarande videor eller bilder.
Efter att strommen slagits pa visas Felaktig anvandning Tryck eller dra med fingertoppen
det pa displayen men knapparna Skadad under transport Efter att du stéangt av strémmen,
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svarar inte.

skruva loss skruvarna runt
kristallskivan, lyft upp den, satt
tillbaka och sékra den och sla sedan
pa den igen.

Om ovanstaende problem inte ar
orsaken ar produkten trasig.

Kontakta kundtjanst och tillhandahall
motsvarande videor eller bilder

Kontinuerlig uppvarmning under 3:e
nivan (inkluderar 3:e nivan)
(vattnet kokar nar effekten ar under
3:e nivan)

Detta ar en av funktionerna hos
denna induktionshall

Kontakta saljaren for att
rekommendera en annan modell som
anvander intermittent varmeldsning
under 3:e nivan.

Alla kokzoner visar koderna "EO0"

Inga kastruller och stekpannor pa
spisen

Anvand jarn- eller rostfria stekpannor
med magnetisk botten

Fel material for kastruller och
stekpannor

Jarn- eller rostfria kastruller med
magnetisk botten kravs. Stekpannor
av aluminium, koppar, keramik och
glas ar inte tillatna.

Enskild kokzons displaykod "EQ"

Produktfel

Anvand andra kastruller och
stekpannor som fungerar korrekt pa
den felaktiga spishallen for att gora
en beddémning. Kontakta kundtjanst
och tillhandahall motsvarande videor
eller bilder.

Enskild kokzons displaykod
"E1/E2/E3/E4/E6G/E7/E8"

Produktfel

Kontakta kundtjanst och tillhandahall
motsvarande videor eller bilder.

Alla kokzoner visar koderna "E3/E4"

Systemspanning for hog/for lag

Kontroll av kretsspanningen for
stabilitet av en professionell elektriker

Enskilda kokzoner visar kod "E5"

Skydd mot torrférbranning

Koppla bort strommen och lat den
svalna och anslut sedan strommen
igen.

Visningskod "L 0 "

Barnsparren ar aktiverad och
stromknappen fungerar normalt

Tryck och hall barnsparrknappen
intryckt i 3 sekunder.

Att trycka lange pa barnsparren
avaktiverar inte den, och andra
knappar fungerar inte korrekt.

Produktfel. Du kan forst stanga av
och starta om strommen for att se om
det ar 16st. Om det inte kan I6sas,
kontakta kundtjanst och tillhandahélla
motsvarande videor eller bilder.

Visa kod "H"

Varning for hog temperatur

Indikerar att spishallens yttemperatur
ar 6ver 60° (ska konverteras Hill
nordamerikanska enheter F) och
forsvinner nar den ar under 65°.

Temperaturen pa spisens yta
forsvinner inte nar den atergar ill
samma temperatur som
rumstemperaturen, och produkten
fungerar inte som den ska.

Kontakta kundtjanst och tillhandahall
motsvarande videor eller bilder.

Repor pa spishallen

Ojamn botten av pannan eller ojamna
frammande féremal

Rekommenderar att anvanda en
kastrull med platt botten och se till att
botten ar ren.
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Flack pa spishall

Soppa eller olja har spillts pa spisen

Det rekommenderas att kastruller och
stekpannor inte fylls med soppa eller
andra féremal. Rengor ytan med
citronvatten efter anvandning nar H-et
ar borta.

Ofullstandig digital display

Produktfel

Kontakta kundtjanst och tillhandahall
motsvarande videor eller bilder.

Spishallen ar trasig

Skadad under transport

Om detta problem upptacks under
uppackningen, vanligen kontakta
kundtjanst.

Stot fran ett vasst foremal

For att undvika risken for harda stotar
pa spishallen boér jarnvassa
koksredskap undvikas sa mycket som
mojligt (t.ex. att hanga dem direkt fran
spishallen).

Visa kod "C"

Kontrollera om det finns nagra
vattenflackar eller soppa pa
spishallen i arbetsomradet.

Rengor vattenflackarna eller soppan
noggrant, stdng av strdmmen och
starta om den.

Om ovanstaende problem inte har
atgardats betraktas det som ett
produktfel.

Kontakta kundtjanst och tillhandahall
motsvarande videor eller bilder.

(Vanligen skicka relevanta videor och bilder till var e-postadress och bifoga ditt ordernummer. Efter att ha bekraftat
problemet kommer vi definitivt att ge dig en tillfredsstallande I6sning .)

ENERGIBESPARING

For optimala resultat ar det lampligt att:
¢ Anvand kastruller och stekpannor med en bottenbredd som ar lika bred som kokzonens.
* Anvand endast grytor och stekpannor med platt botten.

* Nar det ar mgjligt, hall locken pa under tillagningen.

¢ Anvand en tryckkokare for att spara annu mer energi och tid.

* Placera kastrullen mitt pa den markerade kokzonen pa spishallen.
* Att anvanda kdksredskap med hog jarnhalt ger battre uppvarmning.

& Obs: Denna apparat forbrukar strém i standbylage. For att spara energi och minska elférbrukningen,
dra ur sladden eller stang av strommen nar den inte anvands.

LJUD FRAN INDUKTIONSHALLEN

Induktionshallar kan ge ifran sig visslande eller sprakande ljud under normal anvandning. Dessa
kommer faktiskt fran kastruller och stekpannor pa grund av hallens egenskaper. bottnar (till exempel
bottnar gjorda av flera lager material, eller ojamna bottnar).
«  Dessa ljud varierar beroende pa vilka grytor och stekpannor som anvands och mangden mat de
innehaller, och ar inte indikativa fér, nagon defekt av nagot slag.
+  Dessutom ar induktionshallen utrustad med ett internt kylsystem for att kontrollera temperaturen pa
elektroniska delar; som ett resultat av detta, under drift och under flera minuter efter att hallen har
stangts av kommer ljudet fran kylflakten att héras.

* Detta ar helt normalt och absolut nédvandigt for att systemet ska fungera korrekt. apparat.

EFTERKOPSSERVICE
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Innan du kontaktar kundtjanst:
1. Se om du kan I6sa problemet sjalv med hjalp av "Felsokningsguiden”.
2. Stang av apparaten och sla sedan pa den igen for att se om problemet har atgardats.

Om problemet kvarstar efter ovanstdende kontroller, kontakta narmaste kundtjanst.

Ange alltid:

* en kort beskrivning av felet

* produkttypen och den exakta modellen

e din fullstandiga adress

e ditt telefonnummer

Om reparationer behoévs, kontakta en auktoriserad kundserviceverkstad (for att sékerstalla att
originalreservdelar anvands och att reparationerna utfors korrekt). Reservdelar finns tillgangliga .

EFTERLEVNADSFORKLARING CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Denna enhet uppfyller Industry Canadas licensundantagna standard ICES-003. Anvandning ar understalld
féljande tva villkor: (1) denna enhet far inte orsaka stérningar, och (2) denna enhet maste acceptera alla
storningar, inklusive stérningar som kan orsaka odnskad drift av enheten.

DECLARATION DE CONFORMITE CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Denna enhet uppfyller Industry Canadas ICES-003-féreskrifter for radioutrustning som inte ar licensierad.
Anvandningen ar understalld foljande tva villkor: (1) denna enhet far inte orsaka stérningar, och (2)
operatéren av denna enhet maste acceptera alla mottagna stérningar, inklusive stérningar som kan orsaka
odnskad drift av enheten.
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Tillverkare: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Adress: 3/F, Byggnad ett, nr 28 pa Huatian South1st Road, Hi-tech Park, Ronggui Town, Shunde-distriktet,
Foshan, Kina E-post: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade - The Home Creator Way

PIANO COTTURA ELETTRICO IN
CERAMICA

Modello: LI5-39



VEVOR Electric Induction Cooktop

Upgrade -The Home Creator Way

Modello: LI5-39

Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte le istruzioni del manuale
prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di interpretare a proprio piacimento il presente manuale
d'uso. L'aspetto del prodotto potrebbe differire leggermente da quello del prodotto ricevuto. Ci
scusiamo se non vi informeremo tempestivamente di eventuali aggiornamenti tecnologici o
software del nostro prodotto.






Attenzione: per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve leggere attentamente il manuale
di istruzioni.

cR
y

Presta attenzione alle alte temperature per evitare ustioni.
ATTENZIONE : La superficie in vetro & calda dopo la cottura, si prega di non toccarla!

SMALTIMENTO CORRETTO

Questo prodotto € soggetto alle disposizioni della Direttiva europea 2012/19/CE. I
simbolo del bidone della spazzatura barrato indica che il prodotto richiede la raccolta
differenziata dei rifiuti nell'Unione Europea. Cio si applica al prodotto e a tutti gli
accessori contrassegnati con questo simbolo. | prodotti contrassegnati in questo modo
non possono essere smaltiti con i normali rifiuti domestici, ma devono essere conferiti
presso un punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

1 B

Informazioni della FCC:

ATTENZIONE: Modifiche o alterazioni non espressamente approvate dalla parte responsabile della
conformita potrebbero invalidare I'autorizzazione dell'utente all'utilizzo dell'apparecchiatura!

Questo dispositivo & conforme alla Parte 15 delle norme FCC. Il funzionamento & soggetto alle seguenti due
condizioni:

1) Questo prodotto pud causare interferenze dannose.

2) Questo prodotto deve accettare qualsiasi interferenza ricevuta, comprese le interferenze che potrebbero
causare un funzionamento indesiderato.

AVVERTENZA: Qualsiasi modifica o alterazione a questo prodotto non espressamente approvata dalla
parte responsabile della conformita potrebbe invalidare I'autorizzazione dell'utente a utilizzare il prodotto.

Nota: questo prodotto & stato testato ed & risultato conforme ai limiti per un dispositivo digitale di Classe B ai
sensi della Parte 15 delle norme FCC. Questi limiti sono progettati per fornire una protezione ragionevole
contro le interferenze dannose in un'installazione residenziale.

Questo prodotto genera, utilizza e pud irradiare energia a radiofrequenza e, se non installato e utilizzato in
conformita con le istruzioni, pud causare interferenze dannose alle comunicazioni radio. Tuttavia, non vi &
alcuna garanzia che non si verifichino interferenze in una particolare installazione. Se questo prodotto
causa interferenze dannose alla ricezione radio o televisiva, cosa che puo essere determinata spegnendo
e riaccendendo il prodotto, si consiglia all'utente di provare a correggere l'interferenza adottando una o piu
delle seguenti misure.

- Riorientare o riposizionare l'antenna ricevente.

- Aumentare la distanza tra il prodotto e il ricevitore.

- Collegare il prodotto a una presa di corrente su un circuito diverso da quello a cui & collegato il ricevitore.

- Per assistenza, consultare il rivenditore o un tecnico radio/TV esperto.

DICHIARAZIONE

Questo prodotto e fabbricato in conformita con gli standard e le normative di sicurezza
applicabili nell'Unione Europea, nel Regno Unito, negli Stati Uniti e in Canada. Questo
prodotto & destinato esclusivamente all'uso da parte di adulti e non € un giocattolo.




Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base, incluse le
seguenti. LA MANCATA OSSERVANZA DI QUESTE ISTRUZIONI PUO CAUSARE SCOSSE ELETTRICHE, INCENDI,
USTIONI GRAVI O LESIONI PERSONALI. Questo apparecchio e destinato esclusivamente al riscaldamento e alla
cottura di alimenti in ambito commerciale/residenziale; un uso improprio invalida tutte le garanzie e le
responsabilita .

/N AVWERTENZE GENERALI SUI PERICOLI

© RISCHIO DI USTIONI E SUPERFICI CALDE - La piastra di cottura, l'involucro, i bordi e le manopole
possono raggiungere temperature estreme durante il funzionamento e il raffreddamento. Non toccare le
superfici calde a mani nude. Utilizzare guanti resistenti al calore, presine da forno o impugnature apposite.
Tenere indumenti, capelli, utensili e materiali infiammabili lontani dalle superfici calde.

O PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA — Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione, la
spina, il pannello di controllo o i componenti elettrici in acqua o in qualsiasi altro liquido. Non utilizzare con le
mani bagnate. Non tirare, torcere o posizionare il cavo di alimentazione vicino a bordi caldi, angoli vivi 0
superfici riscaldate.

© PERICOLO DI INCENDIO — Non lasciare I'apparecchio incustodito durante I'uso. Non utilizzare su o
vicino a superfici infiammabili (tende, carta, plastica, legno, cartone). Rimuovere regolarmente i depositi di
grasso per prevenire rischi di incendio. Non utilizzare aerosol o detergenti infiammabili vicino all'apparecchio
in funzione.

©O SICUREZZA DEI BAMBINI E DELLE PERSONE VULNERABILI — Questo apparecchio non & destinato
all'uso da parte di bambini o persone inferme, a meno che non siano sorvegliati da una persona
responsabile che ne garantisca l'uso in sicurezza. | bambini piccoli devono essere sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con il prodotto . Gli animali domestici devono essere tenuti lontani dal prodotto.

MODELLO E PARAMETRI

Nome del prodotto Piano cottura a induzione

Modello LI 5-39

Tensione / Frequenza 22 0- 24 OV~, 50-60Hz

Potere di valutazione 92 00W

Modalita di controllo Tocco

Dimensioni del prodotto 90 x 520 mm (35,43 x 20,47 pollici ) (circa)
Dimensioni del ritaglio 870 x 49 0 mm (34,25 x 19,29 pollici ) (circa)




ISTRUZIONI DI SICUREZZA
LA TUA SICUREZZA E QUELLA DEGLI ALTRI E MOLTO IMPORTANTE

Questo manuale e I'apparecchio stesso contengono importanti messaggi di sicurezza, da leggere e da
osservare sempre.

potenziali rischi per gli utenti e altri

ij Questo ¢ il simbolo di avvertimento/attenzione-sicurezza, relativo alla sicurezza, avverte dei

Tutti i messaggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale rischio a cui si riferiscono e indicano come
ridurre il rischio di Lesioni, danni e scosse elettriche dovuti a un uso improprio dell'apparecchio. Assicurarsi
di rispettare le seguenti indicazioni:

L'apparecchio deve essere scollegato dall'alimentazione elettrica prima di eseguire qualsiasi
operazione di installazione.

L'installazione e la manutenzione devono essere effettuate da un tecnico specializzato , nel rispetto
delle normative vigenti. istruzioni del produttore e le normative di sicurezza locali in vigore. Non riparare
o sostituire alcuna parte del apparecchio salvo diversa indicazione specifica nel manuale d'uso.
L'apparecchio deve essere collegato a terra.

Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo per collegare I'apparecchio, installato
all'interno del mobile, alla rete elettrica.

Per ottemperare alle normative di sicurezza vigenti, I'impianto richiede un interruttore omnidirezionale
con una distanza minima tra i contatti di 3 mm.

Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

Non tirare il cavo di alimentazione dell'apparecchio.

Dopo l'installazione, le parti elettriche non devono essere accessibili all'utente.

L'apparecchio & progettato esclusivamente per uso domestico per la cottura di alimenti. Non &
consentito alcun altro utilizzo (ad esempio riscaldamento). stanze). Il produttore declina ogni
responsabilita per I'uso improprio o l'impostazione errata dei comandi.

ATTENZIONE: L'apparecchio e le sue parti accessibili diventano caldi durante I'uso. Prestare
attenzione per evitare di toccarlo Elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni,
a meno che non siano costantemente sorvegliati.

Le parti accessibili possono diventare molto calde durante l'uso. | bambini devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio e sorvegliati per assicurarsi che non ci giochino.

Non toccare gli elementi riscaldanti dell'apparecchio durante e dopo I'uso. Non permettere
all'apparecchio di entrare in Evitare il contatto con tessuti o altri materiali infiammabili finché tutti i
componenti non si saranno raffreddati a sufficienza.

Non posizionare materiali infiammabili sopra o vicino all'apparecchio.

Gli oli e i grassi surriscaldati prendono fuoco facilmente. Presta attenzione quando cucini alimenti ricchi
di grassi e oli.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con ridotta
capacita fisica e sensoriale. o capacita mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza se sono stati
sottoposti a supervisione o istruzione riguardo all'uso dell'apparecchio in modo sicuro e alla
comprensione dei pericoli connessi. | bambini non devono giocare con 'apparecchio. Apparecchio. La
pulizia e la manutenzione ordinaria non devono essere effettuate da bambini senza supervisione.
Sotto I'apparecchio deve essere installato un interruttore pneumatico o un interruttore automatico (non
fornito) .

Se la superficie presenta delle crepe, spegnere I'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
L'apparecchio non & progettato per essere azionato tramite un timer esterno o un sistema di controllo
remoto separato.

ATTENZIONE: Cucinare senza sorveglianza su un piano cottura con grassi o olio pud essere
pericoloso e pud provocare incendi. NON tentare MAI di Spegnere l'incendio con I'acqua, ma prima
spegnere l'apparecchio e coprire la famma, ad esempio con un coperchio o una coperta antincendio.
ATTENZIONE: Pericolo di incendio: non appoggiare oggetti sui piani cottura.

Non utilizzare pulitori a vapore.

Gli oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non devono essere appoggiati sulla
superficie del piano cottura perché possono surriscaldarsi.

-5-



® Dopo l'uso, spegnere la piastra del piano cottura tramite I'apposito comando e non affidarsi al rilevatore
di pentole.



INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il prodotto, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio di Assistenza Post-Vendita.
Per le dimensioni del ritaglio e le istruzioni di installazione, vedere in sotto cifre .

Min. 20 mm

/!\ e Ladistanza tra la parte inferiore dell'apparecchio e il pannello di separazione deve rispettare le
dimensioni indicate in figura (minimo 50 mm o 1,97 pollici ) .
e Per garantire il corretto funzionamento del prodotto, non ostruire lo spazio minimo necessario (min. 20
mm o 0,79 pollici ) sul piano di lavoro per consentire il flusso d'aria in uscita .
e Se siinstalla un forno sottobanco , assicurarsi che sia dotato di un sistema di raffreddamento.

® Non installare il piano cottura sopra una lavastoviglie o una lavatrice, per evitare che i circuiti elettronici
entrino in contatto con vapore o umidita, che potrebbero danneggiarli.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il piano cottura deve essere collegato a un'alimentazione elettrica separata, monofase, solo in corrente
alternata, con un proprio interruttore automatico e messa a terra. Questi apparecchi devono essere
installati in conformita con le normative elettriche nazionali, nonché con tutte le normative statali, comunali
e locali. L'apparecchio deve essere alimentato con la tensione, la frequenza e I'amperaggio corretti, protetti
da un interruttore automatico o un fusibile ritardato di dimensioni adeguate.

Il cavo dell'apparecchio é dotato di 3 fili:

Se il cavo a 3 fili proviene dall'alimentatore domestico
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IMPORTANTE: Utilizzare il cavo a 3 fili dell'alimentatore domestico laddove le normative locali
consentano una connessione a 3 fili.

Cable from Power Supply

Red Wire —
Black Wire
==
Red Wire— |
Junction Box
Green Wire ;L\_/Q
(Grounding) =

Cable from Appliance

3-Wire Cable from Home Power Supply
Se il cavo a 4 fili proviene dall'alimentatore domestico

IMPORTANTE: Utilizzare il cavo a 4 fili dell'alimentatore domestico laddove le normative locali

non consentano la messa a terra tramite il neutro.
Cable from Power Supply

Red Wire %

—

=l | Yﬂi‘iBlaCkwre

Red Wire —

White Wire

#=— Junction Box

Green Wire
(Grounding)

Cable from Appliance

4-Wire Cable from Home Power Supply

Messa in servizio del piano cottura

* |l piano cottura elettrico deve essere installato da un installatore qualificato .

* Non posizionare il piano cottura vicino a fuochi aperti, stufe o altre fonti di calore.

* Assicurati che il cavo di alimentazione non sia danneggiato o schiacciato sotto il piano cottura.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga a contatto con spigoli vivi e/o superfici calde.

* |l piano cottura deve essere collegato a una fonte di alimentazione sufficientemente sicura.

* Non installare il piano cottura sopra una lavastoviglie o una lavatrice, poiché i circuiti elettronici non
entrano in contatto con vapore o umidita che potrebbero danneggiarli.

e Prima di collegare il piano cottura, verificare che la tensione indicata sulla targhetta corrisponda alla
tensione di alimentazione della propria abitazione. Un collegamento errato pud causare gravi danni al
piano cottura e lesioni.

e La superficie del piano cottura & realizzata in ceramica resistente alle alte temperature. In caso di danni,
anche minimi, come piccole lacerazioni, scollegare immediatamente il piano cottura dalla rete elettrica e
contattare il servizio clienti.

* Sisconsiglia di posizionare sul piano cottura utensili da cucina in metallo, pentole, coperchi, coltelli o
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altri oggetti metallici. Questi potrebbero surriscaldarsi all'accensione del piano cottura.
* Non appoggiare oggetti magnetici come carte di credito, cassette ecc. sulla superficie in vetro mentre il
piano cottura € in funzione.
e Per evitare il surriscaldamento, non posizionare fogli di alluminio o piastre metalliche sul piano cottura .
* Non inserire oggetti come fili o attrezzi nelle fessure di ventilazione.

. Attenzione: questo pud provocare scosse elettriche.

* Non toccare la superficie calda del piano cottura .
* Non riscaldare le lattine non aperte sul Un fornello o una teglia riscaldata potrebbero esplodere ;
pertanto, in ogni caso, € necessario rimuovere il coperchio della teglia prima dell'uso.

PRIMA DELL'USO

IMPORTANTE: Le zone di cottura non si attiveranno se le pentole non sono della misura corretta. Utilizzare
solo pentole con il simbolo "SISTEMA A INDUZIONE" (vedere la figura sottostante ). Posizionare la pentola
sulla zona di cottura desiderata prima di accendere il piano cottura.

PENTOLE E PADELLE ESISTENTI

Utilizza una calamita per verificare se la pentola & adatta al piano cottura a induzione: pentole e padelle non

sono idonee se non vengono rilevate magneticamente. Si prega di utilizzare pentole con un alto

contenuto di ferro .

* Assicurati che le pentole abbiano il fondo liscio , altrimenti potrebbero graffiare il piano cottura. Controlla
le stoviglie.

* Non appoggiare mai pentole o padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano cottura .
Cio potrebbe causare danni.

° ” dlametro del fond(\ Al mnAantAla A nAAAIA AAviAa An~nAva Al AlkaAanAa 1N “m.

* Non utilizzare pentc - /’ e
YWY Yt

* Assicurati che il fondo della teglia sia liscio, aderisca perfettamente al piano in vetro e abbia le stesse
dimensioni della zona di cottura. Utilizza teglie con un diametro pari a quello indicato nella grafica della
zona selezionata.

— -

/" oo =

% ¥

* Sollevate sempre le pentole dalla superficie di vetro, non lasciatele scivolare, altrimenti potrebbero
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graffiare il vetro.

, W —_“_\’
e 40

* Siprega di non appendere oggetti sopra il piano cottura , altrimenti la caduta potrebbe rompere la
superficie in vetro.

ISTRUZIONI PER L'USO
PANORAMICA GENERALE

Per evitare di danneggiare in modo permanente il piano in vetroceramica, NON pu() utilizzo:
X Vasi con il fondo non perfettamente piatto.
X Pentole in metallo con fondo smaltato.

Attenzione! Non appoggiare pentole o padelle calde sulla tastiera!

DISPOSIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

9 =]

— IHITHI|||||||I|IHII|I|||||||I||||||IITII||||II|||||||I||||-||| -+ @ @

Descrizione dei tasti di controllo

[ PS4
Power Key Sl | oft Rear Zone Select Key
R
: e Left Front Zone Select Ke
Timer Key € y
.
Lock Key Right Rear Zone Select Key
. b
(0] .
Increase Key Right Front Zone Select Key
Og>
= Decrease Key Middle Zone Select Key

0 3 6 9 B
TR Slider

Accensione /spegnimento del piano cottura
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Per accendere il piano cottura, premere il pulsante chiave e i display della zona di cottura si illuminano.

Nota: Se entro 120 secondi dall'accensione non viene inserita alcuna pentola né selezionata alcuna zona di
riscaldamento, il piano cottura si spegne automaticamente.

Accensione dei fornelli e regolazione del livello di potenza di cottura

Una volta acceso il piano cottura e posizionata la pentola sulla zona di cottura prescelta, premere il tasto di

. . o Pl 54 BGld e . . .

selezione della zona di cottura. o o o o , la visualizzazione del pulsante
corrispondente accanto mostra il livello “ 0 ” Ogni zona di cottura ha diversi livelli di potenza, regolare il
livello di potenza tramite premendoiltasto”+”O"-"0 scivolando E possibile

modificare i livelli di potenza .

Nota: per regolare i livelli di potenza, € necessario premere prima il tasto di selezione della zona di cottura.

Blocco bambini
Questa funzione blocca i comandi per impedire I'accensione accidentale del piano cottura.

Per attivare la funzione di blocco bambini , accendere il piano cottura e tenere premuto il tasto per tre

secondi; il timer mostra “ L 0 ” . Quindi il pannello di controllo & bloccato.
Per disattivare il blocco del pannello di controllo, ripetere la procedura di attivazione.
Il segnale “ L 0 ” si spegne e il piano cottura torna attivo.

Timer

Il timer pud essere utilizzato per impostare il tempo di cottura fino a un massimo di 99 minuti. per tutte le
zone di cottura.

Premere il tasto con il simbolo dell'orologio quindi impostare il tempo di cottura desiderato premendo

ing“+”e“-",Dopo alcuni secondi, il timer avvia il conto alla rovescia.

Dopo aver confermato il "Timer", accanto all'icona del timer comparira un puntino a indicare che il timer della
zona di cottura corrispondente € attivo. Trascorso il tempo impostato, il piano cottura si spegne
automaticamente.

I
Per disattivare il timer, tieni premuto il tasto con il simbolo dell'orologio per almeno tre secondi.

Nota: premendo ripetutamente il tasto dell'orologio, la 1a, 2a, 3a, 4a e 5a pressione selezionano il bruciatore
corrispondente, mentre la 6a conferma I'ora impostata. Ogni sei pressioni consecutive si completa un ciclo.
Un punto lampeggera accanto all'icona del timer per indicare che & stato selezionato il timer della zona di
cottura corrispondente.

Spegnimento automatico

Il piano cottura si spegnera automaticamente se non si imposta un tempo di cottura, se ci si dimentica di
spegnerlo 0 se non viene utilizzato per due ore.
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AVVISI DEL PANNELLO DI CONTROLLO
Indicatore di calore residuo

| | * |l piano cottura & dotato di un indicatore di calore residuo per ogni zona di cottura.
|-| * Questi indicatori avvisano l'utente quando le zone di cottura sono ancora calde (la temperatura

& superiore 60 C / 140°F ) .
Ll

« Seil display mostra I'l, la zona di cottura & ancora calda.

* Se l'indicatore di calore residuo di una determinata zona di cottura € acceso, quella zona pu0 essere
utilizzata, ad esempio, per mantenere in caldo un piatto o per sciogliere il burro.

* Quando la zona di cottura si raffredda al di sotto dei 60 C / 140 °F , il display si spegne.

Indicatore di pentole errato o mancante

. Se stai usando un vaso non adatto, non posizionato correttamente o non della misura corretta
dimensioni per il tuo piano cottura a induzione, il messaggio “ EO ” sara appare sul display . Se non
viene rilevata alcuna pentola entro 120 secondi , il piano cottura si spegne.

INFORMAZIONI TECNICHE

Modello: LI 5-39

Tensione: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz

totale massima : 9200 W

Zona di cottura posteriore sinistra : 1800 W BOOST 20 00W

Zona di cottura anteriore sinistra : 1500 W BOOST 18 00W

Zona di cottura centrale : 2000 W BOOST 22 00W

Zona di cottura posteriore destra : 1500 W BOOST 18 00W

Zona di cottura anteriore destra : 1800 W BOOST 20 00W

Nota: l'intervallo di errore di potenza accettabile nel settore dei piani cottura a induzione &€ compreso tra +5%

e -10%.

PULIZIA

* Non utilizzare pulitori a vapore.
& * Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che la spia di

calore residuo ("H") non sia accesa.
IMPORTANTE: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette abrasive. Il loro utilizzo potrebbe alla lunga
rovinare il bicchiere.
*  Dopo ogni utilizzo, pulire il piano cottura (quando & freddo) per rimuovere eventuali depositi € macchie
dovuti a residui di cibo.
* Lo zucchero o gli alimenti ad alto contenuto di zucchero danneggiano il piano cottura e devono essere
rimossi immediatamente.
* Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro.

* Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o un detergente specifico per piani cottura
(seguire le istruzioni del produttore).

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

+ Incaso di problemi, prima di contattare I'assistenza clienti, consultate le tabelle nelle pagine seguenti.
Potreste essere in grado di risolvere il problema autonomamente ed evitare di richiedere l'intervento di
un tecnico.

«  Se si verifica un errore durante il funzionamento del sistema di controllo, sul display lampeggera un
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codice di errore. Registra un video del codice di errore e contatta I'assistenza clienti per ricevere

supporto.

«  ATTENZIONE! Le riparazioni devono essere eseguite esclusivamente da un tecnico autorizzato.
Riparazioni non corrette possono causare lesioni gravi o persino la morte.

Problema

Possibile causa

Cosa fare

Il piano cottura non & acceso
(nessuno dei fornelli funziona, i
pulsanti non rispondono, non c'é

display e non si sente alcun segnale
acustico).

L'interruttore automatico € scattato o
il fusibile & saltato.

Ricontrollare da elettricisti
professionisti.

Nessuna alimentazione alla scatola di
derivazione.

Fate ricontrollare il cablaggio da
elettricisti professionisti.

Connessione allentata alla spina

Ricollegare il dispositivo per
confermare la risposta.

Se i problemi sopra descritti non sono
la causa, il prodotto & difettoso.

Contatta il servizio di assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini corrispondenti.

Dopo l'accensione, il display si
accende ma i pulsanti non
rispondono.

Funzionamento improprio

Premi o fai scorrere con il polpastrello

Danneggiato durante il trasporto

Dopo aver spento l'alimentazione,
svitare le viti attorno alla scheda del
cristallo, sollevarla, reinstallarla e
fissarla, quindi riaccendere
I'apparecchio.

Se i problemi sopra descritti non sono
la causa, il prodotto € difettoso.

Contatta il servizio di assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini corrispondenti.

Riscaldamento continuo al di sotto del
terzo livello (compreso il terzo livello)
(I'acqua bolle quando la potenza &
inferiore al livello 3)

Questa & una delle caratteristiche di
questo piano cottura a induzione

Si prega di contattare il venditore per
farsi consigliare un altro modello che
utilizzi una soluzione di riscaldamento
intermittente al di sotto del terzo
livello.

Tutte le zone di cottura visualizzano |l
codice "EOQ"

Vietato l'uso di pentole e padelle sul
piano cottura.

Utilizzare pentole in ferro o acciaio
inossidabile con fondo magnetico.

Materiale inadatto per pentole e
padelle

Sono necessarie pentole in ferro o
acciaio inossidabile con fondo
magnetico. Non sono ammesse
pentole in alluminio, rame, ceramica e
vetro.

della zona di cottura singola "EQ"

Malfunzionamento del prodotto

Per valutare il problema, utilizza altre
pentole e padelle che funzionano
correttamente sul piano cottura
segnalato come difettoso. Contatta
I'assistenza post-vendita e fornisci
video o foto a supporto.

della singola zona di cottura
"E1/E2/E3/E4/EG/E7/E8"

Malfunzionamento del prodotto

Contatta il servizio di assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini corrispondenti.

Tutte le zone di cottura visualizzano i
codici "E3/E4"

Tensione di sistema troppo
alta/troppo bassa

Controllo della stabilita della tensione
del circuito da parte di un elettricista
professionista

Le zone di cottura singole

Protezione contro le ustioni a secco

Scollega I'alimentazione, lascia
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visualizzano il codice "E5"

raffreddare e poi ricollega
I'alimentazione.

Visualizza il codice "L 0 "

Il pulsante di blocco bambini &
attivato e il pulsante di accensione
funziona normalmente.

Tenere premuto il tasto di blocco
bambini per 3 secondi.

Tenendo premuto a lungo il pulsante
di blocco bambini, questo non si
disattiva e gli altri pulsanti non
funzionano correttamente.

Malfunzionamento del prodotto.
Prova innanzitutto a spegnere e
riavviare il prodotto per verificare se il
problema si risolve. Se il problema
persiste, contatta I'assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini pertinenti.

Visualizza il codice "H"

Awviso di temperature elevate

Indica che la temperatura della
superficie del piano cottura &
superiore a 60° (da convertire in gradi
Fahrenheit, unita di misura
nordamericane) e scompare quando
scende al di sotto dei 65°.

La temperatura della superficie del

fornello non scompare quando ritorna
alla stessa temperatura ambiente e |l
prodotto non funziona correttamente.

Contatta il servizio di assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini corrispondenti.

Graffi sul piano cottura

Fondo irregolare della padella o corpi
estranei sporgenti

Si consiglia di utilizzare una pentola
con il fondo piatto e di assicurarsi che
il fondo sia pulito.

macchia sul piano cottura

Zuppa o olio si sono rovesciati sul
piano cottura.

Si raccomanda di non riempire
eccessivamente pentole e padelle
con zuppa o altri oggetti. Dopo l'uso,
quando la lettera H & scomparsa,
pulire la superficie con acqua e
limone.

Display digitale incompleto

Malfunzionamento del prodotto

Contatta il servizio di assistenza
post-vendita e fornisci video o
immagini corrispondenti.

Il piano cottura é rotto

Danneggiato durante il trasporto

Se questa situazione si verifica
durante I'apertura della confezione, si
prega di contattare il servizio di
assistenza post-vendita.

Impatto di un oggetto appuntito

Per evitare il rischio di urti violenti sul
piano cottura, & consigliabile evitare,
per quanto possibile, I'utilizzo di
utensili da cucina in ferro affilati (ad
esempio, appendendoli direttamente
sopra il piano cottura).

Visualizza il codice "C"

Si prega di confermare la presenza di
macchie d'acqua o residui di zuppa
sul piano cottura nell'area di lavoro.

Pulisci accuratamente le macchie
d'acqua o di brodo, spegni
I'apparecchio e riaccendilo.

Se i problemi sopra descritti non sono

Contatta il servizio di assistenza
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stati risolti, si considera un post-vendita e fornisci video o

malfunzionamento del prodotto. immagini corrispondenti.

(Vi preghiamo di inviare video e immagini pertinenti al nostro indirizzo email, allegando il numero d'ordine. Dopo aver
verificato il problema, saremo lieti di fornirvi una soluzione soddisfacente .)

RISPARMIO ENERGETICO

Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di:
» Utilizzare pentole e padelle con un fondo di larghezza pari a quella della zona di cottura.

e Utilizzare esclusivamente pentole e padelle con fondo piatto.

* Quando possibile, tenete i coperchi delle pentole durante la cottura.

* Utilizzate una pentola a pressione per risparmiare ancora piu energia e tempo.

* Posiziona la pentola al centro della zona di cottura contrassegnata sul piano cottura.

e L'utilizzo di pentole con un alto contenuto di ferro garantisce un riscaldamento migliore.

& Nota: questo apparecchio consuma energia in modalita standby. Per risparmiare energia e ridurre il
consumo di elettricita, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente quando non in uso.

RUMORI PRODOTTI DAL PIANO COTTURA A INDUZIONE

| piani cottura a induzione possono emettere suoni di fischio o crepitio durante il normale funzionamento,
che in realta provengono dalle pentole e dalle padelle a causa delle caratteristiche del fondi (ad
esempio, fondi costituiti da piu strati di materiale o fondi irregolari).

*  Questi rumori variano a seconda delle pentole e padelle utilizzate e della quantita di cibo contengono, e
non sono indicative di alcun difetto di alcun tipo.

* Inoltre, il piano cottura a induzione & dotato di un sistema di raffreddamento interno per controllare la
temperatura delle parti elettroniche; di conseguenza, durante il funzionamento e per diversi Pochi minuti
dopo aver spento il piano cottura, si sentira il rumore della ventola di raffreddamento.

* Questo e perfettamente normale ed anzi essenziale per il corretto funzionamento del apparecchio.

ASSISTENZA POST-VENDITA

Prima di contattare il Servizio Assistenza Post-Vendita:
1. Prova arisolvere il problema da solo consultando la "Guida alla risoluzione dei problemi".
2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per verificare se il problema & stato risolto.

Se il problema persiste dopo aver effettuato i controlli sopra descritti, contattare il centro di assistenza
post-vendita piu vicino.

Specificare sempre:

e una breve descrizione della faglia

e il tipo di prodotto e il modello esatto

e il tuo indirizzo completo

* il tuo numero di telefono

Se sono necessarie riparazioni, contattare un Centro di Assistenza Post -Vendita autorizzato (per garantire
I'utilizzo di ricambi originali e riparazioni corrette). | ricambi sono disponibili.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Questo dispositivo &€ conforme allo standard ICES-003 di Industry Canada, esente da licenza. I
funzionamento & soggetto alle seguenti due condizioni: (1) questo dispositivo non deve causare interferenze

-15-




e (2) questo dispositivo deve accettare qualsiasi interferenza, comprese le interferenze che potrebbero
causare un funzionamento indesiderato del dispositivo.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CAN ICES-3(B)/NMB-3(B)

Questo dispositivo & conforme alle normative ICES-003 di Industry Canada per le apparecchiature radio
esenti da licenza. Il funzionamento & soggetto alle seguenti due condizioni: (1) questo dispositivo non deve
causare interferenze e (2) I'operatore di questo dispositivo deve accettare qualsiasi interferenza ricevuta,
comprese le interferenze che possono causare un funzionamento indesiderato del dispositivo.
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Produttore: Foshan Classy-Cook Electrical Technology Co., Ltd.
Indirizzo: 3/F, Edificio Uno, n. 28 di Huatian South1st Road, Parco Tecnologico, Ronggui Town, Distretto di
Shunde, Foshan, Cina E-mail: support@vevor.com
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