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This is the original instruction, please read all manual instructions
carefully before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our
user manual. The appearance of the product shall be subject to the
product you received. Please forgive us that we won't inform you again if
there are any technology or software updates on our product.



Ve, 1 Warning-To reduce the risk of injury, user must read
N instructions manual carefully.

Food Contact Safe

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THIS EQUIPMENT. FAILURE TO
FOLLOW SAFETY RULES MAY RESULT IN SERIOUS PERSONAL INJURY OR
EQUIPMENT DAMAGE.

CRUSHING & PINCH HAZARD - CRITICAL SAFETY RULES

KEEP HANDS, FINGERS, HAIR, LOOSE CLOTHING, UTENSILS AND ALL
FOREIGN OBJECTS away from the feed chute, squeezing mechanism, pressing
components and all moving parts during operation and cleaning. This equipment
poses crushing and pinching risks that may cause severe bodily injury.
Do not force fruit into the feeding system; only use the automatic feeding function
as designed. Do not overload the unit or insert unpeeled/overly large oranges that
may jam the mechanism.
This machine is FOR ORANGES ONLY. Do not process other fruits, vegetables,
hard objects, bones, packaging materials or any foreign items; misuse may
damage the unit and cause injury.
OPERATIONAL SAFETY RULES
For COMMERCIAL USE ONLY; not intended for household, residential or
unsupervised use. Do not allow children, untrained personnel, or persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities to operate, clean or handle this
equipment without direct adult supervision and proper training.
Inspect the entire unit before each use:DO NOT OPERATE IF ANY PART IS
DAMAGED, BROKEN, MISSING, CRACKED, DEFORMED OR
MALFUNCTIONING. Contact authorized service for repair or replacement parts
immediately; do not attempt makeshift repairs.
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Place the juicer on a stable, level, non-slip, load-bearing countertop before use to
prevent tipping, sliding or falling during operation.

Do not move, adjust or disassemble the unit while in use. Ensure all components
are properly assembled and locked before starting operation.

FOOD SAFETY & SANITATION WARNINGS

Thoroughly clean, wash and sanitize all food-contact surfaces and components
before first use, between batch uses, and after daily operation in accordance with
local public health codes and the provided cleaning instructions.

Use only food-safe, non-abrasive cleaners and sanitizers on food-contact parts.
Do not use abrasive scouring pads, sharp tools, corrosive chemicals or flammable
cleaning agents that may damage surfaces or contaminate food.

Discard any juice that comes into contact with damaged components, or if the unit
is not properly sanitized, to avoid food contamination and foodborne iliness risks.
ADDITIONAL COMPLIANCE & SAFETY NOTES

Retain these safety instructions for future reference; ensure all operators have
access to and understand this manual.

Modifications or alterations to the equipment not approved by the manufacturer will
void compliance certifications and may create safety hazards.

In case of jamming, STOP OPERATION IMMEDIATELY, disconnect any manual
feeding action, and clear the jam only after ensuring the mechanism is fully
stationary.

COMPLIANCE STATEMENT

This is a non-electric, commercial-use only automatic feed orange juicer, designed
exclusively for professional foodservice operations. This equipment complies with
EU Machinery Directive 2006/42/EC, EU Food Contact Materials Regulation (EU)
No 10/2011, FDA 21 CFR Part 170-199 and NSF/ANSI 51 standards for food
equipment.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Installation instructions for connecting the bottom cabinet and
the machine



(1) take out the four wheels from the bottom cabinet

They are 2 brake wheels and 2 universal wheels

Two brake wheels are installed on the cabinet door side(front side) for easy
fixation, and two universal wheels are installed at the back. Then complete the
assembly with screws.



(2) Remove the six rubber feet at the bottom of the machine, then people lift the
machine, Gently place the bottom cabinet countertop (there are two sets of visible
safety signs: studs, located on the left side behind the countertop). Slightly adjust
the distance and observe whether the four countersunk screw holes are aligned
with the holes in the bottom cabinet

(3) Use the four rubber feet screw it up from underneath the bottom cabinet

and secure the machine



Finally, gently push the entire machine to test its stability.

Manufacturer: Changzhou New Saier Packaging Macinery Co., Ltd.
Address: No. 6 Private Industrail Park, Niutang,Changzhou, Jiangsu, PR.
China

E-mail: support@vevor.com
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Voici le mode d'emploi original. Veuillez lire attentivement toutes les
instructions du manuel avant utilisation. VEVOR se réserve le droit
d'interpréter ce manuel a sa guise. L'apparence du produit que vous
recevrez peut différer. Nous vous prions de nous excuser si nous ne vous

informons pas des mises a jour techniques ou logicielles concernant notre
produit.



Fo 1 Avertissement — Afin de réduire les risques de blessure,
AN I'utilisateur doit lire attentivement le manuel d’instructions.

Contact alimentaire sans danger

MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

LISEZ ATTENTIVEMENT TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER
CET EQUIPEMENT. LE NON-RESPECT DES CONSIGNES DE SECURITE
PEUT ENTRAINER DES BLESSURES GRAVES OU DES DOMMAGES
MATERIELS.

RISQUE D'ECRASEMENT ET DE PINCEMENT - REGLES DE SECURITE

ESSENTIELLES

, tenez vos mains, vos doigts, vos cheveux, vos vétements amples, vos
ustensiles et tout objet étranger éloignés de la goulotte d'alimentation, du
mécanisme de compression, des composants de pression et de toutes les pieces
mobiles. Cet équipement présente des risques d'écrasement et de pincement
pouvant entrainer des blessures graves.

N’ introduisez pas de force les fruits dans le systéme d’ alimentation ; utilisez
uniquement la fonction d” alimentation automatique. Ne surchargez pas |’ appareil

etn’ yinsérez pas d’ oranges non pelées ou trop grosses qui pourraient bloquer

le mécanisme.
Cette machine est exclusivement destinée aux oranges. Ne traitez pas d'autres
fruits, légumes, objets durs, os, matériaux d'emballage ou tout autre corps
étranger ; une mauvaise utilisation pourrait endommager l'appareil et provoquer
des blessures.
REGLES DE SECURITE OPERATIONNELLE
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Réservé a un usage commercial. Ne convient pas a un usage domestique,
résidentiel ou sans surveillance. Ne laissez pas les enfants, le personnel non
formé ou les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites utiliser, nettoyer ou manipuler cet équipement sans la surveillance directe
d'un adulte et une formation adéquate.

Avant chaque utilisation, inspectez I'appareil dans son intégralité : NE PAS
L'UTILISER SI UNE PIECE EST ENDOMMAGEE, CASSEE, MANQUANTE,
FISSUREE, DEFORMEE OU FONCTIONNE DEROULAMMENT. Contactez
immédiatement le service aprés-vente agréé pour toute réparation ou piéce de
rechange ; n'essayez aucune réparation de fortune.

Placez l'extracteur de jus sur un plan de travail stable, plat, antidérapant et
capable de supporter une charge avant utilisation afin d'éviter qu'il ne bascule, ne
glisse ou ne tombe pendant son fonctionnement.

Ne déplacez pas, ne réglez pas et ne démontez pas l'appareil pendant son
utilisation. Assurez-vous que tous les composants sont correctement assemblés et
verrouillés avant de mettre I'appareil en marche.

AVERTISSEMENTS RELATIFS A LA SECURITE ALIMENTAIRE ET A
L'HYGIENE

Nettoyer, laver et désinfecter soigneusement toutes les surfaces et tous les
composants en contact avec les aliments avant la premiére utilisation, entre
chaque lot d'utilisation et aprés chaque utilisation quotidienne, conformément aux
codes de santé publique locaux et aux instructions de nettoyage fournies.

Utilisez uniguement des nettoyants et désinfectants non abrasifs et sans danger

pour les aliments sur les piéces en contact avec les aliments. N’ utilisez pas de

tampons a récurer abrasifs, d’ outils tranchants, de produits chimiques corrosifs ni

de produits de nettoyage inflammables qui pourraient endommager les surfaces
ou contaminer les aliments.

Jetez tout jus entrant en contact avec des composants endommagés ou si
I'appareil n'est pas correctement désinfecté, afin d'éviter toute contamination
alimentaire et les risques de maladies d'origine alimentaire.

NOTES SUPPLEMENTAIRES RELATIVES A LA CONFORMITE ET A LA
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SECURITE

Conservez ces consignes de sécurité pour consultation ultérieure ; assurez-vous
que tous les opérateurs ont accés a ce manuel et le comprennent.

Toute modification ou altération de I'équipement non approuvée par le fabricant
annulera les certifications de conformité et peut engendrer des risques pour la
sécurité.

En cas de blocage, ARRETEZ IMMEDIATEMENT L'OPERATION, déconnectez
toute action d'alimentation manuelle et ne dégagez le blocage qu'aprés vous étre
assuré que le mécanisme est complétement immobile.

DECLARATION DE CONFORMITE

Il s'agit d'un presse-oranges automatique non électrique, destiné exclusivement a
un usage commercial professionnel et congu pour les services de restauration.
Cet équipement est conforme a la directive européenne 2006/42/CE relative aux

machines, au réglement européen n° 10/2011 concernant les matériaux en

contact avec les denrées alimentaires, a la norme FDA 21 CFR parties 170 a 199
et a la norme NSF/ANSI 51 relative aux équipements alimentaires.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Instructions d'installation pour le raccordement du caisson
inférieur et de la machine
(1) Retirez les quatre roues du meuble inférieur



Il'y a 2 roues de frein et 2 roues universelles

Deux roulettes de frein sont installées sur le c6té de la porte du meuble (face
avant) pour faciliter la fixation, et deux roulettes universelles sont installées a
I'arriére. Terminez ensuite I'assemblage a 'aide de vis.



(2) Retirez les six pieds en caoutchouc situés sous la machine, puis soulevez-la.
Placez délicatement le plan de travail du meuble bas (deux repéres de sécurité
sont visibles : des goujons situés a gauche, derriére le plan de travail). Ajustez
Iégérement la distance et vérifiez que les quatre trous de vis fraisés sont alignés
avec ceux du meuble bas.

(3) Utilisez les quatre pieds en caoutchouc pour fixer la machine en la soulevant
par le dessous du meuble inférieur.



Enfin, poussez doucement I'ensemble de la machine pour tester sa stabilité.

Fabricant : Changzhou New Saier Packaging Machinery Co., Ltd.

Adresse : Parc industriel privé n° 6, Niutang, Changzhou, Jiangsu,

République populaire de Chine
Courriel : support@vevor.com
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Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte
Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR
behalt sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor. Das Aussehen
des Produkts kann von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir bitten um
Verstandnis, dass wir Sie nicht erneut Uber etwaige Technologie- oder
Software-Updates informieren werden .



PN | Warnung — Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der
N Benutzer die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

Lebensmittelkontaktsicher

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

LESEN SIE VOR DER BENUTZUNG DIESES GERATS ALLE ANWEISUNGEN.
DIE NICHTBEACHTUNG DER SICHERHEITSREGELN KANN ZU SCHWEREN
VERLETZUNGEN ODER GERATESCHADEN FUHREN.

Quetsch- und Einklemmgefahr - Wichtige Sicherheitsregeln

Halten Sie Hande, Finger, Haare, lose Kleidung, Utensilien und alle
Fremdkorper wahrend des Betriebs und der Reinigung von der Zufihrrinne, dem
Pressmechanismus, den Druckkomponenten und allen beweglichen Teilen fern.
Dieses Gerat birgt Quetsch- und Einklemmgefahren, die schwere Verletzungen
verursachen kénnen.
Das Obst darf nicht mit Gewalt in das Zufuhrsystem eingefiihrt werden; verwenden
Sie ausschlieRlich die automatische Zufuhrfunktion. Uberladen Sie das Gerét nicht
und geben Sie keine ungeschalten oder zu groften Orangen hinein, da diese den
Mechanismus blockieren kénnten.
Diese Maschine ist ausschlieBlich fiir Orangen geeignet. Verarbeiten Sie keine
anderen Frichte, Gemuse, harte Gegenstande, Knochen,
Verpackungsmaterialien oder Fremdkdrper; unsachgemale Verwendung kann
das Gerat beschadigen und zu Verletzungen fihren.
BETRIEBSSICHERHEITSREGELN
fur gewerbliche Zwecke; nicht fir den privaten Gebrauch, zu Wohnzwecken oder
ohne Aufsicht bestimmt. Kinder, ungeschultes Personal oder Personen mit
eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten durfen
dieses Gerat nicht ohne direkte Aufsicht von Erwachsenen und entsprechende
Schulung bedienen, reinigen oder handhaben.
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Uberpriifen Sie das gesamte Gerat vor jedem Gebrauch: Betreiben Sie das
Gerit nicht, wenn ein Teil beschadigt, defekt, fehlend, gerissen, verformt
oder fehlerhaft ist. Wenden Sie sich umgehend an den autorisierten
Kundendienst, um Reparaturen oder Ersatzteile zu erhalten; versuchen Sie keine
provisorischen Reparaturen.

Stellen Sie den Entsafter vor Gebrauch auf eine stabile, ebene, rutschfeste und
tragfahige Arbeitsflache, um ein Umkippen, Verrutschen oder Herunterfallen
wahrend des Betriebs zu verhindern.

Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt, verstellt oder
auseinandergenommen werden. Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass alle
Komponenten ordnungsgemaf montiert und verriegelt sind.

WARNHINWEISE ZU LEBENSMITTELSICHERHEIT UND HYGIENE

Vor dem ersten Gebrauch, zwischen den einzelnen Chargen und nach jedem
Betriebstag mussen alle Oberflachen und Komponenten, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, gemaR den ortlichen Hygienevorschriften und den
beigefligten Reinigungsanweisungen grindlich gereinigt, gewaschen und
desinfiziert werden.

Verwenden Sie fir Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen,
ausschlieBlich  lebensmittelechte, nicht scheuernde Reinigungs- und
Desinfektionsmittel. Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, scharfen
Werkzeuge, dtzenden Chemikalien oder brennbaren Reinigungsmittel, da diese
Oberflachen beschadigen oder Lebensmittel verunreinigen kénnen.

Entsorgen Sie jegliche Flissigkeit, die mit beschadigten Bauteilen in Berihrung
gekommen ist oder wenn das Gerat nicht ordnungsgemal desinfiziert wurde, um
eine Kontamination der Lebensmittel und das Risiko lebensmittelbedingter
Krankheiten zu vermeiden.

ZUSATZLICHE HINWEISE ZU KONFORMITAT UND SICHERHEIT

Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise zum spateren Nachschlagen auf; stellen
Sie sicher, dass alle Bediener Zugang zu diesem Handbuch haben und es
verstehen.

Anderungen oder Modifikationen an den Geréten, die nicht vom Hersteller
genehmigt wurden, fihren zum Verlust der Konformitatsbescheinigungen und
kénnen Sicherheitsrisiken verursachen.
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Im Falle einer Blockierung den Betrieb sofort einstellen, jegliche manuelle
Zufihrung unterbrechen und die Blockierung erst dann beheben, wenn
sichergestellt ist, dass der Mechanismus vollstandig stillsteht.

Konformitatserklarung

Dies ist eine nicht-elektrische, automatische Orangenpresse zur gewerblichen
Nutzung, die ausschlielllich fiir den professionellen Gastronomiebereich
entwickelt wurde. Das Gerat entspricht der EU-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG,
der EU-Verordnung (EU) Nr. 10/2011 Uber Lebensmittelkontaktmaterialien, den
FDA-Vorschriften 21 CFR Teil 170-199 und den NSF/ANSI-51-Standards flr
Lebensmittelgerate.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

Installationsanleitung zum Anschluss des Unterschranks an die
Maschine
(1) Nehmen Sie die vier Rader aus dem unteren Schrank heraus.




Es handelt sich um 2 Bremsrader und 2 Universalrader.

(Turseite) sind zwei Bremsrollen zur einfachen Fixierung angebracht, an der
Rickseite zwei Universalrollen. AnschlieRend wird die Montage mit Schrauben
abgeschlossen.

(2) Entfernen Sie die sechs Gummifiilie an der Unterseite der Maschine, dann
heben Sie die Maschine an. Setzen Sie die untere Schrankplatte vorsichtig auf
(zwei sichtbare Sicherheitsmarkierungen, die Bolzen, befinden sich links hinter der
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Platte). Passen Sie den Abstand leicht an und prifen Sie, ob die vier
Senkschraubenlocher mit den Léchern im unteren Schrank Gbereinstimmen.

(3) Befestigen Sie die Maschine mithilfe der vier Gummifiile von unten am
Unterschrank.

Zum Schluss schieben Sie die gesamte Maschine vorsichtig an, um ihre Stabilitat
zu testen.



Hersteller : Changzhou New Saier Packaging Machinery Co., Ltd.
Adresse: Privater Industriepark Nr. 6, Niutang, Changzhou, Jiangsu,
Volksrepublik China

E-Mail: support@vevor.com
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Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte
le istruzioni del manuale prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di
interpretare a proprio piacimento il presente manuale d'uso. L'aspetto del
prodotto potrebbe differire leggermente da quello del prodotto ricevuto. Ci
scusiamo se non vi informeremo tempestivamente di eventuali
aggiornamenti tecnologici o software del nostro prodotto.



PN\, | Attenzione: per ridurre il rischio di lesioni, I'utente deve leggere
N attentamente il manuale di istruzioni.

Sicuro per il contatto con gli alimenti

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE TUTTE LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE
QUESTA ATTREZZATURA. IL MANCATO RISPETTO DELLE NORME DI
SICUREZZA PUO CAUSARE GRAVI LESIONI PERSONALI O DANNI
ALL'ATTREZZATURA.

RISCHIO DI SCHIACCIAMENTO E SCHIACCIAMENTO - NORME DI

SICUREZZA CRITICHE

TENERE MANI, DITA, CAPELLI, INDUMENTI LARGHI, UTENSILI E TUTTI GLI

OGGETTI ESTRANEI LONTANI DALLA TRACCIA DI ALIMENTAZIONE, DAL

MECCANISMO DI PRESSATURA, DAl COMPONENTI DI PRESSIONE E DA

TUTTE LE PARTI IN MOVIMENTO DURANTE IL FUNZIONAMENTO E LA

puliTURA. Questa attrezzatura presenta rischi di schiacciamento e

intrappolamento che possono causare gravi lesioni personali.

Non forzare la frutta nel sistema di alimentazione; utilizzare solo la funzione di

alimentazione automatica come previsto. Non sovraccaricare l'apparecchio né

inserire arance non sbucciate o eccessivamente grandi che potrebbero bloccare il

meccanismo.

Questa macchina € ADATTA ESCLUSIVAMENTE ALLE ARANCE. Non utilizzare

con altri tipi di frutta, verdura, oggetti duri, ossa, materiali di imballaggio o qualsiasi

altro elemento estraneo; un uso improprio pud danneggiare l'apparecchio e

causare lesioni.

NORME DI SICUREZZA OPERATIVA

PER USO COMMERCIALE; non destinato all'uso domestico, residenziale o

senza supervisione. Non permettere a bambini, personale non addestrato o
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persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali di utilizzare, pulire o
maneggiare questa apparecchiatura senza la diretta supervisione di un adulto e
un'adeguata formazione.

Ispezionare l'intera unita prima di ogni utilizzo: NON UTILIZZARE
L'APPARECCHIO SE QUALSIASI PARTE E DANNEGGIATA, ROTTA,
MANCANTE, CREPATA, DEFORMATA O MALFUNZIONANTE. Contattare
immediatamente un centro assistenza autorizzato per la riparazione o la
sostituzione dei pezzi; non tentare riparazioni improvvisate.

Prima dell'uso, posizionare lo spremiagrumi su un piano di lavoro stabile, piano,
antiscivolo e in grado di sopportare carichi elevati, per evitare che si ribalti, scivoli
o cada durante il funzionamento.

Non spostare, regolare o smontare l'unita durante I'uso. Assicurarsi che tutti i
componenti siano correttamente assemblati e bloccati prima di avviare il
funzionamento.

AVVERTENZE RELATIVE ALLA SICUREZZA E ALL'IGIENE ALIMENTARE
Pulire, lavare e igienizzare accuratamente tutte le superfici e i componenti a
contatto con gli alimenti prima del primo utilizzo, tra un utilizzo e I'altro e dopo ogni
giornata di funzionamento, in conformita con le normative sanitarie locali e le
istruzioni di pulizia fornite.

Sulle parti a contatto con gli alimenti, utilizzare esclusivamente detergenti e
disinfettanti non abrasivi e adatti al contatto con gli alimenti. Non utilizzare
spugnette abrasive, strumenti affilati, sostanze chimiche corrosive o detergenti
inflammabili che potrebbero danneggiare le superfici o contaminare gli alimenti.
Eliminare qualsiasi succo che venga a contatto con componenti danneggiati o se
I'apparecchio non & stato correttamente igienizzato, per evitare la contaminazione
degli alimenti e il rischio di malattie di origine alimentare.

NOTE AGGIUNTIVE SU CONFORMITA E SICUREZZA

Conservare queste istruzioni di sicurezza per riferimento futuro; assicurarsi che
tutti gli operatori abbiano accesso a questo manuale e lo comprendano.

Modifiche o alterazioni alle apparecchiature non approvate dal produttore
invalideranno le certificazioni di conformita e potrebbero creare rischi per la
sicurezza.

In caso di inceppamento, INTERROMPERE IMMEDIATAMENTE IL
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FUNZIONAMENTO, disconnettere qualsiasi azione di alimentazione manuale e
rimuovere l'inceppamento solo dopo essersi assicurati che I meccanismo sia
completamente fermo.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo spremiagrumi automatico non elettrico, destinato esclusivamente all'uso
commerciale, € progettato per le attivita di ristorazione professionali. Questa
apparecchiatura & conforme alla Direttiva Macchine UE 2006/42/CE, al
Regolamento UE sui materiali a contatto con gli alimenti (UE) n. 10/2011, alla
normativa FDA 21 CFR Parte 170-199 e agli standard NSF/ANSI 51 per le
apparecchiature alimentari.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Istruzioni di installazione per il collegamento del mobiletto

inferiore e della macchina
(1) togliere le quattro ruote dal mobiletto inferiore




Si tratta di 2 ruote con freno e 2 ruote universali.

Sul lato anteriore dell'anta del mobile vengono installate due ruote con freno per
un facile fissaggio, mentre sul retro vengono installate due ruote universali. Infine,
il montaggio viene completato con le viti.

(2) Rimuovere i sei piedini di gomma nella parte inferiore della macchina, quindi
sollevare la Posizionare delicatamente il piano di lavoro del mobile inferiore (sono
presenti due serie di segnali di sicurezza visibili: perni, situati sul lato sinistro dietro
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il piano di lavoro). Regolare leggermente la distanza e verificare che i quattro fori

per le viti a testa svasata siano allineati con i fori nel mobile inferiore.

(3) Utilizzare i quattro piedini in gomma per sollevarlo da sotto il mobile inferiore
e fissare la macchina

Infine, spingete delicatamente l'intera macchina per verificarne la stabilita.



Produttore : Changzhou New Saier Packaging Machinery Co., Ltd.
Indirizzo: Parco industriale privato n. 6, Niutang, Changzhou, Jiangsu,
Repubblica Popolare Cinese

Indirizzo e-mail: support@vevor.com
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Estas son las instrucciones originales. Lea atentamente todo el manual
antes de usar el producto. VEVOR se reserva el derecho de interpretar el
manual de usuario. El aspecto del producto puede variar con respecto al
que reciba. Le pedimos disculpas si no le informamos nuevamente sobre
actualizaciones de tecnologia o software.



Vo . Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario
A\ debe leer atentamente el manual de instrucciones.

Seguro para el contacto con alimentos

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR ESTE EQUIPO. EL

INCUMPLIMIENTO DE LAS NORMAS DE SEGURIDAD PUEDE PROVOCAR

LESIONES PERSONALES GRAVES O DANOS AL EQUIPO.

RIESGO DE APLASTAMIENTO Y ATRAPAMIENTO: NORMAS DE SEGURIDAD

CRITICAS

Mantenga las manos, los dedos, el cabello, la ropa suelta, los utensilios y

cualquier objeto extraio alejados de la tolva de alimentacion, el mecanismo de

compresion, los componentes de presion y todas las piezas moéviles durante el

funcionamiento y la limpieza. Este equipo presenta riesgos de aplastamiento y

atrapamiento que pueden causar lesiones corporales graves.

No fuerce la fruta en el sistema de alimentacion; utilice unicamente la funcion de

alimentacion automatica segun lo previsto. No sobrecargue el aparato ni

introduzca naranjas sin pelar o demasiado grandes, ya que podrian atascar el

mecanismo.

Esta maquina es SOLO PARA NARANJAS. No procese otras frutas, verduras,

objetos duros, huesos, materiales de embalaje ni ningin otro elemento extrafio; el

mal uso puede dafar la unidad y causar lesiones.

NORMAS DE SEGURIDAD OPERATIVA

PARA USO COMERCIAL; no apto para uso doméstico, residencial ni sin

supervision. No permita que nifios, personal no capacitado o personas con

capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas operen, limpien o

manipulen este equipo sin la supervisién directa de un adulto y la capacitacion

adecuada.

Inspeccione la unidad completa antes de cada uso: NO LA UTILICE SI ALGUNA
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PIEZA ESTA DANADA, ROTA, FALTA, AGRIETADA, DEFORMADA O NO
FUNCIONA CORRECTAMENTE. Comuniquese de inmediato con un servicio
técnico autorizado para obtener reparacion o repuestos; no intente reparaciones
improvisadas.

Coloque la licuadora sobre una encimera estable, nivelada, antideslizante y que
soporte peso antes de usarla para evitar que se vuelque, se deslice o se caiga
durante su funcionamiento.

No mueva, ajuste ni desmonte la unidad mientras esté en uso. Asegurese de que
todos los componentes estén correctamente ensamblados y bloqueados antes de
comenzar a operar.

ADVERTENCIAS SOBRE SEGURIDAD E HIGIENE ALIMENTARIA

Limpie, lave y desinfecte minuciosamente todas las superficies y componentes
que entren en contacto con los alimentos antes del primer uso, entre lotes de uso
y después de la operacion diaria, de acuerdo con los codigos de salud publica
locales y las instrucciones de limpieza proporcionadas.

Utilice anicamente limpiadores y desinfectantes aptos para uso alimentario y no
abrasivos en las piezas que entren en contacto con alimentos. No utilice
estropajos abrasivos, herramientas afiladas, productos quimicos corrosivos ni
agentes de limpieza inflamables que puedan dafar las superficies o contaminar
los alimentos.

Deseche cualquier jugo que entre en contacto con componentes dafados o si la
unidad no esta debidamente desinfectada, para evitar la contaminacion de los
alimentos y los riesgos de enfermedades transmitidas por los alimentos.

NOTAS ADICIONALES SOBRE CUMPLIMIENTO Y SEGURIDAD

Conserve estas instrucciones de seguridad para futuras consultas; asegurese de
que todos los operadores tengan acceso a este manual y lo comprendan.

Las modificaciones o alteraciones del equipo no aprobadas por el fabricante
anularan las certificaciones de conformidad y pueden generar riesgos para la
seguridad.

En caso de atasco, DETENGA LA OPERACION INMEDIATAMENTE, desconecte
cualquier accion de alimentacion manual y elimine el atasco solo después de
asegurarse de que el mecanismo esté completamente inmovil.



DECLARACION DE CUMPLIMIENTO

Este exprimidor automatico de naranjas, no eléctrico y de uso exclusivamente
comercial, esta disefiado para el sector de la restauracion profesional. Este
equipo cumple con la Directiva de Maquinaria 2006/42/CE de la UE, el

Reglamento (UE) n.° 10/2011 sobre materiales en contacto con alimentos, la

norma FDA 21 CFR Parte 170-199 y la norma NSF/ANSI 51 para equipos de
procesamiento de alimentos.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Instrucciones de instalaciéon para conectar el armario inferior y

la maquina.
(1) Saca las cuatro ruedas del armario inferior.




Son 2 ruedas con freno y 2 ruedas universales.

Se instalan dos ruedas de freno en el lateral de la puerta del armario (parte frontal)
para facilitar la fijacion, y dos ruedas universales en la parte posterior. A
continuacion, se completa el montaje con tornillos.

(2) Retire las seis patas de goma en la parte inferior de la maquina, luego las
personas levantan la maquina , coloque con cuidado la encimera del mueble
inferior (hay dos conjuntos de sefales de seguridad visibles: los pernos, ubicados
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en el lado izquierdo detras de la encimera). Ajuste ligeramente la distancia y
observe si los cuatro orificios para tornillos avellanados estan alineados con los

orificios en el mueble inferior

(3) Utilice las cuatro patas de goma para atornillarlo desde debajo del gabinete
inferior y asegurar la maquina.

Por ultimo, empuje suavemente toda la maquina para comprobar su estabilidad.



Fabricante : Changzhou New Saier Packaging Machinery Co., Ltd.
Direccioén: Parque Industrial Privado n° 6, Niutang, Changzhou, Jiangsu,

Republica Popular China
Correo electrénico: support@vevor.com
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Dit is de originele handleiding. Lees alle instructies in de handleiding
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt. VEVOR behoudt
zich het recht voor om de gebruikershandleiding anders te interpreteren.
Het uiterlijk van het product kan afwijken van het product dat u ontvangt.
Wij zullen u niet opnieuw informeren over eventuele technologische of
software-updates voor ons product.



PN | Waarschuwing: Om het risico op letsel te verminderen, dient
N de gebruiker de gebruiksaanwijzing zorgvuldig te lezen.

Veilig voor contact met voedsel

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

LEES ALLE INSTRUCTIES VOORDAT U DEZE APPARATUUR GEBRUIKT.
HET NIET OPVOLGEN VAN DE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN KAN LEIDEN
TOT ERNSTIG LETSEL OF SCHADE AAN DE APPARATUUR.

VERPLETTERINGS- EN KNIJVINGSGEVAAR - BELANGRIJKE

VEILIGHEIDSREGELS
Houd handen, vingers, haar, losse kleding, gereedschap en alle andere
vreemde voorwerpen uit de buurt van de invoergoot, het persmechanisme, de
perscomponenten en alle bewegende onderdelen tijdens gebruik en reiniging.
Deze apparatuur brengt risico's op beknelling en verplettering met zich mee, die
ernstig letsel kunnen veroorzaken.
Forceer geen fruit in het invoersysteem; gebruik alleen de automatische
invoerfunctie zoals bedoeld. Overbelast het apparaat niet en plaats geen
ongeschilde/te grote sinaasappels die het mechanisme kunnen blokkeren.
Deze machine is UITSLUITEND VOOR SINAASAPPELS. Verwerk geen andere
vruchten, groenten, harde voorwerpen, botten, verpakkingsmateriaal of andere
vreemde voorwerpen; verkeerd gebruik kan het apparaat beschadigen en letsel
veroorzaken.
VEILIGHEIDSREGELS VOOR DE OPERATIONELE ZAKEN
voor commercieel gebruik; niet bedoeld voor huishoudelijk, residentieel of
onbegeleid gebruik. Laat kinderen, ongetraind personeel of personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens dit apparaat niet bedienen,
reinigen of hanteren zonder direct toezicht van een volwassene en de juiste
training.
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Controleer het hele apparaat vooér elk gebruik: GEBRUIK HET APPARAAT NIET
ALS EEN ONDERDEEL BESCHADIGD, GEBROKEN, ONTBREKEND,
GEBARSTEN, VERVORMD OF DEFECT IS. Neem onmiddellijk contact op met
een erkende servicepartner voor reparatie of vervangende onderdelen; probeer
geen zelfreparaties uit te voeren.

Plaats de sapcentrifuge vooér gebruik op een stabiel, vliak, antislip en draagkrachtig
aanrechtblad om te voorkomen dat deze tijdens het gebruik omvalt, verschuift of
omvalt.

Verplaats, verstel of demonteer het apparaat niet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat
alle onderdelen correct gemonteerd en vergrendeld zijn voordat u het apparaat in
gebruik neemt.

WAARSCHUWINGEN BETREFFENDE VOEDSELVEILIGHEID EN HYGIENE
Reinig, was en desinfecteer alle oppervlakken en onderdelen die met voedsel in
contact komen grondig véér het eerste gebruik, tussen de verschillende
gebruiksrondes en na dagelijks gebruik, in overeenstemming met de plaatselijke
voorschriften voor de volksgezondheid en de meegeleverde reinigingsinstructies.
Gebruik op onderdelen die met voedsel in contact komen alleen voedselveilige,
niet-schurende reinigings- en ontsmettingsmiddelen. Gebruik geen schurende
schuursponsjes, scherpe voorwerpen, bijtende chemicalién of ontvlambare
reinigingsmiddelen die opperviakken kunnen beschadigen of voedsel kunnen
besmetten.

Gooi al het sap weg dat in contact is gekomen met beschadigde onderdelen, of als
het apparaat niet goed is gereinigd, om voedselvergiftiging en het risico op door
voedsel overgedragen ziekten te voorkomen.

AANVULLENDE NALEVINGS- EN VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bewaar deze veiligheidsinstructies voor toekomstig gebruik; zorg ervoor dat alle
operators toegang hebben tot deze handleiding en deze begrijpen.

Wijzigingen of aanpassingen aan de apparatuur die niet door de fabrikant zijn
goedgekeurd, maken de conformiteitscertificaten ongeldig en kunnen
veiligheidsrisico's met zich meebrengen.

In geval van een storing, STOP DE BEWERKING ONMIDDELLIJK, koppel alle
handmatige invoermechanismen los en verhelp de storing pas nadat u er zeker
van bent dat het mechanisme volledig stilstaat.
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NALEVINGSVERKLARING

Dit is een niet-elektrische, automatische sinaasappelpers met automatische invoer,
uitsluitend ontworpen voor professioneel gebruik in de horeca. Deze apparatuur
voldoet aan de EU-machinerichtlijn 2006/42/EC, de EU-verordening (EU) nr.
10/2011 betreffende materialen die met levensmiddelen in contact komen, FDA 21
CFR Deel 170-199 en de NSF/ANSI 51-normen voor
voedselverwerkingsapparatuur.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Installatie-instructies voor het aansluiten van de onderkast op
de machine.
(1) Haal de vier wielen uit de onderste kast.




Het betreft 2 wielen met remsysteem en 2 universele wielen.

voorkant van de kastdeur worden twee remwielen gemonteerd voor eenvoudige
bevestiging, en aan de achterkant worden twee universele wielen gemonteerd.
Vervolgens wordt de montage met schroeven voltooid.

(2) Verwijder de zes rubberen voetjes aan de onderkant van de machine, dan tillen
de mensen de Plaats het onderste aanrechtblad voorzichtig op de machine (er zijn
twee zichtbare veiligheidsmarkeringen: bevestigingspunten aan de linkerkant
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achter het aanrechtblad). Stel de afstand iets bij en controleer of de vier verzonken
schroefgaten overeenkomen met de gaten in het onderste aanrechtblad.

(3) Gebruik de vier rubberen voetjes om het apparaat vanaf de onderkant van
de kast vast te schroeven en te bevestigen.

Duw tot slot voorzichtig tegen de hele machine om de stabiliteit te testen.



Fabrikant : Changzhou New Saier Packaging Machinery Co., Ltd.
Adres: Nr. 6 Privaat Industriepark, Niutang, Changzhou, Jiangsu,
Volksrepubliek China

E-mail: support@vevor.com
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To jest oryginalna instrukcja obstugi. Przed uzyciem prosimy o doktadne
zapoznanie sie z trescig instrukgcji. Firma VEVOR zastrzega sobie prawo
do jednoznacznej interpretacji niniejszej instrukcji obstugi. Wyglad
produktu zalezy od stanu, w jakim go otrzymali Panstwo. Prosimy o
wyrozumiato$¢, ale nie bedziemy Panstwa ponownie informowac o
aktualizacjach technologicznych lub oprogramowania naszego produktu.



P\ | Ostrzezenie: Aby zminimalizowaé ryzyko obrazen, uzytkownik
N powinien uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Bezpieczny dla kontaktu z zywnoscig

WAZNE ZABEZPIECZENIA

PRZED UZYCIEM TEGO URZADZENIA NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE
INSTRUKCJE. NIEPRZESTRZEGANIE ZASAD BEZPIECZENSTWA MOZE
SKUTKOWAC POWAZNYMI OBRAZENIAMI CIALA LUB USZKODZENIEM
SPRZETU.

NIEBEZPIECZENSTWO ZGNIECENIA | PRZYCISNIECIA - KRYTYCZNE

ZASADY BEZPIECZENSTWA

TRZYMAJ DLONIE, PALCE, WLOSY, LUZNE UBRANIA, NARZEDZIA |
WSZELKIE PRZEDMIOTY OBCE Z DALA OD RURY PODAJACEJ,
MECHANIZMU ZGRZEWAJACEGO, ELEMENTOW DOCISKAJACYCH |
WSZYSTKICH CZESCI RUCHU PODCZAS UZYTKOWANIA | CZYSZCZENIA.
Urzadzenie stwarza ryzyko zmiazdzenia i przytrzasnigcia, ktére moga
spowodowaé powazne obrazenia ciata.

Nie wpychaj owocéw do systemu podawania na site; korzystaj z funkgciji
automatycznego podawania wytgcznie zgodnie z jej przeznaczeniem. Nie

przecigzaj urzgdzenia ani nie wktadaj nieobranych/zbyt duzych pomara n czy,

poniewaz moze to spowodowac zablokowanie mechanizmu.

To urzgdzenie jest przeznaczone WYLACZNIE DO POMARANCZY. Nie nalezy

przetwarza¢ innych owocow, warzyw, twardych przedmiotow, kosci, materiatéw

opakowaniowych ani zadnych ciat obcych; niewlasciwe uzycie moze uszkodzic¢

urzadzenie i spowodowacé obrazenia.

ZASADY BEZPIECZENSTWA OPERACYJNEGO

DO UZYTKU KOMERCYJNEGO; urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
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domowego, mieszkalnego ani bez nadzoru. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom,
nieprzeszkolonemu personelowi ani osobom o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej obstugiwac, czysci¢ ani obstugiwac tego urzadzenia
bez bezposredniego nadzoru osoby dorostej i odpowiedniego przeszkolenia.
Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzié¢ cate urzadzenie: NIE UZYWAC, JESLI
JAKAKOLWIEK CZESC JEST USZKODZONA, USZKODZONA, BRAKUJE,
JEST PEKNIETA, ZDEFORMOWANA LUB NIE DZIALA NIEPRAWIDLOWO. W
celu naprawy lub wymiany czesci nalezy natychmiast skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem; nie nalezy podejmowac prob napraw doraznych.

Przed uzyciem ustaw sokowiréwke na stabilnym, réwnym, antyposlizgowym i
nosnym blacie, aby zapobiec jej przewrdceniu, zeslizgnieciu sie lub upadkowi
podczas pracy.

Nie przesuwaj, nie reguluj ani nie rozmontowuj urzadzenia podczas uzytkowania.
Przed rozpoczeciem uzytkowania upewnij sie, ze wszystkie elementy sg
prawidiowo zmontowane i zablokowane.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI | SANITARII
Doktadnie wyczy$¢é, umyj i zdezynfekuj wszystkie powierzchnie i elementy majgce
kontakt z zywnoscig przed pierwszym uzyciem, pomiedzy uzyciami partii i po
codziennym uzytkowaniu, zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi zdrowia
publicznego i dostarczonymi instrukcjami czyszczenia.

Do czyszczenia i dezynfekciji czesci majgcych kontakt z zywnoscig nalezy uzywaé
wylgcznie bezpiecznych dla zywnosci, niesciernych srodkoéw czyszczacych i
dezynfekujgcych. Nie nalezy uzywaé szorstkich ggbek, ostrych narzedzi, zrgcych
chemikaliéw ani tatwopalnych s$rodkéw czyszczgcych, ktére mogg uszkodzic¢
powierzchnie lub zanieczysci¢ zywnos¢.

Aby unikngé zanieczyszczenia zywnosci i ryzyka zatrucia pokarmowego, nalezy
wylaé caty sok, ktéry mogt mie¢ kontakt z uszkodzonymi elementami lub jesli
urzadzenie nie zostato odpowiednio zdezynfekowane.

DODATKOWE UWAGI DOTYCZACE ZGODNOSCI | BEZPIECZENSTWA

Zachowaj te instrukcje bezpieczenstwa do wykorzystania w przysztosci; upewnij

sie, ze wszyscy operatorzy majg dostep do niniejszej instrukciji i jg rozumieja.
Wszelkie modyfikacje lub zmiany sprzetu niezatwierdzone przez producenta
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spowodujg uniewaznienie certyfikatow zgodnosci i mogg stworzy¢ zagrozenie dla
bezpieczenstwa.

W przypadku zaciecia NATYCHMIAST ZATRZYMAJ PRACE, odtgcz wszelkie
reczne czynnosci podawania i usun zaciecie dopiero po upewnieniu sie, ze

mechanizm jest catkowicie nieruchomy.

OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI
To automatyczna wyciskarka do pomaranczy, przeznaczona wytgcznie do uzytku
komercyjnego i bez zasilania elektrycznego, przeznaczona wytgcznie do

profesjonalnych zastosowan w gastronomii. Urzadzenie jest zgodne z dyrektywa

maszynowg UE 2006/42/WE, rozporzgdzeniem UE nr 10/2011 w sprawie
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, przepisami FDA 21 CFR

czes¢ 170-199 oraz normami NSF/ANSI 51 dla urzadzen spozywczych.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Instrukcja montazu dotyczaca podigczenia dolnej szafki i
maszyny
(1) wyjmij cztery kota z dolnej szafki



S3 to 2 kota hamulcowe i 2 kota uniwersalne

Dwa kotka hamulcowe sg zamontowane po stronie drzwi szafki (przéd) , aby
utatwi¢ montaz, a dwa kétka uniwersalne sg zamontowane z tylu. Nastepnie
nalezy dokohczy¢é montaz za pomocg srub.



(2) Zdejmij szes¢ gumowych noézek znajdujgcych sie u dotu urzadzenia, a
nastepnie podnies Maszyna , Delikatnie umies¢ blat dolnej szafki (widoczne sag
dwa zestawy znakdéw bezpieczenstwa: kotki, znajdujgce sie po lewej stronie za
blatem). Delikatnie dostosuj odlegto$¢ i sprawdz, czy cztery otwory na $ruby z
tbem stozkowym pokrywajg sie z otworami w dolnej szafce.

(38) Za pomocg czterech gumowych nézek podwaz dolng czes¢ obudowy i
zabezpiecz maszyne.



Na koniec delikatnie popchnij catg maszyne, aby sprawdzi¢ jej stabilnosé.

Producent : Changzhou New Saier Packaging Macinery Co., Ltd.
Adres: Prywatny Park Przemystowy nr 6, Niutang, Changzhou, Jiangsu,
Chiny

Adres e-mail: support@vevor.com
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Detta ar originalinstruktionerna, vanligen 1as alla instruktioner noggrant
innan du anvander produkten. VEVOR férbehaller sig en tydlig tolkning av
var anvandarmanual. Produktens utseende ska vara beroende av den
produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi inte kommer att informera
dig igen om det finns nagra teknik- eller programuppdateringar for var
produkt.



£P\ | Varning — Fér att minska risken fér skador maste anvéndaren
N l&sa instruktionsmanualen noggrant.

Saker for livsmedelskontakt

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN DU ANVANDER DENNA UTRUSTNING.
UNDERLATELSE ATT FOLJA SAKERHETSFORESKRIFTER KAN LEDA TILL
ALLVARLIG PERSONSKADA ELLER SKADA PA UTRUSTNINGEN.

KLAM- OCH KRAMSRISK - VIKTIGA SAKERHETSREGLER

HALL HANDER, FINGRAR, HAR, LOSA KLADER, REDSKAP OCH ALLA
FRAMMANDE FOREMAL borta frdn inmatningsrannan, klammekanismen,
presskomponenter och alla rorliga delar under drift och rengéring. Denna
utrustning medfér kldm- och krosrisker som kan orsaka allvarliga kroppsskador.
Tvinga inte in frukt i matningssystemet; anvand endast den automatiska
matningsfunktionen enligt anvisningarna. Overbelasta inte enheten och lagg inte i
oskalade/alltfor stora apelsiner som kan blockera mekanismen.
Denna maskin ar ENDAST FOR APELSINER. Bearbeta inte andra frukter,
gronsaker, harda féremal, ben, férpackningsmaterial eller andra frammande
foremal; felaktig anvandning kan skada enheten och orsaka personskador.
DRIFTSSAKERHETSREGLER
for KOMMERSIELLT BRUK; inte avsedd for hushallsbruk, bostadsbruk eller
obvervakad anvandning. Lat inte barn, outbildad personal eller personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga anvanda, rengéra eller hantera
denna utrustning utan direkt vuxendvervakning och korrekt utbildning.
Inspektera hela enheten fére varje anvandning: ANVAND INTE OM NAGON DEL
AR SKADAD, TRAKIG, SAKNAS, SPRUKEN, DEFORMERAD ELLER
FELFUNKTIONERAD. Kontakta omedelbart auktoriserad service for reparation
eller reservdelar; férsok inte utféra provisoriska reparationer.
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Placera juicepressen pa en stabil, jamn, halkfri och barande bankskiva fore
anvandning for att forhindra att den valter, glider eller faller under anvandning.
Flytta, justera eller demontera inte enheten medan den ar i bruk. Se till att alla
komponenter ar korrekt monterade och lasta innan du boérjar anvanda den.
VARNINGAR OM LIVSMEDELSSAKERHET OCH HYGIEN

Rengodr, tvatta och desinficera noggrant alla ytor och komponenter som kommer i
kontakt med livsmedel fore forsta anvandningen, mellan anvandningsomgangar
och efter daglig anvandning i enlighet med lokala halsoféreskrifter och de
medféljande rengoringsinstruktionerna.

Anvand endast livsmedelssakra, icke-slipande rengdrings- och
desinfektionsmedel pa delar som kommer i kontakt med livsmedel. Anvand inte
slipande skursvampar, vassa verktyg, fratande kemikalier eller brandfarliga
rengoringsmedel som kan skada ytor eller férorena livsmedel.

Kassera all vatska som kommer i kontakt med skadade komponenter, eller om
enheten inte ar ordentligt desinficerad, for att undvika livsmedelsférorening och
risker for livsmedelsburna sjukdomar.

YTTERLIGARE EFTERLEVNAD OCH SAKERHETSINFORMATIONER

Spara dessa sakerhetsinstruktioner for framtida bruk; se till att alla operatorer har
tillgang till och forstar denna manual.

Modifieringar eller andringar av utrustningen som inte ar godkanda av tillverkaren
ogiltigférklarar 6verensstammelsesintyg och kan skapa sakerhetsrisker.

Vid stopp, STOPPA DRIFTET OMEDELBART, koppla ifran all manuell matning
och atgarda forst blockeringen efter att ha kontrollerat att mekanismen ar helt
stillastédende.

EFTERLEVNADSFORKLARING

Detta ar en icke-elektrisk, automatisk apelsinjuicepress endast for kommersiellt
bruk, avsedd uteslutande for professionella livsmedelstjanster. Denna utrustning
uppfyller EU:s maskindirektiv 2006/42/EG, EU:s forordning (EU) nr 10/2011 om
material som kommer i kontakt med livsmedel, FDA 21 CFR del 170-199 och
NSF/ANSI 51-standarder for livsmedelsutrustning.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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Installationsanvisning for anslutning av bottenskapet och
maskinen
(1) ta ut de fyra hjulen fran det nedre skapet

Det &r 2 bromshjul och 2 universalhjul

Tva bromshjul ar monterade pa skapdorrsidan (framsidan) foér enkel montering,
och tva universalhjul ar monterade pa baksidan. Slutfor sedan monteringen med
skruvar.



(2) Ta bort de sex gummifétterna langst ner pa maskinen och lyft sedan upp
Maskin , Placera forsiktigt den nedre skapsbankskivan (det finns tva uppsattningar
synliga sakerhetsskyltar: reglar, placerade pa vanster sida bakom bankskivan).
Justera avstandet nagot och observera om de fyra forsankta skruvhalen ar i linje
med halen i den nedre skapet.

(3) Anvand de fyra gummifétterna for att skruva upp den underifran det nedre
skapet och sakra maskinen.



Slutligen, tryck forsiktigt pa hela maskinen for att testa dess stabilitet.

Tillverkare : Changzhou New Saier Packaging Macinery Co., Ltd.
Adress: Nr 6 Privat industripark, Niutang, Changzhou, Jiangsu, Kina
E-post: support@vevor.com






