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This is the original instruction, please read all manual instructions carefully
before operating. VEVOR reserves a clear interpretation of our user
manual. The appearance of the product shall be subject to the product you
received. Please forgive us that we won't inform you again if there are any
technology or software updates on our product.

IMPORTANT SAFEGUARDS

WARNING!



Warning-To reduce the risk of injury, user must read
instructions manual carefully. Always follow basic safety
precautions when using these devices.

FCC Compliance Statement:
This device complies with Part 15 of the FCC Rules.
Operation is subject to the following two conditions:
1) This product may cause harmful interference.
2)This product must accept any interference received,
including interference that may cause undesired operation.

fE
X

CORRECT DISPOSAL
This product is subject to the provision of european
Directive 2012/19/EU. The symbol showing a wheelie bin
crossed through indicates that the product requires
separate refuse collection in the European Union. This
applies to the product and all accessories marked with this
symbol. Products marked as such may not be discarded
with normal domestic waste, but must be taken to
acollection point for recycling electrical and electronic
devices.

{

Warning- For Indoor Use Only

1.1 General Protective Measures

* This shredding machine should be operated by qualified personnel, and
these operators should be familiar with the safety measures described in
this manual. If there is a change in the operators, pre-training for the new
operators is necessary.

* Children, people with diseases, mental patients, those lacking safety
knowledge, and those without operating experience are prohibited from
operating this equipment. Care should be taken to supervise children and
ensure they do not play with this equipment.

* Before starting the cleaning and maintenance of the equipment, the
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power supply must be cut off. During cleaning and maintenance, full
concentration is required.

* To carry out cleaning and maintenance, the protective device must be
removed. When doing so, the remaining risks must be carefully evaluated.
* The regular control device for the power cord is necessary; worn or
damaged power cords can cause serious electric shock hazards.

« If the equipment malfunctions, it is recommended not to use or attempt to
repair it. Please call the customer service center.

* Do not use this equipment to shred bones, frozen food, fish, or any
non-food items.

* When the equipment is running, do not insert your fingers into the
machine.

» The manufacturer is not responsible for the following situations:

1. If the equipment is operated by an unqualified person.

2. If certain parts are replaced with non-original factory parts.

3. If the operators do not operate in accordance with the instructions in this
manual correctly.

4. If the surface of the equipment is cleaned with inappropriate items.

1.2 Safety Devices of the Equipment

1.2.1 Mechanical Safety Devices

The lid provides safety protection. It can only be removed when the
pressing lever is upward.

1.2.2 Electrical Safety Devices

» Micro-mechanical device - When the pressing lever is upward, this device
will stop the start or operation of the equipment. The equipment cannot be
started if the lid is not properly closed.

* Relay - If the power is cut off, the equipment must be restarted.

* Even though professional shredding machines provide electrical and
mechanical protection devices (acting during operation and maintenance,
cleaning), there are still certain risks that cannot be ignored (these risks will
be explained in the warning sections of this manual), including the risk of
being cut by the blade when placing food or during equipment
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maintenance.

This appliance is intended for commercial use only and must not be used
for household.

» The appliance must only be used for the purpose for which it was
intended and designed. The manufacturer is not liable for any damage
caused by incorrect operation and improper use.

» Keep the appliance and electrical plug away from water and any other
liquids. In the event that the appliance should fall into water, immediately
remove plug from the socket and do not use until the appliance has been
checked by a certified technician. Failure to follow these instructions could
cause a risk to lives

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

» Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yoursell.
In case of malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel
only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the
electrical outlet and contact the retailer if it is damaged.

* Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other
liquids. Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power
plug or power cord is damaged, it must be replaced by a service agent or
similarly qualified persons in order to avoid danger or injury

1.2.3 COMPLIANCE STATEMENT

This product is manufactured in compliance with applicable safety
standards and regulations for the European Union, United Kingdom,
United States and Canada. Do not modify the product in any way, as this
may void compliance and create safety hazards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

1.3 Overview of the Equipment
13.1 General Overview



The professional shredding machine designed and produced by our
company is specifically for processing foods such as vegetables, bread,
etc. (including cutting, crushing, mixing, and kneading), and ensures:

— The highest quality safety during operation, cleaning, and maintenance.
— Correct selection of materials to meet the highest hygiene standards. To
ensure cleanliness and ease of assembly, the components in contact with
food adopt a streamlined design.

— The strength and stability of the components.

— The noise is kept at the lowest level with belt drive.

— High portability.

1.3.2 Structural Characteristics

The parts made of 304 stainless steel ensure compliance with national
hygiene standards when in contact with food.

The cutting blades of the shredder are made of 4Cr13 stainless steel,
which is specially designed for manufacturing tools. They are characterized
by sharpness, hardness, and multiple functions such as cutting, shredding,
stirring, and kneading. After use, they must be washed, dried, and oiled for
maintenance to prevent rusting.

The food bucket is made of stainless steel and has a heat-conductive
bottom, a handle, and is easy to move.

1.3.3 Components (as shown in Figure 1)

1.Food bucket

2.PC cover

3.hand shank

4.crate

5.Front switch bracket
6.power cord
7.Electromagnetic switch
8.Speed control knob
9.Base plate

10.Latch




Chapter 3 Equipment Acceptance

3.1 Equipment Transportation

After being well-packaged, the shredder was dispatched from our
company's warehouse for delivery.

The packaging includes:

a) Hard cardboard box

b) The machine equipment

c¢) Operating and maintenance manual booklet

3.2 Inspection of Packaging

If no external packaging damage is found during the acceptance process,
the packaging can be opened to check if all the machine components are
complete. If there are any marks indicating that the packaging box has
been hit or damaged, please notify the carrier and submit a detailed report
on the equipment damage.

Do not invert the packaging box!! Ensure that the packaging box is
perpendicular to the ground and the four corners are parallel for lifting and
transportation.

3.3 Disposal of Packaging Materials

The packaging components (including cardboard, padding, plastic bags,
and plastic foam) should be discarded in a place that complies with local
regulations.

Chapter 4 Installation

4.1 Conditions for Selecting Installation Location

The equipment must be installed on a workbench that meets its size
requirements. Therefore, the selected location must have sufficient space,
be level, dry, and stable.

In addition, the room where the equipment is installed should have a
temperature controlled between +5°C and +35°C to ensure the normal
operation of the equipment.

4.2 Circuit Connection

Check if the power supply is normal and connect the equipment to the
power supply that meets the requirements on the nameplate.
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4.3 Wiring Diagram (as shown in Figure 3)

L =
~1 10V
N —=
PE =—
= B n
= M
\ N
B M
=]
f a1
'\ET'J
L =
~220V
N ——————
PE =—=—
@ N
X N\
B M
ran -
LM
(M) |E

4.4 Operation Check
Check the normal function of the equipment
1. Press the start button "ON" to start the operation of the equipment; press
the stop button "OFF" to stop the equipment.
2. Check if the equipment stops operating when the cover is removed.

3. Equipped with a speed control knob, adjust the speed by rotating the

knob to see if it is normal.

Chapter 5 Operation
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5.1 Controller (as shown in Figure 4)
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Note: The shredder is equipped with a speed control knob

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Storing Food

Note: Food storage must be done when the machine is off. For models with
a speed control knob, this setting should be at "Low".

Steps are as follows:

1. Rotate the bracket counterclockwise to remove the cover.

2. When putting food into the feeding bin, be careful of the two blades; if
the food is large in size, divide it into smaller pieces before putting it into
the feeding bin.

WARNING!! Do not put more than half of the food volume into the food
container. However, it is not recommended to put less than the space
occupied by the knife on top. If the amount of food is too small, it may
cause vibration during the machine's operation.

3. During operation, to avoid accidents, do not press the equipment with
your hands.

4. Put the lid back in place, then rotate the support arm at the front of the
handle to the upper locking position.

5. Press the start button.

6. Do not use the low-speed chopping for a long time.

7. During the chopping process of the equipment, if you need to add an
extra amount of food, you can put it through the hole on the lid.

8. If the food has been chopped, the shredder is equipped with a speed
control knob. Rotate it to the "Low" position, then press the stop button
"OFF" to stop the equipment.

Note: (D The normal operation time of this machine is preferably no more
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than 3 minutes. The chopping time and the fineness of the chopping
depend on the user's requirements. For other foods, the chopping time can
be controlled according to the user's needs.

Cut into pieces peanut soybean pepper celery
Chopping time 30S 60S 158 30S

(2 When the machine gets too hot, the motor has a PTC thermal protection
device. The machine will automatically shut off and stop operating. At this
point, you need to unplug the plug, wait for at least 10 minutes, then plug
the plug back in and restart the machine.

Chapter 6 Daily Cleaning

6.1 General Overview

a) After using the shredder, it must be cleaned once. If necessary, it can be
cleaned multiple times.

b) The parts of the shredder that come into contact with food must be
cleaned.

c) Water or high-pressure water cannot be used for direct cleaning.
Brushes or other tools that may damage the surface of the shredder must
not be used.

d) The blades of the shredder must be washed, dried, and oiled for
maintenance after use to prevent rusting.

Before cleaning, it is necessary to:

a) Cut off the power supply

b) Set the speed control knob of the equipment to the "Low" position.

6.2 Cleaning Steps

6.2.1 Clean the cover, rotating blade shaft, and food bucket.

Rotate the lever, move the cover, and easily lift the blade shaft and food
bucket. Then clean the above parts with water and neutral cleaning agent.
Note: Please wear protective gloves when performing this operation.

6.2.2 Daily Cleaning

Note: Cut off the power supply

Clean the equipment body with neutral cleaning agent and a damp cloth.
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After cleaning, dry the parts with a dry cloth.

Chapter 7 Maintenance and Repair

7.1 Overview

Before any maintenance, it is necessary:

a) Cut off the power supply

b) Set the speed control knob of the equipment to the "Low" position.
7.2 Belt

The belt does not need to be adjusted. Generally, a new belt must be
replaced after using for nine months.

7.3 Feet

The feet will gradually wear out and lose elasticity, reducing the stability of
the equipment. At this time, they must be replaced.

7.4 Power Cord

Regularly check if the power cord is damaged. If so, it must be replaced.
7.5 Blade

Check if the blade has reduced by 0.5 millimeters after grinding. If so,
request a replacement.

7.6 Label

Replace the label if it is damaged.

Chapter 8 Disposal of Equipment

8.1 Cannot be Repaired

When the machine cannot be repaired for some reason, and it is ensured
that it cannot be used again, all power connections and electrical
connections should be cancelled.

8.2 Disposal

When the machine cannot be repaired, it is discarded. Please contact a
waste disposal company to use the qualified materials to manufacture
various other components.

Manufacturer: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Address: No. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN
Anhui Province 243131 China.

E-mail: support@vevor.com
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Voici les instructions originales. Veuillez lire attentivement toutes les
instructions du manuel avant utilisation. VEVOR se réserve le droit
d'interpréter ce manuel a sa guise. L'apparence du produit que vous
recevrez peut différer. Nous vous prions de nous excuser si nous vous
informons des mises a jour techniques ou logicielles concernant notre
produit.

MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

AVERTISSEMENT!



Avertissement : Afin de réduire les risques de blessure,
I'utilisateur doit lire attentivement le manuel d’instructions.
Respectez toujours les consignes de sécurité de base lors

de l'utilisation de ces appareils.

Déclaration de conformité a la FCC :

Cet appareil est conforme a la partie 15 des régles de la
FCC. Son fonctionnement est soumis aux deux conditions
suivantes :

1) Ce produit peut provoquer des interférences nuisibles.
2) Ce produit doit accepter toute interférence regue, y
compris les interférences pouvant entrainer un
fonctionnement indésirable.

[C

)=

ELIMINATION CORRECTE
Ce produit est soumis a la directive européenne
2012/19/UE. Le symbole représentant une poubelle barrée
indique que ce produit nécessite une collecte sélective des
déchets dans I'Union européenne. Ceci s'applique au
produit et a tous les accessoires portant ce symbole. Les
produits ainsi marqués ne doivent pas étre jetés avec les
ordures ménageres, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte pour le recyclage des équipements
électriques et électroniques (EEED).

{

Avertissement : Usage intérieur uniquement

1.1 Mesures générales de protection

 Cette machine de broyage doit étre utilisée par du personnel qualifié, et
ces opérateurs doivent connaitre les consignes de sécurité décrites dans
ce manuel. En cas de changement d'opérateur, une formation préalable
est nécessaire pour les nouveaux opérateurs.

« L'utilisation de cet équipement est interdite aux enfants, aux personnes
malades, aux personnes souffrant de troubles mentaux, aux personnes
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n‘ayant pas les connaissances nécessaires en matiére de sécurité et a
celles n‘ayant aucune expérience pratique. Il convient de surveiller les
enfants et de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec cet équipement.

* Avant de procéder au nettoyage et a I'entretien de I'équipement,
I'alimentation électrique doit étre coupée. Une concentration maximale est
requise pendant ces opérations.

* Pour procéder au nettoyage et a I'entretien, le dispositif de protection doit
étre retiré. Dans ce cas, les risques résiduels doivent étre soigneusement
évalués.

* Un dispositif de commande standard pour le cordon d'alimentation est
nécessaire ; les cordons d'alimentation usés ou endommagés peuvent
provoquer de graves risques d'électrocution.

* En cas de dysfonctionnement de I'appareil, il est recommandé de ne pas
I'utiliser ni de tenter de le réparer. Veuillez contacter le service client.

* N'utilisez pas cet appareil pour broyer des os, des aliments congelés, du
poisson ou tout autre objet non alimentaire.

* Lorsque l'appareil est en marche, n'introduisez pas vos doigts dans la
machine.

* Le fabricant décline toute responsabilité dans les situations suivantes :
1. Si I'équipement est utilisé par une personne non qualifiée.

2. Si certaines piéces sont remplacées par des pieces d'origine non
d'origine.

3. Si les opérateurs n'opérent pas conformément aux instructions de ce
manuel.

4. Si la surface de I'équipement est nettoyée avec des produits
inappropriés.

1.2 Dispositifs de sécurité de I'équipement

1.2.1 Dispositifs de sécurité mécaniques

Le couvercle assure la sécurité. Il ne peut étre retiré que lorsque le levier
de pression est relevé.

1.2.2 Dispositifs de sécurité électrique

* Dispositif micromécanique : lorsque le levier est relevé, ce dispositif
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empéche le démarrage ou le fonctionnement de I'équipement.
L'équipement ne peut pas démarrer si le couvercle n’est pas correctement
fermé.

* Relais - En cas de coupure de courant, I'équipement doit étre redémarré.
* Méme si les broyeurs professionnels sont équipés de dispositifs de
protection électriques et mécaniques (agissant pendant le fonctionnement,
la maintenance et le nettoyage), certains risques ne peuvent étre ignorés
(ces risques seront expliqués dans les sections d'avertissement de ce
manuel), notamment le risque de coupure par la lame lors du placement
d'aliments ou pendant la maintenance de I'équipement.

Cet appareil est destiné exclusivement & un usage commercial et ne doit
pas étre utilisé a des fins domestiques.

* L'appareil ne doit étre utilisé qu'aux fins pour lesquelles il a été congu et
congu. Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une
utilisation incorrecte et utilisation inappropriée.

» Gardez l'appareil et la prise électrique a I'écart de I'eau et de tout autre
liquide. Si I'appareil tombe dans l'eau, retirez immédiatement la fiche de la
prise et Ne pas utiliser avant que I'appareil n'ait été vérifié par un
technicien agréé. Le non-respect de cette consigne peut entrainer des
conséquences graves. Ces instructions pourraient mettre des vies en
danger.

* N’essayez jamais d’ouvrir vous-méme le boitier de 'appareil.

* N’insérez aucun objet dans le boitier de I'appareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

» Danger d'électrocution ! Ne tentez pas de réparer 'appareil vous-méme.
En cas de En cas de dysfonctionnement, les réparations doivent étre
effectuées uniquement par du personnel qualifié.

* N'utilisez jamais un appareil endommagé ! Débranchez-le de la prise
électrique. et contactez le vendeur si le produit est endommagé.

* Ne plongez pas les parties électriques de I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide. Ne tenez jamais I'appareil sous I'eau courante.

« Vérifiez réguliérement la prise et le cordon d'alimentation pour détecter
tout dommage. Si la prise ou le cordon d'alimentation sont endommagés,
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Le cable étant endommagé, il doit étre remplacé par un technicien agréé
ou une personne qualifiée. pour éviter tout danger ou blessure

1.2.3 DECLARATION DE CONFORMITE

Ce produit est fabriqué conformément aux normes et réglementations de
sécurité en vigueur dans I'Union européenne, au Royaume-Uni, aux
Etats-Unis et au Canada. Toute modification du produit est interdite, sous
peine de non-conformité et de risques pour la sécurité.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

1.3 Apercu de I'équipement

13.1 Apercu général

La machine a raper professionnelle congue et produite par notre entreprise
est spécialement destinée au traitement des aliments tels que les Iégumes,
le pain, etc. (y compris la découpe, le broyage, le mélange et le pétrissage),
et garantit :

— Une sécurité optimale lors du fonctionnement, du nettoyage et de la
maintenance.

— Sélection rigoureuse des matériaux pour répondre aux normes d’hygiéne
les plus strictes. Afin de garantir la propreté et la facilité d’assemblage, les
composants en contact avec les aliments présentent une conception
épurée.

— La résistance et la stabilité des composants.

— Le bruit est maintenu au niveau le plus bas grace a la transmission par
courroie.

— Grande portabilité.

1.3.2 Caractéristiques structurelles

Les piéces en acier inoxydable 304 garantissent le respect des normes
d'hygiéne nationales en contact avec les aliments.

Les lames de coupe du broyeur sont en acier inoxydable 4Cr13,
spécialement congu pour la fabrication d'outils. Elles se caractérisent par
leur tranchant, leur dureté et leurs multiples fonctions : couper, broyer,
mélanger et pétrir. Aprés utilisation, il est nécessaire de les laver, de les
sécher et de les huiler pour éviter la formation de rouille.
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Le seau alimentaire est en acier inoxydable, posséde un fond conducteur
de chaleur, une poignée et est facile a déplacer.
1.3.3 Composants (comme illustré a la figure 1)

1. Seau a nourriture

2. PC couverture

3. poignée de main

4. caisse

5. Support de l'interrupteur
avant

6. Cordon d'alimentation
7. Interrupteur
électromagnétique

8. Bouton de réglage de la
vitesse

9. Plaque de base

10. Loquet

Chapitre 3 Réception des équipements

3.1 Transport du matériel

Aprés avoir été soigneusement emballée, la déchiqueteuse a été expédiée
de l'entrepbt de notre entreprise pour livraison.

L'emballage comprend :

a) Boite en carton rigide

b) L'équipement de la machine

c) Livret du manuel d'utilisation et d'entretien

3.2 Inspection de I'emballage

Si aucun dommage extérieur n'est constaté sur I'emballage lors de la
réception, celui-ci peut étre ouvert afin de vérifier que tous les composants
de la machine sont présents. Si I'emballage présente des marques
indiquant un choc ou un dommage, veuillez en informer le transporteur et
lui fournir un rapport détaillé des dommages subis par I'équipement.

Ne retournez pas le carton d'emballage ! Assurez-vous que le carton est
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perpendiculaire au sol et que ses quatre coins sont paralléles pour faciliter
le levage et le transport.

3.3 Elimination des matériaux d'emballage

Les éléments d'emballage (notamment le carton, le rembourrage, les sacs
en plastique et la mousse plastique) doivent étre éliminés dans un lieu
conforme a la réglementation locale.

Chapitre 4 Installation

4.1 Conditions de choix du lieu d'installation

L'équipement doit étre installé sur un établi dont les dimensions sont
conformes aux spécifications. Par conséquent, I'emplacement choisi doit
étre suffisamment spacieux, de niveau, sec et stable.

De plus, la piéce ou I'équipement est installé doit avoir une température
controlée entre +5°C et +35°C pour assurer le fonctionnement normal de
I'équipement.

4.2 Connexion au circuit

Vérifiez si I'alimentation électrique est normale et branchez I'équipement a
une alimentation électrique conforme aux exigences indiquées sur la
plague signalétique.

4.3 Schéma de cablage (comme illustré a la figure 3)
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4.4 Vérification du fonctionnement

Vérifiez le fonctionnement normal de I'équipement

1. Appuyez sur le bouton de démarrage « ON » pour mettre I'appareil en
marche ; appuyez sur le bouton d'arrét « OFF » pour arréter I'appareil.

2. Vérifiez si I'appareil cesse de fonctionner lorsque le couvercle est retiré.
3. Equipé d'un bouton de réglage de la vitesse, ajustez la vitesse en
tournant le bouton pour vérifier si elle est normale.

Chapitre 5 Opération
5.1 Contréleur (comme illustré a la figure 4)
Remarque : Le broyeur est équipé d'un bouton de réglage de la vitesse
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Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Conservation des aliments

Remarque : Le rangement des aliments doit étre effectué lorsque I'appareil
est éteint. Pour les modéles équipés d’un bouton de réglage de la vitesse,
ce réglage doit étre sur « Faible ».

Les étapes sont les suivantes :

1. Tournez le support dans le sens antihoraire pour retirer le couvercle.

2. Lorsque vous mettez de la nourriture dans le bac a nourriture, faites
attention aux deux lames ; si la nourriture est de grande taille, divisez-la en
plus petits morceaux avant de la mettre dans le bac a nourriture.
ATTENTION ! Ne remplissez pas le récipient a plus de la moitié de son
volume. Toutefois, il est déconseillé de ne pas y mettre moins d'aliments
que la lame du couteau. Un volume insuffisant peut provoquer des
vibrations pendant le fonctionnement de l'appareil.

3. Pendant le fonctionnement, afin d'éviter tout accident, ne pas appuyer
sur 'appareil avec les mains.

4. Remettez le couvercle en place, puis faites pivoter le bras de support a
I'avant de la poignée jusqu'a la position de verrouillage supérieure.

5. Appuyez sur le bouton de démarrage.

6. N'utilisez pas la fonction de hachage a basse vitesse pendant une
période prolongée.

7. Pendant le processus de hachage de I'appareil, si vous devez ajouter
une quantité supplémentaire d'aliments, vous pouvez les introduire par le
trou du couvercle.

8. Si les aliments sont hachés, la rape est équipée d'un bouton de réglage
de la vitesse. Tournez-le sur la position « Faible », puis appuyez sur le
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bouton d'arrét « ARRET » pour arréter I'appareil.

Remarque : @O La durée de fonctionnement normale de cet appareil ne doit
pas excéder 3 minutes. La durée et la finesse du hachage dépendent des
préférences de I'utilisateur. Pour d’autres aliments, la durée de hachage
est réglable.

Découpé en , . . o
arachide soja poivre céleri
morceaux
Temps de
) 30S 60 S 15S 30S
découpe

2 En cas de surchauffe, le moteur est équipé d'une protection thermique
PTC. La machine s'arréte automatiquement. Dans ce cas, débranchez-la,
attendez au moins 10 minutes, puis rebranchez-la et redémarrez-la.
Chapitre 6 Nettoyage quotidien

6.1 Apergu général

a) Aprés utilisation, le destructeur de documents doit étre nettoyé une fois.
Si nécessaire, il peut étre nettoyé plusieurs fois.

b) Les parties du broyeur qui entrent en contact avec les aliments doivent
étre nettoyées.

c) L'eau, méme sous haute pression, ne doit pas étre utilisée pour le
nettoyage direct. Il est interdit d’utiliser des brosses ou tout autre outil
susceptible d’endommager la surface du broyeur.

d) Les lames du broyeur doivent étre lavées, séchées et huilées aprés
utilisation pour éviter la rouille.

Avant le nettoyage, il est nécessaire de :

a) Coupez l'alimentation électrique

b) Réglez le bouton de commande de vitesse de I'équipement sur la
position « Basse ».

6.2 Etapes de nettoyage

6.2.1 Nettoyez le couvercle, I'arbre de la lame rotative et le bac a aliments.
Tournez le levier, déplacez le couvercle et soulevez facilement I'axe de la
lame et le bac a aliments. Nettoyez ensuite ces piéces a I'eau et avec un
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produit nettoyant neutre.

Remarque : Veuillez porter des gants de protection lors de cette opération.
6.2.2 Nettoyage quotidien

Remarque : Coupez I'alimentation électrique.

Nettoyez le corps de I'appareil avec un produit nettoyant neutre et un
chiffon humide. Aprés le nettoyage, séchez les piéces avec un chiffon sec.
Chapitre 7 Entretien et réparation

7.1 Vue d'ensemble

Avant toute opération de maintenance, il est nécessaire :

a) Coupez l'alimentation électrique

b) Réglez le bouton de commande de vitesse de I'équipement sur la
position « Basse ».

7.2 Ceinture

La courroie ne nécessite aucun réglage. En régle générale, une courroie
neuve doit étre remplacée aprés neuf mois d'utilisation.

7,3 pieds

Les pieds s'useront progressivement et perdront de leur élasticité, ce qui
réduira la stabilité de I'équipement. Il faudra alors les remplacer.

Cordon d'alimentation 7.4

Vérifiez réguliérement si le cordon d'alimentation est endommageé. Si c'est
le cas, il doit étre remplacé.

Lame de 7,5 pouces

Vérifiez si la lame a diminué de 0,5 millimétre aprés 'affitage. Si c'est le
cas, demandez un remplacement.

7.6 Etiquette

Remplacez I'étiquette si elle est endommageée.

Chapitre 8 Mise au rebut du matériel

8.1 Ne peut pas étre réparé

Lorsque la machine ne peut étre réparée pour une raison quelconque, et
qu'il est certain qu'elle ne peut plus étre utilisée, tous les branchements
électriques et d'alimentation doivent étre coupés.

8.2 Elimination

Lorsque la machine est irréparable, elle est mise au rebut. Veuillez
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contacter une entreprise de gestion des déchets pour que les matériaux
récupérés servent a la fabrication de divers autres composants.

Fabricant : ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adresse : No. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN,
province d'Anhui 243131, Chine.

Courriel : support@vevor.com
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Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte
Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR
behalt sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor. Das Aussehen des
Produkts kann von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir bitten um
Verstandnis, dass wir Sie nicht erneut Uber etwaige Technologie- oder
Software-Updates informieren werden .

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

WARNUNG!



Warnung — Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss
der Benutzer die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.
Beachten Sie beim Gebrauch dieser Gerate stets die
grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen.

FCC-Konformitatserklarung:

Dieses Gerat entspricht Teil 15 der FCC-Bestimmungen.
Der Betrieb unterliegt den folgenden zwei Bedingungen:
1) Dieses Produkt kann schadliche Stérungen
verursachen.

2) Dieses Produkt muss alle empfangenen Stérungen
akzeptieren, einschliellich solcher, die einen
unerwunschten Betrieb verursachen kénnen.

KORREKTE ENTSORGUNG
Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU. Das Symbol einer

in der Europaischen Union separat entsorgt werden muss.
Dies gilt fir das Produkt und samtliches Zubehér, das mit
diesem Symbol gekennzeichnet ist. Produkte dieser Art
dirfen nicht im normalen Hausmuill entsorgt werden,
sondern missen zu einer Sammelstelle fir das Recycling
von Elektro- und Elektronikgeraten gebracht werden.

Warnung — Nur fr den Gebrauch in Innenrdumen

X - durchgestrichenen Mulltonne bedeutet, dass das Produkt
|
—

1.1 Allgemeine SchutzmafRnahmen
* Diese Schreddermaschine darf nur von qualifiziertem Personal bedient
werden, das mit den in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Sicherheitsmallnahmen vertraut sein muss. Bei einem Wechsel des
Bedienpersonals ist eine Vorabschulung der neuen Bediener erforderlich.
* Kinder, kranke Menschen, psychisch Kranke, Personen mit mangelnden
Sicherheitskenntnissen und Personen ohne Bedienungserfahrung dirfen
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dieses Gerat nicht bedienen. Kinder sind zu beaufsichtigen und durfen
nicht mit dem Gerat spielen.

* Vor Beginn der Reinigungs- und Wartungsarbeiten an den Geraten muss
die Stromzufuhr unterbrochen werden. Wahrend der Reinigungs- und
Wartungsarbeiten ist hdchste Konzentration erforderlich.

* Zur Durchfuhrung von Reinigungs- und Wartungsarbeiten muss die
Schutzvorrichtung entfernt werden. Dabei sind die verbleibenden Risiken
sorgfaltig zu bewerten.

* Die regelmaRige Sicherung des Netzkabels ist erforderlich; abgenutzte
oder beschadigte Netzkabel kdnnen zu ernsthaften Stromschlaggefahren
fuhren.

* Sollte das Gerat eine Fehlfunktion aufweisen, wird von der Benutzung
und Reparaturversuchen abgeraten. Bitte wenden Sie sich an den
Kundendienst.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht zum Zerkleinern von Knochen,
Tiefkahlkost, Fisch oder anderen Nicht-Lebensmitteln.

« Stecken Sie lhre Finger nicht in die Maschine, solange sie in Betrieb ist.
* Der Hersteller haftet nicht fir folgende Situationen:

1. Wenn das Geréat von einer nicht qualifizierten Person bedient wird.

2. Wenn bestimmte Teile durch nicht originale Werksteile ersetzt werden.
3. Wenn die Bediener die Anweisungen in diesem Handbuch nicht
ordnungsgemalf befolgen.

4. Wenn die Oberflache des Gerats mit ungeeigneten Mitteln gereinigt
wird.

1.2 Sicherheitsvorrichtungen des Gerits

1.2.1 Mechanische Sicherheitsvorrichtungen

Der Deckel dient der Sicherheit. Er lasst sich nur abnehmen, wenn der
Druckhebel nach oben zeigt.

1.2.2 Elektrische Sicherheitsvorrichtungen

* Mikromechanische Vorrichtung — Befindet sich der Druckhebel in der
oberen Position, verhindert diese Vorrichtung den Start oder Betrieb des
Gerats. Das Gerat kann nicht gestartet werden, wenn der Deckel nicht
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ordnungsgemal geschlossen ist.

* Relais - Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, muss das Gerat
neu gestartet werden.

* Auch wenn professionelle Aktenvernichter Uber elektrische und
mechanische Schutzvorrichtungen verfiigen (die wahrend des Betriebs,
der Wartung und der Reinigung wirken), bestehen dennoch gewisse
Risiken, die nicht ignoriert werden dirfen (diese Risiken werden in den
Warnhinweisen dieses Handbuchs erlautert), einschlieRlich der Gefahr,
sich beim Einlegen von Lebensmitteln oder wahrend der Wartung des
Gerats an der Klinge zu schneiden.

Dieses Gerat ist ausschlielich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt
und darf nicht im Haushalt verwendet werden.

» Das Gerat darf nur fir den Zweck verwendet werden, fir den es bestimmt
ist, und Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch unsachgemalle
Bedienung entstehen. unsachgemafRe Verwendung.

* Halten Sie das Gerat und den Netzstecker von Wasser und anderen
Flissigkeiten fern. Sollte das Gerat ins Wasser fallen, ziehen Sie sofort
den Stecker aus der Steckdose und Das Gerét darf erst nach Uberpriifung
durch einen zertifizierten Techniker verwendet werden. Die Nichtbeachtung
dieser Anweisungen kann zu weiteren Problemen flhren. Diese
Anweisungen konnten eine Gefahr fur das Leben darstellen.

* Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu 6ffnen.

* Fihren Sie keine Gegenstande in das Gehause des Gerats ein.

* Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

» Stromschlaggefahr! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Im Falle eines Stromschlags Stérungen und Reparaturen dirfen nur von
qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

* Beschadigte Gerate durfen niemals benutzt werden! Trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz! und wenden Sie sich an den Handler, falls es
beschadigt ist.

* Die elektrischen Teile des Gerats dirfen nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten getaucht werden. Halten Sie das Gerat niemals fest. das
Gerat unter flieRendem Wasser.



+ Uberpriifen Sie regelmaBig den Netzstecker und das Netzkabel auf
Beschadigungen. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es von einem
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden. um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden

1.2.3 Konformitatserklarung

Dieses Produkt wird gemaf} den geltenden Sicherheitsstandards und
-vorschriften der Europaischen Union, des Vereinigten Kénigreichs, der
Vereinigten Staaten und Kanadas hergestellt. Jegliche Veranderungen am
Produkt sind untersagt, da dies zum Verlust der Konformitat und zu
Sicherheitsrisiken fuihren kann.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF

1.3 Ubersicht der Ausriistung

13.1 Aligemeiner Uberblick

Die von unserem Unternehmen entwickelte und hergestellte professionelle
Zerkleinerungsmaschine ist speziell fir die Verarbeitung von
Lebensmitteln wie Gemuise, Brot usw. (einschlie3lich Schneiden,
Zerkleinern, Mischen und Kneten) konzipiert und gewahrleistet:

— Hochste Sicherheitsstandards bei Betrieb, Reinigung und Wartung.

— Sorgféltige Materialauswahl zur Erfillung héchster Hygienestandards.
Um Sauberkeit und einfache Montage zu gewahrleisten, sind die
lebensmittelberihrenden Komponenten besonders platzsparend gestaltet.
— Die Festigkeit und Stabilitdt der Komponenten.

— Durch den Riemenantrieb wird der Gerauschpegel auf ein Minimum
reduziert.

— Hohe Mobilitat.

1.3.2 Strukturelle Merkmale

Die aus Edelstahl 304 gefertigten Teile gewahrleisten die Einhaltung der
nationalen Hygienevorschriften beim Kontakt mit Lebensmitteln.

Die Schneidmesser des Zerkleinerers bestehen aus 4Cr13-Edelstahl, der
speziell fir die Werkzeugherstellung entwickelt wurde. Sie zeichnen sich
durch Scharfe, Harte und vielfaltige Funktionen wie Schneiden, Zerkleinern,
Ruhren und Kneten aus. Nach Gebrauch missen sie gewaschen,
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getrocknet und gedlt werden, um Rostbildung zu verhindern.

Der Futtereimer ist aus Edelstahl gefertigt und hat einen warmeleitenden
Boden, einen Griff und ist leicht zu transportieren.

1.3.3 Komponenten (wie in Abbildung 1 dargestellt)

1. Futtereimer

2. PC Abdeckung

3. Handschaft

4. Kiste

5. Halterung fir den
vorderen Schalter

6. Netzkabel

7. Elektromagnetischer
Schalter

8.
Geschwindigkeitsreglerknopf
9. Grundplatte

10. Riegel

Kapitel 3 Gerateabnahme

3.1 Transport der Ausrustung

Nachdem der Aktenvernichter sorgfaltig verpackt worden war, wurde er
aus unserem Firmenlager zur Auslieferung versandt.

Die Verpackung beinhaltet:

a) Harte Pappschachtel

b) Die Maschinenausristung

¢) Bedienungs- und Wartungshandbuch

3.2 Prifung der Verpackung

Wenn bei der Warenannahme keine Beschadigungen der
Aulenverpackung festgestellt werden, kann diese gedtffnet werden, um die
Vollstandigkeit aller Maschinenkomponenten zu Gberprifen. Sollten
Anzeichen fir Beschadigungen oder Stélke an der Verpackung vorliegen,
benachrichtigen Sie bitte den Spediteur und reichen Sie einen detaillierten
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Schadensbericht ein.

Den Verpackungskarton nicht umdrehen!! Stellen Sie sicher, dass der
Verpackungskarton beim Anheben und Transportieren senkrecht zum
Boden steht und die vier Ecken parallel zueinander verlaufen.

3.3 Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Die Verpackungsbestandteile (einschliel3lich Karton, Polstermaterial,
Plastiktiten und Schaumstoff) sollten an einem Ort entsorgt werden, der
den ortlichen Vorschriften entspricht.

Kapitel 4 Installation

4.1 Bedingungen fiur die Auswahl des Installationsortes

Das Gerat muss auf einer Werkbank installiert werden, die den
erforderlichen Abmessungen entspricht. Daher muss der gewahlte
Standort ausreichend Platz bieten, eben, trocken und stabil sein.
Dariuber hinaus sollte der Raum, in dem das Gerét installiert ist, eine
kontrollierte Temperatur zwischen +5°C und +35°C aufweisen, um den
normalen Betrieb des Gerats zu gewahrleisten.

4.2 Schaltungsanschluss

Priufen Sie, ob die Stromversorgung in Ordnung ist, und schliel3en Sie das
Gerat an die Stromversorgung an, die den Anforderungen auf dem
Typenschild entspricht.

4.3 Schaltplan (wie in Abbildung 3 dargestellt)
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4.4 Funktionsprufung

Uberpriifen Sie die ordnungsgemaRe Funktion des Geréts.

1. Driicken Sie die Starttaste ,,ON “, um das Gerat in Betrieb zu nehmen;

driicken Sie die Stopptaste ,,OFF “, um das Gerat anzuhalten.

2. Prifen Sie, ob das Gerat aufhort zu funktionieren, wenn die Abdeckung
entfernt wird.
3. Das Gerat ist mit einem Geschwindigkeitsregler ausgestattet. Stellen
Sie die Geschwindigkeit durch Drehen des Reglers ein, um zu prifen, ob
sie normal ist.



Kapitel 5 Operation

5.1 Regler (wie in Abbildung 4 dargestellt)

Hinweis: Der Aktenvernichter ist mit einem Geschwindigkeitsregler
ausgestattet.

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Lebensmittel lagern

Hinweis: Die Lebensmitteleinlagerung muss bei ausgeschaltetem Gerat
erfolgen. Bei Modellen mit Geschwindigkeitsregler sollte diese Einstellung
auf ,Niedrig* stehen.

Die einzelnen Schritte sind wie folgt:

1. Drehen Sie die Halterung gegen den Uhrzeigersinn, um die Abdeckung
zu entfernen.

2. Beim Einflllen des Futters in den Futterbehalter ist Vorsicht vor den
beiden Klingen geboten; falls das Futter grof ist, sollte es vor dem
Einflllen in den Futterbehalter in kleinere Stlicke geteilt werden.
WARNUNG! Fllen Sie den Behalter nicht mehr als zur Halfte mit
Lebensmitteln. Es wird jedoch nicht empfohlen, weniger als den Platz
einzuflllen, den das Messer oben einnimmt. Ist die Lebensmittelmenge zu
gering, kann dies wahrend des Betriebs Vibrationen verursachen.

3. Um Unfalle zu vermeiden, dricken Sie wahrend des Betriebs nicht mit
den Handen auf das Gerat.

4. Setzen Sie den Deckel wieder ein und drehen Sie dann den Stitzarm an
der Vorderseite des Griffs in die obere Verriegelungsposition.

5. Driicken Sie die Starttaste.

6. Verwenden Sie die Niedriggeschwindigkeits-Zerkleinerungsfunktion
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nicht Gber einen langeren Zeitraum.

7. Sollten Sie wahrend des Zerkleinerungsvorgangs des Geréats eine
zusatzliche Menge an Lebensmitteln bendtigen, kdnnen Sie diese durch
die Offnung im Deckel einfiillen.

8. Falls das Lebensmittel bereits zerkleinert ist, kann der
Geschwindigkeitsregler am Zerkleinerer auf die Position ,Niedrig“ gestellt
und anschlieRend die Stopptaste ,AUS* gedrickt werden, um das Geréat
anzuhalten.

Hinweis: @O Die empfohlene Betriebszeit dieser Maschine betragt maximal
3 Minuten. Die Zerkleinerungszeit und der Zerkleinerungsgrad richten sich
nach den Bedurfnissen des Benutzers. Bei anderen Lebensmitteln kann
die Zerkleinerungszeit entsprechend angepasst werden.

" . h
In Stuc.:ke Erdnuss Sojabohn Pfeffer Sellerie
geschnitten e
Hackzeit 30S 60 S 158 30S

(2 Wenn die Maschine zu heil’ wird, schaltet sich der Motor dank eines
PTC-Thermoschutzschalters automatisch ab. Ziehen Sie in diesem Fall
den Netzstecker, warten Sie mindestens 10 Minuten und stecken Sie ihn
dann wieder ein, um die Maschine neu zu starten.

Kapitel 6 Tagliche Reinigung

6.1 Allgemeiner Uberblick

a) Nach Gebrauch muss der Aktenvernichter einmal gereinigt werden. Bei
Bedarf kann er auch mehrmals gereinigt werden.

b) Die Teile des Zerkleinerers, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
missen gereinigt werden.

c) Wasser oder Hochdruckwasser darf nicht zur direkten Reinigung
verwendet werden. Blrsten oder andere Werkzeuge, die die Oberflache
des Aktenvernichters beschadigen kdnnten, diirfen nicht verwendet
werden.

d) Die Klingen des Aktenvernichters mussen nach Gebrauch gewaschen,
getrocknet und gedlt werden, um Rostbildung zu verhindern.
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Vor der Reinigung ist Folgendes erforderlich:

a) Schalten Sie die Stromversorgung ab.

b) Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler des Gerats auf die Position
,Niedrig"“.

6.2 Reinigungsschritte

6.2.1 Reinigen Sie den Deckel, die rotierende Klingenwelle und den
Futterbehalter.

Drehen Sie den Hebel, bewegen Sie den Deckel und heben Sie die
Messerwelle und den Futterbehalter mihelos an. Reinigen Sie die
genannten Teile anschlielliend mit Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel.

Hinweis: Bitte tragen Sie bei der Durchfihrung dieser Arbeiten
Schutzhandschuhe.

6.2.2 Tagliche Reinigung

Hinweis: Stromzufuhr unterbrechen

Reinigen Sie das Gerategehduse mit einem neutralen Reinigungsmittel
und einem feuchten Tuch. Trocknen Sie die Teile anschlielliend mit einem
trockenen Tuch ab.

Kapitel 7 Wartung und Reparatur

7.1 Uberblick

Vor jeglichen Wartungsarbeiten ist Folgendes erforderlich:

a) Schalten Sie die Stromversorgung ab.

b) Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler des Gerats auf die Position
,Niedrig"“.

7.2 Riemen

Der Riemen muss nicht nachjustiert werden. Im Allgemeinen muss ein
neuer Riemen nach neun Monaten Gebrauch ausgetauscht werden.
7,3 Ful®

Die FuRe nutzen sich mit der Zeit ab und verlieren an Elastizitat, wodurch
die Stabilitat des Gerats beeintrachtigt wird. Sie missen dann
ausgetauscht werden.

7.,4-Zoll-Netzkabel

Uberpriifen Sie regelmaRig, ob das Netzkabel beschadigt ist. Falls ja,
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muss es ausgetauscht werden.

7,5 Klinge

Prufen Sie, ob sich die Klinge nach dem Schleifen um 0,5 Millimeter
verringert hat. Falls ja, fordern Sie einen Ersatz an.

7.6 Etikett

Ersetzen Sie das Etikett, falls es beschadigt ist.

Kapitel 8 Entsorgung von Geraten

8.1 Kann nicht repariert werden

Wenn die Maschine aus irgendeinem Grund nicht repariert werden kann
und sichergestellt ist, dass sie nicht wiederverwendet werden kann, sollten
samtliche Strom- und Elektroanschliisse getrennt werden.

8.2 Entsorgung

Wenn die Maschine nicht repariert werden kann, wird sie entsorgt. Bitte
wenden Sie sich an ein Entsorgungsunternehmen, um die geeigneten
Materialien zur Herstellung verschiedener anderer Bauteile zu verwenden.

Hersteller: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adresse: Nr. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN
Provinz Anhui 243131 China.

E-Mail: support@vevor.com
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Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte le
istruzioni del manuale prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di
interpretare a proprio piacimento il presente manuale d'uso. L'aspetto del
prodotto potrebbe differire leggermente da quello del prodotto ricevuto. Ci
scusiamo se non vi informeremo tempestivamente di eventuali
aggiornamenti tecnologici o software del nostro prodotto.

IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

AVVERTIMENTO!



Avvertenza: per ridurre il rischio di lesioni, l'utente deve
leggere attentamente il manuale di istruzioni. Seguire
sempre le precauzioni di sicurezza di base quando si

utilizzano questi dispositivi.

Dichiarazione di conformita FCC:

Questo dispositivo € conforme alla Parte 15 delle norme
FCC. Il funzionamento & soggetto alle seguenti due
condizioni:

1) Questo prodotto pud causare interferenze dannose.
2) Questo prodotto deve accettare qualsiasi interferenza
ricevuta, comprese le interferenze che potrebbero causare
un funzionamento indesiderato.

[C

)=

SMALTIMENTO CORRETTO
Questo prodotto &€ soggetto alle disposizioni della Direttiva
europea 2012/19/UE. Il simbolo del bidone della
spazzatura barrato indica che il prodotto deve essere
smaltito separatamente nell'Unione Europea. Cio si
applica al prodotto e a tutti gli accessori contrassegnati
con questo simbolo. | prodotti contrassegnati in questo
modo non possono essere smaltiti con i normali rifiuti
domestici, ma devono essere conferiti presso un punto di
raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

{

Attenzione: solo per uso interno.

1.1 Misure di protezione generali

* Questa macchina trituratrice deve essere utilizzata da personale
qualificato, il quale deve avere familiarita con le misure di sicurezza
descritte in questo manuale. In caso di cambio di operatori, € necessario
un addestramento preliminare per i nuovi operatori.

* L'utilizzo di questa apparecchiatura € vietato ai bambini, alle persone
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affette da malattie, ai pazienti con disturbi mentali, a coloro che non
possiedono le conoscenze necessarie in materia di sicurezza e a chi non
ha esperienza nell'utilizzo. E necessario sorvegliare attentamente i
bambini e assicurarsi che non giochino con questa apparecchiatura.

* Prima di iniziare la pulizia e la manutenzione delle apparecchiature, &
necessario interrompere I'alimentazione elettrica. Durante le operazioni di
pulizia e manutenzione ¢& richiesta la massima concentrazione.

* Per effettuare le operazioni di pulizia e manutenzione, il dispositivo di
protezione deve essere rimosso. In tal caso, & necessario valutare
attentamente i rischi residui.

+ E necessario utilizzare il normale dispositivo di controllo per il cavo di
alimentazione; i cavi di alimentazione usurati o danneggiati possono
causare gravi rischi di scosse elettriche.

* In caso di malfunzionamento dell'apparecchiatura, si raccomanda di non
utilizzarla né di tentare di ripararla. Si prega di contattare il servizio clienti.
* Non utilizzare questo apparecchio per triturare ossa, alimenti congelati,
pesce o qualsiasi altro oggetto non alimentare.

* Quando l'apparecchiatura € in funzione, non inserire le dita al suo interno.
* Il produttore non & responsabile nelle seguenti situazioni:

1. Se l'apparecchiatura viene utilizzata da una persona non qualificata.

2. Se alcune parti vengono sostituite con parti non originali di fabbrica.

3. Se gli operatori non eseguono le operazioni in conformita con le
istruzioni contenute in questo manuale.

4. Se la superficie dell'apparecchiatura viene pulita con prodotti inadatti.

1.2 Dispositivi di sicurezza dell'apparecchiatura

1.2.1 Dispositivi di sicurezza meccanici

Il coperchio offre protezione. Pud essere rimosso solo quando la leva di
pressione é rivolta verso l'alto.

1.2.2 Dispositivi di sicurezza elettrica

* Dispositivo micromeccanico - Quando la leva di pressione ¢ rivolta verso
I'alto, questo dispositivo arresta I'avvio o il funzionamento
dell'apparecchiatura. L'apparecchiatura non puo essere avviata se il
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coperchio non & chiuso correttamente.

* Relé - In caso di interruzione di corrente, I'apparecchiatura deve essere
riavviata.

» Sebbene le macchine trituratori professionali siano dotate di dispositivi di
protezione elettrica e meccanica (che agiscono durante il funzionamento,
la manutenzione e la pulizia), sussistono comunque alcuni rischi che non
possono essere ignorati (questi rischi saranno illustrati nelle sezioni di
avvertenza di questo manuale), tra cui il rischio di tagliarsi con la lama
durante l'inserimento degli alimenti o durante la manutenzione
dell'apparecchiatura.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso commerciale e non
deve essere utilizzato in ambito domestico.

* L'apparecchio deve essere utilizzato solo per lo scopo per cui & stato
progettato e progettato. Il produttore non & responsabile per eventuali
danni causati da un funzionamento errato e uso improprio.

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani dall'acqua e da altri liquidi.
nel caso in cui I'apparecchio dovesse cadere in acqua, rimuovere
immediatamente la spina dalla presa e Non utilizzare I'apparecchio finché
non sia stato controllato da un tecnico certificato. La mancata osservanza
delle istruzioni queste istruzioni potrebbero comportare un rischio per la
vita

* Non tentare mai di aprire da soli l'involucro dell'apparecchio.

* Non inserire alcun oggetto nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

* Pericolo di scossa elettrical Non tentare di riparare I'apparecchio da soli.
In caso di In caso di malfunzionamenti, le riparazioni devono essere
effettuate esclusivamente da personale qualificato.

* Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Scollega I'apparecchio
dalla presa elettrica. e contatta il rivenditore se & danneggiato.

* Non immergere le parti elettriche dell'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai l'apparecchio sotto I'acqua corrente.

 Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali
danni. Se la spina o il cavo di alimentazione il cavo & danneggiato, deve
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essere sostituito da un agente di assistenza o da persone qualificate in
modo simile per evitare pericoli o lesioni

1.2.3 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo prodotto & fabbricato in conformita con gli standard e le normative
di sicurezza applicabili nell'Unione Europea, nel Regno Unito, negli Stati
Uniti e in Canada. Non modificare il prodotto in alcun modo, poiché cid
potrebbe invalidarne la conformita e creare rischi per la sicurezza.
CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

1.3 Panoramica dell'attrezzatura

13.1 Panoramica generale

La trituratrice professionale progettata e prodotta dalla nostra azienda &
specificamente pensata per la lavorazione di alimenti come verdura, pane,
ecc. (tra cui taglio, triturazione, miscelazione e impastamento) e
garantisce:

— Massima qualita in termini di sicurezza durante le fasi di funzionamento,
pulizia e manutenzione.

— Selezione accurata dei materiali per soddisfare i piu elevati standard
igienici. Per garantire pulizia e facilita di montaggio, i componenti a
contatto con gli alimenti presentano un design aerodinamico.

— La resistenza e la stabilita dei componenti.

— La rumorosita é ridotta al minimo grazie alla trasmissione a cinghia.

— Elevata portabilita.

1.3.2 Caratteristiche strutturali

Le parti realizzate in acciaio inossidabile 304 garantiscono la conformita
agli standard igienici nazionali a contatto con gli alimenti.

Le lame del trituratore sono realizzate in acciaio inossidabile 4Cr13,
appositamente progettato per la produzione di utensili. Si caratterizzano
per affilatura, durezza e molteplici funzioni, come taglio, triturazione,
miscelazione e impastamento. Dopo l'uso, per la manutenzione e per
prevenire la formazione di ruggine, & necessario lavarle, asciugarle e
lubrificarle.

Il secchio per alimenti € realizzato in acciaio inossidabile, ha un fondo
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termoconduttivo, una maniglia ed & facile da spostare.
1.3.3 Componenti (come mostrato in Figura 1)

1. Secchio per alimenti
2. PC copertina

3. gambo della mano

4. cassa

5. Staffa interruttore
anteriore

6. cavo di alimentazione
7. Interruttore
elettromagnetico

8. Manopola di controllo
della velocita

9. Piastra di base

10. Chiusura

Capitolo 3 Accettazione delle apparecchiature

3.1 Trasporto delle attrezzature

Dopo essere stato imballato con cura, il distruggidocumenti & stato spedito
dal magazzino della nostra azienda per la consegna.

La confezione comprende:

a) Scatola di cartone rigido

b) L'attrezzatura della macchina

c) Libretto con le istruzioni per I'uso e la manutenzione

3.2 Ispezione dell'imballaggio

Se durante la procedura di accettazione non vengono rilevati danni esterni
all'imballaggio, & possibile aprirlo per verificare la presenza di tutti i
componenti della macchina. Qualora fossero presenti segni di urti o danni
all'imballaggio, si prega di avvisare il corriere e di redigere un rapporto
dettagliato sui danni subiti dall'apparecchiatura.

Non capovolgere la scatola di imballaggio! Assicurarsi che la scatola di
imballaggio sia perpendicolare al terreno e che i quattro angoli siano
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paralleli per facilitare il sollevamento e il trasporto.

3.3 Smaltimento dei materiali di imballaggio

I componenti dell'imballaggio (inclusi cartone, imbottitura, sacchetti di
plastica e polistirolo espanso) devono essere smaltiti in un luogo conforme
alle normative locali.

Capitolo 4 Installazione

4.1 Condizioni per la scelta del luogo di installazione

L'attrezzatura deve essere installata su un banco da lavoro che soddisfi i
requisiti dimensionali. Pertanto, il luogo scelto deve disporre di spazio
sufficiente, essere pianeggiante, asciutto e stabile.

Inoltre, la stanza in cui € installata I'apparecchiatura deve avere una
temperatura controllata tra +5°C e +35°C per garantire il normale
funzionamento dell'apparecchiatura stessa.

4.2 Collegamento del circuito

Verificare che 'alimentazione elettrica funzioni correttamente e collegare
I'apparecchiatura a una fonte di alimentazione che soddisfi i requisiti
indicati sulla targhetta.

4.3 Schema elettrico (come mostrato in Figura 3)
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4.4 \erifica del funzionamento

Verificare il normale funzionamento dell'apparecchiatura.

1. Premere il pulsante di avvio "ON" per avviare il funzionamento
dell'apparecchiatura; premere il pulsante di arresto "OFF" per arrestare
I'apparecchiatura.

2. Verificare se 'apparecchiatura smette di funzionare quando si rimuove il
coperchio.

3. Dotato di manopola di regolazione della velocita, regolare la velocita
ruotando la manopola per verificare che sia normale.

Capitolo 5 Operazione



5.1 Controller (come mostrato in Figura 4)
Nota: il distruggidocumenti & dotato di una manopola per la regolazione
della velocita.

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Conservazione degli alimenti

Nota: la conservazione degli alimenti deve essere effettuata a macchina
spenta. Per i modelli con manopola di regolazione della velocita, questa
impostazione deve essere su "Bassa".

| passaggi sono i seguenti:

1. Ruotare la staffa in senso antiorario per rimuovere il coperchio.

2. Quando si inserisce il cibo nella mangiatoia, fare attenzione alle due
lame; se il cibo & di grandi dimensioni, dividerlo in pezzi piu piccoli prima di
inserirlo nella mangiatoia.

ATTENZIONE! Non inserire nel contenitore degli alimenti piu della meta
del volume totale. Tuttavia, si sconsiglia di inserire un quantitativo inferiore
allo spazio occupato dalla lama superiore. Una quantita di cibo
insufficiente potrebbe causare vibrazioni durante il funzionamento
dell'apparecchio.

3. Durante il funzionamento, per evitare incidenti, non premere
I'apparecchiatura con le mani.

4. Rimettete il coperchio al suo posto, quindi ruotate il braccio di supporto
nella parte anteriore del manico fino alla posizione di bloccaggio superiore.
5. Premere il pulsante di avvio.

6. Non utilizzare la funzione di triturazione a bassa velocita per periodi
prolungati.

7. Durante il processo di triturazione, se & necessario aggiungere ulteriore
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cibo, & possibile inserirlo attraverso il foro sul coperchio.

8. Se gli alimenti sono stati tritati, il tritatutto & dotato di una manopola per
la regolazione della velocita. Ruotarla sulla posizione "Bassa", quindi
premere il pulsante di arresto "OFF" per arrestare I'apparecchio.

Nota: @ Il tempo di funzionamento normale di questa macchina &
preferibilmente non superiore a 3 minuti. Il tempo di triturazione € la
finezza della triturazione dipendono dalle esigenze dell'utente. Per altri
alimenti, il tempo di triturazione pud essere controllato in base alle
necessita dell'utente.

Tagliare a pezzi arachidi soia pepe sedano
E ora di tagliare 30S 60 S 15S 30S

2 Quando la macchina si surriscalda, il motore & dotato di un dispositivo di
protezione termica PTC. La macchina si spegnera automaticamente e
smettera di funzionare. A questo punto, € necessario scollegare la spina,
attendere almeno 10 minuti, quindi ricollegare la spina e riavviare la
macchina.

Capitolo 6 Pulizia quotidiana

6.1 Panoramica generale

a) Dopo l'uso, il distruggidocumenti deve essere pulito una volta. Se
necessario, pud essere pulito piu volte.

b) Le parti del trituratore che vengono a contatto con gli alimenti devono
essere pulite.

c¢) Per la pulizia diretta non si deve utilizzare acqua o acqua ad alta
pressione. Non si devono utilizzare spazzole o altri strumenti che
potrebbero danneggiare la superficie del distruggidocumenti.

d) Dopo l'uso, le lame del trituratore devono essere lavate, asciugate e
oliate per la manutenzione e per prevenire la formazione di ruggine.
Prima della pulizia, & necessario:

a) Interrompere I'alimentazione elettrica

b) Impostare la manopola di controllo della velocita dell'apparecchiatura
sulla posizione "Bassa".
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6.2 Fasi di pulizia

6.2.1 Pulire il coperchio, I'albero delle lame rotanti e il contenitore degli
alimenti.

Ruotare la leva, spostare il coperchio e sollevare facilmente I'albero delle
lame e il contenitore degli alimenti. Quindi pulire le parti sopra indicate con
acqua e un detergente neutro.

Nota: si prega di indossare guanti protettivi durante I'esecuzione di questa
operazione.

6.2.2 Pulizia quotidiana

Nota: Interrompere I'alimentazione

Pulire il corpo dell'apparecchiatura con un detergente neutro e un panno
umido. Dopo la pulizia, asciugare le parti con un panno asciutto.

Capitolo 7 Manutenzione e riparazione

7.1 Panoramica

Prima di qualsiasi intervento di manutenzione, &€ necessario:

a) Interrompere l'alimentazione elettrica

b) Impostare la manopola di controllo della velocita dell'apparecchiatura
sulla posizione "Bassa".

7.2 Cinghia

La cinghia non necessita di regolazione. In genere, una cinghia nuova
deve essere sostituita dopo nove mesi di utilizzo.

7,3 piedi

| piedini si usurano gradualmente e perdono elasticita, riducendo la
stabilita dell'attrezzatura. A quel punto, devono essere sostituiti.

7.4 Cavo di alimentazione

Verificate regolarmente che il cavo di alimentazione non sia danneggiato.
In tal caso, deve essere sostituito.

Lamada 7,5

Verifica se la lama si é ridotta di 0,5 millimetri dopo I'affilatura. In tal caso,
richiedi la sostituzione.

7.6 Etichetta

Sostituire I'etichetta se & danneggiata.

Capitolo 8 Smaltimento delle attrezzature
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8.1 Non riparabile

Qualora la macchina non possa essere riparata per qualche motivo e si
abbia la certezza che non possa piu essere utilizzata, & necessario
interrompere tutti i collegamenti di alimentazione e i collegamenti elettrici.
8.2 Smaltimento

Quando una macchina non pud essere riparata, viene smaltita. Si prega di
contattare un'azienda specializzata nello smaltimento dei rifiuti per
riutilizzare i materiali idonei nella produzione di altri componenti.

Produttore: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Indirizzo: n. 256, East Liaohe Road, zona di Bowang, MA'ANSHAN,
provincia di Anhui 243131, Cina.

Indirizzo e-mail: support@vevor.com
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Estas son las instrucciones originales. Lea atentamente todo el manual

antes de usar el producto. VEVOR se reserva el derecho de interpretar el
manual de usuario. El aspecto del producto puede variar con respecto al
que reciba. Le pedimos disculpas si no le informamos nuevamente sobre

actualizaciones de tecnologia o software.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

iADVERTENCIA!



Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario
debe leer atentamente el manual de instrucciones. Siga
siempre las precauciones basicas de seguridad al utilizar
estos dispositivos.

Declaracion de cumplimiento de la FCC:
Este dispositivo cumple con la Parte 15 de las Normas de
la FCC. Su funcionamiento esta sujeto a las dos

condiciones siguientes:
HC 1) Este producto puede causar interferencias
I perjudiciales.
2) Este producto debe aceptar cualquier interferencia
recibida, incluyendo la que pueda causar un
funcionamiento no deseado.
|

ELIMINACION CORRECTA
Este producto esta sujeto a la Directiva europea
- 2012/19/UE. El simbolo de un contenedor de basura
tachado indica que el producto requiere recogida selectiva
en la Unién Europea. Esto se aplica al producto y a todos
sus accesorios. Los productos marcados con este simbolo
no deben desecharse con la basura doméstica habitual,

sino que deben llevarse a un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos.

ﬁ Advertencia: Solo para uso en interiores.

1.1 Medidas generales de proteccion

» Esta trituradora debe ser operada por personal cualificado, quien debera

estar familiarizado con las medidas de seguridad descritas en este manual.

En caso de cambio de operarios, es necesario impartir formacion previa a

los nuevos.

* Los nifos, las personas con enfermedades mentales, los enfermos

mentales, quienes carecen de conocimientos sobre seguridad y quienes
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no tienen experiencia en el manejo de este equipo tienen prohibido
utilizarlo. Se debe supervisar a los nifios y asegurarse de que no jueguen
con este equipo.

* Antes de comenzar la limpieza y el mantenimiento del equipo, se debe
cortar el suministro eléctrico. Durante la limpieza y el mantenimiento, se
requiere la maxima concentracion.

* Para realizar la limpieza y el mantenimiento, es necesario retirar el
dispositivo de proteccion. Al hacerlo, se deben evaluar cuidadosamente
los riesgos restantes.

* Es necesario utilizar un dispositivo de control regular para el cable de
alimentacion; los cables de alimentacion desgastados o dafiados pueden
provocar graves riesgos de descarga eléctrica.

* Si el equipo presenta fallas, se recomienda no usarlo ni intentar repararlo.
Por favor, llame al centro de atencién al cliente.

* No utilice este equipo para triturar huesos, alimentos congelados,
pescado ni ningun otro articulo que no sea alimento.

» Cuando el equipo esté en funcionamiento, no introduzca los dedos en la
maquina.

« El fabricante no se responsabiliza de las siguientes situaciones:

1. Si el equipo es operado por una persona no calificada.

2. Si ciertas piezas se reemplazan con piezas no originales de fabrica.

3. Si los operadores no operan de acuerdo con las instrucciones de este
manual correctamente.

4. Si la superficie del equipo se limpia con articulos inadecuados.

1.2 Dispositivos de seguridad del equipo

1.2.1 Dispositivos de seguridad mecanicos

La tapa proporciona proteccion de seguridad. Solo se puede retirar cuando
la palanca de presion esta hacia arriba.

1.2.2 Dispositivos de seguridad eléctrica

* Dispositivo micromecanico: Cuando la palanca de presion esta hacia
arriba, este dispositivo detiene el arranque o el funcionamiento del equipo.
El equipo no se puede arrancar si la tapa no esta bien cerrada.
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* Relé: si se interrumpe el suministro eléctrico, el equipo debe reiniciarse.
* Aunque las trituradoras profesionales cuentan con dispositivos de
proteccién eléctrica y mecanica (que actuan durante el funcionamiento, el
mantenimiento y la limpieza), existen ciertos riesgos que no se pueden
ignorar (estos riesgos se explicaran en las secciones de advertencia de
este manual), incluido el riesgo de cortarse con la cuchilla al introducir
alimentos o durante el mantenimiento del equipo.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso comercial y no debe
utilizarse en el hogar.

* El aparato solo debe utilizarse para el propdsito para el que fue disefiado
y disefnado. El fabricante no se hace responsable de ningun dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y uso indebido.

* Mantenga el aparato y el enchufe eléctrico alejados del agua y de
cualquier otro liquido. En caso de que el aparato caiga al agua, retire
inmediatamente el enchufe de la toma de corriente y No utilice el aparato
hasta que haya sido revisado por un técnico certificado. El incumplimiento
de las siguientes condiciones Estas instrucciones podrian suponer un
riesgo para la vida.

* Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

* No introduzca ningun objeto en la carcasa del aparato.

* No toque el enchufe con las manos mojadas o humedas.

* iPeligro de descarga eléctrica! No intente reparar el aparato usted mismo.
En caso de En caso de averia, las reparaciones deberan ser realizadas
Unicamente por personal cualificado.

* iNunca utilice un aparato danado! Desconecte el aparato de la toma de
corriente. y contacte con el vendedor si esta dafiado.

* No sumerja las partes eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

* Revise periddicamente el enchufe y el cable de alimentacién para
detectar cualquier dafo. Si el enchufe o el cable de alimentacion estan
dafiados, El cable esta dafiado, debe ser reemplazado por un agente de
servicio o personas igualmente calificadas para para evitar peligro o
lesiones



1.2.3 DECLARACION DE CUMPLIMIENTO

Este producto se fabrica de conformidad con las normas y reglamentos de
seguridad aplicables en la Unién Europea, el Reino Unido, Estados Unidos
y Canada. No modifique el producto de ninguna manera, ya que esto
podria invalidar la normativa y generar riesgos para la seguridad.
GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

1.3 Descripcién general del equipo

13.1 Descripcion general

La trituradora profesional disefiada y fabricada por nuestra empresa esta
especificamente destinada al procesamiento de alimentos como verduras,
pan, etc. (incluyendo corte, trituracion, mezcla y amasado), y garantiza:

— Maxima seguridad durante el funcionamiento, la limpieza y el
mantenimiento.

— Seleccidn adecuada de materiales para cumplir con los mas altos
estandares de higiene. Para garantizar la limpieza y la facilidad de montaje,
los componentes en contacto con los alimentos adoptan un disefio
aerodinamico.

— La resistencia y estabilidad de los componentes.

— El nivel de ruido se mantiene al minimo gracias a la transmision por
correa.

— Alta portabilidad.

1.3.2 Caracteristicas estructurales

Las piezas fabricadas en acero inoxidable 304 garantizan el cumplimiento
de las normas nacionales de higiene cuando estan en contacto con
alimentos.

Las cuchillas de la trituradora estan fabricadas en acero inoxidable 4Cr13,
especialmente disefiado para la fabricacién de herramientas. Se
caracterizan por su afilado, dureza y versatilidad, incluyendo funciones
como cortar, triturar, remover y amasar. Tras su uso, deben lavarse,
secarse Y lubricarse para evitar la oxidacion.

El cubo para alimentos esta fabricado en acero inoxidable, tiene una base
conductora del calor, un asa y es facil de mover.
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1.3.3 Componentes (como se muestra en la Figura 1)

1. Cubo de comida

2. PC cubrir

3. vastago de la mano
4. caja

5. Soporte del interruptor
frontal

6. cable de alimentacién
7. Interruptor
electromagnético

8. Perilla de control de
velocidad

9. Placa base

10. Pestillo

Capitulo 3 Aceptacion de equipos

3.1 Transporte de equipos

Tras ser debidamente embalada, la trituradora fue enviada desde el
almacén de nuestra empresa para su entrega.

El embalaje incluye:

a) Caja de carton rigido

b) El equipo de la maquina

¢) Manual de operacion y mantenimiento

3.2 Inspeccién del embalaje

Si durante el proceso de aceptacion no se detectan danos en el embalaje
externo, este puede abrirse para comprobar que todos los componentes
de la maquina estén completos. Si observa alguna marca que indique que
la caja de embalaje ha sido golpeada o dafnada, notifique al transportista y
envie un informe detallado sobre los danos en el equipo.

iNo invierta la caja de embalaje! Asegurese de que la caja de embalaje
esté perpendicular al suelo y que las cuatro esquinas estén paralelas para
poder levantarla y transportarla.



3.3 Eliminacion de los materiales de embalaje

Los componentes del embalaje (incluidos el carton, el relleno, las bolsas
de plastico y la espuma plastica) deben desecharse en un lugar que
cumpla con la normativa local.

Capitulo 4 Instalacién

4.1 Condiciones para la seleccién de la ubicacién de instalacién

El equipo debe instalarse sobre un banco de trabajo que cumpla con sus
dimensiones. Por lo tanto, el lugar seleccionado debe tener espacio
suficiente, estar nivelado, seco y estable.

Ademas, la sala donde se instale el equipo debe tener una temperatura
controlada entre +5°C y +35°C para garantizar el funcionamiento normal
del equipo.

4.2 Conexion del circuito

Compruebe que la fuente de alimentacidn sea normal y conecte el equipo
a una fuente de alimentacién que cumpla con los requisitos indicados en la
placa de caracteristicas.

4.3 Diagrama de cableado (como se muestra en la Figura 3)
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4.4 Verificacion de funcionamiento

Compruebe el funcionamiento normal del equipo.

1. Pulse el botdn de inicio "ON" para poner en marcha el equipo; pulse el
botén de parada "OFF" para detener el equipo.

2. Compruebe si el equipo deja de funcionar al retirar la cubierta.

3. Equipado con una perilla de control de velocidad, ajuste la velocidad
girando la perilla para comprobar si es normal.

Capitulo 5 Operacion
5.1 Controlador (como se muestra en la Figura 4)
Nota: La trituradora esta equipada con un mando de control de velocidad.
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Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Almacenamiento de alimentos

Nota: El almacenamiento de alimentos debe realizarse con la maquina
apagada. En los modelos con selector de velocidad, esta configuracion
debe estar en "Baja".

Los pasos a seguir son los siguientes:

1. Gire el soporte en sentido contrario a las agujas del reloj para quitar la
tapa.

2. Al introducir la comida en el comedero, tenga cuidado con las dos
cuchillas; si la comida es grande, dividala en trozos mas pequefios antes
de introducirla en el comedero.

iiADVERTENCIA! No llene el recipiente con mas de la mitad del volumen
de alimentos. Sin embargo, no se recomienda llenarlo con menos del
espacio que ocupa el cuchillo en la parte superior. Si la cantidad de
alimentos es demasiado pequefa, podria provocar vibraciones durante el
funcionamiento de la maquina.

3. Durante el funcionamiento, para evitar accidentes, no presione el equipo
con las manos.

4. Vuelva a colocar la tapa en su sitio y, a continuacion, gire el brazo de
soporte situado en la parte delantera del asa hasta la posicion de bloqueo
superior.

5. Pulse el botén de inicio.

6. No utilice la funcién de picado a baja velocidad durante mucho tiempo.
7. Durante el proceso de picado del aparato, si necesita agregar una
cantidad extra de alimento, puede introducirla por el orificio de la tapa.

8. Si los alimentos ya estan picados, la trituradora cuenta con una perilla
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de control de velocidad. Girela a la posicion "Baja" y luego presione el
botén de parada "OFF" para detener el aparato.

Nota: (D El tiempo de funcionamiento normal de esta maquina no debe
superar los 3 minutos. El tiempo y la finura del picado dependen de las
necesidades del usuario. Para otros alimentos, el tiempo de picado puede
ajustarse segun las preferencias del usuario.

h
Cortar en trozos mani abe_‘ de pimienta apio
soja
Tiempo de picar 30S 60 S 15S 30S

2. Cuando la maquina se sobrecalienta, el motor cuenta con un dispositivo
de proteccion térmica PTC. La maquina se apagara automaticamente y
dejara de funcionar. En ese caso, debera desenchufarla, esperar al menos
10 minutos, volver a enchufarla y reiniciarla.

Capitulo 6 Limpieza diaria

6.1 Descripcion general

a) Después de usar la trituradora, debe limpiarse una vez. Si es necesario,
puede limpiarse varias veces.

b) Las partes de la trituradora que entran en contacto con los alimentos
deben limpiarse.

c) No se debe utilizar agua ni agua a alta presién para la limpieza directa.
No se deben utilizar cepillos ni otras herramientas que puedan dafar la
superficie de la trituradora.

d) Las cuchillas de la trituradora deben lavarse, secarse y engrasarse para
su mantenimiento después de su uso para evitar la oxidacion.

Antes de limpiar, es necesario:

a) Desconecte el suministro eléctrico.

b) Coloque la perilla de control de velocidad del equipo en la posicién
"Baja".

6.2 Pasos de limpieza

6.2.1 Limpie la tapa, el eje de la cuchilla giratoria y el recipiente de
alimentos.
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Gire la palanca, mueva la tapa y levante facilmente el eje de la cuchilla y el
recipiente para alimentos. Luego, limpie estas piezas con agua y un
detergente neutro.

Nota: Utilice guantes de proteccion al realizar esta operacion.

6.2.2 Limpieza diaria

Nota: Desconecte la alimentacién eléctrica.

Limpie la carcasa del equipo con un producto de limpieza neutro y un pafo
humedo. Después de la limpieza, seque las piezas con un pafo seco.
Capitulo 7 Mantenimiento y reparacién

7.1 Descripcién general

Antes de cualquier mantenimiento, es necesario:

a) Desconecte el suministro eléctrico.

b) Coloque la perilla de control de velocidad del equipo en la posicién
"Baja".

7.2 Cinturdn

La correa no necesita ajuste. Generalmente, se debe reemplazar después
de nueve meses de uso.

7,3 pies

Las patas se desgastaran gradualmente y perderan elasticidad, lo que
reducira la estabilidad del equipo. En ese momento, deberan
reemplazarse.

Cable de alimentacion de 7,4

Compruebe periddicamente si el cable de alimentacion esta dafiado. En
caso afirmativo, debera sustituirse.

7.5 cuchilla

Compruebe si la cuchilla se ha reducido en 0,5 milimetros tras el afilado.
En caso afirmativo, solicite un reemplazo.

7.6 Etiqueta

Sustituya la etiqueta si esta dafada.

Capitulo 8 Eliminacién de equipos

8.1 No se puede reparar

Cuando la maquina no pueda repararse por algun motivo y se garantice
que no podra volver a utilizarse, deberan cancelarse todas las conexiones
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eléctricas y de alimentacion.

8.2 Eliminacién

Cuando la maquina no se puede reparar, se desecha. Péngase en
contacto con una empresa de gestion de residuos para utilizar los
materiales aptos en la fabricacién de otros componentes.

Fabricante: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Direcciéon: No. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN,
provincia de Anhui, 243131 China.

Correo electrénico: support@vevor.com
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To jest oryginalna instrukcja obstugi. Przed uzyciem prosimy o dokfadne
zapoznanie sie z trescig instrukgcji. Firma VEVOR zastrzega sobie prawo
do jednoznacznej interpretacji niniejszej instrukcji obstugi. Wyglad
produktu zalezy od stanu, w jakim go otrzymali Panstwo. Prosimy o
wyrozumiatos¢, ale nie bedziemy Panstwa ponownie informowac o
aktualizacjach technologicznych lub oprogramowania naszego produktu.

WAZNE ZABEZPIECZENIA

OSTRZEZENIE!



Ostrzezenie — Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, uzytkownik
powinien uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Podczas
korzystania z tych urzgdzen nalezy zawsze przestrzegac

podstawowych zasad bezpieczenstwa.

Oswiadczenie o zgodnosci z FCC:

To urzadzenie jest zgodne z czescig 15 przepiséw FCC.
Jego eksploatacja podlega dwdém nastepujgcym
warunkom:

1) Ten produkt moze powodowac szkodliwe zaktécenia.
2) Produkt ten musi by¢ odporny na wszelkie zaktdcenia, w
tym zaktodcenia moggce powodowac niepozgdane
dziatanie.

[C

)=

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA
Niniejszy produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/UE. Symbol przekreslonego kosza
na smieci na kétkach oznacza, ze produkt wymaga
selektywnej zbiorki odpaddéw w Unii Europejskiej. Dotyczy
to produktu i wszystkich akcesoriow oznaczonych tym
symbolem. Produktéw oznaczonych tym symbolem nie
wolno wyrzucaé razem z normalnymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je odda¢ do punktu zbiorki
urzagdzen elektrycznych i elektronicznych przeznaczonych
do recyklingu.

{

Ostrzezenie — wytgcznie do uzytku wewnagtrz pomieszczen

1.1 Ogodlne srodki ochronne

* Niszczarka powinna by¢ obstugiwana przez wykwalifikowany personel,
ktéry powinien by¢ zaznajomiony ze srodkami bezpieczenstwa opisanymi
w niniejszej instrukcji. W przypadku zmiany operatora, konieczne jest
wstepne przeszkolenie nowych operatorow.

» Dzieciom, osobom chorym, pacjentom psychiatrycznym, osobom
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nieposiadajgcym wiedzy z zakresu bezpieczenstwa oraz osobom bez
doswiadczenia w obstudze tego urzgdzenia zabrania sie jego obstugi.
Nalezy sprawowa¢ nadzor nad dzieémi i upewnic sie, ze nie bawig sie tym
urzgdzeniem.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji sprzetu nalezy odtgczyé
zasilanie. Podczas czyszczenia i konserwacji wymagane jest petne
skupienie.

» Aby przeprowadzi¢ czyszczenie i konserwacje, nalezy zdjg¢ ostone.
Nalezy przy tym doktadnie oceni¢ pozostate zagrozenia.

» Konieczne jest regularne sprawdzanie przewodu zasilajgcego; zuzyte lub
uszkodzone przewody zasilajgce moga stwarza¢ powazne zagrozenie
porazenia prgdem elektrycznym.

* W przypadku awarii urzagdzenia zaleca sie nieuzywanie go ani nie
podejmowanie prob naprawy. Prosimy o kontakt z centrum obstugi klienta.
* Nie uzywaj tego urzadzenia do rozdrabniania kosci, mrozonek, ryb ani
zadnych produktéw niebedgcych zywnoscia.

* Nie wktadaj palcow do srodka urzadzenia, gdy jest ono uruchomione.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za nastepujgce sytuacje:

1. Jezeli sprzet jest obstugiwany przez osobe nieuprawniona.

2. Jezeli pewne czesci zostang zastgpione nieoryginalnymi czesciami
fabrycznymi.

3. Jezeli operatorzy nie postepujg zgodnie z instrukcjami zawartymi w
niniejszej instrukcji.

4. Jezeli powierzchnia urzgdzenia jest czyszczona nieodpowiednimi
srodkami.

1.2 Urzadzenia zabezpieczajace urzadzenia

1.2.1 Mechaniczne urzadzenia zabezpieczajgce

Pokrywa zapewnia ochrone bezpieczenstwa. Mozna jg zdjac¢ tylko wtedy,
gdy dzwignia naciskowa jest skierowana do gory.

1.2.2 Urzadzenia bezpieczenstwa elektrycznego

* Urzadzenie mikromechaniczne — gdy dZzwignia naciskowa jest uniesiona,
urzgdzenie to zatrzymuje uruchomienie lub prace urzadzenia. Urzgdzenia
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nie mozna uruchomic, jesli pokrywa nie jest prawidlowo zamknieta.

* Przekaznik - W przypadku zaniku zasilania konieczne jest ponowne
uruchomienie urzadzenia.

* Mimo ze profesjonalne niszczarki sg wyposazone w urzgdzenia
zabezpieczajgce (dziatajgce podczas pracy, konserwacji i czyszczenia),
istniejg pewne zagrozenia, ktérych nie mozna ignorowac (zagrozenia te
zostang wyjasnione w czesciach niniejszej instrukcji zawierajgcych
ostrzezenia), w tym ryzyko skaleczenia ostrzem podczas wktadania
zywno$ci do niszczarki lub podczas konserwacji urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku komercyjnego i nie
wolno go uzywac¢ w gospodarstwach domowych.

* Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
zaprojektowane. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku nieprawidtowej obstugi i niewtasciwego uzycia.

* Trzymaj urzadzenie i wtyczke elektryczng z dala od wody i innych ptynow.
w przypadku wpadniecia urzadzenia do wody nalezy natychmiast wyjgc
wtyczke z gniazdka i Nie uzywac urzgdzenia do czasu sprawdzenia go
przez certyfikowanego technika. Nieprzestrzeganie te instrukcje moga
stanowi¢ zagrozenie dla zycia

+ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

* Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do obudowy urzgdzenia.

* Nie dotykaj wtyczki mokrymi lub wilgotnymi rekami.

* Niebezpieczenhstwo porazenia pragdem! Nie prébuj naprawiaé urzadzenia
samodzielnie. W przypadku W przypadku awarii naprawy mogag byc¢
wykonywane wylgcznie przez wykwalifikowany personel.

+ Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzgdzenia! Odtgcz urzgdzenie od
gniazdka elektrycznego. i skontaktuj sie ze sprzedawca, jesli okaze sie, ze
jest uszkodzony.

* Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzgdzenia w wodzie ani innych
ptynach. Nigdy nie trzymaj Urzgdzenie nalezy umyc¢ pod biezgcg woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke i przewdd zasilajgcy pod katem
uszkodzen. Jesli wtyczka lub przewéd zasilajgcy jesli przewdd jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ przy pomocy agenta serwisowego lub
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osoby o podobnych kwalifikacjach, aby unikngé niebezpieczenstwa lub
obrazen

1.2.3 OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

Ten produkt zostat wyprodukowany zgodnie z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa i przepisami obowigzujgcymi w Unii Europejskiej, Wielkiej
Brytanii, Stanach Zjednoczonych i Kanadzie. Nie nalezy modyfikowac
produktu w Zaden sposdb, poniewaz moze to spowodowacé utrate
zgodnosci i zagrozenie bezpieczenstwa.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

1.3 Przeglad sprzetu

13.1 Przeglad ogdiny

Profesjonalna niszczarka zaprojektowana i wyprodukowana przez naszg
firme przeznaczona jest specjalnie do przetwarzania zywnosci, takiej jak
warzywa, pieczywo itp. (w tym krojenia, kruszenia, mieszania i ugniatania)
i zapewnia:

— Najwyzsze bezpieczenstwo podczas obstugi, czyszczenia i konserwac;ji.
— Prawidtowy dobor materiatow, aby spenié¢ najwyzsze standardy
higieniczne. Aby zapewni¢ czystos¢ i tatwos¢ montazu, elementy majace
kontakt z zywnoscig charakteryzujg sie optywowg konstrukcja.

— Wytrzymatos$¢ i stabilnosé komponentéw.

— Hatas utrzymuje sie na najnizszym poziomie dzieki napedowi
pasowemu.

— Wysoka mobilnos$¢.

1.3.2 Charakterystyka strukturalna

Czesci wykonane ze stali nierdzewnej 304 gwarantujg zgodnos¢ z
krajowymi normami higienicznymi w przypadku kontaktu z zywnoscia.
Ostrza tngce rozdrabniacza wykonane sg ze stali nierdzewnej 4Cr13,
specjalnie zaprojektowanej do produkcji narzedzi. Charakteryzujg sie
ostroscig, twardoscig i wieloma funkcjami, takimi jak ciecie, rozdrabnianie,
mieszanie i ugniatanie. Po uzyciu nalezy je umy¢, osuszy¢ i naoliwi¢ w celu
konserwaciji, aby zapobiec rdzewieniu.

Wiaderko na zywnos¢ wykonane jest ze stali nierdzewnej, ma
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przewodzgce ciepto dno i uchwyt. Mozna je tatwo przenosic.
1.3.3 Komponenty (jak pokazano na rysunku 1)

1. Wiaderko na jedzenie
2. Komputer oktadka
3. trzonek dtoni

4. skrzynia

5. Przedni wspornik
przetgcznika

6. przewdd zasilajgcy
7. Przetacznik
elektromagnetyczny
8. Pokretto regulacii
predkosci

9. Plyta podstawowa
10. Zatrzask

Rozdziat 3 Akceptacja sprzetu

3.1 Transport sprzetu

Po odpowiednim zapakowaniu niszczarka zostata wystana z magazynu
naszej firmy w celu dostawy.

Opakowanie zawiera:

a) Twarde pudetko tekturowe

b) Wyposazenie maszynowe

c) Instrukcja obstugi i konserwaciji

3.2 Kontrola opakowan

Jesli podczas odbioru nie zostang stwierdzone zadne zewnetrzne
uszkodzenia opakowania, mozna je otworzy¢ w celu sprawdzenia
kompletnosci wszystkich elementéw urzgdzenia. W przypadku Sladow
uderzen lub uszkodzen opakowania, prosimy o powiadomienie
przewoznika i sporzadzenie szczegdtowego protokotu uszkodzenia
urzgdzenia.

Nie odwracaj pudetka! Upewnij sig, ze jest ono ustawione prostopadle do
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podfoza, a jego cztery rogi sg réwnolegte do podnoszenia i transportu.
3.3 Utylizacja materiatéw opakowaniowych

Elementy opakowania (w tym tekture, wypetnienie, plastikowe torby i
pianke plastikowg) nalezy wyrzuci¢ w miejscu zgodnym z lokalnymi
przepisami.

Rozdziat 4 Instalacja

4.1 Warunki wyboru miejsca instalac;ji

Sprzet musi by¢ zainstalowany na stole warsztatowym spetniajgcym
wymagania dotyczgce wymiarow. Dlatego wybrana lokalizacja musi by¢
wystarczajgco duza, réwna, sucha i stabilna.

Ponadto pomieszczenie, w ktérym zainstalowany jest sprzet, powinno
mie¢ kontrolowang temperature w zakresie od +5°C do +35°C, aby
zapewni¢ normalng prace sprzetu.

4.2 Podtaczenie obwodu

Sprawdz, czy zasilanie jest prawidtowe i podtgcz urzgdzenie do zrodta
zasilania spetniajgcego wymagania podane na tabliczce znamionowe;j.
4.3 Schemat okablowania (jak pokazano na rysunku 3)
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Sprawdz prawidtowe funkcjonowanie urzgdzenia

1. Aby rozpoczg¢ prace urzgdzenia, nacisnij przycisk start ,,ON” , a aby je

zatrzymag, nacisnij przycisk stop ,,OFF” .

2. Sprawdz, czy urzgdzenie przestaje dziata¢ po zdjeciu pokrywy.
3. Wyposazony w pokretto regulacji predkosci, wyreguluj predkosé

obracajgc je, aby sprawdzi¢, czy jest ona prawidtowa.

Rozdziat 5 Operacja



5.1 Kontroler (jak pokazano na rysunku 4)
Uwaga: niszczarka jest wyposazona w pokretto regulacji predkosci

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Przechowywanie Zywnosci

Uwaga: Przechowywanie zywnosci musi odbywac sie przy wytgczonym
urzadzeniu. W modelach z pokrettem regulacji predkosci, ustawienie to
powinno by¢ ustawione na ,Niska”.

Kroki sg nastepujace:

1. Obré¢ wspornik przeciwnie do ruchu wskazowek zegara, aby zdjaé
pokrywe.

2. Wktadajgc karme do pojemnika na karme, nalezy uwazac na dwa ostrza.
Jesli karma jest duza, nalezy podzieli¢ jg na mniejsze kawatki przed
witozeniem do pojemnika na karme.

UWAGA!! Nie wktada¢ do pojemnika wiecej niz potowe objetosci produktu.
Nie zaleca sie jednak umieszczania na wierzchu mniej niz przestrzen
zajmowana przez noz. Zbyt mata ilos¢ produktu moze powodowac
wibracje podczas pracy urzadzenia.

3. Aby unikng¢ wypadkow, podczas pracy urzgdzenia nie nalezy naciskaé
gotymi rekami.

4. Zatéz pokrywe z powrotem na miejsce, a nastepnie obro¢ ramie
podporowe z przodu uchwytu do gornej pozycji blokujgce;j.

5. Nacisnij przycisk start.

6. Nie nalezy uzywac funkcji siekania na niskich obrotach przez dtuzszy
czas.

7. Jesli podczas krojenia zajdzie potrzeba dodania dodatkowej porciji
jedzenia, mozna jg wtozy¢ przez otwor w pokrywie.
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8. Jesli zywnos$¢ zostata posiekana, rozdrabniacz jest wyposazony w
pokretto regulacji predkosci. Obréé je do pozyciji ,Niska”, a nastepnie
nacisnij przycisk ,,OFF”, aby zatrzymaé urzadzenie.

Uwaga: @ Standardowy czas pracy urzgdzenia nie powinien przekracza¢
3 minut. Czas i grubo$¢ siekania zalezg od wymagan uzytkownika. W
przypadku innych produktéw spozywczych czas siekania mozna
dostosowaé do indywidualnych potrzeb uzytkownika.

Pokroic na arachid soja iepr seler
kawatki ) pieprz
Czas siekania 30 sekund 60 S 15S 30 sekund

2 Gdy maszyna sie przegrzeje, silnik jest wyposazony w zabezpieczenie
termiczne PTC. Maszyna automatycznie sie wytgczy i przestanie dziatac.
W takim przypadku nalezy odtgczy¢ wtyczke od zasilania, odczekaé co
najmniej 10 minut, a nastepnie ponownie podtgczy¢ wtyczke i uruchomié
maszyne.

Rozdziat 6 Codzienne sprzatanie

6.1 Przeglad ogolny

a) Po uzyciu niszczarke nalezy wyczy$cic raz. W razie potrzeby mozna jg
czysci¢ wielokrotnie.

b) Czesci niszczarki majgce kontakt z Zzywnoscig muszg by¢ czyszczone.
¢) Do bezposredniego czyszczenia nie wolno uzywa¢ wody ani wody pod
wysokim cisnieniem. Nie wolno uzywac szczotek ani innych narzedzi, ktore
mogg uszkodzi¢ powierzchnie niszczarki.

d) Po kazdym uzyciu ostrza niszczarki nalezy umy¢, osuszy¢ i naoliwié,
aby zapobiec ich rdzewieniu.

Przed czyszczeniem nalezy:

a) Odigcz zasilanie

b) Ustaw pokretto regulacji predkoéci urzagdzenia w pozycji ,Niska”.

6.2 Kroki czyszczenia

6.2.1 Wyczysc¢ pokrywe, watek ostrza obrotowego i pojemnik na zywnos¢.
Obraoc¢ dzwignie, przesun pokrywe i tatwo podnie$ watek ostrza i pojemnik
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na zywnos¢. Nastepnie wyczys$é powyzsze czesci wodg z neutralnym
Srodkiem czyszczacym.

Uwaga: Podczas wykonywania tej czynnosci nalezy zatozy¢ rekawice
ochronne.

6.2.2 Codzienne sprzatanie

Uwaga: Odtgcz zasilanie

Obudowe urzgdzenia nalezy czysci¢ neutralnym srodkiem czyszczgcym i
wilgotng Sciereczkg. Po oczyszczeniu nalezy osuszy¢ czesci suchg
Sciereczka.

Rozdziat 7 Konserwacja i naprawa

7.1 Przeglad

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy:

a) Odigcz zasilanie

b) Ustaw pokretto regulacji predkoéci urzagdzenia w pozycji ,Niska”.

7.2 Pas

Pasek nie wymaga regulacji. Zazwyczaj nowy pasek nalezy wymienié¢ po
dziewieciu miesigcach uzytkowania.

7,3 stopy

Stopy stopniowo sie zuzywajg i tracg elastycznos¢, zmniejszajgc
stabilnos¢ sprzetu. W tym momencie nalezy je wymienic.

7.4 Przewdd zasilajgcy

Regularnie sprawdzaj, czy przewdd zasilajgcy nie jest uszkodzony. Jesli
tak, nalezy go wymienic.

7,5 ostrza

Sprawdz, czy ostrze zmniejszyto sie o 0,5 milimetra po szlifowaniu. Je$li
tak, popros o wymiane.

7.6 Etykieta

Jesli etykieta jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Rozdziat 8 Utylizacja sprzetu

8.1 Nie mozna naprawic

Jezeli z jakiego$ powodu naprawa urzgdzenia jest niemozliwa i jest pewne,
Ze nie bedzie ono ponownie uzywane, nalezy anulowac wszystkie
potgczenia zasilania i potgczenia elektryczne.
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8.2 Utylizacja

Jesli naprawa maszyny nie jest mozliwa, zostaje ona wyrzucona. Prosimy
o kontakt z firmg zajmujgca sie utylizacjg odpadow, aby wykorzystac
odpowiednie materiaty do produkgji réznych innych komponentow.

Producent: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adres: No. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN,
prowincja Anhui 243131, Chiny.

Adres e-mail: support@vevor.com
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Dit is de originele handleiding. Lees alle instructies in de handleiding
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt. VEVOR behoudt
zich het recht voor om de gebruikershandleiding anders te interpreteren.
Het uiterlijk van het product kan afwijken van het product dat u ontvangt.
Wij zullen u niet opnieuw informeren over eventuele technologische of
software-updates voor ons product.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

WAARSCHUWING!



Waarschuwing: Om het risico op letsel te verminderen,

dient de gebruiker de gebruiksaanwijzing zorgvuldig te

lezen. Volg altijd de basisveiligheidsvoorschriften bij het
gebruik van deze apparaten.

Verklaring van naleving van de FCC-voorschriften:
Dit apparaat voldoet aan Deel 15 van de FCC-regels. De
werking is onderworpen aan de volgende twee

C voorwaarden:
1) Dit product kan schadelijke interferentie veroorzaken.
|

2) Dit product moet alle ontvangen storingen accepteren,
inclusief storingen die een ongewenste werking kunnen
veroorzaken.

CORRECTE VERWIJDERING
Dit product valt onder de bepalingen van de Europese
Richtlijn 2012/19/EU. Het symbool met een

= doorgestreepte afvalcontainer geeft aan dat het product in

de Europese Unie apart moet worden ingezameld. Dit

geldt voor het product en alle accessoires die met dit

symbool zijn gemarkeerd. Producten die zo zijn

— gemarkeerd, mogen niet bij het normale huisvuil worden

weggegooid, maar moeten worden ingeleverd bij een

inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
elektronische apparaten.

ﬁ Waarschuwing: alleen voor gebruik binnenshuis.

1.1 Algemene beschermingsmaatregelen
» Deze papiervernietiger moet worden bediend door gekwalificeerd
personeel, dat bekend moet zijn met de veiligheidsmaatregelen die in deze
handleiding worden beschreven. Bij een wisseling van bedieners is een
training voor de nieuwe bedieners noodzakelijk.
* Kinderen, mensen met aandoeningen, psychiatrische patiénten,
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personen zonder kennis van veiligheidsvoorschriften en personen zonder
bedieningservaring mogen deze apparatuur niet bedienen. Houd toezicht
op kinderen en zorg ervoor dat ze niet met deze apparatuur spelen.

* Voordat met de reiniging en het onderhoud van de apparatuur wordt
begonnen, moet de stroomtoevoer worden uitgeschakeld. Tijdens de
reiniging en het onderhoud is volledige concentratie vereist.

* Voor het reinigen en onderhouden moet de beschermingsinrichting
worden verwijderd. Daarbij moeten de resterende risico's zorgvuldig
worden beoordeeld.

» Een regelmatig beveiligingsapparaat voor het netsnoer is noodzakelijk;
versleten of beschadigde netsnoeren kunnen ernstige risico's op
elektrische schokken opleveren.

* Als de apparatuur defect raakt, raden we af om deze te gebruiken of te
repareren. Neem in dat geval contact op met de klantenservice.

» Gebruik dit apparaat niet om botten, diepvriesproducten, vis of andere
niet-eetbare artikelen te versnipperen.

» Steek uw vingers niet in de machine wanneer deze in werking is.

* De fabrikant is niet verantwoordelijk voor de volgende situaties:

1. Als de apparatuur wordt bediend door een onbevoegde persoon.

2. Als bepaalde onderdelen worden vervangen door niet-originele
fabrieksonderdelen.

3. Indien de bedieners de instructies in deze handleiding niet correct
opvolgen.

4. Als het oppervlak van de apparatuur wordt gereinigd met ongeschikte
middelen.

1.2 Veiligheidsvoorzieningen van de apparatuur

1.2.1 Mechanische veiligheidsvoorzieningen

Het deksel biedt veiligheidsbescherming. Het kan alleen worden verwijderd
wanneer de drukhendel omhoog staat.

1.2.2 Elektrische veiligheidsvoorzieningen

* Micromechanisch apparaat - Wanneer de drukhendel omhoog staat,
voorkomt dit apparaat dat de apparatuur start of in werking treedt. De
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apparatuur kan niet worden gestart als het deksel niet goed gesloten is.

* Relais - Als de stroom uitvalt, moet de apparatuur opnieuw worden
opgestart.

» Hoewel professionele shredders zijn voorzien van elektrische en
mechanische beveiligingsvoorzieningen (die actief zijn tijdens gebruik,
onderhoud en reiniging), blijven er bepaalde risico's bestaan die niet
genegeerd mogen worden (deze risico's worden toegelicht in de
waarschuwingsparagrafen van deze handleiding), waaronder het risico om
door het mes gesneden te worden bij het plaatsen van voedselresten of
tijdens onderhoud aan de apparatuur.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor commercieel gebruik en mag niet
voor huishoudelijk gebruik worden gebruikt.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het
bestemd is. ontworpen. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door onjuist gebruik. oneigenlijk gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere
vloeistoffen. Mocht het apparaat in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en Gebruik het apparaat niet voordat het is
gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen van
deze instructies kan tot gevolg hebben dat u het apparaat niet gebruikt.
Deze instructies kunnen een risico voor levens opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

» Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

» Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

» Gevaar voor elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te
repareren. In geval van Storingen en reparaties mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

» Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Haal de stekker van het
apparaat uit het stopcontact! Neem contact op met de winkelier als het
product beschadigd is.

* Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water of
andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit vast. Het apparaat onder
stromend water houden.



» Controleer regelmatig de stekker en het snoer op beschadigingen. Als de
stekker of het snoer beschadigd is... Als het snoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door een servicemonteur of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon. om gevaar of letsel te vermijden

1.2.3 NALEVINGSVERKLARING

Dit product is vervaardigd in overeenstemming met de geldende
veiligheidsnormen en -voorschriften voor de Europese Unie, het Verenigd
Koninkrijk, de Verenigde Staten en Canada. Wijzig het product op geen
enkele wijze, aangezien dit de conformiteit kan aantasten en
veiligheidsrisico's kan opleveren.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

1.3 Overzicht van de apparatuur

13.1 Algemeen overzicht

De professionele snijmachine die door ons bedrijf is ontworpen en
geproduceerd, is speciaal bedoeld voor het verwerken van
voedingsmiddelen zoals groenten, brood, enz. (inclusief snijden, vermalen,
mengen en kneden) en garandeert:

— De hoogste kwaliteit op het gebied van veiligheid tijdens gebruik,
reiniging en onderhoud.

— De juiste materiaalkeuze om te voldoen aan de hoogste hygiénenormen.
Om reinheid en eenvoudige montage te garanderen, hebben de
onderdelen die in contact komen met voedsel een gestroomlijnd ontwerp.
— De sterkte en stabiliteit van de componenten.

— Dankzij de riemaandrijving wordt het geluidsniveau tot een minimum
beperkt.

— Zeer draagbaar.

1.3.2 Structurele kenmerken

De onderdelen, vervaardigd van roestvrij staal 304, garanderen dat ze
voldoen aan de nationale hygiénenormen bij contact met voedsel.

De snijbladen van de shredder zijn gemaakt van 4Cr13 roestvrij staal, een
speciaal materiaal voor de productie van gereedschap. Ze kenmerken zich
door hun scherpte, hardheid en veelzijdigheid, zoals snijden, versnipperen,
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roeren en kneden. Na gebruik moeten ze worden gewassen, gedroogd en
geolied om roestvorming te voorkomen.

De voedselemmer is gemaakt van roestvrij staal, heeft een
warmtegeleidende bodem, een handvat en is gemakkelijk te verplaatsen.
1.3.3 Componenten (zoals weergegeven in Figuur 1)

1. Voedselemmer

2. PC omslag

3. handschacht

4. krat

5. Bevestigingsbeugel voor
schakelaar aan de voorzijde
6. netsnoer

7. Elektromagnetische
schakelaar

8. Snelheidsregelknop

9. Bodemplaat

10. Vergrendeling

Hoofdstuk 3 Apparatuuracceptatie

3.1 Transport van apparatuur

Na een zorgvuldige verpakking werd de papiervernietiger vanuit ons
magazijn verzonden.

De verpakking bevat:

a) Stevige kartonnen doos

b) De machine-uitrusting

¢) Bedienings- en onderhoudshandboek

3.2 Inspectie van de verpakking

Als er tijdens de acceptatie geen schade aan de buitenverpakking wordt
geconstateerd, kan de verpakking worden geopend om te controleren of
alle machineonderdelen compleet zijn. Indien er sporen zijn die erop wijzen
dat de verpakking is geraakt of beschadigd, dient u de transporteur hiervan
op de hoogte te stellen en een gedetailleerd rapport over de schade aan
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de apparatuur in te dienen.

Keer de verpakking niet om! Zorg ervoor dat de verpakking loodrecht op de
grond staat en dat de vier hoeken parallel zijn, zodat de doos gemakkelijk
kan worden opgetild en vervoerd.

3.3 Afvoer van verpakkingsmateriaal

De verpakkingsmaterialen (waaronder karton, opvulmateriaal, plastic
zakken en schuimrubber) moeten worden weggegooid op een plek die
voldoet aan de lokale regelgeving.

Hoofdstuk 4 Installatie

4.1 Voorwaarden voor het kiezen van een installatielocatie

De apparatuur moet worden geinstalleerd op een werkbank die aan de
afmetingseisen voldoet. De gekozen locatie moet daarom voldoende
ruimte bieden, vlak, droog en stabiel zijn.

Daarnaast moet de temperatuur in de ruimte waar de apparatuur is
geinstalleerd, worden geregeld tussen +5°C en +35°C om de normale
werking van de apparatuur te garanderen.

4.2 Circuitverbinding

Controleer of de stroomvoorziening in orde is en sluit de apparatuur aan op
de voeding die voldoet aan de specificaties op het typeplaatje.

4.3 Bedradingsschema (zoals weergegeven in figuur 3)
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4.4 Bedieningscontrole

Controleer of de apparatuur normaal functioneert.

1. Druk op de startknop "AAN" om de apparatuur in werking te stellen; druk
op de stopknop "UIT" om de apparatuur uit te schakelen.

2. Controleer of het apparaat stopt met werken wanneer de kap wordt
verwijderd.

3. Het apparaat is voorzien van een snelheidsregelknop. Draai aan de
knop om de snelheid aan te passen en controleer of deze normaal werkt.

Hoofdstuk 5 Bediening
5.1 Controller (zoals weergegeven in figuur 4)
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Let op: de papierversnipperaar is voorzien van een snelheidsregelaar.

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Voedsel bewaren

Let op: Voedsel bewaren moet gebeuren wanneer het apparaat is
uitgeschakeld. Bij modellen met een snelheidsregelaar moet deze op
"Laag" staan.

De stappen zijn als volgt:

1. Draai de beugel tegen de klok in om de afdekking te verwijderen.

2. Wees voorzichtig met de twee messen wanneer u voer in de voerbak
doet; als het voer groot is, verdeel het dan in kleinere stukken voordat u het
in de voerbak doet.

WAARSCHUWING!! Doe niet meer dan de helft van het volume aan
voedsel in de voedselcontainer. Het is echter af te raden om minder te
doen dan de ruimte die het mes aan de bovenkant inneemt. Als er te
weinig voedsel in de container zit, kan dit trillingen veroorzaken tijdens het
gebruik van het apparaat.

3. Om ongelukken te voorkomen, mag u tijdens het gebruik de apparatuur
niet met uw handen indrukken.

4. Plaats het deksel terug en draai vervolgens de steunarm aan de
voorkant van het handvat naar de bovenste vergrendelingspositie.

5. Druk op de startknop.

6. Gebruik de hakfunctie op lage snelheid niet gedurende lange tijd.

7. Als u tijdens het hakken extra voedsel wilt toevoegen, kunt u dit via de
opening in het deksel doen.

8. Als het voedsel is fijngesneden, is de hakselaar voorzien van een
snelheidsregelaar. Draai deze naar de stand "Laag" en druk vervolgens op
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de stopknop "UIT" om het apparaat uit te schakelen.

Opmerking: @ De normale gebruiksduur van deze machine is bij voorkeur
niet langer dan 3 minuten. De hakduur en de fijnheid van het hakken zijn
afhankelijk van de wensen van de gebruiker. Voor andere
voedingsmiddelen kan de hakduur naar behoefte van de gebruiker worden
aangepast.

In stukken inda sojaboon eper selderij
shijden P J pep J
Haktijd 30S 60 S 15S 30S

(2 Wanneer de machine te heet wordt, is de motor voorzien van een
PTC-thermische beveiliging. De machine schakelt dan automatisch uit en
stopt met werken. In dat geval moet u de stekker uit het stopcontact halen,
minimaal 10 minuten wachten en vervolgens de stekker er weer in steken
om de machine opnieuw op te starten.

Hoofdstuk 6 Dagelijkse schoonmaak

6.1 Algemeen overzicht

a) Na gebruik moet de papiervernietiger eenmaal worden schoongemaakt.
Indien nodig kan hij meerdere keren worden schoongemaakt.

b) De onderdelen van de shredder die in contact komen met voedsel
moeten worden gereinigd.

c) Water of water onder hoge druk mag niet worden gebruikt voor directe
reiniging. Borstels of andere gereedschappen die het oppervlak van de
shredder kunnen beschadigen, mogen niet worden gebruikt.

d) De messen van de shredder moeten na gebruik gewassen, gedroogd en
geolied worden om roestvorming te voorkomen.

Voordat u begint met schoonmaken, is het noodzakelijk om:

a) Schakel de stroomtoevoer uit

b) Zet de snelheidsregelknop van het apparaat in de stand "Laag".

6.2 Reinigingsstappen

6.2.1 Reinig de kap, de roterende messenas en de voedselbak.

Draai aan de hendel, schuif het deksel opzij en til de messenas en de
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opvangbak gemakkelijk op. Reinig vervolgens de bovengenoemde
onderdelen met water en een neutraal reinigingsmiddel.

Let op: draag beschermende handschoenen tijdens deze handeling.
6.2.2 Dagelijkse schoonmaak

Let op: schakel de stroomtoevoer uit.

Reinig de behuizing van het apparaat met een neutraal reinigingsmiddel en
een vochtige doek. Droog de onderdelen na het reinigen af met een droge
doek.

Hoofdstuk 7 Onderhoud en reparatie

7.1 Overzicht

Voordat er onderhoudswerkzaamheden worden uitgevoerd, is het
noodzakelijk:

a) Schakel de stroomtoevoer uit

b) Zet de snelheidsregelknop van het apparaat in de stand "Laag".

7.2 Riem

De riem hoeft niet te worden afgesteld. Over het algemeen moet een
nieuwe riem na negen maanden gebruik worden gemonteerd.

7,3 voet

De voetjes slijten geleidelijk en verliezen hun elasticiteit, waardoor de
stabiliteit van de apparatuur afneemt. Op dat moment moeten ze
vervangen worden.

7.4 Stroomkabel

Controleer regelmatig of het netsnoer beschadigd is. Zo ja, dan moet het
vervangen worden.

7,5 mes

Controleer of het zaagblad na het slijpen 0,5 millimeter smaller is
geworden. Zo ja, vraag dan een vervangend zaagblad aan.

7.6 Label

Vervang het etiket als het beschadigd is.

Hoofdstuk 8 Afvoer van apparatuur

8.1 Kan niet gerepareerd worden

Als de machine om welke reden dan ook niet meer gerepareerd kan
worden en vaststaat dat deze niet meer gebruikt kan worden, moeten alle
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stroomaansluitingen en elektrische verbindingen worden verbroken.

8.2 Afvalverwerking

Als de machine niet meer te repareren is, wordt deze weggegooid. Neem
contact op met een afvalverwerkingsbedrijff om de geschikte materialen te
gebruiken voor de productie van diverse andere onderdelen.

Fabrikant: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adres: Nr. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN,
provincie Anhui 243131, China.

E-mail: support@vevor.com
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Detta ar originalinstruktionerna, vanligen |as alla instruktioner noggrant
innan du anvander produkten. VEVOR forbehaller sig en tydlig tolkning av
var anvandarmanual. Produktens utseende ska vara beroende av den
produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi inte kommer att informera
dig igen om det finns nagra teknik- eller programuppdateringar for var
produkt.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

VARNING!



Varning — For att minska risken for skador maste
anvandaren lasa bruksanvisningen noggrant. Fdl;j alltid
grundlaggande sakerhetsatgarder nar du anvander dessa
enheter.

FCC-efterlevnadsforklaring:
Denna enhet uppfyller del 15 i FCC-reglerna. Anvandning

ar underkastad foljande tva villkor:
C 1) Denna produkt kan orsaka skadliga storningar.
stérningar, inklusive stérningar som kan orsaka odnskad
|

2) Denna produkt maste acceptera alla mottagna
drift.

KORREKT AVFALLSHANTERING
Denna produkt omfattas av bestammelserna i EU-direktiv
2012/19/EU. Symbolen som visar en 6verstruken
- soptunna indikerar att produkten kraver separat
sophamtning inom Europeiska unionen. Detta galler
produkten och alla tillbeh6ér som ar markta med denna
symbol. Produkter som ar markta som sadana far inte
kasseras med vanligt hushallsavfall, utan maste lamnas till

en insamlingsplats for atervinning av elektriska och
elektroniska apparater.

JS—
ﬁ Varning - Endast for inomhusbruk

1.1 Allmanna skyddsatgarder

» Denna strimlare ska anvandas av kvalificerad personal, och dessa

operatorer ska vara bekanta med de sakerhetsatgarder som beskrivs i

denna manual. Om det sker en forandring av operatérerna ar

férhandsutbildning fér de nya operatérerna nédvandig.

» Barn, personer med sjukdomar, psykiska patienter, personer som saknar

sakerhetskunskap och personer utan erfarenhet av anvandning far inte

anvanda denna utrustning. Var noga med att dvervaka barn och se till att
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de inte leker med denna utrustning.

* Innan rengdring och underhall av utrustningen paboérjas maste strommen
stangas av. Vid rengéring och underhall kravs full koncentration.

* For att utféra rengéring och underhall maste skyddsanordningen tas bort.
Darvid maste de aterstaende riskerna noggrant utvarderas.

* Den vanliga kontrollenheten for stromsladden ar nédvandig; slitna eller
skadade stromsladdar kan orsaka allvarliga elstétar.

* Om utrustningen inte fungerar som den ska rekommenderas det att inte
anvanda den eller férsdka reparera den. Kontakta kundtjanst.

* Anvand inte denna utrustning for att strimla ben, fryst mat, fisk eller andra
icke-livsmedel.

» Nar utrustningen ar igang, stick inte in fingrarna i maskinen.

* Tillverkaren ansvarar inte for féljande situationer:

1. Om utrustningen anvands av en okvalificerad person.

2. Om vissa delar byts ut mot icke-originaldelar fran fabriken.

3. Om operatdrerna inte anvander dem korrekt i enlighet med
instruktionerna i denna manual.

4. Om utrustningens yta rengérs med olampliga féoremal.

1.2 Sdkerhetsanordningar pa utrustningen

1.2.1 Mekaniska sakerhetsanordningar

Locket ger sdkerhetsskydd. Det kan endast tas bort nar tryckspaken ar
uppat.

1.2.2 Elektriska sakerhetsanordningar

» Mikromekanisk anordning - Nar tryckspaken ar uppat stoppar denna
anordning utrustningens start eller drift. Utrustningen kan inte startas om
locket inte ar ordentligt stangt.

* Rela - Om strémmen bryts maste utrustningen startas om.

+ Aven om professionella strimlare tillhandahaller elektriska och mekaniska
skyddsanordningar (som fungerar under drift och underhall, rengoring),
finns det fortfarande vissa risker som inte kan ignoreras (dessa risker
kommer att forklaras i varningsavsnitten i denna manual), inklusive risken
att skara sig av bladet vid placering av mat eller under underhall av
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utrustningen.

Denna apparat ar endast avsedd for kommersiellt bruk och far inte
anvandas i hushallet.

* Apparaten far endast anvandas for det andamal den ar avsedd for och
Tillverkaren ansvarar inte fér skador som orsakats av felaktig anvandning
och felaktig anvandning.

+ Hall apparaten och eluttaget borta fran vatten och andra vatskor. Om
apparaten skulle falla i vatten, dra omedelbart ut kontakten ur uttaget och
Anvand inte apparaten férran den har kontrollerats av en certifierad
tekniker. Underlatenhet att félja dessa instruktioner kan orsaka livshotande
risker

» Forsok aldrig att 6ppna apparatens hdlje sjalv.

+ Stoppa inte in nagra foremal i apparatens holje.

* Ror inte vid kontakten med vata eller fuktiga hander.

* Risk for elektrisk stot! Forsdk inte att reparera apparaten sjalv. Vid Vid
funktionsfel far reparationer endast utféras av kvalificerad personal.

* Anvand aldrig en skadad apparat! Koppla bort apparaten fran eluttaget.
och kontakta aterforsaljaren om den ar skadad.

» Doppa inte apparatens elektriska delar i vatten eller andra vatskor. Hall
aldrig apparaten under rinnande vatten.

 Kontrollera regelbundet natkontakten och sladden for eventuella skador.
Om natkontakten eller stromsladden ar Om sladden ar skadad maste den
bytas ut av en servicetekniker eller liknande kvalificerad person for att for
att undvika fara eller skada

1.2.3 EFTERLEVNADSFORKLARING

Denna produkt ar tillverkad i enlighet med tilldampliga sakerhetsstandarder
och foreskrifter for Europeiska unionen, Storbritannien, USA och Kanada.
Modifiera inte produkten pa nagot satt, eftersom det kan upphava
Overensstammelsen och skapa sakerhetsrisker.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

1.3 Oversikt dver utrustningen
13.1 Allman o6versikt



Den professionella strimlingsmaskinen som ar designad och tillverkad av
vart foretag ar specifikt for bearbetning av livsmedel som grénsaker, brod
etc. (inklusive skarning, krossning, blandning och knadning) och
sakerstaller:

— Sakerhet av hogsta kvalitet under drift, rengdéring och underhall.

— Korrekt materialval for att uppfylla hégsta hygienstandarder. For att
sakerstalla renlighet och enkel montering har komponenterna i kontakt
med livsmedel en strémlinjeformad design.

— Komponenternas styrka och stabilitet.

— Ljudet halls pa lagsta niva med remdrift.

— Ho6g portabilitet.

1.3.2 Strukturella egenskaper

Delarna av rostfritt stal (304) sakerstaller att de uppfyller nationella
hygienstandarder vid kontakt med livsmedel.

Skarbladen pa dokumentforstoraren ar tillverkade av rostfritt stal 4Cr13,
vilket ar speciellt utformat for tillverkning av verktyg. De kdnnetecknas av
skarpa, hardhet och flera funktioner som skarning, strimling, omrérning och
knadning. Efter anvandning maste de tvattas, torkas och oljas for att
férhindra rost.

Mathinken ar tillverkad av rostfritt stal och har en varmeledande botten, ett
handtag och ar latt att flytta.

1.3.3 Komponenter (som visas i figur 1)

1. Mathink

2. Dator tacka

3. handskaft

4. lada

5. Framre strdmbrytarfaste
6. natsladd

7. Elektromagnetisk brytare
8. Hastighetskontrollknapp
9. Bottenplatta

10. Sparr




Kapitel 3 Utrustningsgodkdannande

3.1 Transport av utrustning

Efter att ha blivit val férpackad skickades dokumentférstéraren fran vart
féretags lager for leverans.

Forpackningen inkluderar:

a) Hard kartong

b) Maskinutrustningen

c¢) Bruksanvisning och underhéllsmanual

3.2 Inspektion av férpackning

Om inga externa férpackningsskador upptacks under
godkannandeprocessen kan férpackningen éppnas for att kontrollera om
alla maskinkomponenter ar kompletta. Om det finns nagra marken som
indikerar att forpackningskartongen har traffats eller skadats, vanligen
meddela transportdren och skicka in en detaljerad rapport om
utrustningsskadorna.

Vand inte forpackningsladan upp och ner!! Se till att férpackningsladan ar
vinkelrat mot marken och att de fyra hérnen ar parallella vid Iyft och
transport.

3.3 Avfallshantering av férpackningsmaterial
Forpackningskomponenterna (inklusive kartong, stoppning, plastpasar och
skumplast) ska kasseras pa en plats som foljer lokala féreskrifter.

Kapitel 4 Installation

4.1 Villkor for val av installationsplats

Utrustningen maste installeras pa en arbetsbank som uppfyller dess
storlekskrav. Darfér maste den valda platsen ha tillrackligt med utrymme,
vara jamn, torr och stabil.

Dessutom bdr rummet dar utrustningen installeras ha en
temperaturreglerad mellan +5 C och +35 °C for att sékerstalla
utrustningens normala drift.

4.2 Kretsanslutning

Kontrollera om stromférsdrjningen ar normal och anslut utrustningen till en
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stromférsorjning som uppfyller kraven pa typskylten.
4.3 Kopplingsschema (enligt figur 3)
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4.4 Funktionskontroll

Kontrollera utrustningens normala funktion

1. Tryck pa startknappen "ON" for att starta utrustningen; tryck pa
stoppknappen "OFF" for att stoppa utrustningen.

2. Kontrollera om utrustningen slutar fungera nar locket tas bort.

3. Utrustad med en hastighetskontrollknapp, justera hastigheten genom att
vrida pa ratten for att se om den ar normal.

Kapitel 5 Drift



5.1 Styrenhet (som visas i figur 4)
Obs: Dokumentférstdraren ar utrustad med en hastighetskontrollknapp

Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Forvaring av mat

Obs: Matférvaring maste ske nar maskinen ar avstangd. Fér modeller med
hastighetsreglage ska denna installning vara pa "Lag".

Stegen ar foljande:

1. Vrid fastet moturs for att ta bort locket.

2. Var forsiktig med de tva bladen nar du lagger mat i matningsbehallaren.
Om maten ar stor, dela den i mindre bitar innan du lagger den i
matningsbehallaren.

VARNING!! Lagg inte mer an halften av matvolymen i matbehallaren. Det
rekommenderas dock inte att ldgga mindre utrymme an det som kniven
upptar. Om mangden mat ar for liten kan det orsaka vibrationer under
maskinens drift.

3. Tryck inte pa utrustningen med handerna under drift for att undvika
olyckor.

4. Satt tillbaka locket och vrid sedan stddarmen framtill pa handtaget till det
Ovre laslaget.

5. Tryck pa startknappen.

6. Anvand inte laghastighetshackning under en langre tid.

7. Om du behdéver lagga till en extra mangd mat under
hackningsprocessen kan du lagga den genom halet pa locket.

8. Om maten har hackats ar strimlaren utrustad med en
hastighetskontrollvred. Vrid den till 1aget "Lag" och tryck sedan pa
stoppknappen "AV" for att stoppa utrustningen.
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Obs: @O Normal drifttid fér denna maskin ar helst inte mer an 3 minuter.
Hackningstiden och hackningsgraden beror pa anvandarens behov. For
andra livsmedel kan hackningstiden styras efter anvandarens behov.

Skar i bitar jordnot sojabdna peppar selleri
Hackningstid 30S 60 S 158 30S

2 Nar maskinen blir fér varm har motorn ett PTC-termiskt skydd.
Maskinen stangs av automatiskt och slutar fungera. Dra ur kontakten,
vanta i minst 10 minuter, satt sedan i kontakten igen och starta om
maskinen.

Kapitel 6 Daglig stadning

6.1 Allman o6versikt

a) Efter att dokumentférstéraren anvants maste den rengdras en gang. Vid
behov kan den rengoras flera ganger.

b) De delar av dokumentférstéraren som kommer i kontakt med livsmedel
maste rengoras.

c) Vatten eller hdgtryckstvatt kan inte anvandas for direkt rengdring.
Borstar eller andra verktyg som kan skada dokumentforstérarens yta far
inte anvandas.

d) Klipperns blad maste tvattas, torkas och oljas efter anvandning for att
forhindra rost.

Innan rengdring ar det nédvandigt att:

a) Stang av stromforsorjningen

b) Stall in hastighetsreglaget pa utrustningen i laget "Lag".

6.2 Rengdringssteg

6.2.1 Rengdr locket, den roterande knivaxeln och mathinken.

Vrid spaken, flytta locket och lyft enkelt upp knivaxeln och mathinken.
Reng6r sedan ovanstaende delar med vatten och ett neutralt
rengoringsmedel.

Obs: Anvand skyddshandskar nar du utfér denna operation.

6.2.2 Daglig rengéring

Obs: Stang av stromférsorjningen



Rengdr utrustningens holje med ett neutralt rengéringsmedel och en fuktig
trasa. Torka delarna med en torr trasa efter rengéring.

Kapitel 7 Underhall och reparation

7.1 Oversikt

Innan nagot underhall ar det nédvandigt:

a) Stang av stromforsérjningen

b) Stall in hastighetsreglaget pa utrustningen i laget "Lag".

7.2 Balte

Remmen behdver inte justeras. Generellt sett maste en ny rem bytas ut
efter nio manaders anvandning.

7,3 fot

Foétterna kommer gradvis att slitas ut och forlora sin elasticitet, vilket
minskar utrustningens stabilitet. Vid detta tillfalle maste de bytas ut.

7.4 Natsladd

Kontrollera regelbundet om natsladden ar skadad. Om sé ar fallet maste
den bytas ut.

7,5 blad

Kontrollera om bladet har minskat med 0,5 millimeter efter slipningen.
Begar i sa fall ett byte.

7.6 Etikett

Byt ut etiketten om den ar skadad.

Kapitel 8 Avfallshantering av utrustning

8.1 Kan inte repareras

Nar maskinen av nagon anledning inte kan repareras, och det ar
sakerstallt att den inte kan anvandas igen, ska alla strébm- och elkablar
avbrytas.

8.2 Avfallshantering

Nar maskinen inte kan repareras kasseras den. Kontakta ett avfallsféretag
for att anvanda kvalificerade material for att tillverka diverse andra
komponenter.

Tillverkare: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adress: Nr 256, East Liaohe Road, Bowang-zonen, MA'ANSHAN,
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Anhui-provinsen 243131, Kina.
E-post: support@vevor.com
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Toto je plivodni navod k pouziti, pfed pouzitim si prosim peclivé prectéte
v8echny pokyny v manualu. Spole¢nost VEVOR si vyhrazuje pravo na
jednoznacény vyklad uzivatelské pfiru¢ky. Vzhled produktu se bude lisit v
zavislosti na produktu, ktery jste obdrzeli. Prosime, odpustte nam, Ze vas
nebudeme informovat o pfipadnych technologickych nebo softwarovych
aktualizacich naseho produktu.

DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

VAROVANI!



Varovani — Aby se sniZilo riziko zranéni, musi si uzivatel
peclivé preCist navod k obsluze. Pfi pouzivani téchto
zarizeni vzdy dodrzujte zakladni bezpenostni opatfeni.

Prohlaseni o shodé s predpisy FCC:
Toto zafizeni splnuje ¢ast 15 pravidel FCC. Provoz
podléha nasledujicim dvéma podminkam:
1) Tento produkt mize zplUsobovat Skodlivé ruseni.
2) Tento produkt musi akceptovat jakékoli pfijaté ruseni,
vcetné ruseni, které mlze zplsobit nezadouci provoz.

SPRAVNA LIKVIDACE
Tento vyrobek podléha ustanovenim evropské smérnice

i 2012/19/EU. Symbol s pfeskrtnutym kontejnerem na
|
| —

koleCkach oznacuje, Ze vyrobek vyZaduje v Evropské unii
tfidény sbér odpadu. Toto plati pro vyrobek a veskeré
pfislusenstvi oznacené timto symbolem. Vyrobky takto
oznacené nesmi byt likvidovany s béZznym domovnim
odpadem, ale musi byt odvezeny na sbérné misto pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zarizeni.

Varovani - Pouze pro vnitini pouziti

1.1 Obecna ochranna opatreni
* Tento drti¢ by mél byt obsluhovan kvalifikovanym personalem a tito
operatofi by méli byt seznameni s bezpeénostnimi opatfenimi popsanymi v
této priru¢ce. Pokud dojde ke zméné obsluhy, je nutné predbézné
zaSkoleni novych obsluh.
» Déti, nemocné osoby, dusevné nemocni, osoby bez znalosti bezpeénosti
a osoby bez zkusenosti s obsluhou maji zakazano toto zafizeni obsluhovat.
Je tfeba dbat na dohled nad détmi a zajistit, aby si s timto zafizenim
nehraly.
* Pfed zahajenim Cisténi a udrzby zarizeni je nutné odpoijit napajeni.
Béhem Cisténi a udrzby je nutna plna soustfedénost.
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* Pro provedeni &isténi a udrzby je nutné odstranit ochranné zafizeni. Pfi
tom je nutné peclivé vyhodnotit zbyvajici rizika.

* BéZné ovladaci zafizeni pro napdjeci kabel je nezbytné; opotiebované
nebo poskozené napajeci kabely mohou zpUsobit vazné nebezpedi urazu
elektrickym proudem.

» Pokud dojde k poruse zafizeni, doporuCuje se jej nepouzivat ani se jej
nepokou$et o opravu. Zavolejte prosim do zakaznického servisniho
stfediska.

* Nepouzivejte toto zafizeni k drceni kosti, mrazenych potravin, ryb nebo
jakychkoli nepozivatelnych predmétu.

» Pokud je zafizeni v chodu, nevkladejte do né&j prsty.

* VVyrobce nenese odpovédnost za nasledujici situace:

1. Pokud je zafizeni obsluhovano nekvalifikovanou osobou.

2. Pokud jsou ur€ité dily nahrazeny neoriginalnimi dily z vyroby.

3. Pokud obsluha nepracuje spravné v souladu s pokyny v této pfirucce.

4. Pokud je povrch zafizeni €istén nevhodnymi pfedméty.

1.2 Bezpecénostni zafizeni zafizeni

1.2.1 Mechanicka bezpectnostni zafizeni

Viko poskytuje bezpe&nostni ochranu. Lze jej sejmout pouze tehdy, kdyz je
pfitlana paka v horni poloze.

1.2.2 Elektricka bezpecénostni zafizeni

» Mikromechanické zafizeni - KdyZz je packa stisknuta nahoru, toto zafizeni
zastavi spusténi nebo provoz zafizeni. Zafizeni nelze spustit, pokud neni
viko spravné zaviené.

* Relé - Pokud dojde k vypadku napajeni, je nutné zafizeni restartovat.

* Pfestoze profesionalni drtiCe jsou vybaveny elektrickymi a mechanickymi
ochrannymi zafizenimi (pusobicimi béhem provozu a udrzby, Cisténi), stale
existuji urcita rizika, ktera nelze ignorovat (tato rizika budou vysvétlena v
Castech s upozornénimi v této pfiruéce), v€etné rizika pofezani nozem pfi
vkladani potravin nebo b&hem udrzby zafizeni.

Tento spotfebic je uréen pouze pro komeréni pouZiti a nesmi se pouzivat v
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domacnosti.

*» Spotfebi¢ smi byt pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je urcen, a
navrzeno. Vyrobce nenese odpovédnost za zadné Skody zplUsobené
nespravnym pouzitim a nespravné pouziti.

» Uchovavejte spotiebi€ a elektrickou zastrcku mimo dosah vody a jinych
tekutin. V pfipadé, Ze spotfebi¢ spadne do vody, okamzité vytahnéte
zastréku ze zasuvky a Nepouzivejte spotfebic, dokud jej nezkontroluje
certifikovany technik. Nedodrzeni tyto pokyny by mohly ohrozit Zivoty

* Nikdy se nepokousejte sami otevfit kryt spotfebice.

* Nevkladejte Zadné pfedméty do krytu spotiebice.

* Nedotykejte se zastréky mokryma nebo vihkyma rukama.

* Nebezpedi urazu elektrickym proudem! NepokouSejte se spotfebic
opravovat sami. V pfipadé poruchy, opravy smi provadét pouze
kvalifikovany personal.

* Nikdy nepouzivejte podkozeny spotiebic! Odpojte spotiebi¢ od elektrické
zasuvky. a pokud je poskozeny, kontaktujte prodejce.

* Neponoftujte elektrické Casti spotiebice do vody ani jinych kapalin. Nikdy
nedrzte spotiebi¢ pod tekouci vodou.

* Pravidelné kontrolujte napdjeci zastréku a kabel, zda nejsou posSkozené.
Pokud je napdjeci zastréka nebo napajeci kabel je-li kabel poskozen, musi
byt vyménén servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby aby se pfedeslo nebezpedi nebo zranéni

1.2.3 PROHLASENI O SHODE

Tento produkt je vyroben v souladu s platnymi bezpe€nostnimi normami a
predpisy Evropské unie, Spojeného kralovstvi, Spojenych statli a Kanady.
Produkt zadnym zplsobem neupravujte, mohlo by dojit ke zneplatnéni
jeho shody s pfedpisy a k vytvofeni bezpe&nostnich rizik.
USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY

1.3 Pirehled zaFizeni

13.1 Obecny pfehled

Profesionalni drti¢, ktery jsme navrhli a vyrobili, je uréen specialné pro
zpracovani potravin, jako je zelenina, chléb atd. (v€etné krajeni, drceni,
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michani a hnéteni) a zajistuje:

— NejvysSi kvalita bezpecnosti béhem provozu, €iSténi a udrzby.

— Spravny vybér materiall pro splnéni nejvysSich hygienickych standardu.
Pro zajidténi Cistoty a snadné montaze maji komponenty pfichazejici do
styku s potravinami aerodynamicky design.

— Pevnost a stabilita soucasti.

— Hluk je udrzovan na nejnizsi urovni diky femenovému pohonu.

— Vysoka pfenositelnost.

1.3.2 Strukturalni charakteristiky

Dily vyrobené z nerezové oceli 304 zajistuji splnéni narodnich
hygienickych norem pfi kontaktu s potravinami.

Rezné noze drtige jsou vyrobeny z nerezové oceli 4Cr13, ktera je
specialné navrzena pro vyrobu nastroji. Vyznacuji se ostrosti, tvrdosti a
mnoha funkcemi, jako je fezani, drceni, michani a hnéteni. Po pouZiti je
nutné je pro udrzbu umyt, osusit a naolejovat, aby se zabranilo korozi.
Kbelik na potraviny je vyroben z nerezové oceli a ma tepelné vodivé dno,
rukojet a snadno se pfemistuje.

1.3.3 Soucasti (jak je znazornéno na obrazku 1)

. Kbelik na jidlo

. PocitaC pokryt

. stopka ruky

bedna

. Drzak pfedniho spinace
. hapajeci kabel

. Elektromagneticky spina¢
. Knoflik pro regulaci
rychlosti

9. Zakladova deska

10. Zapadka

© N UAWN

Kapitola 3 Prevzeti zarizeni
3.1 Pfeprava vybaveni



Po Fadném zabaleni byl drti¢ odeslan z naseho skladu k dodani.

Baleni obsahuje:

a) Krabice z tvrdé lepenky

b) Strojni vybaveni

c¢) Brozura s navodem k obsluze a udrzbé

3.2 Kontrola obal(

Pokud se béhem procesu prejimky nezjisti Zadné poskozeni vnéjsiho
obalu, Ize obal otevfit a zkontrolovat, zda jsou vSechny soucasti stroje
kompletni. Pokud se na obalu objevi jakékoli znamky naznacujici, Ze byl
zasazen nebo poskozen, informujte prosim dopravce a predlozZte
podrobnou zpravu o poskozeni zafizeni.

Neobracejte obalovou krabici! Ujistéte se, Ze je obalova krabice kolma k
zemi a vSechny &tyfi rohy jsou rovnobézné pro zvedani a pfepravu.

3.3 Likvidace obalovych materiala

Soucasti obalu (v€etné kartonu, vyplni, plastovych sacku a plastové pény)
by mély byt zlikvidovany na misté&, které splfiuje mistni pfedpisy.

Kapitola 4 Instalace

4.1 Podminky pro vybér mista instalace

Zafizeni musi byt instalovano na pracovni stul, ktery splfiuje pozadavky na
jeho velikost. Zvolené misto proto musi mit dostatek prostoru, byt rovné,
suché a stabilni.

Kromé toho by mistnost, kde je zafizeni instalovano, méla mit regulovanou
teplotu mezi +5 °C a +35 °C, aby byl zajistén normalni provoz zafizeni.
4.2 Zapojeni obvodu

Zkontrolujte, zda je napajeni v pofadku, a pfipojte zafizeni k napajeni,
které spliuje pozadavky uvedené na typovém Stitku.

4.3 Schéma zapojeni (jak je znazornéno na obrazku 3)
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4.4 Kontrola provozu
Zkontrolujte normalni funkci zafizeni

1. Stisknste tlacitko start ,,ON “ pro spusteni zafizeni; stiskng&te tlacitko
stop ,,OFF “ pro zastaveni zafizeni.

2. Zkontrolujte, zda zafizeni po odstranéni krytu pfestane fungovat.

3. Je vybaven knoflikem pro regulaci rychlosti, upravte rychlost otacenim
knofliku, abyste zkontrolovali, zda je normalni.



Kapitola 5 Provoz

5.1 Regulator (jak je znazornéno na obrazku 4)
Poznamka: Drti¢ je vybaven knoflikem pro regulaci rychlosti
Start button
Stop button

Speed control device

5.2 Skladovani potravin

Poznamka: Potraviny je nutné skladovat, kdyZ je spotfebi¢ vypnuty. U
modelu s regulatorem rychlosti by toto nastaveni mélo byt nastaveno na
»Nizka rychlost".

Kroky jsou nasledujici:

1. Otocte drzak proti sméru hodinovych ruciCek a sejméte kryt.

2. P¥i vkladani krmiva do krmné pfihradky davejte pozor na obé Cepele;
pokud je krmivo velké, rozdélte ho pfed vloZzenim do krmné pfihradky na
menSi kousky.

VAROVANI!! Do nadoby na potraviny nevkladejte vice nez polovinu
objemu potravin. Nedoporucuje se viak vkladat méné, nez je prostor, ktery
zabira ndz nahore. Pokud je mnozstvi potravin pfili§ malé, mize to béhem
provozu pfistroje zpusobit vibrace.

3. B&hem provozu netlacte na zafizeni rukama, abyste pfedesli nehodam.
4. Vratte viko na misto a poté oto¢te podpérné rameno v pfedni ¢asti
rukojeti do horni zajistovaci polohy.

5. Stisknéte tlacitko start.

6. Nepouzivejte sekani s nizkou rychlosti po dlouhou dobu.

7. Pokud béhem procesu sekani potfebujete pfidat dal$i mnozstvi potravin,
muzete je vlozit otvorem ve viku.

8. Pokud jsou potraviny nasekané, je drti¢ vybaven regulatorem otacek.
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Otocte jej do polohy ,Nizka“ a poté stisknéte tlacitko zastaveni ,VYP.“ pro
zastaveni zafizeni.

Poznamka: (U Normalni doba provozu tohoto stroje je nejlépe maximalné 3
minuty. Doba sekani a jemnost sekani zavisi na pozadavcich uzivatele. U
ostatnich potravin Ize dobu sekani regulovat podle potfeb uZivatele.

Nakrajené na
kousky
Doba fezani 30S 60 S 15J 30S

arasSid soja pepf celer

(2 Kdyz se stroj prili§ zahteje, motor ma tepelnou ochranu PTC. Stroj se
automaticky vypne a pfestane fungovat. V tomto okamzZiku je tfeba odpojit
zastréku ze zasuvky, pockat alespori 10 minut, poté zastréku znovu zapojit
a stroj restartovat.

Kapitola 6 Denni ¢isténi

6.1 Obecny pfehled

a) Po pouziti je nutné drti¢ jednou vygistit. V pfipadé potreby jej Ize Cistit i
nékolikrat.

b) Casti drtie, které pfichazeji do styku s potravinami, musi byt vy&istény.
c) K pfimému &isténi nelze pouzit vodu ani vysokotlakou vodu. Nesmi se
pouzivat karta€e ani jiné nastroje, které by mohly poskodit povrch drtiCe.
d) Noze drti¢e je nutné po pouziti umyt, osusit a naolejovat, aby se
zabranilo jejich korozi.

Pfed CiSténim je nutné:

a) Odpoijte napajeni

b) Nastavte knoflik regulace otacek zafizeni do polohy ,Nizka*“.

6.2 Kroky Cisténi

6.2.1 Vycistéte kryt, rotujici hfidel nozt a nadobu na krmivo.

Otocte paku, posunite kryt a snadno zvednéte hfidel noZe a nadobu na
krmivo. Poté vySe uvedené €asti oistéte vodou a neutralnim gisticim
prostifedkem.

Poznamka: PFi provadéni této operace pouzivejte ochranné rukavice.
6.2.2 Denni Cisténi



Poznamka: Odpojte napajeni

Télo zafizeni oCistéte neutralnim Cisticim prostfedkem a vlhkym hadfikem.
Po C&isténi osuste soucasti suchym hadfikem.

Kapitola 7 Udrzba a opravy

7.1 Prehled

Pfed jakoukoli udrzbou je nutné:

a) Odpoijte napajeni

b) Nastavte knoflik regulace otacek zafizeni do polohy ,Nizka*“.

7.2 Pas

Remen neni nutné sefizovat. Obecné plati, Ze novy femen je nutné
vymeénit po deviti mésicich pouzivani.

7,3 stop

Nohy se postupné opotfebovavaji a ztraceji elasticitu, ¢imz se snizuje
stabilita zafizeni. V takovém pfipadé je nutné je vyménit.

7.4 Napajeci kabel

Pravidelné kontrolujte, zda neni napdjeci kabel poskozeny. Pokud ano, je
nutné jej vyménit.

Cepel 7,5

Zkontrolujte, zda se €epel po brouseni zuzila o 0,5 milimetru. Pokud ano,
pozadejte o vyménu.

7.6 Stitek

Pokud je stitek poSkozeny, vyménite ho.

Kapitola 8 Likvidace zafizeni

8.1 Nelze opravit

Pokud stroj z néjakého divodu nelze opravit a je zajisténo, Ze jej nelze
znovu pouzit, je tfeba zru$it vSechna napajeci a elektricka pfipojeni.

8.2 Likvidace

Pokud stroj nelze opravit, je zlikvidovan. Pro pouziti kvalifikovanych
materiall k vyrobé raznych dalSich souéasti kontaktujte spole¢nost
zabyvajici se likvidaci odpadu.

Vyrobce: ANHUI HUALING KITCHEN EQUIPMENT CO LTD.
Adresa: C. 256, East Liaohe Road, Bowang Zone, MA'ANSHAN,
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provincie Anhui 243131, Cina.
E-mail: support@vevor.com
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