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Please read Instruction Manual carefully before use!
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Trwée khi stv dung san phadm nay, xin doc k¢ gidy thuyét minh nay,
Lisez attentivement le mode d'emploi avant |'utilisation!

iPor favor, lea el manual de instrucciones cuidadosamente antes de usar!




OYAMA

Full Stainless Steel Rice Cooker
3D HEATING DESIGN

OYAMA doitallto keep your cooking easy and enjoyable!
keep warm up to 24 hours

Features Come with
Easy operation Steamer Tray
+ Fast cooking English, Chinese, Vietnamese,
: French and Spanish. Instruction
Large C t
arge Capacity Manual

Stainless triple layer inner pan One year limited ty
Special Design Steam Vent for
better rice cooking

High power
» Three Dimension Heating System
Can Keep Warm up to 24 hours
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IM Po RTANT SAF EG UAR Ds 15. Use damp cloth or sponge for cleaning cooker. Don’t

use metal scrubbers.

1. It is very important to read Instruction Manual carefully 16. Remove the black residue from the heating plate using
before use. fine sand paper. Do not use liquid or water to clean.

2. Please carry or handle this cooker using build-in handle on 17. Do not use this cooker for purposes other than what is
the lid. Do not place on or near other high temperature intended.
appliances.

18. Always use caution when there is hot rice present in the
3. Do not immerse power cord, or cooker body in water or cooker.

e Bealdy Xor Sear ot electrie shock: 19. Do not suddenly change the temperature of the inner

4. Keep this cooker out of children’s reach during use. cooking bowl. For example, add frozen food into
5. Make sure power is off when cleaning the cooker. l::f?gi;;?gf g bovd,or s liot.codking bowl in'the
6. Do not use if power cord is frayed, damaged or the cooker i i
aperaies abnormally; Send this cooker © fhe: noarcst 20. Do not touch the heating plate until it cools down.
authorized repair shop for inspection, adjustment or 21. To reduce the risk of electric shock cook only in
repair. Do not attempt to disassemble or repair. removable container.
7. It is not recommended to use tools other than what are 22.To connect, plug cord into the wall outlet. To
included with this cooker. disconnect, turn any control to “OFF", then grasp plug
8. This cooker is for indoor use only. ﬁﬁzllf;n rom. wall.: oot Never: yank ‘o cond 1o
9. Do Ilg:t(:uspfcndf powt;r_ cprd off tl}:c e(}ge of ":_’::s 0% 23. To ensure continued protection against risk of electric
Z\O:Eookcl:s OF JAT Ly JCAHICIE MO QYRITITIING shock, connect to properly grounded outlets only.

10. Keep this cooker away from hot furnaces, stoves and
baking ovens.

Specifications

11. This cooker operates using only 120V AC.

12. Make sure that exterior/interior of the cooker is clean Type Voltage | Frequency | Power | Capability | Rice Volume
and free of foreign material.
o CES-FI8W | 1o5yAc| 60Hz | 700W| 18Liter | 10 cups
13. Do not place hands close or touch the steam vent for fear CFS-F18B
of burns resulting from high temperature steam CFS-F12W .
released in the course of rice cooking. CFS-F12B A G0 He SOOI LR o

14. Do not cook more than the maximum amount CFS-FIOW | 1ohvac| 60Hz 200W | 1.0 Liter
.. allowable. CFS-F10B

. B’ SAVE THESE INSTRUCTIONS
< - HOUSEHOLD USE ONLY

5 cups




Introduction Analysis Diagram

OYAMA™ Full Stainless Rice Cooker is tailored for making
perfect rice every time. With the new emphasis on
“Healthy Living-Healthy Life”, many people are adding rice
to supplement their diets. Rice in its many forms is a great
source of fiber, protein, minerals and essential amino acids.
Used in soups, cereal, and served in numerous styles, rice
has the unique ability to be combined with almost every
type of food to complete a well rounded diet. Nowadays,
people’s chemical and heavy metal sensitivities, and fears
of using non-stick coated cookware are increasing. Taking
this to consideration, along with the pursuit of healthy
food, our company is devoted to improving the functions
of electric cookers. We believe our stainless steel inner pot
with Stainless triple layered bottom will allay people’s
fears, and promote healthier meals.

CARE & CLEANING

After each use, unplug rice cooker from wall outlet. Wash
the rice bowl, measureing cup and spatula in warm soapy
water. Do not immerse main body in water. Simply wipe
down the unit with a damp cloth. Do not use harsh
detergents, abrasive cleaners or metal scouring pads.
Rinse and dry thoroughly.

The condensation collector should be emptied and
cleaned after each use. To remove the collector, press on

each side of the plastic cover and removed. To clean, ] ‘ Full Stainless Triple

simply run the plastic collector under running water. To 1 | Cooking switch 6 | layered bottom Inner Pan

put the plastic cover back, push firmly into the groove.

The inner lid plate can be removed by pulling towards you 2 | Condensation collector 7 | Stainless Steam Tray

until it “pops” off of the centre post of the outer lid. Clean = :

underside of lid and plate with a damp cloth. Clean | e 8 | Plastic scoop

around silicone ring - DO NOT REMOVE. ) 4 | Keep warm indicator 9 | Button for opening lid

To re-insert the inner lid, align the centre hole with the

center post and push towards outer lid unitl it “pops” back 5 | Cooking indicator

into place.

: Any other servicing should be performed CAUTION To rcdu!:c the risk of clet-ric shock, cook
by an au!horfzed service rgprgsenta[ive_ Only in removable rice bowl. Do not immerse the

base, cord or plug in water or other liquid.
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Before Your First Use

USING YOUR RICE COOKER

Carefully unpack the rice cooker and remove any packaging
materials. To remove any dust that have accumulated during
packaging, wash the rice bowl, lid, measuring cup and spatula
in warm, soapy water. Rinse and dry thoroughly. Wipe the base
with a clean damp cloth. Dry thoroughly. Do not use harsh
detergents or abrasive cleansers on any part of the rice cooker.

CAUTION: Do not immerse the base, cord or plug
in water or other liquid.

GROUNDING INSTRUCTIONS

This appliance must be grounded. It is equipped with 3-wire
detachable cord having grounded plug. The plug must be
plugged into an outlet that is properly installed and grounded.

WARNING: Improper use of the grounded wire can result in a
risk of electric shock. Consult a qualfied electrician if necessary.
Do not attempt to defeat this safety feature by modifying the

plug.

A short power-supply cord is provied to reduce the hazards
resulting from entanglement or tripping over a long cord. If
necessary to use an extension cord, it should be positioned
such that it dose not drape over the counter or table top where
it can be pulled on by children or tripped over and:

a) use only 3-wire extension cord with 3-blade grounding plug
b) the marked rating of extension cord must be equal to or
greater than rating of this appliance. Electrical rating is listed
on the bottom of this unit.

CAUTION: To ensure that your rice
cooker dose not boil over, never
exceed the “MAX?” level marking when
pouring water into the rice bowl.

1. Using the included measuring cup, measure the proper amount of rice desired and
wash it with tap water in the stainless inner pot. Because the inner pan is of
adapted stainless steel material, the rice can be washed directly in it.

Note: When measuring, the proper rice amount shall be level with the cup’s top.
2. Place the washed rice into the Full Stainless Inner Pan and add proper amount of

water. Keep the ratios of rice to water 1:1, or add proper amount of water using the
scale marks inside the cooking bowl.

Rice type Rice amount : water amount
Long grain rice 1::1.1
Short Grain Rice 1D |
Brown rice 1:13
Reheating cooked rice Add approximately 1 cup of water per half a pot of rice.

3. Wipe off residual fresh water inside and outside triple layered bottom Full
Stainless Inner Pan with a dry cloth.

4, Place the inner cooking pan into the OYAMA™ Full Stainless Rice Cooker; then
rotate the inner cooking pan to make sure the contact between the pot and
electric hot plate is level.

5. The yellow indicator light will turn on after being powered on.

6. Press the cooking switch down to start cooking and the red indicator light will
illuminate.

7. After cooking is complete, the cooking switch will pop up, and then the
keep-warm cycle starts and the yellow indicator illuminates.

8. For the best results, after cooking is complete, we recommend waiting 5-10
minutes before opening the lid.

9. The OYAMA™ Full Stainless Rice Cooker is designed specifically for cooking
and keeping rice warm up to 24 hours without drying the rice.

10. After cooking, it is normal to have a little portion of cooked rice that is slightly
burn and stick on the bottom of inner pot. This inner pot is not coated with
non-stick coating. A little burned rice can make you heather without any
chemical in the rice.

11. To clean after use: Fill water into the inner pot, let soak, and then wash 20 minutes
later with cloth. Crispy rice can be removed with steel wire ball. s

12. Burnt rice sticking on the heating plate can be cleaned with sand
paper. Do not attempt to use water or other liquids to clean.

13. Clean the steam valve often to remove debris and to prevent
blockage.
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Common failures and solutions

Failures

Both light indicators and
electric hot plate fail to
work.

Indicator lights fail to tum

on but electric hot plate
heats up.

Indicator lights turn on and
electric hot plate fails to
work.

The rice is uncooked or
cooking time is too long

Fails to automatically keep
warm or it works abnormally

Causes

Circuit and power to the cooker
are not connecting properly.

1. Indicator or voltage dropping
resistor has a loose
connection.

2. Indicator or voltage dropping
resistor is damaged.

1. Intermediate connection is
I

oose.
2. Electric hot plate connection
is burned out.

1. Cooking time is inadequate.
2. The cooking pan is not level
or Electric hot plate is
deformed.
3. Foreign material in-between
the cooking pan and heating
late

plate.
4, The cooking pan is deformed.

1. Cooking switch and lever
linkage fails to work.

2. Magnet temperature
controller fails to work.
3. Temperature controller

fails to work.

Solutions

Check to see if cooking
switch, plug, socket, fuse
and power cord are in
good working condition

Send the cooker to
approved repair center for
servicing.

Send the cooker to
approved repair center for
servicing.

1.Cook rice following
instructions.

2.Rotate the pot to correct
contact.

3.Remove foreign material
with fine paper.

4.Send the cooker to
approved repair center
to replace cooking pan.

5.Send the cooker to
approved repair center
for servicing.

Send the cooker to
approved repair center for
servicing.

Note: If the Full Stainless Steel rice cooker still fails to work after the
above solutions, contact our Company or franchised dealers for
repair. Do not attempt to repair.

Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.

One-year warranty

OYAMA™ Full Stainless Steel Rice Cooker has a one-year warranty.
*#* Fill out the enclosed warranty card and return it back to our
Company for registration and one-year warranty
activation. Your rights and interests will be guaranteed
only after we receive your completed registration.

Within warranty period

* Our Company promises to repair the cooker free of charge
within the first year from the date your purchase on basis

of appropriate use.

MNote: Warranty maintenance is applicable for home use
only. Any commercial or restaurant use is not
applicable and voids warranty.

*Within warranty period, all postal charges shall be borne by
the customer.

The following cases are exempted from free maintenance:
1. The failure to present invoice, pre-pay postage or the
failure to send in the warranty registration form to our

3.Use for commercial purposes.

4. Damage to the cooker resulting from unexpected accident
after purchase.

5.Damage to the cooker due to self-modification or repair.

6.Damage to the cooker resulting from natural and _g¢

company.
2.Damage to the cooker due to inappropriate use.
or man-made disasters. 5.
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ONANIA
Nhirng diéu chid y vé an toan !

1.V6 ciing quan trong! Trude khi sir dung san phdm nay,
hay doc k¥ hudng din st dung.

2.Hay diing 16t tay dé di chuyén ndi, khéng cham vao nhing
bd phan nhiét dd cao.

3.Khéng dé day ngudn, & cim hodc phich cim ngim vao
nuée hodc chét long khac, nhim tranh bi dién giat giy
nguy hiém.

4.Khi sir dung ndi com dién nay, cin hét sirc chi y dén tré
nho trong gia dinh, khong dé tré nho dén gin !

5.Khi khong ding dén ndi, hodc khi 1am vé sinh ndi, can
phai rit diy ngudn khéi 6 cim.

6.Khi c6 hu hong & ddy ngudn, phich ¢im hodc & cim, hoic
chirc nang hoat dong cuia ndi khong binh thudmg, khi c6
hu hong do bét cir nguyén nhén nio, xin hiy ngimg sir
dung ndi. Cén lap tirc dua ndi dén cira hang sira chira
dugc ity nhidm & gin nhit, kiém tra, diéu chinh hoic sira
chira. Khong tu dong ma ndi dé tir sira chira.

7.Hay sir dung nhimg dung cu di kém véi ndi dé tién hanh
céc thao tic. Khong ding cie dung cu khong ¢6 ngudn
goc rd rang hodc khong phu hop dé thue hién cac thao tac
v6i ndi nay.Didu do v6 cing nguy hiém | Khéng sir dung
cdc linh kién khéng phit hop.

8.Khong sir dung ndi com dién nay & ngoai troi.

9.Xin chii ¥, khong mic diy nguén phia ngoai ban, tu.
Nham tranh gy déng cham din dén lam d, gay nguy
hiém.

10.Khong dit ndi com dién nay & gan bép 16, 16 nuéng dang

dun néng.

11.Chi diing véi ngudn dién xoay chiéu 120V,

12.Kiém tra bén ngoai ndi xem c6 sach sg, cé vit la khong,

13.Khi dang néu, nhiét do tai 15 thoat khi kha cao, khéng tiép
xtic gan hoiic tryc tiép tiép xiic, dé tranh bi bong.

14.Khi dé nude vao ndi, khong duge cho nhidu qua mirc
vach cao nht.

15.Hay ding gié hodc bot bién dé lam sach bén trong va
ngoai ndi. Khong lam sach bing vat dung kim loai.

16.Khi mam hira ¢6 hién twgng bj nam den, ¢6 thé dung gidy
rap dé 1am sach.Hét strc chd y khong duoc ding chét long
hodc nuée dé rira.

17.Khéng ding ndi com dién niy vao muc dich khic ngoai
néu com.

18.Khi trong ndi cé com néng, cin hét stc chi ¥ trong sir
dung.

19.Khéng dot nhién thay dbi nhiét do trong ndi. Ching han,
dua thyc phim dong lanh véo trong ndi dang dun nong,
hoic dura ndi vao trong tii lanh khi chwra hoan toan nguéi
hin.

20.Khi mam hira chwa ngudi hin, khong duge cham vio.

Xin hdy gir gin tot hudng dan sir dung nay,

dé tién tham khao sir dung vé sau.




Hinh anh cac bo phan ctia san pham

Rudt ndi ciia ndi OYAMA™ hoan toan thép khong ri la
san phdm méi nhit dugc thiét ké ché tao danh riéng phuc
vu cho ché dé an udng lanh manh. Trong thdi dai dién ra
nhirng thay dbi nhanh chéng cua khoa hoc, cing véi viée
huéng thu nhirng tién lgi do khoa hoc mang lai, ngudi ta
cang coi trong chét lwong cude séng. Lbi e ngai do 16p ma
trang kim loai nang va I6p trang hoa hoc ngay cang dé
ning. Moi ngudi ngay cang coi trong su lanh manh trong
in ubng. Chinh vi vy cong ty ching t6i dic biét chi
trong cai tién chirc ning cta ndi com dién. Pa s dung
rudt ndi hai day véi chit liéu kim loai dét tién khong ri,
gitip moi ngudi co thé yén tim sir dung, khong e ngai an
phai 16p trang khong dinh hoac nhém chira kim loai nang.
C6 thé cang yén tam thudng thirc bira &n ngon lanh.

Rubt ndi ciia ndi OYAMA™ hoan toan thép khong ri 1a san
pham duge thiét ké ché tao danh riéng cho nhimng con ngudi

7 1
A s & £ A \ Y ae
hién dai ban ron, nhung ludn coi trong strc khoe, chi can tir ]
8 4(

15 dén 30 phut 13 c6 duge mot ndi com ngon, sach s&. Phi
hop téi da véi nhu ciu sire khoe, don gian, nhanh chéng ciia
con ngudi hién dai.

- 2 Rudt ndi ddy kép hoan toan
Quy cach 1) Gtog tho ndo comn S | thep khong i

2 | Hop dymg nuée ngumg ty 7 | Long hép thép khong gi
Kidu Digndp |Tinsb Cong| subt D";'fﬁ:ﬁ“ Dung lgng com

CFS-F18W
CFS-F18B

CFS-F12W

3 | Pau ra hoi nuée 8 | Thia biing chit déo
10VAC| 60Hz | 700W | 1.8 Liter 10 cups 4 | Den bho gitt m 9 | Nbtmo nip teén

5 | Dén béo dun néng

120 VAC 60 Hz 500 W | 1.2 Liter 7 cups

Bang liét ké cac vat dung déng trong hdp
120VAC | 60Hz 400 W | 1.0 Liter 5 cups Ruét ndi cita ndi OYAMA™ hoan todn thép khéng i,
rudt ndi déy kép thép khong ri ,16ng hip bang chét déo,
thia biing chit déo, cbe do, day ngudn, sich huéng din.

%
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Hwéng dan sir dung

Nhitng viée céin chuin bi va nim rd trurde khi sir dung

1. Nhirmg viéc cin chuin bj trurére khi sir dung lin diu tién

Mé hop hop dung in mau, bao géi , Rudt ndi clia ndi OYAMA™ hoan
toan thép khéng ri, gid hip bing chit déo, Rudt ndi day kép thép
khong ri, cbe do, thia, diy ngudn, sich huéng din va phiéu bao hanh.

1) Dién vio phiéu bao hanh, giri phiéu nay vé cong ty chiing t6i, dé
sau khi ding ky, sé dugc hudng thoi gian bao hianh mot nam.
Nhit thiét cin giri v&, dé dim bao duge hudng quyén lgi.

2) Cit giix bao g6i va hop in mau, dé sir dung trong truong hop bio
quén hodc khi vin chuyén.

3) Hay doc ky hudéng din sir dung, dé c6 thé sir dyng san phim
nhanh chéng va ding céach .

4) Khi chua chudn bj xong nguyén lidu dé ndu, thi khéng cdm phich
nguf'in vao 6 cim.

5) Dung khin vai khé lau sach nudée bam dinh bén trong va ngoai
rudt ndi chl‘flng dinh, sau d6 méi dat rudt ndi vao trong vo Rudt
ndi ciia néi OYAMA™ hoan toan thép khéng ri

2.Théi gian ndu Rudt ndi ciia ndi OYAMA™ hoan toan thép khéng ri
trong khodng tir 15 dén 30 phit.

3.Rudt ndi ciia néi OYAMA™ hoin toan thép khéng ri duge thiét ké
dé néu com, khong dé & ché d ham néng trong thoi gian dai, nhim
tranh tao chay com.

4, Thao téc don gidn, d& sir dung.

Thao tdc thit don gian !

Ban di c6 thé niu noi com ngon lanh dau tién réi !
Hay td@n hwong !

Vi ciam nh@n cupc song khée manh va hanh phiic !

Cach s dung

3
5.
6.
7.
8.

9.

. Diing cdc do dé do lugng gao cén thiét, ding nuée dé vo gao trong chiu nhyra. Rudt

ndi bing thép khéng i, do vy 6 thé cho gao tryc tiép vio ndi dé vo, khong cin dén
cc d6 dymg khac.

. Sau khi vo gao, db gao vao ndi va cho lugng nudc vira phai. Ty 1& théng thuomg 14

1:1. Mt cde gao cho 1 ebe nuée. Hodic db nude theo vach chia bén trong ni.

Loagi gao Lugng gao: hugng nude
Gao dai/ gao Miéu 1: 1.1
Gao ngin/ gao Bdng 1icl

Gao thd 1:13

Com ngudi Nira ndi com cho mt ebe nurde

. Duing khn kho lau sach bén trong va ngoi rugt ndi day kép thép khong ri.
4. Pua rudt ndi chéng dinh vao trong vo rudt ndi cia ndi OYAMA™ hoan toan thép

khéng ri, sau d6 quay sang trai va phai, nhim dim bao mam hira va ndi tiép xic t6t.
Ciém dién, dén vang sing, ngudn dién da dugc ndi.

Nhin cong tic, dén do sing, bit diu niu,

Com di chin, cong tic nay 1én, chuyén sang dén vang, bit diu ché do him néng.
Sau khi com chin, khéng dugc 1ap tic mé ndp ndi, sau khi him khoang 5 dén 10
phut, co thé dn duge.

N&i com dign OYAMA™ toan thép khéng ri chuyén thi€t k& d& ndu com, ma c6 the’
giir nhiét 49 trong thoi gian dai. TO1 da 6 the gilr nhigt df dai d&n 24 gior. Xin dimg
giit nhigt 4o vuot 24 gidr.

10. C4i ndi trong cia OYAMA 1a thép khong ri, khong xi 1y bing vét ligu khéng dinh,

cho nén ¢6 it com chdy trén ddy ndi, thude binh thuwdng, khéng cin phéi lo! Mot it
com chdy, ¢6 the'1am sirc khoé t6t cho ban.

11. TKhi rita, cho nuée sach vao ndi, ngim trong khoang 20 phiit, sau d6 c6 thé rira sach

d& dang biing gié rira bat. Néu ¢6 com chdy con dinh lai dai ding, ¢6 thé diing bui sét
déoosach.

12. Néu ¢6 hat gao dinh lai trén mam lira b chéy den, c6 thé dimg gidy rip dé danh

13. Thudmg xuyén thao rira van thoat khi trén ndp ndi, tranh dé bj tic.

sach. Tuyét déi khong dugc ding chit 1ong hay nuéc dé thy rirandi -
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Cac hong hdc thong thwong va cach khac phuc

Swed

lira khéing néng

lira nong

Bén bdo séng, mim hira
khéng ning

kéo dai

Dén bao khong sang, mam

Bén béo khong sing, mam

Com sbng hofic thor gian niu

Khiéng tir dfng him ndng
hodic him néng thit thurémg

Nguyén nhan
Chura ndi vao ngudn dién

1. Ddy nbi dén bdo hoic dién
trés ha 4p bj roi ra.

2. Bén bdo hoiic dién trér ha 4p
bi hur hong.

. Dy két ndi trung gian bj
rori ra.

. Mam lira bj héng

—

=]

1. Théi gian him com khong dit
dai

2. Mim lira bién dang

3. Rudt ndi b nghiéng hogic mt
bén bj kénh

4. C6 dj vit niim giita ddy rubt
ndi va mém lira

5. Rugt ndi bién dang

1. Cong tic va don biy cin gat
khdng linh hoat

2. Nam chim kiém soét nhiét d§
mit tic dyng.

3. Bj phin kiém soat nhigt d§
mit tic dung.

Phuong thire xir 1y

Kiém tra cong thc, phich cim,
& cém, cdu chi, diy nguﬁn co
nguyén lanh hay khéng 7 D3

cim ding vi tri chua ?

Dua vé trung tim bao hinh
stra chira

Pua vé trung tm bdo hanh
sira chita

1.Him com diing yéu cdu

2.Pua vé trung tim bio
hanh sira chita

3.Xoay nhe rudt ndi vé bén
tréii, phai, gitp tiép xic
diing céch

4.Ding gidly rip logi bo dj
vit bam trén mém lira

5.Pua vé trung tim bio
hanh, i ru6t ndi khac.

Pura vé trung tim bdo hanh
sira chira

Chit ¥- Néu da xir 1y theo céc phuong phép trén, Rudt ndi ciia ndi OYAMA™ hoan toan
thép khéng ri viin khéng hoat déng binh thudmg, xin hay lién lac véi cong ty
chiing tdi hofic cdng ty sira chita dugc mddi, dua vé sira chira. Khéng ty djng thio
ra sira chira.

Bao hanh mét nam

Rudt ndi clia néi OYAMA™ hoan toan thép khong ri ¢6 thdi

gian bao hanh san pham trong mét ndm

** Pién vao phiéu bio hanh, giri phiéu nay vé cong ty ching
t6i, dé sau khi dang ky, s& dugc huwdng thdi gian bao hanh
mdt nam, Nhit thiét cin giri vé, dé dam bao dwoc hwdng
quyén loi.

Trong th&i gian bao hanh;

«Trong tinh huéng binh thudmg, trong mét nim ké tir ngay mua
hang, néu khéng thudc cac tinh trang sau, nay sinh sy ¢d, cong
ty chiing t6i sira chita mién phi.

Chii ¥:Pham vi sira chira chi gi6i han trong san phim do trong
gia dinh, khong ép dung véi sir dung cho muc dich
thwong mai, vi du: trong nha hang v.v.

= Trong thdi gian bao hanh, khach hang ty chiu trdch nhiém, chi
tra moi chi phi giao giri.

Trong céc trrdng hop sau, xin lugng thir khéng thé mién phi

sira chira;

1.Khong thé xut trinh hoa don mua hang, hoic chura giri phiéu
bao hanh vé, nén khong thé xéc dinh dugc thoi gian mua

2.Hu hong do khong sir dung theo trinh tyr trong siach hudng
dan.

3.Hu hong do diing vao muyc dich thurong mai nhu nha hang v.v

4 Hu hong do v6 y sau khi mua hang.

5.Hu hong do tr y sira sang, sira chira.

6.Hu hong do thién tai, dong dét, do tac ddng clia con ngudi.
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GARANTIES IMPORTANTES

1.1l est trés important de lire attentivement le mode d’emploi
avant Iutilisation.

2. Déplacez cet appareil de cuisson en utilisant la poignée sur
le couvercle. Ne pas placer sur ou & proximité d'autres
appareils a haute température.

3. Ne pas plonger le cordon d'alimentation, ou le corps de
cuiseur dans l'eau ou les autres liquides, afin d’éviter le
choc électrique.

4. Gardez ce cuiseur hors de la portée des enfants lors de
l'utilisation.

5. Make sure power is off when cleaning the cooker.
Assurez-vous que I’appareil n’est pas mis sous tension lors
du nettoyage.

6. Ne pas utiliser si le cordon d'alimentation est effiloché,
endommagé ou ce cuiseur fonctionne anormalement.
Envoyez ce cuiseur au service de réparation agréé le plus
proche pour contrdle, réglage ou réparation. Ne pas tenter
de démonter ou de réparer.

7.11 n'est pas recommandé d'utiliser d'autres outils que ce sont
inclus avec ce cuiseur.

8. Ce cuiseur est pour une utilisation a I’intérieur.

9. Ne pas suspendre le cordon d'alimentation au bord de table
ou de comptoir afin d’éviter la blessure résultant du
renversement du cuiseur.

10. Eloignez ce cuiseur des chaudiéres, cuisiniéres et fours chaudes.

11. Ce cuiseur seulement fonctionne avec 120V CA.

12. Assurez-vous que l'extérieur/intérieur du cuiseur est
propre et exempt de matiéres étrangéres.

13. Ne pas placer les mains a proximité ou toucher I'évent de
vapeur, afin d’éviter la briilure résultant de la vapeur &
haute température libérée au cours de la cuisson du riz.

14. Ne pas cuire la quantité qui est supérieure a celle maxi-

male autorisée.

CONSERVER CE MODE D’EMPLOI
USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT

15. Utilisez un chiffon ou une éponge humide pour nettoyer le
cuiseur. Ne pas utiliser des scrubbers métalliques.

16. Retirez le résidu noir de la plaque de chauffage utilisant le
papier de sable fin. Ne pas utiliser de liquide ou de I'eau
pour nettoyer.

17. Ne pas utiliser ce cuiseur a des fins autres que ce qui est prévu.

18. Soyez toujours prudent quand il y a du riz chaud dans le cuiseur.

19. Ne pas changer brusquement la température de la cuve de
cuisson intérieure. Par exemple, ajouter des aliments
surgelés dans la cuve de cuisson chauffée, ou stocker la
cuve de cuisson chaude dans le réfrigérateur.

20. Ne pas toucher la plaque chauffante jusqu'a ce qu'il refroidisse.

21. Pour réduire le risque de choc électrique, le cuiseur doit
étre uniquement dans le récipient amovible.

22. Pour la connexion, le cordon d'alimentation est branché
dans la prise murale. Pour débrancher, appuyez sur "OFF",

puis saisissez la fiche et la retirez de la prise murale. Ne
jamais tirer sur le cordon pour débrancher.

23. Pour assurer une protection continue contre le risque de
choc électrique, connectez uniquement et correctement
avec la prise de mise 4 la terre.

Specifications

Type Voltage | Fréquence |Puissance| Capacité | Volume de riz
CFS-F18W ‘
Crspigp | 20VAC| 60Hz | 700W | 18Litre | 10tasses
CFS-F12W _
CFS-F12B 120VAC| 60Hz S00W | 1.2Litre 7 tasses

CFS-F10B

CES-FIOW | 1pgvAC| 60Hz | 400W | 10Litre | 5 tasses




INTRODUCTION DIAGRAMME D’ANALYSE

OYAMA™ Cuiseur de riz en acier inoxydable est adapté pour
faire un riz parfait & chaque fois. Avec la nouvelle tendance sur
"Séjour de bonne santé - Vie de bonne santé", beaucoup de gens
sont en ajoutant du riz pour compléter leur alimentation. Le riz
sous toutes ses formes est une grande source de fibres, de
protéines, de minéraux et d’acides aminés essentiels. Utilisé dans
les soupes, les céréales, et a servi dans de nombreux styles, le riz
a la capacité unique 4 combiner avec presque tous les types de
nourriture pour compléter une alimentation bien équilibrée.
Aujourd'hui, les sensibilités des gens sur les métaux lourds et
produits chimiques, et les craintes de l'utilisation de revétement
antiadhésif d’ustensiles de cuisine sont en augmentation. Prenant
cela a l'étude, avec la poursuite de la nourriture saine, notre
société se consacre & améliorer les fonctions de cuisiniéres
¢électriques. Nous croyons que notre cuve intérieure en acier
inoxydable avec le fond a triple couche inoxydable peut apaiser
les craintes du peuple, et promouvoir les repas plus sains.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Aprés chaque utilisation, débranchez le cuiseur de riz de la
prise murale. Lavez le bol de riz, la tasse de mesure et la
spatule dans I'eau chaude savonneuse. Ne pas plonger le corps
dans I'eau. Il suffit d'essuyer 'apparel avec un chiffon humide.
Ne pas utiliser de détergents agressifs, de nettoyants abrasifs
ou de tampon métallique. Rincez et séchez soigneusement.

Le collecteur de condensation doit étre vidé et nettoyé aprés

utilisation. Pour retirer le collecteur, appuyez sur chaque a TR e
¢6té du couvercle en plastique et enlevez. Pour nettoyer, il suffit de 1 || Commmtatenr de cuisson 6 mmh im i
lancer le collecteur en plastique sous l'eau courante. Pour remettre
le couvercle en plastique, pousser fermement dans la rainure. Plateau & vapeur
La plaque de couvercle intérieure peut étre refirée en tirant vers vous % fdego on || 7| inoxydable
jusqu'a ce qu'il "pops" hors du poste de centre du couvercle extérieur. 3 | Event de vapeur 8 | Cuiller en plastiqu
Nettoyez le dessous du couvercle et la plaque avec un chiffon humide. = <
Nettoyez autour de I'anneau de silicone - NE PAS RETIRER. il B 9 | Cordon d'alimentation
g : p de chaleur

Pour remettre le couvercle intérieur, alignez le trou central
avec le poste de centre et poussez vers le couvercle extérieur 5 | Indicateur de cuisson
jusqu'il "pops" en place. eomrctcie

Toute autre entretien doit étre effectuée par ATTENTION: Pour réduire le risque de choc életrique, cuisinez

un représentant de service autorisé seulement dans un bol de riz amovible. Ne pas immerger le

socle, le cordon ou la fiche dans I'ean ou tout autre liquide.

% q
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AVANT VOTRE PREMIERE UTILISATION

UTILISATION DE VOTRE CUISEUR DE RIZ

Déballez soigneusement le cuiseur de riz et retirez tous les 1. Utilisez la tasse de mesure incluse. Mesurez la quantité correcte de riz souhaitée
matériaux d'emballage. Pour enlever les poussiéres qui se sont et le lavez avec I'eau de robinet dans la cuve inox. Parce que la cuve intérieure est
accumulées pendant I'emballage, lavez le bol de riz, le couvercle, en acier inoxydable adapté, le riz peut étre lavé directement dedans.
la tasse de mesure et la spatule dans I'eau chaude savonneuse. Remarque: Lors de la mesure, la quantité de riz correcte doit étre au niveau
Rincez et séchez soigneusement. Essuyez la base avec un chiffon 5 g‘ll hau; d? !Tawlsz:ils " — T —
propre et humide. Séchez soigneusement. Ne pas utiliser de - B IC AtV L o e L) UIST AN L A DL K
détergents agressifs ou de nettoyants abrasifs sur le cuiseur de riz. ﬁ;ﬁ?ﬁ dq;mlezéle ?ﬁﬁﬁ;ﬂﬂmgﬁmw&
ATTENTION: Ne pas immerger la base, le cordon ou la fiche Type de riz Quantité de riz: quantité d’cau
dans I'eau ou tout autre liquide. Riz4 grain long 1k 11
Riz & grain court 11
INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE e
Réchauffer e riz cuit Ajoutez environ 1 tasse d'eau par une demi-cuve de riz.
Cet appareil doit &tre mis 4 Ia terre. Il est équipé d’un cordon 3. tl:_"‘.ssuyez I'eau résiduelle a I'intérieur et & I'extérieur de t.riple couches de
il ond de cuve intérieure en acier inoxydable avec un chiffon sec.
détachable a 3 fils ayant la fiche de terre. La fiche doit étre 4. Placez la cuve de cuisson intérieure dans OYAMAT™ Cuiseur de riz en
branchée dans une prise correctement installée et mise & la terre. acier inoxydable ; puis tourner la cuve de cuisson intérieure pour s'assurer
AVERTISSEMENT: Une utilisation incorrecte de fiche de terre que le contact entre le pot et la p]aq'ue chauffante é]ectﬁque est horizontal.
peut entrainer un risque de choc électrique. Consultez un 5. Le voyant jaune s'allume aprés avoir été mis sous tension.
électricien qualifié si nécessaire. Ne pas essayer de contourner 6. Appuyez sur le commutateur de cuision vers le bas pour commencer la
cette mesure de sécurité en modifiant la fiche. cuisson et le voyant rouge s'allume. _ o
Un cordon d'alimentation court est fourni pour réduire les risques 7. Aprés quc la cuisson eat terminéc, le commutatour de cuisson cat saute, puis
de s'emméler ou trébucher sur une longue corde. S'il est néces- lecycle de prLscrvtion do ch?leur commenoe et le voyent jaune s allnme.
chin e g ey 8. Pour le meilleur résultat, aprés que la cuisson est terminée, il est recom-
saire d'utiliser un prolongement, il doit étre positionné de telle mandé d'attendre 5-10 minutes avant d'onvrir le cotvercle.
sorte qu'il ne traverse pas sur le comptoir ou la table, ot il peut 9. OYAMA™ Cuiseur de riz en acier inoxydable est congu spécifiquement pour la
étre tiré par enfant ou faire trébucher et: cuisson de riz et la préservation de chaleur pour 24 heures sans séchage pour le riz.
a) utiliser seulement la rallonge a 3 fils avec fiche de terre 4 3 lames 10. Aprés la cuisson, il est normal d'avoir une petite portion de riz cuit qui est
b) la marque de la rallonge doit étre égale ou supérieure au niveau de légérement briilée et collée sur le fond de la cuve intérieure. Cette cuve
cet appareil. Le niveau électrique est listé sur le fond de cet appareil. intérieure n'est pas revétue avec un revétement anti-adhésif. Un peu de riz
briilé peut vous rendre plus sain, sans aucun produit chimique dans le riz.
11. Pour nettoyer apres 1'utilisation: Remplissez de I'eau dans la cuve, laissez
A TI_‘ENT l{ IN: Pour vous a.\‘sulr.er que .mrn: cuiseur ;T%f:é ?:lllse‘l,?:‘z, e%:obr(:ﬂf; :le: fl-:ll %%;:;iavec v Shcffon. L riz eouallant
G iz e débords pu, e Juwsiis dipazee &e 12. Le riz briilé collé sur la plaque de chauffage peut étre
marquage MAX" au moment de verser I'eau dans nettoyé avec papier de sable. N'essayez pas d'utiliser l'eau
le bol de riz. ou autre liquide pour nettoyer
13. Nettoyez la soupape de vapeur souvent pour ¢liminer les

débris et éviter le blocage.
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Echecs communs et solutions

Echecs

Non seulement les
indicateurs lumineux mais
aussi la plaque chauffante ne
parviennent pas & travailler

Les indicateurs lumineux
ne s'allument pas, mais la
plague chauffante électrique
réchauffe.

Les indicateurs lumineux
s'allument, mais la plague
chauffante électrique ne
parvient pas & travailler.

Le riz n'est pas cuit ou le
temps de cuisson est trop
long.

Ne parvient pas & garder
antomatiquement chaud ou
il fonctionne d'une maniére
anormale.

Causes

Le circuit et I'alimentation du

Solutions

Vérifier pour voir si le
de cui la

cuiseur ne sont pas cor
branchés.

1. L'indicateur ou le résistor
de chute de tension a une
connexion liche.

2. L'indicateur ou le résistor
de chute de tension est

endommagé.

1. La connexion intermédiaire
est liche.

2. La connexion de la plagque
chauffante électrique est grillée.

1. Le temps de cuisson est
i ate.

2. Le poéle de cuisson n’est pas
mis au niveau ou la plague
chauffante électrique est
déformée

3. Les corps étrangéres dans
I'entre du poéle de cuisson et
la plaque chauffante.

4.4, Le poéle de cui est

fiche, la prise, le fusible et le
cordon d'alimentation sont en
bon état de fonctionnement.

Envoyer le cuiseur au centre
de réparation approuvé pour
I'entretien.

Envoyer le cuiseur au centre
de réparation approuvé pour
’entretien.

1. Faire cuir le riz suivant les
instructions.

2. Tourner le pot pour un
contact correct.

3. Enlever les corps étrangers
avec du papier de sable fin.

4. Envoyer le cuiseur au centre
de réparation approuvé
pour remplacer le poéle de

déformé.

1. Le commutateur de cuisson et la

5. Envoyer le cuiseur au centre

de réparation approuvé pour
Pentretien.

Envoyer le cuiseur au centre

tringlerie ne foncti plus.
2. Le contrdleur de température
d’aimant ne fonctionne plus.
3. Le contrdleur de température
ne fonctionne plus.

de réparation approuvé pour
1"entretien.

MNote: Si le cuiseur de riz en acier inoxydable ne fonctionne toujours
pas aprés les solutions ci-dessus, contactez notre company ou

concessionnaires pour la réparation. Ne pas tentez de le réparer.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant du service autorisé.

Un an de garantie

Le cuiseur de riz en acier inoxydable OYAMA™ aura un an
de garantie.

** Remplir la carte de garantie ci-jointe et le retourner & notre
company pour I’enregistrement et I’activation d’un an de
garantie. Vos droits et intéréts ne seront garantis qu’aprés
que nous recevons votre enregistrement complet.

Dans la période de garantie

e Notre company s’engage a réparer gratuitement le cusieur
durant la premiére année a compter de la date de votre
achat sur la base de I"utilisation appropriée.

Notes: La maintenance de la garantie est applicable
seulement a I'usage domestique. Toute utilisation
commerciale ou par restaurant n’est pas applicable
ni est prise en compte par la garantie.

® Dans la période de garantie, tous les frais postaux seront
a la charge du client.

Les cas suivants sont exemptés de maintenance gratuite:

1. A défaut de présenter la facture ou le remboursement
postal ou a défaut d’envoyer & notre company le formu-
laire d’enregistrement de la garantie.

2.Dommages du cuiseur du a une utilisation inappropriée.
3. Utilisation pour les fins commerciales.

4.Dommages au cuiseur résultant d’un accident inattendu
aprés achat.

5.Dommages au cuiseur dus & I’auto-modification ou
réparation.

6.Dommages au cuiseur résultant de catastrophes
naturelles ou de faits humains.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

IMPORTANTES

1. Es muy importante leer el manual de instrucciones
cuidadosamente antes de usar.

2. Por favor, lleve o maneje esta cocina usando el mango
insertado en la tapa. No lo coloque sobre o cerca de otros
aparatos de alta temperatura.

3. No sumerja el cable de alimentacion, o el cuerpo de la olla
en agua u otros liquidos por temor a una descarga eléctrica.

4. Mantenga esta cocina fuera del alcance de los nifios
durante el uso.

5. Aseglirese de que la fuente de alimentacion esté apagado
cuando limpie la olla.

6. No lo utilice si el cable de alimentacion estd desgastado,
dafiado o la cocina funciona de manera anormal. Envia esta
cocina al taller de reparacién autorizado més cercano para
su inspeccion, ajuste o reparacion. No intente desmontar o
reparar. 7. No se recomienda utilizar las herramientas fuera
de los que se incluyen en esta cocina.

8. Esta cocina es solo para uso en el interior.

9. No cuelgue el cable de alimentacion por el borde de las
mesas o superficies de la plataforma por temor a lesiones
resultantes de vuelco de la cocina,

10. Mantenga esta olla a distancia de homnos calientes, estufas y

hornos de coccion.

11. Esta cocina funciona utilizando s6lo 120 VAC.

12. Aseguirese de que el exterior/interior de la cocina esta limpia y
libre de material extrafio.

13. No coloque las manos cerca o toque la salida de vapor por temor
a las quemaduras resultantes del vapor a alta temperatura liberada
en el transcurso de la coccion del arroz.

14. No cocine més de la cantidad méaxima permitida.

USO DOMESTICO

15. Utilice un pafio himedo o una esponja para limpieza de la
cocina. No utilice limpiadores de metales.

16. Retire el residuo negro de la placa de calentamiento usando
papel de lija fino. No use liquido o agua para limpiar.

17. No utilice esta cocina para fines distintos de lo que se
pretende.

18. Siempre tenga cuidado cuando hay arroz caliente presente
en la cocina.

19. No cambie de repente la temperatura del tazén de coccion
interior. Por ejemplo, agregue los alimentos congelados en
un tazén de coccion de calentamiento o almacene ¢l tazon
de coccidn caliente en el refrigerador.

20. No toque la placa de calentamiento hasta que se enfiie.

21. Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, solamente
cocina en el recipiente extraible.

22. Para conectar, conecte el cable con el tomacorriente. Para
desconectar, ajuste todo control a "OFF”, y luego sujete el
enchufe y retirelo del tomacorriente. Nunca tire del cable
para desenchufar.

23, Para asegurar una proteccion continua contra el riesgo de
descargas eléctricas, conecte solo a tomacorrientes a tierra
correctamente.

Specifications
Tipo Voltaje Frecuencia | Potencia | Capacidad | Volumen de arroz
CFS-F18W

CFS-F18B

CFS-F12B

CFS-F10B

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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120VAC| 60Hz | 700W | 18Litro | 10 tazas
CES-FI2W | oayac| 60Hz | 500w | 12Litro |  7tazas

CES-FIOW | 1o0yAC| 60Hz | 400W | 10Litro |  Stazas




INTRODUCCION DIAGRAMA DE ANALISIS

La OYAMA ™ Cocina de arroz de acero inoxidable completo se

para hacer arroz perfecto cada vez. Con el nuevo énfasis
en la "Vida Saludable", muchas personas estan agregando el
arroz para complementar su dieta. El arroz de sus multiples
formas, es una gran fuente de fibras, proteinas, minerales y
aminoacidos esenciales. Se utiliza en sopas y cereales, y se
desempefid en numerosos estilos, el arroz tiene la (inica capaci-
dad de combinar con casi todo tipo de alimentos para completar
una buena dieta. Actualmente, la sensibilidad de metales pesados
y productos quimicos, y el temor de utilizar utensilios de cocina
antiadherente estdn aumentando. Tomando esto a consideracion,
junto con la biisqueda de alimentos saludables, nuestra empresa
se dedica a mejorar las funciones de las cocinas eléctricas.
Creemos que nuestra olla interior de acero inoxidable con fondo
de triple capa calmara los temores de la gente, y promovera las
comidas mas saludables.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Después de cada uso, desenchufe la cocina de arroz desde el
tomacorriente. Lave el tazén de arroz, mide la taza y la
espétula en agua japonesa caliente. No sumerja el cuerpo
principal en agua. Simplemente friega la unidad con un pafio
hiimedo. No utilice detergentes, limpiadores abrasivos o
estropajos metélicos. La enjuague y seque bien.

El colector de condensacion debe vaciarse y limpiarse
después de cada uso. Para quitar el colector, pulse en cada

lado de la cubierta de pldstico. Para limpiar, simplemente se 1 | Interruptor de coccitn 6 mm‘ro
opera el colector de plastico con agua corriente. Para empujar triple capa

la cubierta de plastico, presione firmemente en la ranura. e ——
La placa de tapa interior se puede quitar tirando hasta que 2 | Colector de condensacién 7 e T

salte fuera del poste central de la tapa exterior. Limpie la parte

inferior de la tapa y la placa con un pafio hiimedo. Limpie S ||:Salida de yapor 81| |Cachiara de phestico
alrededor del anillo de silicona - NO ELIMINE. Indicador de mantener

Para volver a colocar la tapa interior, pone en linea el agujero 4 | caliente 9 ||:Sublodeximmiacion
del centro con el poste central y empuje hacia la tapa exterior 5 | Indicador de coccidn

hasta que salte en su lugar.

Cualquier ofro servicio debe ser realizado PRECAUCION: Para reducir el riesgo de descarga eléctrica,
por un servicio técnico autorizado. cocina s6lo en tazon de arroz extraible. No sumerja la base, el
cable o el enchufe en agua u otro liquido.

Q q




OYVATIA
ANTES DEL PRIMER USO

Desembale cuidadosamente la cocina de arroz y retire los
materiales de embalaje. Para eliminar los polvos que se han
acumulado durante el embalaje, lave el tazén de arroz, la tapa de
medicion, la espatula caliente y las aguas jabonosas. Limpie y
seque bien. Limpie la base con un paiio limpio y himedo. La
seque completamente. No use detergentes fuertes o limpiadores
abrasivos en ninguna parte de la cocina de arroz.
PRECAUCION: No sumerja la base, el cable o el enchufe en
agua u otro liquido.

INSTRUCCIONES DE CONEXION

A TIERRA

Este aparato debe estar puesto a tierra. Estd equipado con el

cable desmontable de 3 hilos con la toma de tierra. La toma de

tierra debe conectarse al enchufe que esté instalado y ponga a

tierra adecuadamente.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del cable de tierra puede

resultar en riesgo de descarga eléctrica. Ponga en contacto con un

electricista calificado cuando sea necesario. No trate de alterar

esta medida de seguridad a través de modificar el enchufe.

Un cable eléctrico corto proporcionado para reducir los riesgos

resultantes de enredarse o tropezarse con un cable largo. Si es

necesario utilizar un cable de extension, debe estar colocado de

tal manera que no cuelgue en la plataforma o el techo donde

pueda ser jalado por nifios o ser tropezado:

a) Use solamente cable de extension de 3 hilos con toma de
tierra de 3 patas

b) El calibre marcado del cable de extension debe ser igual o mayor
que el calibre de este aparato. El calibre eléctrico aparece en la

parte inferior de esta unidad.

PRECAUCION: Para asegurarse de que la cocina
de arroz no se borbolle, nunca exceda el nivel

"MAX" cuando se vierte agua en el tazon de arroz.

USO DE LA COCINA DE ARROZ

1. Usando la taza de medicion, mide el volumen adecuado de arroz y lava con aguas
en el recipiente interior de acero inoxidable. Dado que el recipiente interior es de
material de acero inoxidable adaptada, el arroz se puede lavar directamente en ella.
Nota: Durante la medicion, el volumen adecuado de arroz estard a nivel con
la parte superior de la copa.

2. Coloque el arroz lavado en la cacerola interior de inoxidable y agregue el volumen
adecuado de agua. Mantiene la proporcion de arroz al agua 1:1, o afiade el
volumen apropiado de agua usando la escala, mide el interior del tazon de coccion.

Tipo de ammoz Volumen de arroz: Volumen de agua
Aoz de grano largo 1: 11
Arroz de grano corto 1 B |
Arroz integral 1:13
Arroz cocido de Afiade aproximadamente | taza de agua por medio de una
recalentamiento olla de arroz.

3.Limpie con un pafio seco el agua dulce residual dentro y fuera de la cacerola
interior de acero inoxidable completo.

4. Coloque la cacerola de coccidn interna en el OYAMA ™ Cocina de arroz de acero
inoxidable completo; luego, gire la cacerola de coccién intema para asegurarse de
que el contacto entre la olla y el plato caliente electrico esta nivelada.

5.La luz indicadora de amarilla se encendera después de ser encendido.

6.Pulse el interruptor de coccion para empezar a cocinar y la luz indicadora
de roja se encendera.

7. Después de terminar de cocinar, el interruptor de coccion aparecerd, y entonces
el ciclo de conservacion del calor se inicia y la indicadora de amarillo se ilumina.

8. Para obtener los mejores resultados, después de terminar la coccidn,
recomendamos esperar 5 a 10 minutos antes de abrir la tapa.

9.La OYAMA ™ Cocina de arroz de acero inoxidable completo estd
disefiado especificamente para cocinar y mantener el arroz caliente
hasta 24 horas sin el arroz seco.

10. Después de la coccidn, es normal tener una pequefia porcion de arroz cocido
que queme un poco y esta liso en el fondo de la olla interior. Esta olla interior
no esta cubierta con recubrimiento antiadherente. Un poco de arroz quemado
puede hacer que calienta sin ningtin producto quimico en el arroz.

11. Para limpiar después de su uso: Llena de agua en la olla interior, deje en remojo,

con la bola de alambre de acero.

12. El arroz quemado pegado en la placa de calentamiento
puede ser eliminado con papel de lija. No trate de usar
agua u otro liquido para limpiar.

13. Limpie la valvula de vapor con frecuencia para eliminar
los residuos y evitar su atasco.

y luego la lava con un pafio méas de 20 minutos. El arroz crujiente se puede quitar
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Problemas Comunes y Su Soluciéon

Problemas

Las ambas luces indicadora

Razones

4

El circuito no estd

y la placa eléctrica y caliente
no funcionan.

Las luces indicadoras no
se encienda, pero la placa
eléctrica y caliente se
calienta.

Las luces indicadoras se
encienden y la placa eléctrica
y caliente no funciona.

El arroz no se cuece o
el tiempo de coccitn es
demasiado largo.

No mantenga
automdticamente caliente o
funciona de forma anormal.

con la fuente de alimentacién
de la cocina

Soluciones

Compruebe si el interruptor
de la cocina, el enchufe, el
iente, el fusible

1. El Indicador o la resistencia
de caida de voltaje tiene un
mal contacto.

2. El indicador o la resistencia de
cafda de voltaje estd dafiado.

1. La conexidn intermedia estd
suelta,

2. La conexién de la placa
eléctrica y caliente se quema.

1. El tiempo de coccidn es
insuficiente.

2. La cacerola de coceién no
estd nivelada o la placa
eléctrica y caliente estd
deformada.

3. Tiene los materiales extrafios

¥ el cable de alimentacién
estdn en buen estado de
funcionamiento.

Envia la cocina al centro de
servicios autorizado para
reparacion.

Envfa la cocina al centro de
servicios autorizado para
reparacion.

1, Cocine el arroz segin las
instrucciones.

2. Gire la olla para corregir
contacto,

3. Retire los materiales extrafios,
con papel de lija fino.

4. Envia la olla al centro de

en la cacerola y la placa de reparacién autorizado para
calentamiento. reemplazar la cacerola de
4.La la de i6n se i3
deforma, 5. Envfa la cocina al centro de
servicios autorizado para
reparacion.
1. El interruptor de coceidn Envia la cocina al centro de
y la palanca de nivel no servicios autorizado para
funcionan. reparacion.

2. El controlador magnético de
temperatura no funciona.

3. El controlador de temperatura
no funciona.

Garantia de un ano

La cocina de arroz de acero inoxidable completamente, de
marca OYAMA™, tiene una garantia de un afio.

** Rellene la tarjeta de garantia adjunta y devuelva de nuevo a
nuestra compaiiia para la registracion y la activacion de garantia
de un afio. Sus derechos y los intereses serdn garantizadas

solamente después de recibirse su inscripcion debidamente.

Dentro del periodo de garantia

o Nuestra Empresa se compromete a reparar la cocina de
forma gratuita durante el primer afio a partir de la fecha
de su compra en base a su utilizacion apropiada.

Nota: El mantenimiento de garantia es aplicable exclusiva-
mente para uso doméstico.  Cualquier uso comer-
cial o restaurante no es aplicable, y anula la garantia.

e Dentro del periodo de garantia, todos los gastos postales
se pagaran por el cliente.

En caso de los siguientes casos, la reparacion se ejecuta de
modo gratuito:

1.No puede presentar la factura o pagar el gasto postal por
adelantado, o no envia el formulario de inscripcién de

3.El uso para fines comerciales.

4.La cocina esta dafiado debido al accidente inesperado
después de comprar Después de la compra.

5.El dafio de la cocina se debe a la modificacion o repara-
cién sin autorizacion.

Note: En caso de que la cocina de arroz de acero inoxidable completamente
todavia no funcione después de tomar las medidas anteriores, péngase
en contacto con nuestra empresa o los distribnidores autorizados para
su reparacion. No trate de repararlo sin autorizacién.

garantia a nuestra empresa.
2.El dafio de la cocina se debe al uso inadecuado.
&

6.La cocina esta danado debido a los desastres
naturales o artificiales.

Cualguier otro servicio debe ser realizado por
un servicio técnico autorizado




