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Made in China. Model # DHRW1
WIRELESS THERMOMETER & TIMER PROPER USE & CARE
» Wireless range: 65 feet (20 meters) » Cleaning: Use a damp cloth and mild soap
» Mount display with belt clip or kickstand Thermometer Mode

» Back-light display

» Batteries included: 4-AAA
Thermometer Mode

» Range: 32° to 482°F / 0° to 250°C

» Oven safe 40 inch cord & probe

» Preset target cooking temperatures for beef,
lamb, veal, hamburger, pork, turkey, chicken
and fish

» Doneness temperatures

» Customize target temperatures
Timer Mode

» 99 min. & 59 sec. max.

» Count up & down

» Turn on the wireless probe: Slide the switch on the oval transmitter to ‘ON’

» Change meat: Press the ‘MEAT button

» Change doneness: Press the ‘TASTE’ button

» Set target temperature: Press ‘MODE’ until “TARGET TEMP” flashes. Press
‘MIN/+ to increase the temperature and ‘SEC/- to decrease temperature.
Press ‘MODE'’ to confirm.

» Switch between °C & °F: Press the ‘MODE' button
Timer Mode

» Count down: Set time with ‘MIN/+ or ‘SEC/-" and press ‘START/STOP’

» Count up: Press ‘START/STOP’ with the timer set at zero min. & sec.

» Clear timer: Press ‘CLEAR’ with the timer stopped

» Start or stop counting: Press ‘START/STOP’

» End the alarm: Press any button

Y CRONOMETRO INALAMBRICO
» Rango inalambrico: 65 pies (20 metros)
» Pantalla de montura con gancho y soporte
» Pantalla iluminada
» Baterias incluidas: 4-AAA
Modo Termémetro
» Rango: -32° a 482°F / -0° a 250°C
» Sonda y cable seguros para horno de 40 pulgadas
» Temperaturas predeterminadas de coccion para res, cordero,
ciervo, hamburguesas, cerdo, pavo, pollo y pescado
» Temperaturas de coccion
» Personalizar temperaturas deseadas
Modo Cronémetro
» 99 min. y 59 seg. maximo
» Cuenta normal y regresiva

USO Y CUIDADO ADECUADO
» Limpieza: Utilice un pafio himedo y jabon suave
Modo Termémetro
» Encender sonda inalémbrica: Deslice el suiche en el transmisor ovalado a ‘ON’
» Cambiar carne: Presionar Boton ‘MEAT’
» Cambiar coccion: Presionar Boton ‘TASTE
» Establecer termperatura d da: Presione ‘MODE' hasta que "TARGET TEMP" parpadee. Presione
‘MIN/+' para aumentar temperatura y ‘SEC/-’ para reducirla. Presione ‘MODE’ para confirmar.
» Cambiar entre °C y °F: Presionar Boton ‘MODE’
Modo Cronémetro
» Cuenta regresiva: Establezca con ‘MIN/+ 0 ‘SEC/-'y presione ‘START/STOP’
» Conteo norma: Presionar ‘START / STOP’ con el tiempo establecido en cero min y seg.
» Borrar tiempo: Presione ‘CLEAR’ con el cronémetro parado
» Comenzar / Parar conteo: Presionar ‘START / STOP’
» Finalizar la alarma: Presionar cualquier boton.

THERMOMETRE ET MINUTEUR SANS FIL

» Portée sans fil: 65 pieds (20 métres)

» Montage de I'écran avec un clip ceinture ou équille

» Ecran rétroéclairé

» Piles incluses: 4-AAA
Mode Thermomeétre

» Fourchette: 32° a 482°F / 0° & 250°C

» Sonde et cordon 2m allant au four

» Températures de caisson préréglées pour beeuf,
agneau, veau, hamburger, porc, dinde, poulet
et les poissons

» Températures de sécurité

» Personnaliser les températures cibles
Mode minuteur

» 99 min. & 59 sec. Max.

» Compte a rebours inversé & compte a rebours

USAGE ET ENTRETIEN

» Nettoyage: Utiliser un chiffon humide et du savon doux
Mode Thermométre

» Mettre en route la sonde sans fil: Faites glisser le commutateur sur I'émetteur ovale sur ‘ON’

» Changer de viande: Appuyer sur the bouton ‘MEAT’

» Changer de température de sécurité: Appuyer sur le boutons ‘TASTE’

» Régler la température cible: Appuyer sur ‘MODE’ jusqu’a ce que “TARGET TEMP” clignote.
Appuyer sur ‘MIN/+ pour augmenter la Température et ‘SEC/-' pour diminuer la température.
Appuyer sur ‘MODE’ pour confirmer.

» Switcher entre °C & °F: Appuyer sur le bouton ‘MODE’

Mode minuteur

» Compte a rebours: Régler le temps avec ‘MIN/+ ou ‘SEC/-’ et appuyer sur ‘START/STOP’

» Compte a rebours inversé: Appuyer sur ‘START/STOPP’ avec la minuterie sur zéro min. & sec.

» Annuler minuteur: Appuyer sur ‘CLEAR' avec le minuteur arrété

» Démarrer ou arréter le comptage: Appuyer sur ‘START/STOP’

» Arréter 'alarme: Appuyer sur n'importe quel bouton

Visit www.escali.com
for more details.
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