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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE AND SAVE FOR FUTURE REFERENCE.

When using electrical appliances, always follow basic safety precautions to reduce the risk
of fire, electric shock, or injury, including:

+ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs as advised in this instruction book.

+ To protect against fire, electric shock, and injury, do not immerse the power cord, plug, or appliance in
water or other liquids.

+ Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children or persons with reduced
physical, sensory, or mental capabilities.

- Before using the appliance, ensure the wall outlet voltage matches the voltage marked on the rating
label.

- If the appliance is to be left unattended, cleaned, moved, assembled, or stored, always switch it off by
pressing the ON/OFF button and unplugging it from the outlet.

- Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or taking
off parts and before cleaning.

+ Regularly inspect the appliance and power cord. Do not use the appliance if the cord or plug is
damaged, or if it malfunctions or has been damaged in any way. Stop use immediately and contact
HiBREW Customer Support.

+ Using accessory attachments not recommended by HiIBREW may result in fire, electric shock, or injury.

- Do not let the power cord hang over the edge of a table or countertop or touch hot surfaces.

+ Do not place the appliance near the edge of a table or countertop. Ensure the surface is hard, flat, and
free of water or other substances. Avoid blocking airflow underneath the appliance.

+ Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

+ This appliance is for household use only. Do not use it for anything other than its intended purpose.
Do not use outdoors or in moving vehicles or boats.

+ Plug the espresso machine into a properly grounded and dedicated circuit, separate from other
electrical appliances.

+ Use only cold water in the water tank. Do not use other liquids. Avoid highly filtered, demineralized, or
distilled water, as it may affect the coffee's taste and machine performance.

+ Ensure the portafilter is firmly inserted and secured into the group head before starting an extraction.
Never remove the portafilter during the extraction process.

+ Use caution during descaling, as hot steam may be released. Before descaling, turn off the machine,
allow it to cool for at least 1 hour, and ensure the drip tray is empty and fully inserted.

+ Please do not attempt to open or repair the inside of machine without guidance from HiBREW.

+ For maintenance beyond cleaning and descaling, contact HIBREW Customer Support at:
support@hibrew.com.

+ To avoid injury, do not remove the portafilter during the brewing process.

Do not use outdoors.
Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THE INSTRUCTIONS
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GET YOUR ESPRESSO MACHINE READY

Unpacking Instructions

Important

« Ensure your home power supply is 220-240V(EU / UK / SAA / CCC Plug) or 110-127V(US Plug).

* Carefully remove non-essential tape and labels without using sharp tools, alcohol,
flammable liquids, or abrasive cleaners to avoid damage. Keep all safety, warning, and
product labels for future reference.

« Dispose of plastic bags safely to protect children, and retain the packaging for future
transport or servicing.

Package List

C

Milk Frothing 58mm Tamper
Pitcher

Single Cup Filter Double Cup Filter
Basket (Single Wall) Basket (Dual Wall)
Main Unit

58mm Portafilter

with Double Cup S‘éooph& ~Manual In::ructiTn
Basket (Single Wall) rus priming pump anua
& Note

It’s normal for a small amount of water to remain inside the machine due to factory testing.
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Know Your Espresso Machine

@ Main Machine

o Single Cup Filter Basket
(Single Wall)

@ Drip Tray Cover
@ Water Tank

® Steam Knob
@ Steam Wand

@ Scoop & Brush
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Double Cup Filter Basket

2] (Dual Wall)

P5) Double Cup Filter Basket

(Single Wall)

O Drip Tray

@ Pressure Gauge
@ Operation Buttons
® Steam Nozzle

@ Manual priming pump

support@hibrew.com
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© Tamper

O Portafilter

O Water Tank lid
@ LED Display
® Red Plug

@ Milk Frothing Pitcher



Button Introduction
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ON/OFF  Single Cup Double Cup Steam

EN
HOW TO PROGRAM THE MACHINE

1. Set the Espresso Temperature

Press Single Cup and Double Cup button for 3
seconds (Range: 25°C (77°F) for cold brew,
90-95°C(194-204°F) for hot brew).

* Press Single Cup to decrease by 1°C (2°F)
* Press Double Cup to increase by 1°C (2°F)

= o (T

seconds (Range: 0-10 seconds).

« Press Single Cup to decrease by 1 second.

2. Set the Pre-Infusion Time
Press ON/OFF and Double Cup button for 3 Jﬁ
o e

* Press Double Cup to increase by 1 second.

support@hibrew.com 05
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3. Set the Espresso Volume

Single Cup: Press Single Cup for 3 seconds
(Range: 25-150 mL).

Double Cup: Press Double Cup for 3 seconds
(Range: 50-300 mL).

» Press Single Cup to decrease by 5 ml.

HIBREW

O

or

* Press Double Cup to increase by 5 ml.

4. Set the Steam Temperature

Press Steam button for 3 seconds (HIBREW)
(Range:125-150°C).

* Press Single Cup to decrease by 5°C (9°F)
* Press Double Cup to increase by 5°C (9°F)

5. Convert the Temperature Unit

Press ON/OFF and Single Cup button for 3 seconds
to switch between °C/°F. % @@
(0] L3 s

!

6. Reset to Factory Defaults
Press ON/OFF and Steam button for 3 seconds. @
(0] »

* The machine will beep once and display shows
92°C after reset.

06 support@hibrew.com



BEFORE FIRST USE
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Tutorial Video

@ Unpacking the Box

Unpack the machine, check the accessories,
remove the red plug from the water tank.

@ Filling the Water Tank

Fill the water tank, and plug in the
machine, indicators will light up for 1
second, and a buzzer indicates standby
mode.

© Preheating the Machine

Press ON/OFF button to preheat.
Indicators flash, and the screen shows "---".
Preheating will be completed within 1 minute,
and display shows the set temperature.

O Cleaning the Brew Parts

* Place a cup under the steam wand, turn
the steam knob counterclockwise to
release hot water for 10-20 seconds, then
close it.

* Attach the portafilter, press Double Cup
button to clean the group head.

Tip: If you encounter a “hot” warning, please refer to page 16 for instructions on how to

cool down the boiler.

support@hibrew.com
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HOW TO SELECT YOUR FILTER BASKET

1. Selecting the Filter Basket

This machine includes 2 Single Wall filter baskets (Single Cup, Double Cup) and 1 Dual Wall
filter basket (Double Cup).

+ Single Wall Filter Baskets

Use for freshly ground coffee roasted within
30 days. These baskets let you adjust grind,

dose, and tamp for better espresso balance. )
Single Cup Double Cup

» Dual Wall Filter Basket

Ideal for pre-ground or beans older than 30 days.
It regulates pressure for consistent extraction
regardless of grind or freshness.

Double Cup

2. Filter Basket Usage & Capacity
« Single Cup filter basket (8-14 g): For a single cup.
» Double Cup filter basket (16-20 g): For two cups or a stronger single cup.

Adjust grind size and dose when switching baskets. Insert either the Single Cup or Double
Cup filter into the portafilter.

08 support@hibrew.com



HOW TO MAKE ESPRESSO

1.

Pre-Heating

Cup: Preheat with hot water to maintain coffee temperature.

Portafilter and Filter Basket: Warm them to avoid lowering the
extraction temperature, which can impact espresso quality.

. Filling with Ground Coffee

Use a fine grind, but avoid making it too fine or too coarse:

Too Fine: Slows water flow, causing over-extraction, resulting

in a bitter taste.

Too Coarse: Water flows too quickly, leading to under-extraction,
making the espresso sour.

J

3. Tamping the Ground Coffee
Tamp the ground coffee firmly with 20-30 Ibs (9-14 kg) of
pressure. The tamper’s edge should align with the filter’s EN
rim, and excess coffee on the filter rim should be wiped off
to ensure a proper seal with the group head.

. Inserting the Portafilter

Lock in the portafitler, then rotate it counterclockwise
until securely locked.

. Extracting Espresso

For a single espresso (about 35 mL), press the
Single Cup button.

For a double espresso (about 70 mL), press the
Double Cup button.

The machine will brew and stop automatically
once the preset volume is reached, returning
to standby mode.

support@hibrew.com 09



Extraction Tips

A great espresso balances sweetness, acidity, and bitterness. Key factors include coffee type,
roast level, freshness, grind size, dose, and tamping pressure.

Pressure Too Low (Under Extracted) g/ ‘:‘

For Pre-ground coffee: Add more ground coffee. N /
For Freshly ground coffee: Try a finer grind. S—

Pressure is Right (Balanced) {' “:‘

Keep the pressure in the green \ /
range for optimal espresso. ~_

/,, N

Pressure Too High (Over Extracted) | \

For Pre-ground coffee: Use less ground coffee. \| '
For Freshly ground coffee: Try a coarser grind. N~ 7

Extraction Status Grind Level | Coffee Dose Tamping Pressure
Under Extracted Too coarse Too little Too light

(Sour)

Balanced Optimal grind 8-14g (Single Cup) | ) 4011 (9-14kg)

16-20g (Double Cup)

Over Extracted

Too fine Too much Too heavy
(Bitter)

10 support@hibrew.com



HOW TO MAKE HOT WATER

The hot water function is useful for cleaning, warming cups, or adding hot water manually.

@ Place a container under the steam
wand (hot water outlet).

.::’:..c @ Ensure the machine is in standby mode
with the ON/OFF, Single Cup and Double

@@ @@ Cup button lights on, and the display
showing the extraction temperature.
o w i

© Turn the steam knob to maximum.
Hot water will flow from the steam wand

(up to 2 minutes). During this, the Single
Cup and Double Cup lights will pulse.

[

(I
&>

O After getting the required hot water,
stop the flow by turning the steam knob

clockwise to the initial position.

A\ Note

Avoid touching hot surfaces like the portafilter holder, hot steam nozzle, and steam wan

during operation.

support@hibrew.com 11
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HOW TO MAKE STEAM

@ Before Frothing Milk

* Ensure the water level in the tank is between MIN and MAX line.

* Purge the steam wand to remove milk residue or condensation: place a cup under
the steam wand, press the steam button, and wait until it reaches 130°C (266°F).
Turn the steam knob to release water, then close it once only steam comes out.

= MAK — “
= M =
L d]
@ Prepare the Milk
Use cold fresh whole milk (38-46°F /
3-8°C), as skim milk is not ideal for
MAX frothing.
MIN Fill the pitcher halfway, staying below

the MAX line.

© Froth the Milk

* Position the steam wand at a 3
o’clock angle, about 1cm (0.4 inches)
from the pitcher wall. Tilt the pitcher
at 20°, keeping the steam tip just at
the milk’s surface.

12 support@hibrew.com



* Turn the steam knob counterclockwise to
maximum. Listen for a steady “tss-tss”
sound as the milk stretches. Keep this for
18 seconds to incorporate air.

If there’s no sound, adjust by lowering
the pitcher slightly.

* Keep the steam wand in position and
allow the milk to swirl for 35-40 seconds.
Heat until the milk reaches 60-65°C
(140-149°F) or feels hot to the touch,
then turn off the steam knob.

O Clean the Steam Wand

After frothing, wipe the steam wand with a
damp cloth. Point the steam wand at the
drip tray and briefly turn on the steam to
purge leftover milk.

@ Begin Your Latte Art

Pour the frothed milk into the espresso
right away to prepare your drink or
create latte art.

/N CAUTION: BURN HAZARD

Steam may be released after the machine is off. Always supervise children.

support@hibrew.com 13

EN



CLEANING AND MAINTENANCE

r

Clean the Brew Head

Wipe the brew head and filter bottom
with a damp cloth after each use.

Clean the Filters and Portafilter

Rinse under hot water after use. If
blocked, use a cleaning needle or soak
in hot water for 20 minutes, then rinse
thoroughly.

Clean the Steam Wand

Wipe with a damp cloth after frothing
milk, then purge with hot water. For
clogs, use a cleaning needle or soak
the nozzle in hot water before
reattaching.

Clean the Drip Tray

Empty the tray when the red buoy rises.
Wash with warm water, rinse, and dry
before reassembling.

14 support@hibrew.com



How to Descale the Machine

Over time, lime scale may build up in the machine, so descaling every 2—-3 months is necessary.

= [MAX =

@ Prepare the Solution

Mix water and descaler (4:1 ratio) or water
and citric acid (100:3 ratio). Fill the water
tank to the MAX line. Lock the empty
portafilter in place and place a big container
under the portafilter and steam wand.

@ Start Descaling

Press the Double Cup and Steam buttons
for over 2 seconds to activate the descaling
mode (Steam light will remain on).

@ Clear Channels

Open the steam knob, press the Steam
button, and discharge about 500ml. Turn off
the steam knob, press the Double Cup

button, and discharge another about 500ml.

O Repeat the Rinse

Let the solution sit for 15 minutes. Refill
the tank with clean water and repeat the
clearing process (step 3) three times.

@ Finish the Descaling

Press the ON/OFF button to exit and resume
normal operation.

support@hibrew.com
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TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution
1. Make sure the water tank is filled and
place a cup under the steam wand.
"hot" warning Boiler temperature is too 2. Open the steam knob to release hot water
is displayed high. until the water flow stops and brewing
temperature is displayed.
3. Turn off the steam knob.
"E-1" warning is The steam knob is not fully Rotate the steam knob fully clockwise to its
displayed closed. initial position.

Water tank not properly
fixed in place.

Push down the tank until it locks securely.

Running the machine dry
or storing it long-term
can trap air and block the

pipes.

"E-2" warning
is displayed

Solution A: Flush pipes with hot water via the
steam wand.

« Ensure the red plug is removed and the
water tank is full.

« Place a cup under the steam wand, switch
the machine to hot water mode, then fully
open the steam knob and let hot water flow
until steady (230 sec).

Solution B: Prime the pipes with a syringe.

*» Remove water tank.

- Insert syringe body into machine's water intake
port.

« Fill the syringe body with water, press
double-cup button, and simultaneously push the
syringe plunger inward to inject water. Repeat
steps 2-3 two or three times until water flows
steadily from the group head.

Too much ground coffee.

Adjust within the following ranges:
« Single Cup: 8-14g
+ Double Cup: 16-20g.

Ground coffee is too fine.

Use a slightly coarser grind.

Coffee tamped too firmly.

Tamp with 20-30 lbs (9-14 kg) of pressure.

"E-3" warning is Temperature sensor is
displayed short-circuited or disconnected

Contact HiBREW support at
support@hibrew.com

E-4" warning is Heating function failure.

Contact HIBREW support at

displayed support@hibrew.com
Coffee is not hot Portafilter and coffee cup are Rinse portafilter and coffee cup with hot
enough not pre-heated. water and dry thoroughly.

Not enough ground coffee.

Adjust within the following ranges:
Single Cup: 8-14g.
Double Cup: 16-20g.

Espresso runs
out too quickly Ground coffee is too coarse.

Use a slightly finer grind.

Coffee tamped too lightly.

Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of pressure.

16 support@hibrew.com




Problem

Possible Causes

Easy Solution

Espresso drips or
flows very slowly

Too much ground coffee.

Adjust within the following ranges:
« Single Cup: 8-14g.
» Double Cup: 16-20g.

Ground coffee is too fine.

Use a slightly coarser grind.

Coffee tamped too firmly.

Tamp with 20-30 lbs (9-14 kg) of pressure.

Filter basket is blocked.

Clean it using a small pin.

Machine needs descaling.

Run a descaling cycle.

Espresso leaks
around portafilter

Portafilter not inserted
properly.

Rotate portafilter until securely locked.

Sealing ring around the
group head is worn out.

Contact HiBREW support at
support@hibrew.com

Ground coffee is not fresh
enough.

« Use freshly roasted beans (within 5-30
days) for fresh ground coffee.

« For pre-ground or older beans, use a
dual-wall filter basket.

No crema « Adjust within the following dose ranges:
Not enough ground coffee. Single Cup: 8-14g.
Double Cup: 16-20g.
Ground coffee is too coarse. Use a slightly finer grind.
Machine is not heated enough.| Wait for the machine to heat up.
Water tank is empty. Refill the water tank.
No steam Water tank is not fully inserted.| Push the tank fully into place.

Needs descaling.

Perform a descaling cycle.

Steam wand is blocked.

Clean the steam nozzle with a small pin.

Pulsing/pumping
sound

Normal operation.

No action needed.

Water tank is empty.

Refill the tank.

Water tank is not properly
inserted.

Push the tank fully into place.

Steam cannot froth

Steam indicator is not
light on.

Press the Steam button and wait a few
seconds until the steam indicator light
stays on.

Incorrect milk container.

Use a high, narrow, or garland-shaped cup.

Skimmed milk is used.

Use cold fresh whole milk.

The steam wand is too deep,
blocking air from entering
milk.

Lower the milk jug to keep the wand at the
surface for foaming.

support@hibrew.com
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SPECIFICATIONS

Model No. EM3213, H10A

Power Supply (EU /UK Plug)  AC 220-240V, 50/60 Hz

Power Supply (US Plug) AC 120V, 60 Hz

Rated Power 1350W

Pressure 20 bar

Water Tank Capacity 1.8 L (60 oz)

Net Weight 43kg/6.2kg (9.51b/13.7 Ib)

Dimensions 260 x228 x320 mm (10.2 x 9.0 x 12.6 in)
Package Dimensions 329 x 287 x 369 mm (12.9 x 11.3 x 14.5 in)
/N Note

The listed specifications correspond to different regional variants of this appliance. Each
variant is only rated for its specified voltage and frequency and must not be used with other
power systems.

DISPOSAL AND RECYCLING

¢ This product complies with the EU RoHS Directive 2011/65/EU.

¢ This product must not be disposed of with household waste. Please recycle according to
local regulations.

18 support@hibrew.com



WARRANTY

The manufacturer provides warranty in accordance with the legislation of the customer's
own country of residence, with a minimum of 12 months, starting from the date on which the
appliance is sold to the end user, covering defects in materials or workmanship. The warranty
does not cover:

» Normal wear and tear.
 Misuse (e.g., overloading or using unapproved accessories)

» Damage caused by external forces, improper handling, or failure to follow the user manual.
(e.g., incorrect installation or power supply).

* Appliances that have been partially or fully dismantled

CUSTOMER SUPPORT

If you have any questions or concerns about your product, our Customer Support Team is
always here to assist you! EN

You can reach us via email at: support@hibrew.com

Scan the QR code to activate your warranty and register for faster support, exclusive deals,
and early access to the latest products.

G

support@hibrew.com 19
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—HRENERRENEFEN, BESEE, XRAXQENNSTHE, RERE. #
BE. FEEA. RRENURENDE,

FEAE GERAE)

XS FFRERF EEUNEE: RN EE SR EMHER
X FIEMHE: =X BRAIRERE.

EHIEE (F#)

RIEENERERER, IREHK

ERIUIRGEIITHE,

ENEEGEEZEER)

XS FFREFEEMNHE: 1B R HEMEIRE.
X FIREEUNHE: Sz BRI R

ZEVRES tREAH MHET 2 EMED
IR R . "
(&) A AL g
T = 8-14g (8#F) . :
T REHEE 16-20g (WHF) 20-3085 (9-14kg)
HEER P X% AE
&)
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@ 1TihEZ /I
© BRAAEAKA FMINFIMAXZIE 4 2 18],

o PRFRELUBIRFINA B EUK SR FETHRRE T/, RTRRIRHE, S
IREIEEI130°C (9266°F), HmnFSIESHRMUKR, FHNEZSBL I XAIEH,

AKX =

= N =

O EBSF

ER R EE AR 4 1(38-46°F /
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BT HE—F K EETFMAXZ
B,
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© ETEUSREP S AR, BERITE
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31

CN



CN

o BESREENHREERAG M, H4
IBFHIRHI 220, TOTERFELRY IR
REFILRT 1BV URIEATS,
EXLE, BRRERHETRIRE,

o RIFFVBMEART, LR H R
35-40%8, MIFAEFINREIXE]60-65°C
(140-149°F) S AR FARY, K S i

O EIEFHIRRE
TPAE, BEABRETE, KRTEWE
Tk, EEF BRI BN,

O AEIRNNHZERZIR

S BMSHT R SF RO A E AR EEUNUES, B
ATEIEIRmEBIERIEZ AR

A FR: FENGRR
NBXAETENERVEE, BSUEE)LE.
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S ERRALER KR

BEE BT E RS, AR ERTTAERBR KR, AItkE2-3M B #TIMER M EN.

= [MAX =

O EHIER

1SR SRRIERY (B4 )k SiTERER (Lol
100:3) BE. BKETREMAXZEL, B
THMHEFRREEL, HEMBEFRSES
ETARE—IKRER.

O FAMRIE

RIETAF RIS IR 27080, BN ] ERIPRIGAE T
(FESBETTBFESIE),

(3 Bpa=fCl

ARG, T ESRE, HEHZ1500ml,
KHFRGE, TR, BHEHZI500ml,

Q=S
ILAREE 15D, BISKENTHKAE,
HEEFERIRE (FR]3) =K,

O =AM
BT RIRA XA R EHIREIEF IR,




S FEHERR

5% ARERE RAR
1. BERKFETHK, HERREETHRE—
MEF,

ER ‘hot"&EE RIPREELS. 2. FTR RIS AKX, EEKRELERR
PEIRE,
3. XFAIEH.

BRE-1VES FAEEARTEXRA, SRR SHIE R EANE,

KFERERBZRKENL, kEaTH, BEHEEENE,

BRE-27ES

HEBRBKKPER TS
HESHBEFEEEE,

BERARA BRI RBRERRPREE.,

- BIREM FI@RFEKETHK,
BMFETHRREETS, SBSRER
KR, RETEITAFRRIEE, FHRKRE
RERS (L930%) .

FERB: BiFEKBHEKR,

« BUFKE,

KSR EREBEAN KO,

« [EFEKERERIK, IR IURIRE, RETE
RIETKEEREEIAK, ESSR2-IHE=
R, BEKAEMNFELRERE.

BEUTEERIEE:

THEMERIRZ T - B 8-14g
- SWHF: 16-20g
TREEIMEERAT . fERHE—LNREE,
IMEFEBARET . FA20Z30%% (9Z14kg) BIEHESE,
BRE-3VES IR R R IR TR . BRAZR
BRE-4ES INFATNREELE BRARZER

HEAR G I HER BRI HEAR SR T4 FIRIOP SN BRRINEERR, FAIRIET .
BENTEERIRE:
REMEERE, « iR 8-149
« AR 16-20
RIS X 167209
BULZS FHEEMEEAIET o =R,
MU AR FI20-3088 (9-14kg) B9EHESL,
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e THEE RS
BT REREE:
FBMEANET . B 8-14g
« WHE: 16-20g
SRBEIMHEE T REMHEEAAET . fEFHE—EHIRERE.
S e 45
EARER WA AT . F120-3088 (9-14kg) MEAEL.
WEEE, ANSHEEE,
NESERE, B IRIEIEIR,
FIREERER, I E A REE,
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RRESR WELAENEHEDESR. | BERER
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S ) FHEESFEFINEE,
SRR RN, FERRE
AT - E TR AR
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FENEAET (IR,
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IKFEERIK EFTERKE,
eEEA KAERELIEA., e
ZERIE, AT IR IR,
BRENER, P —
EiES5, KB REUEITH,
Wb/ Kk EIEHAAE,
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S B, SRR
RS RIER. (EFARHIMR . = ORSAEIRRAR,
BRTRITR D
(R T RIS, SRS AR

FEEBBALR, BET=ES

HALHD.
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FRPEEYENZMEE

HEWMEA

HHER | o) R(Hg) #(Cd) | EEEE | A
B o) O o) O @ e
nef x 0 o) O @ e
R x @ 0O O @ e
T ® e ® @ @ 0O
BRI ® e ® e @ 0O
s o) o o) O o O

AFERIRIES)/T 113640AUE ],

O: BRI ENEE LA RIS BISIEGB/T 26572 NIRBER T,

X RRRAENREDERS R —IFHR NS BBIHGE/T 2652 ENREER,

AR 0
A BRI TR |10, CN
— RSN BRI S MR RS E,
=
= mFAE
me H10A

BESINZE(CCC EsL) AC 220V, 50 Hz, 1230W
BESHEWUSHEL)  AC 110V, 60 Hz, 1050W (REIEE)

EA 20 bar

KER=E 1.8 L(60 0z)

BE/EE 43kg/62kg(9.51b/13.7 Ib)

@R 260 x 228 x 320 mm (10.2 x 9.0 x 12.6 in)
8RR 329 x 287 x 369 mm (12.9 x 11.3 x 14.5 in)
WATHRIE GB 4706.1-2005, GB 4706.19-2008

N ER

ARPABRFIMEERF AT ROABMKIRAR, SRAMUERFEIEBENE, EDER
EEAIERIR AR A FER,
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3. EREHEEZR (M0E B AR B IKRERE) ISR
4BFEIECH IR, 1758, K RE) HaElH

5. AT AFER WE~ ZEHAS)

6. T=8FIE

7. P @INIE B EER

8. IBARREBI @I WS R E B EIBIARSS, AT A B UER,

9. CREIEHIRES, HRHREIHPEE ; ANHIF BEMERA B RMTHERE, FMECRTERRISEEN, tXT

BB R R E 2R E R

10. 15K B2 AR R, SERELHP

11 15K ZEEN, RERTIESE B s—%.

MEEARNFEREEIRS, BEREBFHHEE support@hibrew.com WUIKISEMRIRR S, 15135t
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EmB Amis
P& BXARFRIE:
TSRS T B8] :
@ik
BRI

FIERE: SUUTIREX VR R ERAR
ik GILTIREKILEHET BHKERER ST HE81S SHREIM2E 2015
HiE: 400-016-2882
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COLOEP>XXAHUE

* MHCTpyKLMM NO pacrakoBke

e 3HaKoMbTECh C Ballei KopeMalluMHOM

KAK TTIPOTPAMMUPOBATL MALUVHY. P43-44
* YcTaHOBWUTL TeMrepaTypy 3CNpPecco

* YcTaHOBWTb BpeMs NpeLBapUTENbHOro 3aBapuBaHus

* YcTaHoBWTb 06BEM aCnpecco

* YcTaHOBWTb TeMnepaTypy napa

* [lpeobpasoBaTb eAMHULIbI UI3MEPEHUS TeMMepaTypbl

e C6pocuTb HAaCTPOWMKM A0 3aBOLCKUX 3HAUEHMI

MEPEQ NEPBbIM NUCTTONB30OBAHMEM P45
KAK BbIBPATb ®UMBTPOBYHO KOP3UHY P46
KAK TIPUTOTOBUTL SCMPECCO ... P47-48
KAKTIPUTOTOBUTL TOPAYYHO BOLY .. P49
KAK TIPUTOTOBUTD TTAP P50-51
OUYNCTKA U TEXHNYECKOE OBCIYXXMBAHWE . . P52-53

e OuncTKa rofoBKM rpymnnbl

e OuuncTka GuUNLTPOB U NOPTHUNILTPA

* OuncTka NnapoBoi TpyoKM

* OuucTka nopfoHa Ansa cbopa kanesnb

* Kak yoannuTb Hakunb U3 KOC])eMaLUVIHbI

YCTPAHEHWE HEWUCTPABHOCTEM (ropsumit, E-1~E-4 M T. 8.) ..o P54-55
TEXHUYECKUME XAPAKTEPUCTUKW P56
YTUNMUSALMA M NEPEPABOTKA P56
FAPAH T U P57
CIYKBA OO O E P KK P57
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BAXXHbIE MHCTPYKUWIWN MO BESOTNACHOCTH

MNEPEO NCIMOJIb30OBAHUMEM MPOYTUTE BCE MHCTPYKU M U COXPAHUTE
X ONA BYOYLETO NCTMOJb30OBAHUA.

Mpy UCMONB30BaHWM 3M1EKTPONPMBOPOB Beerna cobiiofainTe OCHOBHbIE MepbI
6€30MacHOCTH, UTOBbI CHU3WUTb PUCK BO3rOPaHMsl, MOPAKEHUS 3MIEKTPUYECKUM TOKOM WM
TpaBM, B TOM uucrie:

He npwkacaiitech K ropsiunM NOBEPXHOCTAM. Mcnonb3yinTe pyyuku Unm KHOMKM, Kak yKa3aHo B faHHOW
MHCTPYKLMN.

[ns npepoTBpalleHns BO3ropaHus, NopaxeHus aN1eKTpUYecknM TOKOM 1 TPaBM He MnorpysxaiTe WHyp
nuTaHns, BUNKY unu npubop B.

HeobxoaumMo obecneunTsb TLLaTeNbHbIM Ha30P NPU UCMONb30BaHWMK Npubopa AeTbMU MU NULAMU C
OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMU, a Takxe BOAM3M
HUX.

Mepen wucnonbsoBaHveM npubopa ybeauTech, UTO HampskeHWe B PO3ETKE COOTBETCTBYET
HanpsAXXeHWIo, ykasaHHOMY Ha NacropTHOM Tabnunuke.

Ecnun npnbop octaeTcs 6e3 npucMoTpa, NoBepraeTcs UNCTKe, NepeMeLlleHnto, CEopke Un XpaHeHwo,
BCerpa Bblkntoyalite ero, Haxas kHorky ON/OFF 1 oTcoeMHUB ero oT po3eTku.

OTkntovaiite Nprbop OT ceTu, Koraa OH He UCMOb3yeTes, a Takxke nepep, YncTkon. [laitte eMy ocTbITb,
npexje YeM HafeBaTb UM CHUMATb AeTanu 1 nepes YNCTKON.

PerynspHo nposepsiite npubop v WHyp nuTaHus. He ucnonbsyite npubop, ecnm WHyp Uan BUIKa
NoBpexXeHbl, HeUCNpaBHbl WM UMeIT Kakne-nvbo nospexaeHus. HemeaneHHo npekpaTute
ncronb3oBaHue 1 obpatutech B cnyx0by nopaepxku knventos HiIBREW.

Mcnonb3oBaHWe NpuHaaneXHocTel, He pekoMeHaoBaHHbIx HIBREW, MoXeT npuBecTu K BO3ropaHmto,
MOPaXEHMIO 3N1EKTPUYECKMM TOKOM UK TpaBMaM.

He nossonsitTe WHypy nuTaHMs cBucaTb C Kpas CTofla WK CTOMEWHWLbl M He [OoryckaiTe ero
COMPUKOCHOBEHMSA C FOPSYMMU MOBEPXHOCTAMM.

He pasmeuaiite npubop pspgoM ¢ KpaeMm cTona unu cTonelwHuupbl. Ybeantech, YTO MOBEPXHOCTb
TBEPAaAs, POBHAA U He COOEPXMT BOAbl UM Apyrux BellecTs. He 6nokupyiiTe nMoTok Bo3gyxa mop,
npubopom.

He pasmellaiite npubop Ha ropsuein rasoBoi WM 3NEKTPUYECKON NNUTe, PSAOM C HUMU MU B
pasorpeToit yXxoBKe.

3TO YCTPOWCTBO MpefHasHayeHo TOsbKO AnA ObITOBOro mcnonb3oBaHus. He ucnonbsyiite ero ans
Lienei, OTNIMYHbIX OT ero NPSMOro HasHaueHus. He ncnonb3yiiTe Ha OTKPLITOM BO3[yXe, B ABUKYLLMXCA
TPaHCMOPTHbIX CPeCTBAX UM Ha NOAKaX.

MopkntounTe koOpeMaLLNHY K CreLuanbHOMY 3a3eMIeHHOMY 3NEKTPUYECKOMY KOHTYPY, OTAeNbHOMY OT
Lpyrvx anekTponpubopos.

Mcnonb3yiiTe Tonbko XonofHylo BOoAy B pesepByape A1 BoAbl. He ncrnonb3yitte apyrve »uUaKoCTu.
M3beraitTe NCMONb3OBaHNS CUNBHO GUBTPOBAHHOW, IEMUHEPaNM30BaHHON UMK SUCTUNIMPOBaHHOWM
BOJbl, TaK KaK 3TO MOXET MOB/IMATb Ha BKYC Kode 1 paboTocnocobHOCTb KodpeMallmHbl.

Mepen HayanoM akcTpakuun ybeauTech, UTO GUNLTP-AepKaTenb MAOTHO BCTaBMEH U 3aKpernneH B
rpynnoBoit ronoske. HW B KoeM cnyvae He CHUMaliTe GUNLTP-AepxaTenb BO BpeMs npolecca
3KCTPaKLUN.

BynbTe OCTOPOXHbLI BO BpeMs yAaneHUs Hakumnu, Tak Kak MOXeT BblaensTbes ropsuunii nap. MNepep,
yAaneHneM HakuMu BbIKMTIOUUTE MaLlKHY, faiiTe el OCTbiTb B TeueHne He MeHee 1 vaca u ybeauTecs,
4TO NoAAoH Ana cbopa Kanesb MycT U MOIHOCTLIO BCTaB/MEH.

MoxanyicTta, He MbiTaliTeCb OTKPbIBaTb WM PEMOHTUPOBATb BHYTPEHHIOK YacTb MaluuHbl 6e3
MHCTPYKUMi oT HiIBREW.

[ns TexHuueckoro obCny>KMBaHMA, MOMUMO UWCTKU W yAaneHus Hakunu, obpatuTech B cryxby
nopaepxkn knventos HIBREW no agpecy: support@hibrew.com.

Bo nsbexxaHne TpaBM He CHUMaliTe GUNLTP-AepXaTeNb BO BPeMs NpoLiecca NpUroToBeHns kode.

He ncnonb3oBaTtb Ha OTKPBLITOM BO3LyXe.
He pasMellaTb Ha ropsiyelt ra3oBov WM SNEKTPUYECKON MAUTE, PSAOM C HUMU UK B
pasorpeTow AyxoBKe.

TOJMBbKO AOJ14 BbITOBOIO NCMOSTIb30BAHNA
COXPAHUTE MHCTPYKLMN
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MNoAroToOBbTE CBOKO 3CITNPECCO-MALLNHY

MHCprKLI,MVI Nno pacriakoBke

BaxxHo

« Yb6enuTech, UTo HaMpsixeHWe B CeTH Ballero goma coctasnser 220-240 B (sunka EU Plug).

*  OCTOPOXHO yAanuTe HeHyXHbIe NIeHTbI U 3TUKETKW, HE UCMONb3YS OCTPble MHCTPYMEHTDI,
CMMPT, NErkoBOCMNaMEHSAIOWNECH XUAKOCTU WM abpasuBHble UUCTAWME CPeAcTBa,
yTobbl M3bexaTb nospexaeHuin. CoxpaHUTe BCe 3ITUKETKM C MHPopMaLuern o
6e3onacHOCTU, NpeaynpPexXaeHNIMN U XapaKTEPUCTUKaMKU NPOAYKTa 415 MCMONb30BaHMS

B OynyLueMm.

o YTunusumpyiTe nnacTUkoBble nakeTbl 6e3onacHbiM 06pa3oM, UTobbl 3aLUTUTL OeTel, 1
COXpaHwWTe ynakoBKYy Ans 6yayliei TpaHCMOPTUPOBKM UK 0B6CyXKMBaHUS.

Cnncok ynakoBokK

C

KyBLimnH ans 58 MM TaMnep
B36VBaHMsA MonoKa

=

OpHOpa3oBbIN GUNLTP [BoliHon dunsTp Ans
(omHOCNOMHBIN) valku (OBOMHas cTeHKa)

)

MepHas noxka PyuHas npokauka PykoBogcTBO
M WETKa Hacoca nonb3oBaTens

MopTadpunerp 58 MM ¢
$GUNBTP-KOP3MHON ONs
[BYX Yallek
(opmHapHble cTeHKK)

/N TpuMeuaHve

HopMaano, €C/T1 BHYTPWU MaLlKWHbl OCTaeTcs Hebonblloe KONMYecTBo BO[bl, MOCKOJIbKY OHa
npotuuna 3aBofckmne UCnblTaHUA.
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3HaunTe cBOI KodpeMallnHy

@ OcHoBHas MallMHa

o OpHopasoBbIv GpULTP
(oIHOCTIOMHbII)

Kpbiwka nogaoHa ans
cbopa kanenb

@ BopsHoii bak
® Pyuka naposoro knanaHa
@ Maposas Tpybka

® Noxka n wetka

42

10

11

12

13

14

15

16

17

[iBonHom ¢unsTp
(nBoWiHas cTeHka)

[lBolHOM GUNBLTP ANs Yalkm

(ogHOCNOMHBIN)

O MoapnoH ans cbopa Kanenb

® MaromeTp

@ Kronku ynpasnexus

® Maposas dpopcyHka

@ PyuHas npokauka Hacoca

support@hibrew.com
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® Tamnep

O MopTadunstp

Kpblilwka pesepByapa
INs BOAbI

@® LED-gucninein
® Kpacras sarnyuika

© KyBwuH ans
B3OMBaHMA MOJOKa



BBe,u,eHme B KHOIMKU

MaHomeTp LED-pgucnnen

4 | ! )

FHiBREW)

k(i)‘f" li/

BKJ1/BbIKI1 Map

OfuH cTakaH [BoWiHol kybok

KAK TMPOI'PAMMINPOBATH MALLNHY

1. YcTaHOBMTE TEMNepATYpPY 3CNPecco

Haxmute kHorky «Single Cup» (OguH cTakaH) 1 HIBREW,

«Double Cup» ([Ba ctakaHa) v yaepmBaiiTe 1x B
TeueHve 3 cekyHg, (auanasoH: 25 °C (77 °F) ons
xonogHoro 3asapusaHus, 90-95 °C (194-204 °F)
LIS TOPSIYEro 3aBapyBaHus).

* Haxmute kHomnky «OfHa yalika», UTobbl yMeHbLUWTb 3HaueHue Ha 1°C (2°F)
* HaxmuTte KHomnKy «[Be Yallkuny», YTobbl yBENMUNTL 3HAUEHUE Ha 1°C (2°F)

2. YcTaHOBWTE BpeMS NpenBapUTENIbHOMO 3aBapUBaHUS

HaxmuTe kHorky ON/OFF 1 kHonky Double
Cup v yaepxuBanTte ux B TeueHne 3 CekyH[,

(mmanasoH: 0-10 cexyHa). ‘
R ”

« Haxmure «Single Cup» (OgHa valuka),
YTOGbI YMEHbLIUTL BpeMsi Ha 1 cekyHay.

e Haxmute «Double Cup», utobbl
YBENWUUUTL Ha 1 ceKyHAy.
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3. YcTtaHoBUTE 06BEM 3CNpEcco

OfyH cTakaH: HaxxmuTe KHomKy «OAWH CTakaH» 1 yaepKuBaiiTe ee B TeUeHWE 3 CEKYHT,

(ananasoH: 25-150 mn).

[1BoViHas vaLlKa: HaXMuTe KHOMKy «[BoiHas

YallKa» U yaepxuBaiiTe ee B TeyeHne 3 ceKyH[,

(omanasoH: 50-300 mn).

« HaxmuTe «Single Cup» (OgHa valika),
4TOGbI YMEHBLUUTH KOIMYECTBO Ha 5 Mi.

* HaxmuTte «Double Cup» ([BoiHas yaluka),
yTobbl yBENMUUTL 06bEM Ha 5 M1

4. YcTaHOBMTE TeMnepaTypy napa

HaxxmuTe kHonky «[Map» 1 yoepxuBaiiTe ee B
TeueHue 3 cekyHs (amanasoH: 125-150 °C). ((IBREW)
* HaxmuTe kHorKy «OfHa Yaluka», 4Tobbl

YMeHbLWNTbL 3HaueHue Ha 5°C (9°F)

* HaxmuTe KHomnky «[Be yaluku», 4Tobbl
O ]
yBenuuuTh 3HaueHune Ha 5°C (9°F)

5. NMpeobpazoBatb eguHULY

n3MepeHusa TeMneparypbl EBEREW)
Haxmute kHonky ON/OFF 1 Single Cup n

yOoepXuBanTe nx B TeyeHue 3 cekyHp, 4Tobbl

nepeknoyatbcs Mexay “C/°F.

6. Cbpoc K 3aBOACKMM HaCTPOMKaM

Haxmute kHonky ON/OFF 1 Steam 1 yaepxxusante
EBREW)
UX B TeyeHne 3 ceKyHS. T
* MalumHa U34acT 0aMH 3BYKOBOWN CUrHan, 1 @ @
(0] w s R

nocne cbpoca Ha gucnnee otobpasntcs
3HaueHwne 92 °C.
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MEPE NMEPBLIM MCMOJIb3OBAHWEM %%}El

S

O6yuatoLlee BUAEO

@ PacnakoBka Kopobku

PacnakynTe mMalumHy, nposepbTe
KOMIMMIEKTHOCTb, M3BMIEKUTE KPACHYIO
3arflyLwKy 13 pesepsyapa A/1s BOAbl.

@ 3anonHeHne pesepsyapa 4ns
BOLbI

3anonHuTte pesepsyap 4719 BOAb! U

noaKnKYynTe MallnHy K CeTun, MHANKaToPbI

3aropsTca Ha 1 cekyHfy, @ 3ByKOBOW CUrHan
YKaXeT Ha PeXUM OXMAaHUS .

© MpepBapuTenbHbIN Nporpes
MalLLUWHbI

Haxxmute kHonky ON/OFF gns
npenBapuTenbHOro Harpesa. MIHAnKaTopbl
MWraloT, a Ha aKpaHe oTobpaxaeTcs «---».
MpenBapuTENbHbIM HarpeB 3aBepPLUNTCS B
TeueHue 1 MUHYTbI, W Ha gucnnee
oTobpasnTcs ycTaHOBMIEHHas TeMnepaTypa.

O OuwncTka aeTanew gns
NPUroToBneHns Kogpe

* [NocTaBbTe YallKy Mo napoByto TPy6Ky,
MOBEPHUTE PyUKy Nofaym napa npoTus
YacoBoOW CTPEesKK, YTobbl BbINYCTUTD
ropsyyto Bogy B TedeHne 10-20 cekyHp,
3aTeM 3aKpoiTe eé.

* YcTaHOBUTE NOPTAPUALTP U HAXMUTE
kHonky Double Cup, uTo6bl 0UMCTUTB
rpynny 3aBapuBaHus.

CoBeT: Ecnu BbI CTONKHYNNCH C «FOPAUYMM» NpedynpexaeHneM, obpaTuTech K CTpaHuLie
54 nns nonyyYeHUs MHCTPYKLMIA MO OXNTaXAEHUIO KOTNA.
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KAK BbIEPATb ®J1bTPOBYHO KOP3NHY

1. Boibop $punbTpytoLwero Kop3mHbl

JTa MalwKHa BKNtoYaeT B cebst 2 04HOCNOMHbIE GUNLTP-KOP3UHBI (7151 OQHOM YaLLKK, 4N
LBYX vaLuek) 1 1 ABYXCNONHY0 GUNLTP-Kop3uHy (Ans AByX valuek).

* OfHOCTEHHbIE PUNLTPYIOLLME KOP3UHDI

Mcnonb3yiTe [ns ceexeMonoToro kode,

obyapeHHoro B TeyeHne 30 gHew. ITn

KOP3WHbI MO3BOSISIOT PErynnMpoBaTh CTeneHb

nomona, H[O3MPOBKY U YNIOTHEHNE ANA OpfVH cTakaH [BoiHol ky6ok
nyuwero 6anaHca acnpecco.

- [1BoMHas cTeHa GUNBTPYIOLLEro KOP3WHbI

VneanbHo NoaxoauT Ans NpeasapuTeNnbHO CMOMIOTOro
KObe UNK 3epeH, CPOK XpaHeHs KOTopbIX npesbiwaeT 30
OHel. PerynupyeT naeneHue ans obecreyenms
CTabWIbHO 3KCTPaKLIMM HE3aBMCKMMO OT CTeMeHn NnoMona [eonHoi kybok
WUIN CBEXECTU.

2. Vicnonb3oBaHMe 1 eMKOCTb
(I)MﬂpryI-OLLI,eFO KOP3UHDbI
o OuUNLTP-KOp3WHa 41t O4HOM YaLky (814 r): Ans OQHOM YaLLKK.

o Ounbtp-kopauHa Double Cup (16-20 r): ans AByx Yallek unu ofgHoM yaliku Gonee
Kpernkoro kode.

Mpu cMeHe KOP3UHOK perynupyiTe pasmMep nomona 1 4o3npoBky. BcTasste ¢punstp s
OLHOW YaLLKM UNK OBYX YaLleK B MOPTHULTP.
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KAK TIPUTOTOBUTbL 3CIPECCO

1. MNpepBapuTenbHbIN Harpes

* Yawka: npenBapUTENbHO HarpenTe ropsiyein Bogowm, Ytobsl
noAAepX1BaTb TeMrepaTypy Kode.

* [opTadunbtp U GUNLTP-KOP3UHa: MOLOrPeENTE UX, YTOBbI He
CHU3UTb TEMMEepPaTypPy KCTPaKLMU, UTO MOXET MOBAUSATL Ha
KauyecTBO 3crnpecco.

2. 3anonHuTe MoNoTbiM Kode

McnonbsyiiTe Menkuin NOMon, HO He fenanTe ero CULWKOM
MEeSTIKUM UMW CIIULLIKOM KPYMHbIM:

CnvLwKoM MenKuit: 3aMeAnsieT NOTOK BOfbl, BbI3biBast
UYpe3MepHYI0 IKCTPAKLMIO, UTO MPUBOIUT K FOPbKOMY BKYCY.

CnuwkoM rpybas: Bofa TeUeT CIMLIKOM BbICTPO, UTO MPUBOAUT K
HeLO3KCTPaKLMM 1 [efniaeT 3CNPecco KUCTbIM.

3. YNnoTHeHne MonoToro kode ¥
MnoTHo yTpambyiite MonoThi kode ¢ ycununem 20-30
odyHTOB (9-14 Kr). Kpait yTpaMboBKM [OMKeH CoBMnagaTh C
KpaeM ¢unbTpa, a U3nLLIKKU Kope Ha Kpato Gunstpa
cnepyeT ynanutb, 4tobbl obecneunTs naoTHoe
npuneraHue K rpyrnoBoi rofioBKe.

4. YcTaHOBKa dunsTpa-gepxarens

J

* 3adpukcupyinTe NopTHUNLTP, 3aTEM NOBEPHUTE €ro
NPOTWB YaCOBOW CTPENKMX [0 NOMHON PpUKCaLmK.

5. MsBneuyeHwne acnpecco

* [ns ogHoit nopuum acnpecco (okosno 35 mn)
HaXXMuTe KHoMKy «OfHa yallKay.

* [ns aBoiHom nopuwum acnpecco (okono 70 mn)
HaXXMUTe KHOMKY «/lBe ualikuy.

KogemalunHa 3aBapuT kode 1 aBTOMATUUYECKH
OCTaHOBWTCS MO AOCTWMXKEHWUM 3aaHHOMO 06beMa,
nepenas B PEX1UM OXULAHUS.
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CoBeTbl MO U3BNEYEHUIO

Xopoluuit acnpecco coyeTtaeT B cebe cnafocTb, KUCIOTHOCTb U ropeub. KntoueBbiMu
daKTopaMu ABAAIOTCA COPT Kode, CTeNeHb 06apKu, CBEXECTb, pasMep NoMorsa, Jo3VPOoBKa
W [aBneHue yTpaMboBKMU.

CnuwKoM HU3Koe faBfieHune y7 N
(HepocTaTOUHas 3KCTPaKLMS)

Lins npeaBapuUTeNibHO MOMIOTOrO Kode:
nobasbte 6onblLe MONOTOrO Kode. A /

[ns cBeXeMonoToro koge: nonpobyiite
6onee MenKuit momon.

[aBneHve npaBunbHoe
(cbanaHcupoBaHHoe) i )

[ns nonyyeHns onTMManbHOro acnpecco \ 7/
nogaepXviBaiTe faBfieHNe B 3e/IEHOM ~_
OuanasoHe.

CnuwKoM BbICOKOE faBrieHne Vs N\
(nepeakcTpakuus)

[na npeagBaputensHO MOIOTOrO Kode:
MCMosb3yMTe MeHbLLIE MOSTIOTOrO Kode. N\ o 4

[ns ceexeMonoToro Koge: nonpobyiite 6onee
rpy6yto nomon.

Cratyc YpoBeHb No3a kode LasneHue
n3BneyeHus “3MenbyeHus yNnoTHEHNA

HepocTatouHo
U3BneYeHo CnuwkoM rpybbii CnuwkoM Mano CnuuKoM cBeTNbIN

(Kucnoe)

OnTtumansHas

. 8-14 r (ogHa valuka)
CHanaHcMpoBaHHbI cTeneHb noMorna

16-20 r (e vawkw) 20-30 ¢yHTOB (9-14 KI)

YpesmepHas
3KCTPaKLMs CrMLIKOM TOHKMA CnvwkoM MHoro CnnwkoM Taxenbii

(Fopbkuin)

48 support@hibrew.com



KAK TIPUTOTOBUTL NOPAYYHO BOLY

DyHKLMSA ropsyelt Bogpl NonesHa A/1s OUUCTKM, MOJAOrpeBa Yallek unu fobasneHuns ropsven
BOZbl BPYUHY!O.

@ MocTassre eMkocTb Mo, NapoBOVA
HOCUK (BbIMyCK ropsyeit Bogbl).

- @ Y6enuTech, UTo KOPEMaLLMHA HAXOOUTCS
'::o:' B PEXMME OXKUOAHUSA: UHOMKATOPbI
kHonok ON/OFF, Single Cup 1 Double
@@ @@ Cup LOMKHbI ropeTb, a Ha gucniee
=N = [LomkHa oTobpaxkaTbcsi TeMmnepaTtypa

3KCTpaKunu.

© MosepHuTe pyuKy Napa Ha MaKCUMyM.
lopsiuas Boga byaeT Teub U3 MapoBoi
Tpy6kn (8o 2 MuHyT). Bo Bpems 3Toro
nHavkaTopsl Single Cup 1 Double Cup
6ynyT MuraThb.

O Mocre nonyyeHns HEOBXOAMMOTO
KONMUecTBa ropsiyeit BofAbl OCTaHOBUTE
MOTOK, NMOBEPHYB PyUKy Nnapa rno
YacoBOA CTPenKe B UCXOQHOE
MOSIOKeHMe.

/N TMpuMevaHve

Bo BpeMsi paboTbl nsberarite NPUKOCHOBEHWUI K FOPSYMM NMOBEPXHOCTAM, TaKUM Kak
nepxarenb GunsTpa, ropsunii NapoBoM HOCMK M MapPOBOW LUMAHT.
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KAK TIPUTOTOBUTDL MAP

© Mepep B36MBaHKEM MOSIOKa

* Y6enutechb, 4To ypoBeHb BoAbl B 6ake HaxoauTcs Mexay nnHusmu MIN n MAX.

* [MpouncTute naposyto TPY6KyY, UTOBbI YAanUTb OCTaTKN MOSIOKa UK KOHAEHCaT:
MocTaBbTe YallKy Mof NapoByto TPYOKyY, HAXXMUTE KHOMKY Mapa 1 NoAoXauTe,
noka TeMnepatypa gocturHet 130°C (266 °F). MNosepHWTe pyuKy napa, 4tobbl
BbIMYCTUTb BOAY, 3aTEM 3aKPOITE ee, KaK TOSIbKO HaYHET BbIXOAWTb TOMBKO Map.

AKX =

= N =

i

MAX

@ MNpuroToBsTE MONTOKO
McnonbsyiiTe xonogHoe ceexee
LenbHoe Monoko (38-46 °F / 3-8 °C),
TaK Kak 06e3XMpeHHOe MOJIOKO He
NOAXOAMT At BCNEHUBAHUSA.
HanonHuTe KyBLUMH [0 MNONOBUHbI, He
npesbilas oTMeTky MAX.

© BzbeitTe MONOKO

* Pacnonoxwre napoBo HOCUK Nof,
yrnom 3 yaca, npumepHo B 1 cM
(0,4 ploiMa) OT CTEHKM KyBLUMHA.
HakrnoHuTe KyBLIMH nog yrnom 20°,
YOEPXMBas HAKOHEYHWK MapoBOro
HOCWMKa HermocpeaCTBEHHO Hafg,
NMOBEPXHOCTbLIO MOMOKA.
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* lNoBepHUTE pyuKy Napa NPOTUB YaCOBOW
CTPEesNik1 A0 MaKCUManbHOrO MOOXEHUS.
JoxanTech NosBEHNS MOCTOSAHHOTO
3BYKa «TCC-TCC», KOr4a MOMOKO HauHeT
pacTarmeatbes. [pofomkaiiTe B TeueHne
18 cekyHA, 4TobbI BBECTH BO3AYX.

Ecnu 3ByK He CribllleH, OnycTuTe KyBLUWH
HEMHOrO HuXe.

* [lepxuTe napoByio TPYy6KY B HY>)KHOM
MOJSIOXKEHUW U faiiTe MOSTOKY
nepeMeLunBaTbcs B TeyeHne 35-40
cekyHp. HarpeBavitTe MONoOKo A0
Temnepatypbl 60-65 °C (140-149 °F)
WnK [O TeX Nop, MOKa OHO He CTaHeT
FOpPsiYMM Ha OLLynb, 3aTeM BbIKOUUTE
napoByto TpybKy.

O OuvcTka napoBo Tpy6Kwm

Mocne BCNeHNBaHWA NPOTPUTE NAapPOBYHO
TPybKy Bna)kHoM TkaHblo. HanpasbTe
naposyto Tpybky Ha nofnoH ans cbopa
Kanenb M HEHa[oNro BKAYMTE nap,
yToObl YAanUTb OCTaTKX MOJIOKA.

@ HauHuTe cBOE UCKYCCTBO NaTTe

Cpasy e Bneinte B36MTOE MONOKO B
acnpecco, YTobbl NPUrOTOBUTH HAMMUTOK
WK co3aaTh naTTe-apT.

/N BHVIMAHUE: OMACHOCTb OXKOTA

[Mocne BbIKNOYEHMSA MaLLUMHBI MOXET BblOEeNnATbCA nap. Bcer,u,a cneguTe 3a oeTbMU.
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OYMCTKA N TEXHNYECKOE OBCITY>XKMBAHWE

OuuncTKa ronoeku rpynnbl

Mocne Kaxaoro MCnosib3oBaHMA
NpoTUpaiTe rpynmnoByto roNoBKY U [HO
$uUNLTPa BNaXKHOM TKaHbHO.

Ouunctute PuUNbLTPLI U
noptunsTp

Mocne ncnonb3oBaHWs NPOMoONTe Nnog,
ropsiyen Bogon. B cnyyae 3acopeHus
MCMOSb3yINTe UNCTALLYIO UMY UK
3aMouunTe B ropsyen Boge Ha 20
MWHYT, 3aTeM TLiaTeNbHO NPOMONTE.

OuncTuTe Nnaposyto TPy6KY

Mocne BcneHMBaHWsA Monoka
NPOTPUTE BIAXKHOW TKaHbo, 3aTeM
npomMonTe ropsiyen sogon. B cnyuae
3aCOPEHUS UCMONb3YITE Uy ANs
OUUCTKM WS 3aMOUUTE COMIO B
ropsiuei Boge nepen NoBTOPHOM
YCTaHOBKOM.

OuuncTtute noanoH ansa cbopa
Kanesnb

OnopoXHUTE NOTOK, Koraa NogHUMETCS
KpacHblin 6yit. Nepen NOBTOPHOM
cbopKol MpoMoWTe TENON BOLOM,
OMONIOCHUTE U BbICYLLUTE.
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Kak YAannTb Hakunb U3 MallUHbI

Co BpeMeHeM B MalllMHe MOXeT HaKannmBaTbCA W3BECTKOBbIV HaneT, NO3TOMY Kaxkable 2-3
Mecsaua HeO6XO,EI,VIMO NpoBOOUTL yaoaneHune Hakunu.

@ Mogrotosste pactsop

CMellaiiTe Bofy M CPeACTBO ANs yaaneHus

Hakunu (cooTHoleHwe 4:1) unu Bogy U IMMOHHYIO

‘\ \ kucnoty (cooTHowweHue 100:3). HanonHuTe
pe3epByap L5 BOAbl 40 oTMeTkn MAX.

H 3adukeupyitTe nycToin GuUnbTp-aepaTenb Ha

MecTe v nocTaBbTe 60NbLION KOHTeHep Nnog,

duUnLTp-aepXaTenb U NapoBOW LNAHT.

= AN =

@ HauaTb ynaneHue Hakunu

HaxxmuTe kHonku «Double Cup» ([BoitHas
yalwuka) u «Steam» (Map) v yoepxusainTe nx
HaxaTbiMu 6onee 2 cekyHg, YTobbI
aKTUBMPOBATb PEXMM YAANEHUS HaKWMK
(MHpukaTop «Steam» (Map) 6ynet ropeTs).

© YucTbie kaHanbl

OTkpoWTe perynstop napa, HaxxmuTte
KHonKy «[lap» v cnewte okono 500 mn
BOZAbl. 3aTeM 3aKpoiTe perynsTop napa,
HaXKMUTe KHOMKY «[Be yallkuy» n cnente
elwé okono 500 mn Boapl.

@ MosTopuTe NonockaHue

Javite pacTBopy NocTOATb 15 MUHYT.
3anonHuTe 6ak uncTol Boaon 1
MOBTOPUTe MpoLecc ouncTku (war 3)
Tpu pasa.

@ 3aseplmte ynaneHme Hakunu

Haxmute kHornky ON/OFF, utobbl BbIATH U
BO30OHOBUTbL HOpPMarnbHyto paboTy.
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YCTPAHEHWE HEVNCIMPABHOCTEW

Mpobnema Bo3MoXHbIe NPUUMHBI PeweHne
1. Y6epuTech, 4to pesepsyap 4Jis BOLbI
3aroJsiHeH, M MNOCTaBLTE YallKy Mof, NapoBoi
HOCHK.

oTobpaxaeTcs TeMmnepaTypa koTna 2. OTKpOWTE pyyKy NapoBoro Knanaxa, Yytobbl

npepynpexneH

ne «ropsuniny

C/TULLIKOM BbICOKas.

BbIMYCTUTb ropAYyto BOAY, MNoKa NoToK BOAbl
He NpeKpaTuTca U He OT06pa3MTC5|
TemnepaTypa 3aBapuBaHuA.

3. BoikstounTe pyuKy napa.

OTobpaxaeTcs
npe,u,)?npe»(,qume Pyuka napoBoro knanaHa MoBepHWTe pyuKy Napa NOIHOCTbIO MO
«E-1» He 3aKpbITa NONHOCTbIO. UaCcoBOW CTPESKE B MCXOHOE MOMNOXEHNE.
BogsHoit 6ak He 3akpenneH HaxmuTe Ha 6aK, Moka OH He 3apuKcupyeTcst
AOMKHBIM 0bpa3oMm. HaAeXHo.
Peluenue A: MpoMoiiTe Tpybbl ropsiuelt Bogoi ¢
nomoLLbto NapoBoi Tpybku. * Ybegutech, 4to
KpacHas 3arnyLuka yganeHa, a pesepyap Ans
BO/bl 3aMoNIHEH. * [locTaBbTe YallKy Mo,
OTobpaxaeTcs naposyto TPybKy, NepeknounTe MalnHy B PeXnUM
npesynpexaeH ropsiyen soapbl, 323TeM I'IOJ'IHOf:TbIO OTKpouTte
ne «E-2» PYUYKy napa v nante ropsayen soae Teub 0o Tex
Mpu paboTe MallMHbI BCyXylo | mop, Noka oHa He cTaHeT cTaburbHoM (230
N Npu 4UTENbHOM cexyHp).
XpaHeHUU B HEN MOXET
Peuwienvne B: 3anonHute Tpybbl ¢ Nomolbio
CKOMUTLCS BO3AYX U wnpnua
3abnoknpoBarb TpyObI. « CH/MUTe pe3epByap 415 BOAbI.
« BcTaBbTe Kopnyc wnpuvua B oTBepcTue ans
nofayun oAbl B MallnHe.
« Hanonuute Kopnyc wnpuua BO,D,OI‘/’i, HaXXMuTte
KHOMKY ((,D.BOIZH&;I Yallka» 1 OQHOBPEMEHHO
HaXKMWTe Ha NopLUeHb WNpULA, YTOBbI BBECTU BOAY.
MosTopwTe Warv 2-3 ABa UK TpU pasa, Noka Boja
He HauHeT cTabunbHO Teub U3 roIOBKM rpynnbl.
PerynupyiiTe B cnepytoLyx auanasoHax:
CnuvwkoM MHoro TYvpy . Ao A
MOOTOO Kode * OpuH cTakaH: 8-14T.
’ « [Ba cTakaHa: 16-20T.
MonoTbiit kKode cnukom Mcnonbayiite HeMHoro 6onee rpybyto
MesKUi. nomon.
Kode cnmwkom cumnbHo
¢ YnnotHute ¢ fasnernem 20-30 ¢yHToB (9-14 K
yTpamboBaH.
Otobpaxaetcs [laTumnk TeMnepatypbl Cesixutech co cnyxboit nogaepxku HIBREW
NpeRynpexneH 3aKOpPOYeH UNK OTcoeauHeH. | Mo adpecy support@hibrew.com
ne «E-3»
OTobpaxaeTcs . )
npeaynpexaeHe | C60l GyHKLMM Harpesa. CeskuTechb co cny>K6o%4 nopaepxkn HIBREW
«E-b» no agpecy support@hibrew.com
Kodge 9 - .
MopTadpuneTp 1 KopenHas MpoMoiiTe punbTp-fAepxaTens U KopenHyio
HenocratouHo Yaluka He YallKy ropsiyelt BOAON 1 TLaTeNbHO BbICYLUKTE.
ropsuni
Perynupyiite B cnefytowmx fuanasoHax:
HepoctaTouHo MonoToro Kode. OpfuH cTakaH: 8-14T.
[IBa ctakaHa: 16-20T.
Acnpecco M S
BbITEKAET OMOTbIN KOG CANLIKOM WcnonbayiiTe HeMHoro 6onee MenKuit noMor.
KPYMHBbINA.
Kode cnuwkom cnabo YnnotHute ¢ pnaeneHunem 20-30 ¢pyHTOB
yTpamboBaH. (9-14 kr).
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Mpobnema

Bo3MoxHble NPUYUHbBI

MpocToe pelueHne

3cnpecco Kanaet
Unu TeYeT oYeHb
MeanieHHO

CnuwkoM MHoro
MONIOTOro Koge.

Perynupyiite B cnepytoLux fuanasoHax:
» OOuH cTakaH: 8-14T.
» [lBa cTakaHa: 16-20T.

MonoTblit Kode cnuKoM
MENKUW.

Mcnonb3yiite HeMHoro 6onee rpybyto nomon.

Kode cnmiukom cunbHo
yTpamboBaH.

YnnotHute ¢ gasnexvem 20-30 ¢yHTOB (914 Kr),

DUNLTPYIOLLMIA KOP3UHA
3abnokunpoBaHa.

OuncTuTe ero ¢ nomolybto HebonbLoi BynasKu.

MawwmnHa HYy>XOaeTcAa B
yoaneHun Hakunu.

3aﬂyCTVITe LUK yoaneHnsa Hakunu.

Scnpecco npoTekaeT
BOKpYT
PunsTpa-gepxarens

MopTadunsTp BCTaBneH
HenpaBuIbHO.

MoBepHUTe GUNLTP-fepXKaTenb, Noka
OH He 3aduKcupyeTcs.

YnnoTHUTeNbHOE KOMbLO
BOKPYr

CesxnTech co cny60oi nomaepxkm
HIiBREW no agpecy support@hibrew.com

MonoTbiit kodpe
HELOCTAaTOYHO CBEXMN.

+ [Ins cBeXeMonoToro kogpe UcrnonbsyinTe
cBexeobxapeHHble 3epHa (B TeyeHve 5-30 gHel
+ [Ins npeiBapuTeNbHO M3MeNbUYEHHbIX MK
CTapbIX 3epeH 1Cnosb3yinTe
SUNLTP-KOP3MHY C [BONHBIMU CTEHKAMU.

- Perynupyite B npepenax cnemyoLwmx

Bes kpeMa E:£,§CTaTouHo MOI0TOro MANA30HOB A03:
’ OnvH cTakaH: 8-14 r. [1sa cTakaHa: 16-20 .
MO“OTb[“ kode cnuIkom Mcnonb3ayiite HeMHoro 6onee Menkuii momon.
KPYMHbIW.
MalwunHa HegoCTaTOUYHO
MopoxauTe, NOKa MallMHa HarpeeTcs.
Harpera.
BopgsHol 6ak nycT. 3anonHuTte pesepyap A/ BOAbI.
Bes napa BopsiHol 6ak He BCTaBneH
BcTaBbTe HaK NOMHOCTBLIO Ha MecTo.
MOSTHOCTbHO.
Tpebyerca ypanerne BbINonHUTe LKA yAaneHns Hakumnu.
HaKuu.
MapoBas Tpy6ka OumncTuTe NapoBOe COMO C MOMOLLbIO
3abnoknposaHa. HebonbLuoit bynasku.
HopmarbHas paboTta. Hukakux penctauii He TpebyeTcs.
Mynbcupytowmin/ BopsHoi 6ak nycr. 3anonHute bak.

HaCOCHbIN 3BYK

BopgsaHoln 6ak BcTaBneH
HernpaBuIbHO.

BcTaBbTe 6akK NOMHOCTbIO Ha MecTo.

7).

Map He MoxeT
BCMeHMBaTLCA

MHpaukaTop napa He
ropwT.

HaxmuTe kHonky «[Map» 1 nogoxante
HeCKObKO CeKyH[, MoKa MHAMKATop napa
He 3aropuTcs.

HenpaBunbHbIN
KOHTeWHep A5 MOJoKa.

McnonbayiTe BbICOKYIO, y3KY0 Unn
rMPNAHL006pa3HY0 YaLlKy.

Mcnonbsyetca
06e3)KMpeHHoe MOJIOKO.

V|CI'IOJ'Ib3ypITe XOJIoOHOE CBeXee LefibHoe
MOJT0KO.

MapoBas Tpybka HaxoauTcs
CnULWKOM ry6oko,
NpensTCcTBYs MOCTYMNNEHMIO
BO3/yXa B MOJIOKO.

onyCTI/ITe MOJIOYHUK, yTobbI Nanoyka
OCTaBanacb Ha MOBEPXHOCTU AOS1A B3OMBaHUs
MeHbl.
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TEXHUWYECKWE XAPAKTEPUCTUNKU

Mogenb N2 EM3213, H10A

MutaHue (Bunka EV) AC 220-240 B, 50/60 Iy

HoMWHanbHas MOWHOCTb 1350 Bt

[aBnexHune 20 6ap

O61bEM pesepayapa Ans BOAbI 1,8 n (60 0z2)

Bec HeTTO / BpyTTO 43kr/62kr(9.51b/13.7 1b)

labapuThbl 260 x 228 x 320 mm (10.2 x 9.0 x 12.6 in)
Pa3Mepbl ynakoBku 329 x 287 x 369 MM (12.9 x 11.3 x 14.5 in)

/N TMpuMevaHne

YKazaHHble TexHUYeckune XapPaKTEPUCTUKN OTHOCATCA K Pa3JIMYHbIM pernoHanbHbIM
BepCHUAM aHHOro yCTpODICTBa. Ka)K,ElaFI BepCUA pacCynUTaHa TOJIbKO Ha yKa3aHHOoe 011 Heé
HanpsbkeHne n 4actoTy NUTaHnAa U He O0/DKHa MCNOoNb30BaTbCA C APYITMMU NapaMeTpaMun
3JIEKTPOCETH.

YTUITN3AUMA N TNEPEPABOTKA

» [laHHoe n3penune cooTBeTcTBYET TpeboBaHMsM anpektusbl EC RoHS 2011/65/EU.

¢ He Bbl6paCbIBaI2Te n3genne eMecTe C ObITOBbIMM oTXoOoaMu. YTvmmsmpyﬁTe eros
COOTBETCTBMUN C MECTHBbIMU HOPMaMU U NpasBuiaMun nepepa60TK|/|.
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TAPAHTINA

MpowusBoauTENb NPeAOCTaBNsSET rapaHTUIO CPOKOM 12 MecsiLieB ¢ [aTbl MOKYMKMU,
MOKpPbIBaKOLLYtO fedeKTbl MaTepUanoB 1 MPOU3BOACTBEHHbIe fedeKTbl. [apaHTus He
pacnpocTpaHseTcs Ha:

e EcTecTBeHHbIN N3HOC.

* HenpaswunbHoe ncrnonb3osaHKe (HanpuMep, neperpyska Unm UCrosb3oBaHMe
HeCcepTUPULIMPOBAHHbIX aKCeCCyapoB).

° nOBpe)K,D,eHMFI, BbI3BaHHbl€ BHELUHUMU BO3,D,el7ICTBMF|MM, HenpasuIibHbIM o6pau.|,eHv1eM
nnn HeCO6J'IIO,EI,eHl/IeM pykoBoACTBa MnoJib3oBaTtesia (Hanpmmep, HenpasuiibHaa yCTaHOBKa
nnn Henoaxopsiliee Hanps>xeHne I'IMTaHMFI).

* YcTpoiicTBa, KOTOpble BbINM YaCTUUHO UM MOSTHOCTLIO Pa3obpaHsbI.

CITY>XBA NMOALOEPXKKHA

Ecnn Y BacC eCTb BOMpocChbI nnm I'IpOﬁJ'IeMbI C BallMM NMPoOyKTOM, Hallla cny>K6a NnooaepP>XXKu1
BcCerfa rotoBea nomous!

Bbl MOXeTe CBA3aTbCS C HaMM MO 3NEKTPOHHOI nouTe: support@hibrew.com

OTtckaHupyiite QR-kof, UTobbl 3aperncTprpoBaThcs U NonyunTb Gonee GbicTpoe
o6cny>KmBaHWeE, IKCKIIO3MBHbIE MPELIOKEHUs U PaHHUI AOCTYN K HOBbIM NponyKTam!
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE . e P78
Bereiten Sie Ihre Espressomaschine vor ... ... P79-81
* Anleitung zum Auspacken

e Lernen Sie Ihre Espressomaschine kennen

WIE MAN DIE MASCHINE PROGRAMMIERT ... .. P81-82
* Espressotemperatur einstellen

* Vorbrihzeit einstellen

* Espressovolumen einstellen

* Dampftemperatur einstellen

* Temperatureinheit umrechnen

» Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG ALLE ANWEISUNGEN UND BEWAHREN SIE
SIE ZUR SPATEREN REFERENZ AUF.

Befolgen Sie bei der Verwendung von Elektrogeraten stets grundlegende Sicherheitsvorkeh-
rungen, um das Risiko von Brdnden, Stromschldgen oder Verletzungen zu verringern,
darunter:

78

Bertihren Sie keine heiBen Oberflachen. Verwenden Sie die Griffe oder Knépfe gemaB den Anweisun-
gen in dieser Gebrauchsanweisung.

Um sich vor Feuer, Stromschldgen und Verletzungen zu schiitzen, tauchen Sie das Netzkabel, den
Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Bei der Verwendung des Geréts durch oder in der Ndhe von Kindern oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten ist eine strenge Aufsicht erforderlich.

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerats, dass die Spannung der Steckdose mit der auf
dem Typenschild angegebenen Spannung libereinstimmt.

Wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen, gereinigt, bewegt, montiert oder gelagert werden soll,
schalten Sie es immer aus, indem Sie die EIN/AUS-Taste driicken und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerét nicht benutzt wird und vor der Reinigung. Lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie es reinigen.

Uberpriifen Sie das Gerét und das Netzkabel regelmé&Big. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt ist, wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Stellen Sie die Verwendung sofort ein und wenden Sie sich an den
HiBREW-Kundendienst.

Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht von HIBREW empfohlen werden, kann zu Brénden,
Stromschlégen oder Verletzungen fiihren.

Lassen Sie das Netzkabel nicht liber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hdngen und
vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe der Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte auf. Stellen Sie
sicher, dass die Oberflache hart, eben und frei von Wasser oder anderen Substanzen ist. Vermeiden Sie
es, den Luftstrom unter dem Geréat zu blockieren.

Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die Nahe eines heien Gas- oder Elektroherds oder in einen
beheizten Backofen.

Dieses Gerat ist nur flir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht fiir andere als die
vorgesehenen Zwecke. Verwenden Sie es nicht im Freien oder in fahrenden Fahrzeugen oder Booten.

SchlieBen Sie die Espressomaschine an einen ordnungsgemaB geerdeten und daflir vorgesehenen
Stromkreis an, der von anderen Elektrogeraten getrennt ist.

Verwenden Sie nur kaltes Wasser im Wassertank. Verwenden Sie keine anderen Flissigkeiten.
Vermeiden Sie stark gefiltertes, entmineralisiertes oder destilliertes Wasser, da dies den Geschmack
des Kaffees und die Leistung der Maschine beeintréchtigen kann.

Stellen Sie sicher, dass der Siebtréger fest in den Briihkopf eingesetzt und gesichert ist, bevor Sie mit
der Extraktion beginnen. Entfernen Sie den Siebtrager niemals wahrend des Extraktionsvorgangs.

Seien Sie beim Entkalken vorsichtig, da heiBer Dampf austreten kann. Schalten Sie das Gerat vor dem
Entkalken aus, lassen Sie es mindestens 1 Stunde lang abkiihlen und stellen Sie sicher, dass die
Tropfschale leer und vollstédndig eingesetzt ist.

Bitte versuchen Sie nicht, das Innere der Maschine ohne Anleitung von HIBREW zu &ffnen oder zu
reparieren.

Fiir Wartungsarbeiten, die Uber die Reinigun%und Entkalkung hinausgehen, wenden Sie sich bitte an
den HIBREW-Kundendienst unter: support@hibrew.com.

Um Verletzungen zu vermeiden, entfernen Sie den Siebtrager wahrend des Briihvorgangs nicht.

Nicht im Freien verwenden.
Nicht auf oder in der Nahe von heiBen Gas- oder Elektroherden oder in einem beheizten
Ofen verwenden.

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BEWAHREN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF
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Bereiten Sie lhre Espressomaschine vor

Anweisungen zum Auspacken

Wichtig
« Stellen Sie sicher, dass lhre Stromversorgung zu Hause 220-240 V (EU-Stecker) oder.

* Entfernen Sie nicht bendtigte Klebebdnder und Etiketten vorsichtig, ohne scharfe
Werkzeuge, Alkohol, brennbare Flissigkeiten oder Scheuermittel zu verwenden, um
Beschadigungen zu vermeiden. Bewahren Sie alle Sicherheits-, Warn- und
Produktetiketten zum spateren Nachschlagen auf.

« Entsorgen Sie Plastiktiiten sicher, um Kinder zu schiitzen, und bewahren Sie die
Verpackung flr zukinftige Transporte oder Wartungsarbeiten auf.

Paketliste

C

Milchaufschaumkan 58 mm
nchen

&

Einwedfilter Doppelbecherfilter
(einwandig) (doppelte Wand)

)

58-mm-Siebtrager mit Dosierloffel Manuelle Bedienungs
Doppelbezug-Filtereins & Biirste Pumpenaktivierung anleitung
atz (einwandig)

A\ Hinweis

Es ist normal, dass aufgrund von Werkspriifungen eine geringe Menge Wasser in der
Maschine verbleibt.
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Lernen Sie lhre Espressomaschine kennen
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© Hauptmaschine @ Doppelbecherfilter (Doppelwand) @ Manipulation

O Einwedfilter (einwandig) @ Doppelbecherfilter (einwandig)

@ Auffangschale Abdeckung @ Auffangschale

@ Wassertank @® Manometer

® Dampfknopf @ Bedienknépfe

@ Dampfdiise ® Dampfdiise

@ Schaufel & Biirste @ Manuelle Pumpenaktivierung
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O Wassertankdeckel
@ LED-Anzeige

@ Roter Stecker
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Einfihrung in die Schaltflachen

Manometer LED-Anzeige

4 | ! N
HIBREW)

OO O

& w W
ki T’ -/

EIN/AUS Doppelbecher

- [‘:

Einzelne Tasse Dampf

WIE MAN DIE MASCHINE PROGRAMMIERT _ =

1. Espresso-Temperatur einstellen

Driicken Sie die Taste ,Single Cup* (Einzelne Tasse)

und ,Double Cup“ (Doppelte Tasse) 3 Sekunden

lang (Bereich: 25 °C (77 °F) fur Cold Brew, 90-95 °C

(194-204 °F) fir Hot Brew).

¢ Driicken Sie Single Cup, um die Temperatur um
1°C (2°F) zu verringern.

* Drlicken Sie Double Cup, um die Temperatur
um 1°C (2 °F) zu erhdhen.

= o (T

2. Die Vorbrihzeit einstellen

Driicken Sie die Taste ON/OFF und die Taste
Double Cup 3 Sekunden lang (Bereich: 0-10
o %

Sekunden).

« Drlcken Sie ,Single Cup®, um die Zeit um 1
Sekunde zu verringern.

« Drlcken Sie ,Double Cup®, umum 1
Sekunde zu erhdhen.

support@hibrew.com 81



DE

3. Espresso-Menge einstellen

Einzelne Tasse: Driicken Sie 3 Sekunden lang auf ,Single Cup® (Bereich: 25-150 ml).

Doppelbecher: Driicken Sie 3 Sekunden lang

auf ,Doppelbecher® (Bereich: 50-300 ml).

« Drlcken Sie auf ,Single Cup®, um die Menge
um 5 ml zu verringern.

* Druicken Sie ,Double Cup®, um die Menge um
5 ml zu erhéhen.

4. Dampftemperatur einstellen

Driicken Sie die Dampf-Taste 3 Sekunden lang

(Bereich: 125-150 °C).

* Driicken Sie Single Cup, um die Temperatur
um 5 °C (9 °F) zu verringern.

00

* Driicken Sie Double Cup, um die Temperatur
um 5 °C (9 °F) zu erhdhen.

5. Die Temperatureinheit umrechnen

Driicken Sie die Taste ON/OFF und Single Cup 3
Sekunden lang, um zwischen °C und °F umzus-

chalten.
g\ 00
|

6. Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste und die =
Dampftaste 3 Sekunden lang.
» Das Gerét gibt einen Signalton ab und zeigt
nach dem Zuriicksetzen 92 °C an. @
(] w
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH %%}m
'&ﬁ

Videoanleitung

@ Auspacken der Box

Packen Sie das Gerét aus, Uberpriifen Sie
das Zubehor und entfernen Sie den roten
Stopfen aus dem Wassertank.

@ Befiillen des Wassertanks

Fillen Sie den Wassertank und
schlieBen Sie das Gerat an. Die
Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und ein Summton signalisiert den
Standby-Modus .

DE

© Vorheizen der Maschine

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerat vorzuwarmen. Die Anzeigen blinken
und auf dem Display erscheint ,---“. Die
Vorwarmung ist innerhalb von 1 Minute
abgeschlossen und auf dem Display wird
die eingestellte Temperatur angezeigt.

@ Reinigung der Briihkomponenten

» Stellen Sie eine Tasse unter die Dampflanze,
drehen Sie den Dampfdrehknopf gegen den
Uhrzeigersinn, um 10-20 Sekunden lang
heiBes Wasser abzulassen, und schlieBen Sie
ihn anschlieBend wieder.

\ * Setzen Sie den Siebtréger ein und driicken Sie
) die Double-Cup-Taste, um den Briihkopf zu

@ reinigen.

Tipp: Wenn eine ,HeiB”-Warnung angezeigt wird, finden Sie auf Seite 92 Anweisungen zum
Abkihlen des Boilers.
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SO WAHLEN SIE IHREN FILTERKORB AUS

1. Auswahl des Filterkorbs

Dieses Gerat enthalt 2 einwandige Filterkorbe (fiir eine Tasse, fiir zwei Tassen) und 1 doppel-
wandigen Filterkorb (fiir zwei Tassen).

+ Einwandige Filterkérbe

Verwenden Sie frisch gemahlenen Kaffee,
der innerhalb der letzten 30 Tage gerdstet
wurde. Mit diesen Sieben kdnnen Sie
Mahlgrad, Dosierung und Druck fiir eine

bessere Espresso-Balance einstellen. Single Cup Double Cup

« Doppelwandiger Filterkorb

Ideal fiir vorgemahlene Bohnen oder Bohnen, die
alter als 30 Tage sind. Es reguliert den Druck fiir
eine gleichmaBige Extraktion, unabhéngig von
Mahlgrad oder Frische.

Double Cup

2. Verwendung und Kapazitat des Filterkorbs

« Filterkorb fir eine Tasse (8-14 g): Fur eine Tasse.

« Doppelter Filterkorb (1620 g): Fur zwei Tassen oder eine
stérkere Einzeltasse.

Passen Sie die MahlgréBe und die Dosierung beim Wechseln der Filterkdrbe an. Setzen Sie
entweder den Ein-Tassen- oder den Zwei-Tassen-Filter in den Siebtrager ein.
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WIE MAN ESPRESSO ZUBEREITET

1. Vorheizen

* Tasse: Mit heiBem Wasser vorwarmen, um die Temperatur des
Kaffees zu halten.

* Siebtrager und Siebkorb: Erwdrmen Sie diese, um eine
Senkung der Extraktionstemperatur zu vermeiden, die sich auf
die Espressoqualitat auswirken kann.

2. Mit gemahlenem Kaffee fllen

Verwenden Sie eine feine Mahlung, aber vermeiden Sie es,
diese zu fein oder zu grob zu machen:

« Zu fein: Verlangsamt den Wasserfluss, was zu einer Uberex-
traktion und einem bitteren Geschmack fiihrt.

e Zu grob: Das Wasser flieBt zu schnell, was zu einer Unterextrak-
tion flhrt und den Espresso sauer macht.

3. Das Stampfen des gemahlenen Kaffees |

J
Driicken Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Druck von 9 ‘
bis 14 kg fest an. Die Kante des Tamper sollte mit dem Rand DE
des Filters abschlieBen, und liberschissiger Kaffee am
Filterrand sollte abgewischt werden, um eine ordnungs-
gemaBe Abdichtung mit dem Briihkopf zu gewahrleisten.

4. Einsetzen des Siebtragers

Den Portafilter einrasten lassen und dann gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er sicher arretiert ist.

5. Espresso extrahieren

 Fur einen einfachen Espresso (ca. 35 ml) driicken
Sie die Single-Cup-Taste.

 Fur einen doppelten Espresso (ca. 70 ml) driicken
Sie die Double-Cup-Taste.

Die Maschine briiht automatisch und stoppt,
sobald die voreingestellte Menge erreicht ist.
AnschlieBend kehrt sie in den Standby-Modus
zuriick.
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Tipps zur Extraktion

Ein guter Espresso zeichnet sich durch ein ausgewogenes Verhaltnis von SlBe, Sdure und
Bitterkeit aus. Zu den wichtigsten Faktoren zéhlen die Kaffeesorte, der Rostgrad, die Frische,

die MahlgroBe, die Dosierung und der Anpressdruck.

Druck zu niedrig (unterextrahiert)

Fiir vorgemahlenen Kaffee: Fligen Sie mehr

gemahlenen Kaffee hinzu.

Fir frisch gemahlenen Kaffee: Versuchen Sie
es mit einer feineren Mahlung.

/ \
/ \

Der Druck ist richtig (ausgeglichen) | }

Halten Sie den Druck im griinen Bereich, um
einen optimalen Espresso zu erhalten.

//,,, \\\

\ .

Druck zu hoch (UbermaBig extrahiert) W

Fiir vorgemahlenen Kaffee: Verwenden Sie
weniger gemahlenen Kaffee.

mit einer gréberen Mahlung.

/ ‘ '
i |
Far frisch gemahlenen Kaffee: Versuchen Siees )/
N P

Extraktionsstatus Mahlgrad Kaffeedosis Stampfdruck
Unter extrahiert Zu grob Zu wenig Zu leicht

(Sauer)

Ausgewogen Optimale Mahlung 8-14 g (eine Tasse) 20-30lbs (9-14kg)

16-20 g (zwei Tassen)

UbermaBig extrahiert
(Bitter)

Zu fein

Zu viel

Zu schwer

86
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WIE MAN HEISSES WASSER ZUBEREITET

Die HeiBwasserfunktion ist nltzlich zum Reinigen, Erwarmen von Tassen oder zum

manuellen Nachfillen von heiBem Wasser.

@ Stellen Sie einen Behalter unter die

Dampfduse (HeiBwasserauslass).

HBREY oo

Q0

@ Stellen Sie sicher, dass sich die

Maschine im Standby-Modus befindet,
wobei die Tastenleuchten ON/OFF,
Single Cup und Double Cup leuchten
und das Display die Briih-Temperatur
anzeigt.

© Drehen Sie den Dampfknopf auf

Maximum. HeiBes Wasser flieBt aus der
Dampfdise (bis zu 2 Minuten).
Wahrenddessen blinken die Anzeigen fiir
eine Tasse und zwei Tassen.

[

(I
&>

@ Nachdem Sie die gewiinschte Menge an

heiBem Wasser erhalten haben, stoppen
Sie den Wasserfluss, indem Sie den
Dampfknopf im Uhrzeigersinn in die
Ausgangsposition drehen.

AN Hinweis
Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den Kontakt mit heiBen Oberflachen wie dem
Siebtragerhalter, der heiBen Dampfdise und dem Dampfrohr .

support@hibrew.com
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WIE MAN DAMPF ERZEUGT

® Vor dem Aufschdumen der Milch

* Stellen Sie sicher, dass der Wasserstand im Tank zwischen der MIN- und
MAX-Markierung liegt.

* Reinigen Sie die Dampfdiise, um Milchriickstdnde oder Kondenswasser zu
entfernen: Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdiise, driicken Sie den
Dampfknopf und warten Sie, bis eine Temperatur von 129 °C erreicht ist.
Drehen Sie den Dampfknopf, um Wasser abzulassen, und schlieBen Sie ihn,
sobald nur noch Dampf austritt.

AKX =

= N =

@ Milch zubereiten
Verwenden Sie kalte, frische Vollmilch
(38-46 °F /3-8 °C), da Magermilch
MAX nicht ideal zum Aufschaumen ist.
Fillen Sie den Krug bis zur Halfte,
MIN jedoch nicht tiber die MAX-Markierung
hinaus.

© Milch aufschdumen
* Positionieren Sie die Dampfdise

in einem Winkel von 3 Uhr, etwa
1 cm von der Wand des
Behalters entfernt. Neigen Sie
den Behélter um 20° und halten
Sie die Dampfduse direkt an der
Oberflache der Milch.
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* Drehen Sie den Dampfknopf gegen den
Uhrzeigersinn auf Maximum. Achten Sie
auf ein gleichméaBiges
JTss-Tss“~-Gerausch, wahrend sich die
Milch dehnt. Halten Sie dies 18
Sekunden lang aufrecht, um Luft
einzubringen.

Wenn kein Gerausch zu horen ist,
senken Sie den Krug leicht ab.

* Halten Sie die Dampfdise in Position
und lassen Sie die Milch 35-40
Sekunden lang wirbeln. Erhitzen Sie die
Milch, bis sie eine Temperatur von
60-65 °C (140-149 °F) erreicht hat
oder sich heif3 anfiihlt, und schalten Sie
dann den Dampfknopf aus.

O Reinigung der Dampfdiise

Wischen Sie die Dampfdise nach dem
Aufschdumen mit einem feuchten Tuch ab.
Richten Sie die Dampfdise auf die
Auffangschale und schalten Sie den Dampf
kurz ein, um Milchreste zu entfernen.

@ Beginnen Sie mit lhrer Latte-Art

GieBen Sie die aufgeschaumte Milch sofort
in den Espresso, um lhr Getrénk zuzubere-
iten oder Latte Art zu kreieren.

/N VORSICHT: VERBRENNUNGSGEFAHR

Nach dem Ausschalten der Maschine kann Dampf austreten. Beaufsichtigen Sie Kinder stets.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des Gruppenkopfes

Wischen Sie den Briihkopf und den
Filterboden nach jedem Gebrauch mit
einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie die Filter und den
Siebtrager.

Nach Gebrauch unter heiBem Wasser
abspiilen. Bei Verstopfung eine
Reinigungsnadel verwenden oder 20
Minuten lang in heiBem Wasser
einweichen und anschlieBend
grindlich abspilen.

Reinigen Sie die Dampfdise

Nach dem Aufschaumen der Milch mit
einem feuchten Tuch abwischen und
anschlieBend mit heiBem Wasser
spulen. Bei Verstopfungen eine
Reinigungsnadel verwenden oder die
Duse vor dem Wiederanbringen in
heiBem Wasser einweichen.

Reinigen Sie die Tropfschale

Leeren Sie das Tablett, wenn die rote
Boje aufsteigt. Waschen Sie es mit
warmem Wasser, spiilen Sie es ab und
trocknen Sie es, bevor Sie es wieder
zusammenbauen.
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So entkalken Sie die Maschine

Im Laufe der Zeit kénnen sich Kalkablagerungen in der Maschine ansammeln, daher ist eine

Entkalkung alle 2-3 Monate erforderlich.

‘ = MAX = H

@ Bereiten Sie die Lésung vor.

Mischen Sie Wasser und Entkalker (im
Verhéltnis 4:1) oder Wasser und
Zitronens&ure (im Verhaltnis 100:3). Fillen
Sie den Wassertank bis zur MAX-Mark-
ierung. Verriegeln Sie den leeren Siebtrager
und stellen Sie einen groBen Behélter unter
den Siebtrager und die Dampfduse.

@ Entkalkung starten

Driicken Sie die Tasten ,Double Cup® und
LSteam® langer als 2 Sekunden, um den
Entkalkungsmodus zu aktivieren (die
Steam-Anzeige leuchtet weiterhin).

O Klare Kanile

Offnen Sie den Dampfdrehknopf, driicken
Sie die Steam-Taste und lassen Sie etwa
500 ml Wasser ab. Schlieen Sie den
Dampfdrehknopf, driicken Sie die
Double-Cup-Taste und lassen Sie weitere
etwa 500 ml Wasser ab.

O Spiilen wiederholen

Lassen Sie die Lésung 15 Minuten
einwirken. Fillen Sie den Tank mit sauberem
Wasser auf und wiederholen Sie den
Reinigungsvorgang (Schritt 3) dreimal.

@ Entkalkung abschlieBen

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um den
Vorgang zu beenden und den normalen
Betrieb fortzusetzen.

support@hibrew.com
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FEHLERBEHEBUNG

Problem Mégliche Ursachen Lésung
1. Stellen Sie sicher, dass der Wassertank
geflllt ist, und stellen Sie eine Tasse unter
Die Warnung ) ) die Dampfdise.
LheiB*“ wird E'e [:(esseltemperatur ist zu 2. Offnen Sie den Dampfknopf, um heiBes
angezeigt. och. Wasser abzulassen, bis der Wasserfluss stoppt
und die Briihtemperatur angezeigt wird.
3. Schalten Sie den Dampfknopf aus.
Die Warnung L : o
E-1 wird Der D__ampfknopf ist nicht Drehen Sie den Dampfknopf vollstandig im
” } vollstandig geschlossen. Uhrzeigersinn in seine Ausgangsposition zurtick.
angezeigt. 9 gangsp
Wassertank nicht Driicken Sie den Tank nach unten, bis er
ordnungsgemaB befestigt. sicher einrastet.
Losung A: Spilen Sie die Leitungen mit heiBem
Wasser Uber die Dampfduse.
« Stellen Sie sicher, dass der rote Stopfen
entfernt und der Wassertank voll ist.
« Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfddse,
schalten Sie die Maschine in den
HeiBwassermodus, &ffnen Sie den Dampfknopf
Wenn Sie die Maschine vollstandig und lassen Sie heiBes Wasser
trocken laufen lassen flieBen, bis es gleichm&Big flieBt (¥30 Sek.).
oder langfristig lagern,
kann sich Luft 5 - Ei ie die Lei i+ ai
Die Warnun ) Lésung B: Fiillen Sie die Leitungen mit einer
E-2“ wird 9 ansammeln und die Spritze. « Entfernen Sie den Wassertank.
angezeigt. Leitungen verstopfen. + Flihren Sie den Spritzenkdrper in den
Wasserzulauf der Maschine ein. + Fiillen Sie
den Spritzenkdrper mit Wasser, driicken Sie die
Taste fiir zwei Tassen und driicken Sie
gleichzeitig den Spritzenkolben nach innen, um
Wasser einzuspritzen. Wiederholen Sie die
Schritte 2-3 zwei- bis dreimal, bis das Wasser
gleichmé&Big aus dem Briihkopf flieBt.
Passen Sie die Einstellung innerhalb der
. folgenden Bereiche an:
Zu viel gemahlener Kaffee. - Einzelne Tasse: 8-14 g
« Doppelte Tasse: 16-20 g.
IZDuel;egismahIene Kaffee ist Verwenden Sie eine etwas grébere Mahlung.
Der Kaffee wurde zu fest Mit einem Druck von 9-14 kg (20-30 Ibs)
gestampft. festdriicken.
Die Warnun Der Temperatursensor ist . )
_E-3" wird 9 kurzgesfhlossen oder nicht Wenden Sie sich gn den HiIBREW-Support
angezeigt. angeschlossen. unter support@hibrew.com.
Die Warnun L .
E-4* wird 9 Ausfall der Heizfunktion. Wenden Sie sich an den HiBREW-Support
;ngezeigt unter support@hibrew.com.
Der Kaffee ist Der Siebtrager und die Sptilen Sie den Siebtréger und die
nicht heif3 Kaffeetasse sind nicht Kaffeetasse mit heiBem Wasser aus und
genug. vorgewarmt. trocknen Sie sie griindlich ab.

92 support@hibrew.com




Problem

Mégliche Ursachen

Einfache Losung

Espresso drips or
flows very slowly

Zu viel gemahlener Kaffee.

Passen Sie die Einstellung innerhalb der
folgenden Bereiche an:

+ Einzelne Tasse: 8-14 g.

+ Doppelte Tasse: 16-20 g.

Der gemahlene Kaffee ist zu

fein.

Verwenden Sie eine etwas grobere Mahlung.

Der Kaffee wurde zu fest
gestampft.

Mit einem Druck von 9-14 kg (20-30 lbs)
festdricken.

Der Filterkorb ist verstopft.

Reinigen Sie es mit einer kleinen Nadel.

Die Maschine muss entkalkt

werden.

Flhren Sie einen Entkalkungszyklus durch.

Espresso lauft um
den Siebtrager

Der Siebtrager ist nicht
richtig eingesetzt.

Drehen Sie den Siebtrager, bis er
sicher eingerastet ist.

herum aus Der Dichtungsring um den Wenden Sie sich an den HIBREW-Support
Briihkopf ist verschlissen. unter support@hibrew.com.
+ Verwenden Sie frisch gerostete
b hlene Kaffee i Bohnen (innerhalb von 5-30 Tagen)
nie;]?irrinah enen affee ist fur frisch gemahlenen Kaffee.
¢ sch genug. « Verwenden Sie fiir vorgemahlene oder
&ltere Bohnen einen doppelwandigen
Keine Crema Filterkorb.
« Passen Sie die Dosis innerhalb der
Nicht genug gemah|ener folgenden Bereiche an:
Kaffee. Einzelne Tasse: 8-14 g.
Doppelte Tasse: 16-20 g.
Der gemahlene Kaffee ist Verwenden Sie einen etwas feineren
zu grob. Mahlgrad.
Die Maschine ist nicht . N s
ausreichend aufgeheizt. Warten Sie, bis das Geréat aufgeheizt ist.
Der Wassertank ist leer. Fillen Sie den Wassertank wieder auf.
Kein Dampf Der Wassertank ist nicht Schieben Sie den Tank vollstédndig an
vollstandig eingesetzt. seinen Platz.
Entkalkung erforderlich. Fiihren Sie einen Entkalkungszyklus durch.
Dampfdiise ist verstopft. Rei.nigen Sie die Dampfdiise mit einer
kleinen Nadel.
Normaler Betrieb. Keine MaBnahmen erforderlich.
Pulsieren- Der Wassertank ist leer. Den Tank auffiillen.
des/pumpendes
Gerdusch

Der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt.

Schieben Sie den Tank vollstdndig an seinen
Platz.

Dampf kann nicht
aufschdumen

Die Dampfanzeige
leuchtet nicht.

Driicken Sie die Dampf-Taste und warten
Sie einige Sekunden, bis die Dampf-Kon-
trollleuchte dauerhaft leuchtet.

Falscher Milchbehalter.

Verwenden Sie einen hohen, schmalen oder
girlandenférmigen Becher.

Es wird Magermilch
verwendet.

Verwenden Sie kalte, frische Vollmilch.

Die Dampfduse ist zu tief,

sodass keine Luft in die Milch

gelangen kann.

Senken Sie den Milchkrug ab, damit der
Aufschdumer zum Aufschdumen an der
Oberflache bleibt.
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Problem Mégliche Ursachen Einfache Losung
Passen Sie die Einstellung innerhalb der
Nicht genug gemahlener folgenden Bereiche an:
Kaffee. Einzelne Tasse: 8-14 g.

Der Espresso ist

Doppelte Tasse: 16-20 g.

zu schnell leer.

zu grob.

Der gemahlene Kaffee ist Verwenden Sie einen etwas feineren

Mahlgrad.

gestampft.

Der Kaffee wurde zu locker Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of

pressure.

TECHNISCHE DATEN

Modell-Nr.

Stromversorgung (EU-Stecker)
Nennleistung

Pumpendruck

Fassungsvermégen des Wassertanks
Nettogewicht / Bruttogewicht
Abmessungen

Verpackungsabmessungen

A&\ Hinweis

EM3213, H10A
AC 220-240V, 50/60 Hz

1350 W

20 bar

1,8 L (60 o0z)

43kg/6,2kg(9.51b/13.7 Ib)

260 x 228 x 320 mm (10.2 x 9.0 x 12.6 in)
329 x 287 x 369 mm (12.9 x 11.3 x 14.5 in)

Die aufgefiihrten technischen Daten beziehen sich auf unterschiedliche regionale
Ausflihrungen dieses Geréts. Jede Ausfiihrung ist ausschlieBlich fiir die angegebene
Spannung und Frequenz ausgelegt und darf nicht mit anderen Stromversorgungssystemen

verwendet werden.
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GARANTIE

Der Hersteller gewéhrt eine Garantie geméaf den gesetzlichen Bestimmungen des jeweiligen
Wohnsitzlandes des Kunden, mindestens jedoch 12 Monate ab dem Verkaufsdatum an den
Endverbraucher. Die Garantie deckt Material- und Verarbeitungsfehler ab. Die Garantie
umfasst nicht:

« Normalen Verschlei3

« UnsachgemiBe Verwendung (z. B. Uberlastung oder Verwendung nicht zugelassener
Zubehérteile)

» Schaden durch duBere Einwirkungen, unsachgemaBe Handhabung oder Nichtbeachtung
der Bedienungsanleitung (z. B. falsche Installation oder Stromversorgung)

* Geréte, die teilweise oder vollstdndig zerlegt wurden

KUNDENBETREUUNG

Wenn Sie Fragen oder Anliegen zu lhrem Produkt haben, steht Ihnen unser
Kundensupport-Team jederzeit zur Verfligung!

Sie erreichen uns per E-Mail unter: support@hibrew.com

Scannen Sie den QR-Code, um |hre Garantie zu aktivieren und sich fiir schnelleren Support,
exklusive Angebote und friihzeitigen Zugang zu den neuesten Produkten zu registrieren.

G
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ENTSORGUNG UND RECYCLING

* Dieses Produkt entspricht der EU-RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

 Dieses Produkt darf nicht Gber den Hausmiill entsorgt werden. Bitte recyceln Sie es
gemaf den ortlichen Vorschriften.

)51
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(HIBREW)"®

Manufacturer:
FOSHAN SHUNDE BENE APPLIANCE TECH CO.,LTD

Address:
Huicong Electric Appliance Zone, Beijiao Town,
Shunde District, Foshan City, Guangdong, China.

Service Info:
support@hibrew.com

eVatmaster Consulting GmbH
Raiffeisen Street 2 B11, 63110 Rodgau,
EC |REP Hessen, Germany
Contact@evatmaster.com
+496995179070
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