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OVEN THERMOMETER PROPER USE & CARE
» Oven safe » Place the thermometer inside your oven or grill
» Large easy to read dial where your food will be cooked.
» Premium stainless steel » Allow 1 to 2 minutes for accurate measurements.
» Temperature range: » Clean with hot soapy water or a dishwasher.
40° to 500°F / 10° to 260°C » Caution! Do not remove from a hot oven with your
bare hands. The thermometer will be very hot.

TERMOMETRO PARA HORNO USO 'Y CUIDADO ADECUADO
» Seguro para en el Horno » Coloque el termémetro dentro de su horno o
» Dial grande de facil lectura parrilla, donde se colocaran sus alimentos.
» Acero Inoxidable Premium » Permita 1 a 2 minutos para mediciones exactas.
» Rango de Temperatura: » Limpie con agua caliente y jabén o en un
50° a 500°F / 10° a 260°C lavaplatos.
» jPrecaucién! No toque la unidad con sus manos
sin proteccion. El termémetro estara muy caliente.

THERMOMETRE A FOUR USAGE ET ENTRETIEN
» Va au four » Placez le thermometre a l'intérieur de votre four ou
» Cadran large lecture facile sur le gril la ot vous placerez vos aliments.
» Acier inoxydable haut de gamme » Attendre 1 a 2 minutes pour des mesures précises.
» Fourchette de températures: » Nettoyer avec de I'eau chaude savonneuse ou
50° a 500°F / 10° a 260°C passer au lave-vaisselle.
» Attention! Ne pas retirer d'un four chaud a mains
nues. Le thermomeétre peut étre trés chaud.
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