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SEMIPROFESSIONELLE ESPRESSO-
MASCHINE MIT MAHLWERK

Kombiniert ein authentisches, robustes Design mit den
neuesten, fortschrittlichen Kaffeezubereitungstechniken fir
den perfekten Espresso

Entwickeln Sie sich zu einem echten Barista at home und
beeindrucken Sie mit den leckersten Kaffeezubereitungen
mit personlicher Note.

Bean-to-Cup-Maschine fiir grenzenlose Kaffeekreationen:
Espresso, Lungo, Americano, Tee, Cappuccino, Latte usw.
Wahl zwischen 1 oder 2 Tassen, die GréBe kann individuell
angepasst werden

Brihdruck: 15 bar

Thermoblock-Heizsystem fir schnelles Aufheizen und
Aufbrihen, auch von mehreren Tassen nacheinander.
Double PID Temperature Control: Intelligente
Temperaturregelung, um sehr effizient die perfekte und
genaueste Brithtemperatur (94 °C) zu erhalten.
Abnehmbarer Wassertank: 2 Liter

Abnehmbarer Bohnenbehalter: 250 g

Die perfekte voreingestellte Dosierung des Siebtragers
garantiert einen intensiven und schmackhaften
Kaffeegenuss.

Professionelle Dampfdiise fiir samtweichen Milchschaum.
Hervorragend geeignet fir ,Latte Art”

Integriertes konisches Kaffeemahlwerk mit einstellbarer
Menge

30 Mahlstufen fiir die Kérnigkeit des gemahlenen Kaffees
lonisierung des Mahlwerks verhindert das Verschitten von
gemahlenem Kaffee

Anzeige fur leeren Wassertank und leeren Bohnenbehélter
Das Gerat zeigt an, wann es entkalkt werden muss. Dies
verlangert die Lebensdauer des Geréts.

Umfasst Siebtréger, 2 Filter, Milchkanne aus Edelstahl,
Stampfer + Dosierwerkzeug und Reinigungszubehér

Mit Zubehérfach

1550 W

Watt Pack £3
1550 § 39.8x37,8x44,5cm i 11,4 kg

SEMI-PROFESSIONAL ESPRESSO
MACHINE WITH GRINDER

> Combines an authentic, robust design with the latest
advanced coffee-making techniques to create the perfect
espresso

> Turn yourself into a true barista at home and impress
everyone with the tastiest coffees with a personal touch

> Bean-to-cup machine for endless coffee creations: espresso,
lungo, americano, tea, cappuccino, latte, and much more.

> Choice of 1 or 2 cups, size can be personalised

> Pressure during extraction: 15 bar

> Thermoblock heating system for rapid heating and
extraction, even of multiple cups in succession

> Double PID temperature control: intelligent temperature
control to obtain the perfect and most accurate extraction
temperature (94°C) very efficiently

> Removable water reservoir: 2 litres

> Removable bean reservoir: 250 g

> Portafilter helps with a perfect preset dosage for the
tastiest, full-flavoured coffee

> Professional steam nozzle for velvety soft milk foam that is

extremely suitable for latte art

Integrated conical coffee grinder with adjustable quantity

30 settings for the coarseness of the ground coffee

lonisation of the grinder prevents spillage of ground coffee

Indicator for empty water reservoir and empty bean

reservoir
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> The appliance indicates when it should be descaled, which
prolongs the life of the appliance

> Includes portafilter, 2 filters, stainless steel milk jug, tamper
+ dosage tool, and cleaning accessories

>  With accessory storage

> 1550W
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