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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USE AND SAVE FOR FUTURE REFERENCE.

When using electrical appliances, always follow basic safety precautions to reduce the risk

of fire, electric shock, or injury, including:

02

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs as advised in this instruction book.

To protect against fire, electric shock, and injury, do not immerse the power cord, plug, or appliance in
water or other liquids.

Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children or persons with reduced
physical, sensory, or mental capabilities.

Before using the appliance, ensure the wall outlet voltage matches the voltage marked on the rating
label.

If the appliance is to be left unattended, cleaned, moved, assembled, or stored, always switch it off by
pressing the ON/OFF button and unplugging it from the outlet.

Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or taking
off parts and before cleaning.

Regularly inspect the appliance and power cord. Do not use the appliance if the cord or plug is
damaged, or if it malfunctions or has been damaged in any way. Stop use immediately and contact
HiBREW Customer Support.

Using accessory attachments not recommended by HiBREW may result in fire, electric shock, or injury.
Do not let the power cord hang over the edge of a table or countertop or touch hot surfaces.

Do not place the appliance near the edge of a table or countertop. Ensure the surface is hard, flat, and
free of water or other substances. Avoid blocking airflow underneath the appliance.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

This appliance is for household use only. Do not use it for anything other than its intended purpose.
Do not use outdoors or in moving vehicles or boats.

Plug the espresso machine into a properly grounded and dedicated circuit, separate from other
electrical appliances.

Use only cold water in the water tank. Do not use other liquids. Avoid highly filtered, demineralized, or
distilled water, as it may affect the coffee's taste and machine performance.

Ensure the portafilter is firmly inserted and secured into the group head before starting an extraction.
Never remove the portafilter during the extraction process.

Use caution during descaling, as hot steam may be released. Before descaling, turn off the machine,
allow it to cool for at least 1 hour, and ensure the drip tray is empty and fully inserted.
Please do not attempt to open or repair the inside of machine without guidance from HiBREW.

For maintenance beyond cleaning and descaling, contact HIBREW Customer Support at:
support@hibrew.com.

To avoid injury, do not remove the portafilter during the brewing process.

Do not use outdoors.
Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THE INSTRUCTIONS

support@hibrew.com



GET YOUR ESPRESSO MACHINE READY

Unpacking Instructions

Important

« Ensure your home power supply is 220-240V(EU&UK&CCC Plug) or 110-127V(UL Plug).

* Carefully remove non-essential tape and labels without using sharp tools, alcohol,
flammable liquids, or abrasive cleaners to avoid damage. Keep all safety, warning, and
product labels for future reference.

« Dispose of plastic bags safely to protect children, and retain the packaging for future

transport or servicing.
EN

Package List

Manual Priming Scoop & Tamper
Pump
>
== @
Single Cup Filter Double Cup Filter
(Dual Wall) (Single Wall)

==

Instruction Manual 51mm Portafilter with Double Main Unit
Cup Filter(Dual Wall)

AN\ Note

It’s normal for a small amount of water to remain inside the machine due to factory testing.

support@hibrew.com 03
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Know Your Espresso Machine

Model:No.: EM3112, H10B

Rating Information:

AC 220-240V, 50/60Hz, 1350W(EU&UK & SAA Plug)
AC 220V, 50Hz, 1230W(CCC Plug)
AC 110-127V, 60Hz, 1350W(UL Plug)

© Main Machine

@ Single Cup Filter (Dual Wall) @ Double Cup Filter (Dual Wall)

@ Portafilter
@ Drip Tray
® LED Display

@ Red Plug

04

@ Operation Buttons

O Scoop & Tamper
@ Water Tank Lid
@ Steam Knob

@® Steam Nozzle

support@hibrew.com

© Pressure Gauge

@ Double Cup Filter (Single Wall)
@ Drip Tray Lid

@ Water Tank

® Steam Wand

@® Manual Priming Pump



Button Introduction

LED Display

ON/OFF  Single Cup Double Cup Steam

HOW TO PROGRAM THE MACHINE

1. Set the Espresso Temperature

Press Single Cup and Double Cup button for 3

seconds (Range: 25°C (77°F) for cold brew,
90-95°C(194-204°F) for hot brew).

* Press Single Cup to decrease by 1°C (2°F)
* Press Double Cup to increase by 1°C (2°F)

2. Set the Pre-Infusion Time

Press ON/OFF and Double Cup button for 3 seconds

(Range: 0-10 seconds).
« Press Single Cup to decrease by 1 second.
» Press Double Cup to increase by 1 second.

support@hibrew.com
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3. Set the Espresso Volume

Single Cup: Press Single Cup for 3 seconds
(Range: 25-150 mL).

Double Cup: Press Double Cup for 3 seconds
(Range: 50-300 mL).

» Press Single Cup to decrease by 5 ml.
* Press Double Cup to increase by 5 ml.

4. Set the Steam Temperature

Press Steam button for 3 seconds
(Range: 125-150°C).

* Press Single Cup to decrease by 5°C (9°F)
* Press Double Cup to increase by 5°C (9°F)

5. Convert the Temperature Unit

Press ON/OFF and Single Cup button for 3 seconds
to switch between °C/°F.

6. Reset to Factory Defaults

Press ON/OFF and Steam button for 3 seconds.

* The machine will beep once and display shows
92°C after reset.

06 support@hibrew.com




BEFORE FIRST USE

Tutorial Video

@ Unpacking the Box

Unpack the machine, check the accessories,
remove the red plug from the water tank.

@ Filling the Water Tank

Fill the water tank, and plug in the
machine, indicators will light up for 1
second, and a buzzer indicates standby
mode.

NIZANIZANIZBNTZRNT %0;

RIBREW
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© Preheating the Machine
Press ON/OFF button to preheat.

Indicators flash, and the screen shows "---".

Preheating will be completed within 1 minute,
and display shows the set temperature.

\ i%& NN AN QO;%

RIBREW

O Cleaning the Brew Parts

» Place a cup under the steam wand, turn
the steam knob counterclockwise to
release hot water for 10-20 seconds,
then close it.

» Attach the portafilter, press Double Cup
button to clean the brew head.

Tip: If you encounter a “hot” warning, please refer to page 16 for instructions on how to

cool down the boiler.

support@hibrew.com
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HOW TO SELECT YOUR FILTER BASKET

1. Selecting the Filter Basket

This machine includes 2 Dual Wall filter baskets (Single Cup, Double Cup) and 1 Single Wall
filter basket (Double Cup).

+ Single Wall Filter Baskets

Use for freshly ground coffee roasted within
30 days. These baskets let you adjust grind,
dose, and tamp for better espresso balance.

Double Cup

» Dual Wall Filter Basket

Ideal for pre-ground or beans older than 30 days.
It regulates pressure for consistent extraction
regardless of grind or freshness.

Single Cup Double Cup

2. Filter Basket Usage & Capacity

« Single Cup filter basket (6-10 g): For a single cup.

» Double Cup filter basket (10-14 g): For two cups or a stronger
single cup.

Adjust grind size and dose when switching baskets. Insert
either the Single Cup or Double Cup filter into the portafilter.

08 support@hibrew.com



HOW TO MAKE ESPRESSO

1. Pre-Heating

* Cup: Preheat with hot water to maintain coffee temperature.

* Portafilter and Filter Basket: Warm them to avoid lowering the
extraction temperature, which can impact espresso quality.

2. Filling with Ground Coffee

Use a fine grind, but avoid making it too fine or too coarse:

Too Fine: Slows water flow, causing over-extraction, resulting

in a bitter taste.

e Too Coarse: Water flows too quickly, leading to under-extraction,
making the espresso sour.

3. Tamping the Ground Coffee

* Tamp the ground coffee firmly with 20-30 Ibs (9-14 kg)
of pressure. The tamper’s edge should align with the
filter’s rim, and excess coffee on the filter rim should be
wiped off to ensure a proper seal with the group head.

4. Inserting the Portafilter

e Lock in the portafitler, then rotate it counterclockwise
until securely locked.

5. Extracting Espresso

 For asingle espresso (about 35 mL),
press the Single Cup button.

 For a double espresso (about 70 mL),
press the Double Cup button.

The machine will brew and stop automatically
once the preset volume is reached, returning
to standby mode.

support@hibrew.com 09
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Extraction Tips

A great espresso balances sweetness, acidity, and bitterness. Key factors include coffee

type, roast level, freshness, grind size, dose, and tamping pressure.

coffee.

Pressure Too Low (Under Extracted) TN

For Pre-ground coffee: Add more ground

For Freshly ground coffee: Try a finer grind.

[ |
\ /

optimal espresso.

Pressure is Right (Balanced)

Keep the pressure in the green range for

//,,,
/

//,,, S \\\

Pressure Too High (Over Extracted) / %Q
For Pre-ground coffee: Use less ground coffee| ‘

For Freshly ground coffee: Try a coarser grind. 7/

Extraction Status Grind Level | Coffee Dose Tamping Pressure
Under Extracted Too coarse Too little Too light
(Sour)
. ) 6-10g (Single Cup)
Balanced Optimal grind 10-14g (Double Cup) 20-301bs (9-14kg)
Over Extracted Too fine Too much Too heavy
(Bitter)
10 support@hibrew.com



HOW TO MAKE HOT WATER

The hot water function is useful for cleaning, warming cups, or adding hot water manually.

@ Place a container under the steam
wand (hot water outlet).

@ Ensure the machine is in standby mode

with the ON/OFF, Single Cup and Double
@ Cup button lights on, and the display
showing the extraction temperature.

© Turn the steam knob to maximum.
Hot water will flow from the steam wand
(up to 2 minutes). During this, the Single
Cup and Double Cup lights will pulse.

O After getting the required hot water,
stop the flow by turning the steam knob
clockwise to the initial position.

AN\ Note

Avoid touching hot surfaces like the portafilter holder, hot steam nozzle, and steam wand
during operation.

support@hibrew.com 11
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HOW TO MAKE STEAM

Note: The milk frothing pitcher is not included and must be purchased separately.

@ Before Frothing Milk

* Ensure the water level in the tank is between MIN and MAX line.

* Purge the steam wand to remove milk residue or condensation: place a cup under
the steam wand, press the steam button, and wait until it reaches 130°C (266°F).
Turn the steam knob to release water, then close it once only steam comes out.

=

= MAX =

= NN =

MAX

@ Prepare the Milk

Use cold fresh whole milk (38-46°F / 3-8°C),
as skim milk is not ideal for frothing.

Fill the pitcher (about 220ml of milk) halfway,
staying below the MAX line.

© Froth the Milk

* Position the steam wand at a 3 o’clock
angle, about 1cm (0.4 inches) from the
pitcher wall. Tilt the pitcher at 20°,
keeping the steam tip just at the milk’s
surface.

12
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* Turn the steam knob counterclockwise to
maximum. Listen for a steady “tss-tss”
sound as the milk stretches. Keep this for
18 seconds to incorporate air.

If there’s no sound, adjust by lowering
the pitcher slightly.

* Keep the steam wand in position and
allow the milk to swirl for 35-40 seconds.
Heat until the milk reaches 140-149°F
(60-65°C) or feels hot to the touch, then
turn off the steam knob.

O Clean the Steam Wand

After frothing, wipe the steam wand with a
damp cloth. Point the steam wand at the
drip tray and briefly turn on the steam to
purge leftover milk.

@Begin Your Latte Art
Pour the frothed milk into the espresso

right away to prepare your drink or
create latte art.

/N CAUTION: BURN HAZARD

Steam may be released after the machine is off. Always supervise children.

support@hibrew.com 13
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CLEANING AND MAINTENANCE

,,,,,, Clean the Brew Head

Wipe the brew head and filter bottom
with a damp cloth after each use.

Clean the Filters and Portafilter

Rinse under hot water after use. If blocked,
use a cleaning needle or soak in hot water
for 20 minutes, then rinse thoroughly.

Note: Hand wash only with warm water and mild detergent. Do not use a dishwasher.

Clean the Steam Wand

Wipe with a damp cloth after frothing milk,
then purge with hot water. For clogs, use a
cleaning needle or soak the nozzle in hot
water before reattaching.

Clean the Drip Tray

Empty the tray when the red buoy rises.
Wash with warm water, rinse, and dry
before reassembling.

14 support@hibrew.com



How to Descale the Machine
Over time, lime scale may build up in the machine, so descaling every 2—-3 months is necessary.

@ @ Prepare the Solution

Mix water and descaler (4:1 ratio) or water
and citric acid (100:3 ratio). Fill the water
tank to the MAX line. Lock the empty
portafilter in place and place a big container
under the portafilter and steam wand.

= BIAY =

&%0 NN %0%

HIBREW

@ Start Descaling

Press the Double Cup and Steam buttons
for over 2 seconds to activate the descaling
mode (Steam light will remain on).

@ Clear Channels

Open the steam knob, press the Steam
button, and discharge about 500ml. Turn off
the steam knob, press the Double Cup
button, and discharge another about 500ml.

O Repeat the Rinse

Let the solution sit for 15 minutes. Refill
the tank with clean water and repeat the
clearing process (step 3) three times.

Ké%& Y% éﬂ

HIBREW

@ Finish the Descaling

Press the ON/OFF button to exit and resume
normal operation.

support@hibrew.com 15
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Causes

Solution

"hot" warning is
displayed

Boiler temperature is
too high.

1. Make sure the water tank is filled and place
a cup under the steam wand.

2. Open the steam knob to release hot water
until the water flow stops and brewing
temperature is displayed.

3. Turn off the steam knob.

"E-1" warning is
displayed

The steam knob is not
fully closed.

Rotate the steam knob fully clockwise
to its initial position.

"E-2" warning is
displayed

Water tank not properly
fixed in place.

Push down the tank until it locks securely.

Running the machine dry or
storing it long-term can
trap air and block the pipes.

Solution A: Flush pipes with hot water via the
steam wand.

« Ensure the red plug is removed and the
water tank is full.

« Place a cup under the steam wand, switch
the machine to hot water mode, then fully
open the steam knob and let hot water flow
until steady (~30 sec).

Solution B: Prime the pipes with a syringe.

* Remove water tank.

- Insert syringe body into machine's water intake
port.

« Fill the syringe body with water, press double-cup
button, and simultaneously push the syringe
plunger inward to inject water. Repeat steps 2-3
two or three times until water flows steadily from
the group head.

Too much ground coffee.

Adjust within the following ranges:
« Single Cup: 6-10g
+ Double Cup: 10-14g.

Ground coffee is too fine.

Use a slightly coarser grind.

Coffee tamped too firmly.

Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of pressure.

"E-3" warning is

Temperature sensor is
short-circuited or

Contact HiIBREW support at support@hibrew.com

displayed disconnected.

I,'E_[_’” warning Heating function failure. Contact HiIBREW support at support@hibrew.com
is displayed

Coffee is not Portafilter and coffee cup Rinse portafilter and coffee cup with hot water
hot enough are not pre-heated. and dry thoroughly.

Espresso runs
out too quickly

Not enough ground
coffee.

Adjust within the following ranges:
Single Cup: 6-10g.
Double Cup: 10-14g.

Ground coffee is too coarse.

Use a slightly finer grind.

Coffee tamped too lightly.

Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of pressure.

16
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Problem

Possible Causes

Easy Solution

Espresso drips or
flows very slowly

Too much ground coffee.

Adjust within the following ranges:
+ Single Cup: 6-10g.
+ Double Cup: 10-14g.

Ground coffee is too fine.

Use a slightly coarser grind.

Coffee tamped too firmly.

Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of pressure.

Filter basket is blocked.

Clean it using a small pin.

Machine needs descaling.

Run a descaling cycle.

Espresso leaks
around portafilter

Portafilter not inserted
properly.

Rotate portafilter until securely locked.

Sealing ring around the
group head is worn out.

Contact HiBREW support at
support@hibrew.com

Ground coffee is not fresh
enough.

+ Use freshly roasted beans (within 5-30 days)
for fresh ground coffee.

« For pre-ground or older beans, use a
dual-wall filter basket.

No crema
« Adjust within the following dose ranges:
Not enough ground coffee. Single Cup: 6-10g.
Double Cup: 10-14g.
Ground coffee is too coarse. Use a slightly finer grind.
Machine is not heated enough.| Wait for the machine to heat up.
Water tank is empty. Refill the water tank.
No steam Water tank is not fully inserted.| Push the tank fully into place.

Needs descaling.

Perform a descaling cycle.

Steam wand is blocked.

Clean the steam nozzle with a small pin.

Pulsing/pumping
sound

Normal operation.

No action needed.

Water tank is empty.

Refill the tank.

Water tank is not properly
inserted.

Push the tank fully into place.

Steam cannot
froth

Steam indicator is not light on.

Press the Steam button and wait a few seconds
until the steam indicator light stays on.

Incorrect milk container.

Use a high, narrow, or garland-shaped cup.

Skimmed milk is used.

Use cold fresh whole milk.

The steam wand is too deep,
blocking air from entering milk|

Lower the milk jug to keep the wand at the
surface for foaming.

support@hibrew.com 17
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DISPOSAL AND RECYCLING

Content of Hazardous Substances in the Product

Accessory Hazardous Substances

Plastic Plastic (Pb) (Hg) (Cd) (Cr(vD) (PBBs) | (PBDEs)
Hardware O O O O O O O
Power Cord X O O O O O O
Electrical device X O O O O @) O
Silicone parts O O O O O O O
Package O O O O O O O

Notes:

This table complies with the requirements of SJ/T 11364.
O :Indicates that the content of the hazardous substance in all homogeneous materials of this
part is within the limit specified by GB/T 26572.

X :Indicates that the content of the hazardous substance in at least one of the homogeneous
materials of this part exceeds the limit specified by GB/T 26572.

Environmentally Friendly Disposal

Help protect the environment!

Please follow local regulations and dispose of non-working electrical
equipment at an appropriate waste collection center.

18
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WARRANTY

The manufacturer provides warranty in accordance with the legislation of the customer's
own country of residence, with a minimum of 12 months, starting from the date on which the
appliance is sold to the end user, covering defects in materials or workmanship. The warranty
does not cover:

» Normal wear and tear.
 Misuse (e.g., overloading or using unapproved accessories)

» Damage caused by external forces, improper handling, or failure to follow the user manual.
(e.g., incorrect installation or power supply).

* Appliances that have been partially or fully dismantled

SPECIFICATIONS

Model No. EM3112, H10B
Voltage & Power AC 220-240V, 50/60 Hz, 1350W(EU & UK & SAA Plug)
AC 220V, 50 Hz, 1230W(CCC Plug)
AC 110-127 V, 60 Hz, 1350W(UL Plug) =l
Pressure 20 bar
Capacity of Water Tank 1.3 L (44 oz)
Product Size 130 x 310 x 280 mm (5.1 x 12.2 x 11 in)
Net Weight 2.9kg/4.6kg (6.41b710.11b)

CUSTOMER SUPPORT

If you have any questions or concerns about your product, our Customer Support Team is
always here to assist you!

You can reach us via email at: support@hibrew.com

Scan the QR code to register for faster customer support,
exclusive deals, and early access to the latest products!

support@hibrew.com 19
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o XURRITBE(10-14 g): IEF TR EESL B ARR B B = A9 TG,

ERITEET TR AR ER A E MR 8. 1S SRS B
BARUINEEFR,
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T HE RV IR AN Ok

1. R

FARNY

o MF: BRUKTARLURIFIIEERE .

o DNHEFRASHTE: FARLLERIFEZEIVRE, BNSF
RIVRENHIR R,

2. ZRAGRE INEERD

[ERATE, (B8 STHET HE:

KA BAETOR, SBUSERE, FEEROMK,

I PRI, SRR, R RN £,

3. EESEHREEINHERD

FA20-308% (9-14kg) HIESISREEMNUEIRESE, #348ATA
ZNSMBIDEXSTT, BEEMBULE S ROV, AR
ShELEERRH,

4 FEAIMHEEFR

BFEREERM, ARENHIEEREEFERE.

5. ZZENE T AR 45100 14

EHIEROIRAEMEE(Z935m), B T RFIRE,

ZHIERUDREENHE(ZI70mI), 1B T WAFREE,

NGB NTE, HEREMREEEF1L,
e R E AR
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ZERR
—HRENERRENEFEN, BESEE, XRAXQENNSTHE, RERE. #
BE. FEEA. RRENURENDE,

ENTHE (EERRR)

XS FFRERF EEUNEE: RN EE SR EMHER
X FIEMHE: =X BRAIRERE.

EHIEE (FE) P
REEHNESBRER, KGR /
R RAEMTE, t

N

Etﬁ%(ﬁfggﬂﬂ) //"'/ = \‘\1 {
3 FIREREEINEE: (55D BB =, / \ \
S FEEMNE: it A IR RO, l ‘

R tREEEA Ik & EApES
E=3: N . N

(&) A D PZ3

S = 6-10g (£4F)

¥ REREE 10-14g (RAF) 20-30lbs (9-14kg)
HEER 48 X% *E

&)
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SR EHR K

POKINEEERTEE. BMRHFIRIHAK,

Q EARBETFRABEEGKEO)TA.

@ BN BLTF RS, BEFX. B
MR R, R RRER

N=]
M/3Z o

L= —=— M R==— -

O BEAIBHEERAU. HAKENE
AR (529208, 7IEE, 8
PRI AT IR

A FR
IRE 2P IBS AR, GINMNEFAR, RRSEERRSE,
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LILCIEAR N

T AN AESER, FRMEE,

@ TihEZRl
© BRAKAEAKR FMINFIMAXZIE 4 2 18,

© PRFRRENBRENAENRCIK BRFETRSE TS, RERURE, S5

= MAX =

= NN =

@ ERL

fER R 2RS4 I5(38-46°F /
3-8°C), BRAEHINAERITIE,
BT TR E(L9220mIEN) REE
BTFMAXZIELZ,

© TR

* BEEUIREP A RS, BRI
PREEL1em, ISRILHARI20E, R
BRI R DR,
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o BESREENHREERAG M, H4
IBFHIRHI 220, TOTERFELRY IR
REFILRT 1BV URIEATS,
EXLE, BRRERHETRIRE,

o RIFFVBMEART, LR H R
35-40%0, MAEHIHEEIXZI140-149°F
(60-65°C) Bl ARRXKIFARY, KX ZR IS HES.

O BIEFHARE
TN, BEARRENE. BRNEE
KR, EEF RTINS IR B D,

O AEIRNNHZERZIR

S BMSHT R SF RO A E AR EEUNUES, B
ATEIEIRmEBIERIEZ AR

A FER: FENGER

HAZX A ETRE

32

BFERRH, BELEEILE,




EapEsk

BRERRE, BREABEIPELAE
=8B,

Mep=ta S

ERBIERRKTT, BREEE,
BEAEEHREEIRETHRKD20
o BEEMRE.

ERF%. B2 EREBIH.,

mERAE

TIDAEREREE, BRAKR,
EREWE BEREEHINE RS
BRAERK P EENRE,

AERKE
LA EFIRFEN, SR, AR
KB, P ETE BERAR,
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anfar i BRANLES KR
REEES RS, MR MBI AEIRBRIR, B S 2-3 N BT IRIBR A BN,

(R

= BIAY =

O EHIER

1SR SRRIERY (B4 )k SiTERER (Lol
100:3) BE. BKETREMAXZIEL, B
=HIMMHEFARE I, HEMHEFRSES
ETARE—IKRER.

&%0 NN %0%

HIBREW

O FAMRIE

RIETAF RIS IR 27080, BN ] ERIPRIGAE T
(FESBETTBFESIE),

CN

(3 Bpa=fCl

ARG, T ESRE, HEHZ1500ml,
KHFRGE, TR, BHEHZI500ml,

Q=S
ILAREE 15D, BISKENTHKAE,
HEEFERIRE (FR]3) =K,

Ké%& Y% éﬂ
HIBREW

O =AM
BT RIRA XA R EHIREIEF IR,
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S FEHERR

5% ARERE RAR
1. BERKFETHK, HERREETHRE—
MEF,

ER ‘hot"&EE RIPREELS. 2. FTR RIS AKX, EEKRELERR
PEIRE,
3. XFAIEH.

BRE-1VES FAEEARTEXRA, SRR SHIE R EANE,

KFERERBZRKENL, kEaTH, BEHEEENE,

BRE-27ES

HEBRBKKPER TS
HESHBEFEEEE,

BERARA BRI RBRERRPREE.,

- BIREM FI@RFEKETHK,
BMFETHRREETS, SBSRER
KR, RETEITAFRRIEE, FHRKRE
RERS (L930%) .

FERB: BiFEKBHEKR,

« BUFKE,

KSR EREBEANESERKO,

« AR B HRGEK, IR TR, @Y
B REFKEERTIAK, EELE2-3HE
=R, EEKRMNTELRERE,

BEUTEERIEE:

THEMERIRZ T - BR: 6-10g
- SWHF: 10-14g
TREEIMEERAT . fERHE—LNREE,
IMEFEBARET . FA20Z30%% (9Z14kg) BIEHESE,
BRE-3VES IR R R IR TR . BRAZR
BRE-4ES INFATNREELE BRARZR

HEAR G I HER BRI HEAR SR T4 FIRIOP SN BRRINEERR, FAIRIET .
BEUTEERRE:
TREMEERE. iR 6-10g
WHR: 10-14
RIS X 10714
BULZS FHEEMEEAIET o =R,
MU AR FI20-3088 (9-14kg) B9EHESL,
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e THEE RS
BT REREE:
FBMEANET . - B4 6-10g
« WHR: 10-14g
SRBEIMHEE T REMHEEAAET . fEFHE—EHIRERE.
S e 45
EARER WA AT . F120-3088 (9-14kg) MEAEL.
WEEE, ANSHEEE,
NESERE, B IRIEIEIR,
FIREERER, I E A REE,
BT
RRESR WELAENEHEDESR. | BERER
- RS IMES (BEE5-30K
S ) FHEESFEFINEE,
SRR RN, FERRE
AT - E TR AR
HEMEERE, B#F: 6-10g.
AR 10-14g.
FENEAET (IR,
NE RS T SN,
IKFEERIK EFTERKE,
eEEA KAERELIEA., e
ZERIE, AT IR IR,
BRENER, P —
EiES5, KB REUEITH,
Wb/ Kk EIEHAAE,
KHREBITA., KRNI,
S B, SRR
RS RIER. (EFARHIMR . = ORSAEIRRAR,
BRTRITR D
(R T RIS, SRS AR

FEEBBALR, BET=ES

HALHD.

BREHIT, EIERRBERI#TITE,
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FRPEEYENZMEE

HEWMEA

HHER | o) R(Hg) #(Cd) hE | EEEE | A
B o) O o) O @ e
e x 0 o) O @ e
R x @ 0O O @ e
G ® e ® @ @ 0O
BRI ® e ® e @ 0O
s o) o o) O o O

AFERIIES)/T 11364MAUEEH S,

O: R ENEE LI AR RIS BISIEGB/T 26572 NIRBER T,

X RRRAENREDERS R —IRHR NS BBIHGE/T 2652 ENREER,

=
= RIS
Bs EM3112
BESNE AC 220-240V, 50/60Hz, 1350W (EU & UK & SAA #53k)

AC 220-240V, 50/60Hz, 1230W (CCC #sk)
AC 110-127V, 60Hz, 1350W (UL #&3k)

EA 20 bar

KiEBE 1.3 L (44 o0z)

RS 130 x 310 x 280 mm (5.1 x 12.2 x 11 in)
BE/EE 2.9 kg /4.6 kg (6.410/10.11b)

HATHRAE GB 4706.1-2005, GB 4706.19-2008

MRRIP
SEETIAEE B RAPIR 1

— PSRN | BRI ORI RE T,

®
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=8MNEERS

RIRELEME

LA REET BT RReEIRE RREERE AT BTN~ RER,

2 W TFHEEIE B RAER THEEII280HE SHAVE, ERENIFHANTURIAER X2 HIE) .
3 I REEAE— IR, BUEEAE,

4 FRAEREE R TUEBELT, B EREFBRS o

5. R EES N GREIE, Wi T AR Go

6. Z=BFRRAEEHEAL, TEGHRSHIK,

REERU TR BIE BB A

1 AZR AR A, s82li D, 795N, B, i) 1EARIF
2. FAF BT4E, PRI ELThRE S IR AR

3. EAREHEEZR (W0E B AR B IKRERE) ISR

4 BRI )R, 1758, KRE) FaElH

5 AT IFER WE~ ZEBHAS)

6. T=BFIE

7. P @INIE BAEER

8. IBAAREI @I WS IR A EIBIARSS, AT A TR,

9. CRILIEHIRET, R HREIHPET ; AR BEMERA BRI HE%, FMECRTERRISEEN, EXT

BB BIPR AR 2R F B H 2R E AR IE

10. I5KREIRRLR ST, 25 B0

11 I5REIFA, RERFBIFER B AT+,

MBEAERARTERS, BREEFERHFE support@hibrew.com LIRISENBIRRRTS 5, 151351

B/MGIEICR

[ELEE=Eus BHmis
FRRR: BXERHIE:
TSRS T B8] :
it
BT

FIER: HUHIREXIMESRERERAT

itk BLUHIEXIGEE B X ERER ST KRS BEEKEBIH2E 2015
HITHRE: GB4706.1-2005; GB4706.19-2008

BBiE: 400-016-2882
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* YcTaHOBWTb TeMnepaTypy napa
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BAXXHbIE MHCTPYKUWIWN MO BESOTNACHOCTH

MEPEO NCMONB3OBAHMEM MPOYTUTE BCE MHCTPYKLUIMIN 1 COXPAHUTE
WX 0714 bYOYLETO NCIMOJ1Ib30BAHUS.

Mpu ncnonbsoBaHMKM anekTponpubopoB Beerpa cobniofanTe OCHOBHbIE Mepbl
6e30MnacHOCTH, YTOBObI CHU3UTL PUCK BO3rOPaHUsi, MOPaXKeHUs 3IEKTPUYECKUM TOKOM UIN
TPaBM, B TOM uncre:

¢ He npuKacaitech K ropsiunM noBepxHOCTAM. VICronb3ayiiTe pyyuku UM KHOMKM, KaK yKas3aHo B [aHHOM

MHCTPYKLWN.

o [1ns npenoTBpaLLeHns BO3ropaHus, MopaXeHUs aNeKTPUYECKUM TOKOM U TPaBM He MorpysainTe LWHYp

nUTaHns, BUNKY unu npuéop B

. HeO6X0,D,l/IMO obecreunTb TLWaTeNbHbIN HanO30p npu Ucnosib3oBaHuUn npmﬁopa AEeTbMU UNU NnlaMn c
OorpaHUyeHHbIMU PUNYECKMMU, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbIMU CNoCcoBHOCTAMU, a Takxke B6IU3M

HUX.

° I'Iepe,u ncnonb3oBaHeM an60pa yﬁe,ﬂ,MTer, UYTO HanpsikeHne B PO3ETKEe COOTBETCTBYET

Hanps>XeHuto, ykasaHHOMY Ha I'IaCI'IOpTHOﬁ Tabnuuke.

e Ecnvnpubop octaetcs 6e3 npucMoTpa, nofBepraeTcs YNCTKe, MepemMelleHmnto, cbopke nnm xpaHeHuto,

BCeraa Bblktovaiite ero, Haxas kHorKy ON/OFF 1 oTcoenHMUB ero oT po3eTky.

e Otknioyvaiite Nnpubop OT ceTu, KOoraa OH He UCMosb3YeTcs, a Takxke nepem, YNCTKO. [laliTe eMy OCTbITb,

npexae YeM HafeBaTb MW CHUMATb AeTanu v nepes, YMCTKON.

o PerynspHo nposepsiiTe Npubop v WHyp NuUTaHus. He ncnonbayiTe Npubop, ecnu WHypP WAK BUKa
NMOBPeXJeHbl, HeWcrnpaBHbl WM UMelT Kakue-nnubo noBpexgeHus. HemepaneHHo npekpaTtuTe

1crnosnb3oBaHue 1 obpatuteck B cnyx6by nopaepkku knmeHtos HiIBREW.

* Mcnonb3oBaHue npuHagneXxHocTen, He pekoMeHoBaHHbIX HIBREW, MoxeT npuBecTu K BO3ropaHuio,

MOPa)KeHUHo 3IEKTPUUYECKNM TOKOM UMK TpaBMaM.

* He nossonsiiTe WHYpY NUTaHMS CBUCATb C Kpasi CTOMa UMK CTOMELHULbI U He JorycKaiTe ero
COMPUKOCHOBEHWS C FOPSAUYMMU MOBEPXHOCTSMU.

¢ He pasmelyaiite npubop psaoM € Kpaem cTona Unu cToflelHuupl. Ybenurech, U4To NMoBepxHOCTb
TBepas, POBHas U He COAEPXUT BOAbI UnM Opyrux BellecTB. He 6rnokupyiiTe NoTok Bo3ayxa Mog

npubopom.

¢ He pa3smMeLaiite npubop Ha ropsiyelt ra3oBoOM MW ANEKTPUYECKON MUTE, PSAOM C HUMU UU B
pasorpeToi fyXoBKe.

e 3JTO0 YCTPOWCTBO NpefHasHaueHo TONbKO A5t 6bITOBOro UCMosib3oBaHWs. He ncnonb3yiite ero gns

Lienei, OT/INYHbIX OT €ro MPSIMOro HasHauyeHwus. He Ucrmonb3yiiTe Ha OTKPLITOM BO3AyXe, B
[BUXKYLLMXCS TPAHCMOPTHbIX CPEACTBAX UK Ha SI0AKaX.

* [logkntounTe KopeMallnHy K creLmanbHOMy 3a3eMIEHHOMY 3/1eKTPUYECKOMY KOHTYPY, OTAENbHOMY

OT fopyrux 3]19KTp0I'IpVI60pOB.

o Mcnonb3ayiiTe ToNMbKo XOnofHyto BoAy B pe3epByape AJisi Bogpbl. He ucnonbayiite Apyrue XuaKocTu.
M3b6eraiiTe MCMONb30BaHUs CUMbHO GUMBTPOBAHHOM, A€MUHEPaN30BaHHOM UK AUCTUNNNPOBAHHOM

BO/lbl, TAK KaK 3TO MOXET MOB/UATbL Ha BKYC Kode n paﬁOTOCI‘IOCO6HOCTb KopeMallrHbI.

o [epen HayanoMm aKcTpakuun ybeantech, UTO GUILTP-LAepXKaTeNb NAOTHO BCTABEH M 3aKperieH B
rpynrnoBoii ronoske. HU B KoeM cryyae He CHUMaiTe QUILTP-LepXKaTeNlb BO BpeMsi mpolecca

3KCTpaKumu.

¢ Byabre oCTOPOXHbI BO BPEMS YAaneHUs HaKuMmu, Tak Kak MOXET BblaensTbcs ropsunit nap. Mepeq
yhaneHueM HakuMu BbIKNoUMTE MaLLKHY, faiTe el OCTbITb B TeueHne He MeHee 1 yaca n ybegutecs,

YTO NOAAO0H ANA c6opa Kanenb nycT U NMOSIHOCTbIO BCTaBJIEH.

. I'Io>|<any171CTa, He nblTanTechb OTKPbIBaTb WM PEMOHTUPOBaTb BHYTPEHHIOK 4YacCTb MallWHbI be3

MHCTPYKLWM oT HIBREW.

e [ns TexHMueckoro 06Cy>KMBaHWS, MOMUMO YNCTKU W yAaneHus Hakumnu, obpaTtuTech B cyxoby
nognepxku knreHtos HIBREW no agpecy: support@hibrew.com.

¢ Bo unsbexaHue TpaBM He CHUMaliTe GUILTP-HepxaTesnb BO BPeMsi MpoLiecca NpUroToBeHus Kode.

He ucnonb3oBaTtb Ha OTKPbITOM BO34yXe.

He pasmelyaTb Ha ropsueit rasoBoi UM 3MEKTPUYECKOW MAMTe, PALOM C HUMU UK B

pasorpeTon OyxoBKe.

TOJBbKO AO514 BbITOBOIO MCMOJIb30BAHNSA
COXPAHUTE MHCTPYKUMN
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MNoAroToOBbTE CBOKO 3CITNPECCO-MALLNHY

MHCprKLI,MVI Nno pacriakoBke

BaxxHo

o Ybefgutecb, UTO HamnpshKeHWe B CeTU Bawero goma cocrtaenser 220-240 B (sunka
EU&UK&CCC) nnu 110-127 B (Bunka UL).

*  OCTOPOXHO yfanuTe HeHy>XHble NeHTbl U 3TUKETKM, He UCTOSb3Yst OCTPble MHCTPYMEHTbI,
CMUPT, NErkoBOCMIaMEHSIOWMNECS XUAKOCTU Wnu abpasuBHble UMUCTALLME CPELCTBa,
uTtobbl M3bexaTb noBpexaeHun. CoxpaHuWTe Bce 3TUKETKM C UHPopMauumen o
6e3onacHOCTH, MpeaynpPexXneHMsMU U XapaKTepUCTUKaMM NPOLYKTa /18 UCMONb30BaHNS

B OyayLiem.

o YTunusupyiite nnacTukoBble nakeTbl 6e3onacHbIM 06pa3om, UTobbl 3aLUTUTL feTel, U
COXpaHwWTe ynakoBKy Ans 6yayliei TpaHCMOPTUPOBKM UK 06CyXXMBaHUS.

ﬁ

Cnncok ynakoBok

PyuHas npokauka Jloxka u
Hacoca YMAOTHUTESb
&
v
®PuneTp ONs ofHOM LBONHOM GUNBTP 415 YaLLKM
valKku (BoliHas cTeHka) (ogHOCNOMHBIN)

V

PykosogcTBo no MopTtapunerp 51 MM ¢
aKCMnyaTauum [BOMHBIM GUNLETPOM A5
yalku (oBoiiHas cTeHka)

OcHoBHoWM 6ok

/N TpuMeuaHve

HopMaano, €Cin BHYTPWU MaLlKWHbl OCTaeTcs HebosbLLOe KOMMYECTBO BOAbl, MOCKOJIbKY OHa
npotuuna 3aBofcKne UCnblTaHUA.
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3HaunTe cBOI KodpeMallnHy
Mopenb: N2 EM3112, H10B

NHdopMaLMs 0 HOMUHANBHBIX XapaKTepUCTUKAX:
AC 220-240V, 50/60Hz, 1350W(EU&UK Plug)

AC 220V, 50Hz, 1230W(CCC Plug)

AC 110-127V, 60Hz, 1350W(UL Plug)

© OcHosHas MawKHa @ KHonku ynpasneHus © ManomeTp

O PunbTp ons opHon vawk @ [soiiHoit dunkTp (asoiiHas @ [eoiHomn dunktp ons

(nBoitHas cTeHka) CTEHKa) YaLLku (0gHOCNONHbIN)
@ MopradunsTp O INoxka 1 ynnoTHUTENb O Kpbliwka noagoHa ans
cbopa kanenb
® MopnoH ans cbopa @ Kpbiwka pesepeyapa ans @ BopgsaHon 6ak
Kanesnb BOZb!
@® LED-gucnneit @ Pyuka naposoro ® Maposas Tpybka
KnanaHa
@ KpacHas sarnyLka @ Maposas dpopcyHka @® PyuHas npokauka
Hacoca

42 support@hibrew.com



BBe,u,eHme B KHOIMKU

LED-pgucnnem

BKJ1/BbIKIJ1 OouvH LBonHomn
cTakaH Kybok

KAK TTPOI'PAMMUNPOBATH MALLNHY

1. YcTaHOBUTE TEMNepaTypy 3crnpecco

HaxmuTe kHorky «Single Cup» (OguH cTakaH) 1
«Double Cup» ([ga cTakaHa) 1 yaoepxuBaiiTe vx B
TeueHve 3 cekyHg, (ananasoH: 25 °C (77 °F) ans
xonogHoro 3asapusarus, 90-95 °C (194-204 °F)
LJ151 FOPSIYEro 3aBapuBaHms).

 Haxmure «Single Cup» (OgHa yalLka), uTobbl
YMeHbLLNTL TemnepaTypy Ha 1 °C (2°F)

* Haxmure «Double Cup» (JgoiiHas uaLuka), utobbl
yBenuuMThL Temnepatypy Ha 1°C (2°F)

2. YcTaHOBUTE BpeMs NnpenBapuUTesibHOro 3aBapuBaHus

HaxmuTe kHonky ON/OFF 1 kHonky Double
Cup v yaepxuBanTte ux B TeuyeHne 3 CeKyH[,
(onanazoH: 0-10 cekyHg).

o Haxmure «Single Cup» (OgHa valuka),
UTOGbI YMEHbLUTL BpeMsi Ha 1 cekyHLy.

e Haxmute «Double Cup», utobbl
yBenuuuTb Ha 1 cekyHzy.
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3. YcTtaHoBUTE 06BEM 3CNpEcco

OfyH CTaKaH: HaXMuTe KHOMKY «OfuH cTakaH» 1
yoepxuBaiiTe ee B TedeHune 3 cekyHs (LuanasoH:
25-150 mn).

[BoHas yallKka: HaXKMuTe KHoMKy «[lBovHas

valukay v yaepxvBaiiTe ee B TedeHne 3 cekyH[,

(omanasoH: 50-300 mn).

« Haxmure «Single Cup» (OgHa valuka),
UTO6bI YMEHBLINTbL KOMIMYECTBO Ha 5 M.

* HaxmuTte «Double Cup» ([BoitHas yaluka),
yTO6bI YBENNUNTL 06BEM Ha 5 M.

4. YcTaHOBUWTE TeMnepaTypy napa

HaxmuTe kHOMKyY «[Map» v yaepxvBaiTe ee B
TeueHue 3 cekyHp (gmanason: 125-150 °C).

* Haxmure «Single Cup» (OgHa vatuka), utobbl
yMeHbLWWTL TeMnepaTypy Ha 5 °C (9°F)

* Haxmute «Double Cup» ([BoitHas yaluka),
uTOBbI yBENMUNTL TeMrepaTypy Ha (9°F)

5. MNpeobpazoBaTb eguHULY
M3MepeHus TemnepaTypbl

HaxmuTe kHonky ON/OFF u Single Cup n
yOepXuBanTe nx B TeueHne 3 cekyHp, 4Tobbl
nepekntovatbcs Mexay “C/°F.

6. Cbpoc K 3aBOACKUM HaCTPOMKaM

Haxmute kHonky ON/OFF 1 Steam u yaepxumBaiTe
UX B TeueHne 3 cekyHA,

¢ MalwwnHa U3[acT oauH 3BYKOBOM CUrHan, 1
nocne cbpoca Ha gucrnee otobpasnTcs
3HaueHune 92 °C.
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BEFORE FIRST USE

O6yuatoLlee BUAEO

@ PacnakoBka KOpobKu

PacnakyiTe mMaluvHy, nposepsTe
KOMMEKTHOCTb, U3BNEKUTE KPaCHYIo
3arnylKy U3 pesepsyapa [Jis BOfpbl.

@ 3anonHeHune pesepsyapa 4ns
BOAbI

3anonHuTe pesepByap 415 BOAbI U
NOAK/OUNTE MALLUHY K CETU, UHOMKATOPbI
3aropsTcsa Ha 1 cekyHAy, a 3ByKOBOW CUrHan
YKaXeT Ha PEXUM OXMAAHUS .

NIZANIZANIZBNTZRNT %0;

RIBREW

O MNpepnBapuTenbHbIN Nporpes
MaLUUHbI

HaxmuTe kHonky ON/OFF gns
npenBapuTenbHOro Harpea. MIHOMKaTopbl
MUWraloT, @ Ha 3KpaHe 0TObPaXKaeTCs «---».
MpenBapWTeNbHbIV HarpeB 3aBepLUNTCS B
TeueHue 1 MUHYTBI, U Ha gucnnee
0TObpasnNTCs yCTaHOBMIEHHAs TeMrnepaTypa.

OO®E

\ i%& NN AN QO;%

RIBREW

=
— O OuuncTka feTanei gna
npuroToBneHus kode

» [locTaBbTe YallKy Nof, NapoBOW HOCHK,
MOBEPHUTE PYyUKy napa NpoTMB YaCcoBOM
CTPEenKu, YTobbl BbIMYCTUTb FrOpsiuyto BoLy B
TeyeHne 10-20 cekyH[, 3aTeM 3akpoWiTe ee.

* YctaHoBUTE GUNLTP-AepPXKaTENb, HAXKMUTE
kHornky «Double Cup» ([BoiHas yallka) 4
OYUCTKM FONTIOBKM FPyMnbl.

CoBeT: Ecnu BbI CTONKHYNNCH C «FOPAUYMM» NpedynpexaeHneM, obpaTuTech K CTpaHuLie
54 nns nonyyYeHUs MHCTPYKLMIA MO OXNTaXAEHUIO KOTNA.
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KAK BbIEPATb ®J1bTPOBYHO KOP3NHY

1. Boibop $punbTpytoLwero Kop3mHbl

JTa MalwuHa BKtoYaeT B cebst 2 GUNLTP-KOP3UHbI C ABOMHbIMU CTeHKaMu (oanHapHas
yallKa, [BOMHAs Yallka) U 1 GUNLTP-KOP3UHY C OOMHAPHBIMU CTEHKaMK (4BOMHas YaLuKa).

* OfHOCTEHHbIE PUNLTPYIOLLME KOP3UHDI

Mcnonb3yiTe [ns ceexeMonoToro kode,
obyapeHHoro B TeyeHne 30 gHew. ITn
KOP3WHbI MO3BOSISIOT PErynnMpoBaTh CTeneHb
rnomona, [LO3MPOBKY W yNIOTHeHWe 415
nyuwero 6anaHca acnpecco.

- [1BoMHas cTeHa GUNBTPYIOLLEro KOP3WHbI

NpeanbHO NoaxoauT ANist NpenBapUTenbHO
CMOJIOTOro Kode Ui 3epeH, CPOK XPaHEHWs KOTOPbIX
npe.biwaeT 30 gHel. PerynupyeT nasnexHve ans
obecneyeHuns cTabunbHOM IKCTPaKLUMKM HE3aBUCUMO
OT CTerneH NMoMOoJIa UM CBEXECTU.

2. cnonb3oBaHWe U eMKOCTb
GUNBTPYHIOLLLErO KOP3WHDI

o OunbTp-KOp3WHa N1 ogHow Yawku (6-10 r): ons ogHow

Yallku.

o Ounsrp-kop3uHa Double Cup (10-14 r): ons AByX vaLuek uau

oflHOW Yallku Honee Kpenkoro Koode.

Mpu cMeHe KOP3UHOK perynupyiTe pasmMep nomorna u

[L03VPOBKY. BcTaBbTe GpUALTP ANst OQHOM YaLLKW UK OBYX Yallek

B NOpTOUALTP.
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KAK TIPUTOTOBUTbL 3CIPECCO

1. MNpepBapuTenbHbIN Harpes

Yaluka: npeaBapuUTenbHO HarpeTe ropsyelt BoLon, YTobbl
noAAepX1BaTb TeMrepaTypy Kode.

MopTadpunbTp M GUNETP-KOP3NHA: NOJOrpenTe UX, YTobbl He
CHU3UTb TEMMEepPaTypPy KCTPaKLMU, UTO MOXET MOBAUSATL Ha
KauyecTBO 3crnpecco.

2. 3anonHuTe MoNoTbiM Kode

McnonbsyiiTe Menkuin NOMon, HO He fenanTe ero CULWKOM
MEeSTIKUM UMW CIIULLIKOM KPYMHbIM:

CnvLwKoM MenKuit: 3aMeAnsieT NOTOK BOfbl, BbI3biBast
UYpe3MepHYI0 IKCTPAKLMIO, UTO MPUBOIUT K FOPbKOMY BKYCY.

CnuwkoM rpybas: Bofa TeUeT CIMLIKOM BbICTPO, UTO MPUBOAUT K
HeLO3KCTPaKLMM 1 [efniaeT 3CNPecco KUCTbIM.

3. YnnoTHeHne MonoToro kode

MnoTHo yTpambyiite MonoThi kode ¢ ycununem 20-30
odyHTOB (9-14 Kr). Kpait yTpaMboBKM [OMKeH CoBMnagaTh C
KpaeM ¢unbTpa, a U3nLLIKKU Kope Ha Kpato Gunstpa
cnepyeT ynanutb, 4tobbl obecneunTs naoTHoe
npuneraHue K rpyrnoBoi rofioBKe.

4. YcTaHOBKa dunsTpa-gepxarens

* 3adpukcupyinTe NopTHUNLTP, 3aTEM NOBEPHUTE €ro
NPOTWB YaCOBOW CTPENKMX [0 NOMHON PpUKCaLmK.

5. MisBneyveHwne acnpecco

 [Ins NpUroToBNEHUs OGHOM YaLLKM 3CMPECco
(okono 35 M) HaxMmuTe KHOMKY «Single Cup»
(OpgHa valka).

 [ins npuroToBneHus 4Byx yaluek acnpecco (okono
70 Mn) HaxmuTe KHorKy «Double Cup» (e
YalLlku).

KodpeMalumHa 3aBapuT kode 1 aBToMaTUYECKM
OCTaHOBUTCS MO LOCTUXEHUM 3a[aHHOro obbema,
nepenas B peXXuM oXxuoaHus.
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CoBeTbl MO U3BNEYEHUIO

Xopoluuit acnpecco coyeTtaeT B cebe cnafocTb, KUCIOTHOCTb U ropeub. KntoueBbiMu
daKTopaMu ABAAIOTCA COPT Kode, CTeNeHb 06apKu, CBEXECTb, pasMep NoMorsa, Jo3VPOoBKa
W [aBneHue yTpaMboBKMU.

CnuwKoM HuU3Koe faBneHune P —"
(He,D,OCTaTOHHaFI 3KCTpaKL|,VIH) /

[ins npeaBapuUTenibHO MOMIOTOrO Kode: |
nobasbTe 6osblLe MONOTOro Kode. \

[ns cBexeMonoToro koge: nonpobyiite ~_
6onee MeNKUn NoMon.

[asneHve npasunbHoe o
(cbanaHcupoBaHHoE) /

[ns nonyyeHns onTMManbHOro 3Cnpecco
noafepXuBanTe AaBneHVE B 3eN1EHOM
AunanasoHe. ~_

Cr1WKOM BbICOKOE fAaBfieHNe .
(nepeskcTpakums)
[ns npegBaputesibHO MONIOTOrO Kode: |

l/ICI'lOJ'lb3yl\;1Te MeHbllUe MONoTOro KO¢€. \

Lns ceexemonotoro kode: nonpobyiite bonee ~_
rpy6yto nomor.

Cratyc YpoBeHb No3a kode LasneHue
n3BrievyeHuns n3MesnibueHuns YynJOoTHEeHUA
HepocTaTouHo

U3BneYeHo CnuwkoM rpybbii CnuwkoM Mano CnuuKoM cBeTNbIN

(Kucnoe)

OntumanbHas
. 6-10 r (ogHa valuka)
CHanaHcMpoBaHHbI cTeneHb nomona 10-14 r (a8e vawkm) 20-30 ¢pyHTOB (9-14 KT)
YpesmepHas
3KCTPaKLMs CnMWKOM TOHKUI CnuwKoM MHoro CrLLIKOM TsXeNbIN
(Fopbkuin)
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KAK TIPUTOTOBUTL NOPAYYHO BOLY

@yHKLLVIﬂ ropﬂqeﬁ BOAbl Nofie3Ha ona O4YNCTKU, nogorpesa Yawexk nnm ,u,oGaBneva FOpﬂHeVI

BOZbl BPYUHY!O.

@ MocTassre eMkocTb Mo, NapoBOVA
HOCUK (BbIMyCK ropsyeit Bogbl).

@ Y6enuTech, UTo KOPEMaLLMHA HAXOOUTCS
B PEXMME OXMIAHUS: MHAUKATOPbI
kHonok ON/OFF, Single Cup 1 Double
Cup LOMKHbI ropeTb, a Ha gucniee
[LomkHa oTobpaxkaTbcsi TeMmnepaTtypa
IKCTPaKLMK.

© MosepHuTe pyuKy Napa Ha MaKCUMyM.
lopsiuas Boga byaeT Teub U3 MapoBoi
Tpy6kn (8o 2 MuHyT). Bo Bpems 3Toro
nHavkaTopsl Single Cup 1 Double Cup
6ynyT MuraThb.

/N TMpuMevaHve

Bo BpeMsi paboTbl nsberarite NPUKOCHOBEHWUI K FOPSYMM NMOBEPXHOCTAM, TaKUM Kak
nepxarenb GunsTpa, ropsunii NapoBoM HOCMK M MapPOBOW LUMAHT.

O Mocre nonyyeHns HEOBXOAMMOTO
KONMUecTBa ropsiyeit BofAbl OCTaHOBUTE
MOTOK, NMOBEPHYB PyUKy Nnapa rno
YacoBOA CTPenKe B UCXOQHOE
MOSIOKeHMe.

support@hibrew.com
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KAK TIPUTOTOBUTDL MAP

I'IpMMeanme: KyBLIJVIH ansa B36MBaHMSA MOMOKa He BXOOUT B KOMMNEKT U npmo6peTaeTCﬂ

OTAENbHO.

© Mepep B36MBaHMEM MOMIOKa

* Y6enutechb, 4To ypoBeHb BoAbl B 6ake HaxoauTcs Mexay nMHusMu MIN n MAX.

* [MpoMoiiTe napoByto Tpy6Ky, UTOObI yOanUTb OCTaTKU MONTOKA UM KOHOEHcaT:
MocTaBbTe YallKy Nof NapoByto TPYOKY, HAXXMUTE KHOMKY Mapa U NoaoxauTe,
noka TeMnepatypa gocturHet 130 °C (266 °F). MosepHUTe pyuKy napa, 4tobbl
BbIMYCTUTb BOAY, @ 3aTEM 3aKPOMTE ee, KaK TOSIbKO HaYHET BbIXOLUTb TOMbKO nap.

N
—mmo
= Ml =
M
@ MNpuroToBsLTE MONTOKO
McnonbsyiiTe xonogHoe ceexee
LenbHoe Monoko (38-46 °F / 3-8 °C),
TaK Kak 06e3XMpeHHOe MOJIOKO He
MAX noaxoauT AN5 BCNEeHWBaHMUS.
MIN HanonHuTe kyBwuH (npumepHo 220 Mn

MO0Ka) A0 MOMOBUHbI, He NpeBbILLas
oTMeTKy MAX.

‘&"“'\s) © BsbeiiTe MONOKO

§/ * PacrnonoxwmTe nNapoBoit HOCKK Mog,
yrnom 3 uaca, npumepHo B 1 cM (0,4
[I0IMa) OT CTEHKU KyBLUMHA. HaknoHuTe
KyBLUUH nog yriom 20°, yaepxkwvsast
HaKOHEYHWK MapOoBOro HOCUKa
HernocpeACTBEHHO Haf, MOBEPXHOCTbIO
MoJsIoKa.
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* lNMoBepHUTe pyuKy Napa NpoTnBs
YacoBOW CTPesikM A0 MaKCUManbHOro
nonoxeHus. JoxanTtecb NosBReHNUs
MOCTOSIHHOrO 3BYKa «TCC-TCC», KOrAa
MOJIOKO Ha4HeT pacTArmBaTbCs.
MpopomkanTe B TeueHune 18 cekyHa,
yTO6bI BBECTU BO3AYX.

Ecnu 3ByK He cnibilleH, onycTute
KYBLUMH HEMHOTO HUXE.

* [lepxvTe napoByto TPybKY B HY)XHOM
MOSIOXEHWUN U faiiTe MONOKY
nepemMeLuMBaTbCa B TeyeHue 35-40
cekyHf. Harpesaite Monoko fo
TeMnepatypbl 140-149 °F (60-65 °C)
UnK [0 Tex Nop, MOKa OHO He CTaHeT
ropsiYMM Ha OLLYyMb, 3aTEM BbIK/IOYUTE
napoByto TPybKy.

O OuucTka NapoBoit Tpy6KM

Mocne BcneHMBaHUA NPOTPUTE MNapOBYIO
TpybKy BnaXKHoM TkaHbto. Harnpaekte
naposyto TpybKy Ha nofaoH ans cbopa
Karesib 1 Ha KOPOTKOe BPeMs BK/lOUNTe
nap, 4tobbl yfanuTb OCTaTKN MOJIOKa.

@ HaunuTe cBoe naTTe-apT

Cpasy e Hanewite B361UTOE MONOKO B

acnpecco, YTobbl NPUrOTOBUTL HAMUTOK
WnK cospatb naTre-apT.

/N BHVIMAHWME: OMACHOCTb OXKOTA

[Mocne BbIKNOYEHMSA MaLLUMHbI MOXET BblOEeNnATbCA nap. Bcerp,a cneguTe 3a oeTbMU.

support@hibrew.com
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OYMCTKA N TEXHNYECKOE OBCITY>XKMBAHWE

OuuncTkKa ronoeku rpynnbl

Mocne Kaxporo MCnosib3oBaHUs
npoTUpaiiTe rpynmoByto roioBKy U AHO
$unbTPa BNaXHOM TKaHbHO.

OuncTtnte puneTpbI U
nopTepunsTp

Mocne “cnonb3oBaHWs NPOMoNTe Nnog,
ropsiye Bogom. B cnyyae 3acoperus
MCMOSb3yITe UNCTSALLYIO UMY UK
3aMouuTe B ropsyen soge Ha 20
MWHYT, 3aTeM TLLaTeNbHO NPOMONTE.

OuncTuTe Nnaposyto TPyOKY

Mocne BcneHnBaHUA MosoKa
NpoTPUTE BNAXHOW TKaHbIO, 3aTeM
npoMonTe ropsiyen sogon. B cnyuae
3acopeHus UCMosnb3ynTe Urny Ans
OYUMCTKM WSIN 3aMOYUNTE COMJIO B
ropsiyei Bofe nepep NoBTOPHOMN
YCTaHOBKOM.

OuuncTtute noanoH ans cbopa
Kanesb

OnopoXHUTE NOTOK, Koraa NogHUMETCS
KpacHblin 6yi. Nepen NoBTOpPHON
cbopKol MpoMoWiTe TeNom BoLON,
OMONIOCHUTE U BbICYLLUTE.
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Kak YAannTb Hakunb U3 MallUHbI

Co BpeMeHeM B MalllMHe MOXeT HaKannmBaTbCA W3BECTKOBbIV HaneT, NO3TOMY Kaxkable 2-3
Mecsaua HeO6XO,EI,VIMO NpoBOOUTL yaoaneHune Hakunu.

= BIAY =

@ Mogrotosste pactsop

CMmellaiiTe Bofy M CPeACTBO ANs yaaneHus
Hakunu (cooTHoLEeHwe 4:1) Unu Bogy 1 IMMOHHYIO
kucnoty (cootHowenue 100:3). HanonHute
pe3epByap L5 BOAbl 40 0TMeTkn MAX.
3adukenpyitTe nycToin GunbTp-nepaTenb Ha
MecTe 1 nocTaBbTe 60MbLLOM KOHTENHEP MOof,
dunLTp-AepXKaTenb U NapoBOW LNAHT.

&%0 NN %0%

HIBREW

@ Hauatb ynaneHue Hakunu

HaskmuTe kHonkm «Double Cup» ([BoitHas
ualika) u «Steam» (Map) 1 yaepkvsaiiTe nx
HaxkaTbiMu Bonee 2 cekyHA, 4TobbI
aKTUBMPOBATb PEXMM YAaNEHWUs HAaKWUMK
(MHamkaTop «Steam» (Map) 6yneT ropeTs).

® YucTble kaHanbi

OTKpoWiTe perynsTop napa, Haxmure
KHonKy «[lap» v cnewte okono 500 mn.
3aTeM 3aKpoiTe perynsTop napa,
HaXXMuTe KHOMKY «[lBe yalukuy» v cneiite
ewé okosno 500 mn.

/

@ MosTopuTe NonockaHue

Javite pacTBopy NocTOATb 15 MUHYT.
3anonHuTe 6ak uncTol Boaon 1
MOBTOPUTe MpoLecc ouncTku (war 3)
Tpu pasa.

Ké%& Y% éﬂ

HIBREW

@ 3aseplmte ynaneHme Hakunu

Haxmute kHornky ON/OFF, utobbl BbIATH U
BO30OHOBUTbL HOpPMarnbHyto paboTy.
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YCTPAHEHWE HEVNCIMPABHOCTEW

Mpobnema Bo3MoXHbIe NPUUMHBI PeweHne
1. Y6epuTech, 4to pesepsyap 4Jis BOLbI
3aroJsiHeH, M MNOCTaBLTE YallKy Mof, NapoBoi
HOCHK.

oTobpaxaeTcs TeMmnepaTypa koTna 2. OTKpOWTE pyyKy NapoBoro Knanaxa, Yytobbl

npepynpexneH

ne «ropsuniny

C/TULLIKOM BbICOKas.

BbIMYCTUTb ropAYyto BOAY, MNoKa NoToK BOAbl
He NpeKpaTuTca U He OT06pa3MTC5|
TemnepaTypa 3aBapuBaHuA.

3. BoikstounTe pyuKy napa.

OtobpaxaeTcs
npe,u,)?npe»(,quMe Pyuka napoBoro knanaHa MoBepHWTe pyuKy Napa NOIHOCTbIO MO
«E-1» He 3aKpbITa NONHOCTbIO. UaCcoBOW CTPESKE B MCXOHOE MOMNOXEHNE.
BogsHoit 6ak He 3akpenneH HaxmuTe Ha 6aK, Moka OH He 3apuKcupyeTcst
AOMKHBIM 0bpa3oMm. HaAeXHo.
Peluenue A: MpoMoiiTe Tpybbl ropsiuelt Bogoi ¢
nomoLLbto NapoBoi Tpybku. * Ybegutech, 4to
KpacHas 3arnyLuka yganeHa, a pesepyap Ans
BO/bl 3aMoNIHEH. * [locTaBbTe YallKy Mo,
OTobpaxaeTcs naposyto TPybKy, NepeknounTe MalnHy B PeXnUM
npesynpexaeH ropsiyen soapbl, 321TeM I'IOJ'IHOf:TbIO OTKpouTte
ne «E-2» PYUYKy napa v nante ropsayen soae Teub 0o Tex
Mpu paboTe MallMHbI BCyXylo | mop, Noka oHa He cTaHeT cTaburbHoM (230
N Npu 4UTENbHOM cexyHp).
XpaHeHUU B HEN MOXET
Peuwienvne B: 3anonHute Tpybbl ¢ Nomolbio
CKOMUTLCS BO3AYX U wnpnua
3abnoknpoBarb TpyObI. « CH/MUTe pe3epByap 415 BOAbI.
« BcTaBbTe Kopnyc wnpuvua B oTBepcTue ans
nofayun oAbl B MallnHe.
« Hanonuute Kopnyc wnpuua BO,D,OI‘;I, HaXXMuTte
KHOMKY «,D,BOIZHaﬂ Yallka» 1 OQHOBPEMEHHO
HaXKMWTe Ha NopLUeHb WNpULA, YTOBbI BBECTU BOAY.
MosTopwTe Warv 2-3 ABa UK TpU pasa, Noka Boja
He HauHeT cTabunbHO Teub U3 roIOBKM rpynnbl.
PerynupyiiTe B cnepytoLyx auanasoHax:
CnuvwkoM MHoro rymipy AYIoLAX i
* OpuH cTakaH: 6-10T.
MOJI0TOro Kode. X
« [Ba ctakaHa: 10-14r1.
MonoTbiit kKode cnukom Mcnonbayiite HeMHoro 6onee rpybyto
MesKUi. nomon.
Kode cnmwkom cumnbHo
¢ YnnotHute ¢ fasnernem 20-30 ¢yHToB (9-14 K
yTpamboBaH.
Otobpaxaetcs [laTumnk TeMnepatypbl Cesixutech co cnyxboit nogaepxku HIBREW
NpeRynpexneH 3aKOpPOYeH UNK OTcoeauHeH. | Mo adpecy support@hibrew.com
ne «E-3»
OTobpaxaeTcs . )
npeaynpexaeHe | C60l GyHKLMM Harpesa. CeskuTechb co cny>K6o%4 nopaepxkn HIBREW
«E-b» no agpecy support@hibrew.com
Kodge 9 - .
MopTadpuneTp 1 KopenHas MpoMoiiTe punbTp-fAepxaTens U KopenHyio
HenocratouHo Yaluka He YallKy ropsiyelt BOAON 1 TLaTeNbHO BbICYLUKTE.
ropsuni
Perynupyiite B cnefytowmx fuanasoHax:
HepoctaTouHo MonoToro Kode. OpfuH cTakaH: 6-10T.
[IBa ctakaHa: 10-14r.
Acnpecco M S
BbITEKAET OMOTbIN KOG CANLIKOM WcnonbayiiTe HeMHoro 6onee MenKuit noMor.
KPYMHBbINA.
Kode cnuwkom cnabo YnnotHute ¢ pnaeneHunem 20-30 ¢pyHTOB
yTpamboBaH. (9-14 kr).
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Mpobnema

Bo3MoxHble NPUYUHbBI

MpocToe pelueHne

3cnpecco Kanaet
Unu TeYeT oYeHb
MeanieHHO

CnuwkoM MHoro
MONIOTOro Koge.

Perynupyiite B cnepytoLux fuanasoHax:
» OfouH cTakaH: 6-10T.
» [lBa cTakaHa: 10-14T.

MonoTblit Kode cnuKoM
MENKUW.

Mcnonb3yiite HeMHoro 6onee rpybyto nomon.

Kode cnmiukom cunbHo
yTpamboBaH.

YnnotHute ¢ gasnexvem 20-30 ¢yHTOB (914 Kr),

DUNLTPYIOLLMIA KOP3UHA
3abnokunpoBaHa.

OuncTuTe ero ¢ nomolybto HebonbLoi BynasKu.

MawwmnHa HYy>XOaeTcAa B
yoaneHun Hakunu.

3aﬂyCTVITe LUK yoaneHnsa Hakunu.

Scnpecco npoTekaeT
BOKpYT
PunsTpa-gepxarens

MopTadunbTp BCTaBneH
HenpaBuIbHO.

MoBepHUTe GUNLTP-AepKaTenb, Noka
OH He 3aduKcupyeTcs.

YnnoTHUTeNbHOE KOMbLO
BOKPYr

CesxnTech co cny60oi nomaepxkm
HIiBREW no agpecy support@hibrew.com

MonoTbiit kodpe
HELOCTAaTOYHO CBEXMN.

+ [Ins cBeXeMonoToro kogpe UcrnonbsyinTe
cBexeobxapeHHble 3epHa (B TeyeHve 5-30 gHel
+ [Ins npeiBapuTeNbHO M3MeNbUYEHHbIX MK
CTapbIX 3epeH 1Cnosb3yinTe
SUNLTP-KOP3MHY C [BONHBIMU CTEHKAMU.

- Perynupyite B npepenax cnemyoLwmx

Bes kpeMa E:£,§CTaTouHo MOI0TOro MANA30HOB A03:
’ OnvH cTtakaH: 610 r. [1sa ctakaHa: 10-14 .
MO“OTb[“ kode cnuIkom Mcnonb3ayiite HeMHoro 6onee Menkuii momon.
KPYMHbIW.
MalwunHa HegoCTaTOUYHO
MopoxauTe, NOKa MallMHa HarpeeTcs.
Harpera.
BopgsHol 6ak nycT. 3anonHuTte pesepyap A/ BOAbI.
Bes napa BopsiHol 6ak He BCTaBneH
BcTaBbTe HaK NOMHOCTBLIO Ha MecTo.
MOSTHOCTbHO.
Tpebyerca ypanerne BbINonHUTe LKA yAaneHns Hakumnu.
HaKuu.
MapoBas Tpy6ka OumncTuTe NapoBOe COMO C MOMOLLbIO
3abnoknposaHa. HebonbLuoit bynasku.
HopmarbHas paboTta. Hukakux penctauii He TpebyeTcs.
Mynbcupytowmin/ BopsHoi 6ak nycr. 3anonHute bak.

HaCOCHbIN 3BYK

BopgsaHoln 6ak BcTaBneH
HernpaBuIbHO.

BcTaBbTe 6akK NOMHOCTbIO Ha MecTo.

7).

Map He MoxeT
BCMeHMBaTLCA

MHpaukaTop napa He
ropwT.

HaxmuTe kHonky «[Map» 1 nogoxante
HeCKObKO CeKyH[, MoKa MHAMKATop napa
He 3aropuTcs.

HenpaBunbHbIN
KOHTeWHep A5 MOJoKa.

McnonbayiTe BbICOKYIO, y3KY0 Unn
rMPNAHL006pa3HY0 YaLlKy.

Mcnonbsyetca
06e3)KMpeHHoe MOJIOKO.

V|CI'IOJ'Ib3ypITe XOJIoOHOE CBeXee LefibHoe
MOJT0KO.

MapoBas Tpybka HaxoauTcs
CnULWKOM ry6oko,
NpensTCcTBYs MOCTYMNNEHMIO
BO3/yXa B MOJIOKO.

onyCTI/ITe MOJIOYHUK, yTobbI Nanoyka
OCTaBanacb Ha MOBEPXHOCTU AOS1A B3OMBaHUs
MeHbl.

support@hibrew.com 55

RU



YTUITN3AUMA N TNEPEPABOTKA

Cofep>xaHve onacHbIX BELLECTB B MPOAYKTe

Akceccyapbl OnacHble BelecTBa
MnacTuk Mnactuk | (Pb) (Hg) (Cd) (Cr(v1)) | (PBBs) |(PBDEs)
MeTannuueckue getanu O O O O O O O
LLHyp nuTaHmMs X O O O O O O
AneKTprYecKoe yCTPoncTBo X O O O O O O
CUNMKOHOBbIE feTanm O O O O O O O
Ynakogka O O O O O O O
MNMpumevaHus:
Ita Tabnuua cooteTcTByEeT TPeboBaHUAM SJ/T 11364,
O :YkasblBaeT, UTo cofepKaHue onacHoOro BeLLecTBa BO BCEX OJHOPOLHbIX MaTepuasnax 3Toi
YacTu HaxoomMTCs B Npefenax, ycraHoBneHHbix GB/T 26572.
X :YKa3bIBaeT, YTo CofepXKaHue onacHoro BeLecTsa no KpavHel Mepe B O4HOM M3 OAHOPOAHbBIX
MaTepuanoB 3TOM YacTM NpeBbllaeT npefenbHoe 3HaveHne, yctaHosneHHoe GB/T 26572.

RU
Skonoruyeckn besonacHas yTunusaums

MoMoruTe 3alWmTUTL OKpY>KatoLLyto cpeny!

CnepfyiTe MECTHbIM MpaBunaM 1 yTunusnpynTe HepaboTatoLlee
anekTpoobopyfoBaHMe B COOTBETCTBYIOLLEM LieHTpe cbopa OTXOA0B.
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FAPAHTUA

rlpOl/I3BO,D,MTeJ'Ib npenocTaBnAeT rapaHTUo CPOKOM 12 MecsueB ¢ gatbl NOKYMKW,
NOKpbIBaOLWLYO nedekTbl MaTepuranos 1 NPOU3BOLCTBEHHbIE AePeKThbl. rapaHTMﬂ He
pPacnpocCTpaHAeTCsa Ha:

e ECTecTBEHHbIN U3HOC.

 HenpasunbHoe 1crnonb3osaHue (HanpuMep, neperpyaka Unm UCrnosb3oBaHue
HECepTUPULMPOBAHHbIX aKCECCYapoB).

* MNoBpexaeHus!, BbI3BaHHbIE BHELWHVMYM BO34EMCTBUSAMM, HEMPaBUIbHBIM 06paLieHeM
Unn HecobnofeHEM PyKOBOLCTBA MOMb30BaTens (HanpuMep, HenpaBubHas yCTaHOBKa
WM HETIOAXOJALLEE HAMPSKEHWE MUTAHUS).

 YcTpoWcTBa, KoTopble BbIfM YaCTUYHO MU MOMHOCTBIO pa3obpaHsbl.

TEXHNYECKUE XAPAKTEPUCTUKUA

Mogenb N EM3112, H10B
Hanps»keHue 1 MoLHOCTb AC 220-240V, 50/60 Hz, 1350W(EU&UK Plug)
AC 220V, 50 Hz, 1230W(CCC Plug)
AC 110-127V, 60 Hz, 1350W(UL Plug)
[aBneHue 20 bar RU
BmecTuMocTb pesepByapa ans Bogbl 1.3 L (44 oz)
PasMmep npogykTa 130 x 310 x 280 mm (5.1 x 12.2 x 11 in)

Bec HeTTO 2.9kg/4.6kg (6.41b710.11b)

NMOoALEP>XKA KJITMEHTOB

Ecnu y Bac ecTb kakne-nnmbo Bonpockl Unm npobnembl, CBA3aHHbIE C BalUMM NPOAYKTOM,
Halla cnyx6a noffepKKu KIIMEHTOB BCErga roToBa BaM MOMoub!

Bbl MOXeTe CBA3aTbCS C HAaMM MO 3NIEKTPOHHOM nouTe: support@hibrew.com

OtckaHupyite QR-kopm, UTobbl 3apErncTPUPOBaTLCS U MONYYNTL BbICTPYIO MOALEPXKKY
KITMEHTOB, 3KCKIIO3MBHbIE MPEAJIOKEHUS U PaHHWI [OCTYN K HOBEMLWMM NpoayKTam!

(=] o o]
LEie i

= ,

support@hibrew.com 57



AR

P62-63

58

Obgisa]!

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, dolg)l doMud! Oladss

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, by Lol gyl U 505

&l Olonlss o
by Lol gug peo¥l AT Lo By23 o

s sdl 85> Aoy o o

ISPRN| RUEUPA| RUN-PREWE B

syl pe s

BIENI R SIRCP ERNEWE R

8, 5edl dya ol Basg g @

raall desl 58] Slolacyl ] bl sole] *

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Jdl plasscdl 8

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, b dolsdl plall dw Hlas| 8.8

o4l Blanaeg il yoll canlasy o
sl ol adsss «
£ (o S ol A1) LS *

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, oMoly JUac¥l Blasil (Lo E-1~E-4, &)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ).’9..\.;.” EJLclg ua.l::u.”

support@hibrew.com



Aol Ao Medl Slodss

iall 8 L] £ 525U Ly Laitslg alasciad] L8 Sladssd] gres 1,81

s G Le Dlayl sl GLaSl Gmall sl @ymdl Sblie Julid dewld] dodldl Olblast Gzl Al ,aS)l 850291 plusiial wis

i Slaalatll Jdo 8 4 ose s S 1331 of (aslill pasil Gislul mlowdl udls ¥ ©

63 Plow o of slall 8 5Lzl ol ol of 8L el yaisi o (DULoYlg 45l gSI Dlosally 513l cyo Dlosll ©

Llaadl of dwumd! of Dol Oasl g03 Lolseadl of JLabil 1o oo sLaadl placiul s 3800l B, 23 3L @
g il of Bugasall

sl Gaale Gle ol agadl go @il JibseS)l Ll dsle age o oo 08T 5leadl plascial L3

ke biaall ali sy BLal Laily puid asyysd ol dasesd of alss of aaubasd atw of &l yo (90 ytiow sLgadl IS 3] @
S Ll s o Silass Galagl/ sl )

aialas g sTy= 81 A5] of oS5 B s oS 51 adliss By dolasiinl pc wie Sl Lall e sl Juadl

e ISty Jroms U8 13 ol Ll il of Al I8 13 5Lgdl pasiius 3 pllioly 8Ll Mgy gl pamdl o
HIBREW (8 sMesll aco doasy Juaily »aJruLc dolasiwl oo 4843 .ali L;>! U8 ol o

S8 o Ly ose sué £8L] Olimlo plasiiul 05y 38 HIBREW &ilof of 45l 1S dosuo of Grym Sigas I @

G Ll ol oM ol Joal el of dgllal] 28l o o a8l cll g3¥ ¢

s gl of sLall (o JLss sins lio elaadl of (o 0SB Jrae el of il &6l o s il SLgll gs ¥
Szl Sl slagl 5855 d8le] iz g5

Ol 058 8 of ol LS of 5L W8se (yo sl ol le ezl g3 Y @
u,ly.ngu AS):u,JIuL.S)AJIUsgl&UaJl;Ig.QJI
339 &l Sl 83028 e Alnin mam S5y B s05 Aucasin 508 6910 sumsnd] A Jrosn 03 °

iegiie of el dlle oball plassil it 535 o pasis ¥ olall o3 (8 1asd 5Ll sLall ol
2aSLl ol 85030l Blaewale 5355 48 Ll 5 ybaiall of cyolall

o B0 ] 253 oSl Aol ey 8 Kool ol 5 s oSty S0 58l ctign of o a5l
o o F ST

Jeias a8l i SO ol ] 15 8 3 L sy ity 08 o adS)] ) 3] ol Lisdl o 5s5
JolSI0 At g a2 )8y gl it ol oy aSUs ( JBYI Lle delus Bl 350y 4S g Slg=dl

HIBREW o Soliy] (199 3lezdl iy sl szl oMo] of b dglono pie sy @

8 Masll acs dansey ool ddeadSI Ol ] D13l il 39l Ll Sloal) HIBREW Lle @
) i support@hibrew.com

izl dloe oLl Bogall o AL pai ¥ Lol izl @

Gl slagl] L3 posius
o3l 508 58 ol 5l SilseS ol 5L wBse e il of e axii Y

Lass il lasaSU

support@hibrew.com 59

AR



Ly Lol gun) ¥l AT 34

asidl] Slankss

<Js8 127-110 of (EURUK&CCC w=8) wJgb 240-220 o <o B Bl jaae o o aSl o
(ULow8)

Blsw ol JsxS ol 8ol Olgul plasil (99 s3oxy dyyg 38l sué Olialolls §oMI bayidl U3k 08 @
o) gtially pisally dodudl Oliale greso biis! il Cosad dlasls Olabine of Jlxad dbl3
Jrticall 8 L]

of Jasdl (b Lpalascrd ey Lasisly (Jlabodl dylasd duol diyylay LSmadl (olSYl (e alss o
titsall b &Ll

AR

dsudio Jonds aSog 48 00
Uy oluoll
>
N’ @
Slaz) asly e ul8 T9dre DS e
(zo93e (3=lg slaz)

Olaglstll s 2930 255 5118 e s 51 L3 ss 3l s Il Bl
(ESJ}A slae)

LM N
aeaall L3 ade cypal Al Ol o Slazd] S50 slall o B aito £aS L5 o Lradadl ge

60 support@hibrew.com




b dolsdl gunr sl DT Lo B ys3

EM3112, H10B: gl o3,
AC 220-240V, 50/60Hz, 1350W(EURUK w8 ), el Ologlae
AC 220V, 50Hz, 1230W(CCC y=B8)

AC 110-127V, 60Hz, 1350W(UL (<B)

baall jolie

(axly Jlaz) oo oS miise
oluo oyl3=

BEN W

o oleall e Jonsd

® & @ © 06 o

bl 150

(o930 slaz) 0ol zoo3e e
Sog 48,30

oladl 35 sllae

Sl Gante

el dags

support@hibrew.com

Lo )1 &Y
(za930 slaz) axlg oS juld
bo48)l Blanae

LED dala

® 8 8 @ ¢ ©

® @ 8 © © o

61

AR



k_QLQJVJ.o.SLu.J J.:>l9 UQS T99e U95

AR

gt sr Bl 85l 4> dy0 s g

s 38a) asiall LSl aslall oSl 5 ke Lasl

WU eseill (Colyd 48 daya 77) dygio A y0 25 1 5l

wocil) (ol g oy 204-194) dogin d 0 95-90

(oLl

a5l A i) asl oS e Lokl o
(°F2) °C1

(F2) °C1 s 5.yl i y0 80L3) bsS le Laisl *

) ool oSl g Sl Lsl 55 e las
(uly 10-0: 5Uasll) ulg.) 3
0 o sall i)ty sS* 33 e Ll

5).:[9
Basls £l ey aadl 3ol3) zausell 3l Lle bl

62 support@hibrew.com



syl o> bos 3
s BBaa) sl LS 3 e bl sty LS
' (e 150-25 - 5LL))

o155 3530) r03all oSl 3 e ladl o0z s
(U 300-50 ; 5lLall)

o 5 ylias deaSH Julat) "aslg sS* Lle baasl. o
Jo 5 oty £aSIl 80L3) zoosall sSl e basl

BIENIRSIEER CTRREWE YA

150-125 :5lbasl) 153 3 sed ,sudl 35 e Lol
, [CELPRERN

iy 8]yl dsyo Julix) aslg S Ule bkl
(F9) °C5

(CF9) °C5 ylatioy bl ol &y 53L3) ybeS Lle Laausl o

8,12dl doy0 B Jig=d 5

Bawd amloll iaSl y30 Calanll/ uazal] 3 Lle bossl
olei 58/ dgk0 d 50 p Joouwl) 163 3

guaoll Wlolae] Jl boallsole] g
dsl yi8dl
015 3ol sl 139 Blagdl/ sl )5 e b

Dgie d 0 92 Lkl 5 yxing 1315 bgo Y1 oot o
Lallsole] axy

support@hibrew.com



AR

Js3l sloccad] L8

Boseall @545 @

o Bg Slgadl cadas clay o8
o slyasdl Bl J)lg Sl

oluall 55

obeall (35 5 ) @
slosgSIU sl Juos 35 obuall 5f35 Sl

B W-SORTY [é.).blg 4.0'.! I XW u[)*ufg.o.” ;(",M Swsg
Slasiodl 29 S iy 4053 Sg0

NIZANIZANIZBNTZRNT %0;

RIBREW

OO®E

oo LSWI (e @

ool pcl] Slasfl sl 5 e Lk
JoiSy == daladl Gle salady (Ol pdsall Ghess

k_,l.c. ).e.‘a)g ob‘g 48,80 gl u.@ Ml ua;:.u&.».”

ibgriall 81,50l dsr o dslal]

\ i%& NN AN QO;%

RIBREW

seazall 5l sl s @

Sl Ganie ol bl sl i BgS go
o Ladlslal gy deldl o jlie oladil yuSe
u.l.cl‘w 4506 20-10 8o

e8Il 5 e bowsly dogdll e Jrogiy o8
degazall ol Caplais) zoosall

ole Jsaml) 73 dxiall U] £o3)] g 80315 8y Samrsy 15005 gl 13] e

64

LM 3255 285 o> ol

support@hibrew.com



<l dolsdl el dle jlas ] Las

lall db st T

sl ol 2 g (ol cals 58) ool s 3o ks s le A0 Juns
: (,LsS)

sl dgolsf diad M -

30 W Laoslly byas Dgsdaall ogill doasciwl
deszdly el Ay s Pl 03 Al 5 sy
gl 8 Lot 3lg e Joamll larallg

obss

Slasdl &> g9 30 ddiad dlw o

Lm,mmqulugodlglM el ol e
ua&l_x.‘ululsdgmaum.allpb.u L3230 e
a)L.aJ]b)ngu:doJ|4>)Jus)JaJ‘uM

ey ylad] Al ekl 2

axly S (e 10-6) 3>l oS drtai dls o
axly it of (pilei) LaS5 (e 14-10) Ao 3o dpia dls o
695'

Sl ey Sl ISl s wie eyl (yoelal] o
548l cui e 8 a3l Casll sl .x>|9.ll

support@hibrew.com 65



IO IVEIRI Y
50l 8,50 Aoy ke Llioel) oy Ll slally Gasol! (puieally o8 1 sSl o

83l dz 0 (o lasol s Laginsency o8 bl dlug Bogdll xisso o
st yrwrd] BIg> e 1583 38 Lae (oMt

Loxlaoll 5o48IL Mol 2
laz G of 13 Lieb 1050 oy st (S (lacl Ll pusiul

Jrze BB e joMscil ] 6988 bao S de yuns slodl 380 i y00 digis o
Léols guwy yudl

Loxlaoll 5ol o3
AR (55 14-9) Mo, 305 20 ¢y ol Loy By yembaall ol Lle bazsl

ool S313)1 (gt g AT E8Lo o &53lte Sl Dbl 365 5 oy
degamall Lol zo BT IS yloucdd ikl 43l

o)l swinye JIs0] 4

a8 s i el ol oloil uSie 0,00 o ¢ Jgoscall e yall 3leT o
S0
o=

Lbasl (o 35 Lls=) 9y gusms] wsS e Joamll o

axloll oSl o3 Gle
(o 70 J1s=) zo930 gusman] oS e Joazl) o
gzl weSdl 5 Lle lasal

ool e LUals i85l ponily L3 oo
RIRESO ] [P IEPN ] eI INIRETIPEST T ARR SN | PRSE |

66 support@hibrew.com



€93 2l e 383 il dnd )l Jolowll cyog Bl sellg ddgasdly BoMal ey y3lsill 3oy s o2 szl gyl
Al barsg de yodlg Lppxb poxog L)L dojug panasd do 509 8944

(L28b lysanl) i Ladsue biall -
Dgmelaal] 534l po y3all Chsl e digmbaall 5ogall |
pail b Oy 1l digalacll 3gqal

(¢lste) cuslia bitall

ole Jpazll pas¥l gladl L6 bhaall Lo Ll
Lo guy sl B398\

(W3 zls5iwl) [3s 2iiye sl /
8oqill (yo J81 4uaS positil e Dambaall 5ogall |
Lgodaall |

o ST b oy has Dombaall sogall

zlsawdl Al oedall sgiue sopdll de yo ol lazs

Eosdhaal] s

Bl s i Juls iy ais
(Lael>)

e . 6-10 (s>l wsS) plre
olese Ao oy 1014 (5bas) bt 20-30lbs (9-14kg)

ot S o Blal 5280 157 S i Joss
"

support@hibrew.com 67



AR

Ll oLl s 4,4,

Baay oLl slodl &8L] of lgSHI pasens of canbianl) Basie oLl slodl daylsg

o) sl ogdl cisles 2o @)
(oLl LI

slamiwdl zog B sleadl ¢ Iu,o asb (2]
ooSIl B/ izl Syl L) 20
dzy0 ydses @adiell weSllg JD]Q.”

sl Lle (oMsewdl ),

EESN U,a_elull,l_mﬂum,al (3]
sad) sl gl oo oLl slall 380 Bgw
U2esi Baw (D U3y I S
zo33oll oSUlg waloll oSl maliao

68

wwollaall (s ldl bl Gle Jooxdl o2y @
sl duile 3194 G e Bdadl adgl
9!92] 2ol Gl deludl o)lie ol S

dasNe D
ozl sl Sl Ganls oLl slsll dmgds alall Jol> Jio &Ll elasll ) iz

support@hibrew.com



sl goo 48,5

basio Sy 08l i g (3850 su ol 892 53] 1dlasMe

cloisse, Jd @
uj"&&”u‘ﬂ'&;uhgwuiw.ﬁ;b .

sy bl Lo o UsS 2 1aiSall of colodl Uiy 8138 5l Lae calissy o8 o
(ol g iy 266) dygia A0 130 L) 81l drpo s i sl Ll 5 ke

Sl a5 3 ymay ddlel o wlall Gy puat) Sl Gando o

= M =

MAX

ol o @

4253 46-38) 13,b puwadl JolS Ll et
B ol 3 (ot G200 8-3 / olyi e
) 89& )l 2l Wlie Ly puodl e,
i (ol o o 220 Jlsser) 31 Shol
MAX los i sladl 2o dial

al=llBse, @

axy Gle WOlels 3 dygls 45l Lac g @
&Y e e (Logr 0.4) puo 1 s>
] o ko33 20 gl 3053 AL 8
by bl gl (e Sl ol

support@hibrew.com

69

AR



AR

deludl olie oledl LuSe sl Ao BRI
i e Ul gl o ol
Baad Gl 8 st .cadadl 0 sL3T col
) slogl] gron) 45618
Bisb e absld (oo gl sy @) 193]
M8 Gl aks

399 aledl lg yledl Lae gdge Gl Ladl>
S ey i ol w450 3540 so.)
65-60) calgisgd im0 149-140 85> iy

o cdsad ie Ll rnay i of (s Ay
ol Gandia Joas il

70

sl lae Wl @

oiled debasy Ll Lae gl 85 )l 0y
ity ool i 30 ol Lo g s
sl bl canlass) 8umg 8380 Ll

ol 43l o8 Tl @

26l e s soaif] 8 (5521 el o
JRSHRCER A FE TP

G2 sl 535 AN

sl Jlabodl 481 so oz 3lgadl s Bliy] sy 5y arsy 08

support@hibrew.com



Llally caulasdl

degomall Lol y caplas

Uiled delasy 2lall £8s degazall ol el
plasaul JS aey dls

B4l Blanaeg Ol sall cadass
U L plasad] azy oLl slolly aslas!
sloll u—9 4=l gl Canlass 8] p_\;':.};.ul 0olaws!
e aabasl o3 48,80 20 3o 3Ll

clondl 852y s dlls 5lad dslady prasel
sl Dl 5 Ll sl calal o3
Ll Aol il of Clscs ] gl

LewsS 5 Bale] J:3 (5L

alut] sl yomdl dolgall ga3,5 Losie ol §,80
dngazd Bole] a8 dbtmg dalasl (solul sl

support@hibrew.com

71

AR



Sl (o &pdSIN Ol 3l A3] &S

5831 372 IS Glewt) D3] 6357801 0 10 Slazdl & udSI il (Slis 98 3501 5356

(R

= HAX —

Jol=all joa=i @

of (4:1 &) B SISl sl S0 slall 230!
o35 Mol (100:3 ) ey yadl Gaasg sbell
Loz o sloll MAX. U Ll it poll iy o
Sl Laeg gipall s 15,08 sleg gag 4ilSe

&%0 NN %0%

HIBREW

G ST Ol 5] 500 @

589 Jledly zoasall oSl 65 Lle bars]
EPWALY/ NS URRCT oL [P SEPRERACUSSIV o)
(Bio sl s00 Jaw)

AR

0

<
iy
©)

pdg bl Gle bassly bl jaudkie w8l
bl oie Bl o3 o 500 s> iyt
500 (Jlo= iy paiy o8g eIl o3 Lo lasls

&5l Jo
e % p
|| wbill S @
< > 1 e . .l
Olasdl s e el dado 15 83 Jal=all &4l
(3 solasdl) calasdl ddoe 5,Sg cankadl slJb
Olyo O
. J
&é%&%&%&%&%& y
i) Sl 1 013 o5l @
zossdd Bldl/ sl 55 Gle bzsl
Gl Lzl Blaalg
72 support@hibrew.com




OMSia)! >

USiad! ilosizodl ol J=dt
Lac s u;&éswawlolpoimi’u 1
5ye i Ll Sl ] R
2 U‘;E’ SET Soe QITOL= I gy Lo oyl sl g pat) Sl o il 2
szl 812 Az sqlalg sloll 3805
Sl pliae gLl 3
R S5 e e e el s deladl o)lie olowl 8 JolSIL sl i o
e JoSIb Bl e Hdl yauie o3 dnss )]
o Coto s olall 35 . e e
Rt Pl 455 i Jid o3 e el
Sl Lae e Ll Aally ¥ cabasl o ol
slall o35 Mol sl yemd! olaad| D13) po ST *
Sle sl ity w85 sl Lae o BgS 2o
JolSI Ll Gaio midl o3 (3Ll slodl g9
o3 3Lzl Jukis g3y 08 (436 30-) sty i 38am (SLudl sloll ilg
Al ol 835 w357l Gl
) i3l dlasly slogll ol s plasctly ¥l pdsy o8 10 s,
R e i obuall Gl3s 3. *
"E-2¢ I oball Joso Saie L8 diidl pusr J:J[ .
wsSIl 3 Lle barsls slodb il puus Sol *
Bdisdl GuSo Bl utd 8 28315 iz oa el
Y 91 o0 3-2 ulg]a:dl 35S ;LJI o) Jlal
LI DB o bans]
Dglaoll 859l o Sl 0> 10-6 =y S
o2 14-10 :5,bsS
132 docls Bgmlaall 5ol S8 Bgas ST b pasatal
By dbgiie bogall (=5 14-9) S, 30-20 Boy Laes|
25 se ey | sl ssaio Bl dx sy i ol HIBREW peuy Jail
E-3 Jeais support@hibrew.com
R e ) feboll dalse  Laé ole HIBREW pesy Juail
"E-4° = dog Ja support@hibrew.com
Ll o Bogall el e Ol slally 8598)] loudg Bagal] mityo calal
gﬂSdlA) MQSSJIS»L"JIWMX 13z logasmg
LI DB yass sl
4818 e Dg=lnall Bogall 02 10-6 185l S
o> 14710 :5ybsS
RESTFOMERIWD |
B8 desuy Glal) diis Dgodaol 5oqall U5 dogns ST Lo putsitol
13 Cavis Sy dbgide Boqdll (55 14-9) S, 30-20 8oy ozl

support@hibrew.com 73

AR



AR

AU eal!

ilosizodl Ol

=il

s ywdl 5548 jladiy
D sy (3805 o

Dg=lnall Bagall po 5iSdI

L OB yes basl
* 5> 10-6 10519 WsS *
* oz 14710 :LeS *

135 docl dig=laall 8oq4l!

S8 dgs ST Lo paseal

sy dbgrde Bogdll

(oS 14-9) Mo, 30-20 54 baio|

Bgouwe silall Ay

seo o plasiuly aalss

LS Ol A1) ] A s

S Sl 1] 8399 Sty o

st 3l s
Soqall diye Joo

St 8ol e Jsol o o)
T

PUC PTG PRIE S S SN ] il

ool Js= plSo Yl dals
40l de gozall

ole HIBREW ey Joail
support@hibrew.com

ESNPAIRERY

sl o] Bigelaall 304l
Llasl 43 L

30-5 W) Lo daame lgus pascial
dojlb Lgmxlas 3548 Lle Joaxll (Ligy
cogo ! ol Vo digdaall rgamel] dpully o

4818 e Dg=lnall Bogall

I Bl cpous deyadl baosl .
ol 10-6 1axlg oS
ol 14710 :;yLsS

Ll s Dg=laoll Bogall

S8 dages ST Limds pasial

BIETIRESTD ]

S5 Loy &zl e 43

WY o i laml

&L obadl 35

oleall 135 s fo ae

JolSIl S50 i obaall o35

6l I JolSIL 131 g8l

ST Sl ) A1) ) iy

LS Ol 131 850 oyl o3

599 Ll Lac

o Lo plasiiwly Hldl dagd calss

Eol i Sso

sl Jpaad]

iz ol 3t dxls

508 bl 135

oladls e ael

ISt S ot oluall 35
T2

6l Il JolSIL 131 28l

of oS ¥ Ll
Boe,y I Jem

s ol e

s i ) g sl Sl 53 le b
’ bede Ll 5380 £lons

dogmo pé ul> Lol

JulS] IS e of s of Ladiyo oS pasial

el g9 300 ol pasainy

13508 L5l pscdl oS Lyl pasicial

el ] Js a0l e s

bl e Laall dlad olodl 0] i)
852,) Slas] il oy

74

support@hibrew.com




el Bolely Lalksal]

rors oS | PR SUPA K1 PON | JPYSER)
Gl Bkl Slgedl

ldly ldly (Pb) (Hg) (Cd) (Cr(vn) (PBBs) (PBDEs)
55031 O O O O O O O
Ul X @) @) O @) O @)
S s X @) O O O O O
O8Salews sl32 O O O O O O O
Qo3 O O O O O O O

OlasMe

SUT 11364 Sllbaie o Joomd! 1 53la3s
GBIT 265723 sasmoll sl (o gt s3l 13 3 duiloioll olgall gaor o 85l 5abodl sgieo o Il s - O)

Saseall asdl 5ol s3] 1an 8 dudloctall Blgoll o JBYI Lle saslg &8 Basdl Balal goime Qi G w1 X
GBIT 26572 o*

Ll Gral] Ll

il dlos 3 2oLl

3550 5 Albazall 450 1 SI Olamdll (o (alslly ddoeall 2Slal] gLl o
cawbiadl Sblasd! oz

support@hibrew.com 75



*
Lo bl Jatn ¥ grasll ol lsall Csse oty oyl Gl (o [ 12 80a) Ulas gl pay
@l LI e
(beine 5t Sliisbo lasciul of W313)1 Jyom] Jto) plociill sous o

Coppall o) posiwall o gLl poe of el st plasid] ol dizyls 588 (e Lo Ul I8 @

S of W3 LpSSas o3 Ll 83281

* *
EM3112, H10B TIsed
AC 220-240 V, 50/60 Hz, 1350W(EU&UK (1) Blally gzl

AC 220V, 50 Hz, 1230W(CCC w=B)
AC 110-127 V, 60 Hz, 1350W(UL=B )

20 bar beall

AR 13L (4402) ol oyl35 dzw
130 x 310 x 280 mm (5.1 x 12.2 x 11 in) atioll s

2.9 kg /4.6 kg (6.41b/10.1 Ib) oLall o3l

;M.AJ?." p&d
e lued Ll 3l L Masdl pes 3136 8 celoxtio Joo Ol Ll of Al (o b (1S 13]!

support@hibrew.com Ul lgisll Sle o xSIM syl sie Lo Joolgwll cliSy

S S Js035 dipar (33308 £l Mas aco Ll Jsamll Juzal) day ] Lliod] 50y rasal
Sl s

Bl
s

76 support@hibrew.com



INHALT

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE . e P78
Bereiten Sie Ihre Espressomaschine vor ... ... P79-81
* Anleitung zum Auspacken

e Lernen Sie Ihre Espressomaschine kennen

WIE MAN DIE MASCHINE PROGRAMMIERT ... .. P81-82
* Espressotemperatur einstellen

* Vorbrihzeit einstellen

* Espressovolumen einstellen

* Dampftemperatur einstellen

* Temperatureinheit umrechnen

» Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH .. e P83
SO WAHLEN SIE IHREN FILTERKORB AUS ..o P84
WIE MAN ESPRESSO ZUBEREITET ... P85-86
WIE MAN HEISSES WASSER ZUBEREITET . P87
WIE MAN DAMPF ERZEUGT P88-89
REINIGUNG UND WARTUNG .. P90-91
» Reinigen Sie den Briihkopf.

» Reinigen Sie die Filter und den Siebtrager.

» Reinigen Sie die Dampfduse.

* Reinigen Sie die Tropfschale.

* So entkalken Sie die Maschine.

FEHLERSUCHE (heiB, E-1~E-4 USW.) ... P92-94
ENTSORGUNG UND RECYCLING ... P94
GARANTIE P95
SPEZIFIKATION P95
KUNDENBETREUUNG P95

support@hibrew.com 77

DE



DE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG ALLE ANWEISUNGEN UND BEWAHREN SIE
SIE ZUR SPATEREN REFERENZ AUF.

Befolgen Sie bei der Verwendung von Elektrogeraten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen, um das Risiko von Bréanden, Stromschlagen oder Verletzungen zu
verringern, darunter:

78

Bertihren Sie keine heiBen Oberflaichen. Verwenden Sie die Griffe oder Knopfe gemé&B den
Anweisungen in dieser Gebrauchsanweisung.

Um sich vor Feuer, Stromschldgen und Verletzungen zu schiitzen, tauchen Sie das Netzkabel, den
Stecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Bei der Verwendung des Gerdts durch oder in der Ndhe von Kindern oder Personen mit
eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten ist eine strenge Aufsicht
erforderlich.

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerats, dass die Spannung der Steckdose mit der auf
dem Typenschild angegebenen Spannung tibereinstimmt.

Wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen, gereinigt, bewegt, montiert oder gelagert werden soll,
schalten Sie es immer aus, indem Sie die EIN/AUS-Taste driicken und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerét nicht benutzt wird und vor der Reinigung. Lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie es reinigen.

Uberpriifen Sie das Gerat und das Netzkabel regelmaBig. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt ist, wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Stellen Sie die Verwendung sofort ein und wenden Sie sich an den
HiBREW-Kundendienst.

Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht von HIBREW empfohlen werden, kann zu Brénden,
Stromschlégen oder Verletzungen fiihren.

Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hdngen und
vermeiden Sie den Kontakt mit heiBen Oberflachen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe der Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte auf. Stellen Sie
sicher, dass die Oberflache hart, eben und frei von Wasser oder anderen Substanzen ist. Vermeiden Sie
es, den Luftstrom unter dem Geréat zu blockieren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die N&he eines heiBen Gas- oder Elektroherds oder in einen
beheizten Backofen.

Dieses Gerét ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht fiir andere als die
vorgesehenen Zwecke. Verwenden Sie es nicht im Freien oder in fahrenden Fahrzeugen oder Booten.

SchlieBen Sie die Espressomaschine an einen ordnungsgemaB geerdeten und dafiir vorgesehenen
Stromkreis an, der von anderen Elektrogeraten getrennt ist.

Verwenden Sie nur kaltes Wasser im Wassertank. Verwenden Sie keine anderen Flissigkeiten.
Vermeiden Sie stark gefiltertes, entmineralisiertes oder destilliertes Wasser, da dies den Geschmack
des Kaffees und die Leistung der Maschine beeintréchtigen kann.

Stellen Sie sicher, dass der Siebtréger fest in den Briihkopf eingesetzt und gesichert ist, bevor Sie mit
der Extraktion beginnen. Entfernen Sie den Siebtrager niemals wahrend des Extraktionsvorgangs.

Seien Sie beim Entkalken vorsichtig, da heiBer Dampf austreten kann. Schalten Sie das Gerat vor dem
Entkalken aus, lassen Sie es mindestens 1 Stunde lang abkihlen und stellen Sie sicher, dass die
Tropfschale leer und vollstédndig eingesetzt ist.

Bitte versuchen Sie nicht, das Innere der Maschine ohne Anleitung von HIBREW zu 6ffnen oder zu
reparieren.

Fir Wartungsarbeiten, die Gber die Reinigung und Entkalkung hinausgehen, wenden Sie sich bitte an
den HIBREW-Kundendienst unter: support@hibrew.com.

Um Verletzungen zu vermeiden, entfernen Sie den Siebtrager wahrend des Briihvorgangs nicht.
Nicht im Freien verwenden.

Nicht auf oder in der Ndhe von heien Gas- oder Elektroherden oder in einem beheizten
Ofen verwenden.

NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH

BEWAHREN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF
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Bereiten Sie lhre Espressomaschine vor

Anweisungen zum Auspacken

« Stellen Sie sicher, dass lhre Stromversorgung zu Hause 220-240 V (EU-, UK- und
CCC-Stecker) oder 110-127 V (UL-Stecker) betragt.

* Entfernen Sie nicht bendtigte Klebebander und Etiketten vorsichtig, ohne scharfe
Werkzeuge, Alkohol, brennbare Flissigkeiten oder Scheuermittel zu verwenden, um
Beschadigungen zu vermeiden. Bewahren Sie alle Sicherheits-, Warn- und
Produktetiketten zum spéteren Nachschlagen auf.

« Entsorgen Sie Plastiktiiten sicher, um Kinder zu schiitzen, und bewahren Sie die
Verpackung flr zukinftige Transporte oder Wartungsarbeiten auf.

ﬁ

Schaufel & Stampfer

Paketliste

Manuelle
Pumpenaktivierung

=

Ein-Tassen-Filter Doppelbecherfilter
(doppelte Wand) (einwandig)

S

Bedienungsanleitung 51 mm Siebtréger mit Hauptgerat
Doppelfilter (doppelte Wand)

A\ Hinweis

Es ist normal, dass aufgrund von Werksprifungen eine geringe Menge Wasser in der
Maschine verbleibt.
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Lernen Sie lhre Espressomaschine kennen

Modellnummer: EM3112, H10B
Bewertungsinformationen:
AC 220-240V, 50/60Hz, 1350W(EU&UK Plug)
AC 220V, 50Hz, 1230W(CCC Plug)
AC 110-127V, 60Hz, 1350W(UL Plug)

DE

© Hauptmaschine @ Bedienknopfe

O Ein-Tassen-Filter (doppelte @ Doppelbecherfilter
Wand) (Doppelwand)

@ Siebtrager O Schaufel & Stampfer

@ Auffangschale @ Wassertankdeckel

® LED-Anzeige @ Dampfknopf

@ Roter Stecker @® Dampfdiise

80 support@hibrew.com
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0 Doppelbecherfilter
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@ Auffangschale Deckel
@ Wassertank
@® Dampfdiise
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Einfihrung in die Schaltflachen

LED-Anzeige

EIN/AUS Einzelne Doppelbecher = Dampf
Tasse

WIE MAN DIE MASCHINE PROGRAMMIERT

1. Espresso-Temperatur einstellen

Driicken Sie die Taste ,Single Cup“ (Einzelne Tasse)

und ,Double Cup“ (Doppelte Tasse) 3 Sekunden

lang (Bereich: 25 °C (77 °F) fur Cold Brew, 90-95 °C

(194-204 °F) fir Hot Brew).

* Drlicken Sie ,Single Cup®, um die Temperatur
um 1°C (2°F) zu senken.

* Driicken Sie ,Double Cup®“, um die Temperatur
um 1°C (2°F) zu erhdhen.

2. Die Vorbriihzeit einstellen

Driicken Sie die Taste ON/OFF und die Taste
Double Cup 3 Sekunden lang (Bereich: 0-10
Sekunden).

o Drlcken Sie ,Single Cup®, um die Zeit um 1
Sekunde zu verringern.

« Drlcken Sie ,Double Cup®, um um 1
Sekunde zu erhéhen.
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3. Espresso-Menge einstellen

Einzelne Tasse: Driicken Sie 3 Sekunden lang auf
,Single Cup® (Bereich: 25-150 ml).

Doppelbecher: Driicken Sie 3 Sekunden lang
auf ,Doppelbecher® (Bereich: 50-300 ml).

« Dricken Sie auf ,Single Cup®, um die Menge
um 5 ml zu verringern.

* Drlcken Sie ,Double Cup®, um die Menge um
5 ml zu erhdhen.

4. Dampftemperatur einstellen

Driicken Sie die Dampf-Taste 3 Sekunden lang

(Bereich: 125-150 °C).

* Driicken Sie ,Single Cup®, um die Temperatur
um 5 °C (9°F) zu senken.

* Driicken Sie ,Double Cup®, um die Temperatur
um 5 °C (9°F) zu erhdhen.

5. Die Temperatureinheit umrechnen

Driicken Sie die Taste ON/OFF und Single Cup 3
Sekunden lang, um zwischen °C und °F
umzuschalten.

6. Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste und die

Dampftaste 3 Sekunden lang.

» Das Gerét gibt einen Signalton ab und zeigt
nach dem Zuriicksetzen 92 °C an.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Videoanleitung

@ Auspacken der Box

Packen Sie das Gerét aus, Uberpriifen Sie
das Zubehor und entfernen Sie den roten
Stopfen aus dem Wassertank.

@ Befiillen des Wassertanks

Fillen Sie den Wassertank und
schlieBen Sie das Gerat an. Die
Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und ein Summton signalisiert den
Standby-Modus .

NIZANIZANIZBNTZRNT %0;

RIBREW

© Vorheizen der Maschine

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerat vorzuwarmen. Die Anzeigen blinken
und auf dem Display erscheint ,---“. Die
Vorwarmung ist innerhalb von 1 Minute
abgeschlossen und auf dem Display wird
die eingestellte Temperatur angezeigt.

OO®E

\ i%& NN AN QO;%

RIBREW

EI O Reinigung der Briihkomponenten

‘pﬁ « Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdise,
drehen Sie den Dampfknopf gegen den

Uhrzeigersinn, um 10 bis 20 Sekunden lang
heiBes Wasser ablaufen zu lassen, und
schlieBen Sie ihn dann wieder.

* Setzen Sie den Siebtrager ein und driicken
Sie die Taste ,Double Cup®, um die
Briihgruppe zu reinigen.

Tipp: Wenn eine ,HeiB”-Warnung angezeigt wird, finden Sie auf Seite 92 Anweisungen zum
Abkihlen des Boilers.
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SO WAHLEN SIE IHREN FILTERKORB AUS

1. Auswahl des Filterkorbs

Dieses Gerat enthalt 2 doppelwandige Filterkérbe (fiir eine Tasse, fir zwei Tassen) und 1
einwandigen Filterkorb (fur zwei Tassen).

+ Einwandige Filterkérbe

Verwenden Sie frisch gemahlenen Kaffee,
der innerhalb der letzten 30 Tage gerdstet
wurde. Mit diesen Sieben kdnnen Sie
Mahlgrad, Dosierung und Druck fiir eine
bessere Espresso-Balance einstellen.

Doppelbecher

« Doppelwandiger Filterkorb

Ideal fiir vorgemahlene Bohnen oder Bohnen, die
alter als 30 Tage sind. Es reguliert den Druck fiir
eine gleichmaBige Extraktion, unabhéngig von

Mahlgrad oder Frische. Einzelne Tasse Doppelbecher

2. Verwendung und Kapazitat des Filterkorbs

« Filterkorb fiir eine Tasse (610 g): Fur eine Tasse.

» Doppelter Filterkorb (10-14 g): Flr zwei Tassen oder eine
stérkere Einzeltasse.

Passen Sie die MahlgréBe und die Dosierung beim Wechseln der
Filterkorbe an. Setzen Sie entweder den Ein-Tassen- oder den
Zwei-Tassen-Filter in den Siebtrager ein.
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WIE MAN ESPRESSO ZUBEREITET

1. Vorheizen

* Tasse: Mit heiBem Wasser vorwarmen, um die Temperatur des
Kaffees zu halten.

* Siebtrager und Siebkorb: Erwdrmen Sie diese, um eine
Senkung der Extraktionstemperatur zu vermeiden, die sich auf
die Espressoqualitat auswirken kann.

2. Mit gemahlenem Kaffee fllen

Verwenden Sie eine feine Mahlung, aber vermeiden Sie es,
diese zu fein oder zu grob zu machen:

* Zu fein: Verlangsamt den Wasserfluss, was zu einer
Uberextraktion und einem bitteren Geschmack fiihrt.

» Zu grob: Das Wasser flieBt zu schnell, was zu einer
Unterextraktion flihrt und den Espresso sauer macht.

3. Das Stampfen des gemahlenen Kaffees

* Driicken Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Druck von 9
bis 14 kg fest an. Die Kante des Tamper sollte mit dem Rand
des Filters abschlieBen, und liberschissiger Kaffee am
Filterrand sollte abgewischt werden, um eine
ordnungsgemafBe Abdichtung mit dem Briihkopf zu
gewabhrleisten.

4. Einsetzen des Siebtragers

* Den Portafilter einrasten lassen und dann gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er sicher arretiert ist.

5. Espresso extrahieren

 Fur einen einfachen Espresso (ca. 35 ml) driicken
Sie die Taste ,Single Cup®.

 Fur einen doppelten Espresso (ca. 70 ml) driicken
Sie die Taste ,Double Cup®.

Die Maschine briiht automatisch und stoppt,
sobald die voreingestellte Menge erreicht ist.
AnschlieBend kehrt sie in den Standby-Modus
zuriick.
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Tipps zur Extraktion

Ein guter Espresso zeichnet sich durch ein ausgewogenes Verhaltnis von SlBe, Sdure und
Bitterkeit aus. Zu den wichtigsten Faktoren zéhlen die Kaffeesorte, der Rostgrad, die Frische,

die MahlgréBe, die Dosierung und der Anpressdruck.

Druck zu niedrig (unterextrahiert) .
Fiir vorgemahlenen Kaffee: Fligen Sie mehr
gemahlenen Kaffee hinzu.

Fir frisch gemahlenen Kaffee: Versuchen Sie \‘\
es mit einer feineren Mahlung. ~—

Der Druck ist richtig (ausgeglichen) /

Halten Sie den Druck im griinen Bereich, um |
einen optimalen Espresso zu erhalten. \

AN

Druck zu hoch (libermaBig extrahiert) . ¢
Fiir vorgemahlenen Kaffee: Verwenden Sie / \“ Y

weniger gemahlenen Kaffee.

“ \
Fir frisch gemahlenen Kaffee: Versuchen Sie es \‘\ //
mit einer gréberen Mahlung. ~—

10-14 g (zwei Tassen)

Extraktionsstatus Mahlgrad Kaffeedosis Stampfdruck
Unter extrahiert Zu grob Zu wenig Zu leicht

(Sauer)

Ausgewogen Optimale Mahlung| ©~ 109 (€ineTasse) 150 40y (0 14kg)

UbermaBig extrahiert
(Bitter)

Zu fein Zu viel

Zu schwer

86
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WIE MAN HEISSES WASSER ZUBEREITET

Die HeiBwasserfunktion ist nltzlich zum Reinigen, Erwarmen von Tassen oder zum
manuellen Nachfiillen von heiBem Wasser.

@ Stellen Sie einen Behalter unter die
Dampfduse (HeiBwasserauslass).

@ Stellen Sie sicher, dass sich die
Maschine im Standby-Modus befindet,

wobei die Tastenleuchten ON/OFF,
Single Cup und Double Cup leuchten
und das Display die Briih-Temperatur

anzeigt.

@ Drehen Sie den Dampfknopf auf
Maximum. HeiBes Wasser flie3t aus der
Dampfdise (bis zu 2 Minuten).
Wahrenddessen blinken die Anzeigen fiir
eine Tasse und zwei Tassen.

@ Nachdem Sie die gewiinschte Menge an
heiBem Wasser erhalten haben, stoppen
Sie den Wasserfluss, indem Sie den
Dampfknopf im Uhrzeigersinn in die
Ausgangsposition drehen.

A\ Hinweis

Vermeiden Sie wahrend des Betriebs den Kontakt mit heiBen Oberflachen wie dem
Siebtragerhalter, der heiBen Dampfdise und dem Dampfrohr .
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WIE MAN DAMPF ERZEUGT

Hinweis: Der Milchaufschaumbehélter ist nicht im Lieferumfang enthalten und muss separat

erworben werden.

@ Vor dem Aufschaumen der Milch

* Stellen Sie sicher, dass der Wasserstand im Tank zwischen der MIN- und
MAX-Markierung liegt.

Entleeren Sie die Dampfdise, um Milchriickstdnde oder Kondenswasser zu
entfernen: Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdse, driicken Sie den
Dampfknopf und warten Sie, bis eine Temperatur von 130 °C (266 °F) erreicht ist.
Drehen Sie den Dampfknopf, um Wasser abzulassen, und schlieBen Sie ihn, sobald
nur noch Dampf austritt.

A =

= W =

@ Milch zubereiten
Verwenden Sie kalte, frische Vollmilch
(38-46 °F / 3-8 °C), da Magermilch nicht
MAX ideal zum Aufschaumen ist.
Fllen Sie den Krug (ca. 220 ml Milch) bis
MIN zur Hélfte, jedoch nicht tber die
MAX-Markierung hinaus.

O Milch aufschdumen

* Positionieren Sie die Dampfduse in
einem Winkel von 3 Uhr, etwa 1 cm von
der Kannenwand entfernt. Neigen Sie
die Kanne um 20° und halten Sie die
Dampfduse direkt an der Oberflache der
Milch.

88
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* Drehen Sie den Dampfknopf gegen
den Uhrzeigersinn auf Maximum.
Achten Sie auf ein gleichméaBiges
,Tss-Tss“-Gerausch, wahrend sich die
Milch dehnt. Halten Sie dies 18
Sekunden lang aufrecht, um Luft
einzubringen.

Wenn kein Ger&usch zu hoéren ist,
senken Sie den Krug leicht ab.

Halten Sie die Dampfdise in Position
und lassen Sie die Milch 35-40
Sekunden lang wirbeln. Erhitzen Sie
die Milch, bis sie eine Temperatur von
60-65 °C erreicht hat oder sich heiB
anfuhlt, und schalten Sie dann den
Dampfknopf aus.

O Reinigung der Dampfduse

Wischen Sie die Dampfdise nach dem
Aufschdumen mit einem feuchten Tuch ab.
Richten Sie die Dampfdiise auf die
Tropfschale und schalten Sie den Dampf
kurz ein, um Milchreste zu entfernen.

@ Beginnen Sie mit lhrer Latte-Art

GieBen Sie die aufgeschdumte Milch

sofort in den Espresso, um lhr Getrank
@ zuzubereiten oder Latte Art zu kreieren.

/N VORSICHT: VERBRENNUNGSGEFAHR

Nach dem Ausschalten der Maschine kann Dampf austreten. Beaufsichtigen Sie Kinder stets.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des Gruppenkopfes

Wischen Sie den Briihkopf und den
Filterboden nach jedem Gebrauch mit
einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie die Filter und den
Siebtrager.

Nach Gebrauch unter heiBem Wasser
abspllen. Bei Verstopfung eine
Reinigungsnadel verwenden oder 20
Minuten lang in heiBem Wasser
einweichen, dann griindlich abspilen.

Reinigen Sie die Dampfdise

Wischen Sie das Gerat nach dem
Aufschdumen von Milch mit einem feuchten
Tuch ab und spiilen Sie es anschlieBend mit
heiBem Wasser aus. Bei Verstopfungen
verwenden Sie eine Reinigungsnadel oder
legen Sie die Diise vor dem
Wiederanbringen in hei3es Wasser ein.

Reinigen Sie die Tropfschale

Leeren Sie das Tablett, wenn die rote
Boje aufsteigt. Waschen Sie es mit
warmem Wasser, splilen Sie es ab und
trocknen Sie es, bevor Sie es wieder
zusammenbauen.
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So entkalken Sie die Maschine

Im Laufe der Zeit kdnnen sich Kalkablagerungen in der Maschine ansammeln, daher ist eine

Entkalkung alle 2-3 Monate erforderlich.

(R

= BIAY =

@ Bereiten Sie die Lésung vor.

Mischen Sie Wasser und Entkalker (im
Verhéltnis 4:1) oder Wasser und
Zitronensé&ure (im Verhaltnis 100:3). Fullen Sie
den Wassertank bis zur MAX-Markierung.
Verriegeln Sie den leeren Siebtrager und
stellen Sie einen groBen Behalter unter den
Siebtrager und die Dampfduse.

&%0 NN %0%

HIBREW

@ Entkalkung starten

Driicken Sie die Tasten ,Double Cup® und
~Steam® langer als 2 Sekunden, um den
Entkalkungsmodus zu aktivieren (die
Steam-Anzeige leuchtet weiterhin).

© Klare Kanile

Offnen Sie den Dampfdrehknopf, driicken Sie
die Dampftaste und lassen Sie etwa 500 ml
Wasser ab. SchlieBen Sie den Dampfdrehknopf,
driicken Sie die Taste ,Doppelbezug® und
lassen Sie weitere etwa 500 ml ab.

O Spiilen wiederholen

Lassen Sie die Lésung 15 Minuten lang
einwirken. Fillen Sie den Tank mit
sauberem Wasser auf und wiederholen Sie
den Reinigungsvorgang (Schritt 3) dreimal.

Ké%& Y% éﬂ

HIBREW

@ Entkalkung abschlieBen

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um den
Vorgang zu beenden und den normalen
Betrieb fortzusetzen.

support@hibrew.com
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FEHLERBEHEBUNG

Problem Mégliche Ursachen Lésung
1. Stellen Sie sicher, dass der Wassertank
geflllt ist, und stellen Sie eine Tasse unter
Die Warnung ) ) die Dampfdise.
LheiB*“ wird E'e [:(esseltemperatur ist zu 2. Offnen Sie den Dampfknopf, um heiBes
angezeigt. och. Wasser abzulassen, bis der Wasserfluss stoppt
und die Briihtemperatur angezeigt wird.
3. Schalten Sie den Dampfknopf aus.
Die Warnung L : o
E-1 wird Der D__ampfknopf ist nicht Drehen Sie den Dampfknopf vollstandig im
” } vollstandig geschlossen. Uhrzeigersinn in seine Ausgangsposition zurtick.
angezeigt. 9 gangsp
Wassertank nicht Driicken Sie den Tank nach unten, bis er
ordnungsgemaB befestigt. sicher einrastet.
Losung A: Spilen Sie die Leitungen mit heiBem
Wasser Uber die Dampfduse.
« Stellen Sie sicher, dass der rote Stopfen
entfernt und der Wassertank voll ist.
« Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfddse,
schalten Sie die Maschine in den
HeiBwassermodus, &ffnen Sie den Dampfknopf
Wenn Sie die Maschine vollstandig und lassen Sie heiBes Wasser
trocken laufen lassen flieBen, bis es gleichm&Big flieBt (¥30 Sek.).
oder langfristig lagern,
kann sich Luft 5 - Ei ie die Lei i+ ai
Die Warnun ) Lésung B: Fiillen Sie die Leitungen mit einer
E-2“ wird 9 ansammeln und die Spritze. « Entfernen Sie den Wassertank.
angezeigt. Leitungen verstopfen. + Flihren Sie den Spritzenkdrper in den
Wasserzulauf der Maschine ein. + Fiillen Sie
den Spritzenkdrper mit Wasser, driicken Sie die
Taste fiir zwei Tassen und driicken Sie
gleichzeitig den Spritzenkolben nach innen, um
Wasser einzuspritzen. Wiederholen Sie die
Schritte 2-3 zwei- bis dreimal, bis das Wasser
gleichmé&Big aus dem Briihkopf flieBt.
Passen Sie die Einstellung innerhalb der
. folgenden Bereiche an:
Zu viel gemahlener Kaffee. - Einzelne Tasse: 6-10 g
« Doppelte Tasse: 10-14 g.
IZDuel;egismahIene Kaffee ist Verwenden Sie eine etwas grébere Mahlung.
Der Kaffee wurde zu fest Mit einem Druck von 9-14 kg (20-30 Ibs)
gestampft. festdriicken.
Die Warnun Der Temperatursensor ist . )
_E-3" wird 9 kurzgesfhlossen oder nicht Wenden Sie sich gn den HiIBREW-Support
angezeigt. angeschlossen. unter support@hibrew.com.
Die Warnun L .
E-4* wird 9 Ausfall der Heizfunktion. Wenden Sie sich an den HiBREW-Support
;ngezeigt unter support@hibrew.com.
Der Kaffee ist Der Siebtrager und die Sptilen Sie den Siebtréger und die
nicht heif3 Kaffeetasse sind nicht Kaffeetasse mit heiBem Wasser aus und
genug. vorgewarmt. trocknen Sie sie griindlich ab.
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Problem

Mégliche Ursachen

Einfache Losung

Espresso drips or
flows very slowly

Zu viel gemahlener Kaffee.

Passen Sie die Einstellung innerhalb der
folgenden Bereiche an:

+ Einzelne Tasse: 6-10 g.

+ Doppelte Tasse: 10-14 g.

Der gemahlene Kaffee ist zu

fein.

Verwenden Sie eine etwas grébere Mahlung.

Der Kaffee wurde zu fest
gestampft.

Mit einem Druck von 9-14 kg (20-30 Ibs)
festdriicken.

Der Filterkorb ist verstopft.

Reinigen Sie es mit einer kleinen Nadel.

Die Maschine muss entkalkt

werden.

Fihren Sie einen Entkalkungszyklus durch.

Espresso lauft um
den Siebtrager

Der Siebtrager ist nicht
richtig eingesetzt.

Drehen Sie den Siebtréger, bis er
sicher eingerastet ist.

herum aus Der Dichtungsring um den Wenden Sie sich an den HiBREW-Support
Brihkopf ist verschlissen. unter support@hibrew.com.
« Verwenden Sie frisch gerostete
b hlene Kaffee i Bohnen (innerhalb von 5-30 Tagen)
'eLtgfemah ene Kaffee ist fur frisch gemahlenen Kaffee.
nichtirisch genug. « Verwenden Sie flir vorgemahlene oder
altere Bohnen einen doppelwandigen
Keine Crema Filterkorb.
« Passen Sie die Dosis innerhalb der
Nicht genug gemah]ener folgenden Bereiche an:
Kaffee. Einzelne Tasse: 6-10 g.
Doppelte Tasse: 10-14 g.
Der gemahlene Kaffee ist Verwenden Sie einen etwas feineren
zu grob. Mahlgrad.
Die Maschine ist nicht L « L
ausreichend aufgeheizt. Warten Sie, bis das Geréat aufgeheizt ist.
Der Wassertank ist leer. Fillen Sie den Wassertank wieder auf.
Kein Dampf Der Wassertank ist nicht Schieben Sie den Tank vollsténdig an

vollstandig eingesetzt.

seinen Platz.

Entkalkung erforderlich.

Flhren Sie einen Entkalkungszyklus durch.

Dampfduse ist verstopft.

Reinigen Sie die Dampfdise mit einer
kleinen Nadel.

Pulsierendes/pu
mpendes
Gerédusch

Normaler Betrieb.

Keine MaBnahmen erforderlich.

Der Wassertank ist leer.

Den Tank auffillen.

Der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt.

Schieben Sie den Tank vollstandig an seinen
Platz.

Dampf kann nicht
aufschdumen

Die Dampfanzeige
leuchtet nicht.

Driicken Sie die Dampf-Taste und warten
Sie einige Sekunden, bis die
Dampf-Kontrollleuchte dauerhaft leuchtet.

Falscher Milchbehalter.

Verwenden Sie einen hohen, schmalen oder
girlandenférmigen Becher.

Es wird Magermilch
verwendet.

Verwenden Sie kalte, frische Vollmilch.

Die Dampfduse ist zu tief,

sodass keine Luft in die Milch

gelangen kann.

Senken Sie den Milchkrug ab, damit der
Aufschaumer zum Aufschdumen an der
Oberflache bleibt.
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Problem

Mégliche Ursachen

Einfache Losung

Der Espresso ist
zu schnell leer.

Nicht genug gemahlener
Kaffee.

Passen Sie die Einstellung innerhalb der
folgenden Bereiche an:

Einzelne Tasse: 8-14 g.

Doppelte Tasse: 16-20 g.

Der gemahlene Kaffee ist
zu grob.

Verwenden Sie einen etwas feineren
Mahlgrad.

Der Kaffee wurde zu locker
gestampft.

Tamp with 20-30 Ibs (9-14 kg) of
pressure.

ENTSORGUNG UND RECYCLING

Gehalt an gefahrlichen Stoffen im Produkt

Zubehor Hazardous Substances
Kunststoff Kunststoff (Pb) (Hg) (Cd) (Cr(v1) (PBBs) (PBDEs)
Hardware O O O O O O O
Netzkabel X O O O O @) O
DE Elektrisches Gerat X O O O O O O
Silikonteile O O O O O O O
Verpackung O O O O O O O
Anmerkungen:
Diese Tabelle entspricht den Anforderungen von SJ/T 11364.
O : Zeigt an, dass der Gehalt an gefshrlichen Stoffen in allen homogenen Materialien dieses Teils
innerhalb der in GB/T 26572 festgelegten Grenzwerte liegt.
X : Zeigt an, dass der Gehalt des Gefahrstoffs in mindestens einem der homogenen Materialien
dieses Teils den in GB/T 26572 festgelegten Grenzwert tiberschreitet.

Umweltfreundliche Entsorgung

Helfen Sie mit, die Umwelt zu schiitzen!

Bitte befolgen Sie die &rtlichen Vorschriften und entsorgen Sie
defekte Elektrogerate in einer geeigneten Sammelstelle.
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GARANTIE

Der Hersteller gewéhrt eine Garantie geméaf den gesetzlichen Bestimmungen des jeweiligen
Wohnsitzlandes des Kunden, mindestens jedoch 12 Monate ab dem Verkaufsdatum an den
Endverbraucher. Die Garantie deckt Material- und Verarbeitungsfehler ab. Die Garantie
umfasst nicht:

« Normalen Verschlei3

« UnsachgemiBe Verwendung (z. B. Uberlastung oder Verwendung nicht zugelassener
Zubehérteile)

» Schaden durch duBere Einwirkungen, unsachgemaBe Handhabung oder Nichtbeachtung
der Bedienungsanleitung (z. B. falsche Installation oder Stromversorgung)

* Geréte, die teilweise oder vollstdndig zerlegt wurden

SPEZIFIKATION

Modell-Nr. EM3112, H10B

Spannung und Leistung AC 220-240V, 50/60 Hz, 1350W(EU&UK Plug)
AC 220V, 50 Hz, 1230W(CCC Plug)
AC 110-127V, 60 Hz, 1350W(UL Plug)

Druck 20 bar

Fassungsvermdgen des Wassertanks 1.3 L (44 oz)

ProduktgréBe 130 x 310 x 280 mm (5.1 x 12.2 x 11 in)
Nettogewicht 29kg/4.6kg (6.41b710.11b)

KUNDENBETREUUNG

Wenn Sie Fragen oder Bedenken zu lhrem Produkt haben, steht lhnen unser
Kundensupport-Team jederzeit zur Verfligung!

Sie erreichen uns per E-Mail unter: support@hibrew.com

Scannen Sie den QR-Code, um sich fir einen schnelleren
Kundensupport, exklusive Angebote und friihzeitigen Zugang
zu den neuesten Produkten zu registrieren!
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Manufacturer:
FOSHAN SHUNDE BENE APPLIANCE TECH CO.,LTD

Address:
Huicong Electric Appliance Zone, Beijiao Town,
Shunde District, Foshan City, Guangdong, China.

Service Info:
support@hibrew.com

eVatmaster Consulting GmbH
Raiffeisen Street 2 B11, 63110 Rodgau,
EC |REP Hessen, Germany
Contact@evatmaster.com
+496995179070
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