~Delcious food with cara -

Ploas read the Instnuction book carafuly bafors the first time used, and keep 1t
comactly for futur refersnce.

(Please refer 1 the actual tlems Ifthe picture s nat the same @5 the tems

Chapter one Spare parts and functions

1. Mainengine 2.Theldolcup  3.Cup 4. The lop of ON/OFF
5 Tha fixed shaftof bladss 6. Bladss

Functions of spare parts
Notsd: Please refer o the actual ftems of the package!

SN [ams. Functons.

1 Te onof ONOFF | For controling the product’s ON and OFF.

Main engine | The centralpart of the food processor, wih a buli-in
motar and olher parts. It offers pawer fo the machine:
when used.

Powercord | Supply power ta the food processor when connecting,

The lid of cup | For safe usage when using the product and cover i the

ewp.

5 |Blades Using with cup and i together, can be making mest.
fling. fult uice. moeting frlt and vogetables.
6 |cup For halding focds.

ofbiades | use.

Chapter two  The methods of usage
1. Ploase cloan the parts of e food processc tha are ouched with focd befere the
st e s, Ploass add soma hossahold loanat nt the warm water and clean the
tams wit  habruch or 6ot it Pleasa dorit fouch the biados recty wih your
hand when ceaning them. I s shar. Pieass use the cean water 1 cean the biades
0 protect  the bisdes and your safaty, and avo he danger and hut

2 P F s wil stop.

‘working i you don't press it
3. Installaion and usage

@ ;

Ploase takeoff the protecior of Then put the food info Put the main engine and

the biade, and put it the cup, ande cover the id cuplogether, and lock the
parts property on the fixed tightly and correcty.

shaftof blades.

4 Making the meat foods.

Put the blades 1o the batiom of the fixed shat bladss properly. Peel off ths tendan,
bone and skin, then cul the meat nto 2~4cmand put thern nto the cup. i can grind
the food maat from 30 grams 1100 grams ane tme.

5. Fruits and vagetables.

Put the blades to the bottom of the fixed shaf blades properiy. Make the fnits or

vegetabies into pieces o sirp shapes.wide 1-2cm Jength 1-20m.The quantiy can'
‘axcesd the 1/2 of the cup when doing with strp shaps foods: The amount cant

xceed the 4/5.0f the cup when doing with pieces shape. The cup should be locked



~Comida deliciosa con cuidado-
Libro deinstrucciones

Pracesador de alimentos multifuncional

Capitulo uno Repuestos y funciones

Lotor princis 3taza ALs
5.l eje fijo de las. 6.Cuchillas
cuchilss.

Funciones de los repuestos.

Nota: jconsulte los elementos reales del paquete!

5/N|Elementos  [Funciones

Pors

cormectamente parareferencia futura

1 Para controlar i producto,
2 |Motor prinipal La parte central el procesacorde alimentos, con un
Motor yofras partes. Ofrece potencia a a miquina.
wandoseusa
" .
4 [Latapa de a3 Par un uso segur lutlizar el procustn ycibral en o
taza.
s |Cuchillas | sarcon taza y tapa juntos, puede hacer carne
Relleno, jugo de frut, reunién de frutssy verduras.
o [Taza Para guardar aimentos
7 [Eleienio

de cuchillas  |ysar,

ulodos  Los métodos de uso

1

Seuss por,

Esafilado.

proteger eguridad,

2
Funciana i na o presionas.

nstalaciony uso

1ahoja, ycoloquels enla taza, cubrala tapay bloquee la

Las piezas se fijan correctamente en su luga.
eje de palas.

4.Prepararlos alimentos cimicos.

hueso y i, 0ego corte 3 came en 2 4 cm y pongala en I tazs, puede moler
La comida de came de 30 gramos a 100 gramos una vez.

5. Frutas y verduras.

ho 1-2cm, larga 1-2.cm.

excedala 1/2 de la taza cuando se trate dealimentos en forma de tiras; La cantidad no puede

Excecs




“Lackeras Essen mitSorgialt.
Anleitung,

Multifunktionale Kichenmaschine

Kapitel eins  Ersatzteile und Funktionen

Laupt 3.Pokal 4.
5. Derfeste Schaft der Kiingen 6.Klingen

Funktionen von Ersatzteilen

| i i it i ikel im Paket!
=Artikel Funktionen
i -
) :
Motor und andere Teile. Es versargt die Maschine mit m.
‘wenn benutzt.
3 |Netzkabel ie (i
o [
it i Siesie aut Tasse.
FE—— s [wingen
wrtikel, das Bild 3 Fullung, Fruchtsaft, Treffen von Obst und Gemiise
6 |Tasse Zur Aufbewahrung von Lebensmitteln
7 [erfsteschat sl i m B des Bechers 2 Betesgung e e s i,
von Klingen erwenden.

. hor,
beschiiizen een.
funktioniert, wenn Sie nicht darauf dricken.
3installation und Nutaung
Die Teile fest und korrekt an der richtigen Stelle befestigen.

Welle der Kingen.
4. 2ubereitung der Fleischgerichte.
Kingen it festem Sehaft.
eskamaschen

Das Essen Fleisch van 30 Gramm auf 100 Gramm einmal.

5.0bst und Gemie.
: Welle

ise n Sti formen, Breite 1-2.cm, Linge 1-2,




“Nourriture

Livre d'instructions.

Robot culinaire multifonctionnel

Chapitre un es de rechange et fonctions.

— 3Tasse 4. L
5.Uarbre fxedeslames  6.Lames

Fonctions des piéces de rechange

5/N|artices ~[Lesfonctions

2 |Moteur principal La partie centrale du robot culinaire, avec un

conrectement pous éférence uture

Moteur et autres piéces. Il fournit de la puissance a la maghine.
\ﬂml‘l'dlzes\
3
| .
tasse.
s [Lames | Uniiseravec une tasse etun couvercl ensemble, peut firede aviande
garniture, jus de fruits, rencontre de fruits et légumes.
6 [Tasse |Pourconenircesaliments
7 |Larbrefixe Installez-le au fond de a tasse pour fiver |5 lames en toute sécurité,

delomes utiliser.

Chapitredeux  Les méthodes d'uf

main lors du nettoyage. v

protéger

fonctionne si vous n'appuyez pas dessus.

3nstallation et utilisation

@ O =

La lame, placez-la dans e

piéces correctement fixées solidement et correctement.
arbrede

lames
A Préparerles aliments 3 base de viande.

Farbre fixe, Dé tendon.
et 3a . G2 peut broyer
: . s

5. Fruits etlégumes.

il andtera

légumes en 12¢m, longueur 1-
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‘Cbodelizosa preparato con atenzions
Libretto di istruzioni

Robot da cucina mulifunzionale

Sipregach

Capitolo primo Pezzi di ricambio e funzioni

o
@
-
e
o

3Coppatla i
5. Ualberofissodelle lame  6.Lame

Funzioni dei pezzi di ricambio

Nota: fare riferimento aglielementi real della confezione!

5/N|Elementi  |Funcio

1 ta builtin

Motore e altre part, Farnisce potenzaalla macchina

quando
Jilizat
5 .
m .
tazza.
commtamentepr lermentofturo 5 [Lame
- . ipiena, succod futa, incontro tra e e verdura
6 [Tazza Per contenere gl alimenti
7 |alberofisso | instalao sutfondo deatazzape sar e ame i mago suro

dilame utilizzo,

Capitolodue  I'metodi di utilizzo

1 del itcibo prima
utiizzats perla prima valt: . ’
liri. Eafflate pul

proteggere  le lame el vostra sicurezza ed evitare pericoll ¢ lesioni.

funziona se nan o premi,

3nstallazione e utilizzo

@ O

O

al tazza

Le parti sono fissate in modo corretto e sicuro.

alberadelle lame.

4 Preparare i cibi a base di carne.

(albero f

o550 ¢ pell i Pui macinare.

La carme da 30 grammi a 100 grammi in ur'vs

5. Frutta e verdura.

verdure pezzi o strisce, larghe 12 cm, lunghe 1:2 cm. La quantita non pud

superare la 1/2 tazza quando si utlizzano alimentl a strsce; L'importa non pud

pezzidiforma. L
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Licker mat med amtanke

Instruktionsbok

Multifunktionell matberedare

Korrekt o1 framtid referens.

bilden

och sparaden.

Kapitel ett  Reservdelar och funktioner

1. Huvudmotor2 3.Kapp 4
5.Denfastasweinavblad  G.Knivar

Reservdelars funktioner
Notera: Se de faktiska faremalen | paketet!

S/N |Foremal Funktioner

P SV e —————

2 [Huswemolor | ben centraa delena matberecaren, med eninbyged
motor ochandra dela,Det ger it il maskinen.
nar denanvands.

3 [Strémsladd | Titor stiom tl matberedaren vid ansiutning

. . " e
kopp.

s [Blad At anvinda med kopp ach lock tllsammans, kan gora kott
fylning,frukuice, mote me froer och gronsaker

& |Kopp Troratthdlla mat

7

avblad  |amvingasigav.

Kapitel tva Anvéndningsmetoderna
1. Rengor de delar av matberedaren som berbrs med mat innan

i g dem. De &

firatt skydda  knivama och din sakerhet, och undvik fara och skada.

fungerar om du e trycker pé den.

3.nstallation ach anvandning

@ ;

Ta bort skyddet Lagg maten i 53t hwidmotor

bladet, hi

delama ar ordentligt och korrekt fastsatta
axelau blad
Tillagningav kétprodukter.

lgt, Dra v senan

e Och hud, skar sadan KOtet bitar om 2-4 ¢ och 13g dem | Koppen. Det kan malas,
Kattmangden fan 30 gram il 100 gram i en gang
5. Frukt och gronsaker.

o
Grénsaker bitar eler srimlor, breda 1-2 cm, lnga 1-2 cm. Mangden kan inte

Gverstiga 1/2 av koppen nér du gbr med remsformade livsmedel; Beloppet kan inte

Overskrid i 5 vara dst.



“Wniagi o s pick
Instrukcrikniha
Multifunken kuchyitskj robot

1

Kapitola jednaNahradni dily a funkee

3.Pohar4.

5. pevn:

Funkee nahradnich dili

' hidel lopatek 6. Cepele.

spréuni pro budouc pouzh

S/N[polozky | Funkce

1 [Hamicts 00087 | pro oxtadini ona OFF produlau

2 [Hlavni motor | stredovd cst kuchyiiského robotu s integrovanjim
Motor a dalsfsouctiti Dodiv strofim energii
pre—

3 [Nepsiecikabel | Napsjefe kuchytakg robot prtpripejent

4|V Nk probezpechépoust epousHin i3 ket
pohér.

s |Cépele | Pouais ponirem s ikem cohromsdy, mizebjtwjroba
ik, ovocns sth,setin ovoce a seleniny

6 |Pohdr |Prouchovivinipotravin

B ———————

ctoeli

poutt

asa

Kapitoladvé  Metody pouziti

cepele a vastbezpecriost avyhnéte se nebezpecta zranni.

funguje, pokud je nestisknete.
3. Instalace a pouzlti

® O =

i "

dily spréuné na pevno a sprivné utazéné
gellopaich.
4. Prfprava masovjch jidel.

Kosta k¥, poté naks 24 M et
Jieto maso 0d 30 grami o 100 gramis najednou

5.0voce azelenina.

Zeleninu nakrdjeite na froké 1-2 cm, dlouhé 1-2

delite p nemizé
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Pysane oo woska
Instrukcja

Wielofunkeyjny robot kuchenny

L

=y

Rozdzial perwszy Czesei zamienne | funkeje

giowny 2. Pokrywkakubika 3Puchard. Géra ON/OFF
5. Staly wal ostrzy 6.0strza

Funkcje cresci zamiennych

SN[ty [runicie

Ghénny silnik | Centralna czesc fobota kuchennego, z wbudawanym

Silniki inne czesci. Zapewniamoc dia maszyny.
iedy jest uzjwany.

Popawo do wiborzysiania w payssosd

3
4
filizdnka.
s [ostra 7 n
napelnianie, sok owocowy, spotkanie owoctw i warzyw
& [Filizinka |Dopraechonwania zjwnose:
7 [wen

ostray riweact

Rozdziatdrugi  Metody uzythowania -

Pierwsze uzjtie.

chronic” i

dalata,jestl go nie nacisiiesz.
3nstalacja | uzjtkowanie

@ O

ostrze | whox o kubka, praykry] pokeywrke kublca  zablokuj
czesti prawidiowo na stale mocno i poprawnie

vl ostrzy.

4. Praygotowywanie migsaych potrav.

Joczania migsa od 30 gramée do 100 graméw jednorazowo

5. Owocei warzywa.

1-2em. llosc e mozé

praekraczac/2 kubka w przypadku potraw w ksztaicle paskéw; Kwiota nie mozé




‘el etan met aandacht
Instructie boek

Multifunctionele keukenmachine

Hoofdstuk eenReserveonderdelen en functies

L Hootamr 3. Kopjed.

5.Devasteas van demessen Zes messen

Functies van reserveonderdelen

Opgemerkt: raadpleeg de werkelijke itemsvan het pakket!

/N artikelen | Functies
1| metorcon T Voor het aan-en uizetten van het product
2 |Hoofdmetor |
motor e andere anderdelen, Hetbiedt kracht aan de machine.
wanneer gebruikt
3 [stroomdrasd | vooraieds keukenmaching van stroom bij et sansliten
. .
i & beker.
ometivorosioetg bk s [Bladen | Alsu debekeren het deksel samen gebruikt,kuntu ides maken
pleeg alling, uruchtensap, bijeenkomst an it en roenten
& [Beker |voorhetvasthouden van voedsel
7 [oevasteas |rstateer
van messen getruik

Hoofdstuk twee  De gebruiksmethoden

beschermen ligheid,

werktals e e niet op druk,
3. Installatie en gebruik

® O =

het taat:

onderdelen zijn stevig en correct vastgemaakt
schacht van messen.

Vieesgerechten bereiden.

Het vosdsel viees van 30 gram naar 100 gram i

5. Groenten en fruit.

lengte 1.2

bedrag kan niet




~Gondosan elkészitett finom étel -
Hasznalati Gtmutatd

Multifunkeis élelmiszer-feldolgozs

Grizze meg,

Ajovébeni hivatkozdshoz helyesen.

ik

1. fejezet Alkatrészek és funkciok

1.F6 motor 2. Apohdr fedele 3. Kupa“. ABE/KI kapcsold teteje

5. Alapitok rogaitet engelye 6.Pengék

Alkatrészek funkcioi

SIN[Térelek  [Funkeidk

1w |Atermék B é K kapesolsinak vezriésére.

2 |Fomotor |z élelmiszer-feldolgozé kozponti része, beépitett
motor ésgyéb allatrésas,Energit it agpnek
amikorhaszndlj.

3 |Tapkabel o

4 Acsészeteteje
csésze.

5 |Pengék A pohar és a fed6 egyiittes hasznélatéval his készithet6.
toltelék, gyimblcslé, gyimblcs és zoldség talalkozsja

6 Csésze | Eleimiszerek trolisira l

—_= P

pengék hasznélni

Masodik fejezet A hasznalat modszerei

megvédeni

makidik, ha nem nyomja meg.

3. Telepités és hasznlat

apengét, éstedd a poharba, és tedd ré a fedelet a poharra, és zérd le

Kerlek,

Arbgitett

pengéktengelye
4. Hiskészitmények készitése

Az étel 30 grammrdi 100 grammra egyszerre.

5. Gylimolesk és zoldségek




~Comida deliciosa com cuidado-
Manual de instrugdes

Processador de alimentos multifuncional

Porfavor, lei 5

Capitulo um Pegas sobressalentes e fun¢des

3.Taga 4
5.0eixofixo das laminas 6. Laminas

Fungdes das pegas sobressalentes

Observado: Por favor, consulte os tens reais do pacote!

corretamente para referéncia utura.

(Consulte ostens reais se  imagem ndo corresponder aos ens.)

S/N Unid Funcdes
1 |0topodeoniorF [Para controlar 0 ON e OFF do produto.
2
motor e cutras pecas. Fornece energia 3 micquina
quando usado.
3
4
xicara.
5 |Laminas |Usarum copo e uma tampa juntos pode fazer carne.
, sumo de frut frutas evegetai
© Xicara |Poraguardaratimentos |
7 [0€ixofixonstale-onofundo do copo, pra minas defxagio e seguro
delaminas |tilizar,

Capitulodois  Os métodos de uso

1. Porfa
or
Poravor, i 6
Eafiada. Por favor,use &
proteger aslaminas e sua seguranca, e evitar o perigo e et
2 2 s

funciona se no o pressionar.

3. Instalagdo e u

® @ |

Pors

alamina, e pdr o copo, tampa do ande o copo da tampajunto, e trava
Aperte as pecas corretamente no lugar fixo.

eixo delaminas.

4. Fazer os alimentos de carne

loq . Pode moer

5. Frutas e vegetais

excedera
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Kapitel 1 Reservedele og funktioner Haplielto Amedesesmeideme

1.Rengor
Dejligmad med omhu - -
Brugsanvisning ° Element
Multifunktionel foodprocessor LU @’ - Vaer forsigtie, . Deer sk
o = atbeskytte  bladene og in skkerhed, of undga faren of skadien.
2 ”
1. Hovedmotor2. Kopldget 3. Kop 4. ONJOFF-knappen overst Viker, hisdu ke trykker pa den
5. Bladensfasteaksel 6. Blade 3. nstallation og brug

[T S ————

S/N [genstande ~[Funktioner

bladet, og seet det i k ke luk det.

1 Toppenal ON/OFF [Tilat styre produktets TIL og FRA.

Delene skal monteres korrekt og fastspzendes forsvarligt.
2| Hovedmotor

aksel afa

e
motor og andre dele. Den giver strom il maskinen,
4. Tilberedning af kedvarer

nér den bruges.
3| Stomkabel | Tisiut fodevareprocesoren il stomforsyningen.
knogleoghud,
B nbr dubruger
madenod ra 30 gram il 100 gram én gan,
L d op.
. Frugtog grontsager
bkl e ek s Blade Bru af kop o I3 sammen kan bruges il at ave kod. g
ol frugtsaft, mode rugt oggrontager ) :
| | derer
6 Ko Tilopbevaring affodevarer
P szt overskride 1/2 af koppen, 8
7
dubruger
afblade o

brug.




